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ZJISTENE SKUTECNOSTI

Charakteristika zarizeni

Podle rozhodnuti o zafazeni do sité¢ Skol, pfedSkolnich zatizeni a Skolskych zafizeni ¢&j.
33 285/98-21 ze dne 2. 12. 1998 Skola sdruzuje stfedni odborné ucilisté spole¢ného stravovani,
hotelovou $kolu, $kolni jidelnu a domov mladeze. Pravni formou je spole€nost s rucenim
omezenym. Zakladnimi pfedméty cinnosti podle zakladaci listiny ze dne 8. zafi 1994 jsou
piiprava zaku, ptipadné dospélych pro vykon odbornych ¢innosti, zajiStovani teoretického
vyucovani, praktického vyucovani, piipadné vychovy mimo vyucovani, zabezpecovani
rekvalifikaci a dalSich vzdé€lavacich aktivit v oblasti vzdélavani dospélych, zabezpecovani
dopliujici hospodatské ¢innosti.

Skolni jidelna méa kapacitu 700 jidel. Usek $kolni kuchyné a jidelny zabezpetuje piipravu
a vydavani celodenni stravy pro zaky Skoly a pfipravu obédl pro zaméstnance Skoly. V ramci
hospodaiské ¢innosti na zéklad¢ uzavienych smluv zabezpecuje ptipravu stravy pro fadu cizich
stravnikll (fyzické i pravnické osoby). Zaroven vytvaii podminky pro zajisténi odborného
vycviku zak ve Skolni kuchyni a jidelné.

Dokumentace zarizeni

Pti inspekci byla ptedloZena tato dokumentace:

e rozhodnuti o zafazeni do site Skol, predskolnich zafizeni a Skolskych zatizeni ¢j. 33 285/98-
21,

o zakladaci listina soukromé hotelové Skoly SCMSD, s.r.0. ze dne 8. zai{ 1994,
e vypis z obchodniho rejstiiku ze dne 1. ledna 1993,

e smlouva o zvySeni dotace na ubytovani a stravovani zakli na Skolni rok 1999/2000 se
Skolskym ufadem Pelhfimov ze dne 30. 11. 1998 podle nafizeni vlady €. 324/1996 Sb.,
ve znéni nafizeni vlady ¢. 321/1998 Sb.,

e smlouvy o zaji$téni Skolniho stravovani pro cizi stravniky,

e provozni fad Skolni kuchyné a jidelny.

Organizace stravovani

Provozni tad specifikuje slozeni pracovniho tymu Skolni jidelny, napli prace, pracovni dobu,
provozni dobu a zajisténi provozu.

Jidelna je vyclenéna jednak k vyuce stolni¢eni a dale pak k vlastnimu stravovani ucnt
a zaméstnanct Skoly. Stranou je mensi jidelna, kterd je vyhrazena pro cizi stravniky. Ob¢
jidelny maji samostatné vchody a stravnici jsou obsluhovani ucni. Také zde je pekné a utulné
prostiedi, vSude cCisto, poradek a klid. Jidelny jsou vkusné vyzdobeny a obsluha ze strany ucii
piijjemnd. Obsluhujici uéni maji jednotné obleceni, Cisté a na sob& upravené. Na uroven
a kulturu stolovani dohlizi MOV, ktera kontroluje praci zaki a podle planu i ucitelé Skoly
sleduji, aby byl v jidelné zachovan klid a pofadek . Skola ma vypracovany plan vydeje jidel pro
cizi stravniky 1 Zaky.

Vydej jidel si organizuje $éfkuchai a MOV kuchynég. U¢ni maji na starosti vSechno od prostieni
stolu az po uklid jidelny za odborného dozoru MOV. Zaci se uéi obsluhovat jako
v restauraCnim zartizeni.

Ve vSech prostorach jidelny maji zdsobniky na papirové ru¢niky.
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Odborna zjiSténi

Ve skolni jideln€ ptipravuji pravidelné dveé polévky a dvé az tti hlavni jidla. Jidelni¢ek doptedu
nevystavuji. Odhlasky na stravu berou den dopiedu do 10,00 hodin dopoledne. Kolem 11.
hodiny za¢nou normovat. Jidla rozdéluji dle zkuSenosti tak, aby bylo dostatek vSech druhti co
nejdéle. Normuji na pocitaci dle programu. ProtoZze maji pouze jednu skupinu, tak normuji
vétSinou 100g masa, u nékterych druht jidla si normu zvysili a maji ji tak zadanou v programu.
Pfi samostatném normovani mohou jednotlivé polozky opravit ( zaokrouhlit). Kdyz jsou
vSechny druhy jidel znormované, tak tisknou vydejku a vSechny jednotlivé potraviny se
odecitaji z karet. Nikdy nenormuji, pokud vSechny potraviny nutné na druhy den nemaji na
sklad¢. Kontrola kone¢ného zistatku z minulého mésice, plus piijem a minus vydej ze skladu
se rovnala pfijmu jak v mnoZstvi, tak v penézich. Vydej ze skladu na kartach se rovnal souctu
vydejek v mésici. Program je upraven tak, aby se s udaji nedalo zpétn€¢ manipulovat. Zbozi
objednévaji financné co nejvyhodnéjsi, proto maji kazdou kartu s cenou zadanou a nepouzivaji
pramérné ceny. Normuji dle platnych norem pro zdvodni stravovani. Dodrzovéna je vyhlaska
MSMT CR ¢&.48/1993 Sb., ve znéni pozdéjsich predpisi. Dodrzovany jsou i finanéni
normativy na potraviny.

Provozni prostory

Skladovaci prostory na potraviny jsou umistény v suterénu vcetné hrubé piipravy masa.
Chladny sklad na brambory je zavdZen Castéji menSim mnozstvim brambor. Chladici zatizeni
na maso 1 tfi chladni¢ky na uzeninu jsou vyuZzivany pro stale Cerstvé maso. Vedouci Skolni
jidelny dba na kvalitu masa a jeho cenu. Pfijimd maso ve velkych kusech a sam nebo se
skupinou zédki a MOV kuchyné jej bourd. Ke kazdé faktufe je ptiloZen bouraci list s ¢islem.
Vedeni Skoly ur¢ilo cenu opracovaného masa a tu pouzivaji po cely rok. Rozdil cen jde do
nakladd skoly. Dalsi chlazeny sklad slouZi na uchovavani vajec a majonéz. Oddélen je chladny
sklad na ovoce a zeleninu. Jiné sklady jsou vyhrazeny na kofeni, mouky a téstoviny. Ve vSech
skladech je cCisto, pofadek a prehled o vsech potravinach. Skladni a vedouci jidelny se stara,
aby ve skladech bylo stale Cerstvé zbozi a sleduji zaruéni doby potravin. Do skladl pfijima
zbozi ve velkych balenich vzhledem k nizsi cené potravin. V ptizemi v blizkosti kuchyné je
ptiru¢ni sklad potravin, kde se skladuji potraviny pro kratkodobé zpracovani.

Skolni kuchyn& se skldda z oddélenych laboratornich kuchyni pro zpracovani zeleniny a pro
zpracovani syrového masa. Je zde vlastni varna, kterd ma vyclenény pracovni plochy dle
zpracovavanych surovin. V pfipravnych laboratornich kuchynich jsou pracovni plochy rovnéz
oddéleny. Oznaceny jsou prkénka a noze na syrové, vafené maso a zeleninu. Vybaveni provozu
kuchyni je moderni, v nerezovém provedeni a odpovidd pracovnim pozadavkiim. Mensi
konvektomat je vyuzivan jako ucebni pomticka pro uéné. U¢Ci se zde vafit ucni pod odbornym
dohledem MOV kuchyné. Dva kotle, které jsou ve vybaveni kuchyng, nestaci na pocet
vafenych jidel. VSechny ¢asti kuchyni jsou udrZzovany v maximalni Cistoté a poradku. Vedouci
Skolni jidelny a MOV kuchyné vedou uc¢né k dodrZzovéani zdsad hygieny provozu, Cistoté a
potadku.

Cukrafska vyrobna byla zfizena pfed rokem pro ucebni obor cukraf. Tato ucebna je vybavena
podle pozadavkl provozu odpovidajicim zafizenim a u¢iitim se zde maximalné vénuje MOV.
Je zde ¢isto a potadek, ktery si po celou dobu provozu udrzuji uéni.

Hygiena provozu, osobni hygiena a pracovni podminky, bezpe¢nost prace

Vsichni zaméstnanci Skolni jidelny, MOV a ucitelé vedou uéné k dodrZzovani vSech
hygienickych predpisti a nafizeni. Skola méa vedené zapisy o tom, kdy a jak zabezpetila
proskoleni zaméstnanct i1 zakl v oblasti bezpecnosti prace a hygienickych zasad. U zakt je
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zapis veden v deniku skupiny odborného vycviku. Posledni zapis ze Skoleni hygienického
minima u zaméstnancti byl proveden 25.5.1999. Udrzbat, ktery je vyuden elektrikafem,
pravidelné kontroluje zasuvky, malé¢ pienosné elektrické zatfizeni a $iiGiry od pocitacl. Ve
vSech provozech je patrné, Ze Skola maximéalné dba na dodrzovani hygienickych
a bezpecnostnich predpist. Pii kontrole zdravotnickych priikazi a potvrzeni o absolvovani
hygienického minima podle vyhlasky MZ ¢. 91/1994 Sb., o opatieni proti pfenosnym
nemocim, nebyly zjistény zivady. Skola ma vypracovanou vnitropodnikovou smérnici
¢. 1/1995 o poskytovani osobnich ochrannych prostfedki. Evidenci o poskytovéani osobnich
ochrannych prostifedkd, jednotného pracovniho obleceni, jejich Zivotnosti a udrZzovéani vedou
vedouci HS 200, 940, 950. Zaméstnanci i1 Zaci si perou pracovni obleceni doma a dostavaji od
Skoly urc¢ité mnozstvi praciho praSku na rok. Ucni si pofizuji pracovni obleceni na vlastni
naklady. Skola vytvaii zaméstnanctim i uéfiim dobré pracovni podminky.

Socidlni zdzemi a Satny maji Zaci Skoly a zaméstnanci kuchyné samostatné¢ oddélené.
V Satnach jsou uzamykatelné skiinky, WC a nechybi ani papirové rucniky.

Technologie postupt pfipravy pokrmil

Pti vyrobé pokrmi sleduje vedouci skolni jidelny, MOV kuchyné i vedouci kuchat zabezpeceni
zdravotni nezévadnosti, zachovani vyZzivové hodnoty. Za tim ucelem pouZzivaji suroviny a
polotovary zdravotné nezavadné. Potraviny jsou uskladnény v prostorach k tomu vyhrazenych
s ohledem na jejich povahu, piehledné tak, aby nedoslo k jejich mikrobidlni nebo chemické
kontaminaci a nepfiznivému ovlivitiovani jejich vyzivovych hodnot. Suroviny tepelné upravuji
po dobu k tomu urcenou, dostate¢nou pro devitalizaci mikroorganismti. V poslednich 20
minutach tepelné Gpravy neptidavaji do pokrmii takové piisady, které by mohly zapficinit jejich
mikrobialni kontaminaci. Hotové pokrmy podéavaji bezprosttedné po dohotoveni, nejdéle vSak
3 hodiny po ukonceni jejich tepelné upravy.

Odpadky zjidelny jsou skladovany v chlazeném boxu a pravidelné odvéazeny. Skola ma
sepsanou smlouvu o dodavkach krmného odpadu s firmou Petr Ziskal Cervena Redice. Kosti
jsou 1x tydné€ odvazeny do kafilérie ve Vézi.

Dodrzovani zésad spravné vyzivy

Zaci se u&i vafit podle vyzivovych norem zivodniho stravovani a musi dodrzovat
technologické postupy dle norem. Jidelnicky sestavuje vedouci kuchat a MOV kuchyné, které
sleduji spravné rozlozeni jidelnich listkli. V mésici neopakuji stejnd jidla. Dle naseho nazoru po
shlédnuti jidelnich listki by mohlo byt pro pestrost a zdravou vyZivu zafazovano vice
zeleninovych salata.

DALSI VYZNAMNA ZJISTENI

SOU spoleéného stravovani a hotelova $kola SCMSD Pelhiimov, s.r.o. méa jeden b&zny ucet,
na kterém se odviji veskeré ucetnictvi subjektu. Na Gétu se soustied’uji dotace z MSMT,
piimy za Skolné, stravné, ubytovani Zzakl, veSkeré trzby ze stiedisek. Organizace ma
vnitropodnikové ticetnictvi ¢lenéno na hospodarska strediska:

200 — hotel,

910 — skola, domov mladeze,

940 — skolni jidelna.

Vnitropodnikové ucetnictvi je vedeno vzhledem k provéazanosti jednotlivych hospodaiskych
sttedisek prehledné. Kontrolované faktury z roku 1998 az 1999 byly proplaceny vcas do doby
splatnosti. Vedeni piijmovych a vydajovych dokladti za 1999 bylo shledano bez pfipominek.

Inspekeni zprava - str. 4



Skladové ucetnictvi je vedeno piehledné v programu na pocitaci.

VYCET DOKLADU, O KTERE SE INSPEKCNI ZJISTENI OPIRA

e rozhodnuti o zafazeni do sité $kol ¢j. 33 285/98-21,

e zakladaci listina soukromé hotelové skoly SCMSD, s.r.0. ze dne 8. zai{ 1994,

e smlouva o zvySeni dotace na ubytovani a stravovani zaka ze dne 30. listopadu 1998,
e vypis z obchodniho rejstiiku ze dne 1. ledna 1993,

e usneseni Okresniho soudu v C. Bud&jovicich ze dne 27. 1. 1995,

e vyrocni zprava Skoly za rok 1998,

e organizacni fad,

e rozpis stravnikl Skolni jidelny,

e provozni fad Skolni kuchyné a jidelny.

ZAVER

Skolni jidelna kvalitné zabezpecuje stravovani %ikii i dospélych. Na velmi dobré tirovni je
kultura stolovani. DodrZovany jsou financni normativy na ndakup potravin, normovdni je
provadéno podle platnych norem pro zdvodni stravovdni. Nebylo zjisténo Zadné poruSeni
hygienickych a bezpecnostnich piedpisii. Pro zvyraznéni pestrosti a zdravé vyZivy by bylo
vhodné pripravovat vice zeleninovych saldatii. Pocet kotlii v kuchyni neodpovida poctu
vairenych jidel.

Celkové je zarizeni hodnoceno jako velmi dobré.

Datum vyhotoveni inspek¢ni zpravy a sloZeni inspekéniho tymu

Razitko

Skolni inspektor Titul, jméno a piijmeni Podpis

Vedouci tymu Mgr. Vaclav Strnad, v.r. e

Externi spolupracovnici  Vladimira Ambrozova

Zlata Koukalova

V Pelhfimové dne 26. 1. 2000
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Datum a podpis Feditele Skoly stvrzujici prevzeti inspekéni zpravy

Datum pfevzeti inspekéni zpravy: ........... 26. ledna 2000.......c..ccooeeveernennnn.

Razitko

JiFi Dvorak, v.r.

Podpis feditele

Pitedmétem inspekce bylo diléi zhodnoceni Cinnosti $koly dle § 18 odst. 3, 4 zdkona CNR
¢ 564/1990 Sb., o statni sprdavé a samospravé ve Skolstvi, ve znéni pozdéjsich predpisii.

Dle § 19 odst. 8 tého? zdakona miiZe Feditel Skoly podat pFipominky k obsahu inspekcni
zpravy Ceské Skolni inspekci do 14 dnit po jejim obdrieni. Piipominky k obsahu inspekéni
zpravy jsou jeji soucldsti.

Hodnotici stupnice

Stupeii Sirsi slovni hodnoceni

Vynikajici Zcela mimoradny, prikladny

Velmi dobry Vyrazna prevaha pozitiv, drobné a formalni nedostatky, nadpriimérnd az spise nadprimérnd vrover
Dobry Negativa a pozitiva v rovnovdze, primérnd urover

Jesté vyhovujici Prevaha negativ, vyrazné nedostatky, citelné slaba mista

Nevyhovujici Zasadni nedostatky, které ohrozuji pribéh vychovné-vzdélavaciho procesu.

Plni, je v souladu Dodrzuje, Cerpa ucelné, efektivné

Neplni, neni v souladu Nedodrzuje, necerpa ucelné, efektivné
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DalSi adresati inspekéni zpravy

Adresat Datum pieddni/odeslani | Podpis ptijemce nebo ¢j.
inspek¢ni zpravy jednaciho protokolu CSI
Skolsky tiad: Pelhfimov, Prazska 127 2000-02-10 35/00
Ztizovatel: SCMSD Té&nov 5/1163 2000-02-10 36/00
110 01 Prahal

Piipominky reditele Skoly

Datum

Cj. jednaciho protokolu CSI | Text

Reditel §koly nepodal piipominky.

Inspekéni zpréva - str. 7






