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1. Struktura Skolniho vzdélavaciho programu
1.1 Uvodni identifika¢ni Gdaje

Nazev a adresa Skoly
Hotelova Skola Marianské Lazré, Komenského 449, 353 01 Marianské La#n

Ztizovatel
Krajsky U iFad Karlovarskeho kraje, Zavodni 353/88, 360 06 Kadvy Vary,

Nazev skolniho vztlavaciho programu
Gastronomie

Kéd a nazev oboru vthni
65-41-L/51 Gastronomie

Stupea poskytovaného vzatani:
Stiredni vzdlani s maturitni zkouskou

Délka a forma studia:
2 roky, denni studium

Jménaoreditele:
Ing. Ji¥i Chum

Kontakty pro komunikaci se Skolou:
PosStovni 7, 353 01 Marianské Lazh
Tel.: 354 622 731 (sekretariat)

Fax: 354 625 925

E-mail: hotelova.skola@post.cz
www.hotelovaskola.cz

Platnost SVP:
od 1.9. 2015
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1.2 Profil absolventa

Instituce: Hotelova Skola Marianské L&zn

Zrizovatel:Krajsky Grad Karlovarského kraje, Zavodni 353/88, 360 06 ¢igriVary
Koéd a nazev oboru vZthni: 65-41-L/51 Gastronomie

Nazev SVP: Gastronomie

Forma studia: denni

Délka studia: 2 roky

Stupea poskytovaného vztani: stedni vzélani s maturitni zkouskou

Datum platnosti SVP: od 1. 9. 2015

Profesni uplatréni absolventa

Absolvent SVP oboru Gastronomie jéestoSkolsky vzélany pracovnik se vieobecnym i
odbornym vzdlanim, t j. disponuje poZzadovanymidomostmi, dovednostmi a zaujima postoje
nutné pro vykon zvolené profese.

Absolvent se uplatni veistdnich technickohospoigkych funkcich v pohostinstvi (restaurace,
jidelny, ...). Uplatgni najdou téz jako samostatni kutihmebocisnici a po ziskani nezbytné praxe
v oboru se mohou uplatnit i ve vedoucich poziciay. provozdi, Séfkuchai, vrchnic¢isSnici. Jsou
pripraveni vykonavat odborné gastronomickeénosti (provozni, marketingove, obcha@en
podnikatelské &idici) v riznych pracovnich pozicich a préworganiz&nich formach podnikani,

a to jak v pozici zagstnance, tak zaéstnavatele, nebo podnikatele v gastronomii.

Ocekavané vysledky vzdlavani
a) obecné
VSeobecné vzflavani vede k ziskani nasledujicich kompetenci:
- mit vS8eobecnyiehled o kultiie, historii a sotasnosti svého naroda v kontextu evropském i
swtovém
- formulovat své ndzory a postoje Ustrpisemi, komunikovat ve dvou cizich jazycich,
pouZzivat odborné nazvoslovi
- vzcklavat se i pracovat efekti¢ra objektivié hodnotit své vysledky
- adaptovat se nadnici se zZivotni a pracovni podminky, pracovat vuyangijmout
zodpowdnost za sétené ukoly
- pracovat s informacemi, vyuZivat infortmh a komuniké&ni prostedky a technologie
- aplikovat z&kladni matematické vztahy, fyzikalrdhemické zakonitostitpreSeni
praktickych uloh
- znat prava a povinnosti z&stnang a zanstnavatel, aktivre vyhledavat pracovni
prilezitosti
- jednat ekologicky a v souladu se strategii udniébb rozvoje
- znat zasady bezpeosti a ochrany zdraviigpraci, poZzarni ochrany a pozarni prevence.

b) odborné

Odborné vzdlavani umo#uje ziskat kvalifikaci pro vykon souboru pracovnéatmosti

v gastronomii. Na zakladohoto odborného vzthni absolvent bude vykonavahnosti, [ nichz
bude samostatruplaiiovat ziskané &domosti, dovednosti a navyky, osobni zodfanost a
samostatnost.
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Vzdélani sneiuje k ziskani nasledujicich odbornych kompetenci:
- vykonavat a organizovat gastronomicieénosti,fidit stravovaci provoz
- vykonavat obchodnipodnikatelské aktivity v hotelnictvi a gastronomii
- dbat na bezpmost prace a ochranu zdravi praci

- usilovat o nejvySsi kvalitu své prace, vyrébkebo sluzeb
- jednat ekonomicky a v souladu se strategii udriged rozvoje

Kli éové kompetence absolventa
Duraz je kladen na osobnost absolventa, jeho Ziamtaptabilitu a fipravenost na profesi.

Oblasti kltovych kompetenci:

a) kompetence k celozivotnim@eni — znat moznosti sveho dalSiho &tadani, zejména
v oboru a povolani, ziskavat a zpracovavat novedowosti

b) komunikativni kompetence — v Ustni a pisemné &osmvyjadovat gimererg situaci
v souladu s kulturou jazykového projevu, a to izira jazyce, zaznamenavat piseémn
podstatné myslenky a Udaje z teatprojevi jinych lidi

c) kompetence k pracovnimu uplair a podnikani — mitiphled o moznostech uplétri na
trhu prace v daném oboru, jednat akéiyn hledani zarmsstnani, vhodé komunikovat
s potencionalnimi zaéstnavateli

Zpuasob ukonéeni vzdélavani, potvrzeni dosazeného vadani a kvalifikace

Vzdélani je ukokeno maturitni zkouskou, dokladem o ziskarédstiho vzdlani s maturitni
zkouskou je vysédéeni o maturitni zkouSce. Konani maturitni zkoudkiidi Skolskym zdkonem a
prisluSnym provagcim pravnim pedpisem.
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1.3 Charakteristika Skolniho vzdilavaciho programu

Identifika ¢ni Udaje

Instituce: Hotelova Skola Marianské L&zn

Ztizovatel:Krajsky trad Karlovarského kraje, Zavodni 353/88, 360 06 ¢iariVary
Kod a nazev oboru vzthni: 65-41-L/51 Gastronomie

Nazev SVP: Gastronomie

Forma studia: denni

Délka studia: 2 roky

Stupea poskytovaného vzatani: stedni vzélani s maturitni zkousSkou

Datum platnosti SVP: od 1. 9. 2015

Podminky prijeti ke studiu

Studijni obor Gastronomie je uréen pro absolventy webniho oboru 65-51-H/01 Kucha,
¢isnik.

Uchazei budou gijimani na zaklad hodnoceni na vysdceni ze sedniho odbornéhcciliste a
pisemnych fijimacich zkouSek Zeskeho jazyka, matematiky a anglického nebuetkého
jazyka.Tyto vysledky budourevedeny na bodové hodnoceni. (Vzorec, podle kteséhevadi
hodnoceni na body, je vZdy uveden na webovychlsicinSkoly). Uchaz& budou séazeni
sestupy dle patu dosazenych béda budou fijati dle tohoto psadi do pétu ueného KU.

Zdravotni zpasobilost uchazée

Predklada se podle § 60 odst. 15 Skolského zakohkariza561/2004 Sh.). Lékaky posudek pro
prijeti ke vz&lavani se uvadi jen u ohiovzdlani, kde je stanoveno zdravotni omezenizgnim
vlady ¢.211/2010 Sb. fedklada se podle § 16 odst.1 pism.c) vyhlasky ogwa-lékaiskych
sluzbach a ¢kterych druzich posudkoveé @& (vyhlaska:. 79/2013 Sh.). RozsahlejSi posudkovy
zawr lze uvest do flohy prihlasky. Posuzovani zdravotnitgobilosti ke vzdlavani je provagho
v souladu s ustanovenimi zdkona 373/2011 Sb. & pozajSich gedpig.

Celkové pojeti vzdilani v daném programu

SVP obor Gastronomie se uskiriedle Ramcového vatiivaciho programu.

Ve vzdlavacim procesu je kladerirhz na rozvoj komunikativnich dovednosti, ziskavani
kompetenci k pracovnimu upl&tri a celozivotnimu ¢eni.

Tyto now ziskané kompetence Zaci kazdwwbprezentuji na Dni otéenych dvéi (listopad —
budova skoly, PoStovni 7, Marianské L&grDni Zakovskych dovednosti (duben — Spetesky
dam Casino, Marianské La#)) pripadre pri skupinové manaZzerské praci vipéhu 2. r@niku.

Metody a formy vzdélavani

Metody a formy vzdlavani si uéuje kazdy pedagogicky pracovnik a jsou blize kotikogany na
arovni jednotlivych vydovacich pedmeta (kapitola WEebni osnovy). Vyuka se z&huje na
vyuzivani audiovizualnich metod, samostatnou aiskwpu praci.

Dulezitou roli ve vzdlavacim procesu zaujima diskuse, obhajoba pbstogejné prezentace
prace zak.
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Vzdélavani zakia se specialnimi vzélavacimi potrebami

Z&ci se zdravotnim postizenim a zdravotnim znevéiich

Charakter a fyzicka natoost webniho oboru vyléuji prijimani Zaki s €lesnym postizenim.
Budova 3koly a pracovi§proto ani nemaji bezbariérovyigtup.

Prijimani Zzaki se zdravotnim znevyho#mim je potebaresit individualé podle zavaznosti

a charakteru. Zdravatrznevyhodsni Zaci maji moznost zaZzadat si o uvolinz vyuky na ozdravné
pobyty.

Z&ci se specifickymi vyvojovymi poruchamieni

Tito Z&ci jsou integrovani vdineé tide.

Pedagoditi pracovnici jsou seznameni s nalezem &3aWPP a pracuji se Zzakem podle
doporweni. Ri doporweni PPP a zazadaji-li si rédi je vypracovan individualni plan integrace.
Plan gesre popisuje, jak vypada spoluprace zaka, ¢td@di pedagogickych pracovriik

v konkrétnim pipact, aby bylo znevyhodmi co nejlépe kompenzovano.

Z&ci se socialnim znevyhoeiim

Jakeékoliv socialni znevyhodni feSi individual® tiéidni witel ve spolupraci s rodi a ostatnimi
vyucujicimi.

Pro zaky s ekonomickym znevyhaamm ma Skola k dispozici sadyebnic, které mize zajjcit.

Z&ci mimdadre nadani

V teoretické vyuce jsowinto zakim zadavany slo#ijSi Ulohy,¢asgji pracuji samostath mohou

se ¥novat samostudiu a vyhledavat r@afici informace k probiranym téniau.

Hlavnim cilem Skoly je rozvijet odborné schopnastii. Ucitelé odbornych fedneta dlouhodoks
spolupracuji s externimi odborniky &igravuji pro zaky odborné kurzy a seni@dénap.

barmansky a baristicky kurz, kurz studené kuehekorativniho viezavani ovoce a zeleniny, ...)
Zakam je nabizenadast na reprezentativnich akcich, které se konagidem lazieském nists

(nap. pri zahajeni lazigsské sezony apod.).

Kazdora@ne vysila Skola nejtalentov&j$i Zaky na odborné saize, kde uplatni své schopnosti a
navic ziskavaji cenné nové zkusenosti.

Akce mimo Skolu

- s odbornym zanéirenim
Zéaci maji moznost v fibéhu vzalavani navstivit
ubytovaci a stravovaci #aeni
vyrobni a odbytové podniky, které souvisi s gasirom (nag. vyrobny potravin,
polotovalfi, pivovary, lihovary, ...)
gastronomické vystavy a veletrhy i v zahténi
- pergzni Ustavy
- se vSeobecnym zaéitenim
Zéaci mohou Bhem vzdlavani navstivit
- filmova a divadelni fedstaveni, vystavy atd.
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- zaizeni a akce, ktera podporuji zajem odladi jinymi formami (napp Techmanie, 1Q
park, ...)

- zaizeni a instituce, které prohlubuji zajemémidve spolénosti (nap. mestske, okresni,
krajské a statni instituce, soudyznych stugd,...)

- sportovni akce

- mista v tuzemsku i cizé ktera souvisi s jazykovym v&dvanim, multikulturni vychovou
a enviromentalni vychovou

Rozvoj kli¢ovych kompetenci

U oboru Gastronomie klademérdz na nasledujici kompetence:

a) komunikativni — diskuse, formulace vlastnicharda jejich obhajoba, prezentace vlastni prace,
konverzace v cizim jazyce atd.

b) k celoZivotnimu &eni — zadavani samostatné prace s nutnosti vyhtddanace

¢) k pracovnimu uplatimi a podnikani — ziskavani a vyhodnocovani infoiirogaracovnich i
vzcklavacich pilezitostech, vyuZivani teoretickych znalosti v owfté praxi

Organizace vyuky

Studium je organizovano jako dvouleté denni. Jenédaoo maturitni zkouskou podlgiglusnych
pravnich norem a poskytujeatini vza@lani s maturitni zkouskou. Teoreticka vyuka probiha
v budow Skoly, odborna praxe probiha na smluvnich pratiahis

V ramci teoretické vyuky je azena odborna praxe, ktera se odehrava v ramednptu hotelovy
provoz.

Organizace maturitni zkousky
Maturitni zkouSka se sklada ze s@goié a profilov&asti.
Spole&nacast maturitni zkousky je v souladu se Skolskym néko a jeho pozgSimi predpisy.

Profilovacast se sklada zé& povinnych zkousek:
a) maturitni prace a jeji obhajoba (mwb zadani, poZzadavky na vypracovani a kritéria
hodnoceni jsou vzdy tadnych terminech zigjnény na strankach skoly)
b) z ekonomick&asti — ekonomika,detnictvi
c) z odborn&asti — vyroba a odbyt v gastronomii, hotelovy pmvo
Casti b) a ¢) jsou konany formou Gstni zkousky. Mtiiokruhy z gedmsta Gstni profilové
zkousSky jsou vzdy vadnych terminech zigjnény na strankach skoly.

Hodnoceni a klasifikace

- je podrob# popsano v osnovach jednotlivyciedneta afidi se pravidly stanovenymi v kapitole
.-Hodnoceni a klasifikace Zaka“ ze Skolnifglu, ktery je v celém 2ni uveden na webovych
strankach Skoly (http://www.hotelovaskola.cz/dokutyéskolni_rad.pdf)
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Bezp&nost a ochrana zdravi i praci, pozarni prevence

Se zasadami BOZP jsou zaci seznameni datlkza Skolniho roku. Kazdy rok probiha jednodenni
branné cueni. Z4ci si zopakuji zdsady prvni pomoci, pravailaavakuaci, sezndmi se

s fungovanim IZS, manipulaci &nymi typy hasicichistroja a s jejich umighim v budo¥

Skoly.

Proskoleni o BOZP v pb¢hu odborné praxe zabezjperganizace, u niz zak praxi vykonava.
Zaznam o proSkoleni je stasti potvrzeni o absolvovani odborné praxe.

Hodnoceni dosaZeni ail SVP:

Kazdy pedagogicky pracovnik v pravidelnych polaletinintervalech (vzdy k terminu konce vyuky
v daném pololeti) vyhodnoti pet hodin, které ve vyiovanych pedmétech v kazde ¢ebni skupis
odwiil, uvede rozdil proti planovanému ¢io a vyhodnoti soulad re@mprobraného &iva s
planovanym cilem ve Skolnim vddvacim programu,ifpadré navrhnereSeni tohoto nesouladu.
Reditel koly rozhodne o ogahich, kterd povedou k napiav

Na konci prvniho pololeti navrhnodgainttové komise fipadné Upravy Skolniho vé&dvaciho
programu, které zpracuje koordinator Skolnihodlédaciho programu afipravi jejich zapracovani
do dodatku¢i noveé verze Skolniho vZthvaciho programu, tento navrkeglozi vedeni Skoly ke
schvaleni a naslednému schvaleni radou Skoly.
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1.4 Realizace piifrezovych témat

1.4.1Clovék v demokratické spoleénosti

toto téma je realizovankomplexné v predmeétechObéanska naukaaDéjepis, které
vychazeji z okruhu Spalenskoedni vzdlavani
v prednEtu Ekonomika se Zaci seznamuji s fungovanim EU¢domuji si moznost svého
pracovniho uplatni v ramci EU a satasreé vyznam studia cizich jazyka poznavani
jinych kultur
v ostatnich fednttech jsou Zaci vedeni k tomu, aby:

o chapali vyznam celozivotniho v&ddvani zvlast ve svém oboru

o dovedli vyhledavat pa¢bné informace, kriticky je hodnotit a spréwyuzivat

0 siuwdomovali, Ze kazdylovék ma nejen prava, ale i povinnosti
piipravou mimeadnych akcich (Den otgsnych dvéi, Den Zakovskych dovednosti,
manaZzerska prace, odborné s@at...) se Zacidi spolupracovat pro dosaZzeni sgolého
cile, Wi se toleranci, respektovani nazginych

1.4.2Clovék a Zivotni prostiedi

toto téma bylo komplexnrealizovano v pedmetu Zaklady pirodnich ¥d pri studiu na
tiiletém webnim oboru, na ktery nastavbové studium navazuje

v SVP Gastronomie je téma realizovano rozpt§létavnimi gedmnity, které se tématem
zabyvaji, jsou odborn&gdnity VVyroba a odbyt v gastronomii(tematicky celek Zivotni
prostedi) aHotelovy provoz tematické celky ManagemenRézeni stravovaciho Gseku):
téma je probirano hlarez hlediska studovaného oboru a budouciho povolani

mimo tyto gedntty jsou Zaci vedeni k takovym nauvyk jako ¥idéni odpadu, Séeni
vodou, energiemi, surovinami, udrzovédistoty a pgadku na svém pracovnim mistve
svém okoli; jsou seznamovani s vyznameahto ¢innosti pro ochranu prasdi

a udrzitelny rozvoj

1.4.3 Informaéni a komunika¢ni technologie

téma je realizovano komple&n predmétu Prace s potacem
dovednosti a navyky vyuzivaji Zadi pvorbé seminarnich praci v ostatnictegmétech,
teoretické&asti manazerské prace, maturitni prace atd.
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1.5 WEebni plan

Instituce: Hotelova Skola Marianské L&zn

Ztizovatel:Krajsky trad Karlovarského kraje, Zavodni 353/88, 360 06 ¢iariVary
Kod a nazev oboru vzthni: 65-41-L/51 Gastronomie

Nazev SVP: Gastronomie

Forma studia: denni

Délka studia: 2 roky

Stupea poskytovaného vzatani: stedni vzélani s maturitni zkousSkou

Datum platnosti SVP: od 1. 9. 2015

Prehled vyuziti tydni v obdobi z&i — éerven Skolniho roku

Cinnost 1. rénik 2. ranik
Vyucovani podle rozpisudiva 33 30
Odborna praxe 1 1
Maturitni zkouska 0 3
Casova rezerva 5 3
Celkem tydni 40 37

Tento SVP je v souladu s RVP vydanym MSMT dne®&007 ¢.j. 12 698/2007-23

1. raénik | 2. ra&nik | celkem

Povinné predméty

a) zakladni

Cesky jazyk a literatura CJ 4 4 8
1. cizi jazyk AJ/NJ 5 5 10
2. cizi jazyk NJ/AJ 2 2 4
Ob¢anska nauka ON 2 2 4
D¢jepis D 1 0 1
Matematika M 4 3 7
Prace s pdtacem’ PPo 1 2 3
Télesna vychova TV 2 2 4
Cviceni z matematiky CM 0 1 1
Ekonomika* Ek 2 3 5
Ucetnictvi * U 3 3 6
Vyroba a odbyt v gastrononmiii G 2 2 4
Hotelovy provoZ HP 2 2 4
Obchodni korespondentce OK 1 0 1
b) volitelné

Konverzace v cizim jazyce | KA/KN 1 1 2
CELKEM 32 32 64

Poznamky k wtebnimu planu

1. Z&k si zvoli jeden cizi jazyk jako hlavni (1. gjazyk) a druhy jako vedlejsi (2. cizi jazyk).
2. Konverzaci v cizim jazyce ma zak ve svém 1. cidnyge

3. Predmety ozn&ené* jsou sodasti profilovécasti maturitni zkousky.

4. V piredmétech oznaenych® probiha debni praxe.
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Zvr

Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim ro¢nikem
SKOLA Hotelova Skola Marianské Lazi, Komenského 449, 353 01 Marianské Lazn
KOD ANAZEV RVP 65-41-L/51 GASTRONOMIE
NAZEV SvP GASTRONOMIE
RVP Svp
Minimalni po éet vyue. Poget vyu€ovacich hodin za studium
hodin za studium
Vzdélavaci oblasti a obsahové okruhy Wucdovaci predmét Tydennich Celkovy
Tydennich | Celkovy
1.ro¢. 2.ro¢.
2 64 Cesky jazyk 2 2 4
Jazykové vzdilavani 1.cizi jazyk + konverzace 5+1 5+1
8 256 14+2
2.cizi jazyk 2 2
Estetické vzdilavani 3 96 Cesky jazyk - literatura 2 2 4
Vzdélavani pro zdravi 4 128 TRlesna vychova 2 2 4
Ekonomika 2 3
Ekonomika a podnikani 6 192 11
Ugetnictvi 3 3
Vyroba a odbyt v gastronomii 2 2
Vyroba a odbyt v gastronomii 5 160 5
Prace s pdita¢em 0 1
Hotelovy provoz 3 96 Hotelovy provoz 2 2 4
Obchodni korespondence 1 0 1
Volitelné vz@lavaci oblasti 6 192
Ob¢anska nauka 2 2
Spolatenskowdni vzdélavani
Déjepis 1 0
Matematika 4 3
Matematické vzdélavani 15
Cvi¢eni z matematiky 0 1
Vzdélavani v informaénich a Pra Sitat 1 1
komunikaénich technologiich race s pditacem
Disponibilni hodiny 27 864
Celkem 64 2048 32 32 64
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it

1.6 WEebni osnovy
Cesky jazyk a literatura

NAZEV PREDMETU: CESKY JAZYK A LITERATURA
ro¢nik: l. Il. celkem
pocet hodin: 4 4 8

POJETI PREDMETU
Obecné cile pedmétu

Predntt je rozdtlen na d¥ ¢asti: Vzdtlavani a komunikaci veském jazyce a Estetické wavani, v gmzZ je ¥novana nej¥tSi pozornost literate.
Obe ¢asti jsou vzajemhprovazané. Cilemipdnitu je vést Zaky k aktivni znalosiského jazyka tak, aby diky ziskanym komuéiien
dovednostem mohli kvalitii napliovat spoléenské, osobni a pracovni vztahy, aby byli schopogfrvat jazyk jako prostdek kultivovaného
dorozumivani a mysleni, to vSe s vyuzitim znalastovednosti ziskanych vguichozimitiletém studiu. K dosazeni tohoto ciléspiva i estetické
vzklavani.

Charakteristika u €iva

Vychazi z RVP 65-41-L/51 Gastronomie z obsahovylaiulmi Vzdélavani a komunikace &eském jazyce a Estetické iavani. Jazykoveé,
komunikani a literarni divo je rozloZzeno do dvou &oika:

1. raénik - vod o jazyce, ortoepické a ortografické ngrsiovni zasoba a apoby jejiho obohacovani, tvaroslovi
- komunikeni situace a komunikai strategie, funini styly prost scElovaci, odborny, administrativni, slohové prestky a postupy,
vyprani, popis, Uvaha, vyklad
- prace s textem a ziskavani infamima
- kultura, vyvoj s¥ové aceske literatury od p@tki pisemnictvi po konec 19. stoleti
- prace s literarnim textem
2. raénik - skladba, ortografické a ortoepické normyyktaa tvorba komunikétu
- funkni stylytecnicky a publicisticky, slohové prasidky a postupy, projev, zpravodajské Utvary, sléhpastupy stylu usteckého
- prace s textem a ziskavani infamima
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<eska a sstova literatura 20. a 21. stoleti
- prace s literarnim textem
- celkova sumarizace znalosti k mttuzkouSce

Pojeti vyuky

Vyuka navazuje na vystupnédomosti zak z predchozihoiiletého @ebniho oboru a rozviji je vzhledem ke sgeleskému a profesnimu zafani
Zaki. Vede Z&ky k ziskavani informaci z aktualnich karkatnich zdroji. UZivéa frontalni a skupinoveé vyuky. Vede ke konkativnim a tvéivym
aktivitam zak.

Hodnoceni vysledia Zaki

V zakladni podobvychazi z ptistupioveé klasifikace dle klasifikanihoradu Skoly. O¥rovani znalosti probiha Ustni i pisemnou formou.c8siil
hodnoceni je také samostatna aiténcinnost Zaka, dovednost ziskavat, zpracovavitd informace a vyuZzit je v oboru.

Prinos predmétu k rozvoji kli ¢ovych kompetenci

Kompetence k celozivotnimweni

- byt motivovan k celozivotnimugeni, grekonavat pekazky a byt vytrvaly v zajmu U&gnosti @eni;

- vyuZivat ke svémudaeni izné inform&ni zdroje, unit systematizovat a aplikovat ziskané zkuSenostivedhosti v praci i v Zivet
Kompetence k pracovnimu uplétr a podnikani

- jednat aktive pri hledani zaréstnani, vhodétkomunikovat s potencialnimi zastnavateli, prezentovat sebe i svoji odbornost.
Komunikativni kompetence

- vyjadrovat se piméreng Gcelu jednani a komunikai situaci v projevech mluvenych i psanych, vhiode prezentovat, zpracovavat souvislé,
obsaho¥ i stylisticky nar@néjSi texty;

- vést konstruktivni dialog, formulovat a obhajosaé nazory a postoje ustnpisemr a zpisobem odpovidajicim dané situaci, adek¥agagovat na
projevy druhych lidi;

- zaznamenavat pisegpodstatné myslenky a Udaje z teatprojev jinych lidi (prednasek, diskusi, porad apod.).
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ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Potet hodin | Tematicky celek
1. roénik
Zak/zakyre: 35 Zdokonalovani jazykovych wdomosti
- rozliSuje spisovny a nespisovny jazyk, ve vlastphmjevu voli a dovednosti
prostedky adekvatni komunikai situaci; - jazykova kultura
- vyswitli zakonitosti ve vyvoji jazyka; - ¢eStina jako jazyk narodni, slovansky,
- ve svém projevu uplatije zasady ortoepické a ortografické; indoevropsky
- rozSkuje individudlni slovni zasobu; - VyvOj cestiny
- v pisemném i mluveném projevu ugilaje poznatky z tvaroslovi; - zvukové prosedky a ortoepické normy
- slovni zasoba a apoby jejiho
obohacovani
- prohlubovéani poznatkz tvaroslovi
- charakterizuje slohotvorn#gnitele, aplikuje je fi vystavie 35 Komunika éni a slohova vychova
komunikaniho textu; - slohotvornicinitelé subjektivni
- realizuje komunik&ni situace, aplikuje komunikai strategie; a objektivni
- ovlada techniku mluveného slova, vyiag: se ¥cr¢ a sprave; - komunika&ni situace a strategie
- rozliSuje Gtvary stylu prostsdilovaciho, administrativniho, odborného - projevy monologické a dialogické
i uzité slohové postupy, posoudi kompozici textu; - styl prost sctlovaci, administrativni,
- sestavi vyprasni, popis prosty i odborny, Gvahu, Utvary stylu odborny — znaky, postupy
administrativniho; - vyprawni, popis, Uvaha
- zjistuje potebné informace z dostupnych zdr,gzpracovava je, hodnoti 6 Prace s textem a ziskavani informaci

a tridi;
rozumi obsahu textu i jednotlivyt@stem;
aktivneé pracuje s odbornymi jazykovymtipuckami;

- techniky a druhygteni s drazem nateni
studijni
- prace s textem — orientace a rozbor
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- ma gehled o knihovnach v okoli a jejich sluzbach; - druhy a Zanry textu
- prace s firuckami pro Skolu i viejnost
- zaradi typicka dila do jednotlivych smii a gisluSnych historickych 42 Literatura a ostatni druhy uméni
obdobi; - razné druhy urani, unmeéni ceské
- vyjadri pozitky z vnimani urleckého dila; a s\wtové, ungni sokasné a minulé, uéni
- orientuje se ve vyvoji pisemnictvi, zhodnoti vyznamtoraci dila pro v tradiéni i medialni podob
danou dobu, sum ¢i dalSi generaci; - VyVOj ¢ceské a sktové literatury

od staro¥ku po konec 19. stoleti
- rozezna urdlecky text od neurieckého

- vystihne charakteristické znaky daného textu; 10 Prace s literarnim textem
- dokaze text interpretovat; - ¢etba a interpretace literarniho textu
- uplatiuje znalosti z literarni historie a teorie; - metody interpretace textu

- tvofivé ¢innosti

- orientuje se v nabidce kulturnich instituci; 4 Kultura
- porovna znaky kultur hlavnich narodnosti ZijiciehmaSem tzemi; - kulturni instituce
- uplatiuje spoleéenské chovani. - spoléenska kultura

- kultura bydleni a odivani
- ochrana kulturnich hodnot
- funkce reklamy a jeji vliv

2. roénik
Zak/zakyrs: 20 Zdokonalovani jazykovych dovednosti
- orientuje ve stavbvétnych celki, a védomosti
- rozliSuje druhy ¥t a &tnécleny; - vétna skladba
- odhaluje odchylky od pravideln€wé stavby a odstiaje je; - druhy W&t z gramatického
- vyuZiva znalosti ze skladbyipogickém vyjadovani; a komunik&niho hlediska

- vétnécleny
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- odchylky od pravidelné&né stavby

rozpozna Utvary stylie¢nického a publicistického, analyzuje znaky 25 Komunikaéni a slohova vychova

a postupy; - stylfe¢nicky a publicisticky — znaky,
sestavi afgdnese proslov; slohové postupy, slohové utvary
sestavi zakladni Utvary stylu publicistického; - proslov

charakterizuje literaturu wteckou, poznava uzité slohové postupy; - Gtvary publicisticke, reklama

- literatura ungleckéa
- graficka podoba utvar

10 Prace s textem a ziskavani informaci
ziska, vytidi, zpracuje, kriticky zhodnoti informace z dostygh zdroj; - zisk&ni a zpracovavani informaci z textd
pracuje s textem ve forhepitné reprodukceéi transformace; ve forme anotace, osnovy, konspektu
orientuje se v dennim tisku jako zdroji informaci; - zpdtn& reprodukce textu
aktivreé pracuje s firuckami pro Skolu a v@jnost; - transformace textu do jiné podoby

- prace s firuckami pro Skolu a vejnost

orientuje se ve vyvojieské a sitové literatury 20. a 21. stoleti; 30 Literatura a ostatni druhy uméni
zna hlavni pedstavitele a tendence v jejich tvérb - ¢eska a sitova literatura 20. a 21. stoleti;
orientuje se v dalSi druzich éni 20. a 21. stoleti; - moderni unilecké sndry

20 Prace s literarni textem
rozliSuje texty unilecké a neurlecké; - ¢etba a interpretace literarniho textu
konkrétni dila charakterizuje podle diudé zang; - metody interpretace textu
je schopen text interpretovat a debatovatm;n - tvorivé ¢innosti

uplatiuje poznatky z literarni historie a teorie;
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE

Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou

Kéd a ndzev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie

Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

5 Kultura
- uplatiuje zasady spotenského chovani. - spolé&enska kultura
- vliv reklamy a propagaich prostedki na
Zivotni styl
10 Sumarizace znalosti k maturitni zkouSce
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

Némecky jazyk — 1. cizi jazyk

NAZEV PREDMETU: NEMECKY JAZYK — 1. CIZi JAZYK
ro¢nik: l. Il. celkem
pocet hodin: 5 5 10

POJETIi PREDMETU
Obecné cile pedmétu

Ucebni osnova je dena pro vyuku prvniho ciziho jazyka s navaznostiysaupni Urove tiiletého stedniho vzdlani s vyignim listem, kde absolvent

oboru ma doséhnout dle pozadaw\VP Grovre A2. Fredpoklada tedy mignpokratilou nebo pokréilou vstupni Urové znalosti jazyka. Vzdavani v
cizim jazyce navazuje na RVP ZV a&uje k osvojeni kvalitni trovhjazykovych znalosti a komunikativnich dovednadstiéra odpovida stupnicir
B1 Spoléného evropského refer@miho rdmce pro jazyky. VZthvani sngiuje k tomu, aby Zaci dovedli komunikovat v ramcklaénich témat
vymeénovat si nazory a informace tykajici se znamych témaobecnych i odbornych v projevech mluvenyckanych, volit vhodné komunikai

strategie a jazykové pragstky; jednoduchym Zisobem zformulovat vlastni myslenky; efektiyoracovat s cizojazypym textem vetns jednodussiho

odborného textu, vyuzivat text jako zdroj pozngjakp prostedku ke zkvalitovani svych jazykovych znalosti; ziskavat informacgété, zvlast o
zemich studovaného jazyka a ziskané poznatky vstiki® komunikaci; pracovat se slovniky, jazykovyaqi piiruckami, pog. i s dalSimi zdroji
informaci v cizim jazyce, jako jsou cizojang casopisy, odborné cizoja&yé casopisy nebo internet, vyuzivat prac€mito informanimi zdroji ke
studiu jazyka i prohlubovani svych vSeobecnyétomosti a dovednosti; efektiwvise @it cizi jazyk; vyuzivat ¥domosti a dovednosti ziskané
vyuce matéskeho jazyka i studiu ciziho jazyka; chapat a respektovat tdiwyky a odliSné socialni a kulturni hodnoty ghynarod a jazykovych
oblasti a ve vztahu kiedstaviteim jinych kultur se projevovat v souladu se zasaddemokracie.

Charakteristika u ¢iva

Vychazi z RVP 65-41-L/51 Gastronomie z okruhu jamykvzdlavani. Naph prednétu, jazykova a komunikai, je vloZzena do 2 postupnych
rocniki. Oba dva réniky jsou s ptihodinovou tydenni dotaci (1.doik — 165 hodin, 2. kmik 150 hodin).
Cilem gredn®tu je:
- rozvijet komunikativni kompetenci zaka/zakyohledem na jejich budouci profesnisowani- osvojeni jazykovych kompetenci vedoucich
k dorozumivani v &nych situacich osobniho i pracovniho Zivotat® schopnosti

pracovat s informanimi zdroji a technologiemi

>

- hlavni diraz je kladen na uplabvani princifi Evropského jazykového portfolia (EJP)
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OTIOVA SKOIA
Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

it

Ro¢nik Struény popis vzdlavaciho obsahu Tydenni hodinova dotace
1. Jazykovéedomosti a dovednosti (vyslovnost a tvaroslovi, gniéiim,
perfektum, vybrané slovni druhy, seétiy
Komunik&ni témata - prakticka (sp@kensky kontakt, rodina, 5

bydleni, vzdlani, svatky v roce, denni program
lazaisky trojuhelnik Ceska republika, Praha, sport, cestovani
a odborna (potraviny, telefonické objednavky)

Systematizacetiva
2. Jazykovéadomosti a dovednosti (konjunktiv, trpny rod, syntax
tvaroslovi)
Komunika&ni témata — prakticka (kulturagda, sluzby, méda, zdravi a nemoci, 5

stat a spotmost, giroda. realie 8mecky mluvicich zemi)

a odborna (Zzadost o zéstnani, pracovni pohovor, Zivotopis,
hotel, hotelové sluzbyeska a eBmecka kuchy#)
Systematizaceciva

Samostatna tviva ¢innost v ramci vybranych témat

Pojeti vyuky

V pozadavcich na vysledky vddvani jsou citli¢ zvazovany moznosti konkrétniho Zakiaolektivu. Ve vyuce tmeckého jazyka jsou pouzivany
aktivizujici didaktické metody, organizuji $enosti podporujici zvySenou mysSlenkovou aktivitk¥, je podporovana seb@kra, samostatnost |a
iniciativa 2aki, rovnéz jejich sebekontrola a sebehodnoceni. K peelpyuky jazyki se pouZivaji vedle trathich (mapy, ukazky te} slovniky) i
multimedialni vyukové programy a internet. Do vyukietné odborného vycviku se integruje odborny jazyk, jsayrazovany kontakty mezi Skolami
v zahranti, organizovany zajezdy jako padpé aktivity pro poznavani zivota v multikulturnpaecnosti. Vyuka je orientovana prakticky se
zameienim naretové dovednosti a postupné zkwviadivani jazykové spravnosti projeviiastji je zarazovan nacvik poslechu s poroztnfm. Ri ném
i pti ¢etbs textu se vychazi z kontextuimérenému znalostem a dovednostegkuwa potebam zak. Vyucovaci proces s#iiuje k motivaci zak ke
studiu jazyk zarazenim her, soéki, simul&nich a situénich metodti vefejné prezentace prace #adlRozsah produktivni slovni zasotini priblizné
1150 lexikalnich jednotek za rok. Z toho ob&odborna a odbornéa terminologie na Urovni BXitwice nez 20% slovni zasoby za studium.
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it

Hodnoceni vysledia Zaki

Hodnoceni vychéazi z klasifikaiho fadu Skoly. Urov znalosti a dovednosti je zjgana piibéznymi pisemnymi testy, na konci kazdého pololeti
souhrnnou pisemnou praciaB&zre je rovreZz hodnocen ustni projev a schopnost poragzugmeckému mluvenému slovu, a th gialogu na zadan
téma, ¢i v prabéhu vywovaci hodiny. V kongném hodnoceni se promita i aktiviigiup Zaka ke studiuémeckého jazyka, jeho samostatnost,
schopnost produktivni spoluprace v kolektivu atdzaikiim se specifickymi vz&lavacimi potebami v této oblasti je nutndigtupovat individuali.

D~

Prinos predmeétu k rozvoji kli éovych kompetenci

Kompetence k éeni

- mit pozitivni vztah k &eni a vzdlavani- uplatiovat ffizné zfmsoby prace s textem, whrefektivre vyhledavat a zpracovavat informace;

- s porozuminim poslouchat mluvené projevy;

- sledovat a hodnotit pokrokiplosahovani cil svého deni, @ijimat hodnoceni vysledksvého deni od jinych lidi.

Kompetence keSeni problérin

- porozungt zadani ukolu, volit prostdky a zfisoby vhodné pro jeho spni;

- spolupracovatip feSeni problérins jinymi lidmi.

Komunikativni kompetence

- formulovat své mySlenky srozumitéla souvisle, v pisemné podofrehledrt a jazyko spravig;

- zpracovavat administrativni pisemnosti, pracalokumenty i souvislé texty n&iné i odborna témata;

- dodrzovat jazykové a stylistické normy i odborrierminologii;

- dosahnout jazykové apobilosti potebné pro komunikaci v cizojazyém prostedi nejmeén v jednom cizim jazyce,

- dosahnout jazykové apobilosti potebné pro pracovni uplatni dle poteb a charakteruifslusné odborné kvalifikace (naporozungt
keéZné odborné terminologii a pracovnim pokgmv pisemné i ustni foréy

- chapat vyhody znalosti cizich jazykro Zivotni i pracovni uplatimi, byt motivovani k prohlubovani svych jazykovyatvednosti v celoZivotnim

uceni.
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

Persondlni a sociélni kompetence

- owiovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazpostoje a jednani jinych lidi;

- pracovat v tymu a podilet se na realizaci spoleh pracovnich a jinycéinnosti;

- prijimat a odpo¥drg plnit swiené ukoly

Obcanské kompetence a kulturni gdemi

- uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapatrjenulost i sotasnost v evropském a&gvém kontextu;
- podporovat hodnoty mistni, narodni, evropsk&imxé kultury a mit k nim vytvien pozitivni vztah.
Kompetence k pracovnimu upléin a podnikatelskym aktivitam

- vhodre komunikovat s potencionélnimi zastnavateli.

Kompetence vyuZivat prasdky informa&nich a komunikénich technologii a pracovat s informacemi
- zisk&vat informace z otganych zdraj, zejména pak s vyuzitim celaggve sit Internet;
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Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Pocet hodin | Tematicky celek
1. roénik 70 1. Jazykové prosiedky
Zak/zakyrs Slovosled ve #t¢ oznamovaci, tazaci
- Vytvéri véty se spravnym slovosledem a rozkazovaci
- zaznamena kratka &déni, pomalu aietelre hlaskovana, i delsi mluvene Otéazka doplovaci a zjisovaci
slovoci kratkou \tu Tézaci zdmena
- Casuje a pouziva slovesa byt, mit a stat séterqpnémcase, v jednotnéem Casovani sloves sein a haben
i mnoznémcisle Casovani slabych a silnych sloves
- Casuje slaba a silna slovesa Vv pfitomnémcase
- ¢asuje a pouziva vestach zfisobova slovesa pomnémease Slovesa s odltitelnymi a neodlditelnymi
- pouziva tvary sloves s oditelnou a neodléitelnou gedponou predponami
- vytvéii rozkazovaci zjsob slabych a silnych sloves a uziva ho v rdmci Zpasobova slovesa
véty Rozkazovaci zjsob sloves
Uziti ¢lenu ukitého a neditého
- ve wtach spravéuzivaclen ugity a neutity Pridavna jména vifisudku
- sklonuje podstatna jména vSech tiodjednotném a mnoznédisle Silné sklaiovani podstatnych jmen
- zapisuje zakladniislovky Cislovky
- uZiva zapory nein, nicht, kein Zapor
- vysklonuje osobni zajmena a pouZzije je v Privlastiovaci zajmena
- pouziva pivlastiovaci zajmena ve spravném tvaru Sklonovani osobnich zajmen
- znavazbu ,es gibt“ a pouziva ji vétach Vazba ,es gibt*
- zna zakladni pravidla slovotvorby a vyuziva je Neugity podmst man a es
- pouziva jednoduché znamé z#lastni fraze (pozdrav atd.) Predlozky véasovych Gdajich
- pozada partnera o zopakovani pronesené \&ghov Zemegpisna jména
- zapiSe hlaskovana slova Vazby sloves
- uspdada kratkou #tu z gridélenych slov Perfektum, préteritum
23
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Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
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Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

vybere si z nabidky moznych odpol spravny vyraz do dojpbvaciho Préteritum sloves haben a sein
textu PredloZky se 3. padem.

v ¢asovych udajich uziva spravnoteglozku PredloZky se 4. padem

uziva spravé zentpisné nazvy aigdlozky Predlozky se 3. a 4. padem
vytvéri perfektum a préteritum slabych,igobovych a vybranych Spojky sotiadné a poihdné
silnych sloves a sloves sein a haben Radovétislovky

pouziva pedlozky se 3. padem, 4. padem a se 3. i 4. padem
dosazuje do sowti vhodnou spojku a poté upravuje slovosled &t v

50 2. BéZna konverzani témata
piedstavi sebé& druhou osobu, hovosouvisle na téma ,, Ma rodina®, Pozdravy p setkani a logeni, dny
.Bydleni, Jidlo, piti,eské a 8imecké speciality”, ,Volnygas", v tydnu, ngsice v roce, réni obdobi
~Koni¢ky", ,Sport, ,Cestovani, turistika“, ,Ma Skola“,Svatky" Rodina, rodinné vztahy
pouziva slovni zasobu ozhaici ¢leny rodiny Volny ¢as
pohovdi o svém dennim programu, a aktivitdch ve volése, popisuje Denni program
své konéky V obchod, nakupovani
vytvéri dialogy mezi zakaznikem a prodéeen v obchod Vzdélani
vyjmenovavaiizné druhy obchada instituci Prace
popisuje Skolni budovuiitu, stupg vza&lavani, seznamuje se Skolskym Bydleni, nésto a venkov,
systém nejen ¢R, ale i v gmecky mluvicich zemich Jidlo a piti
vytvai si slovni zasobu k tématu ,Prace” Sport, cestovani, turistika
pohovdi o kladech a zaporech bydleni véstd a na vesnici, popiSe §v Orientace
byt a jeho z&zeni Svatky, zvyky a oslavy
sestavuje monolog na téma ,Mojesto” Lazeaisky trojuhelnik
Vytvai si a vyuziva slovni zasobu tykajici se potravirapoji Ceska republika

vytvéri si slovni zasobu tykajici se sportu, popisujg sztah ke sportu
pouziva slovni zasobu k tématu ,,Cestovani a dopranostedky”
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- reprodukuje monolog na téma cestovani

- zepta se na cestu a zarheestu dokaze popsat

- zna jednotlivé svatky a zvyky®R a remecky mluvicich zemich
a hovdi o nich

- popisuje n¥sta a historii lazgského trojahelniku; popisuje realidR

- odhaduje vyznam steni na letaku

- opravi svou chybnou vyslovnost, je-li na chybu wgraén

- orientuje se v cizojazyém textu, umi jej zpracovat a vyuzivat jako
zdroje poznani

- vyménuje si informace v rAmdizeného dialogu

- iniciuje dialog na proc¥ena témata

35 3. Odbornéa konverzani témata

- 0svoji si slovni zasobu tykajici se potravin a napdokaze pohowi Potraviny a napoje

o jejich vyuziti V restauraci

Inzerce

- udrzi jednoduchou konverzaci na téma ,V restauratitemz se vzije Prace kuchi, ¢inika

jak do role hosta, tak do role vrchniho Obchodni dopis
- doké&ze se orientovat v inzercich
- pohovdi o praci¢iSnika, kuchse
- sestavi samostatfednoduchy obchodni dopis 10 Procviovani a opakovani

2. roénik 45 1. Jazykové prosiedky

Zak/zakyre
- pouZziva ve wtach spravné tvaryrfolavnych jmen
- sklonuje zdjmena dieser, jeder, mancher, alle a uziva je

Sklonovani . jmen poclenu ugitém,
neukitém a bezlenu, po pivlastiovacich

a ukazovacich zajmenech a zajmenu keir

I
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vytvoii préteritum zpsobovych sloves

¢asuje zvratnd slovesa a uziva je v textu

pouziva pedlozkoveé vazby a zajmennégovce

seznamuje se s tvorbu préterita slabych a silnkmtes a trpného rodu
pouziva spravhve wtach infinitiv prosty a infinitiv s ,,zu“
pouziva ,es" ve $tach

vytvori vztazné ¥ty s vhodnymi vztaznymi zgmeny

vytvori Gcelove gty

pouziva podvojné spojky

zna zakladni fedlozkové vazbyipdavnych a podstatnych jmen

a uzivaje

chape sklaovani slabych podstatnych jmen a vyuZziva je v textu
vytvori a aplikuje konjunktiv préterita

pouziva tvary trpného rodu

popisujecasti lidskéhodla - pohovéi o miznych druzich nemoci a jejich

55

Zpodstatila pf. jména a ficesti
Zajmena dieser, jeder, mancher, alle
Préteritum zpsobovych sloves
Zvratna slovesa

Zakladni pedlozkové vazby
Zajmenna fislovce

Neurité cislovky

Infinitiv prosty a s ,,zu“

Préteritum slabych a silnych sloves a
trpného rodu

Pouziti ,es"

Vztazné ¥ty a tvary vztaznych zjmen
Neptimé otazky

Véty (celové

Podvojné spojky

PredloZkové vazbyifidavnych a
podstatnych jmen

Slabé sklgovani podstatnych jmen
muzského rodu

Konjunktiv préterita

Trpny rod

2. B&Zn4 konverz&ni témata
Zdravi a nemoci

léche Moda
popisuje zdravy a nezdravyigob Zivota Kultura
sestavuje kratky rozhovor na téma ,U l&Ka Praha
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

vytvéii si slovni zasobu k tématu ,,Obkni“, pojmenovava barvy Priroda a poasi

a materialy a poho¥oo mddnich trendech, vytiiadialogy mezi Redlie gmecky mluvicich zemi
zékaznikem a prodas#am v obchod Evropska unie

reprodukuje monolog na téma jiivztah ke kultie a undni“, popisuje Mladez a jeji problémy
moznosti kulturniho vyziti ve ést Véda a technika

Stat a spoknost
poznava nejzna§si kulturni paméatky, dila a osobnostnmecky

mluvicich zemi

ziskava zakladni informace o Praze a jejich kultirppamatkach
vytvéii si slovni zasobu k tématu fikoda, péasi®

reprodukuje monolog na téma ,&o obdobi“

popisuje realie #mecky mluvicich zemi

nabyva zékladni informace o EU

pohovdi o problémech mladé generace

vytvéti si slovni zasobu na téma &fa a technika®, ,Stat a spéleost”

20 3. Odborna témata
Zamestnani

piSe korektni formou Zadost o zé&stnani Hotel
sestavuje vlastni Zivotopis se vSemi nalezitostmi Speciality gmecké ateské kuchy#
imituje dialog pracovniho pohovoru v roli zastnance i v roli
zantstnavatele
pohovdi o hotelu, hotelovych sluzbach, hotelovém personal
pohovdi o specialitach émecké aeské kuchya

25 Procvi¢ovani a opakovani

5 Samostatna tvdiva cinnost dle

vybérovych témat
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

Némecky jazyk — 2. cizi jazyk

NAZEV PREDMETU: NEMECKY JAZYK — 2. CIZi JAZYK
roénik: l. Il celkem
pocet hodin: 2 2 4

POJETIi PREDMETU
Obecné cile pedmétu

Ucebni osnova je dena pro vyuku druhého ciziho jazyka s navaznolséizi nAvaznosti na vystupni Uréveiletého stedniho vzdlani s vywnim

listem. Redpoklada tedy mignpokrasilou nebo Zadnou arovieznalosti jazyka. Vzélavani v cizim jazyce &Sinou navazuje na RVP ZV a siuje k

osvojeni kvalitni urové jazykovych znalosti a komunikativnich dovednadstigra odpovida stupnicim A2 - B1 Sp&tého evropského refer@riho

ramce pro jazyky.

Vzdélavani snéiuje k tomu, aby Zaci dovedli:

- komunikovat v ramci zakladnich témat, Witovat si nazory a informace tykajici se znamych téréeobecnych i odbornych v projevech
mluvenych i psanych, volit vhodné komunikastrategie a jazykové prostiky;

- jednoduchym zifisobem zformulovat vlastni mysSlenky;

- efektivre pracovat s cizojazypym textem vetrg jednodussiho odborného textu, vyuZzivat text jakojzpoznani i jako prostdku ke
zkvalithovani svych jazykovych znalosti;

- ziskavat informace o 8t¢, zvlaSt o zemich studovaného jazyka a ziskané poznatk¥ivguke komunikaci;

- pracovat se slovniky, jazykovymi afifuckami, pog. i s dalSimi zdroji informaci v cizim jazyce, jajgmu cizojazynécasopisy, odborné
cizojazynécasopisy nebo internet, vyuzivat pracémito informanimi zdroji ke studiu jazyka i prohlubovani svycewebecnych&domosti
a dovednosti;

- efektivre se Wit cizi jazyk;

- vyuzivat wdomosti a dovednosti ziskané ve vyuce tiskiEho jazyka id studiu ciziho jazyka;

- chapat a respektovat tradice, zvyky a odliSnéasaca kulturni hodnoty jinych naréd jazykovych oblasti a ve vztahu tegdstaviteim jinych
kultur se projevovat v souladu se zasadami deacok
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HOTELOVA &KOLA
Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

it

Charakteristika u €iva

Vychéazi z RVP 65-41-L / 51 Gastronomie z okruhuyBagzé vzdlavani. Naph prednttu, jazykova a komunikai, je vloZzena do 2 postupnych
rocniki. Oba r@niky jsou s dvouhodinovou tydenni dotacic(rovarianta — 66/60 hodin).
Cilem gedn®tu je:
- rozvijet komunikativni kompetenci zaka/zakyohledem na jejich budouci profesnigovani;
- osvojeni jazykovych kompetenci vedoucich k donoxédni v BZnych situacich osobniho i pracovniho Zivotate schopnosti
pracovat s informaimi zdroji a technologiemi;
- hlavni diraz je kladen na upl&vani princifi Evropského jazykového portfolia (EJP).

Pojeti vyuky

V pozadavcich na vysledky vddvani jsou citli¢é zvazovany moznosti konkrétniho zakakolektivu. Ve vyuce smeckého jazyka jsou pouzivany
aktivizujici didaktické metody, organizuji sennosti podporujici zvySenou mysSlenkovou aktivitik¥, je podporovana sebéekra, samostatnost |a
iniciativa zaki, rovnéz jejich sebekontrola a sebehodnoceni. K poelpyuky jazyki se pouzivaji vedle trathiich (mapy, ukazky teff slovniky) i
multimedialni vyukové programy a internet. Do vywe integruje odborny jazyk, jsou navazovany kagtakezi Skolami v zahraéii, organizovany
zajezdy jako podjrné aktivity pro poznavani Zivota v multikulturndadesnosti. Vyuka je orientovana prakticky se zgiemim nafecové dovednosti :
postupné zkvaliftovani jazykové spravnosti projevlastji je zarazovan nacvik poslechu s poroztmim. Ri ném i pi ¢etbs textu se vychazi
kontextu pimérenému znalostem a dovednostegkwa potebam Zak. Vyucovaci proces s#iiuje k motivaci Zak ke studiu jazyk zatazenim her
soutzi, simul&nich a situanich metod. Rozsah produktivni slovni zasoly priblizné 700 lexikalnich jednotek za rok. Z toho ob&auborna 3
odborna terminologie twovice nez 40 % slovni zasoby za studium.

N~

Hodnoceni vysledia Zaki

Hodnoceni vychazi z klasifikaiho fadu Skoly. Urov# znalosti a dovednosti je zj@/ana piibéznymi pisemnymi testy, na konci kazdého polaleti
souhrnnou pisemnou praciiaB&zre je rovreZz hodnocen ustni projev a schopnost porazu@meckému mluvenému slovu, a th gialogu na zadang
téma, ¢i v prabéhu vywovaci hodiny. V kongném hodnoceni se promita i aktiviigiup Zaka ke studiuémeckého jazyka, jeho samostatnost,
schopnost produktivni spoluprace v kolektivu atdzaikiim se specifickymi vz&lavacimi potebami v této oblasti je nutndigtupovat individuali.
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

it

Prinos predmeétu k rozvoji kli éovych kompetenci

Kompetence k éeni

- mit pozitivni vztah k &eni a vzdlavani;

- uplatiovat ffizné zfisoby prace s textem, whefektivre vyhledavat a zpracovavat informace;

- s porozuminim poslouchat mluvené projevy;

- sledovat a hodnotit pokrokiglosahovani cil svého deni, @ijimat hodnoceni vysledksveho deni od jinych lidi.

Kompetence keSeni problérin

- porozungt zadani ukolu, volit prostdky a zfisoby vhodné pro jeho sgini; spolupracovatiptreSeni probléiins jinymi lidmi

Komunikativni kompetence

- formulovat své mysSlenky srozumitéla souvisle, v pisemné podofrrehledrt a jazykow spravig;

- zpracovavat administrativni pisemnosti, pracalokumenty i souvislé texty n&iné i odborna témata;

- dodrzovat jazykové a stylistické normy i odborrierminologii;

- dosahnout jazykové apobilosti potebné pro komunikaci v cizojaayém prostedi nejmén v jednom cizim jazyce,

- dosahnout jazykové apobilosti potebné pro pracovni uplaini dle poteb a charakteruifslusné odborné kvalifikace (naporozungt
keéZné odborné terminologii a pracovnim pokgmv pisemné i ustni foréy

- chapat vyhody znalosti cizich jadykro Zivotni i pracovni uplatmi, byt motivovani k prohlubovani jazykovych dovedti v pfib¢hu Zivota.

Personalni a socialni kompetence

- owiovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazpstoje a jednani jinych lidi;

- pracovat v tymu a podilet se na realizaci spojeh pracovnich a jinyctinnosti; gijimat a odpo¥dné plnit swiené ukoly.

Obhcanské kompetence a kulturni gdemi

- uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapatrjenulost i sotasnost v evropském a&gvém kontextu;

- podporovat hodnoty mistni, narodni, evropsk&imxé kultury a mit k nim vytvien pozitivni vztah.

Kompetence k pracovnimu upléin a podnikatelskym aktivitam

- vhodré komunikovat s potencionélnimi zastnavateli.

Kompetence vyuzivat prasdky informa&nich a komunikénich technologii a pracovat s informacemi

- zisk&vat informace z otganych zdraj, zejména pak s vyuzitim celaggve sit Internet;

- pracovat s informacemi aznych zdroj nesenymi naiiznych médiich s vyuzitim prastki informainich a komuniké&nich technologii.
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE

Koéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou

Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Pocet hodin | Tematicky celek
1. roenik 20 1. Jazykové prosiedky
Zaklzakyr Slovosled ve #t¢ oznamovaci, tazaci

vytvari véty se spravnym slovosledem;

zaznamena kratka &dni, pomalu aiztelre hlaskovana, i delSi mluven
slovoci kratkou \etu;

casuje a pouZziva slovesa byt, mit a stat séterpnémcéase, v jednotném
i mnoznémdisle;

casuje slaba a silna slovesa;

¢asuje a pouziva vestach zfisobova slovesa wipomnémcase;
pouziva tvary sloves s odltelnou a neodléitelnou gedponou;
vytvaii rozkazovaci zfsob slabych a silnych sloves a uziva ho v ramci
Véty;

ve Wtach spravé uzivaclen ugity a neutity;

sklonuje podstatnd jména vSech dodjednotném a mnoznédisle;
zapisuje zakladniislovky;

uziva zapory nein, nicht, kein;

vyskloiuje osobni zajmena a pouzije je iy

pouziva pivlastiovaci zajmena ve spravném tvaru;

zna vazbu ,es gibt* a pouziva ji vétach;

znda zakladni pravidla slovotvorby a vyuziva je;

pouziva jednoduché zname zélastni fraze (pozdrav atd.);

pozada partnera o zopakovani pronesené \&hpv

vazbu ,es gibt“ a nedity podmet ,man” pouziva v Bzné komunikaci;

Dy

a rozkazovaci

Silné sklagiovani pod.jmen v jedéisle
Tazaci zdjmena

Casovani sloves sein a haben
Casovani slabych a silnych sloves
Vv pfitomnémcase

Slovesa s odltitelnymi a
neodlitelnymi predponami
Zpasobova slovesa
Rozkazovaci zjsob sloves
Zvratna slovesa

Uziti ¢lenu ukitého a nedditého
Pridavna jména viisudku
Souwti sodadné

Cislovky

Zapor

Privlastiovaci zajmena
Sklonovani osobnich zajmen
Neurity podmgt ,, man“
PredloZky se 4. padem

Vazba ,es gibt
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Hotelova Skola Marianské Lazné

Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

15 2. Bézna konverzani témata
predstavi sebej druhou osobu, howosouvisle na téma ,, Ma rodina“, Pozdravy pi setkéani a logeni, dny
.Bydleni“, Volny ¢as”, ,NavStva restaurace”, v tydnu, ngsice v roce, réni obdobi
~Koni¢ky" a pouziva slovni zasobu ozngici ¢leny rodiny; Rodina, rodinné vztahy
pozada o zboZzi v obchddzejména o potraviny, zakladni otdai); V obchod, nakupovani
zepta se na cenu, nebo zda géZeobl€eni vyzkouset, ugsni V restauraci
pozadavek (velikost, barvu), vyjddnnozstvi zboZi gekne, zda si zboz Bydleni
vezmeci ne; Jidlo a piti
vymeénuje si informace v ramgizeného dialogu;
iniciuje dialog na proc¥ena témata;
seznamuje se se slovni zasobou tykajici se potean@paoj, 25 3. Odborna konverzani témata
pouziva fraze a obraty z oblasti obchodu a restayra Potraviny a napoje
sestavi jednoduchy jidelni a napojovy listek; V restauraci
udrzi jednoduchou konverzaci na téma ,V restaurgtitemz se vzije Prace kuchia acisSnika
jak do role hosta, tak do role vrchniho; Prace recemiho
charakterizuje a popiSe praci kushacisnika
pouziva fraze a obraty z préstli recepce
vyhleda novy vyraz ve dvojjagzgém slovniku.

6 Procvi¢ovani a opakovani
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HOTELOVA EKOILA

it

Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Koéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou

Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

g. roc¢
Zak/z

nik

akyrg
zna vSechny vyznamy dgklady newtitého podngtu man a es a uziva je ve
vétach;
v ¢asovych udajich uziva spravnaieg@lozku;

s

Vytvari
sloves sein a haben;

pouZziva pedlozky se 3. padem, 4. paddem a se 3. a 4. padem;
tvori stupiovani gidavnych jmen aigslovci;

dosazuje do souti vhodnou spojku a poté upravuje slovosled &te;v
Vytvari souwti soradné a poihdné;

dotv&i neuplny dialog dopknim vlastnich odpaidi;

odhaduje vyznam sténi na letaku;

opravuje svou chybnou vyslovnost, je-li na chybozagren;

vypravi o svych zajmech a zalibach, definuje poyeatmy ¢as, kulturni
vyZiti

popisujecasti lidskehodla - pohovdi o miznych nemocich a jejichdbe;
popisuje zdravy a nezdravyigob Zivota,

sestavuje kratky rozhovor na téma ,U l[&Kaa vZiva se do role |éka
I pacienta;

pohovdi o kladech a zaporech bydleni vésti a na vesnici;

zepta se na cestu a zardwestu dokdze popsat;

zna a dokaze vyuzit slovni zasobu na téma ,Cestbvan

reaguje na dotazyfppracovnim pohovoru,

dokaze vyplnit dotaznik osobnimi Gdaji; sestavitj fwotopis
pohovdi o svém dennim programu;

perfektum a préteritum slabych a vybranych siingloves a préteritum

20

20

1. Jazykove prosiedky

Neurity podmet man a es
PredloZky véasovych udajich
Perfektum, préteritum
Préteritum sloves haben a sein
Predlozky se 3. padem
PredloZky se 4. padem
Predlozky se 3. a 4. padem
Stupiovani gidavnych jmen aifslovci
Spojky sotiadné a pohdné
Radovégislovky

Souwti sodkadné a poihdné

2. BéZna konverzani témata
Zajmy a zaliby ve volnéniase
Zdravi a nemoci

Ve meste a na vesnici
Orientace

Cestovani

Pracovni pohovor,

Zivotopis

Denni program
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Hotelova Skola Marianské Lazné

Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

15 3. Odbornéa konverzeni témats
popisuje hotelové sluzbygtns cinnosti hotelovych zagstnandg; Hotelové sluzby, zasstnanci
pohovdi o jidlech Bhem dne, ¥etre zdravé a nezdravé vyZivy, Jidla dne
popiSe dsledky nezdravé vyzivy prélovéka, Ceska kuchya
charakterizuje typickéeska jidla, ¥. napof; Obchodni dopis
dokéze napsat jednoduchy obchodni dopis

5 Procvi¢ovani a opakovani
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

Anglicky jazyk — 1. cizi jazyk

NAZEV PREDMETU: | ANGLICKY JAZYK — 1. CIZi JAZYK

ro¢nik: l. . celkem
pocet hodin: 5 5 10

POJETI PREDMETU
Obecné cile pedmétu

Ucebni osnova je dena pro vyuku prvniho ciziho jazyka s navaznostpisdchozi studium tohoto jazyka. \&@vani navazuje na vystupni Grav
tiiletého vzdlani s vygnim listem, pedpoklada tedy mitnpokratilou nebo pokréilou vstupni Urové znalosti jazyka na drovni A2+ pod
Spole&ného evropského refer@riho ramce pro jazyky. Vthni v cizim jazyce navazuje na RVP ZV aggape k osvojeni kvalitni Urovhjazykovych
znalosti a komunikativnich dovednosti, ktera odgawtupnicim B1 Spateého evropského refer@iho ramce pro jazyky.

Cilem vyuky je:

- zisk&vat zajem o cizi jazyk a utedsi pozitivni vztah k tomutorednetu;
- 0svojit si jazykové znalosti a dovednosti dangayka;

- schopnost jednoduchymigobem zformulovat viastni myslenky;

- aktivné komunikovat v ramci zakladnich témat, wiiovat si nazory a informace tykajici se znamych tardaobecnych i odbornych projevech
mluvenych i psanych, volit vhodné komunika strategie a jazykové prastky;

- efektivre pracovat s cizojazypym textem piméieného jazykového a obsahového rozsatatng jednodussiho odborného textu, vyuZivat text jake
zdroj poznani i jako prostdku ke zkvalitovani svych jazykovych znalosti;

- ziskavat informace o 8t¢, zvlast poznat kulturu anglicky mluvicich zemi, chapagspektovat odliSné kulturni hodnoty a tradice jmpérod: a
ziskané poznatky vyuzivat ke komunikaci, ve vztalpiedstavitelm jinych kultur se projevovat v souladu se zasad#miokracie;

- pracovat se slovniky, jazykovymi aj. cizojaaymi priruckami, pog. i s dalSimi zdroji informaci v cizim jazyce, jajsmu cizojazyné casopisy nebg
internet, vyuZivat prace smito informanimi zdroji ke studiu jazyka i prohlubovani svycfeebecnycha&domosti a dovednosti;

- vyuzivat wdomosti a dovednosti ziskané ve vyuce tiskigho jazyka id studiu ciziho jazyka.

g
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OTIOVA SKOIA
Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

it

Charakteristika u €iva

Vychazi z RVP 65-41-L/51 Gastronomie z okruhu ¥adani a komunikace v cizim jazyce. Jazyk&@emunika&ni wivo je rozlozeno do 2
postupovych réniki s 5 hodinovou dotaci. V¥b obsahu tiva koresponduje s profilem absolventa.

Obsah vzdlavani je v anglickém jazyce strukturovan do 4 adkich kategorii:
- fecove dovednosti

- jazykové prosedky

- vSeobecné tematické okruhy, komuriikisituace a jazykové funkce

- poznatky o zemich.

Roénik Struény popis vzdlavaciho obsahu Tydenni hodinové dotace
1. Recové dovednosti (poslectieni, pisemny a Gstni projev, interakce) 5
Jazykové progedky (vyslovnost, slovni zasoba, gramatika, prasjopi
Tematické okruhy (osobni charakteristika, rodke&dodenni Zivot,
volny ¢as, bydleni, povolani, Skola, cestovani, nakupgvéstaurace,
oblékani) a komunikeni situace (ziskavani &guani informaci — vzkaz,
blahogani, nakupovani zbozi a @ystveni, sjednani stkky)
Poznatky o zemich (méasto, Marianské Lazn Praha, Velka Britanie)

2. Recové dovednosti (poslectieni, pisemny a Ustni projev, interakce) 5
Jazykoveé progtdky (vyslovnost, slovni zasoba, gramatika, prasjopi
Tematické okruhy (vzflavani, volnycas a zabava, stravovani, sluzby,
spole&nost, mezilidské vztahy, zdravi a hygiena, ggisa fFiroda)
a komunikani situace (dopis, e-mail)
Poznatky o zemictCeska Republika, Londyn, Spojené staty,
anglické a americké svatky, stravowanVelké Britanii a USA)
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Hotelova Skola Marianské Lazné

Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

Retové dovednosti jsou chapany jako dovednosti reeepti produktivni, zahrnuji dovednosti sluchové gjeezh s porozugmim monologickych |
dialogickych projewu), zrakové {teni a prace s textem), Ustni (mluveni Z&né tematicky i situme), pisemné (zpracovani textufietrg piekladu a
interakce Ustni i pisemné.

Jazykové prosedky v sob zahrnuji zvukovou stranku jazyka a jeho grafickmadobu ¥etné pravopisu, obecnou slovni zasobu a gramat
prostedky ze systému studovaného jazyka.

Tematické okruhy zahrnuji vSeobecné okruhy,inapobni Udaje, rodina &gtelé, am a domov, volnyas a zabava, stravovani, sluzby, cestov
mezilidské vztahy, p& o zdravi, kaZzdodenni Zivot, nakupovani,&mli, prace a zadstnani, psasi,Ceskéa republika, zetrdané jazykové oblasti,
tematické okruhy dané za&menim oboru, naprestaurace, ma praceska, anglicka a americka kuckiyn

[

Komunika&ni situace a jazykové funkce prochazejifiapecovymi dovednostmi a tematickymi okruhy, jsou chapfako ziskavani a poskytovani

informaci v oblasti osobni, ¥né, vzdlavaci a pracovni, napsjednani sakeky, vyfizeni vzkazu, objednavka sluzby, nakupovani jizklems
vstupenek, oferstveni, uvedeni do spofesti, objednavka v restauraci, jednani s budouramestnavatelem, dotaz v inforfr@im stedisku a na
ulici v neznamém wsté, dopis, vzkaz, blahdgani, obraty k zahajeni a ukieni komunikace, pozdrav, prosba, Zzadostghodani, vyjadeni souhlasu
nesouhlasu, odmitnuti, zklamani, &adapod.

Poznatky o zemich se tykaji faktické znalosti vylych poznatk predevSim o zakladnich geografickych, demografickficispodéskych, politickych
a kulturnich faktorech zemi dané jazykové oblasti.

Pojeti vyuky

Vyuka navazuje na vystupnidomosti a dovednosti Zakz dosazeného zakladniho stéipredilani a rozviji je. Zaroue jsou citlivé zvazovany
moznosti konkrétniho zaka kolektivu. Vyuziva se frontalni i skupinové vyukgou pouzivany aktivizujici didaktické metodyganizuji seiinnosti
podporujici zvySenou mySlenkovou aktivitu #ale podporovana sebiddtra, samostatnost a iniciativa ZakrovréZz jejich sebekontrola

sebehodnoceni. K podfegvyuky jazyki je vhodné pouzivat vedle trgdich (mapy, ukazky tef slovniky) i multimedialni vyukové programy
internet. Vyuka je orientovana prakticky se z#emim naiecové dovednosti a postupné zkvdivani jazykové spravnosti projevasgji je
zaazovan nacvik poslechu s poroztmim. Ri ném i pri ¢ethe textu se vychazi z kontextdimérenému znalostem a dovednostegkuwa potebam
Zalka. Vyucovaci proces s#iiuje k motivaci zak ke studiu jazyk i zarazenim her, soéiti, simul&nich a situanich metodi verejné prezentace prac

icke

=
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L

e
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HOTELOVA &KOLA
Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

it

Rozsah produktivni slovni zasoby na konci nastaghovstudia by # v navaznosti naiedeslé vz8ani dosahnout celkem cca 2300 lexikalnjch
jednotek. Z toho obeé&nodbornd a odborna terminologie tvaninimélnt 20 % slovni zasoby.fPdosaZeni tohotoipdpokladu bude Zak schopgen
pristoupit k maturitni zkouSce z anglického jazykazakladni Urovni.

Hodnoceni vysledia Zaki

Hodnoceni vychéazi z klasifikaiho fadu Skoly. Urov znalosti a dovednosti je zjdvana piibéznymi pisemnymi testy, na konci kazdého pololeti
pisemnou praci. Bbézne je rovreZz hodnocen Ustni projev a schopnost poraglianglickému mluvenému slovu, a t dialogu na zadané témé,v
praibéhu vywovaci hodiny. Sotésti hodnoceni je i aktivnifistup Zaka ke studiu jazyka, jeho samostatnosippsast produktivni spolupracge

v kolektivu, dovednost aplikovat ziskané poznatkgoaednosti prakticky, prace s infortmami zdroji a jejich vyuziti v pednetu atd. K Zakm se
specifickymi vzélavacimi potebami v této oblasti je nutndgigtupovat individuala.

Prinos predmeétu k rozvoji kli éovych kompetenci a phifezovych témat

Kompetence k celozivotnimweni

Absolventi by ngli:

- ovladat fizné metody &eni a uzivat osobni strategig&ni, ungt si vytvait vhodny studijni rezim a podminky;

- byt motivovéani k celoZivotnimudeni, grekondvat pekazky a byt vytrvali v zajmu U&gnosti weni;

- vyuZivat ke svémudaeni izné inform&ni zdroje, unit systematizovat a aplikovat ziskané znalosti &ekasti v praci i v Zivet
- sledovat a hodnotit pokrokiglosahovani cil svého deni, gijimat hodnoceni vysledksveho deni od jinych lidi.
Komunikativni kompetence

Absolventi by ngli:

- zvlddat komunikaci nejmérv jednom cizim jazycetpbéZné komunikaci v cizojazyém prostedi;

- vyuZivat cizi jazyk pro zakladni pracovni komuwagk(nap. zvliaddat odbornou terminologii a pracovni pokyoaentovat se v jednodussim
odborném textu).
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Hotelova Skola Marianské Lazné

Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE

Kéd a ndzev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie

Délka a forma studia: dvouleté denni studium

Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Pocet hodin | Tematicky celek
1. roénik 5
Zacilzakyre: 100 1. Re¢ové dovednosti a jazykove

- spravie vyslovuji jednotlivé hlasky a wdomuiji si rozdily mezi
¢estinou a angltinou ve vyslovnosti (fizvuk v rdmci slova adty,

intonace a melodie rozhych typ vét)

- pri praci se slovnikem zohladji rozdily véeské a anglické abeced
- zaznamenavaji kratka, pomaluiatelré hlaskovana sileni, hlaskuji

jednotliva slova

- pfi uréovani rodu podstatnych jmen sigaomuiji rozdil mezi Zivotnymi

a nezivotnymi podstatnymi jmeény;

- respektuji pravidla pro t¥eni mnoznéhdgisla,;
- vhodre pritazuji¢leny ve znamych spojenich;

spojenich;

- chépou rozdil mezi pitatelnymi a nepétatelnymi podstatnymi jmény
a spravl pouzivaji vyrazinodre, malo, kolik;respektuji pravidla

odliSné pdaitatelnosti;

- ovladaji a spravhaplikuji pravidla pro tvieni druhého a¢tiho stups
jedno-, dvou- i viceslabinych gidavnych jmen; rozliSuji pravidelné a

nepravidelné stupvani;

Mrrs

prostiedky

Zakladni pravidla vyslovnosti v anglickém
jazyce

Anglicka abeceda

Rod podstatnych jmen

Mnoznécislo podstatnych jmen

Uziti urcitého a neutitéhoclenu
Pctitatelnost a nepiitatelnost podstatnych
jmen

Udavani mnozstvinjuch, many, a lot of, few|
little, how many, how mugh

Pridavna jména a jejich stiapvani
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Koéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou

Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

vyjadii i zapiSicislovky do 1000;

spravré utvorii fadovécislovky a dokazeici datum v angtiting;
dokazi pouzit nasobnaislovku gedcasovou jednotkou v j. i ma.
ovladaji osobni zajmena a jejickepgmetné tvary a nesamostatna
privlastiovaci zajmena;

znaji pouziti pivlastiovaciho padu jak v pisemném, tak Ustnim proje
spravre pouZzivaji ukazovaci zajmetiais/that — these/thosezastupné
one/ ones

rozliSuji mezi zajmengome anyano; umi utvdit jejich slozeniny,
piicemz respektuji pravidlo jednoho zaporu &y

ovladaji a sprawhpouzivaji tvary slovesa byt ¥ippmném i minulém
¢ase, v jednotném i mnoznéfisle, v otazce i zaporu,

interpretuji vyznam daitku v konkrétnich stachcesky;

dokazi pouzivat oba tvary slovesa rhiae have got véetre tvoreni
zaporu a otazek;

¢asuji slovesa viftomnémcase, umi utviit a pouzit tvar slovesaro
3. osobu jednotnéhtisla;

pii tvorbé otdzek a zapdaraplikuji pravidla o pouZziti pomocného
slovesa;

utvori kladnou a zapornou otazku na patm

rozliSuji otazku na podéb a na pedmnet;

dokazi utveit kladny a zaporny rozkaz ve 2.0s.. i fira v 1.0s.mg.;
respektuji infinitivni vyjadeni (po sloveseciant— chtit,need-
potiebovat);

tvoii slovem i pismemingovy tvarvyznamovych sloves, dokazi ho

VU,

Cislovky do 1000
Radovétislovky, datum

Cislovky nasobné

Osobni zajmena

Predmetné tvary osobnich zajmen
Privlastiovaci zdjmena nesamostatna
Privlasthovaci pad

Ukazovaci zajmena

Zastupnéond ones

Some, any, no

SloZeniny sesome-, any-, no-

Slovesao be—¢asovani v itomnémcase
prostém, tvéeni otazky a zaporu
Slovesao bev minulosti

Tazaci dowtky

Slovesadhave got

Pritomnycas prosty vyznamovych sloves,
otazka a zapor

Otazky s tdzacimi zgjmeny

Podnetné a pednttné otazky
Rozkazovaci zjsob

Infinitiv vyznamovych sloves
-ingovytvar vyznamovych sloves
Pritomnycas ptibéhovy

Srovnani pitomnéhatasu prostého a
prabéhoveho
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Koéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou

Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

pouzit ve fornd podnetu a respektuji jeho pouziti po vybranych
slovesechlike, love..);

umi sprave utvait a pouzit pitomnycas ptibéhovy, @i tvorbé otazek
a zapoi aplikuji pravidla o pouziti pomocného slovesa byt;

vyjadii budoucicas pomoci slovesaill, piitomnéhatasu piibéhoveho
a vazbybe going to

spravre pracuji se zfisobovymi slovesganamusta jeho opisenmave
to;

spravr tvori podmiovaci zfisob;

spravré formuluje gani, nabidku&i Zadost;

rozeznaji minulygas;

ilustruji rozdil v tvdeni minuléhaasu u pravidelnych a nepravidelny
sloves;

ovladaji BZn& nepravidelna slovesa ve vSech tvarech;

aplikuji pravidla o pouziti pomocného sloveld na tvorbu otazky

a zaporu v minulémiase;

rozeznavaji minulgas pfibéhovy a vyjasiuji si rozdil mezi timto
¢asem a minulyndéasem prostym;

ovladaji frekverni prislovce a jejich zakladni postaveni ey
zdvaile se zeptaji ndas a zformuluji na tuto otazku oddy
vybavi si dny v tydnu, ®&sice, réni obdobi a umi je pouzit

s odpovidajici fedlozkou;

pouzivaji pi popisu mista vazbthere is/area potebné pedlozky;
pii tvorbe véty respektuji pravidla pevného slovosledu anglioit;

Vyjadieni budoucnosti will, to be going to
piitomnycas pfibchovy

Zpusobova sloveseanamust have to
Podmiiovaci zfiisob

Vyjadieni gani, nabidek, Zadostivould like,
shall, should, can, could, may

Minuly ¢as prosty

Nepravideln4 slovesa

Otazka a zapodd, didn*)

Minuly ¢as pfibéhovy

Frekverini prislovce
Urcovanicasu

Casové pedlozky
Prostoroveé fedlozky
Vazbathere is, there are
Slovosled v anglickéate
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Koéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou

Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

pouZziji podle situace vhodny pozdrayi yybéru zohlednicas a miru
formélnosti;

piedstavi sebe i druhou osobu;

dokazi zformulovat zakladni otdzky na jméngk \bydlis€ a povolani
aodpovidat na &

hovai o své rodid - pouzivaji slovni zasobu ozhaici ¢leny rodiny,
reprodukuji stréiny popis osob, povolani, katkiy, apod.

souvisle hové o svém dennim rezimu &kterychéinnostech, které
vykonavaji doma, v ramci svého povolani a svycibzélokazi popsat,
jak stravili den;

popiSi zaklady denni hygieny (spanek, stré&eni zuhi a myti atd.),
dokazi hovdit o tom, co je pro naSe zdravi dobré / Spatné;
pojmenuji Skolni pedmety; hovai o svém dnu ve Skole a o Skolnich
i nékterych mimoskolnich aktivitach;

pohovdi o svém oboru a budoucim povolani;

popiSi dim ¢i byt, ve kterém Ziji, své okoli a uvedou zaklamidrmace
0 svém misté; hovai o rozdilech, vyhodach a nevyhodach Zivota ve
mésté a na venko¥, v by& ¢i v rodinném dons; popisi své vysmé
bydleni; ovladaji zakladni obraty pro orientaciméste;

dokazi popsat obrazek, dle osnovy jsou schopniz&gnaorovnat;
pouzivaji fraze a obraty z oblasti obchodu a reata)

udrzi jednoduchou konverzaci na téma ,V restaurgtitemz se vziji
jak do role hosta, tak do rot&Snika/servirky;

dokazi popsat skladbu jidelniho listktetre prikladi pokrmi;

udrzi jednoduchou konverzaci na téma ,V obaipdZiji se jak do role

60

2. Komunika¢ni témata a situace ¢
poznatky o zemich
Pozdravy p setkani a logeni,
piedstavovani, uvedeni do spoiesti,
zakladni spol&enské fraze
Rodina

Denni rezim

Doméci prace

P&e o zdravi

Skolni den

Povolani

Bydleni, dim, byt

Popis obrazku

Mé mésto

Restaurace, jidelni listek
Nakupovani

Mdbda a oblékani

Cestovani, prazdniny

Velk& Britanie

Marianskeé Lazé

Praha

Vzkaz, blahopani

Sjednani saleky
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Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE

Délka a forma studia: dvouleté denni studium

Hotelova Skola Marianské Lazné

Kéd a ndzev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie

Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou

Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

zékaznika, tak do role prodasa pozadaji o zboZzi, zeptaji se na cenu

apod.;

- ovladaji slovni zasobu tykajici se oblékani, popidd ma co na s&b

charakterizuji vlastni styl oblékanti;

- hovai o dovolené a cestovani obécwmypravi o svych prazdninach,

s~ s

popisi cestu, ubytovariinnosti, které dali; hovaii o vyletech a jejich
planovani; uzivaji nazvy dopravnich piestki, vyjadi jejich vyhody

a nevyhody;

- uvedou zakladni informace o Velké Britanitikpady znamych rést

a mist;

- prokazi faktografické znalosti o Marianskych Lainéco Praze, podajil
informace o nejznaggich pamdtihodnostech, doprawapod.;

- ovladaji napsat arpdat vzkaz a pdpt;
- jsou schopni domluvit si sékku.

Rezerva

g. roénik
ZAacilzakyr:

Ve ows

- tvoii ¢islovky od tisice vySe;

- ovladaji znalost nesamostatnydiviastiovacich zajmen, dokazi je

odlisit od samostatnych;

- chapou rozdil v pouzivaeiveryaall (kazdy a vSichni), tvid sloZzeniny

everybody, everything, everywhere

- umi tvait thzaci dovtky v case pitomném, minulém i uat

vyjadtujicich budoucnost;

- utvori véty se spojkamif, when, whilekteré vyjaduji budoucnost;

65

1. Retové dovednosti a jazykové
prostiedky

Cislovky 1000 a vyse

Privlastiovaci zajmena nesamostatna
Zvratna zajmena

Everya jeho sloZeniny

Tazaci dowtky

Vyjadiovani budoucnosti po spojkaith
when, while

Still, not yet
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Hotelova Skola Marianské Lazné

Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

chapou rozdil meztill anot yef spravet je pouzivaji; Pricesti minulé

poznaji gicesti minulé a vhodnho pouZiji; Trpny rod

rozliSuji trpny rod westirg i anglicting, ovladaji pravidla pro jeho Pred@itomnycas prosty

tvorbu, dokazi ho pouzit ve vSech probranyabech; Vztazné ¥ty popisné a omezovaci
rozpoznaji pedg@itomnycas v textu, porozumi jeho gramatické Vyjadiovani zn¢ny stavu

konstrukci, aplikuji ji pro vyjateni jasné souvislosti gippmnosti; Modalni slovesa a jejich opisné tvary
rozliSuji mezi minulym a fedgitomnymc¢asem; Vazbathere was, there were

utvori vztazné ¥ty uvozené pomoawvho, whichawhose s ohledem na Tvoreni @islovci a jejich stupovani

psani interpunkce rozliSuji vedlejsity popisné a omezovaci; chapou,
kdy je mozné vztazné zajmeno vynechat;

ovladaji poziti slovegetabecomepro vyjadeni znény stavu;

krome klasickych zfisobovych sloves ovladaji i jejich opisné tvaey
able to, be allowed to, have #ochapou rozdily v jejich pouziti

a vyznamu;

dokazi pouzivat existéni vazbu pi popisu v minulosti;

vybavi si rozdil mezif)davnym jménem aifslovcem; ovladaji
stupiovani fizr¢ utvarenych pislovci.

80 2. Komunika¢ni témata a situace a
poznatky o zemich
popiSi vzhled i povahové vlastnosti sebe a dalSsci; Popis osob
hovai o svych konicich, vyjmenuji BZné zmisoby traveni volného Zaliby, volnycas
casu; Cteni a literatura
hovai o druzich knih, o svém vztahu k litersgudokazi uvest zakladni Sport a aktivnginnosti
informace o svém oblibeném autorovi a knize cskfrevyprawt jeji Svatky a tradice
dgj; Stravovani
pojmenuji jednotlivé typy spart uvedou oblé&eni a pateby pouzivané Ceska kuchya
pri tomto sportu; Anglickad a americka kuchyn
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

uzivaji sprava vyrazy pro nazvy svatk popisi piibéh oslav ¥etn Ceska republika

tradicnich zvyklosti; Velka Britanie

vyjmenuji denni jidla, obvykléasy, v nichZ se podavaiji, rozdily mezi Londyn

anglicky mluvicimi zersmi aCeskou republikou:; Spojené staty

dokazi hovait o stravovacich navycich, pojmenuji denni jidla Lidské tlo, zdravi a nemoci
a nefastji podavané pokrmy Ceské republice, Velké Britanii Patasi, ré@éni obdobi

a Spojenych statech; Zivotni prostedi

s pomoci pisemnych podkkad map podaji zakladni informac& eské Média

republice, Praze a Marianskych Laznich (#iktle studuji), o Velké Pritakani

Britanii, Londyre a Spojenych statech, znaji nejzr@hmesta a Dopis, e-mall

pamatky uvedenych oblasti;

popisi zakladnéasti lidskéhodla; vyjadi béZné zdravotni potize
(bolesti, nemaoci, zrami) a doportii, jak jefeSit;

popiSi rozdily mezi inimi obdobimi, ovladaji vyrazy spojené

S pa&asim;

pouzivaji slovni zasobu tykajici se Zivotniho predit, dokazi strtné
pohovdit o tom, co je pro naSe Zivotni prieini dobré / Spatné, jak h
chranit;

pohovdi o jednotlivych typech médii, o jejich vyhodaahelvyhodach;
vyjadri pritakani (také, také ne);

dokazi napsat neformalni / formélni dogiig-mail, znaji jejich
nalezitosti.

O

5 Rezerva
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OTIOVA SKOIA
Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

it

Anglicky jazyk — 2. cizi jazyk

NAZEV PREDMETU: ANGLICKY JAZYK — 2. ClIZi JAZYK
roénik; l. I. celkem
POJETI PREDMETU pacet hodin: 2 2 4

Obecné cile pedmétu

Ucebni osnova je dena pro vyuku druhého ciziho jazyka s moznou n&&tzna pedchozi studium tohoto jazykatdépoklada tedy nulovou nebo
mirné zatateEni vstupni Urove znalosti jazyka. Vz#lani v cizim jazyce navazuje na RVP ZV aguaje k osvojeni kvalitni trovhjazykovych znalost
a komunikativnich dovednosti, ktera odpovida steipmiA1+ Spoléného evropského refer@riho rdmce pro jazyky.

Cilem vyuky je:

- zisk&vat zajem o cizi jazyk a utedsi pozitivni vztah k tomutorednmetu;

- 0svojit si zakladni jazykové znalosti a dovedndahého jazyka, porozuinzakladnim uzivanym frazim z osobniho i pracovriivota,

- uplatiovat vhodg spol€enské normy prvniho kontaktu se zakazniky, poudkttne zakladni slovni obraty zvoleného oboru a jednogioghale
dastojnym zmisobem komunikovat se zakazniky;

- ¢ist s porozurgnim texty giméreného jazykového a obsahového rozsahu;

- poznat kulturu anglicky mluvicich zemi, respelabedliSné kulturni hodnoty a tradice jinych narpd

- orientovat se i hledani ve slovnicich a jinych jazykovyckirpckach, vyuzivat informéni zdroje (internet a média) ke studiu jazyka akSému
prohlubovani svych vSeobecnyckdomosti a dovednosti;

- vyuzivat wdomosti a dovednosti ziskané ve vyuce tiskiEho jazyka id studiu ciziho jazyka.

Charakteristika u €iva

Vychazi z RVP 65-41-L/51 Gastronomie z okruhu Jamgkvzdlavani. Jazyko¥ komunik&ni Wwivo je rozloZzeno do 2 postupovycheroka
s 2 hodinovou dotaci tydnVybér obsahu tiva koresponduje s profilem absolventa.
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

Obsah vzdlavani je v anglickém jazyce strukturovan do 4 adkich kategorii:
- fe¢ové dovednosti

- jazykoveé prosedky

- vSeobecné tematické okruhy, komusikisituace a jazykové funkce

- poznatky o zemich.

Roénik Struény popis vzdlavaciho obsahu Tydenni hodinové dotace
1. Recové dovednosti (poslectieni, pisemny a Ustni projev, interakce) 2
Jazykové progedky (vyslovnost, slovni zasoba, gramatika, prasjopi
Tematické okruhy (osobni Udaje, rodina, bydleoigbani, kazdodenni
Zivot, p&e o zdravi, Skola, cestovani)
a komunik&ni situace (ziskavani agquani informaci — vzkaz, blahi@mi)
Poznatky o zemich (médasto, Marianské Lazy)

2. Retové dovednosti (poslectieni, pisemny a Ustni projev, interakce) 2
Jazykové progedky (vyslovnost, slovni zasoba, gramatika, prasjopi
Tematické okruhy (volnyas, zaliby, sport, stravovani, sluzby, oblékani,
pacasi a réni obdobi a komunikai situace (dopis, e-mail, nakupovani
zbozi a oberstveni, sjednani sitkky)
Poznatky o zemiclCgska Republika, Praha, anglicky mluvici 28m

Retové dovednosti jsou chapany jako dovednosti reeejpti produktivni, zahrnuji dovednosti sluchové rgauneni jednoduchym pokyim
a satlenim), zrakovédteni a prace s jednoduchym textem, navody a ngpisyi (hlasit&teni s porozugnim a spravnou vyslovnosti, Ustnikehi
osobnich uddja jednoduchych informaci pracovniho charakternykozace na znamé nebo zajimavé téma, zadost étheygvneznameého vyraaii
0 zopakovani dotazu, osloveni zakaznika a nabillizys nebo produktu, omluva), pisemné (poznamenakiadnich bodl jednoduchého steni
a zprostedkovani informaci e-mailem, vygini formul&e, predani vzkazu, Zivotopis).
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

Jazykové prosedky zahrnuji v sab zvukovou stranku jazyka a jeho grafickou podoldetnt pravopisu, obecnou slovni zasobu a gramat
prostedky ze systému studovaného jazyka.
Tematické okruhy zahrnuji vS8eobecné okruhy,inapobni Udaje, rodina &4telé, dm a domov, volnygas a zabava, stravovani, sluzby, cestoVv

7 vz

p&e o zdravi, kazdodenni zivot, nakupovani,dawli, i tematické okruhy dané zaranim oboru, naprestaurace, ma pracgeska kuchya.

Komunik&ni situace a jazykové funkce prochazejiinapecovymi dovednostmi a tematickymi okruhy, jsou chapgko ziskavani a poskytovani

informaci v oblasti osobni, ¥gné, vzdlavaci a pracovni, napnakupovani jizdenek a vstupenek, zbozi &erdiveni, uvedeni do spofesti,
objednavka v restauraci, sjednanitstty, jednani s budoucim zastnavatelem, dopis, vzkaz, blakiépi, obraty k zahajeni a uk@ni komunikace
pozdrav, prosba, Zadost, gidvani, vyjadeni souhlasu, nesouhlasu, odmitnuti, apod.

Poznatky o zemich se tykaji faktické znalosti vylyich poznatk piredevsim o zakladnich geografickych, demografickiicspodéskych, politickych
a kulturnich faktorech zemi dané jazykové oblasti.

Pojeti vyuky

Vyuka nenavazuje na vystupnidomosti a dovednosti Zakneba prezentuje pro&zcela novy jazyk. UZiva frontalni i skupinoveé vyuk
didaktickych metod, vede ke komunikativnim aitvgm aktivitam. K podpee vyuky jazyki je vhodné pouzivat vedle trédich (mapy, ukazky tekt
slovniky) i multimediélni vyukové programy a intetnVyuwovaci proces s#iiuje k motivaci Zak ke studiu jazyl i obcasnym z&azenim her,
soutzi, kiizovek, pisni, simutaich a situanich metodi verejné prezentace prace hak

Hodnoceni vysledia Zaki

V zakladni podob vychazi z ptistupiové klasifikace dle klasifikaniho fadu Skoly. Ke klasifikaci je vyuzivanogtézné ustni i pisemné &tovani
znalosti, na konci kazdého pololeti souhrnnou pisempraci. Satasti hodnoceni je i aktivnitigstup Zaka ke studiu jazyka, jeho samostatr
dovednost aplikovat ziskané poznatky a dovednoskitigky, atd. K Zakm se specifickymi vz&lavacimi potebami v této oblasti je nutndigtupovat

individualns.
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OTIOVA SKOIA
Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

it

Prinos predmeétu k rozvoji kli éovych kompetenci

Kompetence k celozivotnimweni

Absolventi by ngli:

- ovladat fizné metody &eni a uzivat osobni strategig&ni, ungt si vytvait vhodny studijni rezim a podminky;

- byt motivovani k celoZivotnimudeni, grekondvat pekazky a byt vytrvali v zajmu U&gnosti weni;

- vyuzivat ke svémudaeni iizné inform&ni zdroje, unit systematizovat a aplikovat ziskané znalosti &ekasti v praci i v Zivet
- sledovat a hodnotit pokrokiglosahovani cil svého deni, gijimat hodnoceni vysledksveho deni od jinych lidi.
Komunikativni kompetence

Absolventi by ngli:

- zvlddat komunikaci nejmérv jednom cizim jazycetpbéZné komunikaci v cizojazypém prostedi;

- vyuZivat cizi jazyk pro zakladni pracovni komuwagk(nap. zvliaddat odbornou terminologii a pracovni pokyaentovat se v jednodussim
odborném textu).
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Pocet hodin | Tematicky celek
1. ro¢nik 35 1. Re¢ové dovednosti a jazykové
Zacilzakyrg prostiedky
- spravig vyslovuji jednotlivé hlasky a wdomuiji si rozdily mezéestinou Zakladni pravidla vyslovnosti v anglickém
a anglEtinou ve vyslovnosti (fzvuk v rdmci slova adty, intonace jazyce
a melodie roztinych typ vét); Anglicka abeceda

- pri praci se slovnikem zohladji rozdily véeské a anglické abecgd

- zaznamenavaji kratka, pomaluiatelré hlaskovana sileni, hlaskuji
jednotliva slova;

Rod podstatnych jmen

- pri uréovani rodu podstatnych jmen sidgaomuji rozdil mezi Zzivotnymi Mnoznécislo podstatnych jmen
a nezivotnymi podstatnymi jmény; Uziti urgitého a nedtitéhoclenu

- respektuji pravidla pro t¥eni mnoznéhdgisla,

- vhodre prifazuji¢leny ve znamych spojenich, a to se spravnou

vyslovnosti;
- podle zakladnich pravideEiSinou spravé pouziji¢len i v novych
spojenich;
- vyjadri i zapiSicislovky do 1000, vyjai telefonnicisla; Cislovky 0 — 1000
- dokéazi pouzit nasobnaislovku gedc¢asovou jednotkou v j. i meisle; Cislovky nasobné
- ovladaji osobni zdjmena a jejickegdnmétné tvary a nesamostatna Osobni zajmena
privlastiovaci zajmena; Predmetné tvary osobnich zajmen
- znaji pouziti pivlastiovaciho padu jak v pisemném, tak Ustnim projevu, Privlastiovaci pad
rozliSuji givlastiovani zivotnym a nezivotnym podstatnym jriém Privlastiovaci zajmena
- spravi pouZzivaji v jednotnéntisle ukazovaci zajmenhis/that Ukazovaci zajmena
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
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Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

ovladaji a sprawhpouZzivaji tvary slovesa byt ¥ippmnémcase, v Slovesao be—¢asovani v itomnémcase
jednotném i mnoznéxwisle, v otdzce i zaporu; prostém, tvéeni otdzky a zaporu

dokazi pouzivat oba tvary slovesa rhiae have go} véetns tvoreni Slovesadhave got

zaporu a otazek; Pritomnyc¢as prosty vyznamovych sloves,
¢asuji slovesa viftomnémgcase, umi utvist a pouzit tvar slovesgaro 3. otazka a zapor

osobu jednotnéhdisla; Rozkazovaci zjsob

pii tvorbé otazek a zapdraplikuji pravidla o pouZziti pomocného slovesa, Infinitiv vyznamovych sloves

pii tvorbé dopkhovacich otdzek pouZzivaji vhodna tazaci zajmena; -ingovytvar vyznamovych sloves

J

dokazi utveit kladny a zaporny rozkaz ve 2.0s.j. i fan.

respektuji infinitivni vyjadeni (po sloveseclwant— chtit,need—
potrebovat);

tvori slovem i pismemingovy tvarvyznamovych sloves, dokézi ho
pouzit ve fornd podnetu a respektuji jeho pouziti po vybranych
slovesechlike, love..);

ovladaji frekverni prislovce a jejich zakladni postaveni ey Frekvergni prislovce
zdvaile se zeptaji ndas a zformuluji na tuto otazku oddy Urcovanicasu
pii tvorbé véty respektuji pravidla pevného slovosledu anglioky; Slovosled v anglickéaie
25 2. Komunika¢ni témata a situace a

pouziji podle situace vhodny pozdravi, wybéru zohlednicas a miru poznatky o zemich
formalnosti; Pozdravy pi setkani a
piedstavi sebe i druhou osobu; louceni, osloveni druhych osob #znych
dokazi zformulovat zakladni otdzky na jméngk \bydlis€ a povolani postavenich, igdstavovani, zakladni
a odpovidat na) spole&enskeé fraze
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
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- jednoduse how o sveé rodis - pouZivaji slovni zasobu oznagici ¢leny Rodina
uzsi a Sirsi rodiny, reprodukuji stny popis osob, povolani, katkiy, Denni rezim
apod.; P&e o zdravi
- zvladé jednoduchy popis osoby (jméno, vzhled) v Skola, $kolni den
- souvisle hovéi o svém dennim rezimu &kterychc¢innostech, které Povolani
vykonavaji doma, v rAmci svého povolani a svycibzal Bydleni, dim, byt
- spravie uzivaji nazvy di s vhodnou fedlozkou; Mé nmesto
- popiSi zaklady denni hygieny; Marianskeé Lazé
- pojmenuji Skolni pedn®ty; hovai o svém dnu ve Skole a o Skolnich i Cestovani, prazdniny
nekterych mimoskolnich aktivitach; Vzkaz, blahopani

- pohovdi o svém oboru a budoucim povolani;

- popiSi aim ¢i byt, ve kterém Ziji, své okoli a uvedou zaklaidrmace
0 SVém mist;

- prokazi zakladni faktografické znalosti o Mariarky.aznich, jmenu;ji
nejznangjSi pangtihodnosti, kulturni a sportovni #iaeni apod.;

- hovai o vyletech a jejich planovani; uzivaji nazvy doprich

prostedki; popisSi suj vztah k cestovani;
- ovladaji gedat vzkaz a pdpt.

6 Rezerva
2. roénik
35 1. Refové dovednosti a jazykové
Zacilzakyrg prostiedky
- chapou rozdil mezi pitatelnymi a nepétatelnymi podstatnymi jmeény Pcitatelnost a nepiitatelnost podstatnych
a spravl pouzivaji vyrazunodre, kolik; respektuji pravidla odlisné jmen
pocitatelnosti; Udavéani mnozstvinjuch, many, a lot of,
- Spojuji vyrazy oznéujici mnozstvi, miry a hmotnosti; how many, how mugh
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Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
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Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

ovladaji a sprawhaplikuji pravidla pro tvieni druhého aetiho stups Pridavna jména a jejich stapvani
jedno-, dvou- i viceslabinych gidavnych jmen; rozliSuji pravidelné a
nepravidelné stupvani;

odliSuji tvary ukazovacich zajmen pro jednotné armécislo, vhodr Ukazovaci zajmena

pouZzivaji zastupnéne/ ones Zastupnéndones

rozliSuji mezi zajmengome anyano; umi utvdit jejich slozeniny, Some, any, no

piicemz respektuji pravidlo jednoho zaporu ¥&y SloZeniny sesome-, any-, no-

utvori kladnou a zapornou otazku na padm Podnetné a pednttné otazky

rozliSuji otazku na podéb a na pednet; Pritomnycas pfibchovy

umi sprave utvait a pouzit pitomnycas pitibéhovy, @i tvorbé otdzek a Srovnani pitomnéhcocasu prostého a
zapon aplikuji pravidla o pouziti pomocného slovesa byt; prabéhového

vyjadii budoucicas pomoci slovesaill, pritomnéhotasu ptibéhového a Vyjadieni budoucnosti will, to be going
vazbybe going tpui se chapat rozdily mezi jejich pouzitim; to, pcitomnyc¢as pifibéhovy

spravr pracuji se zfisobovymi slovesganamusta jeho opisenmave Zpusobova sloveseanamust have to
to, rozumi jejich vyznamu, vyj&tpovinnost, nutnost, moznost; Vyjadreni gani, nabidek, Zadostivbuld
spravre formuluje gani, nabidk&i zadost; like, shall, should, can, could, may
rozeznaji minulygas; Minuly ¢as prosty

v zavislosti na osabpouziji spravné tvary minuléh@su slovesto be Nepravidelna slovesa

vyjasiuji si rozdil v tvgeeni minuléhatasu u pravidelnych Otazka a zapod(d, didn’t)

a nepravidelnych sloves;

ovladaji EZn& nepravidelna slovesa ve vSech tvarech

aplikuji pravidla o pouziti pomocného slovehld na tvorbu otazky
a zaporu

v minulémcase;
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vybavi si dny v tydnu, &sice, réni obdobi a umi je pouzit Casové pedlozky
s odpovidajici fedloZkou; Prostorové fedlozky
pouzivaji pi popisu mista vazbthere is/area potebné pedlozky, jsou Vazbathere is, there are

schopni popsat obrazek;

20 2. Komunika¢ni témata a situace a
poznatky o zemich
vyjmenuji denni jidla, obvykléasy, v nichZ se podavaji, uvedaiikpady Stravovani
typickych narodnich pokrin Zaliby, volnyc¢as
hovai o svych konicich, vyjmenuji BZné zmisoby traveni volného Patasi, r@&ni obdobi, dny, @sice
casu; Oblékani
pouzivaji vyrazy pro gsice a roni obdobi, popiSi zakladni rozdily mezi Ceské republika, Praha
jednotlivymi racnimi obdobimi; Velk& Britanie
ovladaji slovni zasobu tykajici se oblékani, chnakuji vliastni styl Sport
oblékani; Dopis

popisi polohuCeské republiky, jeji hlavni 8sto, uvedou fiklady
zajimavych mist a pamatek, zejména v Praze;

uvedou zakladni informace o Velké Britanii, pozajaa uvedou
zajimava mista a nejznagsSi pamatky;

pojmenuji jednotlivé typy spatrt pohovdi o svém vztahu ke sportu;
jsou schopni napsat soukromy dopis.

5 Rezerva
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Obéanska nauka

NAZEV PREDMETU: OBCANSKA NAUKA
roénik: l. Il celkem
pocet hodin: 2 2 4

POJETI PREDMETU
Obecné cile pedmétu

Vyuka predmetu Obianska nauka navazuje néwo tiiletych wnovskych obaii. Rozviji se a doplji védomosti, které maji vést k pochopeni vitah
na jejichz zaklad funguje demokraticka spaieost. Vede Zaky k seznameni se se spolekymi, politickymi a pravnimi aspekty sasného Zivota.
Smeétuje zaky, aby byli fedevSim slusnymi, zdvibymi a taktnimi lidmi, ktéi se dokazi v lidské spaleosti aktivré zapojit do Zivota, usdomuiji si
vlastni identitu i odpasdnost za svéiny. Pomaha budovat a posilovat hodnotovou orierdi@d. Obanska naukadil Zaky rozungt problematice
soudobého g¥a, varuje je fed negativnimi jevy ve spaleosti a @i je se jim branit. V fednEtu budou také odiena aktualni témata tykajici se
prevence sociatnpatologickych jeu.

Zéci jsou vedeni tak, aby vyuzivali svych sgeleskoednich wdomosti a dovednosti v praktickém Zigote styku s jinymi lidmi atznymi
institucemi, pi fe$eni praktickych otazek svého rozhodovani a jdddéniak mj. naglovano péirezové tém& loveék v demokratické spot@mosti.

Charakteristika u ¢iva

Vychazi z RVP 65-41L/51 z okruhu Sp&daskoedni vzdalavani, dophuje a prohlubuje tivo tiiletych wnovskych obol a zahrnuje zaklady
i dalSich spoléenskych ¥d.

Pojeti vyuky

Vyuka probih& formou frontalni i skupinové pracep&nou vazbou, velmiasto také formou diskuze. Do vyuky jsodazaovany i rozbory
modelovych situaci a ankety; vhadsou vyuzivany ukazky z dokumentarnich i jinydimfi. Néktera témata mohou byt zprismtkovana lektory,
piipadré formou exkurze.

Hodnoceni vysledia Zaki

Hodnoceni vychazi z klasifikaihoradu Skoly. Urovi znalosti je zjiSovana pitbéznymi pisemnymi testy a Gstnim zkousenim.&sti hodnoceni je
i aktivni pristup ke studiu, samostatnost Zaka, schopnost ktiwduspoluprace v kolektivu, prace v hodinach. atd
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Hotelova Skola Marianské Lazné
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Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

it

Prinos predmeétu k rozvoji kli éovych kompetenci

Vzdélavani snéiuje k naplgni nasledujicich ktiovych kompetenci na Urovni odpovidajici jejich goastem a studijnimipdpokladim.
Kompetence k celoZivotnimueni

Absolventi by ngli:

- ovladat fizné metody &eni a uzivat osobni strategig&ni, ungt si vytvait vhodny studijni rezim a podminky;

- byt motivovani k celozivotnimudeni, frekonavat pekazky a byt vytrvali v zajmu Uu&gnosti ¢eni;

- vyuzivat ke svémudeni iizné inform&ni zdroje, unit systematizovat a aplikovat ziskané znalosti &ekasti v praci i Zivet
Personalni a socialni kompetence

Absolventi by ngli:

- adaptovat se nadnici se Zivotni a pracovni podminky a podle svycdimosti je pozitivé ovliviiovat;

- podporovat nekonfliktni souziti s druhymi lidmipodléhat fedsudkm a stereotyfim v pristupu k lidem ziznych sociélnich prosdi;
- byt piipraveni vyrovnavat se se stresem v osobnim i praoo Zivo€ a uwdomovat si vyznam zdravého Zivotniho stylu.
Kompetence vyuzivat prasdky informanich a komunikénich technologii a pracovat s informacemi

Absolventi by ngli:

- ziskavat informace Ziznych zdroj a dale je zpracovavat;

- uvédomovat si nutnost posuzovat rozdiln@ohodnost#iznych inform&nich zdrogi a kriticky pistupovat k ziskanym informacim, byt mediéin
gramotni.

Kompetence KeSeni problérin

Absolventi by ngli:

- urgit priciny problému, ziskat informace gebné k jehdeSeni, navrhnout ggobireSeni (¥etné vybéru vhodnych progedki — pomicek, literatury
apod.) a odvodnit jej.

Komunikativni kompetence

Absolventi by ngli:

- vyjadrovat se pimérene Gcelu jednani a komunikai situaci v projevech mluvenych i psanych;
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it

- vést konstruktivni dialog, formulovat a obhajosaé nazory a postoje igobem odpovidajicim dané situaci, adek¥égagovat na projevy druhycl
lidi;

- zaznamenavat pisegpodstatné myslenky a Udaje z teatprojewt jinych lidi.

Obcanské kompetence a kulturni gdemi

Absolventi by ngli:

- dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnasiydh lidi, gispivat k uplaiovani hodnot demokracie;

- jednat odpo&dn¢, samostatha iniciativré ve vlastnim i viejném zajmu;

- uznavat rozdily mezi hodnotovymi systénigmych ndbozenskych nebo etnickych skupin &gbot vzajemné kritické tolerance v multikulturnim
souziti;

- zajimat se o politické a spoknské dni u nas a ve st a byt schopni kriticky fistupovat k realit, vytvaet si vlastni argumenty podloZzeny nazor;

- chapat vyznam kvalitniho Zivotniho priegti a jednat v duchu udrzitelného rozvojesdomovat si odpasdnost za vlastni Zivot a
spoluzodpowdnost i zabezp&ovani ochrany Zivota a zdravi ostatnich;

—

- Vazit si kulturnich hodnot a tradic vlastnihoada, Evropy a ostatnich&wevych civilizaci.
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Koéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou

Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Pocet hodin | Tematicky celek
1. roénik
Zak:

- rozumi pojmu spolenska ¥da a dokaze stén¢ charakterizovatim se 33 Spol&enské ¥dy

jednotlivé spoléenskych ¥dy zabyvaji

rozumi pojntim stat, oban, narod, vlast, vlastenectvi;

chépe principy fungovani demokratického pravnilausa jeho vyznam
pro ol¥ana dnesni doby, je skdom povinnosti, které ¢bn ma ke
svému statu a jeho ostatnim lidem;

uvede zakladni lidska prava, chape nutnost dodriddidskych prav, zna
instituce a organizace zabyvaijici se jejich ochuano

chape vyznamadby statni moci pro ochranu demokracie;

dokaze charakterizovat politicky systéiR, UstavuCR, strukturu
verejné spravy, obecni a krajskou samospravu;

mé prehled o spektru a nabidce politickych stratiR;, uvidomuje si
vyznam politické plurality;

charakterizuje politické ideologie a jejich zaklagnoudy, které se
uplatnily ve 20. stoleti, je sikdom dopadu totalitnich reziima Zivot
lidi;

zna moznosti participace & na politickém Zivat a chape jeji
vyznam;

orientuje se ve volebnim systéiiR i spektru spok&enskych organizaci.

1. Clovék jako ob&an - zaklady politologie
Stat, jeho funkce a typy

Demokraticky pravni stéat

Lidska prava a jejich ochrana

Statni moc

Veiejna sprava a samosprava

Politika a politické subjekty

Politické ideologie (staré a nové ideologie:
liberalismus, konzervatismus, socialismus

komunismus, nacionalismus, feminismus
enviromentalismus)

Participace, volby

Ob¢anska spoknost

Py
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Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

33 2. Soudoby s¥t a ¢eska spolénost na
prahu 21. stoleti
- rozumi pojmu integrace a desintegrace, chape moApmduprace mezi Mezinarodni vztahy, integrace a
staty, vyznam i dopad integrace; desintegrace ve &
- ma pgehled o nejvyznamgsich mezinarodnich organizacich; Mezinarodni organizace
- vyswili zapojeniCeské republiky do mezinarodnich organizaci; ZapojeniCR do mezinarodnich struktur
- srovna jednotlivé civilizace séasného sita (velké kulturni okruhy); Velké civilizatni okruhy sotiasného sita
- popise sotasnou politiku velmoci a vyslych stafi; Velmoci a vysplé zeng
- charakterizuje konflikty a mista n&pv sowasném site; Bezpe&nost lidi, napti a konflikty
- popise globalizaci, jeji dopad na staty i na Zlidit souwasného sita
- debatuje o vyznamnych globalnich problémech; Globalizace a saasné staty, vliv na Zivot
- charakterizuj&eskou spoknost na p&atku 21. stoleti; lidi
- debatuje o obyvatelstwleské republiky na @@tku 21. stoleti, o Globalni problemy
progn6zéach jeho vyvoje, multikulturnim souziti viEms a vCeské ObyvatelstvaCeské republiky (satasny
republice; stav, prognozy, multikulturni souziti)
- analyzuje vybrany probléieské spolénosti z hlediska médii a jinych
zdroja, dokaze vybrat vhodné zdroje informaci, zhodnofdarmace
ziskané progednictvim médii.
2. ro¢énik
Zak: 10 1. Z&klady sociologie
- dokaze charakterizovatgdmét zkoumani sociologie; Sociologie jako ¥da
- chape pojem kultura v SirSim slova smyslu jakbsgb Zivota, je si Kultura
védom odliSnostittznych kultur a nutnosti tolerance v multikulturni Komunikace
spolenosti; Socializace
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

dokaze popsat druhy a princip komunikace, vyznatmné stranky Socialni vztahy a skupiny

masove komunikace; Souwasné sociélni problémy

rozumi procesu a vyznamu socializace i pojmu socgdtologie; Zeny a muzi, genderova rovnost
vnima odliSnosti formalnich a neformalnich vZtabna zakladni Vesnice a résta, problémy urbanizace

zprostedkovatele socializace, chape vyznam komunitniugpate;
diskutuje o sotasnych problémech spoknského Zivota jak ¢R, tak

VA

na globalni drovni, offiéinach €chto probléni i moznosteclhieSeni.

10 2. Zaklady psychologie
dokéze charakterizovatgdnet zkoumani zakladnich i aplikovanych Psychologie jako&da
psychologickych ¥d; Osobnost, etapy vyvoje
chape obsah pojmu osobnost¢domuije si, jak etapy Zivota oviiuji Psychické jevy osobnosti
vyvoj osobnosttloveka; Vychova, vzdlavani
rozliSuje psychické vlastnosti, procesy a stavybossti, rozumi nap DuSevni hygiena

pojmam temperament, charakter, jedy;
na zaklad poznatk o vnimani, pati, mysleni a pozornosti je schopen
zvolit vhodnou metodudeni, u¥domuje si vyznam a nutnost
celozivotniho vzdlavani;

umi feSit konflikty, umi jim gedchazet;

zna zasady duSevni hygieny a umi je ujolaat,

chape piciny vzniku dusSevnich poruch a méepled o moznostech
psychologické pomoci;

rozumi pojniim stres a frustrace, debatuje 0 moznosteghni iznych
typa z&€Zovych situaci.
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25 3. Prakticka filosofie a filosoficka
antropologie a zaklady etiky

vyswtli, jak filosofie vznika a jaké otazkesi, zna hlavni filosofické Filosofie jako ¥da, zakladni filosofické
discipliny; problémy a discipliny
chape, jaky je vyznam filosofie a etiky v Zig@oveka, Vyznam filozofie a etiky v Zivat ¢lovéka a
charakterizuje mytus a jeho Ulohu v chapastasv jejich smysl prareSeni Zivotnich situaci
je obeznamen s vybranymi kapitolandjid filosofie (anticka filosofie, Lidské mysleni v fedfilosofickém obdobi,
sttedovka k'eg’anska filosofie, renesani filosofie, novo¥ka filosofie, mytus
ceska filosofie), umi stkin¢ charakterizovat jednotliva obdobi a Dgjiny filosofie
filosofické proudy a zna jejich nejvyznag$i predstavitele;
rozumi vybranym filosofickym pojim; Vybrané otazky filosofického a etického
je schopen debatovat o praktickych filosofickyoftiakych otdzkach, a charakteru (smysl Zivota, spokojenost,
to s vyuzitim texi z &l vyznamnych pedstavitel filosoficko-etického a Stesti, starnuti a smreest, Ucta, ssdomi,
antropologického mysleni; vina, trest a sniéni, svoboda a
srovna tizné nazory na otazky praktické etiky a zaujme k viastni odpowdnost, pravda)
stanovisko ofené o argumenty.

10 4. Z&klady religionistiky
chape nabozenstvi jako nedilnou &si kulturniho bohatstvi a jeho Nabozenstvi
vyznam v zivot ¢loveka; Teologie, religionistika, ateismus
rozumi pojniim teologie, religionistika, vira, ateismus; Hlavni s\tova nabozenstvi
dokéze charakterizovat hlavnigsava ndboZenstvi fkg’anstvi, DalSi s¥tova nabozenstvi
judaismus, islam) asktera dalSi sstova nabozenstvi (hinduismus, Nova nabozenska hnuti, sekty
buddhismus);
uvede nejzna)Si nova nabozenska hnuti,égomuje si nebezgesekt
pro¢loveéka a spolénost.

5 Rezerva
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Déjepis
NAZEV PREDMETU: DEJEPIS
roénik: l. . celkem
pocet hodin: 1 0 1

POJETI PREDMETU
Obecné cile pedmétu

Cilem &jepisu na odborné Skole je poskytnoutiakzakladni orientaci v Kibvych udalostechipdevsSim nasich narodnichyjid, které jsou
vyloZeny v kontextu sstovych historickych udélosti.
Z4cCi - si utvé vlastni ndzor na historicky vyvoj a smysjid, budou budovat historick&gomi, aby porozusti |épe sodasnosti
- jsou hrdi na tradice a hodnoty, kteréikignv déjinach naSeho naroda
- se seznami se zakladyrdgastronomie, aby se pdili z historického vyvoje svého studijniho oboru
- se nailpracovat s odbornou literaturou a dalSimi zdrdprmaci (film, tisk), kriticky je vyhodnoti, budoschopni je
systematizovat a na jejich zakladdou schopni samostatného tUsudku

Charakteristika u ¢iva

Vychazi z RVP 65-41-L/51 z obsahového okruhu Sygrisko¥dni vzdlavani. WEivo tvori vyber z ¢eskych djin, které jsou prezentovany

v souvislostech se &ovym djinnym vyvojem. Je respektovan chronologicky postugmlinova dotaceini 1 hodinu tyds pro 1. r@nik.
Uprednosiiuji se moderni &iny, protoZze zejména ty jsouildzité k tomu, aby Zaci lépe porozélivsvé sodasnosti. Mraz je kladen na vyt¥ani
vlastniho postoje k obecnym souvislostem mezi hickgmi udalostmi, z nichZz se mé Zak @aypro swij Zivot v piitomnosti.

Pojeti vyuky

Vyuka probiha formou: - frontalniho v§ovani
- skupinového vytovani a kooperativnihateni
- prezentace veitie, na exkurzi
- exkurze
- problémovych ukdl
- prace s historickym dokumentem, mapou
- didaktickych her a sot#i
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Hotelova Skola Marianské Lazné
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Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

it

Hodnoceni vysledia Zaki

Hodnoceni vychazi z klasifikaihotadu Skoly.

Pti hodnoceni je kladenidaz na:

- schopnost Zdksamostattimyslet a vyvozovat souvislosti mezi historickyndiélostmi z dznych obdobi;

- miru porozumni wiva,

- schopnost pracovat s texty a materialy i@ jSiho charakteru;

- schopnost debatovat @johnych udalostech;

- zajem o pedntt.

Hodnoceni vysledkzaka je vyjateno Klasifikaci, jejiz saiasti je ptibéZzné ustni zkouSeni, didaktické testovani dovedm@osthopnosti, aktivita
ve vyuce, vyjateni nazoru na zaklaanalosti a dovednosti.

Prinos predmétu k rozvoji pr afezovych témat

Dominantni v souvislosti sipdmétemdéjepis je prirezové témabéan v demokratické spolé€nosti.

D¢jepis @ispiva k tvorlg pravniho ¥domi, k posileni spoluodpé&anosti jedince za utvani sodasnosti, zaisledné zachovavani zakonnostetrg
dodrZzovani a aktivniho prosazovani kodexu lidsky@v a svobod. iispiva k gstovani citoveho, vnihiho vztahu Zakk vlasti, vytv&i kladny vztah
k pozitivnim vzofim, jeZ jsou prezentovany v pojmech humanismus, @emie, svoboda, osobni zodgdwost, spravedinost i mezinarodni
porozungni.

S predmétemdéjepis i okrajow souvisi pirezové témalovék a zZivotni prostiredi. Nejde jenom o problematiku ochrany ¢letko-historickych
pamatek, aleiiedntt zpiistupiuje Zakim zpisob Zivota lidi v minulosti, ktery se ui také v zavislosti na charakteru jejich pracowenitivotniho,
kulturniho a pirodniho prosedi v fiznych etapach vyvoje lidstva.

Prednmet déjepis se vztahuje k dalSimiednetam: cesky jazyk a literatura, danska nauka.

Prinos dgjepisu ke klicovym kompetencim

Komunikativni kompetence — absolventi jsou schgpatovat s jednoduchymi text§ané povahy, umi se vyjémlvat jazyko¥ spravig a s vyuzitim
historické terminologie, umi pisefmaznamenavat podstatné myslenky a udaje # gegtojev jinych lidi /historickych prameh prednasek,
diskusi, literatury apod./

Persondlni kompetence — absolventi jsbiprpveni efektivié se it a pracovat, vyuZivat ke svémuami zkuSenosti jinych lidigit se i na
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HOTELOVA EKOILA

Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE

Koéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou

Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

zaklad zprostedkovanych zkuSenosti, k nimz kritickiigtupuji
Socialni kompetence — absolventi jsou schopni patcotymu a podilet se na realizaci sgalgeh cinnosti, fijimat a odpo¥dneé plnit swrené

ukoly, podrécovat praci tymu vlastnimi navrhy na zlepSeni p@ESeni ukal, nezaujat zvazovat navrhy druhychfippivat k vytvdeni
vstiicnych mezilidskych vztaha k gredchazeni osobnich konfliktnepodléhatigdsudiim a stereotyfim v pristupu k jinym lidem.

Resit samostatnbézné pracovni i mimopracovni problémy — absolveatbgumi zadani tkolu adirjadro problému, ziskavaji informace
potiebné kieSeni problému a kriticky je hodnoti, navrhnotisgbieSeni, varianty, podavaji ebdnéni, vyhodnoti a o&i spravnost zvoleného
postupu, uplaiuji pri feSeni#izné metody mysleni, voli praéstlky a zfisoby vhodné pro spini jednotlivych aktivit, vyuZivaji zkuSenosti

a vwdomosti nabytychitve.

Vyhleda historické prameny a umi s nimi pracovat.

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence — 1. rénik Pocet hodin | Tematicky celek

Zacilzakys 1 Uvod do studia @jepisu, hist. prameny

- vyswtli vyznam poznavanigin pro ¢loveka

- rozliSuji druhy historickych praménumi s nimi pracovat

- umi propojit naSediny s evropskymi udalostmi, zhodnoti 7 Feudalismus s drazem nacdeské djiny
nejvyznamgjsi panovniky z rodui@myslova@ a Lucemburk Velka Morava

- rozumi postaveni cirkve verstiowku a jejimu vlivu na tehdejSi Vznik ¢ceského statu a jeho rozvoj za
spole&nost a kulturu Premyslovd, Lucemburk, Gotické undni,

Husitska revoluce
- vyswitli zmény v chapani sita za humanismu a renesance, pochopi 7 Déjiny novovéku 15. — 18. stoleti

jejich vliv na dalSi vyvoj Evropy

zhodnoti vyznam vlady Habsbuirbro naSe ze

vyswtli piinos osvicenstvi a jeho vliv na ufeai novodobéhoeského
statu

Humanismus a renesance
Vlada Jiiho z Podbrad a Jagelloric
Stavovské povstani a jehasfiedky

Osvicenstvi, vlada Marie Terezie, Josefalll.
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Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou

Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

porovnaji situaci v nasSich zemicked narodnim obrozenim a pé&m 5 Déjiny 19. stoleti
zhodnoti vyznam odvolani A. Bacha pro naSe&em Narodni obrozeni
popiSi rozdleni swta mezi evropské velmoci Dualismus v habsburské monarchii
NasSe zerapied 1. s¥tovou valkou
charakterizuji ficiny, prabéh a disledky |. sétove valky Déjiny 20. stoleti
vyswtli fungovani demokracie v mezivéeémcCeskoslovensku 1. swtova valka a naSe zeéma valky
pochopi dsledky hospod&ké krize pro naSe i 8tové djiny 12 Vznik CSR
charakterizuji faSismus, nacismus, rozpozna tafakindence a principy, Ceskoslovensko v letech 1918 — 1939
orientuji se v mezinarodnich vztazich v letech 191839, wui cile Hospodéska krize a jeji tisledky na
valticich stran v 2. sifové valce evropské djiny
popisi formy boj& echi a Slovak za svobodu 2. swtova valka a jeji vysledky,isledky
znaji uspsadani s¥ta po 2. s¥tové valce a objasnidledky pro proCSR,
Ceskoslovensko, charakterizuji komunisticky rezimas a rozumi Vyvoj CSR v letech 1945 — 1968
snaham o jeho reformu Prazské jaro a normalizace
popiSi situaci fed rokem 1989 a pam Situace v 70. — 80. letech,
Sametova revoluce
Opakovani 1 Opakovani, exkurze
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Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

Matematika
NAZEV PREDMETU: MATEMATIKA
roénik: l. . celkem
pocet hodin: 4 3 7

POJETI PREDMETU
Obecné cile pedmétu

Matematika je vSeobeévzdilavaci gednet, ktery ma vazby na dalSi vSeobecieédorety i odborné pednety (nag. ekonomika, detnictvi). Ma
prapravnou funkci pro odbornou slozku d@vani.

Cilem vza&lavani je schopnost vyuzivat matematikuizrych Zivotnich situacich ( v odbornyckednetech, v dalSim studiu, v osobnim Zigot
Vv zangstnani,...).

Vzdélani snétuje k tomu, aby 74aci dovedli:

- vyuzivat matematickychédomosti a dovednosti v praktickém Ziwpti reSeni Bznych situaci vyzadujicich efektivnitgoby vypdétu;

- aplikovat matematické poznatky a postupy v odéalnzce vzéavani;

- matematizovat realné situace, pracovat s matekyat modelem a vyhodnotit vysledé&Seni vzhledem k realjt

- zkoumat &esit problémy vetre diskuse vysledk

- ¢ist s porozurgnim matematicky text, vyhodnotit informace ziskaréznych zdroj - grafi, diagrani, tabulek a internetufesré se matematicky
vyjadiovat;

- pouzivat poracky: odbornou literaturu, internet, PC, kalkulatgisovaci paeby.

V afektivni oblasti si¥uje matematické vztvani k tomu, aby Z&ci ziskali:

- pozitivni postoj k matematice a zajem o ni agggiikace;

- motivaci k celoZivotnimu vadavani;

-daveéru ve vlastni schopnosti a preciznostgraci.
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TIOTFLOVA SKOIA
Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

i
TSRO

Charakteristika u €iva

Vychazi z RVP 65-41-L/51 Gastronomie z okruhu Magokeé vzalavani. Matematika je povinnyg@dmet v obou r@nicich s hodinovou dotaci
uvedenou v Gvodni tabulce. Celkovéa dotace je 13nhw 1. r@&niku a 120 hodin ve 2. éniku Béhem studia jsou probirdna nasledujici témata:

1. ranik -  Ciselné obory
Mocniny a odmocniny
Vyrazy
Linearni rovnice a nerovnice
Kvadraticka rovnice a nerovnice, iracionalni rnoen
Soustavy rovnic a nerovnic
Funkce — lineéarni, kvadratickd, rfgpa an¢érnost
Exponenciélni a logaritmicka funkce a rovnice
2. raenik - Goniometrickeé funkce a rovnice
Posloupnosti
Analyticka geometrie
Kombinatorika, pravébodobnost a statistika

Pojeti vyuky

Pri vyuce jsou vyuzivany nasledujici metody a formjuky podle charakteruciva:

- vyklad

- frontalni prace titele se zaky

- samostatna prace Aagii procvicovani giva a sodasré individualni prace s jednotlivymi Zaky
- skupinova prace zék

- prace s &ebnici, tabulkami, kalkulatorem, na PC

Ucitel:

- klade diraz na srozumitelny, souvisly Ustni projev, sprawvbi&ani odborné terminologie;

- vede Zaky k fehlednému zapisu, preciznimu grafickému projevasypri rysovani;

- podporu sebddéru, samostatnost a iniciativu Zakozviji schopnost sebekontroly a sebehodnoceni
- pozitivnim hodnocenim motivuje Zaky.
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OTIOVA SKOIA
Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

it

Hodnoceni vysledia Zaki

- Wwitel sleduje a hodnoti praci a aktivitu Zaka vedoracich hodinach

- formou pisemnych a Ustnich zkouSekioye zvladnuti jednotlivych tematickych céll jejichéasti
- Zaci jsou hodnoceni také za skupinovou praci

- weitel namatko¥ kontroluje a hodnoti domaci prace

- v kazdém roniku mizZe witel zadat domaci seminarni praci, kterou Zaciagriana paitaci

7 w7z

- v kazdémetvrtleti Zak vypracuje samostatnou hodinovou pisanpraci, jejiz vypracovani je jednou z podmine&vieni klasifikace

Prinos predmeétu k rozvoji kli éovych kompetenci

Kompetence k celoZivotnimueni

- byt motivovan k celozivotnimudeni, frekonavat pekazky a byt vytrvali v zajmu U&gnosti ¢eni;

- sledovat a hodnotit pokrokiglosahovani cil svého deni, gijimat hodnoceni vysledksveho deni, @ijimat hodnoceni vysledkovéh@eni od
jinych lidi.

Personalni a socialni kompetence

-spolupracovat s ostatnimi lidmi, odgoive se podilet na realizaci spéig/ch pracovnich i jinyclinnosti, usilovat o integritu a prosperitu pracawvmj
tymu.

Kompetence keSeni problérin

- porozungt zadani ukolu nebo &it jadro problému, ziskat informace peitné kieSeni problému, navrhnoutigmbieSeni, pop variantyireSeni, a
zdavodnit jej, vyhodnotit a okt spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky;

- uplatiovat (¥ reSeni probléiinraizné metody mysleni, volit pradsdky vhodné pro spémi jednotlivych aktivit, vyuZivat zkuSenosti &omosti
nabytych dive;

-spolupracovat i feSeni probléiins jinymi lidmi (tymovéreSeni).

Matematické kompetence

- aplikovat matematické postupy a znalostiipSeni iznych ukot v béZnych situacichetrg pracovnich a pro dalsi, zejména odborné&Nadni;
- rozumét matematicky vyjatenym informacim, uit interpretovat statistické a ekonomické tdaje.
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

ROZPIS UCIVA
Vysledky vzdélavani a kompetence Pocet hodin | Tematicky celek
1. roénik
Zak/zakyrs: 15 1.Ciselné obory
- zapiSe ozngeniciselnych obat, prifadicislo do oboru a symbolicky
zapiSe;
- vyswtli pojmy prvaislo a sloZzenéislo; Prirozena¢isla

- rozlozi sloZzengislo na prvainitele;
- vyuZiva znaky ditelnosti;
- urci nejwtSiho spoléného dlitele a nejmensi spalay nasobek;

- provadi aritmetické operace s kladnymi a zapornisty; Celacisla
- uZziva pojem opmécislo;

- provadi aritmetické operace s desetinnyisly i zlomky; Racionalni¢isla
- prevadi zlomky na desetinésla a naopak;
- zaokrouhluje desetinnasla;

- pouziva pojem fevracen&islo;

- pouziva tizné zapisy realnéhmsla; Reélnacisla

- pouziva absolutni hodnotu, znd geometricky vyznam;

- zapiSe a znazorni interval, provadi operace svalte(sjednoceni,
pranik);

- teSi praktické ulohy s vyuzitim procentovéh@tpo Procenta, ponér
- pouZziva ponr;
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Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
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Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

rozliSuje gimou a nefimou ungrnost; pouziva tréjenku;
pouZije v praxi ndtitko mapy nebo planu;

vypaocita mocninu s firozenym, celéiselnym a racionalnim 15 2. Mocniny a odmochniny
exponentem;

provadi péetni operace s mocninami a odmocninami;

pouziva mocniny deseti s kladnym i zapornym expterara provadi
pocetni operace £mito mocninami;

prevedecislo do tvaru a0";

castén¢ odmoauje;

usnernuje zlomky;

vypacita hodnotu vyrazu éiselného i s progmnymi; 15 3. Vyrazy
ur¢i ¢leny vyrazu a pouziva pojem apg vyraz;

provadi operace s vyrazy;

upravuje vyrazy na séin — vytykanim a podle vzoii¢

ur¢i podminky, za kterych ma smysl lomeny vyraz;
zjednodusSuje lomené vyrazy a provadi s nindigboi operace;
ur¢i absolutni hodnotu vyrazu;

ieSi lineérni rovnice se zavorkami, se zlomky; 10 4. Linearni rovnice a nerovnice,
provadi zkousku spravnosaseni;
uréi podetreSeni linearni rovnice;
feSi linearni rovnice s neznamou ve jmenovateltajempodminky;
feSi linearni nerovnice, znazoreseni n&iselné ose a zapiSe intervalem;
uzitim vlastnosti podiléeSi nerovnice s neznamou ve jmenovateli;

ur¢i koeficienty kvadratického trélenu; 12 5. Kvadratické rovnice a nerovnice,
kvadratickou rovnicteSi uzitim vzorce; iracionalni rovnice
neuplnou kvadratickou rovni¢esi i bez uziti vzorce;
rozlozi kvadraticky tr@jlen na sodin;
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Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

ve tvaru sotinu feSi kvadratickou nerovnici;
feSi iraciondlni rovnice s jednou neba@a odmocninami a automaticky
provadi zkousku jako soéastieSeni;

rozliSuje ekvivalentni a neekvivalentni Gpravy rimyn

feSi soustavy linearnich rovnic o dvodech neznamych; 8 6. Soustavy linearnich a kvadratickych
pouziva &itaci i dosazovaci metodu; rovnic a nerovnic

provadi zkousky;

zapisujereSeni soustavy jako us@olanou n-tici i v fipact nekongné
mnohareSeni;

feSi slovni Ulohy uzitim soustavy rovnic;

feSi soustavy nerovnic o jedné neznamé;
feSeni znazorni ndselné ose a zapiSe intervalem;

feSi soustavu linearni a kvadratické rovnice;

vyswtli pojem funkce, defirini obor funkce, obor hodnot, graf funkce 20 7. Funkce
ze sestrojeného grafudidefiniéni obor, obor hodnot, monoténnost,
minimum, maximum, sudost, lichost;

pozna podle f@dpisu lineérni funkci; Linearni funkce
sestroji graf linearni funkce;

nairtne graf funkce s vyuzitim znalosti vyznamu koiefid;
vypccita soutadnice piiseiku grafu se satadnicovymi osami;
vypacita nezndmé seadnice bod, které lezi na grafu;

ze sotiadnic bod nebo grafu uii predpis funkce;

sestroji graf funkce s absolutni hodnotou;
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- pozna podle fedpisu kvadratickou funkci; Kvadraticka funkce

- sestroji graf kvadratické funkce;

- vypaita sodadnice plisetika grafu se satadnicovymi osami;

- Upravou kvadratického tr@dgnu na paebny tvar zjisti sotadnice
vrcholu paraboly;

- pozna podle fedpisu nefimou Uungrnost; Nepfima umérnost a linearni
- n&rtne graf; lomena funkce

20 8._Exponencialni a logaritmicka funkce
- urgi predpis exponencialni funkce; a rovnice

- sestroji graf;
- popiSe vlastnosti, tr definiéni obor a obor hodnot;

- vyswitli pojem inverzni funkce;
- vztah mezi exponencialni a logaritmickou funkci Zyeik sestrojeni
grafu logaritmické funkce a vyptu logaritmi;

- teSi zkladni exponencialni a logaritmické rovnice;

4 4 pisemné prace
- libovolny patet hodin rezervy Izefgadit podle paeby ke kterémukoliv 13 Rezerva
tématu
2. ro¢nik
Zaklzakyrs:
- uZiva pojem orientovany uhel a jeho zakladni veliko 27 1. Goniometrické funkce a rovnice

- pouziva stupovou a obloukovou miru a jejich vzajemnigpod,;
- pouZzije jednotkovou kruznici pro definici goniomekych funkci
v oboru redlnyckisel, znazorni grafy goniometrickych funkci v oboru

72
Sidlo: Komenskeho 449/2, 353 01 Marianské Lhxreska Republikahttp //:www.hotelovaskola.c4dentifikator za ¥.: 600 009 033
I1CO: 00077119DIC: CZ-000771191Z0: 000 077 119Bank.spojeni:CSOB Marianské Lazn &.0.:72290203/0300
Tel.: +420 354 622 605;ax: +420 354 622 60&-mail: hotelova.skola@post.cz




Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

realnychcisel,

pouziva jejich vlastnosti a vztalpii feSeni jednoduchych
goniometrickych

rovnic;

pouziva sinovou a kosinovouwtu k feSeni obecného trojuhelniku;
feSi praktické ulohy uZitim trigonometrie obecnétojihelniku.

vyswtli posloupnost jako zvlastniipad funkce definované v mnoéin 20 2. Posloupnosti
piirozenychéisel,
uréi posloupnost: vzorcem pro n-tien, vyctem prvii, graficky;

definuje aritmetickou posloupnost; Aritmeticka posloupnost
podle zadanych prékurci diferenci, libovolnylen posloupnosti;
pracuje se vzorcem pro s@i nélend aritmetické posloupnosti - podle
zadani vypoita souet prislusného pétu ¢lend, diferenci, prvnilen,
pocet sétenychelend;

fesi slovni dlohy;

feSi praktické ulohy na vyuziti aritmetické posloagi

definuje geometrickou posloupnost; Geometricka posloupnost
podle zadanych prékurci kvocient, libovolnyelen posloupnosti;
pouziva vzorec pro soat geometrické posloupnosti;

provadi vypaty jednoduchych finainich zalezitosti a orientuje se
v zakladnich pojmech fingni matematiky;

S porozuminim pouziva vzorce pro délku ukg a sted Useky; 20 3. Analytickd geometrie
ur¢i sodradnice vektoru a znazorni jeho unafgty systému saadnic;
vypacita velikost vektoru;
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provadi operace s vektory (st vektofi, nasobeni vektérrealnym
Cislem, skalarni sa@in vektor);

pozna kolinearni vektory;

uréi velikost Uhlu vektat;

zapiSe obecnou rovnici, parametrické rovnice aicbwe snérnicovém Analytické vyjadieni pfimky
tvaru;

prevadi navzajem jednotlivé tvary rovnic;

uréi smerovy a normalovy vektorifimky;

piimku zadanou rovnici zndzorni v systémuraduic;

pocetné rozhodne, zda bod lezi na daréne; uti neznamé saadnice
bodu, ktery lezi na danéimce;

feSi analyticky polohové a metrické vztahy badaimek — vzdalenost
bodu od pimky, vzdalenost rovna@inych gimek, odchylka
raiznokEZznych gimek, uti rovnici prfimky poZzadovanych vlastnosti;

pocita s faktoriadly a kombirgimi ¢isly, 17 4. Kombinatorika, pravdépodobnost
zna vlastnosti Pascalova trojuhelnika; a statistika v praktickych ulohach
rozliSuje variace, permutace a kombinace;
uziva vztahy pro ptet variaci bez opakovani a s opakovanim, permutaci
a kombinaci bez opakovani;

pouziva binomickou &tu, zapiSe binomicky rozvoj, zapiSe libovolign
binomického rozvoje;

uréi pravapodobnost nahodného jevu kombinatorickym postupem;

uziva pojmy: statisticky soubor, znak, jednotkaseah souboru,
absolutni a relativnietnost, variéni rozgti;
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sestavi tabulku roteni ¢etnosti;
¢te, vyhodnoti a sestavi tabulky, diagramy a grafgtatistickymi Gdaiji;

urci aritmeticky a vazeny aritmetickyiomér, median, modus, rozptyl a
smerodatnou odchylku.

6 3 pisemné prace a rozbor
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Prace s pditacem

NAZEV PREDMETU: PRACE S PQCITA CEM
roénik: l. Il celkem
pocet hodin: 1 2 3

POJETIi PREDMETU
Obecné cile pedmétu

Cilem pgedn®tu je nadit studenty pracovat s prdstky informa&nich a komunikénich technologii a pracovat s informacemi. Studgotozumi
zakladim informanich a komunikénich technologii, naii se na uzivatelské Urovni pouzivat ogeissystém, kancetéky software a pracovat

s dalSim Bznym aplik&nim programovym vybavenim{gtre specifického programového vybaveni pouzivanéhfisiysné profesni oblasti). Jedn
ze stZejnich témat oblasti inforrmich a komunik&nich technologii, a tedy i éilvyuky je, aby student zvladl efekti&pracovat s informacemi
(zejména s vyuzitim pragtdki informanich a komunik&nich technologii) a komunikovat pomoci Internetod$§tatnowast vzalavani

v informanich a komunik&nich technologiichigdstavuje prace s vypetni technikou. Vzéladvani v informénich a komunikénich technologiich je
dale vhodné rozst dle aktualnich vzélavacich pateb, jejichZz picinou mohou byt ziny na trhu prace, vyvoj informiaich a komunikénich
technologii a specifikace oboru, ¥mz je studentifjpravovan.

Vzdélavani snéruje k tomu, aby studenti:

- jednali odpowdneé, samostatiia cileedons;

- dbali na ochranu svého zdravi dodrZovanim ergaciomoh zasad,;

- samostattivyhledavali informace ziznych zdroj a owtrovali jejich wWrohodnost;

- mysleli kriticky, o svych nazorech diskutovalzaujimali k nim hodnotovy postoj.

Studenti ziskaji zakladni orientaci v hardwarovéinaveni kanceldké techniky a dovednosti v zakladnim kanisdém a gastronomickém softwarp.
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Charakteristika u €iva

Vychéazi z RVP 65-41-L/51 Gastronomie z okruhu ¥adani v informénich a komuniké&nich technologiich. Celkova hodinova dotace je @iin
Na prvni r@nik piipada 33 vytovacich hodin a na druhydik 60 vywovacich hodin. &ivo je vybrano a roztleno na tematické celky ve vztahu
k profilu absolventa maturitniho dvouletého nastasdihno oboru. Je sloZeno z témat tykajicich se vamziinforma&nich a komunikénich
technologii. Vede studenty k tomu, aby byli schagarhostatiovladat BZnou kancelégkou techniku, kanceigky a gastronomicky software,
zpracovavat informace, vytiet soubory a dokumenty v jednotlivych softwarovggitikacich. StZejni diraz je kladen na to, aby studenti poroziim
uplatreni wiva v kEZném studijnim, profesnim a osobnim Zévot

Pojeti vyuky

SteZejni formou vyuky je cieni v odborné ¢ebre vypocetni techniky. EZist vyuky spa@iva v provadni praktickych ukal. Fi pouziti metody
vykladu bezprosedre nasleduje praktické proaeni vylozenéhotiva. Ve vyuce se kladeidaz na samostatnou pradiegeni komplexnich uloh. Je
uplatiovan téz projektovyifistup s vyuzitim mezigdnétovych vztals (komplexni praktické alohy, umaajici aplikaci Sirokého spektra&gdomosti a
dovednosti Zzaka i z jinychiednEta) a metody problémového v§ovani. Projekty se realizuji jako tymova pracéda@ se i vyuce dli na skupiny
tak, aby na kazdé pracovni stanici pracoval jeddn 7

Vyuka je realizovana v odborné€ebre vypocetni techniky vybavené 16ks PC (15 Zakovskych ¢itelské). Kazdé PC méa dostateu kapacitu
vypocetniho vykonu, opetai pantti, lozného prostoru a sdilenou optickou mecharfkt jsou zapojena do ¢tacove sit z divodu sdileni
perifernich z#izeni a pistupu k internetu s dostéteu genosovou rychlosti. &&bna méa dostataé softwarové vybaveni (opérd systém na bazi
grafického uzivatelského rozhrani — Windows, ka@is&k systéemy MS Office, dale pak programy pro psagiafikou Zoner Photo Studio, Inscape
atd.). Wtebna je pro lepsi ndzornost vyuky vybavena datowgojektorem. Déle jedebna vybavena scannerem a sdilenou tiskarnou. S&apazi v
ucebnéch pravidethmodernizovat technické, programové, ale i ostaghaiveni (nabytek vyhovujici praci na PC atd.).

Hodnoceni vysledia Zaki

Hodnoceni vysledkstudent vychazi z ptistupiové klasifika&ni stupnice dle klasifikanihotadu Skoly. Vyznamnou séasti hodnoceni je hloubka
porozungni poznatk a schopnosti je aplikovatigeseni problému, schopnosti kritického mysleni, sdatonosti Usudku a dovednosti vystizn
formulovat myslenky, argumentovat a diskutovat. Mwzeni studefitse v ramci podavani gmovazebnich informaci o zvladnuti jednotlivychkdel
uciva uskuténuje pribézreg, a to zfisoby pisemnych tesk oweieni nezbytnych teoretickych znalosti daného terétio celku, dale samostatnym
nebo skupinovym vypracovanim praktickych tkkloweieni ziskanych dovednosti a také hodnocenim akswitgtent v hodirg k motivaci

jednotlival a skupin.
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Prinos predmeétu k rozvoji kli éovych kompetenci

Studenti rozviji tyto kompetencehem celého studia. Ve vysSicltmicich studia se kompetence prohlubuiji.

Kompetence k &eni

- mit pozitivni vzat k teni a vzdlavani;

- ovladat fizné techniky deni, ungt si vytvait vhodny studijni rezim a podminky;

- uplatiovat ffizné zfisoby prace s textem (zvl. studijni a analyti¢teni), ungt efektivreé vyhledavat a zpracovavat informace, tggnasky

gramotny;

- s porozuminim poslouchat mluvené projevy (rfapyklad, grednasku, proslov aj.), paovat si poznamky;

- vyuZivat ke svémudeni izné inform&ni zdroje ¥etre zkuSenosti svych i jinych lidi;

- sledovat a hodnotit pokrokiglosahovani cil svého deni, gijimat hodnoceni vysledksveho deni od jinych lidi;

- znat moznosti svého dalSiho ¥élani, zejména v oboru a povolani.

Kompetence KeSeni problérin

- porozundt zadani ukolu nebo ¢&it jadro problému, ziskat informace peitné kieSeni problému, navrhnouttgmbieseni, pop varianty
feSeni a jeho Zoyodnovani, vyhodnocovani a &keni spravného zvoleného postupu a dosazenych kysled

- volit prostedky a zfisoby (ponicky, metody a techniky) vhodné pro sginjednotlivych aktivit, vyuzivat zkuSenosti a
védomosti nabytychiilve;

- spolupracovatip feSeni problérins jinymi lidmi (tymovéreSeni).

Kompetence komunikativni

- vyjadrovat se fiméreng (¢elu jednani a komunikai situaci v projevech mluvenych i psanych a vhios prezentovat;

- logicky a srozumitel& formulovat mysSlenky, nazory a postoje v pisemngoi® piehledrt a jazykové sprav

- aktivre se @astnit diskusi;

- vytvéret jednotlivé dokumenty a pisemnosti rdnma i odborné témata;

- dodrzovat jazykoveé a stylistické normy i odborrierminologii;

- vyjadrovat se a vystupovat v souladu se zasadami kyttwjgvu a chovani.

Personalni a socialni kompetence

- adekvati reagovat na hodnoceni svého vystupovaniiadm jednani ze strany jinych lidijjpmat rady i kritiku;

- pracovat v tymu a podilet se na realizaci spoleh pracovnich a jinycéinnosti;
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- prijimat a odpo¥dre plnit swienych ukot;

- podreécovat praci tymu vlastnimi ndvrhy na zlepSeni paiESeni Gkal, byt nezaujaty, zvazovat navrhy druhych;

- prispivat k vytvdieni vsticnych mezilidskych vztaha k gedchazeni osobnim konflikin, nepodiéhatiigdsudkm a stereotyfim
v @istupu k druhym.

Kompetence vyuzivani informiaich a komunikénich technologii

- pracovat s osobnim pibacem a dalSimi prostdky inform&nich a komunikénich technologii;

- pracovat s &nym zakladnim a aplikaim programovym vybavenim;

- komunikovat elektronickou postou a vyuZivat dak&istedky online a offline komunikace;

- ziskavat informace z otgsnych zdraj, zejména pak s vyuzitim celagoveé sit Internet;

- pracovat s informacemi aznych zdroj nesenymi naiiznych médiich (ti#nych, elektronickych, audiovizualnich) a to i s Zigim prostedki
informanich a komunikénich technologii;

- uvédomovat si nutnost posuzovat rozdiln@ohodnostiznych inform&nich zdrofi a kriticky pistupovat k ziskanym informacim, byt
medialré gramotni.

Kompetence okanské

- chapat vyznam Zivotniho prestli pro¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje;

- uznavat hodnotu Zivota, &élomovat si odposdnost za vlastni Zivot a spoluodganost i zabezp&eni ochrany Zivota a zdravi ostatnich;

- jednat odpogdne, samostathia iniciativre nejen ve vlastnim zajmu, ale i vereggmém zajmu;

- zajimat se o politické a kulturnémi;

- dodrzovat pravidla a zakony.

Kompetence pracovni

- mit odpo¥dny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedgdlavani, u¢édomovat si vyznam celozivotnih@eni a byt pipraveni gizpasobovat

se meénicim se pracovnim podminkam;

- mit prehled 0 moZnostech upl&tri na trhu prace v daném oboru, clideme a zodpo¥dre rozhodovat o své budouci profesni adladaci draze.
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ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Pocet hodin | Tematicky celek

1.roénik Seznameni s vyovacim gedmétem a
obsahem tiva

Zak/zakyre: 1 Bezpdnost a ochrana zdravi i praci,

- charakterizuje fednet informatika, dodrzuje ustanoveni tykajici se hygiena prace, pozarni prevence.
bezpé&nosti a ochrany zdraviigpraci a poZarni prevence na pracovist Seznameni s provoznitadem gebny
informacni techniky;

- pouziva peitat a jeho periferie; Prace s pdita¢em, operani systém,

- je siwdom moznosti a vyhod, ale i rizik (zabezpei dat ped soubory, adres#&ova struktura, souhrnné
zneuzitim, ochrana datgd znEenim, poruSovani autorskych prav) a cile
omezeni (zejména technickych a technologickychjesyych - hardware, software, osobnigia¢
s pouzivanim vypegetni techniky, orientuje se ¥ném systému — chape - principy fungovanig¢ésti, periferie
strukturu dat a moznosti jejich ulozZeni, rozumfriartuje se v systému - zakladni a aplikéni programoveé
adresé&i, ovlada zakladni prace se soubory (vyhledavamir&eani, vybaveni poitace
presun, mazani), odliSuje a rozpoznava zakladni $ppyofi a pracuje - oper&ni systém
S nimi; 6 - data, soubor, sloZzka, souborovy

- vyuZziva napovdy a manualu pro praci s aplikacemi i hardware; manazer

- ma vytvdeny gedpoklady dit se pouzivat nové aplikace, zejména za - komprese dat
pomoci manualu a nap&dy, rozpoznava a vyuziva analogii ve funkcich - prostedky zabezpeni dat ped
a ve zfisobu ovladaniiznych aplikaci; zneuzitim a ochrany datqu

znicenim

- ochrana autorskych prav,
algoritmizace

- napowda, manual

80
Sidlo: Komenskeho 449/2, 353 01 Marianské Lhxreska Republikahttp //:www.hotelovaskola.c4dentifikator za ¥.: 600 009 033
I1CO: 00077119DIC: CZ-000771191Z0: 000 077 119Bank.spojeni:CSOB Marianské Lazn &.0.:72290203/0300
Tel.: +420 354 622 605;ax: +420 354 622 60&-mail: hotelova.skola@post.cz




Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

- Vytvari, upravuje a uchovava strukturovane textové dokuyne Prace se standardnim aplik&nim
- pouziva BZzné zakladni a aplikai programové vybaveni; 12 programovym vybavenim
- orientuje se v ziskanych informacickidt je, analyzuje, vyhodnocuije, - textovy editor (MS Word)

provadi jejich vykr a dale je zpracovava;
- pouziva BZzné zakladni a aplikai programové vybaveni;

- ovlada kzné prace s tabulkovym procesorem a databazi ¢edita Prace se standardnim aplik&nim
vyhledavani, filtrovani itdéni, matematické operace, zékladni funkce 14 programovym vybavenim
tvorba jednoduchého grafuiiprava pro tisk, tisk); - tabulkovy procesor (MS Excel)
- rozumi @BZnym i odbornym graficky ztvasmym informacim (schémata, - databaze

grafy apod.).

2.roénik Prace se standardnim aplik&nim
Zak/zakyre: programovym vybavenim
- ovlada kzné prace s tabulkovym procesorem a databazi ¢edita - rozSiena prace s tabulkovym
vyhledavani, filtrovani itdéni, matematické operace, zékladni funkce 6 procesorem
tvorba jednoduchého grafuiiprava pro tisk); - zaklady tvorby maker a jejich
- rozumi BZnym i odbornym graficky ztvasmym informacim (schémata, pouziti (MS Excel)

grafy apod.);
- ovladéa tvorbu maker a pouziva je k zefekdivinprace s tabulkovym

procesorem;
Prace se standardnim aplik&nim
- vytvéti jednoduché multimediélni dokumenty (tedy dokurngentnichz 4 programovym vybavenim
je spojena textova, zvukova a obrazova slozkamnéae) v gkterém - software pro tvorbu prezentaci
vhodném formatu (HTML dokumenty, dokument textov@nhacesoru, - spolupraceasti baliku
dokument tvéeny specializovanym SW pro tvorbu prezentaci, atp.) kanceldského software (sdileni
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pouziva Bzné zakladni a aplikai programové vybaveni; a vynmena dat, import a export)
- MS Power Point

zna hlavni typy grafickych form&tna zakladni arovni grafiku t¥ba Prace s l&Znym aplikaénim

upravuije; 4 programovym vybavenim

pouziva Bzné zakladni a aplikai programové vybaveni; software pro praci s grafikou

zna hlavni typy grafickych formétna zakladni arovni grafiku tvba - grafika (rastrova, vektorova,
upravuije; formaty, komprese, zaklady prace
pouZziva Bzné zakladni a aplikai programové vybavent; v SW nastrojich)

zaznamenava a uchovava textove, grafické i numeridbrmace
zpasobem umaoiujicim jejich rychlé vyhledavani a vyuZziti;

Prace s l&Znym aplikaénim

vybira a pouziva vhodné vybaveni pedeni Bznych konkrétnich ukél 4 programovym vybavenim

- dalSi aplik&ni programové vybaven
- multimedialni aplikace

—_—

voli vhodné informani zdroje k vyhledavani pozadovanych informaci|a Prace v lokalni siti, elektronicka
odpovidajici techniky /metody, é#poby k jejich ziskavani; komunikace, komunikaéni a pirenosové
ziskava a vyuziva informace z otemych zdra}, zejména pak 4 moznosti Internetu
z celos¥tové sit internet, ovlada jejich vyhledavani; - pitacova st, server, pracovni
uvédomuje si nutnost posouzeni validity informéch zdrofi pouziti stanice
informaci relevantnich pro pebyiesSeni konkrétniho problému; - pripojeni Kk siti

- specifika prace v siti, sdileni

dokument a prostedki

- e-mail, organizacéasu a planovani
chat, messenger, videokonference
telefonie, FTP
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Informa ¢éni zdroje, celos¥tova

orientuje se v ziskanych informacictidt je, analyzuje, vyhodnocuije, pocita¢ova st’ Internet
provadi jejich vykr a dale je zpracovav; - informace, prace s informacemi
zaznamenava a uchovava textove, grafické i numeridormace 6 - informa&ni zdroje
zpasobem umaoiujicim jejich rychlé vyhledavani a vyuziti; - Internet
samostatétkomunikuje elektronickou postou, ovlada i zasilatiohy, ¢i - zpracovani dat vdZném programovem
naopak jeji pjeti a nasledné otéeni; vybaveni

Procesrizeni vyroby pokrmi
pracuje s vyzivovymi a technologickymi normami,ygjienickymi - sestavovani nabidky pokiénpodle
piedpisy a recepturami pr@ipravu pokrni a s odbornou literaturou; 16 raznych hledisek (diety, narodni pokrmy,
vedle typickych narodnich pokinvyuziva pokrmy jinych kuchyni; cizi kuchyrg, alternativni strava)

- tradicni @ mezinarodni kuchgn

Procesrizeni odbytu
sestavuje typickou nabidku pokiira napaj pro ttizna odbytova 16 - jidelni a napojové listky
strediska a stanovuje #pob obsluhy;

stanovi ceny gastronomickych vyrdab& sluzeb (kalkulace napog
pokrmi).
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Télesna vychova

NAZEV PREDMETU: TELESNA VYCHOVA
roénik; l. Il celkem
pocet hodin: 2 2 4

POJETI PREDMETU
Obecné cile pedmétu

- vzcdklavani v gednttu télesna vychova s#iuje k tomu, aby Zaci dovedli:
- vazit si zdravi jako jedné z prkadych hodnot

- rozeznat zdsady zdravého Zivotniho stylu

- rozpoznat to, co ohrozuj&lésné a duSevni zdravi

- dokazali popsat postupy, jak se chovat v sitimognbniho a wejného ohrozeni
- chapat bezprosdni vliv sloZek zZivotniho prasdi na zdravélovéka

- chapat vyznametesné zdatnosti pro Zivétoveéka

- pocitovat radost a uspokojeni z pro¢ad €lesné (sportovniginnosti

- respektovat pravidla sportovnich her a zasadypfaiy

- zodpowdre se chovat v zézenich &élesné vychovy a sportu

- dosahnout optimalniho pohybového rozvoje v ramgckymoznosti

Charakteristika u €iva

Vychazi z RVP 65-41-L/51 Gastronomie z okruhu 8ladani pro zdravi. fednet si klade za cil vybavit Zaky znalostmi a dovedmagpotebnymi
pro zdravy Zivotni styl a pocitem odpminosti za své zdravi.

Pojeti vyuky

V télesné vychow je kombinovana skupinova vyuka s individualfiminosti revazr formou praxe. Skola nema vlastni sportavignkovni ani
vnitini, proto je vyuka ovlivéna podminkami ze strany pronajimétalvybavenosti uzivanychitzeni. Vliv na vyuku ma i konkrétni sloZzeni skupiny
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Zalka (pocet cviticich zaki, pomer hochi a divek, dosazena vykonnost). Vyuka probiha pasiieiho obdobi bdi na venkovnich sportovistich a
travnatych plochach, nebo v pronajatych prostortezty; v tlocvi¢cné nebo fitcentru.

Casova dotace jednotlivych blbknize byt upravena fpdevsim kuli neprizni pasasi pro venkovni aktivity). Nadani jedinci mohou tybrani pro
reprezentaci Skoly v turnajich a na sportovnicHakc

Do hodin je celoréné v obou r@&nicich pfibéZné zarazovano tivo: teoretické poznatky, drobné pohybové hry, gdtai €lesna vychova,
gymnastika, fi vhodnych podminkach i hra kin-ball.

V rdmci tohoto pednmetu jsou Zaci seznameni i givem tykajicim se prvni pomoci a jednani v midainych situacich.
LyZovani, brusleni a pobyty wipodé jsou v ramci vyukydlesné vychovy pro Skolu nerealizovatelné. Miadre mizZe byt zéazena vyuka plavani.

Hodnoceni vysledia Zaki

Z&ci jsou hodnoceni pbézné bshem klasifik&niho obdobi ve vygovacich hodinach. Seasti klasifikace je nejen vykon, ale i aktivitaadnéach a
pristup (snaha) k jednotlivym pohybovyfimnostem, daleffjprava na vytovani (nosSeni vhodného ¢ebniho uboru, vhodné obuvi). Hodnoceni
vychazi z klasifikanihoiadu Skoly.

Prinos predmétu k rozvoji kli ¢ovych kompetenci

Vzdélavani snéiuje k naplgni nasledujicich ktiovych kompetenci na Urovni odpovidajici jejich smastem a studijnimipdpokladim zaki:
Kompetence k &eni
- budovat kladny vztah k vlastnimu rozvoji svyclhggnosti a dovednosti
- dokazat zhodnotit vlastni pokrok v jednotlivyabhgbovyché¢innostech
Kompetence keSeni problérin
- zvolit vhodny postup a #igob pro rozvoj vlastnich pohybovych schopnostieedoosti
- spolupracovat s ostatnimi spoluzaksteny druZzstva
Komunikativni kompetence
- pouzit vhodny termin, nadzev pro pohybovwmnost nebo druh fadi a naini
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

Persondlni a sociélni kompetence

- posuzovat svéipdpoklady a moznosti v jednotlivych pohybovythnostech a odhadovatisledky sveho jednani a chovaniiemych
situacich

- vytvéret odpo¥dny vztah ke svému zdravi, byt sidom disledki nezdravého Zivotniho stylu a zavislosti

- zapojit se do prace v tymu (druZstvu, sképipiijimat a odpo¥dre plnit zadané Ukoly a respektovat nutnost tolerattného nazoru a byt
schopen kompromisu.

Obcanské kompetence a kulturni gdemi

- dodrzovat zakony a pravidla sportovnich her, eksprat prava a osobnost druhych lidi, chovat seutadu se zasadami fair play
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE

Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou

Kéd a ndzev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie

Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Pocet hodin | Tematicky celek
l. — 1. ro énik
Zak/zakyre: Teoretické poznatky:

- zdavodni vyznam zdraveho Zivotniho stylu a voli viastmodny rezim

- objasni vliv pohybu na fungovani organizmu

- popiSe dsledky nedostat®é miry pohybu pro organismus

- dokaze vyhledat ptgbné informace v oblasti pohybu a zdravi

- 0svoji si zasady spravného drzefid a chize

- dokaze vyuzit kompenéai a relaxani cviceni k regeneracélesnych
a duSevnich sil i k napraprofesniho zatizeni

- voli sportovni vybaveni odpovidajicfiplusnéiinnosti a podminkam

- komunikuje @i pohybovych¢innostech — dodrzuje smluvené signaly
a vhodr pouziva odbornou terminologii

- dovede se zapojit do organizace tulireasOuEZi

- uplatiuje zasady sportovniho tréninku

- uplatiuje zasady bezprosti @i pohybovych aktivitdch a dokaze je
aplikovat i na dalSi Zivotni a profesni situace

- dokéaze provagt zachranu a dopomoc tam, kde je tarploa

- dovede rozlisit jednani fair play od nesportovnjienani

- umi zhodnotit kvalitu svého vykonu a mozZnosti svébvoje

- dokaze uvdomele zlepSovat své pohybové schopnosti (silu, ryt¢hlos
vytrvalost, obratnost a kloubni pohyblivost)

- dokaze provagt zachranu a dopomoc u osvojovanych gri&m, kde je
to poteba

vyznam pohybu pro zdravi,
prostedky ke zvySovani sily,
rychlosti, vytrvalosti, obratnosti a
pohyblivosti

poznatky o kosterni, svalove,
kardiovaskularni, dychaci aj.
sousta¥

odborné nazvoslovi, komunikace
technika a taktikaipslusnych
pohybovych aktivit

zasady sportovniho tréninku
hygiena a bezgaost - vhodné
obleteni (cvicebni Gbor a obuti),
zachrana a dopomoc, zasady
chovani a jednani vazném
prostedi, regenerace a kompenzas
relaxace, prevence Uraa nemoci
pravidla her, zavad sou&zi
rozhodovani

pohybové testy, #feni vykoni
zdroje informaci

Ce,
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Hotelova Skola Marianské Lazné

Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

Télesna cwieni

dokaze je vhodhzaadit i provest - vSestran&rozvijejici, kondini,
dovede je vyuZzit pro rozvoj svych pohybovych sclagpn kruhovy trénink, koordinai,
kompenzani, relax&ni jako sodast
vSech nasledujicich tematickych

celki
jejich prostednictvim rozviji své komunikai dovednosti i pohybové Drobné pohybové hry
schopnosti - souBzivé, motiv&ni, pro rozvoj

dovednosti (badminton, frisbee aj.
jako sowast vSech nasledujicich
tematickych celi

mére pohybow zdatni Zaci se stavaji plnohodnotnyfieiny druzstva Kin-ball
- hrav gipad vhodnych podminek
(zatazovana prbezre)

ovlddd kompenzai cviceni k regeneractlesnych a duSevnich sil (v Zdravotni ¢lesna vychova
souvislosti s budoucim povolanim) a dokaze je whadradit a vyadit - kompenzani cviky vyplyvajici
prvky momentala nevhodné pro sy zdravotni stav z profese

(zatazovany piibézre)

Gymnastika
dovede gymnastické prvky vyuZit pro rozvoj obrathakoordinace - akrobacie (kotouly, stoje,
rovnovazna cwieni)
dovede toto cvieni vyuzit pro zvySovani své kondice - cviéeni se Svihadlem

(zatazovana prbezre)
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

Plavani
- plavecké zpsoby
- dopomoc
(zarazeno mimeéadre)

l. roénik

- zvlada techniku atletické abecedy a atletickyclidii 16 Atletika

- b&Zzecka technika,diecka abeceda
- bézecké starty

- sprinty

- vytrvalostni gh

- Stafetovy h

- béh v terénu

- skok daleky

- vrh kouli

- Z&k zhodnoti sy dosazeny vykon a osobni pokrok M¢éteni atletickych vykod:
- béhy

- skok daleky

- vrh kouli
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Hotelova Skola Marianské Lazné

Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

48 Sportovni hry (minimal& dve)
zna pravidla her #di se jimi a) fotbal
uplatiuje hernicinnosti - rozestaveni htdé
dokaze se zapojit do hry - prihravky, zpracovani nié
dokaze posoudit Uroviesve vykonnosti a jeji zémy (zlepSeni) - vedeni mie
rozhoduje hru - stelba
- hra

b) basketbal

- rozestaveni hed

- prihravky

- driblink

- uvolovani hrée, utok
- strelba

- hra

c) volejbal

- rozestaveni hed

- odbijeni obourtivrchem a spodem
- podani a fijem podani

- prihravka, nahravka, hra

d) florbal

- rozestaveni hed

- vedeni mie

- prihrdvka a nahravka,igiba
- hra
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Hotelova Skola Marianské Lazné

Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

2 Prvni pomoc
- prokaze dovednosti poskytnuti prvni pomociésalkinym - Urazy a nahlé zdravotnfipody
- zna zéasady chovani v midgminych situacich - poraréni pii hromadném zasazeni

obyvatelstva
- stavy bezprosedre ohroZujici zivot

2. ro¢énik 8 Atletika
- opakovéni a rozvijeniciva
- rozviji své pohybové schopnosti - bézecka technika,dzecka abeceda
- zdokonaluje svou techniku provéd disciplin - bézecké starty
- zZlepSuje své osobni vykony a umi je zhodnotit - sprinty

- vytrvalostni kgh
- Stafetovy Bh

- béh v terénu

- skok daleky

- vrh kouli

M¢éteni atletickych vykoi:

- béhy
- skok daleky
- vrh kouli
- zna pravidla her &di se jimi 50 Sportovni hry (minimal& dve)
- uplatiuje herni¢innosti a rozviji je a) fotbal
- dokaze se zapojit do hry, spolupracovat s tymem - zdokonalovani ¢iva 1. r@niku
- dokaze posoudit Urovesvé vykonnosti a jeji zémy (zlepSeni) - rozvoj hernickinnosti jednotlivce
- rozhoduje hru - rozvoj tymové spoluprace a taktiky|
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

b) basketbal
- zdokonalovani tiva 1. raniku
- rozvoj hernicRinnosti jednotlivce
- rozvoj tymové spoluprace a taktiky|

c) florbal
- zdokonalovani tiva 1. raniku
- rozvoj hernicRinnosti jednotlivce
- rozvoj tymové spoluprace a taktiky|

e) volejbal
- zdokonalovani tiva 1. raniku
- rozvoj hernicRinnosti jednotlivce
- rozvoj tymové spoluprace a taktiky|

- prokaze dovednosti poskytnuti prvni pomocicsalinym 2 Prvni pomoc

- zna zéasady chovani v middinych situacich - Urazy a nahlé zdravotnfipody

- poraréni pii hromadném zasazeni
obyvatelstva

- stavy bezprosédre ohroZujici zZivot
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

Cviéeni z matematik

NAZEV PREDMETU: | CVICENI Z MATEMATIKY
roénik: l. Il celkem
pocet hodin: 0 1 1

POJETI PREDMETU
Obecné cile pedmétu

Cviceni z matematiky doplje prednet Matematika

Cilem vzdlavani je:

- rozvijet rovinnou a prostorovouegastavivost

- studovat vlastnosti a vztahy v rovinnych obralz@qrostorovychétesech
Vzdélani snétuje k tomu, aby 74aci dovedli:

- presrt a peliveé pracovat i rysovani

- orientovat se v matematickych tabulkach, podtamsgch udaj zvolit vhodny vzorec a pracovat i se vzorci, kteilédy predtim nepouzivali
- pracovat s porozuénim se vzorci, upravovat je podle iy

- pouZzivat Upravy rovnicipvyjadiovani nezndmé ze vzorce

V afektivni oblasti si¥uje matematické vztavani k tomu, aby zaci ziskali:
- pozitivni postoj k matematice a zajem o ni agggiikace;

- motivaci k celozivotnimu vadavani;

- daveéru ve vlastni schopnosti a preciznostgraci.

Charakteristika u ¢iva

Vychazi z RVP 65-41-L/51 Gastronomie z okruhu Magoké vzalavani.
Cviceni z matematiky jeipdntt zatazeny do 2. réniku s hodinovou dotaci tydn
2. raénik - Planimetrie

- Stereometrie
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OTIOVA SKOIA
Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

it

Pojeti vyuky

Pti vyuce jsou vyuZivany nasledujici metody a fornjuky podle charakteruciva:

- vyklad

- frontalni prace titele se zaky

- samostatna prace Zagii procvicovani &iva a sodasré individualni prace s jednotlivymi Zaky
- skupinova prace zék

- prace s &ebnici, tabulkami, kalkulatorem, na PC

Ucitel:

- klade diraz na srozumitelny, souvisly Ustni projev, sprawvbi&ani odborné terminologie;

- vede Zaky k fehlednému zapisu, preciznimu grafickému projevasypri rysovani;

- podporu sebddéru, samostatnost a iniciativu Zakozviji schopnost sebekontroly a sebehodnoceni
- pozitivnim hodnocenim motivuje 2aky;

Hodnoceni vysledia Zaki

- Wwitel sleduje a hodnoti praci a aktivitu Zaka vedoracich hodinach

- formou pisemnych a Ustnich zkouSekioye zvladnuti jednotlivych tematickych céll jejichéasti
- Zaci jsou hodnoceni také za skupinovou préaci

- weitel namatko¥ kontroluje a hodnoti domaci prace

7 w7z

- v kazdémttvrtleti Zak vypracuje samostatnou hodinovou pisapraci, jejiz vypracovani je jednou z podmine&vieni klasifikace

Prinos predmétu k rozvoji kli ¢ovych kompetenci

Kompetence k celoZivotnimweni

- byt motivovan k celozivotnimudeni, grekonavat pekazky a byt vytrvali v zajmu U&gnosti @eni;

- sledovat a hodnotit pokrokiplosahovani cil svého deni, @ijimat hodnoceni vysledksvého deni, ijimat hodnoceni vysledkovéh@eni od
jinych lidi.

Persondlni a sociélni kompetence

- spolupracovat s ostatnimi lidmi, odgove se podilet na realizaci spéig/ch pracovnich i jinyclinnosti, usilovat o integritu a prosperitu
pracovniho tymu.
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OTIOVA SKOIA
Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

it

Kompetence keSeni problérin

- porozungt zadani ukolu nebo ¢&it jadro problému, ziskat informace peibné kieSeni problému, navrhnoutigmbieSeni, pop variantyreSeni, a
zdavodnit jej, vyhodnotit a okt spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky;

- uplatiovat (¥ reSeni problérinraizné metody mysleni, volit prastky vhodné pro spémi jednotlivych aktivit, vyuZivat zkuSenosti édomosti
nabytych dive;

- spolupracovatip feSeni problérins jinymi lidmi (tymovéreSeni).

Matematické kompetence

- aplikovat matematické postupy a znalostiipSeni iznych Ukoh v béZnych situacich&etrg pracovnich a pro dalsi, zejména odborné&Nadni;.

ROZPIS UCIVA

Vysledky vzdélavani a kompetence Pocet hodin | Tematicky celek
2. rognik
Zaklzakyn: 15 1. Planimetrie

- uziva s porozugmim zakladni planimetrické pojmy — bodjmka,
rovina, a znazorni je;
- uziva ¥ty o shodnosti a podobnosti trojuhehnik
- pouziva znalosti mnozin baéalané vlastnosti;
- uZziva s porozugmim polohoveé a metrické vztahy mezi geom. Utvary
- vrovirg (rovnokEZnost, kolmost a odchylka&imek, délka usgy
a velikost uhlu, vzdalenosti boc pimek;

- popiSe typy trojuhelnik urci jejich obvod a obsabh;

- uziva znalosti o stranach, vmifch Uhlech, vySkach¢znicich a seednich Trojuhelnik
prickach v p@etnich tlohach iip konstrukcich;

- sestroji uvedené objekty a opsanou a vepsanouikiuzn

- Pythagorovu #tu a goniometrické funkce pouzijeé&Seni pravouhlého
trojuhelnika;
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Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

popisSe zakladni druhityiruhelnili a jejich vlastnosti €tverec, obdélnik Ctyiuhelnik
kosaitverec, rovnobznik, licholgZznik — znalost vyuZije v getnich
i konstruk¢nich tlohach;
vypccita obvod a obsah;

popiSe pravidelné mnohouhelniky, pouziva znalosttemlovych Pravidelné mnohouhelniky
a vnittnich ahlech, opsané a vepsané kruznici;

vyuzije znalosti o0 rovnostranném a rovnoramennéidahelniku i
vypoctu obvodu a obsahu;

orientuje se v matematickych tabulk&ch, podle zadaoli nejvhodijsi
vzorec;

spravre pouziva zakladni pojmy — kruh, kruznice, potonpramér, Use, Kruh, kruznice a jejich ¢asti
VYSE,

vypccita obvod a obsah kruhu a jetsti;

pouziva matematické tabulky;

popiSe vzajemnou polohu bodu a kruznidénpgy a kruznice;

vypacita obvod a obsah slozenych obigzc

uréuje vzajemnou polohu dvouimek, gimky a roviny, dvou rovin, 15 2. Stereometrie
uréuje povrch a objem zakladnicHds (krychle, kvadr, kolmy hranol,
rotatni valec, roténi kuzel, koule a sloZzendlésa);

pracuje s porozu#mim se vzorci a upravuje podle fdty;

vyjadiuje neznamé ze vzorce agfd roznery téles;

bezpeéne prevadi obsahové a objemové jednotky;

VyuZziva znalosti trigopnometrie; vyuZiva procent@oget;

pocitd hmotnostdes;eSi praktické ulohy.
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Hotelova Skola Marianské Lazné

Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

Ekonomika
NAZEV PREDMETU: EKONOMIKA
roénik: l. . celkem
pocet hodin: 2 3 5

POJETI PREDMETU

Obecné cile pedmétu

Cilem pgredn®tu je poskytnout a roz$t zakim odborné ekonomické poznatky, uvést je do ekonloehic mysleni a ndit je chapat ekonomické jevy
a procesy v podminkéch trzniho hospstid. Zaci dale ziskaji poznatkymnostech a hospo#ni podniku, nati se samostatrhodnotit
ekonomickou situaci podniku, jsou vedeni k logickemysleni, ke spravnému &egnému vyjatbvani daného problému. U Zéjsou rozvijeny
schopnosti vedouci k samostatné podnikatelskgosti, k podnikatelskému mysleni. Zaci jsou védetomu, aby si byli ¥domi materialnich a
duchovnich hodnot a dobrého Zivotniho piedi.

Charakteristika u €iva

Vychéazi z RVP 65-41-L/51 Gastronomie z obsahovétralm Ekonomika a podnikanicio je zaazeno do 1. a 2. &niku. Redmet je Uzce spjat
hlavré s grednetem (Eetnictvi a hotelovy provoz.

Pojeti vyuky

Expozini metody: vypraini, rozhovor, diskuse

Metody osvojovani novéhcaiiva: slovni projev, vyklad, popis, vy&ieni, rozhovor, diskuse

Metody prace s odbornym textem: vyhledavani infainstudium odborné literatury, prace s Internetem
Aktivizujici metody: diskuse, sitd¢ai metody

Fixaéni metody: Ustni opakovani, protevani

Hodnoceni vysledia Zaki

Zaci jsou hodnoceni pbézné v souladu s klasifikenim fadem 3koly.
Klasické diagnostické metody: Ustni zkouSeni, pfsemkousSeni dil, pisemné zkouSeni souhrnné, slovni hodnoceni.
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OTIOVA SKOIA
Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

it

Prinos predmeétu k rozvoji kli éovych kompetenci

a/ Kompetence k celozivotnimgeni

- byt motivovéani k celoZivotnimudeni, grekondvat pekazky a byt vytrvali v zajmu U&gnosti weni;

- ziskavat, zpracovavat a osvojovat si nové znagodbvednosti, vyhledavat a vyuZzivat dostupné rostira progedky k weni, pomoc a podporu;
- vyuZivat ke svémudaeni izné inform&ni zdroje, unit systematizovat a aplikovat ziskané znalosti &ekasti v praci i v Zivet

- sledovat a hodnotit pokrokiglosahovani cil svého deni, @ijimat hodnoceni vysledksveho deni od jinych lidi.

b/ Kompetence k pracovnimu uplétih a podnikéni

- mit odpoedny postoj k vlastni profesni katé byt gipraveni izptisobovat se gnicim se pracovnim podminkam a celozi¥ae vzdlavat;

- mit p‘ehled 0 moznostech uplétri na trhu prace v daném oboru, poZadavcich narvgklborné kvalifikace a o zakladnich prac&ynavnich
vztazich;

- mit prehled o zdrojich informaci a poradenskych sluzhgichjicich se vzélavani a trhu prace;

- jednat aktiv pri hledani zarsstnani, vhodétkomunikovat s potencionalnimi z&stnavateli, prezentovat sebe i svoji odbornost;

- rozuntt podstat a principim podnikani, mit fedstavu o pravnich, ekonomickych, administrativnésobnostnich a etickych aspektech soukrom
podnikani.

¢/ Personalni a socialni kompetence

- spolupracovat s ostatnimi lidmi, odgove se podilet na realizaci spofg/ch pracovnich i jinyckinnosti, usilovat o integritu a prosperitu
pracovniho tymu;

- byt piipraveni vyrovnavat se stresem v osobnim i pracoviivo a uvdomovat si vyznam zdravého Zivotniho stylu.

d/ Kompetence keSeni probléiin

- pojmenovat a analyzovat vznikly problém v cel@&tmg kontextu.

e/ Matematicka a finami gramotnost

- rozumét matematicky vyjatenym informacim, uit interpretovat statistické a ekonomické tdaje;

- zvladatreSeni svych socialnich i ekonomickych zalezitostiledem na ®&nici se Zivotni situace, byt fin&m gramotni;

- orientovat se v problematice @ara cen, byt schopni vést pracovni, rodinny i o$obmpaet etné spravy finakdnich aktiv i zavazk
Odborné kompetence

b/Vykonavat obchodhpodnikatelské aktivity v hotelnictvi a gastrongniin. absolventi :

- znali principy fungovéni trhu EU a @goby podnikani v EU;
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Hotelova Skola Marianské Lazné

Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

- organizovali piizkum trhu a vysledky vyhodnocovali, vyuZivali markgovych nastrdj k prezentaci stravovacihoizzeni, k nabidce sluzeb;
- znali zpisob zabezp®ni hlavnicinnosti olgZnym i dlouhodobym majetkem;

- kalkulovali ceny vyrobik a sluzeb;

- sestavovali operativni i dlouhodobé programy apepodniku;

- orientovali se v pracowpravni problematice;

- vedli podnikovou administrativu, evidovali pohgimjetku, surovin, vyrohka sluzeb, sledovali fin&ni toky;

- vyuzivali ekonomické informacetkzeni provoznich Usékznali zgisoby vyhodnocovani vysledkhospodéeni.

d/ Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyraliksluzeb, tzn. aby absolventi :

- chapali kvalitu jako vyznamny nastroj konkureratesgonosti a dobrého jména podniku.

e/ Jednat ekonomicky a v souladu se strategii tetingho rozvoje, tzn. aby absolventi:

- znali vyznam, Gel a uziténost vykonavané prace, jeji finam, pog. spoléenské ohodnoceni;

- zvazovali pi planovani a posuzovanidité ¢innosti mozné naklady, vynosy a zisk, vliv na znigirostedi, socialni dopady;
- efektivre hospodét s finartnimi prostedky;

- nakladali s materialy, energiemi, odpady, vodgunymi latkami ekonomicky a s ohledem na Zivotragtedi.
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE

Koéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou

Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Pocet hodin | Tematicky celek
1.roénik
Zak/zakyre: 10 1. Trzni ekonomika
- umi vysw\tlit zakladni principy fungovani trzni ekonomiky; - typy ekonomik
- trh, druhy trhu, subjekty trhu
- struktura a selhani trhu
- hospodé#skéa soutz
- nabidka, poptavka
- trzni mechanismus
- orientuje se v pravnich forméach podnikariR a EU a charakterizuje 15 2. Podnikani
zakladni znaky; - podnikani, pravni formy
- konkretizuje vhodné pravni formy podnikani ve sw@moru; - zpasob podnikani v EU
- sestavi podnikatelsky zé&m - zakladni ustanoveni Obchodniho,
- uvede zékladni povinnosti podnikatel&istatu; - Obtanského a zivhostenského
- vyhleda patebné informace vifslusnych legislativnich norméch; zékona
- na gikladech uvede ZobyieSeni Bznych pravnich situaci v oboru; - uznavani kvalifikace v EU
- uvede, jak postupovatipuznavani kvalifikaci obani EU;
- charakterizuje obsah agieh piislusné hlavnéinnosti; 10 3. Cinnost podniku

rozliSi zakladni druhy atZného a dlouhodobého majetku;
uvede postupippotizovani zasob, zakladni prafip spoteby a
optimalizace zasob a nakupu a speavterpretuje vysledky;
provadi vypaty odpidi, efektivnosti investic;

vyswtli dodaci a platebni podminky;

orientuje se v pravni Uprawbchodg- zavazkovych vztah

hlavni¢innost podniku
hospodé&ni s obZnym

a dlouhodobym majetkem
prodejni¢innost
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Hotelova Skola Marianské Lazné

Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

- uvede moznosti ziskavani zéstnana a jejich vyker; 10 4. Pracovré pravni vztahy

- orientuje se v pravech a povinnostech &stimance a zaéstnavatele; - zamgstnanci

- vyhleda gislusnou pravni Gpravu v zakoniku prace; - pracovni pravo

- provadi mzdové vypiaty s vyuZzitim poznatk o zakonné Upravmezd a - odmenovani zamstnand@- slozky
dalSich podklait mzdy

- orientuje se v problematice daniijmu, socialniho a zdravotniho - mzdové pedpisy, vypoty mezd,
pojistni; benefity

- sociélni a zdravotni poji&i

- provede jednoduchy fizkum, zpracuje marketingovy plan; 10 5. Marketing

- urci fazi zivotniho cyklu u konkrétnich produikt - marketingovy plan, analyza SWOT]|

- uré¢i metodu tvorby ceny a stanovi vhodnou Groeeny; - prazkum trhu

- na pikladu ukaze prodejni cesty; - produkt, cena, tvorba ceny

- vybere vhodny reklamni prastiek pro ufity produkt; - distribuce — prodejni cesty

- vyuziva znalosti psychologie nabidky, vSima sitwipsobicich na - propagace — reklama
zékaznika a vyhodnocuje chovani prodegjc - podpora prodeje, osobni prodej

- seznamuje se gigtupem konkuramich firem, vyhodnocuje jejich silné - marketing sluzeb

a slabé stranky;
- sestavi marketingovy mix;
- pouZzije nastroje podpory prodeje;
- orientuje se ve specifickych rysech trzni ekononskyeb cestovniho

ruchu;
- provadi jednoduché vyfig spojené se snizovanim nakiaal 11 6. Hospodareni podniku
zvySovanim trzeb; - néklady, vynosy, vysledek
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE

Délka a forma studia: dvouleté denni studium

Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou

Kéd a ndzev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie

Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

orientuje se v moznostech financovaiminosti podniku;
vypocte vysledek hospodiani, charakterizuje dopad zisku nebo ztraty

finan¢ni situaci podniku

g.roénik
Zakl/zakynr:

uvede piklad vazby cestovniho ruchu na dalSi &slivznarodniho

hospodéstvi;

vyswtli vyznam ukazatélvyvoje NH ve vztahu k oboru;

objasni pic¢iny a druhy nezagstnanosti;

posoudi dopady inflace, odhadne vliv na vyuzZivémied v cestovnim

ruchu;

na @ikladech vys¥tli piijmy a vydaje statniho rozpu;
uvede vliv jednotného trhu EU na narodni hospstyg zejména
z pohledu odstrgovani barier obchodu a sluzeb

pracuje se zakladnimi tlavymi pojmy;
odlisi princip gimych a nefimych dani;
vypocte DPH;

vypcocte da z gijmu FO a PO;

vyswetli princip fungovani finaéniho trhu;

komunikuje s bankou pomocfimého bankovnictvi;

vyswtli irokoveé sazby a RPSN;
uvede zjsob ziskavani @vu;

orientuje se v nabidce pojistnych produkt

na

30

30

30

hospodéeni
- finar¢nifizeni, finakni analyza
- zdroje financovani

1. Narodni hospodéstvi a EU
- struktura NH
- ¢initelé ovliviwujici arovei NH
- cile a nastroje hospoitkée politiky

- vliv EU na rozvoj NH

2.Soustava dani
- soustava dani
- ptimé a nefimé dag

3. Finanéni trh
- charakteristika finatmiho trhu
- penize, platebni styk
- banky
- kapitalové trhy
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

NAZEV PREDMETU: UCETNICTVI
roénik: l. Il celkem
pocet hodin: 3 3 6

POJETIi PREDMETU
Obecné cile pedmétu

Cilem gredmstu je pochopeni podstatgétnictvi. ZAci si osvoji zakladnégomosti a dovednosti Zétnictvi podnikatelskych subjektPredmet
pomé&ha rozvijet logické ekonomické mysléisielnym zobrazovanim ekonomickychievztahi a vazeb mezi nimi. Z4ci si osvoji dovednosti hiav
v (Etovani EZznych &etnich pipadi a v oblasti Getni dokumentace v navaznosti naaa doklady, a tim ziskaji ucelenepled o detnictvi.

Charakteristika u €iva

Vychazi z RVP 65-41-L/51 Gastronomie z obsahovétrata Ekonomika a podnikani. Obsativa Uzce navazuje n&iwvo odborného fednttu
ekonomika. Wivo je z&dazeno do 1. a 2. ¢niku ve stejné hodinové dotaci.

Pojeti vyuky

Duraz je kladen na pochopeni ekonomickych viztalsouvislosti a jejich promitnuti déainictvi, na pochopeni vlivu jednotlivyciietnich gipadi
na stav majetku, zavaila na vysi vysledku hospami. Vyuka je zagiena také na praci £€tnimi a daovymi doklady, které tvid zaklad
ucetnictvi.ReSeni praktickychijkladi umoiuje Zakim osvojeni a upewni védomosti a dovednostfigiidéni a seskupovaniétnich gipadh podle
vécného hlediska a osvojeni zakladni techniépuani. Zaci jsou vedeni k dodrzovani vieobecnyshnich zasad.

Hodnoceni vysledi Zaki

Z&ci jsou hodnoceni pbézré v souladu s klasifikenim tadem $koly. Podklady pro hodnoceni jsou ziskavany:
- soustavnym sledovanim zadanych tikol

- aktivitou Zaka fi vyu¢ovani, samostatnost;

- prabéznymi testy;

- ustnim zkousenim;

- pololetni pisemnou praci;

- praktickym cvéenim, vyhotovenimdetnich doklad.
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OTIOVA SKOIA
Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

it

Prinos predmeétu k rozvoji kli éovych kompetenci

Z hlediska ki¢ovych kompetenciedmét poskytuje a rozviji:

a/ Kompetence k celoZivotnimdeni

- vyuZivat ke svémudaeni izné inform&ni zdroje, unit systematizovat a aplikovat ziskané znalosti &ekasti v praci i v Zivet
b/ Kompetence k pracovnimu uplétih a podnikéni

- rozuntt podstat a princijim podnikani, mit fedstavu o pravnich, ekonomickych, ekonomickych,iagtnativnich, osobnostnich a etickych
aspektech soukromého podnikéni.

c/ Kompetence vyuZivat préstky informa&nich a komuniké&nich technologii a pracovat s informacemi

- pracovat s osobnim pibacem a dalSimi prostdky inform&nich a komunikénich technologii.

d/ Matematickéa a finami gramotnost

- rozun®t matematicky vyjatenym informacim, uit interpretovat statistické a ekonomické udaje.

Odborné kompetence

b/ Vykonavat obchodhpodnikatelské aktivity v hotelnictvi a gastronontein. aby absolventi:

- vedli podnikovou administrativu, evidovali pohgimjetku, surovin, vyrohka sluzeb, sledovali fin&ni toky;

- vyuzivali ekonomické informacetkzeni provoznich Usékznali zgisoby vyhodnocovani vysledkhospodéeni.

104
Sidlo: Komenskeho 449/2, 353 01 Marianské Lhxreska Republikahttp //:www.hotelovaskola.c4dentifikator za ¥.: 600 009 033
I1CO: 00077119DIC: CZ-000771191Z0: 000 077 119Bank.spojeni:CSOB Marianské Lazn &.0.:72290203/0300
Tel.: +420 354 622 605;ax: +420 354 622 60&-mail: hotelova.skola@post.cz




Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE

Koéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou

Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Potet hodin | Tematicky celek
1. roénik
Zak/zakyre: 12 1. Uvod do etnictvi
- objasni moznosti evidence podnikatelgk#osti; - moznosti vedeni evidence podniku
- objasni podstatu, vyznam a knihyidaé evidence; - vedeni daoveé evidence
- charakterizuje podstatu a vyznagethictvi; - vyznam a funkce detnictvi
- charakterizuje pravni Upravéetnictvi; - struktura éetnictvi
- pravni Uprava &etnictvi
- objasni vyznam [iikaznosti @etnictvi; 7 2. Ugetni dokumentace
- rozliSuje a vyhotovuje detni doklady; - vyznam a druhy &etnich doklad
- charakterizuje o¥h (Cetnich doklad; - nalezitosti a opravy doklad
- vyhotoveni a oth doklad:
- objasni pojem rozvaha; 15 3. Rozvaha podniku
- rozliSuje aktiva a pasiva; - rozvaha
- charakterizuje hospottké operace a jejich vliv na rozvahu; - aktiva a pasiva
- sestavi rozvahu podniku; - sestaveni rozvahy
- typické rozvahové zimy
- objasni podstatu a vyznanitu; 23 4. Usty
- charakterizuje druhydfi; - podstata a forma
- vyswtli podvojnost a souvztaznosttii; - druhy &ta
- Zzjisti obraty a #statky na gtech; - obraty a astatky na gtech
- pouziva dtovou osnovu pro podnikatele; - (O¢tovani na rozvahovychétech
- rozliSuje analytickou a syntetickou evidenci a shjgejich vazby; - U¢tovani na vysledkovychétech
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Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

- Udétova osnova a rozvrh
- syntetické a analytickécty

- charakterizuje jednotlivé druhy zasob; 42 5. Uétovani zasob
- WCtuje &etni gipady tykajici se zasob; - O¢tovani materialu
- U¢tuje inventarizani rozdily u zasob. - (¢tovani zbozi

- Uctovani zasob vlastni vyroby

- inventarizace, inventarizai rozdily

2. roénik 9 1. Uétovani na finanénich Gétech
Zaklzakyr: - pokladna
- U¢tuje o stavu a pohybu p&mich prostedki v hotovosti a nadiech; - ceniny
- vystavuje pokladni doklady; - bankovni det
- rozliSuje a dtuje ceniny;
9 2. U¢tovani dlouhodobého majetku

- porizeni
- charakterizuje dlouhodoby majetek; - opofebeni a odpisy
- Uctuje jeho peizeni, odpisy a wazeni; - vyiazeni

15 3. Zuétovaci vztahy

- vyswtli podstatu z&tovacich vztah a rozliSuje jejich druhy; - dodavatele
- W¢tuje pohledavky a zavazky z obchodniho styku; - odkeratelé
- charakterizuje mzductuje druhy mezd a srazky ze mzdy; - zamestnanci
- dovede zattovat das; - darg
- charakterizuje kapitalovéty; 8 4. Kapitalové ucty

vyswtli podstatu zakladniho kapitalu;
Uctuje zisk a fondy ze zisku;

- zakladni kapital
- zisk
- fondy ze zisku
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Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

9 5. U¢tovani nakladia a vynosi
rozliSuje naklady a vynosy podlgetnictvi; - déleni ndklad a vynosi
vyswtli zasady dtovani na vysledkovychetech; - (¢tovani naklad a vynosi
U¢tuje naklady a vynosy; - ¢asové rozliSeni nakladc vynos
vyswtli ¢asové rozliseni naklad vynos;
vyswetli rozdil mezi @etni uzagrkou a zavrkou; 15 6. Ugetni uzawrka a zavérka
umi pouzit uzasrkové ty; - cet 701, 702, 710
vyswtli jednotlivé etapy cetni uzavrky; - etapy w@etni uzavrky
zpracuje Getni uzagrku na praktickém ipkladu; - priklad &etni uzaerky
objasni obsahdagtni za¥rky a audit detni za¥rky; - Ucetni zarka, audit detni zaerky

4 7. U&etni technika
vyswetli vyznam @etnich zapis; - Ucetni zapisy a jejich opravy
provadi opravy &etnich zapis; - vedeni @etnich knih
charakterizuje €etni knihy a jejich vedeni;

21 8. Manazerské Eetnictvi
vyswtli vyznam manazerskéh@étnictvi; - vyznam
vys\étli jednotlivécasti manazerskéha@étnictvi. - vnitropodnikové detnictvi

- rozpaetnictvi

- vnitropodnikova statistika
- operativni evidence

- kalkulace
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i
TSRO

Vyroba a odbyt v gastronomii

NAZEV PREDMETU: VYROBA A ODBYT V GASTRONOMII
ro¢nik: l. . celkem
pocet hodin: 2 2 4

POJETI PREDMETU
Obecné cile pedmétu

Okruh navazuje narpdchozi studium podle RVP KudhaciSnik — zejména na okruhy vyroba pokismodbyt a obsluha a profilujici okruhy kuétaa
¢iSnik. Ve vyuce jefeba dbat na roZz&ni poznatk z p‘redchoziho studia z oblasti hygieny v gastrononyiziwy, ¢innosti vyrobniho

a odbytového se¢diska a organizace prace v nichfizani sodinnosti Useku odbytu a vyrobyiEaz je kladen na upl&vani zasad racionalni vyziv
spojené se zdravym Zivotnim stylem a na sledovénit ve stravovani. Zaci si rozgpoznatky o l&ebné vyzi¢ a o alternativnich Zgobech
stravovani a stravovani cizinpodle fiznych etnik.

Z&ci jsou vedeni k ochrarzivotniho progiedi ve smyslu Setrného nakladani s vodou, energiekiadani s odpady, k bezpému a Setrnému
zachézeni se #iaenim provozoven i k vyt¥éni gijemného pracovniho prdsti. Sodasti vzalavani jsou sociathpsychologické, komunikai,
ekonomicke, ekologické a etické aspekty provozgichosti.

Po absolvovani vyuky ve vytiovacim predmétu Vyroba a odbyt v gastronomii by méli Zaci:

- ovladat a v praxi dodrzovat zasady bermsti a ochrany zdraviigpraci;

- ovladat a v praxi dodrzovat zasady HACCP;

- vyborrg znat a ovladat gastronomicka a ubytovatizami, inventéna useku obsluhy;

- ovladat jednoduchou, slozitou a slavnostni ohsluh

- 0svojit si poznatky o sloZeni potravin, raciondyZivé a zdravém Zivotnim stylu a vyuZzivali je v gastnonické praxi i v osobnim Ziveét

- odpovdrg, bezpéné a ekonomicky nakladat se surovinami a potravinairpraci ve spoléném stravovani;

- 0svojit si principy Setrného a odpminého pistupu k Zivotnimu pro&edi v ramci potravingké prvovyroby, zpracovani potravin

a nakladani s odpady.
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Charakteristika u €iva

Predn®t je vyuwiovan v 1. a 2. iniku. Obsah €iva vychazi z RVP 65-41-L/51 Gastronomie z obsahowikruhu Vyroba a odbyt v gastronomii.
Cilem pgredn®tu je poskytnout zakm prehled o vyrob a odbytu v gastronomii, v restauracich, v fé&rei, v cestovnim ruchu, ale i v ubytovacich
zaizenich. Zaci se seznamuji s technikou jednoduch@zité obsluhy, & je sestavit jidelni a napojové listky, menu groné filezitosti a umi
sestavit kalkulace na jednotlivé pokrmy a napaggeuvedeni k upléabvani zasad racionalni vyzivy a ke sledovani tiendastronomii, ziskavaji
dulezité navyky hygieny a bezgmosti prace.

Daéle uplatni znalosti gastronomickych pravidelaujsedeni k uplad@iovani zasad spalenského chovani a profesniho jednani.

Vyucovaci gedn®t vyroba a odbyt v gastronomii je Uzce spjat s (piezinttové vztahy): ekonomikagétnictvi, obchodni korespondence, hoteloy
provoz, prace s @itatem, matematikasesky jazyk a cizi jazyk. &ivo je strukturovano do nésledujicich tematickyelkit:

1. ro¢nik - Bezp&nost a ochrana zdravi i praci, hygiena, pozarni prevence
- Zivotni prostiredi
- VyzZiva

2. roénik: - Procest¥izeni vyroby pokrmi

- Procestizeni odbytu

Pojeti vyuky

Expoziéni metody: - motivani vyprawni
- motivani rozhovor
- motivani skupinova diskuze
Metody vyuZivajici moderni technické prosktedky: - vyukova DVD, CD, videokazety
- vyuka podporovana §itacem
- alternativni metody vyuky
Metody osvojovani noveho tiva:
Metody slovniho projevu: - vyklad
- popis
- vys\wtleni
- skupinova diskuze
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Metody prace s odbornym textem:
- vyhledavéani informaci

- studium odborné literaturyéasopisi
Fixa¢ni metody:

- Ustni opakovanidiva

- procviovani

Hodnoceni vysledia Zaki

Z&ci jsou hodnoceni pbézne v souladu s klasifikenim tadem 3koly.
Pri hodnoceni Zaka klademe diraz na:

- hloubku porozurni Wwivu a schopnost vyuziti pozndtk praxe;

- porozungni zasad obsluhy, gastronomickych pravidel, inv@waobsluze.
Klasické diagnostické metody:

- ustni zkouseni

- pisemné zkouSeni dil

- pisemné zkousSeni souhrnné

- slovni hodnoceni

- praktické zkousky

- metody manipulace sgdnmety

- metody nécviku dovednosti

Prinos predmétu k rozvoji kli ¢ovych kompetenci

Kompetence k celozivotnimuweni

- stanovovat si cile a priority podle svych osobrgchopnosti, zajmové a pracovni orientace a Ziviogpétminek;

- znat moznosti sveho dalSiho ¢alani, zejména v oboru a povolani;

- sledovat a hodnotit pokrokiplosahovani cil svého deni, @ijimat hodnoceni vysledksvého deni od jinych lidi;
- vyuzivat ke svémudaeni iizné inform&ni zdroje, unit systematizovat a aplikovat ziskané znalosti &ekasti v praci i v Zivet

- byt motivovani k celozivotnimudeni, frekonavat pekazky a byt vytrvali v zajmu Uu&gnosti ¢eni.
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Kompetence k pracovnimu upléir a podnikani
- mit odpo¥dny postoj k vlastni profesni kafé& byt gipraveni fizpisobovat se gmicim pracovnim podminkam a celoZivose vzdlavat;

- rozuntt podstat a princijim podnikani, mit fedstavu o pravnich, ekonomickych, administrativhaésobnich a etickych aspektech soukroméha

podnikani.

Personalni a socialni kompetence

- spolupracovat s ostatnimi lidmi, odgove se podilet na realizaci spolg/chcinnosti, usilovat o integritu a prosperitu pracdvnfymu;

- byt piipraveni vyrovnat se stresem v osobnim i pracoviiiraté a uwdomovat si vyznam zdravého zivotniho stylu.

Kompetence vyuZivat prasdky informa&nich a komunikénich technologii a pracovat s informacemi

- pracovat s osobnim pibacem a dalSimi prostdky inform&nich a komunikénich technologii;

- ziskavat informace z otégsnych zdraj a déle je zpracovavat.

Kompetence KeSeni problérin

- zvolit optimalni postupeSeni, zvodnit jej a vys¥tlit postupieSeni jinym lidem, vyhodnotit vysledek;

- uplatiovat (¥ reSeni problérinraizné metody mysleni, volit prastky vhodné pro spémi jednotlivych aktivit, vyuZzivat zkuSenosti
a wdomosti nabytychidlve;

- spolupracovatip feSeni problérins jinymi lidmi (tymovéreSeni).

Komunikativni kompetence

- zvladat komunikaci nejmérv jednom v cizim jazyceipbézné komunikaci v cizojazyém prostedi;

- vyuZivat cizi jazyk pro zakladni pracovni komuwagk(nap. zvliaddat odbornou terminologii a pracovni pokyaentovat se v jednodussim
odborném textu).

Matematicka a finatni gramotnost

- aplikovat matematické postupy a znalostiipSeni tiznych Ukol a kZnych situaci &etné pracovnich

Obkcanské kompetence a kulturni gdemi

- dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnostdrulidi, prispivat k uplaiovani hodnot demokracie;

- jednat odpo&dn¢, samostatha iniciativré nejen ve vlastnim, ale i veiegném zajmu;

- chapat vyznam kvalitniho Zivotniho priesti pro¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvojesdomovat si odpasdnost za vlastni Zivot
a spoluzodpasdnost i zabezp&ovani ochrany Zivota a zdravi ostatnich;

- Vazit si kulturnich hodnot a tradic vlastnihooda, Evropy a ostatnich&wevych civilizaci.
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Odborné kompetence

Vykonavat a organizovat gastronomick@nosti,tidit stravovaci provoz, tzn. aby absolventi:

- organizovali a koordinovatiinnosti pracovnich tytinve vyrol& a v odbytu;

- organiz&n¢ zaji¥ovali piipravu, pfibéh a ukoeni gastronomickych akci;

- dbali na dodrzovani hygienickycheulpigi v gastronomii;

- zabezpeovali zasobovani a spravné uchovavani a skladeuaovin;

- uplatiovali zasady racionalni vyzivy i alternativnichigphi stravovani;

- na zaklad predchozich znalosti technologickych postapracovani surovin ifpravy pokrnii a napaj kontrolovali zgisob gipravy
a vyslednou kvalitu;

- orientovali se v zahragnich kuchynich, moderni a zazitkové gastronoméigovali na nové trendy ve stravovani.

Vykonavat obchod#tpodnikatelské aktivity v hotelnictvi a gastronontin. aby absolventi:

- orientovali se v obchodmpodnikatelskych aktivitach hoteh dalSich podnika instituci cestovniho ruchu;

- orientovali se v modernich formach nabidky a pjedryrobki a sluzeb, zabezpavali jejich odbyt;

- kalkulovali ceny vyrobk a sluzeb;

- vedli provozni administrativu, evidenci o pohyimajetku, surovin, vyrohka sluzeb s vyuzitim PC.

Dbat na bezpmost prace a ochranu zdravi praci, tzn. aby absolventi:

- chapali bezp#ost prace jako nedilnou s@st pée o zdravi sveé i spolupracoviikjako sogasttizeni jakosti a jednu z podminek ziskani
¢i udrzeni certifikatu jakosti podlgiglusnych norem;

- znali a dodrZovali zakladni pravnigalpisy tykajici se bezpeosti a ochrany zdraviigpraci a pozarni prevence.

Usilovat o nejvySsi kvalitu své prace, vyralbkebo sluZzeb, tzn. aby absolventi:

- chapali kvalitu jako vyznamny nastroj konkureratesgonosti a dobrého jména podniku;

- dodrzovali stanovené normy (standardyYedpisy souvisejici se systémeireni jakosti zavedenych na pracovisti.

Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udn&tel rozvoje, tzn. aby absolventi:

- nakladali s materialy, energiemi, odpady, vodounynji latkami ekonomicky a s ohledem na Zivotnigtiedi.
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ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Potet hodin | Tematicky celek
1. roénik
Zaklzakyr:
- vyswitli zakladni ukoly a povinnosti organizacé paji&’ovani 26 1. Bezpé€nost a ochrana zdravi i praci,
bezpénosti a ochrany zdraviigpraci a pozarni prevence; hygiena, poZarni prevence
- zdavodni Ulohu statniho odborného dozoru nad b&apsti prace; - fizeni bezp&éosti prace
- uvede zakladni bezpeostni poZzadavkyippraci se stroji a Z&zenimi v podminkach organizace
I na pracovisti; a na pracovisti
- urci priklady bezpeénostnich rizik, event. n&sgjSi priciny Urazi - pracovigpravni problematika BOZP
a jejich prevenci; - bezpeénost technickych z&eni
- popiSe povinnosti pracovnika i zéstnavatele v fipact pracovniho - zasady hygienické prace
arazu; v gastronomickém provozu
- vyswtli piedpisy na ochranu Zivotniho priesii ve vztahu k podnikéni 8 2. Zivotni prostiedi
Vv gastronomii; - ochrana Zivotniho prasdi
- uvede piklady hospodarného nakladani s potravinami, easrgipitnou - ekologicky provoz
vodou, odpady a obaly; - ekologické vyrobky a bio potraviny
- urci vyuziti biopotravin ve vyziy,
- objasni podstatu raciondlni vyZivy a souvislospravnych stravovacich 32 3. VyZiva
navyka a civilizatnich chorob; - zasady zdrave vyzZivy
- rozliSuje a charakterizuje smy ve vyziw véetrg alternativnich; - alternativni zfsoby stravovani
- charakterizuje stravovani vybranych skupin osob; - stravovani viiznych podminkéach
- uvede ulohu stravovantigécbé chorob a uvede hlavni typy diet; - dietni stravovani
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HOTELOVA EKOILA

it

Hotelova Skola Marianské Lazné

Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

2. roénik
Zak/zakyr: 30 Procestizeni vyroby pokrmi
- je pripraven organizovat praci ve vyrobniniestisku a v cateringovych - vyrobni stediska, sklady potravin
spole&nostech; - organizace prace ve vyrobnim
- vyswtli organizaci prace a ukoly pracoviike vyrobnim sedisku; stredisku a v cateringovych
- pracuje s vyzivovymi technologickymi normami, s lgrgckymi spole&nostech
predpisy, s recepturami prd@ipravu pokrni a s odbornou literaturou;
- tradicni ¢ceska a regionalni kuchyn
- orientuje se v regionalnich a zahgarich kuchynich, charakterizuje - mezinarodni a zahrami kuchyrg
typické suroviny, jejich zpracovani a podavani pakr
- trendy v gastronomii, zazitkova
- je pripraven vyuZzivat technologickaifzeni a moderni postupy, gastronomie
vyhledava patbné informace; - moderni technologicka #aeni
a pracovni postupy
- je seznamen s@dpisy souvisejicimi s odbytem vyrabk sluzeb; 30 Procesrizeni odbytu
- rozliSuje druhy odbytovychigdisek a jejich vybaveni; - odbytova stediska
- Fdi préci v iznych forméch obsluhy; - odbyt vyrobki a sluzeb

sestavuje typickou nabidku pokira ndpaj pro tizna odbytova
strediska a fleZitosti;

vyswetli ¢lenéni pracovnicltinnosti na Useku obsluhy;

popiSe organizaci prace a ukoly pracounilodbytovém sedisku;
zajisti @ipravu a realizaci gastronomické akcépravi podklady
pro vy&tovani;

dba spoléenského chovani a dodrzovani profesni etiky;
charakterizuje poiitky barmana, baristy, sommeliera.

formy a pravidla obsluhy
jidelni a napojové listky, menu
kategorie pracovnikv obsluze
koordinaceiinnosti vyrobniho
a odbytového #tdiska

spole&enska a profesni pravidla
zvlastni typy akci, slavnostni hostir
prace barmana, baristy, sommelier

vy
a
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TIOTFLOVA SKOIA
Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

i
TSRO

Hotelovy provoz

NAZEV PREDMETU: HOTELOVY PROVOZ
roénik: l. Il celkem
pocet hodin: 2 2 4

POJETI PREDMETU
Obecné cile pedmétu

Cilem gednetu je poskytnout z&kn znalosti z provozu hotiek dalSich ubytovacich idaent. Z&ci se seznami se strukturou hotelovyctesla jejich
poskytovanim. Zaci se dale seznami s vedenim hatgl@dnotlivymginnostmi managementu, se sg@eskym chovanim a vystupovanim
vedouciho pracovnika.

Charakteristika u €iva

Vychéazi z RVP 65-41-L/51 Gastronomie z obsahovétralu Hotelovy provoz. fédnet je Uzce spjat sipdmétem ekonomika, vyroba a odbyt
Vv gastronomii.

Pojeti vyuky

Expozini metody:

- motivaini vypravni, rozhovor, skupinova diskuse
Metody vyuZivajici moderni technické prigstky:

- vyukova DVD, CD, videokazety

Metody osvojovani novéhciiva

Metody slovniho projevu:

- vyklad, popis, vysétleni, rozhovor, diskuse
Metody prace s odbornym textem:

- vyhledavani informaci, studium odborné literatury
Fixaéni metody:

- ustni opakovani, proatavani
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

Hodnoceni vysledia Zaki

Zé&ci jsou hodnoceni pbézné v souladu s klasifikenim radem 3koly.

Klasické diagnostické metody:

- ustni zkouseni

- pisemné zkouseni dili souhrnné

- slovni hodnoceni

- praktické zkousky

V prab¢hu 1. r@&niku vykonavaji Zaci odbornou praxi v rozsahu Ing/@30 vydovacich hodin), a to naidaenich hotelového pmyslu ve funkcich:
recepce, vyroba, servis a managementi#ékude vydujicim sdlen termin a misto vykonu odborné praxe nejgpZdt dni pied jejim konanim.
Kazdy Zak zpracuje seminarni praci dle stanovepéé@dborné praxe. Praci odevzda do 14 do ukorteni praxe vydujicimu gedmetu Hotelovy
provoz a jeji ohodnoceni bude gésti klasifikace fednetu Hotelovy provoz. V fipac, Zze Zak nevykona odbornou praxiadném terminu, bude m
ur¢en termin nahradni. Pokud nevykona praxi ani vawtim terminu nefize byt ve druhém pololeti hodnoceniegmétu hotelovy provoz.

Z&ci 2. r@éniku vykonavaji odbornou praxi v ramdigamstu Hotelovy provoz, a to zpracovanim seminarni @Agdnotlivych manazerskych akci,
které v pfibéhu 3kolniho roku absolvovali ve funkcich: provoargouci obsluhy, vedouci vyroby, manaZer.ifaloude vydujicim sdlen termin a
misto vykonu odborné praxe nejpégd.4 dni pied jejim konanim. Rozsah a naplrace je stanoven takto:

- charakteristika akce,

- personalni zabezpeni akce, vetnt BOZP,

- materialg-technické zabezgeni Useku, &etrg soupisu inventé,

- propagace a realizace akce.

Praci odevzda do 14 dpo ukorgeni praxe vydujicimu gredmétu Hotelovy provoz a jeji ohodnoceni bude &mii klasifikace fednétu Hotelovy
provoz. V gipac, Ze zak nevykona odbornou praxiadném terminu, bude mucen termin nahradni. Pokud nevykona praxi ani vawiim
terminu nemZe byt ve druhém pololeti hodnoceniegmétu hotelovy provoz.

Z&ci 2. r@éniku vypracuji maturitni praci. Jeji rozsah, témgaminy vyhladeni témat a dal3i naleZitosti jsamnoveny v souladu s pravnintedpisy
vymezujicimi pravidla a ibé¢h konani maturitni zkousky.

Prinos predmeétu k rozvoji kli éovych kompetenci

a/ Kompetence k celozivotnimgeni
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OTIOVA SKOIA
Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

it

- znat moznosti svého dalSiho ¢alani, zejména v oboru a povolani;

- byt motivovani k celozivotnimudeni, frekonavat pekazky a byt vytrvali v zajmu Uu&gnosti ¢eni.

b/ Kompetence k pracovnimu uplétih a podnikéni

- mit odpo¥dny postoj k vlastni profesni kafé& byt gipraveni fizpisobovat se gmicim pracovnim podminkam a celoZivose vzdlavat;

- mit p‘ehled 0 moznostech uplétri na trhu prace v daném oboru, poZadavcich narvgklborné kvalifikace a o zakladnich prac&ynavnich
vztazich;

- jednat aktive pii hledani zarsstnani, vhod& komunikovat s potencialnimi zastnavateli, prezentovat sebe i svoji odbornost.
Odborné kompetence

a/ vykonavat a organizovat gastronomi¢kenosti,fidit stravovaci provoz, tzn. aby absolventi:

- organizovali a koordinovatinnosti pracovnich tyiinve vyrol& a odbytu;

- organiz&n¢ zaji¥’ovali piipravu, pibeh a ukoeni gastronomickych akci;

- dbali na dodrzovani hygienickycheulpigi v gastronomii;

- organizovalifidili a kontrolovali odbyt vyrobk a sluzeb, ovladali systémy aigoeby obsluhy hosét

- orientovali se v zahragich kuchynich.

b/ vykonévat obchodnpodnikatelské aktivity v hotelnictvi a gastronontiéin. aby absolventi:

- orientovali se v obchodrpodnikatelskych aktivitach hoteh dalSich podnika instituci cestovniho ruchu;
- orientovali se v modernich formach nabidky a pjedryrobKi a sluzeb, zabezpavali jejich odbyt.

c/ dbat na bezgeost prace a ochranu zdravi praci, tzn. aby absolventi:

- chapali bezpmost prace jako nedilnou s@st pée o zdravi sveé i spolupracoviiki dalSich osob/.

Naplii odborné praxe

Hotelovy provoz:

- seznameni s provozem podniku

- ¢innosti souvisejici Hizenim hotelového a restatndgho provozu (dodavatelsko-aithtelské vztahy, personalistika, mzdova eviderncaysvaci a
ubytovaci sluzby, objednavky, reklamace, kalkulsicéeb, placené a neplacené sluzbyisepy placeni, catering)
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OTIOVA SKOIA
Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

it

- ¢innosti vykonavané na hotelovém useku (front offfc@usekeeping)éetre administrativy, dokumentace a evidence

- pracovni napi jednotlivych profesi

- seznameni s postupem, organizaci atzaj@nim gastronomickych akci (objednavka, nabidkestni realizace, vyiiovani, sluzby dle moznosti
organizace)

- room service (objednavka, realizace, &tgprani)

Ekonomika:

- seznameni s provozem podniku (ekonomick2né provozni i spotenské ukoly provozu)

- orientace v jednotlivych podnikovy@mnnostech (odératelsko-dodavatelské vztahy, stravovaci a ubytioslaZzby, objednavky, reklamace izoby
placeni), pehled o organizaciizeni podniku

Management a marketing:

- poptavka - nejnaysi trendy, aplikace na oblast hotelnictvi a cestbw ruchu

- vyznam marketingu pro podnikatele, sgolest a zakaznika

- osobnost &innosti manazera

- pravidla etiky podnikani a spaenského chovani

- zakladni stylyizeni pro hotel

- techniky gijimani, vedeni a motivace pracoviik

- druhy a vyuziti informénich technologii

Z&ci vypracuji zpravu o své povinné tydenni praxiivodu napisi, zda si provozovnu, kde jejich prpsabihala, zvolili sami, a pégpraw ji, uvedou
cile a strdny popis zpravy. Na zatku zpravy uvedou zakladni informace o provozZovmazev, umighi, kategorii, tidu, ¢lenéni, stediska,
poskytované sluzby a dalsildzitéci zajimavé informace. Dale popisSiipgh své praxe — s kym jednali, kterymiestisky proSli, co tam zjistili a
delali, jak tam byli dlouho. Pozornost budoénevat zejména funkci jednotlivychietlisek, personalnimu zagai, spolupraci s ostatnim provozem
dokumentaci. Zhodnoti kvalituiedisek, jejich klady a zapory a navrhnou gt pro zlepSeni. V zé&kwu zhodnoti pkbéh praxe a spkni jejich cifi.
Préaci odevzdaji vytujicimu 1x v tis¢éné podob a 1x v elektronické (mailem). Prace bude zpracavempdgitadi, v rozsahu 2 - 3 strany textu A4 +
prilohy, pismo Times New Roman velikosti 12, citacezkvou,radkovani 1,5, mezi odstavci 1 volf§dek. Stranygislované v zapati. Okraje: nako
a dole 2,5, vlevo 3, vpravo 1,5 cm. Pravidla ptacg a odkazy jsou uveden&8N ISO 690 (k jejich tvorblze vyuzit www.citace.com).
Bibliograficka citace je souhrn Udap citované publikaci nebo jejasti, umoauijici jeji identifikaci. Od bibliografické citaceedliSuje odkaz na
citaci, kterym rozumime odvolani se v textu naatiteveedenou na jiném méstVyuzivani cizich texi je mozné pouze s citaci.

a
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Koéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou

Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Pocet hodin | Tematicky celek
1. ro¢nik
Zakizakyrs:
- charakterizuje organizaci hotelnictvi, druhy hotgich a dalSich 66 1. Organizace hotelnictvi

ubytovacich provara jejich klasifikaci VCR a v hlavnich turistickych -

destinacich sia;

- popiSe materialni vybaveni hotelovych pravgodle jejich kategorizace -
uvede pozadavky na personalni zab&epe -
- charakterizuje organizai slozky hotelu /Usek ubytovani, personalni, -
technicky, ekonomicky, stravovaci, ugeklitele/ a vys#tli jejich -

fungovani;

- uvede néstroje a kritéria pro vyteai kvalitytizeni a poskytovani -

sluzeb;

struktura a klasifikace hotel

a dalSich ubytovacich fiaeni
pravni a majetkové postaveni hote
mezinarodni hotelovietézce
trendy v mezinarodnim hotelnictvi
mezinarodni standardy kvalitizeni
a poskytovani sluzeb

organiz&ni slozky hotelu

usek ubytovaci

usek personalni

usek technicky

usek ekonomicky

Usek stravovaci

Usekieditele

franchising v ramctCR

Ucelové stravovani

komegni stravovani

nastrojefizeni

kritéria pro vytvdeni kvalityiizeni
a poskytovani sluzeb

119

Sidlo: Komenskeho 449/2, 353 01 Marianské Lhxreska Republikahttp //:www.hotelovaskola.c4dentifikator za ¥.: 600 009 033
I1CO: 00077119DIC: CZ-000771191Z0: 000 077 119Bank.spojeni:CSOB Marianské Lazn &.0.:72290203/0300

Tel.: +420 354 622 605;ax: +420 354 622 60&-mail: hotelova.skola@post.cz

u



Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

2. roénik

Zak/zakyr: 33 1. Hotelovy provoz

- popiSe strukturu hotelovych sluzeb/zakladni, tlopé/ a uvede jejich - struktura a naglsluzeb hotelového
naph, funkci, koordinaci; typu

- vyswtli praci s rezervenim a registrénim systémem a dalSigoby - interni redpisy hotelového provozu
vyuziti informanich technologii v hotelovém provozu; - hotelova administrativa

- vyswtli ulohu ubytovaciho, provozniho a reklatnéhotadu; - dalsi vyznamné sluzby hotel

- uvede nastroje kontroly kvality sluzeb a dodrZzowdtirany majetku
poctivosti prodeje;
- popise dalsi sluzby hotepodle gislusné kategorie ditly ubytovaciho

zaizeni;

- zdavodni vedeni evidence ubytovanych fiossouladu s platnymi
predpisy

17 2. Management

- vyswitli ¢asti procestiizeni, popiSe jejich funkci; - planovani

- provede jednoduché profy pii sestaveni planu a kontrole jejich gt - organizovani

- vytvori typovy @iklad organizani struktury firmy; - rozhodovani

- uvede na pikladu rozhodovaci metody; - motivace a vedeni lidi

- hodnoti vhodnost atinnost motivé&nich nastraj; - kontrola

- navzorovém fikladu provede kontrolriinnosti a z vysledk vyvodi
zawry 13 3. Rizeni stravovaciho Useku

- orientuje se ¥izeni stravovaciho Useku, v jeho provozu, vybapeni - struktura stravovacich sluzeb
vyrobu a odbyt, skladovani; - organizovani, planovani

- planuje, organizuje, kontroluje zasobovani, straedyprovoz, koordinuje - kontrola arovi sluzeb
¢innosti ve vyrok a odbytu planuje a kontroluggnnost zamistnand - pé&e o odborny a profesni rozvoj
a kvalitu jejich prace; zanmestnand

- uvede moznosti podpory z&stnand.
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Hotelova Skola Marianské Lazné

Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

Obchodni korespondence

NAZEV PREDMETU: OBCHODNI KORESPONDENCE
ro¢nik: l. . celkem
pocet hodin: 1 0 1

POJETI PREDMETU
Obecné cile pedmétu

Obchodni korespondencépgravuje zaky k tomu, aby byli schopni ovladat figre osobniho poitace, vytvaet a vyphovat formulde a fizné druhy
pisemnosti s vyuzitimtpdnosti prografh kanceléského software a efektignpracovat s prostdky kancelgské techniky, vyuZzivat prastdky
komunikanich technologii. Tentofpdnet rozviji samostatné logické uvazovani &tpje kultivovany pisemny projev nejen z hlediskeodné
odborné stylizace, ale také logickécmé a pedevsSim gramatické spravnosti.

Po absolvovani vyuky obchodni korespondence v gastromii by méli Zaci:

- umet manipulovat s dokumenty podle stanovenych prayvide

- zpracovat text s vyuzitim zvyrasm a formatovani textu;

- orientovat se v pravni Uprapracovig pravnich vztath a zavazkovych vzt

- vyhotovovat podklady a pisemnosti gjednavani a ukaovani pracovniho poénu;
- orientovat se v kupni smloéwa dokladech obchodnihdipadu;

- stylizovat na peéitaci pisemnosti fi prodeji a realizaci dodavky.

Charakteristika u ¢iva

Obsah dgiva vychazi z RVP 65-41-L/51 Gastronomie z obsahowgkruhu Vzdlavani v informénich a komunikénich technologiich. iledmet je
vyucovan v 1. réniku 1 hodinu tyda

Ucivo je rozatleno do kategorii tak, aby Zaci byli schopni samstzpracovavat administrativni pisemnosti z obch&dnéspondence, personalni
pisemnosti p fizeni podniku a pisemnosti spojené s provozemparoci standardnihofipadré specialniho aplikaniho programového vybaveni.
NejvétSi diraz je kladen na to, aby Zaci porozilimyznamu €chto pisemnosti a dokazali je pouzit pro svou oispbiebu nebo tyto znalosti a
dovednosti uplatnili ve svém budoucim zetmani.
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Hotelova Skola Marianské Lazné

Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

Vzdélani sméruje k tomu, aby Z4ci:

- dbali na ochranu svého zdravi volbou vhodnéhitgmyveého pracovigta dodrzovani ergonomickych zasad;

- jednali samostatna cilewdon;

- vyhledavali informace z2iznych zdroji, owtovali jejich wrohodnost;

- vytvareli, upravovali a uchovavali strukturované dokumgatie @islusnych zasad a norem programy obsazenych v léskoém softwaru;

- pisemi komunikovali tak, aby dokazali vhoélprezentovat svou firmu nebo svou soukromou osobu.

Tento vywovaci rednet je v gastronomii Uzce spjat s dalSinegmety, jako je: ekonomika,detnictvi, hotelovy provoz, prace sdi@cem,cesky
jazyk a cizi jazyk.

Ucivo je strukturovano do nasledujicich tematickyelki:

1. Obsah a forma pisemného styku

2. Normalizovana Uprava podnikového dopisu terpsku
3. Dopisy olsani a drobnych podnikateél

4. Personalni pisemnosti

5. Jednoduché pravni pisemnosti

6. Pisemnostiipuzavirani kupnich smluv

Pojeti vyuky

Velky dirraz je kladen na samostatné a spolehlivé ovladani é@tiprstovou hmatovou metodou bez vyhledavanii. Bdmtovuji pisemnosti, ip
kterych uplatiuji znalosti z ekonomického &etniho vzdlavani.

SteZejni formou vyuky je cwieni v odborné ¢ebre vypaietni techniky.

Tézisté vyuky spaiva v provadni praktickych ukal. Pri pouziti metody vykladu bezprdstreé nasleduje praktické proaéni vylozeného diva. Ve
vyuce se kladetdaz na samostatné vypracovani dokladpisemnosti spojenych s obchodni korespondemt¢aké uplatovan projektovy fistup s
vyuzitim mezigednetovych vztati (komplexni praktické ulohy, umaajici aplikaci Sirokého spektra&domosti

a dovednosti Zaka i z jinychigmlmeta). Projekty se realizuji jako tymova préace.

Vyuka je realizovana v odborn&abre vypatetni techniky. Kazdé PC ma dostateu kapacitu vypeetniho vykonu, opetai pangti, UloZzného
prostoru a optickou mechaniku. PC jsou zapojengalitacove sit z divodu sdileni perifernich #aeni a pistupu k Internetu s dostéteu
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OTIOVA SKOIA
Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

it

pirenosovou rychlosti. &&bna ma dostateé softwarové vybaveni (opérd systémy na bazi grafického uZzivatelského rozhranwWindows,
kanceldské systémy MS Office).
Ucebna je pro lepSi nazornost vyuky vybavena datopsgjektorem.

Hodnoceni vysledia Zaki

Hodnoceni Zaka se v rdmci podavéani gmovazebnich informaci o zvladnuti jednotlivychkéelciva uskuténuje pitibézre, a to mito zpisoby:
a) pisemné testy k skeni nezbytnych teoretickych znalosti daného terkeaiic celku;

b) samostatné vypracovani praktickych dkpbmoci PC - k odteni ziskanych dovednosti;

c) schopnost teoretické znalosti aplikovat na fick& priklady.

Klasifikace Zzak vychazi z klasifikanihoifadu Skoly. Dilezitym kritériem je Uprava pisemnosti. Znalosk&gou o¥rovany pravidels
v pisemnych cwienich, kterd jsou zatiena na fesnost a bezchybnost psaného textdetnich dokladech. Vypbvani a psani doklad
se bude realizovat prastnictvim PC.

Prinos predmétu k rozvoji kli ¢ovych kompetenci

Kli éové kompetence

a) Kompetence k pracovnimu upl&tina podnikani

- rozuntt podstat a principjim podnikani, mit fedstavu o administrativnich aspektech soukroméhaigani.

b) Personalni a socialni kompetence

- stanovovat si cile a priority podle svych osohréchopnosti, zajmové a pracovni orientace a Zicloipodminek

Odborné kompetence
- vést podnikovou administrativu, evidovat pohyhetiau, surovin, vyrobk a sluzeb;

- vést provozni administrativeyvidovat pohyb majetku, surovin, vyrabk sluzeb.
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE

Délka a forma studia: dvouleté denni studium

Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou

Kéd a ndzev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie

Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Potet hodin | Tematicky celek
1. roénik
Zakizakyné: 3 1. Obsah a forma pisemného styku
- klady a zapory pisemného styku
- vypracuje pisemny test k &eni nezbytnych teoretickych znalosti; - druhy pisemnosti
- pravidla stylizace dokumeint
- pracuje s BZnou kancel&kou technikou, ovlada jeji zakladni funkce; a odborné nazvoslovi
- piSe na klavesnici desetiprstovou hmatovou metedaiméiené 5 2. Normalizovana uprava podnikového
rychlosti a pesnosti; dopisu do fredtisku
- psani adres
- pouziva tizné typy adres, tital - tituly
- UOprava podnikového dopisu
do Sablony
- vyhotovuje pisemnosti spojené s provozeaitrw, jazykow 5 3. Dopisy ol¥ana a drobnych podnikatek
a formalrg sprave v souladu s normalizovanou Upravou; - stylizace a Uprava dogi®héani
a podnikatel nacisty list
- vyuziva moznosti zvyraZni a formatovani textu. bez edtisku
8 4. Personalni pisemnosti
- Z&dost 0 misto
- Zivotopis
- pracovni smlouva
- dohoda o hmotné odpé&snosti
- ukorgeni pracovniho po#nu
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

3 5. Jednoduché pravni pisemnosti
- plnd moc

- dluzni tpis

- potvrzenka

9 6. Pisemnosti pi uzavirani kupnich mluv
- poptavka

- nabidka

- objednavka

- kupni smlouva

- dodaci list

- faktura
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

Konverzace v meckém jazyce

NAZEV PREDMETU: KONVERZACE V N EMECKEM JAZYCE

ro¢nik: l. . celkem
pocet hodin: 1 1 2

POJETI PREDMETU
Obecné cile pedmétu

Predmet je ucen pro zaky, ki si zvoli remecky jazyk jako 1. cizi jazyk.

Zaci maji ziskat §t3i jistotu ve vSech typech uloh statnich matyiigdevsim poslechuteni a praci s textem a pisemném projevu. V ableshi
komunikace je @raz kladen rov&¢ na formu statnich Ustnich maturit, tj. na sch@prmalpovidat na dotazy, popsat obrazek, porovnayatawt,
prezentovat, vést rozhovor apod. Z4ci si zaiawaji prohloubit svou znalost vieobecnych i odbohrkonverzanich témat.

Charakteristika u ¢iva

Ucivo je rozloZeno do 2 postupovychimika s 1hodinovou dotaci tydn

Rozsah proceovanych a osfovanych ¥domosti a dovednosti odpovida jednotlivym tématktera Zaci probiraji vipdmetu NEMECKY JAZYK —
1. ClIZI JAZYK. Tato témata odpovidaji katalogu pddeki pro zakladni Urovestatni maturity z gmeckého jazyka.

Pojeti vyuky

Zé&ci budou pracovat s didaktickymi testy z minuljeha testy obsazenymi ¥meckémsasopise Freundschaft, aby si zvykli na tentispp
ovérovani znalosti. Jedba rozvijet jejicltendskou gramotnost, Zaci se musi &iapozorre ¢ist zadani a porozuthriznym formulacim téhoz
zadani. V oblasti astni komunikace budou vyuzitgtdpné pracovni listy statnich maturit, Zaci byrah ziskat jistotu v reakci na jednotlivé typy

tloh, nauit se efektivi vyuzitcasoveho limitu pro zvladnuti uloh.
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TIOTFLOVA SKOIA
Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

i
TSRO

Hodnoceni vysledia Zaki

Védomosti Zak budou hodnoceny jak ustrtak formou didaktickych test Hodnoceni didaktickych tesbdpovida hodnoceni statnich maturitnich
zkousek.

Prosgch vyborny  100% - 87%

Prosgch chvalitebny 87% - 73%

Prosgch dobry 73% - 58%

Prosgch dostateny  58% - 44%

Pritom plati, Ze v fipad zndmky ,4 — dostatey" se do uvedeného intervalu z&fi@vaji olg hranice intervalu, u ostatnich zndmek se dolniibea
intervali nezapoitava, horni hranice se zafigva.
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Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

Konverzace v anglickém jazyce

NAZEV PREDMETU: KONVERZACE V ANGLICKEM JAZYCE

ro¢nik: l. . celkem
pocet hodin: 1 1 2

POJETI PREDMETU
Obecné cile pedmétu

Predn®t je ucen pro Zaky, kié si zvoli anglicky jazyk jako 1. cizi jazyk.

Zaci maji ziskat §t3i jistotu ve vSech typech uloh statnich matyiigdevsim poslechuteni a praci s textem a pisemném projevu. V ableshi
komunikace je @raz kladen rov&¢ na formu statnich Ustnich maturit, tj. na sch@prmalpovidat na dotazy, popsat obrazek, porovnayatawt,
prezentovat, vést rozhovor apod. Z4ci si zaiawaji prohloubit svou znalost vieobecnych i odbohrkonverzanich témat.

Charakteristika u ¢iva

Ucivo je rozloZeno do 2 postupovychimika s 1hodinovou dotaci tydn

Rozsah proceovanych a osfovanych ¥domosti a dovednosti odpovida jednotlivym tématktera Zaci probiraji vipdmetu ANGLICKY JAZYK —
1. ClIZI JAZYK. Tato témata odpovidaji katalogu pddeki pro zakladni Urovestatni maturity z anglického jazyka.

Pojeti vyuky

Zé&ci budou pracovat s didaktickymi testy z minuljeta testy obsazenymi v anglicky&hsopisech Gate a Bridge, aby si zvykli na tentsap
ovérovani znalosti. Jedba rozvijet jejicltendskou gramotnost, Zaci se musi &iapozorre ¢ist zadani a porozuthriznym formulacim téhoz
zadani. V oblasti astni komunikace budou vyuzitgtdpné pracovni listy statnich maturit, Zaci byrah ziskat jistotu v reakci na jednotlivé typy

tloh, nauit se efektivi vyuzitcasoveho limitu pro zvladnuti uloh.
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TIOTFLOVA SKOIA
Hotelova Skola Marianské Lazné
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim roénikem

i
TSRO

Hodnoceni vysledia Zaki

Védomosti Zak budou hodnoceny jak ustrtak formou didaktickych test Hodnoceni didaktickych tesbdpovida hodnoceni statnich maturitnich
zkousek.

Prosgch vyborny  100% - 87%

Prosgch chvalitebny 87% - 73%

Prosgch dobry 73% - 58%

Prosgch dostateny  58% - 44%

Pritom plati, Ze v fipad zndmky ,4 — dostatey" se do uvedeného intervalu z&fi@vaji olg hranice intervalu, u ostatnich zndmek se dolniibea
intervali nezapoitava, horni hranice se zafigva.
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Hotelova Skola Marianske Lazn é
Skolni vzdélavaci program: GASTRONOMIE
Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
Stupen vzdélani: stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim ro¢nikem

1.7 Materialni a personalni zabezpéeni
Materialni zajisténi vyuky ve Skolnim vzdlavacim programu

Pro vyuku ma Skola 13 ¢eben. Jsou vybaveny moderni infotmiaa komunikani technikou
(paeitaci, interaktivnimi tabulemi nebo dataprojektory) uyva se i fipojeni k internetu. Mame
Zzakovskou a titelskou knihovnu a také mnoho odbornych DVD a wkiezet. V odbornych
predmetech, ale také nappri fyzice, se vyuzivaji nazorn&ebni ponticky, umoaujici lepsi
pochopeni probiranéhaiva. DalSi gebna s kuchyskym vybavenim (sporak, konvektomat, stolni
robot a dalSi stroje a nastroje) slouzi k ukazké&mych specialnich kuckskych postup a také p
vyrob¢ ukazek a poho&ti na Den oteenych dvé.

Pro vyuku informé&nich a komunikénich technologii a administrativy jsou k dispozigé
pocitacove webny.

Kabinety vywiujicich jsou vybaveny @étaci a notebooky sifjpojenim k internetu. Ritacové
ucebny maiji vlastni gsise samostatnyn¥igtupem k internetu aipojeni Wi-Fi.

Veskera vypoetni technika je ffjpojena na sovou tiskarnu nebo na lokalni tiskarny a multifank
zaizeni.

VSechny peitate maji nainstalovany opeira systémy Windows poslednich verzi, kantskéa
baliky MS Office a antivirovy program ESET.

Vyuziva se i dalSid&zny uzivatelsky software,®&ny pod svobodnymi licencemi (kandsléy balik
Open Office, grafické editory, nastroje préwié sluzby, multimedialnitphravae a editory,
VYVOjové nastroje).

Z&ci i pedagoditi pracovnici maji moznost vyuzivat cloudové pirest Google s vlastni doménou
a diskovy prostor pro ulozeni svych dat.

Pristup k internetu o rychlosti 4 Mbps je zajispripojenim vSech stolnich PC k fitacové siti
typu klient-server strukturovanou kabelazi a notédd@rostednictvim Wi-Fi s pokrytim celé
budovy Skoly.

Veskeré programové vybaveni je pouzivano v sousddiercnimi ujednanimi.

Vybaveni na pracovistich OV i ve Skole jdilp¥Zn¢ inovovano a doglovano.

Personalni zajiséni

Vyuka Zaki je zajiStna dostatenym paitem zkuSenych kvalifikovanych pedagodi vyucovani
vyuzivaji nejen ostdéené, ale i nové metody vyukyiimichZ vyuzivaji moderni techniku. Pro
vyuku si také fipravuji vlastni programy. Odbornéegaimety vyucuji pracovnici s dlouhodobou
praxi. VSichni sleduji nové trendy a tak se Z&cvpuce seznamuji nejen s pojmy historickymi, ale
i se sodasnosti a perspektivou. O zakypg kvalifikovany vychovny poradce a Skolni metodik
prevence.
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1.8 Spoluprace se socialnimi partnery

1.8.1. Odborné praxe
NejvyznamijSimi socialnimi partnery nasi Skoly jsotedevsim pracovi&t oboru Gastronomie
povinnou praxi

V Marianskych L&znich:

Lécebné laza Marianské Lazaa.s. (Villa Butterfly, Centralni laznHvézda, Labe, Nové lazn
Pacifik, Svoboda, Vitava)

Agricola, Bohemia, Continental, Cristal, Esplandgegelsior, Flora, Parkhotel Golf, Falkensteiner
Grand Hotel Marienbad, Monty, Olympia, Paris, Viftatriot, Villa Regent, Reitenberger, LS
Royal, Villa Savoy, Hotel Sun, Westend, Zvon.

Ve FrantiSkovych Laznich
Brussel, Francis Palace, Spa & Kur Hotel Harveyna&aium Klima, Komorniirka, Pyramida,
Reza.

Ostatni:
V Chodové Plané hotel U Sladka, Parkhotel v Sokylbetel Metternich v Laznich Kynzvart.

1.8.2 Souéze
DalSimi partnery jsou odborné Skoly a podniky, kdenasi Zaci Ziastuji odbornych sodti

SOU stravovani a sluzeb Karlovy Vary (L&gky poharek),

Stredni Skola Bor (Borska yacka),

SOU Domazlice (Sotit ve stolovani),

SOU Domazlice, skola Stod (Hrtleu va),

Vychovny Gstav, &sky domov se $kolou, ZS, SS a SJ Host@amecky rendlik),
Chodovar Chodova Plana (Chodovarggpovani, Chodovar Cup),

Hotelova skolaPlzei, U Borského parku 3(Plasky korbel),

SOU a ZS Planéa (Zdobeni velikamich perntk),

CBA (Finlandia Cup).

1.8.3 Skoly
Zakladni
- pro zaky ZS z okoli p@gdame fi tzv. ,Manazerskych pracich* ukazky slavnostniho
stolovani
- mistnich ZS pedvadiji nadi witelé OV s zaky zaklady kuctekého unini a spravného
stolovani
- 7&ci ZS se pravidetnicastni Dne zakovskych dovednosti, kde se seznamugics nasich
Zaki; jako publikum sleduji kulturni program, kterfigravuji nasi Zaci; jsou prosn
prichystany drobné sotite, i kterych si mohou vyzkouSetkteré jednoduché dovednosti
souvisejici s nasSimicgebnimi obory
Partnerskeé
- partnerskou Skolou v zahrghje pro nas Staatliche Berufsschule Wiesau; otékiblou a
SOU Planéa padame stdaw v sidlech Skol kulturg&sportovni den; zastupci partnerské
3koly se kazdormng Geastni DZD
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Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma studia: dvouleté denni studium
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Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. z&fi 2015 pocinaje prvnim ro¢nikem

1.8.4 Ostatni

- organizace a podniky, které kazdém® piipravuji pro naSe Zakyrednasky, demonstrace a
ukazky své prace v ramci brannychidnHaskskéa zachranna stanice Marianské LazsP
Cheb, UP Tachov, OOP Karlovy Vary, OOP MarianskéntaApostav Marianské Lazn
PPP Karlovy Vary, Kotec Marianské LazrPreventivi informani skupina (P1O) Karlovy
Vary

- dodavatelé &ebnic

- organizace p@dajici vystavy ,Kam na Skolu®
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1.9 Aktualizace a dodatky

Aktualizace k 1. listopadu 2015
Skolni vzalavaci program byl aktualizovan &chto bodech:

e 1.3 Charakteristika Skolniho vddvaciho programu — Organizace vyuky: &ra zpgisobu
hodnoceni odborné praxe rigako prednttu Hotelovy provoz.

» 1.3 Charakteristika Skolniho vddvaciho programu — Hodnoceni a klasifikaceregpeni
zpasohi klasifikace.

* 1.5 Webni plan: Opravena tabulka vyuziti hodiegepsanych a disponibilnich hodin
stanovenych RVP ve vlastnim SVP.

* 1.6 Webni osnovy — Hotelovy provoz: Egsréno a dopldno hodnoceni vysledkzaki,
zejména zfysob hodnoceni odborné praxe jako&mst hodnoceniipdmétu HP. Doplgna
naph odborné praxe. Stanoveni obsahu, rozsahu a fozprayy o odborné praxi“ —
semindrni préce.
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