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Aranzér a propagacni vytvarnik Identifikaéni Gdaje

1 Identifikaéni udaje

Nazev SVP Aranzér a propagacni vytvarnik
Datum 4.2.2009 Nazev RVP RVP 66-52-H/01 Aranzér
Platnost 1.9.2014 Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyuénim listem
Forma vzdélavani denni forma vzdélavani
Délka studia v letech: 3

Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

IC 00577448

REDIZO 600017061

pochyla@stursovka.cz, tel 585 200 212, mobil 605 129 937,

ey valkova@stursovka.cz, tel 585 200 214, mobil 605 848 372
Reditel PhDr. Ladislav Pochyla

Telefon 585200211

Fax 585228634

Email sekretariat@stursovka.cz

www www.stursovka.cz

Zrizovatel Olomoucky kraj, Jeremenkova 40a, Olomouc
Adresa Olomoucky kraj, Jeremenkova 40a, Olomouc
Ic 60609460

Kontakt Odbor $kolstvi, mladeze a télovychovy
Telefon 585 508 111

Fax 585 508 564

Email posta@kr-olomoucky.cz

www www.kr-olomoucky.cz

Doplnujici udaje
Pouzité RVP: RVP 66-52-H/01 Aranzér

datum, podpis, razitko
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Aranzér a propagacni vytvarnik Profil absolventa

2 Profil absolventa

Skola SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14, Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Aranzér a propagacni vytvarnik

Platnost 1.9.2014 Délka studia v letech: 3.0

Kéd a nazev oboru RVP 66-52-H/01 Aranzér Forma vzdélavani denni forma vzdélavani

Pracovni uplatnéni absolventa:

Absolvent oboru Aranzér je stfedoskolsky vzdélany pracovnik s vyucnim listem. M4 Siroké uplatnéni pri
realizaci propagacnich akci mensiho charakteru i vétsiho rozsahu, pfi aranzovani vykladnich skfini v prodejnach,
pti ptipraveé vystavnich expozic a stinkl na vystavach a prodejnich akcich. Podili se také na upravach interiéra at’
uz mensSich prodejen nebo supermarketd. Velmi ¢asté je jeho uplatnéni v obchodnich firmach, které se zabyvaji
reklamni nebo vystavnickou ¢innosti, a v reklamnich agenturach.Absolvent miize také rozvijet vlastni
podnikatelskou ¢innost na zakladé zivnostenského opravnéni. Po absolvovani zavéreénych zkousek mize dale

pokracovat v nastavbovém studiu Podnikani v denni ¢i dalkové formé na nasi skole a doplnit si vzdélani
maturitni zkouskou.

Dovednosti odborného charakteru:

- ovlada odbornou terminologii oboru a je schopen vyuzit obecné poznatky a principy pii feSeni praktickych
ukolu

- ma piehled o sortimentu zboZzi na sou¢asném trhu, je seznamen s kvalitou a nabidkou zbozi

- ma zékladni znalosti z oblasti ekonomiky,chape podstatu ekonomickych jevii a principti trzniho hospodaistvi
- umi pracovat s aranzérskym materidlem a nafadim, dokaze ovladat potebné strojni zafizeni, dodrzuje
bezpecnostni piedpisy

- vyuziva aranzérskych pomucek dostupnych na trhu, nékteré dokaze i sam zhotovit

- ovlada techniky aranzérskych praci, napt. lepeni riznych materiald, kasirovani, tapetovani apod.

- dokaze zhotovit poutaée riiznych druhii, umi zhotovit podle své fantazie rizné dekorace a dekoraéni prvky

- dokaze navrhnout a realizovat drobné propagac¢ni akce a vyuzit vhodnych reklamnich prostredka

- umi vypracovat libreto a scénar, dokaze vytvorit maketu a realizovat navrh propagacniho prostiedku, vykladni
skiiné nebo vystavni expozice

- ovlada informacni a komunikac¢ni technologie, umi pouzit graficky program pro navrhaiské prace a vytvoreni
zakladnich propagacnich prostfedkt

- umi vyuzivat fezaci program, kopirovaci a zvétSovaci techniku

- dokaze kresebn¢ zobrazit pfedméty v ploSe i prostoru, ovlada zéklady figurdlni kresby a malby, je seznamen se
zaklady perspektivy — vSechny tyto znalosti a dovednosti dokaze vyuzit v navrzich i realizaci praci

- pouziva jednoduché vytvarné a grafické techniky a dokaze je aplikovat v reklamni a aranzérské praci

- umi zhotovit cenovky, popisky a informacni tabule k vystavenému zbozi a exponatim

- je schopen tymové prace

- dokaze sestavit kalkulaci spotieby aranzérského materialu realizovanych praci, umi vést evidenci vystavenych
a zapUjcenych exponati

Kompetence absolventa

Klicové kompetence

* Kompetence k uceni
* znat moznosti svého dal§iho vzd€lavani, zejména v oboru a povolani

* vyuzivat ke svému uceni riizné informacni zdroje véetn¢ zkusSenosti svych i jinych lidi

* sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cilii svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledki
svého uceni ze strany jinych lidi

uplatiiovat rizné zplsoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné
vyhledévat a zpracovavat informace

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14



Aranzér a propagacni vytvarnik Profil absolventa

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napf. vyklad, ptednasku, proslov aj.),
pofizovat si poznamky

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani

* ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvorit vhodny studijni rezim a podminky

» Kompetence k feseni problémi

* spolupracovat pfi feSeni problémi s jinymi lidmi (tymové feSeni)

* porozumét zadani tikolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potebné k feSeni
problému, navrhnout zpiisob feseni, popf. varianty feseni, a zdiivodnit jej, vyhodnotit a
overit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

uplatiiovat pfi feseni problému rizné metody mysleni a myslenkové operace

volit prostfedky a zptisoby (pomicky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
spInéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkusenosti a védomosti nabytych dtive
¢ Komunikativni kompetence

* srozumitelng, jasné a vystizné vyjadiuje své myslenky

* je schopen se pifimétené vyjadiovat Ustni i pisemnou formou, aplikuje jazykové znalosti

zaci jsou schopni porozumét znamym a ¢asto pouzivanym vyrazum a frazim z
kazdodenniho Zivota

dokézi napsat jednoduchy vzkaz a dopis a jednoduchym zptisobem konverzovat

zpracovavat bézné administrativni pisemnosti a pracovni dokumenty

vyjadfovat se pfimétené k ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i

psanych a vhodné se prezentovat

* pochopit vyhody znalosti cizich jazykti pro Zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti

 formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé piehledné a jazykove

spravné

ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své ndzory a postoje

snazit se dodrzovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii

vyjadrovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

doséhnout jazykové zptisobilosti potfebné pro zékladni komunikaci v cizojazyném
prostiedi nejméné v jednom cizim jazyce
* Personalni a socialni kompetence

* posuzovat realné své fyzické a duSevni moznosti, odhadovat disledky svého jednani a
chovani v riznych situacich

* pracovat v tymu a podilet se na realizaci spoleénych pracovnich a jinych ¢innosti

* stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zdjmové a pracovni
orientace a zivotnich podminek

reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zptisobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu i kritiku

ovetovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi

adaptovat se na ménici se zivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti a
moznosti je pozitivné ovliviiovat, byt pfipraveni fesit své socialni i ekonomické
zalezitosti, byt financné gramotni

prezentuje se pisemné i Gstné pfi jednanich na trh prace, respektuje normy tredni
korespondence, sestavi zadost, profesni Zivotopis a motivacéni dopis

mit odpovédny vztah ke svému zdravi, pecovat o sviyj fyzicky i duSevni rozvoj, byt si
védomi dusledkt nezdravého zivotniho stylu a zavislosti

podnécovat préaci tymu vlastnimi ndvrhy na zlepSeni prace a feSeni ukold, nezaujaté
zvazovat navrhy druhych

* prijimat a plnit odpovédné svéfené ukoly
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Aranzér a propagacni vytvarnik Profil absolventa

* prispivat k vytvareni vstiicnych mezilidskych vztahti a k pfedchazeni osobnim
konfliktim, nepodléhat pifedsudkiim a stereotyptim v pfistupu k druhym
* Obcanské kompetence a kulturni povédomi
» uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souziti — vlastni kulturni, narodni a
osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identité druhych
* jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spolecenského chovani, pfispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie
* chapat vyznam Zzivotniho prostiedi pro ¢loveka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje
* zajimat se aktivné o politické a spole¢enské déni u nas a ve svété
* uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost i soucasnost v evropském a
svétovém kontextu
* uznavat hodnotu zivota, uvédomovat si odpoveédnost za vlastni zivot a spoluodpoveédnost
pti zabezpecovani ochrany zivota a zdravi ostatnich
* podporovat hodnoty mistni, narodni, evropskeé i svétové kultury a mit k nim vytvofen
pozitivni vztah
* dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi (popf. jejich kulturni
specifika), vystupovat proti nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci
* jednat odpov&dné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném
zajmu
e Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
* mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho uceni a byt pripraveni pfizptisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam
* prezentuje se ustni i pisemnou formou pii jednanich o vstupu na trh prace, respektuje
normy uf.korespondence, sestavi zadost, profesni Zivotopis, motivacni dopis
» umét ziskavat a vyhodnocovat informace o pracovnich i vzdélavacich pfilezitostech,
vyuzivat poradenskych a zprostfedkovatelskych sluzeb jak z oblasti svéta préce, tak
vzdélavani
* vhodné komunikovat s potencidlnimi zaméstnavateli, prezentovat svilj odborny potencial a
své profesni cile
* mit pfehled o moZnostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru; cilevédomé a
zodpovédné rozhodovat o své budouci profesni a vzdélavaci draze
* mit realnou ptedstavu o pracovnich, platovych a jinych podminkach v oboru a o
pozadavcich zaméstnavateld na pracovniky a umét je srovnavat se svymi predstavami a
predpoklady
* znat obecna prava a povinnosti zaméstnavatelti a pracovniki
* rozumét podstaté a principim podnikani, mit pfedstavu o pravnich, ekonomickych,
administrativnich, osobnostnich a etickych aspektech soukromého podnikani; dokazat
vyhledavat a posuzovat podnikatelské pfilezitosti v souladu s realitou trzniho prostiedi,
svymi pfedpoklady a dal$imi moznostmi
* Matematické kompetence
* Cist ruzné formy grafického znazornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata apod.)

* provadét redlny odhad vysledku feSeni dané ulohy

» nachdzet vztahy mezi jevy a predméty pii feSeni praktickych tkol, umét je popsat a
vyuzit pro dané feSeni

* aplikovat znalosti o zékladnich tvarech pfedméti a jejich vzajemné poloze v roving i
prostoru

« aplikovat matematické postupy pii feSeni praktickych ukolti v béznych situacich
* spravné pouzivat a prevadét bézné jednotky

* pouzivat pojmy kvantifikujiciho charakteru
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» Kompetence vyuzivat prostfedky informacnich a komunika¢nich technologii a pracovat s
informacemi

pracovat s osobnim pocitacem a dalSimi prostfedky informac¢nich a komunikacnich
technologii

pracovat s béznym zakladnim a aplika¢nim programovym vybavenim

ziskavat informace z otevienych zdrojl, zejména pak s vyuzitim celosvétové sité Internet
komunikovat elektronickou postou a vyuzivat dalsi prostfedky online a offline
komunikace

ucit se pouzivat nové aplikace

uvédomovat si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost riiznych informacnich zdroja a
kriticky pfistupovat k ziskanych informacim, byt medialné gramotni

pracovat s informacemi z riznych zdrojii nesenymi na riznych médiich (tisténych,
elektronickych, audiovizualnich), a to i s vyuzitim prostfedki informacnich a
komunikac¢nich technologii

Odborné kompetence

* Zhotovovat propagacni prostiedky, aranzovat a dekorovat vykladni skfin€, ucelené prostory
expozic a vystav

ovladali zakladni techniky aranzérskych praci

vytvareli propagac¢ni prostfedky rizného charakteru

navrhovali, realizovali a propagac¢né zajistovali propagacni akce mensiho rozsahu
zpracovavali propagac¢ni tkol na dané téma — libreto, scénaf, navrh, maketa a realizace
zhotovovali cenovky, popisky a grafické informace k vystavenym exponatim

upravovali a aranzovali vykladni skiin€, prodejni prostory a vystavy s ohledem na
sortiment zbozi, sezonu, spolecenskou piilezitost

vyuzivali v aranzérské praxi poznatky z dé&jin vytvarného a lidového umeéni

aranzovali darkovy kos a kazetu, zvladali techniku Zivé i suché vazby, ozdobné darkové
baleni zbozi

* Vykonavat obchodné-podnikatelské aktivity v oblasti propagace a aranzovani

vedli zaznamovou dafiovou povinnost provozni jednotky, provadéli vypocty v oblasti
mezd, socialniho a zdravotniho pojisténi
dodrzovali a uplatiiovali zasady obchodniho jednani a zasady podnikatelské etiky pii

jednani s obchodnimi partnery a spolupracovniky

vykonavali administrativni ¢innosti spojené s aranzovanim a vystavovanim exponatt

spolupracovali s organizacemi poskytujicimi sluzby firme (s pen¢znimi ustavy,
pojistovnami, dopravci, postami, telekomunikacemi) a vyhotovovali pisemnosti s timto
souvisejici

orientovali se v sortimentu zbozi na sou¢asném trhu, dodrzovali zasady hygieny a ochrany

zbozi
kalkulovali spotiebu aranzérského materialu a realizovanych praci

orientovali se v ekonomicko-pravnim zabezpeceni podnikatelské ¢innosti a administrativeé
s ni souvisejici

* Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci

znali a dodrzovali zakladni pravni piedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi
praci a pozarni prevence

osvojili si zasady a navyky bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti véetné zasad
ochrany zdravi pfi praci u zafizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje
apod.), rozpoznali moznost nebezpeci irazu nebo ohrozeni zdravi a byli schopni zajistit
odstranéni zavad a moznych rizik

znali systém péce statu o zdravi pracujicich (véetné preventivni péce, uméli uplatiiovat
naroky na ochranu zdravi v souvislosti s praci, naroky vzniklé Grazem nebo poskozenim
zdravi v souvislosti s vykonavanim prace)

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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* byli vybaveni védomostmi o zdsadach poskytovani prvni pomoci pfi ndhlém onemocnéni
nebo urazu a dokazali prvni pomoc sami poskytnout

* chapali bezpe¢nost prace jako nedilnou soucast péce o zdravi své i spolupracovniku (i
dalsich osob vyskytujicich se na pracovistich, napf. klientdl, zakaznikt, nav§tévniku) i jako
soucast fizeni jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni certifikatu jakosti podle
ptislusnych norem

« Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobki nebo sluzeb

* chapali kvalitu jako vyznamny néstroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku

* dodrzovali stanovené normy (standardy) a piedpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti
zavedenym na pracovisti

* dbali na zabezpeCovani parametrt (standard) kvality procest, vyrobkl nebo sluzeb,
zohlednovali pozadavky klienta (zdkaznika, obCana)

* Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje

* znali vyznam, ucel a uzitecnost vykonavané prace, jeji finanéni, popt. spolecenské
ohodnoceni

« zvazovali pii planovani a posuzovani urcité ¢innosti (v pracovnim procesu i v bézném
zivot¢) mozné naklady, vynosy a zisk, vliv na zivotni prostiedi, socialni dopady

« efektivné hospodafili se svymi finan¢nimi prostiedky

* nakladali s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem
na zivotni prostredi

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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3 Charakteristika skoly

Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Aranzér a propagacni vytvarnik

Platnost 17.97.2701747 o Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyucnim listem

Kéd a nazev oboru RVVVP 76(75-527-I-7|/d1 Aranzér Délka studia v letech: 3

Charakteristika Skoly

Tradice Skoly a jeji postaveni v regionu

Jsme statni stiedni Skolou, ktera se specializuje na oblast sluzeb.

Vyucované obory:

Kuchat — ¢i$nik (Kuchat), Kuchai- ¢isnik (Ciénik, servirka), Kuchar-¢isnik, Gastronomie, Kadetnik, Aranzér,
Cukraf, Vyrobce potravin, Operator skladovani, Krej¢i, Pekar.

Studium v téchto oborech je tiileté zakoncené vyucnim listem, obor Gastronomie je Ctyflety zakonceny maturitni
zkouskou.

Pro nadané zéky s ukonéenym stiednim vzdélanim s vyucnim listem jsou uréeny tfidy nastavbového studia —
dvouleté denni nebo tfileté vecerni studium zakoncené maturitni zkouskou.

V olomouckém regionu plisobi nase $kola jiz 50let, jedna se o jednu z nejvétsich skol tohoto typu v nasem kraji
s dlouholetou tradici. Doslo k nekolika rekonstrukcim stavajici budovy, byla provedena fada zmén a stavebnich
uprav.

Charakteristika pedagogického sboru:

Odbornost, kvalifikovanost, aprobovanost, kreativita, tymova spoluprace, celozivotni vzdélavani

Struktura pedagogického sboru:

Ucitelé vSeobecnych a odbornych pfedmétd, ucitelé odborného vycviku, vychovny poradce, metodik primarni
prevence, koordinator EVOV.

Charakteristika zaku:

Skolu navitévuji Zaci nejen z Olomouce ale i z okoli. Vzhledem k poloze u&ili§té (5 minut od vlakového nadrazi
a v blizkosti centra) nemaji zaci problém s dojizdénim.

Zaci pFichazeji ze zakladnich §kol, piipadné i z jinych stiednich §kol, veerni nastavbové studium je uréeno pro
dospélé, kteti si dodélavaji maturitni zkousku a prichazeji z praxe.

Spoluprace s rodici

V roce 2005 byla ziizena Skolska rada, jejimz &leny jsou zakonni zastupci nezletilych zakd, zletili Zaci,
pedagogicti pracovnici Skoly a zastupci ziizovatele.

Ve skole dale pracuje Klub rodict a ptatel Skoly — obcanské sdruzeni.

Kazdoro¢né na podzim a na jafe se konaji tfidni schiizky, konzulta¢ni schtizky pro rodice jsou mozné kdykoliv
po telefonické domluvé s pfislusnymi vyucujicimi.

Rodice i vefejnost jsou o aktivitach Skoly seznamovani také prostfednictvim webovych stranek skoly, pro
zajemce o studium $kola kazdoro¢né pofada Den otevienych dvefi.

Vzdélavaci, volnocasové moznosti Skoly

Kromé kmenovych uceben jsou ve Skole odborné ucebny — pocitacové ucebny vybavené modernimi PC
programy, jazykové ucebny, sluchatkova poslucharna, odborné ucebny pro zaky gastronomickych oborti a oboru
Cukraf, odborna ucebna urcena pro zaky oboru Prodavac, moderné vybavené ucebny pro aranzéry. V suterénu
Skoly je zfizeno Skolni kadetnictvi a krejcovstvi, kde Zaci téchto oborl vykonavaji praxi.

Prakticka vyuka dalSich obort probiha na jednotlivych smluvnich pracovistich OV ( hotely Flora, Clarion, NH
hotel,Nestlé¢ s. r. 0., Kaufland, reklamni agentury, cukraiské vyrobny Mamka, Katrin, Sladky Méd’a...).
Vzdélavani zaki probiha podle platnych osnov a schvalenych SVP pro jednotlivé obory.

V odpolednich hodindch mohou Zaci navstévovat krouzky — konverzace v cizich jazycich, matematicky krouzek,
pocitacovy krouzek, krouzek moderniho stylu, sportovni krouzky — florbal, stolni tenis.

Zapojeni Skoly do mistniho spolecenského Zivota, soutéze zakd, sportovni akce

Nasi Zaci maji moznost pravidelné ti¢asti v odbornych soutézich, kde prokazuji svou zru¢nost, naucené
dovednosti i vlastni kreativitu. Obor kadeinik prezentuje uic¢esovou tvorbou. Pro obor cukrai a aranzér jsou
typické tematické soutéze zaméfené predevsim na zruénost a zpracovani nauéenych poznatkii. Zaci oboru ¢ignik,
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servirka mohou prokazat dovednosti barmanské ¢i baristické. Kromée soutézi se zaci ucastni i prednasek, Skoleni,
workshopt ¢i kurzi, jsou pravidelné zapojovani do mistniho spolecenského zivota, kde prezentuji nasi skolu

i vlastni dovednosti. Dalsi aktivity zakt nasi skoly naleznete ve vyro¢ni zprave skoly.

Nase skola spoluorganizuje Celostatni matematickou soutéz za ucasti zaki stiednich $kol olomouckého regionu.
Kazdoro¢né se zéci 1. roénikti mohou ucastnit lyzatského vycviku, kde pod dozorem instruktorii absolvuji vycvik
ve sjezdovém lyZovani, na bézkach a ve snowboardu.

Kromé vySe zminénych sportovnich akci Skola dale organizuje i pétidenni sportovni kurz, jehoZ naplni je
cykloturistika, jizda na lodich, horolezectvi, potapéni, paintaball, mi¢ové hry, orientace v terénu..

Mezinarodni kontakty

V roce 2005 navazala skola kontakt s italskou $kolou Istituto di IStruzione Superiore, Classico, Scientifico,
Professionale. Nasi z4ci oborti Kuchat, Cisnik navstivili opakovang jihoitalskou Kalabrii, kde pracovali

v mistnich provozovnach pod vedenim italskych ucitel odborného vycviku.

Po velmi dobrych zkuSenostech z této staze Skola postupné rozsitila mezinarodni kontakty a do programu
Leonardo da Vinci pod zastitou EU zapojila i Skoly v Litvé, Francii a na Kypru.

V soucasné dobé je nase $kola zapojena do projektu ERASMUSH, v ramci kterého Zéci gastronomickych oborti
pokracuji v zahrani¢nich mobilitach.
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4 Charakteristika SVP

Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Aranzér a propagacni vytvarnik

Platnost 17.97.2701747 o Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyucnim listem

Kéd a nazev oboru RVVVP 76(75-527-I-7|/d1 Aranzér Délka studia v letech: 3

CHARAKTERISTIKA SKOLN{HO VZDELAVACIHO PROGRAMU

Instituce : SOS obchodu a sluZeb, Stursova 14, Olomouc

Koéd a nazev oboru vzdélavani: 66 - 52 H/ 001 Aranzér

Nézev SVP: Aranzér a propagaéni vytvarnik

Forma studia : denni

Délka studia : 3 roky

Stupeii poskytovaného vzdelani : stfedni vzdélani se zavérecnou zkouskou
Datum platnosti SVP : od 1. 9. 2014

Celkové pojeti vzdélavani v daném programu

SVP obor Aranzér bude realizovan podle RVP, podle stitem schvaleného pedagogického dokumentu, v jehoz
konecné fazi budou vytvoreny optimalni predpoklady pro lepsi uplatnéni absolventl stfedniho odborného
vzdélavani na trhu prace.

Cile SVP vyjadiuji spole¢enské pozadavky na vzdélanostni a osobnostni rozvoj zaki. Pro jejich uskute¢iiovani je
podminkou vzdélavani v daném programu, propojeni teoretickych a praktickych znalosti a dovednosti pii
prezentaci zbozi a sluzeb pro riznorodé cilové skupiny. V procesu vzdélavani je kladen diiraz na rozvijeni
komunikativnich dovednosti, schopnosti fesit problémové situace a vyuzivat informacni technologie. Vybér
metod a postuptt odpovida odborné urovni pedagogt a jejich uziti je blize konkretizovano na urovni vyucovacich
pfedmétl. Vyuka je zaméfena na rozvijeni tviiréich schopnosti, vyuzivani autodidaktickych metod, problémové
uceni a tymovou praci.

Dtiraz je kladen na socialné komunikativni aspekty uceni a vyucovani:
- diskuze

- fizeny rozhovor

- obhajoba vlastnich nazorti a postojt

Vyznamnou soucasti metod a postupti jsou motivacni Cinitelé:

- soutéze v oboru

- vefejné prezentace zaki

- feseni konfliktnich situaci

- vyuzivani projektovych metod vyuky

Organizace vyuky

Vyuka je organizovana v tfileté form¢ denniho studia. Je ukoncena zavére¢nou zkouskou podle pfislusnych
pravnich norem a poskytuje stfedni vzdélani se zavérecnou zkouskou.

Odborny vycvik je organizovan v odbornych u¢ebnach skoly nebo na pracovistich smluvnich firem v oblasti
reklamy a obchodu. Odborny vycvik probiha cyklicky bud’ v lichém nebo sudém tydnu a pracovni doba je

v prvnim ro¢niku 6 hodin, ve druhém a tfetim ro¢niku 7 hodin.

Zpisob hodnoceni
Klasifikace se fidi klasifikaénim fddem. Hodnoceni a klasifikace jsou soucasti vychovy a vzdélavani zaka, jsou
pro né stanovena pravidla v souladu se skolskymi piedpisy.Klasifikace mize byt pribézna / hodnoti diléi

vysledky zéka v jednotlivych pfedmétech / nebo celkova / na konci 1. a 2. pololeti /.
Soucasti klasifikacniho fadu jsou i pravidla chovani, v¢etné postihi:
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Chovani zaka se klasifikuje stupni:

- velmi dobré - zak se chova a jedna v souladu s platnymi pfedpisy

- uspokojivé - zak porusuje skolni fad fadou drobnych ptestuplti / vyrusuje pfi vyucovani, nenosi pomticky,
nechodi v¢as do vyucovani a na odborny vycvik, ma neomluvenou absenci /

- neuspokojivé - zék zdvaznym zptisobem porusuje Skolni fad

Pfi opakovaném porusovani Skolniho fadu nebo poruseni skolniho fadu zavaznym zptisobem muize byt zak
podmineéné vyloucen nebo vylouéen ze studia.

Prospéch Zzaka v jednotlivych pfedmétech se klasifikuje stupni:

1 - vyborny

2 - chvalitebny

3 - dobry

4 - dostatecny

5 - nedostatecny

Stupen prospéchu stanovi ucitel jak pii prubézné, tak pii celkové klasifikaci. Pfi nedostatku klasifikacnich
podkladi, pti nedostatecném a slabém prospéchu a o vychovnych opatfenich informuje t¥idni ucitel na konci
kazdého ctvrtleti prokazaqtelnym zptisobem zakonného zastupce zaka.

Podklady pro hodnoceni ucitel ziskava riznymi druhy zkousek - ustni, pisemné, orienta¢ni apod., sledovanim
piipravenosti zaka na vyuku z hlediska domaci pfipravy, soustavnym sledovanim aktivity zaka. Vysledna
klasifikace neni jen aritmetickym primérem znamek za dané klasifikacni obdobi, ale vzdy je pfihlizeno

k zakovym vzdélavacim a osobnostnim pfedpokladim.

Vzdélavani zaku se specialnimi vzdélavacimi potiebami a zakt mimoiadné nadanych

Prace se zaky se specialnimi vzdélavacimi potfebami

Vzdélavani zakt se SVP probihd podle platné legislativy. Ve skole se vzdélavaji zaci se specifickymi poruchami
uceni i chovani a dale zaci se zdravotnim nebo sociadlnim znevyhodnénim. VSichni zaci jsou integrovani do
béznych tfid a jsou vzdélavani podle platného vzdélavaciho programu. Ttidni ucitelé uzce spolupracuji

s pedagogicko-psychologickou poradnou, s vysledky vysetfeni zakil jsou seznameni vyucujici, ktefi zohlediiuji
zaky dle doporuceni poradny — napft. delsi ¢asovy limit pii pisemném zkouseni, pfednost riznych forem zkouseni
pied ostatnimi, zadavani kratSich celkd pii hodnoceni, stanoveni individualniho tempa.

Zéci se specifickymi vzdélavacimi potiebami jsou piipravovani tak, aby zvladli uéivo v rozsahu SVP. Vyuziva se
nasledujicich metod:

- tymova spoluprace — vyuka ve skupiné

- interaktivni vyuka — vyuziti okamzité zpétné vazby

- diferencovana vyuka — vyuka je pfizptisobena individualnim potfebam zakim, je vhodné i rozdéleni zaka ve
tfidé do rtiznych skupin dle jejich moznosti a schopnosti

Zakonni zastupci zaki se specifickymi poruchami uceni prikladaji k ptihlasce na stfedni skolu odborny posudek
od psychologa z pedagogicko-psychologické poradny nebo ze specializovaného centra. Ukolem vychovné
poradkyné pfed nastupem zaki do Skoly je vypracovat na zakladé téchto posudkil zpravu o SPU, kterd mtize byt
béhem skolniho roku dopliiovana. Pokud potiebuje se zZaky hovofit, je opravnéna je vyzvednout z teoretického
nebo praktického vyucovani. Vychovna poradkyné pravidelné informuje tiidni ucitele o Zacich s SPU a ti pak
predavaji zpravu prislusnym vyucujicim, ktefi tyto zaky vyucuji.

Zaktm se specialnimi vzd&lavacimi potfebami a mimofadné nadanym zakiim muize feditel 8koly na zékladé
zadosti zdkonného zastupce nezletilého zaka nebo na zaklade zadosti zletilého zaka povolit individualni
vzdélavaci plan.

Vsichni Zaci mohou vyuzivat konzultaénich hodin, které jsou vzdy po vyucovani a s jejichz rozpisem jsou zaci
seznameni na zacatku skolniho roku.

- Prace s nadanymi zaky

Skola se zii¢astiiuje mnoha soutézi - kazdoroéné Aranzér junior a aktualng riiznych soutdzi v kresbé, malbg,
pocitacové grafice i sportovnich soutézi a turnaji.Vyucujici zaky na tyto soutéze celoroné piipravuji a zvlaste
nadani zaci maji moznost se pfi téchto aktivitdch uplatnit.

Kazdoro¢né skola spolupracuje s Vystavistém Flora Olomouc a podili se na ptipravé koncepce a realizace akci
olomouckych veletrhti / napf. Moderni zena /.

Matematicky nadani Zaci maji moznost zucastnit se Skolniho kola matematické soutéze a nejlepsi z nich dale
postoupit do republikového kola.

Pozadavky na bezpec¢nost a ochranu zdravi pfi praci a hygienu prace

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Neoddélitelnou soucasti teoretického i praktického vyucovani je problematika bezpecnosti a ochrany zdravi pfi
préci, hygieny prace a pozarni ochrany.Vychova k bezpecné a zdravi neohrozujici praci vychazi ve vychovné
vzdélavacim procesu z pozadavki pravnich a ostatnich pfedpist k zajisténi bezpe€nosti a ochrany zdravi pfi praci
/ zakont, nafizeni vlady, vyhlasek, technickych predpisi a ¢eskych technickych norem/ platnych v dobé
vyuky.Pozadavky vybrané z téchto predpisti se musi vztahovat k vykonu konkrétnich ¢innosti, které jsou
obsahem odborného vycviku i teoretické vyuky.Tyto pozadavky musi byt doplnény o informace o moznych
rizicich ohroZeni zivota a zdravi, kterym jsou zaci vystaveni, v¢etn¢ informace o opatienich na ochranu pied
pusobenim téchto rizik.

Prostory pro vyuku musi odpovidat svymi podminkami pozadavkiim stanovenym zdravotnickymi pfedpisy.

Podminky pro pfijimani ke vzdélani

Predpokladem pro pfijeti ke studiu je splnéni povinné skolni dochazky. Pti piijimani ke studiu se hodnoti
dosazené vysledky ze ZS, zjem uchaze&t o obor a predpoklady pro jeho vykonavani po strance fyzické

1 osobnostni.

- Zdravotni zptisobilost uchazece

Uchazeci o studium musi vyhovovat zdravotnim pozadavkim uvedenym pro tento obor vzdélani.

K posouzeni zdravotniho stavu uchazece je kompetentni registrovany prakticky 1ékat. V ptipadé zdravotniho
omezeni piijeti zavisi na specifickych pozadavcich zvoleného oboru vzdélani nebo jeho predpokladaného
uplatnéni.

Zpisob ukonéeni vzdélavani

Vzdélavani je ukonceno zavéreénou zkouskou. Dokladem o dosazeni stupné vzdé€lani je vysvédceni o zavérené
zkousce a vyucni list.
Obsah a organizace zaveérecné zkousky se fidi platnymi piedpisy.

rd

4.1 Popis materialniho a personalniho zajisténi vyuky

Materialni podminky

Teoreticka vyuka probiha v budové $koly na Stursové ulici &. 14. Kromé& kmenovych uéeben, které jsou
vybaveny bilymi keramickymi tabulemi, jsou Zakiim k dispozici po¢itacové uéebny, jazykové ucebny vybavené
audiovizualni technikou, videové uc¢ebny, odborné ucebny pro teoretickou vyuku zakt oboru prodavaé, operator
skladovani, kuchaf a ¢iSnik.

Pro vyuku lze dale vyuzit interaktivni tabule.

Vyuka télesné vychovy probihd ve dvou télocvi¢nach, které jsou vybaveny posilovacimi stroji, zrcadlovou
sténou, audiovizualni technikou. Zaci sportuji i na h¥istich v arealu skoly.

Pro zaky je urcena také knihovna, ve které si mohou ptijéovat jak beletrii tak odbornou literaturu.

Odborny vycvik probihd na jednotlivych pracovistich v Olomouci. Kadetnici, krejcové a aranzéti maji vlastni
pracovisté odborného vycviku, kterd se nachazeji v budove skoly. Odborny vycvik cukrafi a gastronomickych
obori probihé jak v odbornych uéebnach skoly, tak na smluvnich pracovistich. Skola zfidila kadeinictvi

a zakazkové krejCovstvi v suterénu Skoly, které jsou k dispozici i Siroké vetejnosti.

V suterénu $koly se nachazi rovnéz moderni $kolni jidelna, ve které se mohou Zaci stravovat a vybirat si

z nabidky 2 pokrmu. Obsluhu v jideln€ zajist'uji v ramci odborného vycviku zaci maturitniho oboru Gastronomie.
V piizemi je zakiim k dispozici bufet a automaty na rychlé obcerstveni, na kavu, mineralku a dalsi nealkoholické
napoje.

Personalni podminky

Vyuku ve skole zajist'uji vyucujici teoretické vyuky i odborného vycviku, kteti jsou plné kvalifikovani.

Na skole je plné kvalifikovany vychovny poradce, metodik primarni prevence i koordinator environmentalni
vychovy, vzdélavani a osvéty.

Utitel¢ teoretickych predmétil i ucitelé odborného vycviku vyuzivaji ke svému dal§imu vzdélavani riznych
programu, projekts, G¢astni se odbornych seminaii a $koleni, které poradaji rizné vzdélavaci instituce, jiné Skoly
nebo pedagogicka centra.

Organizaéni podminky

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Zékladnim dokumentem $koly je Skolni tad, jehoZ obsahem je rezim §koly, prava a povinnosti zaki a zdkonnych
zastupct, dochazka do Skoly — podminky pro omlouvani absence, hygiena a zajisténi bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP), vychovna opatfeni, hodnoceni vysledkl vzdélavani zakut v jednotlivych predmétech,
klasifikacni fad.

Vzdy prvni den nového skolniho roku jsou vSichni zaci seznameni prostfednictvim svych tfidnich ucitelti se
Skolnim ¥adem, pro rodi¢e nagich zaki je Skolni ¥ad zvefejnén na webovych strankach skoly.

Podminky bezpec¢nosti prace, pozarni plan, evakuacéni plan

Skola mé zpracovanou smérnici k zajisténi bezpe¢nosti a ochrany zdravi zaka ve $kole, pozarni poplachovou
smérnici, pozarni evakuacni plan, preventivni pozarni hlidky. Rovnéz je zpracovan provozni fad $kolni kuchyné,
provozni tad dilen praktického vyucovani oboru krejéi, provozni fad pro odborny vycvik zakt oboru aranzér,
cukraf a kuchaf - ¢i$nik, provozni fad skolniho kadefnictvi a holi¢stvi pro odborny vycvik zakd oboru kadeinik.
Zaci, kteii vykonavaji odborny vycvik mimo budovu koly, se #idi provoznim fadem jednotlivych

smluvnich pracovist’.

Pro vSechny odborné ucebny a télocvicny jsou vypracovany organizacni a provozni fady, stejné tak jsou
vypracovany pokyny pro Satny.

Zéci jsou seznameni s jednotlivymi fady a pokyny, o éemz je u¢inén zépis do tifdnich knih, denikti OV a 1. den
Skoly zaci podepisuji seznameni s BOZP.

4.2 Zaclenéni priurezovych témat

w . , w . Mdj dim
Obéan v demokratické spoleénosti Opakovani
Integrace do Vwky 2. ro¢nik Stravovaci navyky
Cesky jazyk Narodni a mezinarodni kuchyné
1. roénik Slohova vychova Ve mésté
Prace s textem Obchody a mista setkani
Narodni jazyk Nakupy
Zdokonalovani jazykovych dovednosti Kazdodenni Zivot
2. ro¢nik Zdokonalovani jazykovych dovednosti Pratelstvi
Slovo, slovni zasoba Obc¢anska nauka
Vétna stavba 1. ro¢nik Clovék ve spolednosti
Slohova vychova Vira a ateismus, nabozenstvi
Prace s textem Clovék jako ob&an
3. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti Média
Soucasna ¢eska a svétova literatura 2. roénik Clovék a pravo
Slohova vychova Pravo a spravedinost
Kultura feci Rodinné pravo
Kulturni vychova Ob¢&anské pravo
Anglicky jazyk 3. roénik Historie Ceské statnosti
1. roénik Seznamovani, predstavovani, osobni Udaje Soudoby svét
Domov, bydleni Proces evropskeé integrace
Rodina Fyzika
Hudba, film, volny ¢as 1. roénik Mechanika
2. rocénik Sport, denni rezim Termika
Jidla a napoje Elektfina a magnetismus
3. roénik V restauraci VInéni a optika
Zasady a pravidla, Evropa Fyzika atomu
Némecky jazyk Vesmir
1. roénik Prvni kontakty Zaklady biologie
Lidé Obecna ekologie
Lidé a jejich Fedi Clovék a Zivotni prostfedi
Zemé Matematika
Skola Operace s realnymi ¢isly
Skolni pfedméty Vyrazy a jejich Upravy
Rodina 2. roénik Reseni rovnic a nerovnic v mnoziné R
Planimetrie
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3. roénik

Funkce
Vypocet povrchd a objemu téles
Prace s daty

1. ro¢nik

2. roénik

Esteticka vychova

Anticka kultura jako zaklad vzdélanosti
Stfedovéka literatura

Humanismus a renesance
Baroko,klasicismus, narodni obrozeni
Romantismus, realismus

Kulturni vychova

Svétova demokraticka préza 20.stoleti
Vaélka a osvobozeni v Ceské literatuie
Literatura na pfelomu 19.a 20.stoleti
Kulturni vychova

3. roénik

Charakteristika SVP

Dariova evidenéni povinnost

Danova soustava, pojistovnictvi

Mzdy, bankovnictvi

Podnik, majetek podniku, hospodareni podniku

1. roénik

2. roénik

3. roénik

Télesna vychova

Teorie

Pripravna a kondi¢ni cviéeni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyzarfsky kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvieni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

Aranzovani
1. ro¢nik

2. ro¢nik

3. roénik

Ukoly a vyznam prace aranzéra
Aranzérské materialy a naradi
Bezpecnost prace pfi aranzovani
Tapetovani

Barva a barevny soulad

Historie aranzovani

Vykladni skfif

Poutace a dekorace ve VS

Technické vybaveni VS

Kompozi¢ni fe$eni vykladového prostoru
Slohovost ve vykladové tvorbé

Hlavni skupiny zbozi z hlediska aranzovani
Libreto a scénar VS

Aranzovani interiéri a exteriéra
Aranzovani jednotlivych druht zbozi
Sezoénni a tematické aranzovani

Odborné kresleni

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Kompozice vytvarného dila
Vyrazové moznosti kresby
Zaklady perspektivy

Kresba a techniky kresby
Metrika kresleni

Barvy a materialy

Kresba podle nazoru

Rozbor vytvarného dila
Malifské techniky

Studie a stylizace lidské figury
Volna tvorba

Netradi¢ni kresebné techniky

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Prace s pocitacem

Osobni poéita¢

Textovy editor Word

Elektronické kalkulatory

Zavérecna prace v textovém editoru Word
Software pocitace

Pocitaové viry a antivirova ochrana
Autorska prava

Operacni systém

Tabulkovy kalkulator Excel

Zaveérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel
Databaze v Excelu

Pocitacové sité

Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta

Graficky program Zoner Callisto

Zavérecna prace v programu Zoner Callisto
Program PowerPoint

Zavérecna prace v programu PowerPoint

Pismo
1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Pismo v propagaci

Vyvoj pisma

Zakladni forma jednoprvkového pisma
Zakladni forma Svihového pisma
Prace s pozitivem a negativem
Dvouprvkové pismo

Kaligrafie

Spojeni pisma a kresby
Plastické pismo

Pismo a barva

Proporce pisma a plochy

Vztah formy k obsahu

Tvorba propagacnich prostredkd
RozmnoZovaci techniky pisma

Ekonomika
2. roénik

Podnikani, podnikatel
Zaméstnanci
Zaklady trzni ekonomiky

Zboziznalstvi
1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Uvod do zboZiznalstvi
Hodnoceni a ochrana zbozi
Potravinarské zbozi
Drogistické zbozi

Domaéci potfeby

Obuv a kozena galanterie
Drobné zbozi

Textilni a odévni zbozi
Nabytek a bytové zafizeni
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Elektrotechnické zbozi
Hodinarské a klenotnické zbozi
Motorova vozidla

Propagace
1. roénik

2. roénik

3. roénik

Propagacni akce

Propagacni prostiedky

Vyvoj propagace

Metody a formy propagace
Zakladni pojmy propagace

Tvorba propagacnich prostredkd
Firemni design

Firemni znacka, ochranna znamka, logo
Prehled tiskovych technik

Obalova technika

Reklama a jeji realizace

Marketing a jeho vztah k propagaci

2. roénik

3. roénik

PocitaCova grafika

Teorie pocitaové grafiky

Zakladni ovladani programu CorelDraw
Manipulace a Uprava objektu

Doplrikové funkce

Efekty

Export a import dat

Tvorba jednoduchych propagacnich prostfedku
Bitové mapy, vektorizace

Corel Photo - Paint

Déjiny uméni
1. roénik

2. roénik

3. roénik

Uméni stfedovéku

Starovékeé kultury

Uvod do studia, pravéké uméni

Barokni uméni

Renesanéni uméni

Stfedovéké umeéni

Uméni doby romantismu a realismu
Impresionismus a sméry prelomu 19.a 20.stoleti
Moderni uméni

Klasicistni uméni a empir

Spolecéenska vychova

Socialni psychologie
Psychologie prace

Profesni komunikace

Nacvik psani hmatovou metodou

Normalizovana Uprava a zasady stylizace
obchodnich pisemnosti
Komunikace v obchodnim styku

Vnitropodnikové pisemnosti
Personalni pisemnosti
Jednoduché pravni pisemnosti

2. roénik

Odborny vycvik

Bezpecénost a ochrana zdravi
Aranzovani VS

Aranzérské materidly a pomucky
Pismo

Technika natérd

Tvorba poutacu

Tvorba propagacnich prostredkd
Prace s grafickym programem
Volna tvorba zaku

‘ Vyuziti technického vybaveni VS

Pokryto pfedmétem
Télesna vychova
Obcanska nauka
Fyzika

Spole¢enska vychova
Cesky jazyk

Esteticka vychova
Zboziznalstvi
Profesni komunikace
Prace s pocitacem
Propagace
Aranzovani

Odborné kresleni
Pismo

Pocitacova grafika
Odborny vycvik
Ekonomika

Déjiny uméni
Némecky jazyk

Anglicky jazyk

Clovék a zivotni prostiedi
Integrace do vyuky

Cesky jazyk

1. ro¢nik Slohova vychova
Prace s textem

2. roénik Slohova vychova

Prace s textem
3. ro¢nik Slohova vychova
Kultura feci

Kulturni vychova

Soucasna Ceska a svétova literatura

Anglicky jazyk
1. ro¢nik Domov, bydleni
3. roénik Zasady a pravidla, Evropa

Obéanska nauka

1. roénik Clovék ve spolegnosti
Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako ob&an
Média

2. roénik Clovék a pravo
Pravo a spravedinost
Rodinné pravo
Obcanskeé pravo

3. roénik Historie Ceské statnosti
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Soudoby svét
Proces evropskeé integrace

Tiskové techniky
Kresba propagacnich prostredku

Charakteristika SVP

Fyzika
1. ro¢nik

Zaklady biologie

Obecna ekologie

Clovék a Zivotni prostredi
Fyzika atomu

Chemie
2. roénik
3. roénik

Vyznamné prvky a jejich slouc¢eniny
Uhlovodiky a jejich zdroje

1. roénik

2. roénik

Esteticka vychova

Anticka kultura jako zaklad vzdélanosti
Baroko,klasicismus, narodni obrozeni

Kulturni vychova

Kulturni vychova

Svétova demokraticka préza 20.stoleti

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Télesna vychova

Teorie

PrGpravna a kondi¢ni cviceni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyZzafsky kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

Pripravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

Pripravna a kondi¢ni cviéeni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

Pismo
3. roénik Tvorba propagacnich prostredkud

Zboziznalstvi

1. roénik Uvod do zboziznalstvi
Hodnoceni a ochrana zbozi
Potravinarské zbozi
Drogistické zbozi
Domaci potfeby
Obuv a kozZena galanterie

2. roénik Drobné zbozi
Textilni a odévni zbozi

3. roénik Nabytek a bytové zafizeni
Elektrotechnické zbozi
Hodinarské a klenotnické zbozi
Motorova vozidla

Propagace
Reklama a jeji realizace
Marketing a jeho vztah k propagaci
Déjiny uméni
1. ro¢nik Starovékeé kultury
2. ro¢nik Renesanéni uméni
3. roénik Uméni doby romantismu a realismu

Spolecenska vychova
Socialni psychologie
Psychologie prace

Profesni komunikace
Nacvik psani hmatovou metodou

Normalizovana Uprava a zasady stylizace
obchodnich pisemnosti
Komunikace v obchodnim styku

Vnitropodnikové pisemnosti
Personalni pisemnosti
Jednoduché pravni pisemnosti

1. roénik

3. roénik

Prace s pocitacem

Osobni pocita¢

Elektronické kalkulatory
Pogitacové sité

Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta

Ekonomika
2. roénik

3. roénik

Podnikani, podnikatel

Zaméstnanci

Zaklady trzni ekonomiky

Dariova eviden¢ni povinnost

Danova soustava, pojistovnictvi

Mzdy, bankovnictvi

Podnik, majetek podniku, hospodareni podniku

Aranzovani
1. ro¢nik

Aranzérské materialy a naradi
Barva a barevny soulad

Odborny vycvik

1. roénik Aranzovani VS
Volna tvorba zakul
Bezpecnost a ochrana zdravi
Druhy aranZérskych materiald
Pismo
Tapetovani
Natéry a michani barev
Tvorba poutacu a pomucek

3. roénik Tvorba poutacu
VyuZiti sitotisku
Pismo
Aranzovani VS
Propagacni a aranzérské prace
Propagacni akce
Propagacni grafika
Volna tvorba Zaku

Pfiprava na zavéreéné zkousky

2. ro¢nik

Odborné kresleni

Malitské techniky
Barvy a materialy
Netradi¢ni malifské techniky
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Pokryto pfedmétem
Télesna vychova
Obcanska nauka
Chemie

Fyzika

Spolecenska vychova
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Zboziznalstvi Termika
Elektfina a magnetismus

Profesni komunikace VInéni a optika
Zaklady biologie
Obecna ekologie

Prace s pocitacem

Odborné kresleni

Matematika
Odborny vycvik ?perace s redlnymi ¢isly

2. roénik Reseni rovnic a nerovnic v mnoziné R
Ekonomika Planimetrie
Eesky jazyk 3. roénik Funkce

Vypocet povrchd a objemU téles

Pismo Préace s daty
Aranzovani Esteticka vychova

1. ro¢nik Kulturni vychova
Anglicky jazyk 2. roénik Literatura na prelomu 19.a 20.stoleti
Némecky jazyk Kulturni vychova

Télesna vychova
Clovék a svét prace 1.rocnik - Teorie

PrGpravna a kondi¢ni cvi¢eni

Integrace do vyuky Atlotika
Cesky jazyk Sportovni hry
1. rocnik Slohova vychova Sportovni a rytmicka gymnastika
Prace s textem Vybérovy lyzafsky kurz
2. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti Zdravotni télesna vychova
Slovo, slovni zasoba 2. ro¢nik Teorie
Vétna stavba Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Slohova vychova Atletika
Prace s textem Sportovni hry
3. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti Sportovni a rytmicka gymnastika
Slohova vychova Vybérovy sportovni kurz
Informacni zdroje Zdravotni télesna vychova
Kultura fedi 3. roénik Teorie
Kulturni vychova Priipravna a kondiéni cviceni
Anglicky jazyk Atletika
2. ro¢nik Jidla a napoje Sportovni hry
3. roénik V restauraci Sportovni a rytmicka gymnastika
Zasady a pravidla, Evropa Vybérovy sportovni kurz
Némecky jazyk Zdravotni télesna vychova
Hracky a suvenyry Prace s pocitacem
Drogerie a kosmetika 1. ro¢nik Osobni pogcita¢
Textil a odévy Textovy editor Word
Boty a kozené zboZi Elektronické kalkulatory
Papirnictvi Zavérecna prace v textovém editoru Word
Potraviny 2. roénik Operacéni systém
Doméci potfeby Zaveérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel
Obé&anska nauka 3. roénik Celosvétova pocitacova sit Internet
1. roénik Clovék ve spoleénosti Elektronicka posta
Vira a ateismus, nabozenstvi Program PowerPoint
Glovék jako ob&an Zavérecna prace v programu PowerPoint
Média Ekonomika
2. ro¢nik Clovék a pravo 2. ro¢nik Podnikani, podnikatel
Pravo a spravedinost Zaméstnanci
Rodinné pravo Zaklady trzni ekonomiky
Obéanské pravo 3. roénik Darlova eviden¢ni povinnost
3. roénik Historie eské statnosti Darova soustava, pojistovnictvi
Soudoby svét Mzdy, bankovnictvi
Proces evropské integrace Podnik, majetek podniku, hospodareni podniku
Fyzika Aranzovani
1. roénik Mechanika 1. ro¢nik Ukoly a vyznam prace aranzéra
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Bezpecnost prace pfi aranzovani
Historie aranzovani
Tapetovani

2. roénik

Odborné kresleni

Kresba propagacnich prostredku

Pismo
1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Pismo v propagaci

Vyvoj pisma

Zakladni forma jednoprvkového pisma
Zakladni forma Svihového pisma
Zakladni forma konstruovaného pisma
Prace s pozitivem a negativem
Dvouprvkové pismo

Kaligrafie

Spojeni pisma a kresby

Plastické pismo

Pismo a barva

Proporce pisma a plochy

Vztah formy k obsahu

Tvorba propagacnich prostredkd
Rozmnozovaci techniky pisma

Zboziznalstvi
1. roénik

2. roénik

3. roénik

Uvod do zboziznalstvi
Hodnoceni a ochrana zbozi
Potravinarské zbozi
Drogistické zbozi

Domaci potfeby

Obuv a kozena galanterie
Drobné zbozi

Textilni a odévni zbozi
Nabytek a bytové zafizeni
Elektrotechnické zbozi
Hodinarské a klenotnické zbozi
Motorova vozidla

Propagace
1. roénik

2. roénik

Propagacni akce

Propagacni prostfedky

Vyvoj propagace

Metody a formy propagace

Zakladni pojmy propagace

Tvorba propagacnich prostredkd
Firemni design

Firemni znac¢ka, ochranna znamka, logo
Prehled tiskovych technik

Charakteristika SVP

Vyuziti technického vybaveni VS
Technika natéra

Tvorba poutacu

Tvorba propagacnich prostredkd
Prace s grafickym programem

Pokryto predmétem
Télesna vychova
Obcéanska nauka
Fyzika

Spole¢enska vychova
Esteticka vychova
Zboziznalstvi
Profesni komunikace
Prace s pocitacem
Aranzovani

Pismo

Odborny vycvik
Propagace
Ekonomika

Déjiny uméni

Cesky jazyk

Némecky jazyk

Anglicky jazyk

Informaéni a komunikaéni technologie

Integrace do vyuky

3. roénik

Spolec¢enska vychova

Socialni psychologie
Psychologie prace

Cesky jazyk
1. ro¢nik Prace s textem
2. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slovo, slovni zasoba
Vétna stavba
Slohova vychova
Prace s textem
3. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti

Slohova vychova
Informacni zdroje

Profesni komunikace

Nacvik psani hmatovou metodou

Normalizovana Uprava a zasady stylizace
obchodnich pisemnosti
Komunikace v obchodnim styku

Vnitropodnikové pisemnosti
Personalni pisemnosti
Jednoduché pravni pisemnosti

Anglicky jazyk
1. roénik Seznamovani, pfedstavovani, osobni udaje
2. roénik Kazdodenni ¢innosti, Skola

2. roénik

Odborny vycvik

Bezpecnost a ochrana zdravi
Aranzérské materidly a pomucky
Pismo

Obc¢anska nauka

1. ro¢nik Clovék ve spolegnosti
Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako ob&an
Média

2. roénik Clovék a pravo
Pravo a spravedinost
Rodinné pravo
Obcanskeé pravo
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3. roénik

Historie ¢eské statnosti
Soudoby svét
Proces evropské integrace

Fyzika
1. ro¢nik

Mechanika

Termika

Elektfina a magnetismus
VInéni a optika

Fyzika atomu

Vesmir

Z3aklady biologie

Obecna ekologie

Clovék a Zivotni prostredi

3. ro¢nik

Charakteristika SVP

Operacni systém

Tabulkovy kalkulator Excel

Zaveérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel
Databaze v Excelu

Pocitacové sité

Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta

Graficky program Zoner Callisto

Zavérecna prace v programu Zoner Callisto
Program PowerPoint

Zavérecna prace v programu PowerPoint

Chemie
2. roénik

3. roénik

Smési a roztoky

Chemicky dé&j

Chemické vypocty

Vyznamné prvky a jejich slouéeniny
Casticové slozeni latek

Nazvoslovi anorganickych sloucenin
Charakteristika organickych slou¢enin
Uhlovodiky a jejich zdroje

Derivaty uhlovodikl

Prirodni latky

Vyznamné organické latky

Ekonomika
2. ro¢nik

3. roénik

Podnikani, podnikatel

Zaméstnanci

Zaklady trzni ekonomiky

Danova evidenéni povinnost

Danova soustava, pojistovnictvi

Mzdy, bankovnictvi

Podnik, majetek podniku, hospodareni podniku

AranZovani

Aranzovani interiéri a exteriéra

Odborné kresleni

2. ro¢nik

Rozbor vytvarného dila

Matematika

Prace s daty

1. ro¢nik

Esteticka vychova

Humanismus a renesance

2. roénik

3. roénik

Télesna vychova

Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmickd gymnastika
Vybérovy lyZarsky kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

PrGpravna a kondi¢ni cviceni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

Pripravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

Zboziznalstvi
1. roénik

2. ro¢nik

3. roénik

Uvod do zboZiznalstvi
Hodnoceni a ochrana zbozi
Potravinarské zbozi
Drogistické zbozi

Domaci potieby

Obuv a kozena galanterie
Drobné zbozi

Textilni a odévni zbozi
Nabytek a bytové zafizeni
Elektrotechnické zbozi
Hodinarské a klenotnické zbozi
Motorova vozidla

Propagace
1. ro€nik

2. roénik

3. roénik

Propagacni akce

Propagacni prostfedky

Vyvoj propagace

Metody a formy propagace
Zakladni pojmy propagace

Tvorba propagacnich prostredkd
Firemni design

Firemni znac¢ka, ochranna znamka, logo
Pehled tiskovych technik

Obalova technika

Reklama a jeji realizace

Marketing a jeho vztah k propagaci

1. roénik

2. roénik

Prace s pocitacem

Osobni pocita¢

Textovy editor Word

Elektronické kalkulatory

Zavérecna prace v textovém editoru Word
Software pocitace

Pocitaové viry a antivirova ochrana
Autorska prava

Pocitacova grafika

2. roénik

3. roénik

Teorie pocitaové grafiky

Zakladni ovladani programu CorelDraw
Manipulace a Uprava objektu

Doplrikové funkce

Efekty

Export a import dat

Tvorba jednoduchych propagacnich prostfedki
Bitové mapy, vektorizace

Corel Photo - Paint
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Tvorba slozitéjSich propagacnich prostfedku

Spolecenska vychova
Socialni psychologie
Psychologie prace

Profesni komunikace
Nacvik psani hmatovou metodou

Normalizovana Uprava a zasady stylizace

obchodnich pisemnosti
Komunikace v obchodnim styku

Vnitropodnikové pisemnosti
Personalni pisemnosti
Jednoduché pravni pisemnosti

Odborny vycvik
Propagacni grafika
Propagacni a aranzérské prace
Propagacni akce
Volna tvorba zakul

Pokryto predmétem
Télesna vychova
Obcanska nauka
Chemie

Fyzika

Spole¢enska vychova
Esteticka vychova
Profesni komunikace
Prace s pocitacem
Aranzovani

Odborné kresleni
Odborny vycvik
Propagace
Pocitacova grafika
Ekonomika
Zboziznalstvi

Déjiny uméni

Cesky jazyk

Pismo

Némecky jazyk

Anglicky jazyk

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Aranzér a propagacni vytvarnik Ucebni plan

RVP 66-52-H/01 Aranzér

5 Uc€ebni plan

Skola SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14, Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Aranzér a propagacni vytvarnik

Platnost 1.9.2014 Délka studia v letech: 3.0

Kéd a nazev oboru RVP 66-52-H/01 Aranzér Forma vzdélavani denni forma vzdélavani

Ucéebni plan roénikovy

Povinné predméty 1. roénik 2. roénik 3. roénik
Cesky jazyk 1 1 1
Cizi jazyk 2 2 2
Obc¢anska nauka 1 1 1
Fyzika 1 - -
Chemie - 1 1
Matematika 11/2 1112 1
Esteticka vychova 1 1 -
Télesna vychova 1 1 1
Prace s pocitacem 1 1 1
Ekonomika - 1 1
Aranzovani 1 1 01/2
Odborné kresleni 1 01/2 0172
Pismo 2 1 1
Zboziznalstvi 1 01/2 01/2
Propagace 1 1 1
Pocitacova grafika - 1 1
Déjiny umeéni 01/2 01/2 1
Spolecenska vychova - - 1
Profesni komunikace - - 1
Odborny vycvik

Celkem zakladni dotace
Celkem disponibilni dotace

Celkem v roéniku

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Volitelné predméty

1. roénik
Cizi jazyk
Anglicky jazyk 2
Némecky jazyk 2
2. roénik
Cizi jazyk
Anglicky jazyk 2
Némecky jazyk 2
3. roénik
Cizi jazyk
Anglicky jazyk 2
Némecky jazyk 2

Prehled vyuziti tydnt

Vyuka dle rozpisu uciva 33 33 30

Zavéretna zkouska 3

Lyzaisky kurz 1

Vybérovy sportovni kurz 1 1
Celkem:

Predméty Aranzovani, Odborné kresleni, Pismo, Zboziznalstvi, Odborny vycvik ¢erpaji hodinové dotace
z predmétu Technika aranzovani z RVP.

Predméty Propagace, Pocitacova grafika, Dé&jiny uméni a Odborny vycvik cerpaji hodinové dotace z pfedmétu
Teorie propagace z RVP.

Predméty Spolecenska vychova, Profesni komunikace a Odborny vycvik ¢erpaji hodinové dotace z predmétu
Komunikace ve sluzbach z RVP.

Predméty Ekonomika, Odborny vycvik ¢erpaji hodinové dotace z pfedmétu Ekonomické vzdélavani z RVP

Predméty Anglicky jazyk, Némecky jazyk Cerpaji hodinové dotace z predmétu Vzdélavani a komunikace v cizim
jazyce z RVP
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Aranzér a propagacni vytvarnik Spoluprace se socialnimi partnery

6 Spoluprace se socialnimi partnery

Pii tvorbé SVP vychazi §kola z dlouhodobych zkusenosti spoluprace s firmami, u kterych Zaci vykonavaji vyuku
odborného vycviku. Zaci jsou zatazovani do firem, které maji zkusenosti s vyukou zakd, zaméstnavaji odborniky
s mnohaletou praxi a maji odpovidajici technické i socialni zabezpeceni nutné pro zajisténi praktického
vyucovani. Vyuka odborného vycviku zakd probiha pod pfimym vedenim uéitelek odborného vycviku ve
Skolnich aranzérskych uc¢ebnach. Kromé skoly provadi zaci praxi u socialnich partnerd, se kterymi ma skola
uzavienou smlouvu o spolupraci. Jedna se o prodejny rizného prodejniho sortimentu a zejména o reklamni
agentury. Spoluprace s témito organizacemi je pro nas nezbytnd, protoze poskytne nasim zaktim moznost
vyzkousSet si pfimo v praxi pracovni postupy, technologie prace a aranzérské materialy. V dobé¢ konani
zavérenych zkousek maji skola a Zaci umoznéno ¢ast zkousky vykonat pfimo na téchto pracovistich, coz je pro
autenti¢nost aranzérské prace velkym pfinosem. Na smluvnich pracovistich vykonavaji zaci vyuku odborného
vycviku pod odbornym vedenim instruktort, ktefi jsou jejich zaméstnanci. Instruktofi tzce spolupracuji s nasimi
uciteli OV, mohou se Gc¢astnit pedagogickych rad, zavéreénych zkousek a dalsich akci pofadanych Skolou.
Vyhodou této formy vyuky je, Ze jsou zaci vedeni k vétsi samostatnosti a uci se zaclenit do pracovniho kolektivu.
Skola je ¢lenem SdruZeni aranzérii CR a spoluprace s timto partnerem spo¢iva zejména v Gicasti na riiznych
celorepublikovych soutézich, ve kterych maji zaci dobré vysledky. Dalsi socialni partner nasi skoly je
Hospodaiska komora CR, se kterou spolupracujeme zejména pfi organizaci a konani zavéreénych zkousek.
Hospodaiska komora nam zajistuje své odborniky z praxe do komise pro zavére¢né zkousky. Nejlepsi
absolventy vysila $kola na navrh t&chto odbornikii do Prahy, kde ziskaji Diplom Hospodaiské komory CR. Skola
zaroven obdrzi Cestné uznani za vysokou tiroveii praktické piipravy zakil. Mezi nase dali socidlni partnery pati
Utad prace v Olomouci, ktery pofada kazdoroéné pro zaky 3. roéniki besedy. Na nich jsou Zaci seznamovani

s problematikou trhu préce, se sluzbami UP a jsou jim piipadné nabidnuta volna pracovni mista v oboru. Pro
chod 8koly je dulezita i spoluprace s Radou $koly a s Klubem rodié¢u a piatel skoly. Klub rodi¢u a pratel Skoly je
organizace, ktera podporuje zaky v jejich Gi¢asti na soutézich, exkurzich a sportovnich akcich.

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Cukrar Identifikaéni tGdaje

1 Identifikaéni udaje

Nazev SVP Cukraf
Datum 14. 11. 2008 Nazev RVP RVP 29-54-H/01 Cukraf
Platnost 1.9.2012 Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyuénim listem
Forma vzdélavani denni forma vzdélavani
Délka studia v letech: 3

Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

IC 00577448

REDIZO 600017061

Kontakty pochyla@stursovka.cz, tel. 585 200 212, mopil 605129 937,

valkova@stursovka.cz, tel 585 200 214, mobil 605848 372

Reditel PhDr. Ladislav Pochyla

Telefon 585200211

Fax 585228634

Email sekretariat@stursovka.cz

www www.stursovka.cz

Zrizovatel Olomoucky kraj, Jeremenkova 40a, Olomouc

Adresa Olomoucky kraj, Jeremenkova 40a, Olomouc

Ic 60609460

Kontakt Odbor $kolstvi, mladeze a télovychovy

Telefon 585 508 111

Fax 585 508 564

Email posta@kr-olomoucky.cz

www www.kr-olomoucky.cz

Doplnujici udaje
Pouzité RVP: RVP 29-54-H/01 Cukraf

datum, podpis, razitko
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Profil absolventa

2 Profil absolventa

Skola SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14, Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP CukraF

Platnost 1.9.2012 Délka studia v letech: 3.0

Kéd a nazev oboru RVP 29-54-H/01 Cukréaf Forma vzdélavani denni forma vzdélavani

Popis uplatnéni absolventa v praxi

Absolvent se uplatni pii vykonu povolani cukraf v pozici zaméstnance v mensich a stiedné
velkych vyrobnach cukrarskych vyrobkd, v hotelovych cukrarnach a v obchodnich zafizenich
zabyvajicich se prodejem cukrafskych vyrobkl. Po nezbytném zapracovani je rovnéz
ptipraven pro podnikatelskou ¢innost.

Absolvent, piipravovany na zakladé tohoto SVP, bude schopen zejména zpracovévat zakladni
suroviny, pomocné latky a ptisady pro vyrobu cukratskych vyrobku, vyrabét kompletni
sortiment cukrafskych vyrobki, ptipadné cukrovinkatrskych vyrobkd, vetné jejich
dohotovovani a zdobeni, obsluhovat a provadét zakladni adrzbu stroju, ptistroju a technického
vybaveni provozoven a vykonavat ¢innosti souvisejici s prodejem cukratskych vyrobku. Je
schopen hodnotit kvalitu vstupnich surovin, polotovari i hotovych vyrobki dle norem

Absolvent oboru cukrar po uspésném vykonani zavérecné zkousky ovlada tyto ¢innosti:
- Pfijem surovin

- Hodnoceni surovin a jejich spravné uskladnéni

- Pfipravu surovin na zpracovani, vypocet spotieby surovin podle receptury

- Piipravu cukrafskych tést a hmot, naplni, polev, zmrzlin a restaura¢nich mouc¢nikii

- Rucni zpracovani a zhotoveni cukrafskych vyrobka

- Navrhovani netradi¢nich druhti vyrobku

- Ovladani a regulaci funkci stroji pouzivanych v cukraiské vyrobé

- Vykonavani bézné tdrzby a ¢isténi stroji, sanitace pracovisté

- Hodnoceni jakostnich znakti polotovart a hotovych vyrobkd, uréovat spravnou konzistenci tést a napravovat
chyby

- Vedeni technologickych zaznami

- Manipulovani se surovinami, polotovary a hotovymi vyrobky

- Expedic¢ni prace

Popis oc¢ekavanych vysledki vzdélavani absolventa

Absolvent byl veden tak, aby:

- Prijimal, kontroloval a skladoval suroviny a pomocné materialy a vedl jejich skladovou evidenci.

- Kontroloval a hodnotil kvalitu surovin, polotovarti a hotovych vyrobku dle ptislusnych norem, provadél jejich
senzorické a zakladni analytické hodnoceni.

- Zvolil vhodné suroviny a pomocné latky a spravny technologicky postup.

- Dodrzoval technologické postupy pii vyrobé tést, hmot, naplni, polev a ozdob.

- Znal problematiku HACCP a zaznamenaval hodnoty ve sledovanych kritickych bodech.

- Obsluhoval strojni vybaveni cukrarny

- Balil a etiketoval cukraiské vyrobky

- Uchovaval a skladoval cukraiské vyrobky a polotovary, vedl operativné-technickou evidenci pii skladovani
a expedici surovin a hotovych vyrobkt.

- Expedoval cukrafské vyrobky

- Vykonaval ¢innost souvisejici s prodejem cukrarskych vyrobk.

Dalsi vysledky vzdélavani

Absolvent byl veden taky, aby:

- Rozumél odborné terminologii v anglickém nebo némeckém jazyce, byl schopen napsat a pielozit normy

a vyrobni postupy a mél odbornou slovni zasobu.

- Samostatné pracoval s prostfedky informacnich a komunikacnich technologii a efektivné je vyuzival pfi feSeni
ukolu pii vykonu profese.

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Profil absolventa

- Vyjadfoval se a vystupoval v souladu se zdsadami kultury projevu a chovani.

Specifické vysledky vzdélavani

Absolvent byl veden tak, aby:

- Znal obsah zékladnich ekonomickych pojmi a vyuzival je, chapal mechanismus trhu, mél piehled

o hospodateni podniku, vyznal se ve financich a dailové problematice podniku. Mé&l aktuélni piehled

o moznostech uplatnéni na trhu prace a o dal$im sebevzdélavani v oboru.

- Chéapal podstatu a cile podnikéani, mél zakladni dovednosti a védomosti potiebné pro rozvoj vlastnich
podnikatelskych aktivit.

- Ziskal poznatky potiebné pro zalozeni zivnosti a 0 moznostech podnikani v oboru a o povinnostech podnikatele.
- Znal pisemnosti, které se pouzivaji v ramci ¢innosti podniku a mél zakladni povinnosti podnikatele vii¢i statu.
- Pracoval s prostfedky informac¢nich a komunikaénich technologii, ovladal zaklady prace s vypocetni technikou
na uzivatelské urovni, pouzival operacni systém, zakladni kancelaisky software a pracoval s dal§im béznym
aplikacnim programovym vybavenim. Efektivn€ pracoval s informacemi a komunikoval pomoci Internetu.

Zpisob ukonceni vzdélavani

Vzdélavani je ukonceno zavéreénou zkouskou po uspé$ném ukonéeni tietiho roéniku.

Zavérecna zkouska se sklada z pisemné zkousky, praktické zkousky z odborného vycviku a Gstni zkousky.
Vsechny tii ¢asti zahrnuji celou odbornou problematiku cukrarské vyroby.

Obsah a organizace zavére¢nych zkousek se fidi platnymi predpisy.

Po uspésném vykonani vSech tii ¢asti zavérecné zkousky zak dosahl stredniho vzdélani s vyuénim listem a obdrzi
vysvédéeni o zaveéreéné zkousce a vyucni list.

Kompetence absolventa

Klicové kompetence

* Kompetence k uceni
* pracuje s textem, vyhledava v ném pozadované informace, ovlada rizné techniky uceni

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
* ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvorit vhodny studijni rezim a podminky

* uplatiiovat rizné zpusoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné
vyhledévat a zpracovavat informace

vyuzivat ke svému uceni riizné informacni zdroje véetné zkusenosti svych i jinych lidi

sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cilti svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledkt
svého uceni ze strany jinych lidi
» Kompetence k feseni problémi
* volit prostiedky a zptisoby (pomtcky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
spInéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkusenosti a védomosti nabytych dfive
» porozumét zadani tkolu nebo uréit jadro problému, ziskat informace pottebné k feSeni
problému, navrhnout zpiisob feSeni, popf. varianty feseni, a zdiivodnit jej, vyhodnotit a
ovérit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
* spolupracovat pii feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
* uplatiiovat pii feSeni problému rizné metody mysleni a mysSlenkové operace
¢ Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se priméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné se prezentovat
* snazit se dodrzovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii
* schopnost pfiméfené se vyjadfovat tstni i pisemnou formou

 zpracovavat bézné administrativni pisemnosti a pracovni dokumenty
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formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podob¢ piehledné a jazykové
spravné

vyjadrovat jednoduse své myslenky

dorozumi se v cizim jazyku v situacich kazdodenniho Zivota

vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

dokaze v cizim jazyku jednoduse vyjadrit své myslenky

dosahnout jazykové zpusobilosti potfebné pro zakladni pracovni uplatnéni dle potieb a
charakteru prislusné odborné kvalifikace (napf. porozumét zakladni odborné terminologii
a zakladnim pracovnim pokynim v pisemné i ustni forme)

snazit se dodrzovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii

ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své ndzory a postoje

zaci jsou schopni porozumét jednoduchému cizojazyénému projevu a textu

* Personalni a socialni kompetence

ustné i pisemné se prezentuje pii jednani o vstupu na trh prace, respektuje normy uredni
korespondence, sestavi zadost, profesni Zivotopis

pfijimat a plnit odpovédné svéfené ukoly

pracuje samostatné i ve skupin¢ a snazi se pfedchazet konfliktim

podnécovat praci tymu vlastnimi navrhy na zlepSeni prace a feseni ukolll, nezaujaté
zvazovat navrhy druhych

adaptovat se na ménici se zivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti a
moznosti je pozitivné ovliviiovat, byt pfipraveni fesit své socialni i ekonomické
zélezitosti, byt finanéné gramotni

pracovat v tymu a podilet se na realizaci spolecnych pracovnich a jinych ¢innosti
ovetovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi
mit odpovédny vztah ke svému zdravi, pecovat o sviyj fyzicky i duSevni rozvoj, byt si
védomi dusledkt nezdravého zivotniho stylu a zavislosti

reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zptisobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu i kritiku

zéci dokazi pracovat samostatn¢ i v tymu

zéci se umi efektivné uéit, volit vhodné techniky uéeni, vyuzivat rizné pomtcky a
prostredky

posuzovat realné své fyzické a dusevni moznosti, odhadovat disledky svého jednani a
chovani v riznych situacich

prispivat k vytvateni vstiicnych mezilidskych vztahti a k ptedchazeni osobnim
konfliktim, nepodléhat pfedsudkiim a stereotyptim v pfistupu k druhym

* Obcanské kompetence a kulturni povédomi

podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a mit k nim vytvoien
pozitivni vztah

uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost i soucasnost v evropském a
svétovém kontextu

uznavat hodnotu zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni zZivot a spoluodpovédnost
pfi zabezpecovani ochrany zivota a zdravi ostatnich

chapat vyznam Zivotniho prostfedi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje
zajimat se aktivné o politické a spolecenské déni u nas a ve svéte

uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souziti — vlastni kulturni, narodni a
osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identit¢ druhych

* jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spolecenského chovani, ptispivat k

uplatiiovani hodnot demokracie

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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* dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi (popf. jejich kulturni
specifika), vystupovat proti nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci

* jednat odpove&dné, samostatné a iniciativné
» Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

* znat obecna prava a povinnosti zaméstnavatelil a pracovniki

* vhodn¢é komunikovat s potencialnimi zam¢stnavateli, prezentovat sviij odborny potencial a
své profesni cile

» umét ziskavat a vyhodnocovat informace o pracovnich i vzdélavacich ptilezitostech,
vyuzivat poradenskych a zprostredkovatelskych sluzeb jak z oblasti svéta prace, tak
vzdélavani

* mit redlnou pfedstavu o pracovnich, platovych a jinych podminkach v oboru a o
pozadavcich zaméstnavatell na pracovniky a umét je srovnavat se svymi predstavami a
predpoklady

» mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru; cilevédome a
zodpovédné rozhodovat o své budouci profesni a vzdélavaci draze

* mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho u€eni a byt pfipraveni pfizpisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam

* jedna s lidmi nekonfliktné, respektuje normy spolecenského chovani, je tolerantni a
zodpovédny

* vybira si a pracuje s informacemi ze sdélovacich prosttedki

* rozumét podstaté a principim podnikani, mit pfedstavu o pravnich, ekonomickych,
administrativnich, osobnostnich a etickych aspektech soukromého podnikani; dokazat
vyhledavat a posuzovat podnikatelské pfilezitosti v souladu s realitou trzniho prostiedi,
svymi pfedpoklady a dal§imi moznostmi

* Matematické kompetence

» nachdzet vztahy mezi jevy a predméty pii feSeni praktickych tkol, umét je popsat a
vyuzit pro dané feSeni

* Cist rizné formy grafického znazornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata apod.)

« aplikovat znalosti o zakladnich tvarech pfedméti a jejich vzajemné poloze v roviné i
prostoru

« aplikovat matematické postupy pfi feSeni praktickych kol v béznych situacich

* spravné pouzivat a pievadét bézné jednotky

* pouzivat pojmy kvantifikujiciho charakteru

* provadét realny odhad vysledku feseni dané tilohy

» Kompetence vyuzivat prostfedky informacnich a komunikaénich technologii a pracovat s
informacemi
* pracovat s osobnim pocitacem a dalsimi prostfedky informac¢nich a komunikacnich
technologii

* ziskéavat informace z otevienych zdroji, zejména pak s vyuzitim celosvétové sité Internet

» uvédomovat si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost riznych informaénich zdrojt a
kriticky pfistupovat k ziskanych informacim, byt medialné gramotni

* pracovat s informacemi z riznych zdrojii nesenymi na rdznych médiich (tisténych,
elektronickych, audiovizualnich), a to i s vyuzitim prostfedki informacnich a
komunikac¢nich technologii

» komunikovat elektronickou postou a vyuzivat dalsi prostfedky online a offline
komunikace

* pracovat s béznym zakladnim a aplika¢nim programovym vybavenim
* ucit se pouzivat nové aplikace
Odborné kompetence
¢ Vyrabét cukrarské vyrobky a zajist'ovat jejich odbyt
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* zafazovali do vyroby pfi piipravé receptur nové poznatky z oboru

* dodrzovali zasady osobni hygieny a provadéli sanitaci provozu cukrarny

* prokazovali manualni zruénost pfi vyrobé

* vyrabéli, uchovavali, skladovali cukraiské vyrobky a vykonavali odbytové ¢innosti v
souladu s principy zajiSténi bezpe€nosti potravin

* dodrzovali technologické postupy a hygienické pozadavky

* vybrali pro dany vyrobek vhodné suroviny a pomocné latky

« vedli operativné-technickou evidenci pfi skladovani, vyrobé, ptijmu a expedici surovin a
hotovych vyrobki

« vyuzivali marketinkovych pfistupti pfi baleni, etiketaci a prezentaci cukraiskych vyrobkl

* obsluhovali a udrzovali potravinaiské stroje a zafizeni

« uplatiovali esteticka hlediska pfi tvarovani a dohotovovani cukraiskych vyrobkt

¢ Provadét kontrolu a dbat na zajisténi bezpecnosti cukrarskych vyrobkt

* hodnotili kvalitu vstupnich surovin, meziproduktii a hotovych vyrobku dle ptislusnych
norem

* zjistovali ptipadné zavady technologického procesu a samostatné fesili bézné problémy

* provadéli senzorické hodnoceni surovin, meziproduktii a hotovych vyrobkt

* kontrolovali dodrzovani technologickych postupi, sledovali kritické body s cilem zajistit
bezpecnost cukratskych vyrobka
» Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci
* chapali bezpecnost prace jako nedilnou soucast péce o zdravi své i spolupracovniki (i
dal$ich osob vyskytujicich se na pracovistich, napt. klientl, zdkaznikt, navstévnikt) i jako
soucast fizeni jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni certifikatu jakosti podle
ptislusnych norem
* byli vybaveni védomostmi o zdsadach poskytovani prvni pomoci pfi ndhlém onemocnéni
nebo urazu a dokazali prvni pomoc sami poskytnout
* Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobki nebo sluzeb
* dodrzovali stanovené normy (standardy) a piedpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti
zavedenym na pracovisti

* chapali kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku

* dbali na zabezpecCovani parametrui (standardt) kvality procest, vyrobki nebo sluzeb,
zohledinovali pozadavky klienta (zakaznika, ob¢ana)

* Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje

* zvazovali pii planovani a posuzovani urcité ¢innosti (v pracovnim procesu i v bézném
zivoté) mozné naklady, vynosy a zisk, vliv na zivotni prostfedi, socialni dopady

« efektivné hospodafili se svymi finan¢nimi prostiedky

* znali vyznam, ucel a uzitecnost vykonavané prace, jeji finanéni, popt. spolecenské
ohodnoceni

« nakladali s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem
na zivotni prostiedi
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3 Charakteristika skoly

Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Cukraf

Platnost 17.97.2701727 o Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyucnim listem

Kéd a nazev oboru RVVVP 7257)-547-I-VI/61 Cukrar Délka studia v letech: 3

Charakteristika Skoly

Tradice Skoly a jeji postaveni v regionu

Jsme statni stiedni Skolou, ktera se specializuje na oblast sluzeb.

Vyucované obory:

Kuchat — ¢i$nik (Kuchat), Kuchai- ¢isnik (Ciénik, servirka), Kuchar-¢isnik, Gastronomie, Kadetnik, Aranzér,
Cukraf, Vyrobce potravin, Operator skladovani, Krej¢i, Pekar.

Studium v téchto oborech je tiileté zakoncené vyucnim listem, obor Gastronomie je Ctyflety zakonceny maturitni
zkouSkou.

Pro nadané zéky s ukonéenym stiednim vzdélanim s vyucnim listem jsou uréeny tfidy nastavbového studia —
dvouleté denni nebo tfileté vecerni studium zakoncené maturitni zkouskou.

V olomouckém regionu pisobi nase Skola jiz 50let, jedna se o jednu z nejvétsich skol tohoto typu v nasem kraji
s dlouholetou tradici. Doslo k nekolika rekonstrukcim stavajici budovy, byla provedena fada zmén a stavebnich
uprav.

Charakteristika pedagogického sboru:

Odbornost, kvalifikovanost, aprobovanost, kreativita, tymova spoluprace, celozivotni vzdélavani

Struktura pedagogického sboru:

Ucitelé vSeobecnych a odbornych pfedmétd, ucitelé odborného vycviku, vychovny poradce, metodik primarni
prevence, koordinator EVOV.

Charakteristika zaka:

Skolu nav§tévuji Zaci nejen z Olomouce ale i z okoli. Vzhledem k poloze uéilisté (5 minut od vlakového nadrazi
a v blizkosti centra) nemaji zaci problém s dojizdénim.

Zaci pFichazeji ze zakladnich §kol, piipadné i z jinych stfednich kol, veerni nastavbové studium je uréeno pro
dospélé, ktefi si dodélavaji maturitni zkousku a prichazeji z praxe.

Spoluprace s rodici

V roce 2005 byla ziizena Skolska rada, jejimz &leny jsou zakonni zastupci nezletilych zakd, zletili Zaci,
pedagogicti pracovnici $koly a zastupci ziizovatele.

Ve skole dale pracuje Klub rodict a ptatel Skoly — obcanské sdruzeni.

Kazdoro¢né na podzim a na jafe se konaji tfidni schiizky, konzulta¢ni schtizky pro rodice jsou mozné kdykoliv
po telefonické domluvé s pfislusnymi vyucujicimi.

Rodice i vefejnost jsou o aktivitach skoly seznamovani také prostfednictvim webovych stranek $koly, pro
zajemce o studium $kola kazdoro¢né porada Den otevienych dvefi.

Vzdélavaci, volnocasové moznosti skoly

Kromé kmenovych uc¢eben jsou ve §kole odborné ucebny — pocitacové ucebny vybavené modernimi PC
programy, jazykové ucebny, sluchatkova poslucharna, odborné ucebny pro zaky gastronomickych oborti a oboru
Cukraf, odborna ucebna urcena pro zaky oboru Prodavac, moderné vybavené ucebny pro aranzéry. V suterénu
Skoly je ztizeno $kolni kadernictvi a krejéovstvi, kde zaci téchto oborti vykonavaji praxi.

Prakticka vyuka dalSich obort probihé na jednotlivych smluvnich pracovistich OV ( hotely Flora, Clarion, NH
hotel, Nestlé s. r. 0., Kaufland, reklamni agentury, cukrafské vyrobny Mamka, Katrin, Sladky Méd’a...).
Vzdélavani zaki probiha podle platnych osnov a schvélenych SVP pro jednotlivé obory.

V odpolednich hodinach mohou Zaci navstévovat krouzky — konverzace v cizich jazycich, matematicky krouzek,
pocitacovy krouzek, krouzek moderniho stylu, sportovni krouzky — florbal, stolni tenis.

Zapojeni Skoly do mistniho spolecenského Zivota, soutéze zakd, sportovni akce

Nasi zaci maji moznost pravidelné ucasti v odbornych soutézich, kde prokazuji svou zru¢nost, naucené
dovednosti i vlastni kreativitu. Obor kadeinik prezentuje tic¢esovou tvorbou. Pro obor cukrai a aranzér jsou
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typické tematické soutéze zaméfené predevsim na zruénost a zpracovani naudeny poznatki. Zaci oboru &inik,
servirka mohou prokéazat dovednosti barmanské ¢i baristické. Kromé soutézi se zaci ucastni i prednasek, skoleni,
workshopt ¢i kurzi, jsou pravidelné zapojovani do mistniho spolecenského zivota, kde prezentuji nasi Skolu

i vlastni dovednosti. Dalsi aktivity zakt nasi skoly naleznete ve vyro¢ni zprave skoly.

Nase skola spoluorganizuje Celostatni matematickou soutéz za ucasti zaki stiednich $kol olomouckého regionu.
Kazdoro¢né se zaci 1. roéniki mohou ucastnit lyzatského vycviku, kde pod dozorem instruktorti absolvuji vycvik
ve sjezdovém lyZovani, na bézkach a ve snowboardu.

Kromée vyse zminénych sportovnich akci Skola dale organizuje i pétidenni sportovni kurz, jehoz naplni je
cykloturistika, jizda na lodich, horolezectvi, potapéni, paintaball, mi¢ové hry, orientace v terénu..

Mezinarodni kontakty

V roce 2005 navazala skola kontakt s italskou skolou Istituto di IStruzione Superiore, Classico, Scientifico,
Professionale. Nasi z4ci oborti Kuchat, Ci$nik navstivili opakovang jihoitalskou Kalabrii, kde pracovali

v mistnich provozovnach pod vedenim italskych uéitelti odborného vycviku.

Po velmi dobrych zkuSenostech z této staze Skola postupné rozsitila mezinarodni kontakty a do programu
Leonardo da Vinci pod zastitou EU zapojila i Skoly v Litvé, Francii a na Kypru.

V soucasné dobé¢ je nase Skola zapojena do projektu ERASMUSH, v ramci kterého Zaci gastronomickych oborQ
pokracuji v zahrani¢nich mobilitach.
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4 Charakteristika SVP

Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Cukraf

Platnost 17.97.2701727 o Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyucnim listem

Kéd a nazev oboru RVVVP 7257)-547-I-VI/61 Cukrar Délka studia v letech: 3

CHARAKTERISTIKA SKOLN{HO VZDELAVACIHO PROGRAMU

Instituce : SOS obchodu a sluZeb, Stursova 14, Olomouc

Kod a nazev oboru vzdélavani: 29-54-H/002 Cukraf - vyroba

Nazev SVP: Cukréaf

Forma studia : denni

Délka studia : 3 roky

Stupeii poskytovaného vzdelani : stfedni vzdélani se zavérecnou zkouskou
Datum platnosti SVP : od 1. 9. 2012

Celkové pojeti vzdélavani v daném programu

SVP obor Cukraf bude realizovan podle RVP, podle statem schvaleného pedagogického dokumentu, v jehoz
konecné fazi budou vytvoreny optimalni predpoklady pro lepsi uplatnéni absolventl stfedniho odborného
vzdélavani na trhu prace.

Cile SVP vyjadiuji spole¢enské pozadavky na vzdélanostni a osobnostni rozvoj zaki. Pro jejich uskute¢iiovani je
podminkou vzdélavani v daném programu, propojeni teoretickych a praktickych znalosti a dovednosti pii
prezentaci zbozi a sluzeb pro riznorodé cilové skupiny. V procesu vzdélavani je kladen diiraz na rozvijeni
komunikativnich dovednosti, schopnosti fesit problémové situace a vyuzivat informacni technologie. Vybér
metod a postuptt odpovida odborné urovni pedagogt a jejich uziti je blize konkretizovano na urovni vyucovacich
pfedmétl. Vyuka je zaméfena na rozvijeni tviiréich schopnosti, vyuzivani autodidaktickych metod, problémové
uceni a tymovou praci.

Dtiraz je kladen na socialné komunikativni aspekty uceni a vyucovani:
- diskuze

- fizeny rozhovor

- obhajoba vlastnich nazorti a postojt

Vyznamnou soucasti metod a postupti jsou motivacni Cinitelé:

- soutéze v oboru

- vefejné prezentace zaki

- feseni konfliktnich situaci

- vyuzivani projektovych metod vyuky

Organizace vyuky

Vyuka je organizovana v tfileté form¢ denniho studia. Je ukoncena zavére¢nou zkouskou podle pfislusnych
pravnich norem a poskytuje stfedni vzdélani se zavérecnou zkouskou.

Odborny vycvik je organizovan ve Skolni cvi¢né ucebné a na smluvnich pracovistich - Sladky Méd’a, "hotel NH,
hotel Flora, hotel Clarion a dal$i. Odborny vycvik probiha cyklicky bud’ v lichém nebo sudém tydnu a pracovni
doba je v prvnim ro¢niku 6 hodin, ve druhém a tfetim ro¢niku 7 hodin.

Zpisob hodnoceni

Klasifikace se fidi klasifikaénim fddem. Hodnoceni a klasifikace jsou soucasti vychovy a vzdélavani zaka, jsou
pro né stanovena pravidla v souladu se skolskymi piedpisy.Klasifikace mize byt pribézna / hodnoti diléi
vysledky zéka v jednotlivych pfedmétech / nebo celkova / na konci 1. a 2. pololeti /.

Soucasti klasifikacniho fadu jsou i pravidla chovani, v¢etné postihi:

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Chovani zaka se klasifikuje stupni:

- velmi dobré - zak se chova a jedna v souladu s platnymi pfedpisy

- uspokojivé - zak porusuje skolni fad fadou drobnych ptestuplti / vyrusuje pfi vyucovani, nenosi pomticky,
nechodi v¢as do vyucovani a na odborny vycvik, ma neomluvenou absenci /

- neuspokojivé - zék zdvaznym zptisobem porusuje Skolni fad

Pfi opakovaném porusovani Skolniho fadu nebo poruseni skolniho fadu zavaznym zptisobem muize byt zak
podminéné vylou¢en nebo vyloucen ze studia.

Prospéch Zzaka v jednotlivych pfedmétech se klasifikuje stupni:

1 - vyborny

2 - chvalitebny

3 - dobry

4 - dostatecny

5 - nedostatecny

Stupen prospéchu stanovi ucitel jak pii prubézné, tak pii celkové klasifikaci. Pfi nedostatku klasifikacnich
podkladi, pti nedostatecném a slabém prospéchu a o vychovnych opatfenich informuje t¥idni ucitel na konci
kazdého ctvrtleti prokazatelnym zptisobem zdkonného zéstupce zéka.

Podklady pro hodnoceni ucitel ziskava riznymi druhy zkousek - ustni, pisemné, orienta¢ni apod., sledovanim
piipravenosti zaka na vyuku z hlediska domaci pfipravy, soustavnym sledovanim aktivity zaka. Vysledna
klasifikace neni jen aritmetickym primérem znamek za dané klasifikacni obdobi, ale vzdy je pfihlizeno

k zakovym vzdélavacim a osobnostnim pfedpokladim.

Vzdélavani zaku se specialnimi vzdélavacimi potiebami a zakt mimoiadné nadanych

Prace se zaky se specialnimi vzdélavacimi potfebami

Vzdélavani zakt se SVP probihd podle platné legislativy. Ve skole se vzdélavaji zaci se specifickymi poruchami
uceni i chovani a dale zaci se zdravotnim nebo sociadlnim znevyhodnénim. VSichni zaci jsou integrovani do
béznych tfid a jsou vzdélavani podle platného vzdélavaciho programu. Ttidni ucitelé uzce spolupracuji

s pedagogicko-psychologickou poradnou, s vysledky vysetfeni zakil jsou seznameni vyucujici, ktefi zohlediiuji
zaky dle doporuceni poradny — napft. delsi ¢asovy limit pii pisemném zkouseni, pfednost riznych forem zkouseni
pied ostatnimi, zadavani kratSich celkd pii hodnoceni, stanoveni individualniho tempa.

Zéci se specifickymi vzdélavacimi potiebami jsou piipravovani tak, aby zvladli uéivo v rozsahu SVP. Vyuziva se
nasledujicich metod:

- tymova spoluprace — vyuka ve skupiné

- interaktivni vyuka — vyuziti okamzité zpétné vazby

- diferencovana vyuka — vyuka je pfizptisobena individualnim potfebam zakim, je vhodné i rozdéleni zaka ve
tfidé do rtiznych skupin dle jejich moznosti a schopnosti

Zakonni zastupci zaki se specifickymi poruchami uceni prikladaji k ptihlasce na stfedni skolu odborny posudek
od psychologa z pedagogicko-psychologické poradny nebo ze specializovaného centra. Ukolem vychovné
poradkyné pfed nastupem zaki do Skoly je vypracovat na zakladé téchto posudkil zpravu o SPU, kterd mtize byt
béhem skolniho roku dopliiovana. Pokud potiebuje se zZaky hovofit, je opravnéna je vyzvednout z teoretického
nebo praktického vyucovani. Vychovna poradkyné pravidelné informuje tiidni ucitele o Zacich s SPU a ti pak
predavaji zpravu prislusnym vyucujicim, ktefi tyto zaky vyucuji.

Zaktm se specialnimi vzd&lavacimi potfebami a mimofadné nadanym zakiim muize feditel 8koly na zékladé
zadosti zdkonného zastupce nezletilého zaka nebo na zaklade zadosti zletilého zaka povolit individualni
vzdélavaci plan.

Vsichni Zaci mohou vyuzivat konzultaénich hodin, které jsou vzdy po vyucovani a s jejichz rozpisem jsou zaci
seznameni na zacatku skolniho roku.

Prace s nadanymi zaky
Matematicky nadani zaci maji moznost ztcastnit se Skolniho kola matematické soutéze a nejlepsi z nich dale
postoupit do republikového kola. Nadani v oboru mohou Zaci uplatnit v odbornych soutézich.

Pozadavky na bezpecnost a ochranu zdravi pii praci a hygienu prace

Neoddélitelnou soucasti teoretického i praktického vyucovani je problematika bezpecnosti a ochrany zdravi pti
praci, hygieny prace a pozarni ochrany. Vychova k bezpecné a zdravi neohrozujici praci vychazi ve vychovné
vzdélavacim procesu z pozadavki pravnich a ostatnich predpist k zajisténi bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci
/ zdkont, nafizeni vlady, vyhlasek, technickych ptedpisti a ¢eskych technickych norem/ platnych v dobé
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vyuky. Pozadavky vybrané z téchto predpist se musi vztahovat k vykonu konkrétnich ¢innosti, které jsou
obsahem odborného vycviku i teoretické vyuky. Tyto pozadavky musi byt doplnény o informace o moznych
rizicich ohrozeni zivota a zdravi, kterym jsou zaci vystaveni, véetn€ informace o opatienich na ochranu pred
pusobenim téchto rizik.

Prostory pro vyuku musi odpovidat svymi podminkami pozadavkim stanovenym zdravotnickymi ptedpisy.

Podminky pro pfijimani ke vzdélani

Predpokladem pro pfijeti ke studiu je spInéni povinné $kolni dochazky. Pfi pfijimani ke studiu se hodnoti
dosazené vysledky ze ZS, zajem uchazeéi o obor a predpoklady pro jeho vykonavani po strance fyzické

i osobnostni.

- Zdravotni zptsobilost uchazece

Uchaze¢i o studium musi vyhovovat zdravotnim pozadavkiim uvedenym pro tento obor vzdélani.

K posouzeni zdravotniho stavu uchazece je kompetentni registrovany prakticky 1ékat. V ptipadé zdravotniho
omezeni piijeti zavisi na specifickych pozadavcich zvoleného oboru vzdélani nebo jeho predpokladaného
uplatnéni.

Zpusob ukoncéeni vzdélavani

Vzdélavani je ukonceno zavéreénou zkouskou. Dokladem o dosazeni stupné vzdélani je vysvédceni o zavéreéné
zkousce a vyuéni list.
Obsah a organizace zavére¢né zkousky se fidi platnymi pfedpisy.

54

4.1 Popis materialniho a personalniho zajisténi vyuky

Materialni podminky

Teoreticka vyuka probiha v budové $koly na Stursové ulici ¢. 14. Kromé kmenovych uéeben, které jsou
vybaveny bilymi keramickymi tabulemi, jsou zakiim k dispozici pocitacové ucebny, jazykové ucebny vybavené
audiovizudlni technikou, videové uc¢ebny, odborné ucebny pro teoretickou vyuku zakti oboru prodavac, operator
skladovani, kuchafr a ¢iSnik.

Pro vyuku lze dale vyuzit interaktivni tabule.

Vyuka télesné vychovy probiha ve dvou télocvi¢nach, které jsou vybaveny posilovacimi stroji, zrcadlovou
sténou, audiovizudlni technikou. Zaci sportuji i na hfistich v arealu §koly.

Pro zaky je urcena také knihovna, ve které si mohou pijcovat jak beletrii tak odbornou literaturu.

Odborny vycvik probiha na jednotlivych pracovistich v Olomouci. Kadetnici, krejéové a aranzéti maji vlastni
pracovisté odborného vycviku, ktera se nachazeji v budové skoly. Odborny vycvik cukraiti a gastronomickych
oborti probihé jak v odbornych uéebnach $koly, tak na smluvnich pracovistich. Skola zfidila kadefnictvi

a zakazkové krejcovstvi v suterénu skoly, které jsou k dispozici i Siroké vetejnosti.

V suterénu skoly se nachazi rovnéz moderni Skolni jidelna, ve které se mohou Zaci stravovat a vybirat si

z nabidky 2 pokrmt. Obsluhu v jidelné zajist'uji v rdmci odborného vycviku zaci maturitniho oboru Gastronomie.
V ptizemi je zakim k dispozici bufet a automaty na rychlé obcerstveni, na kavu, mineralku a dalsi nealkoholické
napoje.

Personalni podminky

Vyuku ve Skole zajist'uji vyucujici teoretické vyuky i odborného vycviku, ktefi jsou plné kvalifikovani.

Na skole je plné kvalifikovany vychovny poradce, metodik primarni prevence i koordinator environmentalni
vychovy, vzdélavani a osvéty.

Ucitelé teoretickych predméti i ucitelé odborného vycviku vyuzivaji ke svému dalsimu vzdélavani riznych
programu, projektl, Gcastni se odbornych seminaii a skoleni, které pofadaji riizné vzdélavaci instituce, jiné Skoly
nebo pedagogicka centra.

Organiza¢ni podminky

Zéakladnim dokumentem $koly je Skolni f4d, jehoZ obsahem je rezim koly, prava a povinnosti zakt a zdkonnych
zastupctl, dochézka do $koly — podminky pro omlouvani absence, hygiena a zajisténi bezpe€nosti a ochrany
zdravi pti praci (BOZP), vychovna opatieni, hodnoceni vysledkii vzdélavani zaka v jednotlivych pfedmétech,
klasifikaéni tad.

Vzdy prvni den nového $kolniho roku jsou vSichni zaci seznameni prostfednictvim svych tiidnich ucitelti se
Skolnim tadem, pro rodi¢e naich zaki je Skolni ad zvefejnén na webovych strankach koly.
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Podminky bezpecnosti prace, pozarni plan, evakuacni plan

Skola ma zpracovanou smérnici k zaji§téni bezpeénosti a ochrany zdravi zakii ve $kole, pozarni poplachovou
smérnici, pozarni evakuacni plan, preventivni pozarni hlidky. Rovnéz je zpracovan provozni fad skolni kuchyné,
provozni fad dilen praktického vyucovani oboru krej¢i, provozni fad pro odborny vycvik zakl oboru aranzér,
cukraf a kuchar - ¢i$nik, provozni fad Skolniho kadefnictvi a holi¢stvi pro odborny vycvik zakd oboru kadeinik.
Zaci, ktefi vykonavaji odborny vycvik mimo budovu 8koly, se Fidi provoznim fadem jednotlivych

smluvnich pracovist’.

Pro vSechny odborné uc¢ebny a télocvi¢ny jsou vypracovany organizaéni a provozni fady, stejné tak jsou
vypracovany pokyny pro Satny.

Zaci jsou sezndmeni s jednotlivymi fady a pokyny, o éemz je uéinén zapis do tidnich knih, denikti OV a 1. den
Skoly zaci podepisuji seznameni s BOZP.

4.2 Zaclenéni prarezovych témat

Obéan v demokratické spoleénosti Obéanska nauka o
, 1. ro€nik Clovék ve spole¢nosti
Integrace do Vyuky Vira a ateismus, nabozenstvi
Cesky jazyk Clovék jako ob&an
1. roénik Narodni jazyk Média
Zdokonalovani jazykovych dovednosti 2. roénik Clovék a pravo
Slohova vychova Pravo a spravedinost
Prace s textem Rodinné pravo
2. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti Ob¢anské pravo
Slovo, slovni zasoba Clovék a hospodarstvi
Vétna stavba 3. ro¢nik Historie Ceské statnosti
Slohova vychova Soudoby svét
Prace s textem Proces evropskeé integrace
3. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti Fyzika
Jazykovy rozbor 1. roénik Zaklady biologie
Slohova vychova Obecna ekologie
Kultura feci Clovék a Zivotni prostredi
1. roénik Seznamovani, pfedstavovani, osobni daje Mechanika
Rodina Termika
Domov, bydleni Elektfina a magnetismus
Hudba, film, volny ¢as VInéni a optika
2. ro¢nik Sport, denni rezim Fyzika atomu
Jidla a napoje Vesmir
3. roénik V restauraci Matematika

Zasady a pravidia, Evropa Operace s realnymi ¢isly

Némecky jazyk Vyrazy a jejich Upravy

1. roénik Familie 2. rognik Reseni rovnic a nerovnic v mnoziné R
Erste Kontakte Planimetrie
GRiRe 3. roénik Funkce
Leute Vypocet povrch(l a objemu téles
Lénder Prace s daty
Sprachen

Esteticka vychova

Schule 1. roénik Anticka kultura jako zaklad vzdélanosti

Schulfacher Stredovéka literatura

Haustiere .
Humanismus a renesance

2. roénik Mein Haus Baroko

Mein Zimmer . . . .
Klasicismus, narodni obrozeni

Wohnungssuche

) Romantismus
Essgewohnheiten 2. ro¢nik Realismus, naturalismus ve svétové literatufe
Essen...(inter)national e L x
) Literarni moderna u nas i ve svété
Speisekarte Kriticky realismus v nasi literatufe
In der Stadt

Kulturni vychova

Télesna vychova
1. ro¢nik Teorie
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Vybérovy lyzafsky kurz Tfena hmota a vyrobky
Sportovni a rytmicka gymnastika Jadrové hmoty
Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni Cajové a pafizské pedivo
Atletika Smetanové naplné a vyrobky
Sportovni hry Cukrarské ozdoby
Zdravotni télesna vychova Specialni vyrobky
2. roénik Teorie 3. roénik Medové a pernikové tésto a vyrobky
Prapravna a kondi¢ni cvieni Kynuté tésto a vyrobky
Atletika Zmrzliny
Sportovni hry DIA vyrobky
Sportovni a rytmicka gymnastika Restaura¢ni mouc¢niky
Vybérovy sportovni kurz Oplatky
Zdravotni télesna vychova Hodnoceni jakosti cukrarskych vyrobku
3. roénik Teorie Technologické vypocty
Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni Zafizeni provozoven
Atletika Baleni, skladovani a pfeprava polotovarli a
Sportovni hry vyrobkd

Hlavni sméry vyvoje cukraiské vyroby

Sportovni a rytmicka gymnastika

Zdravotni télesna vychova Stroje a zafizeni

Vybérovy sportovni kurz 1. ro¢nik Uvod do pfedmétu

Stroje a zafizeni pro skladovani, dopravu a

Prace s pocitacem Upravu surovin

1. roénik Osobni pocitac Stroje na zpracovani tést a hmot
Textovy editor Word 2. ro¢nik Stroje a zafizeni na tvarovani tést a hmot
Elektronické kalkulatory Stroje a zafizeni na zpracovani korpusu a

hotovych vyrobk(

Zavérecna prace v textovém editoru Word A .
Zafizeni pro tepelnou Upravu

2. rocnik Software pocitace Chladici zafizeni a stroje na vyrobu zmrzliny
Pocitaové viry a antivirova ochrana
Autorska prava

Operacni systém

Tabulkovy kalkulator Excel

3. roénik Klimatizaéni zafizeni
Komplexné mechanizované vyrobni linky
Stroje a zatizeni pro baleni a expedici vyrobkd
Vyvoj a perspektiva strojniho vybaveni cukrarské

Zaveérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel vyroby
Databaze v Excelu Suroviny
3. roénik Pocitacové sité 1. roénik Slozeni a vlastnosti potravin
Celosvétova pocitacova sit Internet Zaklady vyzivy
Elektronicka posta Cukry a jina sladidla
Graficky program Zoner Callisto Obiloviny
Zavérecna prace v programu Zoner Callisto Mlynské vyrobky
Program PowerPoint Skroby
Zavérecna prace v programu PowerPoint Vejce
Ekonomika 2. roénik Miéko, smetana a mlécné vyrobky
2. roénik Zaklady trzni ekonomiky Tuky
Zaméstnanci Ovoce a vyrobky z ovoce
Podnikani, podnikatel Jadroviny
3. rocnik Podnik, majetek podniku, hospodafeni podniku Kakao a ¢okolada
Mzdy, bankovnictvi Pochutiny
Dafiovéa soustava, pojistovnictvi Napoje
Dafiova eviden&ni povinnost Zelirovaci prostfedky
Technologie 3. roénik Kypfici prostfedky
1. roénik Uvod do pfedmétu Nové druhy surovin

Prepocty receptur cukrafskych vyrobka Chemikalie pouzivané v cukrarské vyrobé

. - Potravinafska barviva
Uprava cukru varenim

Obalové materialy

Polevy

Naplné Voda

Tukova tésta a vyrobky Odborné kresleni

Trené linecké tésto a vyrobky 1. ro¢nik Cviceni jednotahovych linii

Palena hmota a vyrobky Néacvik pisma

Listové tésto a vyrobky Prvky zdobeni

Koloidni roztoky Déleni a zdobeni jednotlivych ploch
2. roénik Slehané hmoty a vyrobky Plasticka modelace

Odborny vycvik
Uvod do predmétu
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Zasady hospodareni se surovinami X - v , - P
Clovék a zivotni prostredi

Véazeni a méreni

Seznameni s obsluhou stroji Integrace do Vyuky
Uprava cukru Cesky jazyk
Cvitné prace z hmoty na stfikani 1. roénik Narodni jazyk
Ptiprava naplni Slohova vychova
Pfiprava polev Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Priprava pevnych tést a vyrobku Prace s textem
Pfiprava palené hmoty 2. roénik Slohova vychova
Priprava lehké Slehané hmoty Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Ozdoby z modelovaci hmoty Slovo, slovni zasoba
Ptiprava kynutého tésta Vétna stavba
Hodnoceni jakosti vyrobku Prace s textem

2. roénik Uvod do ugiva 2. roéniku 3. roénik Slohova vychova
Zasady hospodareni se surovinami Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Tézké Slehané hmoty Jazykovy rozbor
Ostatni $lehané a tfené hmoty Informaéni zdroje
Jadrové hmoty Kultura feci
Zdobeni a modelovani 1. roénik Domov, bydleni
Pfiprava listového tésta Seznamovani, predstavovani, osobni Udaje
Pfiprava kynutého tésta 3. roénik Zasady a pravidla, Evropa
Hodnoceni jakosti vyrobku N&mecky jazyk

3. roénik Uvod do ugiva 3. roéniku -~ x

1. ro¢nik Lander

Ptiprava plundrového tésta Familie
Mfdove permk?ve teasto 2. roénik Wohnungssuche
Ptiprava DIA vyrobkud Essgewohnheiten
Pfiprava zmrzlin 3. roénik Zivilalltag

Restaura¢ni moucniky Obé Ka K
c¢anska nauka

Skladovéani, uchovavani a odbyt vyrobku . .. o
L. L, . 1. roénik Cloveék ve spole¢nosti
Hodnoceni jakosti vyrobkd ) . L. .
Lo - Vira a ateismus, nabozZenstvi
Vedeni pfedepsané evidence Slovik iako ob
) . - ovék jako obcan
Ochrana zivotniho prostfedi )

Média
Prakticka pfiprava k zavérecnym zkouskam vied
2. roénik Cloveék a pravo
Pokryto pfedmétem Pravo a spravedinost

Rodinné pravo

Cesky jazyk Obc¢anskeé pravo
Matematika Clovék a hospodarstvi

3. roénik Historie Ceské statnosti
Obcanska nauka Soudoby svét
Esteticka vychova Proces evropskeé integrace

@ vyt Fyzika

Odborny vyevik 1. ro€nik Clovék a Zivotni prostfedi
Prace s pocitacem Obecna ekologie

Zaklady biologie

Hemenilia Fyzika atomu
Technologie Chemie
. 2. ro¢nik Vyznamné prvky a jejich slouceniny
ST 3. rocnik Uhlovodiky a jejich zdroje
Stroje a zafizeni Esteticka vychova
i 1. ro¢nik Anticka kultura jako zaklad vzdélanosti
Fyzika
Baroko
Odborné kresleni Stfedovéka literatura

. . Humanismus a renesance

Télesna vychova . . . .
Klasicismus, narodni obrozeni

null Romantismus

2. roénik Realismus, naturalismus ve svétové literature

LETIEE 67 EF S Literarni moderna u nas i ve svété

Kriticky realismus v nasi literatufe
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Kulturni vychova

Télesna vychova

1. roénik

2. roénik

3. roénik

Teorie

Vybérovy lyZzafsky kurz
Sportovni a rytmicka gymnastika
Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Zdravotni télesna vychova
Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Zdravotni télesna vychova
Vybérovy sportovni kurz

Charakteristika SVP

Restauraéni moucniky

Oplatky

Hodnoceni jakosti cukrafskych vyrobku
Technologické vypocty

Zafizeni provozoven

Baleni, skladovani a preprava polotovar(i a
vyrobk(
Hlavni sméry vyvoje cukrarské vyroby

Stroje a zarizeni

1. ro¢nik

2. roénik

3. ro¢nik

Uvod do predmétu

Stroje a zafizeni pro skladovani, dopravu a
Upravu surovin
Stroje na zpracovani tést a hmot

Stroje a zafizeni na tvarovani tést a hmot

Stroje a zafizeni na zpracovani korpusu a
hotovych vyrobk(
Zafizeni pro tepelnou upravu

Chladici zafizeni a stroje na vyrobu zmrzliny
Klimatiza¢ni zafizeni

Komplexné mechanizované vyrobni linky
Stroje a zafizeni pro baleni a expedici vyrobkd

Vyvoj a perspektiva strojniho vybaveni cukrarské
vyroby

Prace s pocitacem

1. ro¢nik Osobni poégita¢
Elektronické kalkulatory
3. roénik Pocitacové sité
Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta
Ekonomika
2. roénik Zaklady trzni ekonomiky
Zaméstnanci
Podnikani, podnikatel
3. roénik Podnik, majetek podniku, hospodareni podniku

Mzdy, bankovnictvi
Darlova soustava, pojistovnictvi
Dariova evidenéni povinnost

Technologie
1. roénik

2. roénik

3. roénik

Prepocty receptur cukrarskych vyrobku
Uprava cukru vafenim
Polevy

Naplné

Tukova tésta a vyrobky
Trené linecké tésto a vyrobky
Palena hmota a vyrobky
Listové tésto a vyrobky
Koloidni roztoky

Uvod do predmétu

Slehané hmoty a vyrobky
Trena hmota a vyrobky
Jadrové hmoty

Cajové a pafizské petivo
Smetanové naplné a vyrobky
Cukrarské ozdoby

Specialni vyrobky

Medové a pernikové tésto a vyrobky
Kynuté tésto a vyrobky
Zmrzliny

DIA vyrobky

Suroviny
1. ro¢nik

2. roénik

3. ro¢nik

Slozeni a vlastnosti potravin
Zaklady vyzivy

Cukry a jina sladidla
Obiloviny

Mlynské vyrobky

Skroby

Vejce

Mléko, smetana a mlé&né vyrobky
Tuky

Ovoce a vyrobky z ovoce
Jadroviny

Kakao a ¢okolada
Pochutiny

Napoje

Zelirovaci prostredky
Kypfici prostfedky

Nové druhy surovin
Chemikalie pouzivané v cukrarské vyrobé
Potravinarska barviva
Obalové materialy

Voda

Odborné kresleni

1. roénik

Cvi¢eni jednotahovych linii

Nacvik pisma

Prvky zdobeni

Déleni a zdobeni jednotlivych ploch
Plasticka modelace

Odborny vycvik

Zasady hospodareni se surovinami
Uvod do predmétu

Vazeni a méfeni

Seznameni s obsluhou strojl
Uprava cukru

Cvicné prace z hmoty na stfikani
Pfiprava naplini

PFiprava polev

Ptiprava pevnych tést a vyrobki
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Ptiprava palené hmoty
Priprava lehké Slehané hmoty
Ozdoby z modelovaci hmoty
PFiprava kynutého tésta
Hodnoceni jakosti vyrobku

2. roénik Uvod do ugiva 2. roéniku
Zasady hospodareni se surovinami
Tézké Slehané hmoty
Ostatni Slehané a tfené hmoty
Jadrové hmoty
Zdobeni a modelovani
Ptiprava listového tésta
Ptiprava kynutého tésta
Hodnoceni jakosti vyrobku

3. roénik Uvod do ugiva 3. roéniku
PFiprava plundrového tésta
Medové pernikové tésto
Ptiprava DIA vyrobku
Pfiprava zmrzlin
Restauraéni mouéniky

Skladovani, uchovavani a odbyt vyrobku

Hodnoceni jakosti vyrobku
Vedeni predepsané evidence
Ochrana zivotniho prostfedi

Prakticka pfiprava k zavére¢nym zkouskam

Vétna stavba
Slohova vychova
Prace s textem
3. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slohova vychova
Informacni zdroje

Kultura feci
2. roénik Jidla a napoje
3. roénik V restauraci

Zasady a pravidla, Evropa

Charakteristika SVP

Némecky jazyk
Tagesablauf
Hausarbeiten
Hobbys
Zivilalltag
Berufe
Freunde
Meine Clique

Pokryto pfedmétem
Obcanska nauka
Chemie

Fyzika

Odborny vycvik
Prace s pocitacem
Ekonomika
Technologie
Suroviny

Stroje a zafizeni
Cesky jazyk
Odborné kresleni
Télesna vychova
null

Némecky jazyk

Clovék a svét prace

Obcanska nauka
1. ro¢nik Clovék ve spolegnosti
Vira a ateismus, nabozZenstvi
Clovék jako ob&an
Média
2. roénik Clovék a pravo
Pravo a spravedinost
Rodinné pravo
Obcanskeé pravo
Clovék a hospodarstvi

3. roénik Historie Ceské statnosti
Soudoby svét
Proces evropskeé integrace
Fyzika
1. ro¢nik Mechanika
Zaklady biologie
Termika
Elektfina a magnetismus
VInéni a optika
Obecna ekologie
Matematika
Operace s realnymi Cisly
2. roénik Reseni rovnic a nerovnic v mnoziné R
Planimetrie
3. ro¢nik Funkce

Vypocet povrchd a objem( téles
Prace s daty

Esteticka vychova
2. roénik Kulturni vychova

Integrace do vyuky
Cesky jazyk
1. roénik Narodni jazyk

Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slohova vychova
Prace s textem

2. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slovo, slovni zasoba

Télesna vychova

1. roénik Teorie
Vybérovy lyZarsky kurz
Sportovni a rytmicka gymnastika
Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika
Sportovni hry
Zdravotni télesna vychova

2. roénik Teorie
Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika
Sportovni hry
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3. roénik

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

PrGpravna a kondi¢ni cviceni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Zdravotni télesna vychova
Vybérovy sportovni kurz

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Prace s pocitacem

Osobni pocitac

Textovy editor Word

Elektronické kalkulatory

Zavérecna prace v textovém editoru Word
Operacni systém

Zaveérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel
Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta

Program PowerPoint

Zavérecna prace v programu PowerPoint

Ekonomika
2. roénik

3. roénik

Zaklady trzni ekonomiky

Zaméstnanci

Podnikani, podnikatel

Podnik, majetek podniku, hospodareni podniku
Mzdy, bankovnictvi

Darlova soustava, pojistovnictvi

Dariova evidenéni povinnost

Technologie
1. roénik

2. roénik

3. roénik

Uvod do predmétu

Prepocty receptur cukrarskych vyrobku
Uprava cukru vafenim

Polevy

Naplné

Tukova tésta a vyrobky

Trené linecké tésto a vyrobky
Palena hmota a vyrobky

Listové tésto a vyrobky

Koloidni roztoky

Slehané hmoty a vyrobky

Trena hmota a vyrobky

Jadrové hmoty

Cajové a pafizské petivo
Smetanové naplné a vyrobky
Cukrarské ozdoby

Specialni vyrobky

Medové a pernikové tésto a vyrobky
Kynuté tésto a vyrobky

Zmrzliny

DIA vyrobky

Restaura¢ni moucniky

Oplatky

Hodnoceni jakosti cukrarskych vyrobku
Technologické vypocty

Zafizeni provozoven

Baleni, skladovani a pfeprava polotovarli a
vyrobkul
Hlavni sméry vyvoje cukraiské vyroby

1. roénik

Odborny vycvik

Uvod do predmétu

18

2. roénik

3. ro¢nik

Zasady hospodareni se surovinami
Seznameni s obsluhou stroji
Uprava cukru

VazZeni a méfeni

Cvitné prace z hmoty na stfikani
Ptiprava naplni

Ptiprava polev

Priprava pevnych tést a vyrobku
Pfiprava palené hmoty

Pfiprava lehké Slehané hmoty
Ozdoby z modelovaci hmoty
Ptiprava kynutého tésta
Hodnoceni jakosti vyrobku

Uvod do ugiva 2. roéniku

Zasady hospodareni se surovinami
Tézké Slehané hmoty

Ostatni $lehané a tfené hmoty
Jadrové hmoty

Zdobeni a modelovani

PFiprava listového tésta

PfFiprava kynutého tésta
Hodnoceni jakosti vyrobku

Uvod do ugiva 3. roéniku

Ptiprava plundrového tésta
Medové pernikové tésto

Priprava DIA vyrobku

Pfiprava zmrzlin

Restauracni moucniky

Skladovani, uchovavani a odbyt vyrobku
Hodnoceni jakosti vyrobku

Vedeni pfedepsané evidence
Ochrana zivotniho prostfedi
Prakticka pfiprava k zavére€nym zkouskam

Charakteristika SVP

Pokryto pfedmétem

Télesna vychova

Ob¢anska nauka

Fyzika

Odborny vycvik

Prace s pocitaéem

Esteticka vychova

Cesky jazyk
Ekonomika

null

Némecky jazyk

Informaéni a komunikaéni technologie

Integrace do vyuky
Cesky jazyk
1. ro¢nik Narodni jazyk

2. roénik

Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Prace s textem
Zdokonalovani jazykovych dovednosti
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3. roénik

1. ro¢nik
2. roénik

Slovo, slovni zasoba

Vétna stavba

Slohova vychova

Prace s textem

Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slohova vychova

Informacni zdroje

Seznamovani, pfedstavovani, osobni udaje
Kazdodenni ¢innosti, Skola

Obcanska nauka

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Clovék ve spolegnosti

Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako obgan

Média

Clovék a pravo

Pravo a spravedinost
Rodinné pravo

Obc¢anskeé pravo

Clovék a hospodarstvi
Historie ¢eské statnosti
Soudoby svét

Proces evropskeé integrace

3. ro¢nik

Charakteristika SVP

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

PrGpravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Zdravotni télesna vychova
Vybérovy sportovni kurz

Fyzika
1. ro¢nik

Mechanika

Termika

Elektfina a magnetismus
VInéni a optika

Fyzika atomu

Vesmir

Zaklady biologie

Obecna ekologie

Clovék a Zivotni prostredi

Prace s pocitacem

1. roénik

2. roénik

3. roénik

Osobni pocita¢

Textovy editor Word

Elektronické kalkulatory

Zavérecna prace v textovém editoru Word
Software pocitace

Pocitaové viry a antivirova ochrana
Autorska prava

Operacéni systém

Tabulkovy kalkulator Excel

Zaveérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel
Databaze v Excelu

Pocitacové sité

Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta

Graficky program Zoner Callisto

Zaveérecna prace v programu Zoner Callisto
Program PowerPoint

Zavérecna prace v programu PowerPoint

Chemie
2. roénik

3. roénik

Smési a roztoky

Casticové sloZeni latek

Chemicky dgj

Nazvoslovi anorganickych slouéenin
Chemické vypocty

Vyznamné prvky a jejich slouéeniny
Charakteristika organickych slou¢enin
Uhlovodiky a jejich zdroje

Derivaty uhlovodikl

Pfirodni latky

Vyznamné organickeé latky

Ekonomika
2. roénik

3. roénik

Zaklady trzni ekonomiky

Zaméstnanci

Podnikani, podnikatel

Podnik, majetek podniku, hospodafeni podniku
Mzdy, bankovnictvi

Danova soustava, pojistovnictvi

Darova eviden¢ni povinnost

Matematika

Prace s daty

Esteticka vychova

1. ro¢nik

Humanismus a renesance

Télesna vychova

2. roénik

Teorie

Vybérovy lyZzafsky kurz
Sportovni a rytmicka gymnastika
PrGpravna a kondi¢ni cviceni
Atletika

Sportovni hry

Zdravotni télesna vychova
Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Technologie
1. ro€nik

2. roénik

3. roénik

Uvod do predmétu

Prepocty receptur cukrafskych vyrobku
Uprava cukru vafenim

Polevy

NapIné

Tukova tésta a vyrobky

Trené linecké tésto a vyrobky
Palena hmota a vyrobky

Listové tésto a vyrobky

Koloidni roztoky

Slehané hmoty a vyrobky

Trena hmota a vyrobky

Jadrové hmoty

Cajové a pafizské petivo
Smetanové naplné a vyrobky
Cukrarské ozdoby

Specialni vyrobky

Medové a pernikové tésto a vyrobky
Kynuté tésto a vyrobky

Zmrzliny

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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DIA vyrobky

Restauraéni mouéniky

Oplatky

Hodnoceni jakosti cukrarskych vyrobku
Technologické vypodty

Zafizeni provozoven

Baleni, skladovani a pfeprava polotovarli a
vyrobku
Hlavni sméry vyvoje cukrafské vyroby

Stroje a zarizeni
1. roénik Uvod do predmétu

Stroje a zafizeni pro skladovani, dopravu a
Upravu surovin
Stroje na zpracovani tést a hmot

2. roénik Stroje a zafizeni na tvarovani tést a hmot

Stroje a zafizeni na zpracovani korpusu a
hotovych vyrobkl
Zafizeni pro tepelnou Upravu

Chladici zafizeni a stroje na vyrobu zmrzliny
3. roénik Klimatiza€ni zafizeni

Komplexné& mechanizované vyrobni linky

Stroje a zafizeni pro baleni a expedici vyrobkd

Vyvoj a perspektiva strojniho vybaveni cukrarské
vyroby

Suroviny

1. ro¢nik SloZeni a vlastnosti potravin
Zaklady vyzivy
Cukry a jina sladidla
Obiloviny
Mlynské vyrobky
Skroby
Vejce

2. roénik Mléko, smetana a mlé¢né vyrobky
Tuky
Ovoce a vyrobky z ovoce
Jadroviny
Kakao a ¢okolada
Pochutiny
Napoje
Zelirovaci prostfedky

3. roénik Kypfici prostfedky
Nové druhy surovin
Chemikalie pouzivané v cukrarské vyrobé
Potravinafska barviva
Obalové materialy
Voda

Odborné kresleni
1. roénik Cviceni jednotahovych linii
Nacvik pisma
Prvky zdobeni
Déleni a zdobeni jednotlivych ploch

Plasticka modelace

Pokryto pfedmétem
Télesna vychova
Obcanska nauka
Chemie

Fyzika

Prace s pocitacem
Ekonomika

Technologie

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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5 Uc€ebni plan

Skola
Nazev SVP

Platnost

Kéd a nazev oboru

Ucéebni plan roénikovy

Povinné predméty

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14, Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

RVP 29-54-H/01 Cukraf

1. roénik

2. roénik 3. ro€nik

Cesky jazyk

Cizi jazyk

Obc¢anska nauka

Fyzika

Chemie

Matematika

Esteticka vychova

Télesna vychova

Prace s pocitacem

Ekonomika

Technologie

Stroje a zafizeni

1172

Suroviny

11/2

Odborné kresleni

Odborny vycvik

Celkem zakladni dotace

Celkem disponibilni dotace

Celkem v rocniku

SMILE verze 3.0.0

Délka studia v letech:

Forma vzdélavani

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

3.0

denni forma vzdélavani

Ucebni plan
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Volitelné predméty

1. ro€nik
Cizi jazyk
Némecky jazyk 2
null 2
2. rocnik
Cizi jazyk
null 2
Némecky jazyk 2
3. ro¢nik
Cizi jazyk
null 2
Némecky jazyk 2

Prehled vyuziti tydnt

Vyuka dle rozpisu uciva 33 33 30

Zavéretna zkouska 3

Lyzaisky kurz 1

Vybérovy sportovni kurz 1 1
Celkem:

Predméty Technologie, Suroviny, Stroje a zatizeni, Odborné kresleni ¢erpaji hodinové dotace z predmétu
Technicka a technologicka ptiprava z RVP

Predmét Odborny vycvik cerpa hodinovou dotaci z pfedmétu Vyroba a odbyt z RVP.

Pfedméty Ekonomika, Odborny vycvik ¢erpaji hodinové dotace z pfedmétu Ekonomické vzdélavani z RVP
Predméty Anglicky jazyk, Némecky jazyk Cerpaji hodinové dotace z predmétu Jazykové vzdélavani - cizi jazyk z
RVP

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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6 Spoluprace se socialnimi partnery

Pii tvorbé SVP vychazi §kola z dlouhodobych zkusenosti spoluprace s firmami, u kterych Zaci vykonavaji vyuku
odborného vycviku. Zaci jsou zatazovani do firem, které maji zkusenosti s vyukou zakd, zaméstnavaji odborniky
s mnohaletou praxi a maji odpovidajici technické i socialni zabezpeceni nutné pro zajisténi praktického
vyucovani. Nejvét§im nasim socialnim partnerem pro vyuku odborného vycviku zakd oboru Cukrat je PENAM,
a.s. Brno, provoz Pekarny Olomouc. Zde probiha skupinova vyuka pod pfimym vedenim vlastnich ucitelti
odborného vycviku. Tato forma vyuky se uplatituje zejména u zakt 1. ro¢nikd, kdy je ptfitomnost ucitele
nezbytna. Zaci 2. a 3. roénikil jsou zafazovani jednotlivé na dalsi smluvni pracovisté, kde vykonavaji vyuku
odborného vycviku pod odbornym vedenim instruktort z fad zaméstnanct firem. Vyhodou této formy vyuky je,
Ze jsou zaci vedeni k vetsi samostatnosti, ziskaji nové poznatky z oboru a uci se zaclenit do pracovniho
kolektivu. Instruktofi uzce spolupracuji s nasimi uciteli OV, mohou se Gcastnit pedagogickych rad, zavére¢nych
zkousek a dalsich akci poradanych Skolou. Spoluprace s témito firmami je pro $kolu dulezita i v dobé konani
praktickych zavéreénych zkousek, kdy je nam umoznéno na téchto pracovistich zkousky uskuteénit. Nékterym
zakum, ktefi maji o obor zajem a chtéji pracovat ve zvoleném oboru, nabizeji majitelé provoznich pracovist’
moznost pracovniho umisténi po vyuéeni. Skola je ¢lenem Asociace kuchaiti a cukrati a toto &lenstvi nam
umozni snadnéjsi pfistup na riizné celostatni soutéze zaka. Ucitelé odbornych predméti a odborného vycviku se
mohou zucastiiovat riznych seminait a kurzt, které pro né Asociace porada. Dal§im socidlnim partnerem nasi
$koly je Hospodatska komora CR. Spoluprace spo¢iva zejména v zabezpedeni zavéreénych zkousek zaki 3.
ro¢nikti. Hospodarska komora nam zajistuje k témto zkouskam své odborniky z praxe. Nejlepsi absolventy vysila
$kola na navrh téchto odbornikt do Prahy, kde ziskaji Osvéd&eni Hospodaiské komory CR. Skola zaroveii obdrzi
Cestné uznani za vysokou uroven praktické piipravy zaki. Mezi nase dalsi socialni partnery patii i Utad prace

v Olomouci, ktery potfada kazdoro¢né pro zaky 3. ro¢niki besedy. Na nich jsou Zaci seznamovani

s problematikou trhu prace, se sluzbami UP a jsou jim nabidnuta volna pracovni mista v oboru. Pro chod $koly je
dalezita i spoluprace s Radou Skoly a s Klubem rodici a ptatel Skoly. Klub rodicu a pratel skoly je obéanské
sdruzeni, které finan¢né podporuje zaky v jejich ucasti na soutézich, exkurzich a sportovnich akcich.

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Cisnik, servirka

1 Identifikaéni udaje

Identifikaéni Gdaje

Nazev SVP
Datum
Platnost

Forma vzdélavani

Cignik, servirka

19. 11. 2008 Nazev RVP

1.9.2012 Dosazené vzdélani

denni forma vzdélavani

RVP 65-51-H/01 Kuchaf — &isnik

Stfedni vzdélani s vyuénim listem

Délka studia v letech: 3
Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC
IC 00577448
REDIZO 600017061
Kontakty pochyla@stursovka.cz, tel. 585 200 212, mob?l 605 129 937,
valkova@stursovka.cz, tel. 585 200 214, mobil 605 848 372
Reditel PhDr. Ladislav Pochyla
Telefon 585200211
Fax 585228634
Email sekretariat@stursovka.cz
www www.stursovka.cz
Zrizovatel Olomoucky kraj, Jeremenkova 40a, Olomouc
Adresa Olomoucky kraj, Jeremenkova 40a, Olomouc
Ic 60609460
Kontakt Odbor $kolstvi, mladeze a télovychovy
Telefon 585 508 564
Fax 585 508 564
Email posta@kr-olomoucky.cz
www www.kr-olomoucky.cz

Doplnujici udaje

Pouzité RVP: RVP 65-51-H/01Kuchat-¢isnik

datum, podpis, razitko

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14



Cisnik, servirka Profil absolventa

2 Profil absolventa

Skola SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14, Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Cisnik, servirka

Platnost 1.9.2012 Délka studia v letech: 3.0

Koéd a nazev oboru RVP 65-51-H/01 Kuchaf — ¢isnik Forma vzdélavani denni forma vzdélavani
PROFIL ABSOLVENTA

K6d a nazev oboru vzdélani: 65-53-H/001Ci3nik - servirka
Nazev SVP: Cisnik, servirka

Dosazeny stupen vzdélani: stfedni vzdélani s vyucnim listem
Délka a forma studia: 3 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky a hochy.

Pracovni uplatnéni absolventa:

Absolvent Skolniho vzdélavaciho programu ¢isnik, servirka disponuje kompetencemi pro ¢innosti

v provozovnach vefejného stravovani na useku odbytu. Ovlada zakladni pravidla a techniku obsluhy podle
prostfedi a charakteru spolecenské prilezitosti, ve styku s hostem bude pfipraven jednat profesionalné

a komunikovat ve dvou cizich jazycich.

Absolvent se uplatni pti vykonu povolani ve vefejném i icelovém stravovani v pozici zaméstnance. Po nezbytné
praxi v oboru je pfipraven na soukromé podnikani v pohostinstvi.

Po absolvovani zavére¢nych zkousek se mtize uchazet o pfijeti do studijnich obord pro absolventy tfiletych
ucebnich oborti apod.

Vysledky vzdélavani:

Absolvent v oblasti vykonu profese

- ma psychologické zaklady jednani a profesniho chovani

- pfipravuje pracovisté na provoz,

- upravi tabuli pro rtizné pfilezitosti,

- ovlada rizné techniky obsluhy v riznych stravovacich a spolecensko-zabavnich stfediscich

- zna techniku prace u stolu hosta - michéni salatl, krajeni a vykostovani mas, flambovani, pfipravu pokrmi
u stolu hosta

- zvlada sestavovani jidelnich listkil a menu pro riizné pfilezitosti podle gastronomickych pravidel

- kontroluje kvalitu provedené prace,

- ovlada riizné zpusoby vyucétovani s hostem, je schopen vyuZzivat vypocetni techniku.

74k je veden tak, aby

- znal své realné odborné a osobnostni kvality, umél konstruktivné zvazovat své moznosti v oblasti profesni
drahy,

- mél realnou predstavu o kvalité své prace, pracoval svédomité a peclive, snazil se dosahovat co nejlepSich
vysledkt a konstruktivné pfistupovat k diivodné kritice a k odstraiovani vzniklych nedostatkd,

- m¢l zékladni ptehled o nabidce profesnich a vzdélavacich moznosti a pfilezitosti v regionu, umél posoudit
a zjistit moznosti svého pracovniho uplatnéni a jim odpovidajici potfeby dalSiho vzdélavani,

- prezentoval vhodnym zptsobem vysledky své prace i dispozice k dal§imu profesnimu i osobnostnimu rozvoji,
- uvazoval a jednal ekonomicky v osobnim i pracovnim Zivote (bral v uvahu naklady, vynosy a zisk kazdé
¢innosti), pracoval hospodarné a snazil se o loajalnost v pozici zaméstnance,

- dodrzoval zasady a pfedpisy bezpecnosti a ochrany zdravi pii praci a hygiené prace, znal pracovni rizika
spojena s vykonem svého povolani,

- pecoval o stroje a zafizeni a provadél jejich béznou obsluhu a udrzbu,

- rozvijel své estetické citéni a tvrci pristup ve svém oboru.

Predpoklady absolventa pro dalsi rozvoj v pracovnim, obcanském i osobnim Zivoté: - ¢te s porozuménim texty

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14



Cisnik, servirka Profil absolventa

verbalni, ikonické (tabulky, grafy, schémata, vykresy),

- dovede se vyjadfovat v matefském jazyce i v cizim jazyce pfimétené situaci kazdodenniho a pracovniho zivota,
- ma zékladni znalosti o fungovani multikulturni demokratické spole¢nosti, - mé zakladni znalosti v oblasti
pravniho védomi,

- ma védomosti a dovednosti z ekonomiky a podnikani potfebné k orientaci na trhu prace, v podnikovych
¢innostech a v pracovné pravnich vztazich,

- ma zakladni numerické znalosti,

- zna zasady spravné zivotospravy, relaxace a regenerace dusevnich a fyzickych sil,

- umi poskytnou prvni pomoc pfi Grazu a nahlém onemocnéni,

- dovede identifikovat bezné problémy, s nimiz se v zivoté setka a hledat zptisoby jejich feSeni.

Vzdélavani smétuje k tomu, aby absolvent

- se orientoval v potifebnych informacich a pracoval s nimi uvazlive,

- byl schopen pouzivat prostiedky informaéni a komunikaéni technologie ke komunikaci, pro ziskavani

a zpracovani informaci ve vSech oblastech, zejména v pracovnim a osobnim Zzivoté,

- m¢l aktivni pfistup k zivotu, véetné zivota obcanského a k feSeni problémd,

- jednal a komunikoval slu$n¢ a odpovédné, vazil si vytvotfenych hodnot,

- respektoval lidska prava a vazil si lidského Zivota,

- chranil zivotni prostfedi v pracovnim i osobnim Zivoté,

- jednal hospodarné v pracovnim i osobnim Zivotg,

- pocitoval odpovédnost za své zdravi, usiloval o zdravy Zivotni styl a zdokonalovani své télesné zdatnosti.

Zpusob ukonceni vzdélavani a certifikace a moznosti dalsiho vzdélavani:

Vzdélavani je ukonceno zavéreénou zkouskou. Obsah a organizace zavére¢né zkousky se fidi platnymi ptedpisy.
Dokladem o dosazeni stupné vzdélani je vysvédéeni o zdvéreéné zkousce a vyuéni list. Uspésné slozeni
zavérené zkousky a ziskani vyuéniho listu umoznuje absolventovi uchézet se o studium navazujicich studijnich
vzdélavacich programil ve stiednich odbornych skolach a stiednich odbornych ucilistich a tim miize ziskat
stiedni vzdé€lani s maturitni zkouskou. Absolvent je ptipraven prohlubovat si specifické znalosti v oboru riznymi
Skolenimi a kurzy.

Kompetence absolventa

Klicové kompetence
e Kompetence k uceni
* vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje v¢etné zkusenosti svych i jinych lidi
* sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cilii svého uceni, prijimat hodnoceni vysledki
svého uceni ze strany jinych lidi

* uplatilovat rizné zpuisoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umeét efektivné
vyhledavat a zpracovavat informace

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napft. vyklad, pfednasku, proslov aj.)

* znat moznosti svého dal§iho vzdélavani, zejména v oboru a povolani

* ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvorit vhodny studijni rezim a podminky

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani

» Kompetence k feSeni problémi

* uplatiiovat pii feSeni problému rizné metody mysleni a mysSlenkové operace

* volit prostiedky a zptisoby (pomucky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
spInéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkusenosti a védomosti nabytych dtive

* porozumét zadani tkolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potiebné k feSeni
problému, navrhnout zpiisob feSeni, popf. varianty feSeni, a zdivodnit jej, vyhodnotit a
ovérit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14



Cisnik, servirka Profil absolventa

* spolupracovat pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)

¢ Komunikativni kompetence
 formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé¢ piehledné a jazykoveé
spravné

Ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje

vyjadrovat se pfiméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné se prezentovat
» zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a udaje z textd, popt. projevi jinych lidi

vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

zpracovavat bézné administrativni pisemnosti a pracovni dokumenty

snazit se dodrzovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii

* pochopit vyhody znalosti cizich jazyki pro Zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti

aplikuje jazykové znalosti

doséhnout jazykové zptisobilosti potfebné pro zékladni pracovni uplatnéni dle potieb a
charakteru pfislusné odborné kvalifikace (napt. porozumét zékladni odborné terminologii
a zakladnim pracovnim pokynim v pisemné i ustni form¢)

* pracuje s textem, vyhledava pozadované informace

* dosahnout jazykové zpusobilosti potiebné pro zakladni komunikaci v cizojazyéném
prostiedi nejméné v jednom cizim jazyce
¢ Personalni a socialni kompetence
* je tolerantni a zodpovédny, umi bezkonfliktné jednat
* posuzovat realné své fyzické a duSevni moznosti, odhadovat disledky svého jednani a
chovani v riznych situacich

mit odpovédny vztah ke svému zdravi, pecovat o sviij fyzicky i dusevni rozvoj, byt si
védomi dusledkll nezdravého zivotniho stylu a zavislosti

ovetovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi

reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zptisobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu i kritiku

stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zdjmové a pracovni
orientace a zivotnich podminek

* podnécovat praci tymu vlastnimi navrhy na zlepseni prace a feSeni tikolll, nezaujaté
zvazovat navrhy druhych

* prijimat a plnit odpovédné svérené tkoly

* pracovat v tymu a podilet se na realizaci spoleénych pracovnich a jinych ¢innosti

* adaptovat se na ménici se Zivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti a
moznosti je pozitivné ovliviiovat, byt pfipraveni fesit své socialni i ekonomické
zélezitosti, byt financné gramotni

* prispivat k vytvareni vstiicnych mezilidskych vztahti a k pfedchazeni osobnim
konfliktim, nepodléhat pifedsudkiim a stereotyptim v pfistupu k druhym

¢ Obcanské kompetence a kulturni povédomi

* uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost i sou¢asnost v evropském a

svétovém kontextu

podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a mit k nim vytvoren
pozitivni vztah

» uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souziti — vlastni kulturni, narodni a
osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identité druhych

zajimat se aktivné o politické a spolecenské déni u nas a ve svéte
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chapat vyznam zivotniho prostfedi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje

uznavat hodnotu zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni zZivot a spoluodpovédnost
pti zabezpecovani ochrany zivota a zdravi ostatnich

* jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spolecenského chovani, pfispivat k

uplatiiovani hodnot demokracie

dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi (popt. jejich kulturni
specifika), vystupovat proti nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci

* jednat odpov&dné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném

zajmu

¢ Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

pfi jednanich o vstupu na trh prace se Ustné i pisemné prezentuje, komunikuje, umi setavit
motivacni dopis, profesni zivotopis a zadost

mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho uceni a byt pripraveni pfizptisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam

mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru; cilevédomé a
zodpovédné rozhodovat o své budouci profesni a vzdélavaci draze

mit redlnou piedstavu o pracovnich, platovych a jinych podminkéch v oboru a o
pozadavcich zaméstnavatell na pracovniky a umét je srovnavat se svymi predstavami a
predpoklady

umét ziskavat a vyhodnocovat informace o pracovnich i vzdélavacich pfilezitostech,
vyuzivat poradenskych a zprostfedkovatelskych sluzeb jak z oblasti svéta prace, tak
vzdelavani

rozumét podstaté a principim podnikani, mit pfedstavu o pravnich, ekonomickych,
administrativnich, osobnostnich a etickych aspektech soukromého podnikani; dokazat
vyhledéavat a posuzovat podnikatelské prilezitosti v souladu s realitou trzniho prostiedi,
svymi predpoklady a dal§imi moznostmi

vhodné komunikovat s potencialnimi zaméstnavateli, prezentovat sviij odborny potencial a
své profesni cile

znat obecna prava a povinnosti zaméstnavatelll a pracovnikt

* Matematické kompetence

aplikovat znalosti o zakladnich tvarech pfedméti a jejich vzajemné poloze v roving i
prostoru

¢ist rizné formy grafického znazornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata apod.)
aplikovat matematické postupy pii feSeni praktickych tikolti v béZnych situacich
spravné pouzivat a prevadét bézné jednotky

pouzivat pojmy kvantifikujiciho charakteru

provadeét realny odhad vysledku feseni dané ulohy

nachazet vztahy mezi jevy a pfedméty pii feseni praktickych ukold, umét je popsat a
vyuzit pro dané feseni

» Kompetence vyuzivat prostfedky informacnich a komunikaénich technologii a pracovat s
informacemi

ucit se pouzivat nové aplikace
pracovat s béznym zékladnim a aplika¢nim programovym vybavenim
ziskavat informace z otevienych zdroju, zejména pak s vyuzitim celosvétoveé sité Internet

komunikovat elektronickou postou a vyuZivat dalsi prostfedky online a offline
komunikace

pracovat s osobnim pocitatem a dalS$imi prostiedky informacnich a komunikacnich
technologii
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» uvédomovat si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost riznych informaénich zdrojt a
kriticky pfistupovat k ziskanych informacim, byt medialné gramotni

* pracovat s informacemi z riznych zdroji nesenymi na riznych médiich (tisténych,
elektronickych, audiovizualnich), a to i s vyuzitim prostfedki informacnich a
komunikac¢nich technologii

Odborné kompetence
 Uplatiovat pozadavky na hygienu v gastronomii, na trendy ve vyzive s vyuZzitim poznatkti o
potravinach a napojich
« uplatiovali pozadavky na hygienu v gastronomii
» méli prehled o vyzivé, znali zasady racionélni vyZzivy, druhy diet a alternativni zptisoby
stravovani
* rozlisili vlastnosti, a technologickou vyuzitelnost zékladnich druhti potravin a napoju
* znali zptsoby skladovani potravin a napoja
* sestavovali menu, jidelni a napojové listky podle gastronomickych pravidel, pravidel
racionalni vyzivy a dalSich hledisek
* Ovladat technologii ptipravy pokrmu
* pouzivali a udrzovali technicka a technologicka zafizeni v gastronomickém provozu

* Ovladat techniku odbytu

* ovladali druhy a techniku odbytu

* volili vhodné formy obsluhy podle prostiedi a charakteru spolecenské prileZitosti,
pouzivali vhodny inventat

* spolecensky vystupovali a profesionaln¢ jednali ve styku s hosty, pracovnimi partnery a
spolupracovniky

* dbali na estetiku pii pracovnich ¢innostech

* Vykonavat obchodné — provozni aktivity

* vyhotovovali podnikové a obchodni pisemnosti v souladu s normalizovanou Gpravou

* vyuzivali marketingové nastroje k prezentaci provozovny, nabidce sluzeb a vyrobkd,
vyuzivali prostiedkid podpory prodeje

* sjednavali odbyt vyrobkt a sluzeb, provadéli vyuctovani

» ptipravili podklad pro nakup surovin, potravin a dalsiho materialu

* kalkulovali cenu vyrobki a sluzeb

* orientovali se v ekonomicko-pravnim zabezpeéeni provozu spoleéného stravovani

* vyuzivali ekonomickych informaci pro zabezpeceni provozu

« sestavovali nabidkové listy vyrobki a sluzeb podle riznych kriterii

» Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci

* znali a dodrzovali zakladni pravni pfedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi
praci a pozarni prevence

* chapali bezpecnost prace jako nedilnou soucast péce o zdravi své i spolupracovnikt (i
dal$ich osob vyskytujicich se na pracovistich, napt. klientl, zdkaznikt, navstévnik) i jako
soucast fizeni jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni certifikatu jakosti podle
pfislusnych norem

* znali systém péce statu o zdravi pracujicich (véetné preventivni péce, uméli uplatiiovat
naroky na ochranu zdravi v souvislosti s praci, naroky vzniklé Grazem nebo poskozenim
zdravi v souvislosti s vykonavanim prace)

* osvojili si zasady a navyky bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti véetné zasad
ochrany zdravi pfi praci u zafizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje
apod.), rozpoznali moznost nebezpeci irazu nebo ohrozeni zdravi a byli schopni zajistit
odstranéni zavad a moznych rizik
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* byli vybaveni védomostmi o zdsadach poskytovani prvni pomoci pfi ndhlém onemocnéni
nebo urazu a dokazali prvni pomoc sami poskytnout
« Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobki nebo sluzeb
* chapali kvalitu jako vyznamny néstroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku
* dbali na zabezpecovani parametrti (standardt) kvality procest, vyrobki nebo sluzeb,
zohlediovali pozadavky klienta (zdkaznika, ob¢ana)
* dodrzovali stanovené normy (standardy) a pfedpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti
zavedenym na pracovisti
* Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje
« zvazovali pii planovani a posuzovani urcité ¢innosti (v pracovnim procesu i v bézném
zivot¢) mozné naklady, vynosy a zisk, vliv na zivotni prostfedi, socialni dopady
* znali vyznam, ucel a uzite¢nost vykonavané prace, jeji finanéni, popt. spole¢enské
ohodnoceni
« nakladali s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem
na zivotni prostiedi
« efektivné hospodafili se svymi finan¢nimi prostiedky
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3 Charakteristika skoly

Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Cisnik, servirka

Platnost 17.97.2701727 o Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyucnim listem

Kéd a nazev oboru RVVVP 765-517-I-7|/d1 Kuchaf — ¢isnik Délka studia v letech: 3

Charakteristika Skoly

Tradice Skoly a jeji postaveni v regionu

Jsme statni stiedni Skolou, ktera se specializuje na oblast sluzeb.

Vyucované obory:

Kuchat — ¢i$nik (Kuchat), Kuchai- ¢isnik (Ciénik, servirka), Kuchar-¢isnik, Gastronomie, Kadetnik, Aranzér,
Cukraf, Vyrobce potravin, Operator skladovani, Krej¢i, Pekar.

Studium v téchto oborech je tiileté zakoncené vyucnim listem, obor Gastronomie je Ctyflety zakonceny maturitni
zkouskou.

Pro nadané zéky s ukonéenym stiednim vzdélanim s vyucnim listem jsou uréeny tfidy nastavbového studia —
dvouleté denni nebo tfileté vecerni studium zakoncené maturitni zkouskou.

V olomouckém regionu plisobi nase $kola jiz 50let, jedna se o jednu z nejvétsich skol tohoto typu v nasem kraji
s dlouholetou tradici. Doslo k nekolika rekonstrukcim stavajici budovy, byla provedena fada zmén a stavebnich
uprav.

Charakteristika pedagogického sboru:

Odbornost, kvalifikovanost, aprobovanost, kreativita, tymova spoluprace, celozivotni vzdélavani

Struktura pedagogického sboru:

Ucitelé vSeobecnych a odbornych pfedmétd, ucitelé odborného vycviku, vychovny poradce, metodik primarni
prevence, koordinator EVOV.

Charakteristika zaku:

Skolu navitévuji Zaci nejen z Olomouce ale i z okoli. Vzhledem k poloze u&ili§té (5 minut od vlakového nadrazi
a v blizkosti centra) nemaji zaci problém s dojizdénim.

Zaci pFichazeji ze zakladnich §kol, piipadné i z jinych stiednich §kol, veerni nastavbové studium je uréeno pro
dospélé, kteti si dodélavaji maturitni zkousku a prichazeji z praxe.

Spoluprace s rodici

V roce 2005 byla ziizena Skolska rada, jejimz &leny jsou zakonni zastupci nezletilych zakd, zletili Zaci,
pedagogicti pracovnici Skoly a zastupci ziizovatele.

Ve skole dale pracuje Klub rodict a ptatel Skoly — obcanské sdruzeni.

Kazdoro¢né na podzim a na jafe se konaji tfidni schiizky, konzulta¢ni schtizky pro rodice jsou mozné kdykoliv
po telefonické domluvé s pfislusnymi vyucujicimi.

Rodice i vefejnost jsou o aktivitach Skoly seznamovani také prostfednictvim webovych stranek skoly, pro
zajemce o studium $kola kazdoro¢né pofada Den otevienych dvefi.

Vzdélavaci, volnocasové moznosti Skoly

Kromé kmenovych uceben jsou ve Skole odborné ucebny — pocitacové ucebny vybavené modernimi PC
programy, jazykové ucebny, sluchatkova poslucharna, odborné ucebny pro zaky gastronomickych oborti a oboru
Cukraf, odborna ucebna urcena pro zaky oboru Prodavac, moderné vybavené ucebny pro aranzéry. V suterénu
Skoly je zfizeno Skolni kadetnictvi a krejcovstvi, kde Zaci téchto oborl vykonavaji praxi.

Prakticka vyuka dalSich obort probiha na jednotlivych smluvnich pracovistich OV ( hotely Flora, Clarion, NH
hotel,Nestlé¢ s. r. 0., Kaufland, reklamni agentury, cukraiské vyrobny Mamka, Katrin, Sladky Méd’a...).
Vzdélavani zaki probiha podle platnych osnov a schvalenych SVP pro jednotlivé obory.

V odpolednich hodindch mohou Zaci navstévovat krouzky — konverzace v cizich jazycich, matematicky krouzek,
pocitacovy krouzek, krouzek moderniho stylu, sportovni krouzky — florbal, stolni tenis.

Zapojeni Skoly do mistniho spolecenského Zivota, soutéze zakd, sportovni akce

Nasi Zaci maji moznost pravidelné ti¢asti v odbornych soutézich, kde prokazuji svou zru¢nost, naucené
dovednosti i vlastni kreativitu. Obor kadeinik prezentuje uic¢esovou tvorbou. Pro obor cukrai a aranzér jsou
typické tematické soutéze zaméfené predevsim na zruénost a zpracovani nauéenych poznatkii. Zaci oboru ¢ignik,
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servirka mohou prokazat dovednosti barmanské ¢i baristické. Kromée soutézi se zaci ucastni i prednasek, Skoleni,
workshopt ¢i kurzi, jsou pravidelné zapojovani do mistniho spolecenského zivota, kde prezentuji nasi skolu

i vlastni dovednosti. Dalsi aktivity zakt nasi skoly naleznete ve vyro¢ni zprave skoly.

Nase skola spoluorganizuje Celostatni matematickou soutéz za ucasti zaki stiednich $kol olomouckého regionu.
Kazdoro¢né se zéci 1. roénikti mohou ucastnit lyzatského vycviku, kde pod dozorem instruktorii absolvuji vycvik
ve sjezdovém lyZovani, na bézkach a ve snowboardu.

Kromé vySe zminénych sportovnich akci Skola dale organizuje i pétidenni sportovni kurz, jehoZ naplni je
cykloturistika, jizda na lodich, horolezectvi, potapéni, paintaball, mi¢ové hry, orientace v terénu..

Mezinarodni kontakty

V roce 2005 navazala skola kontakt s italskou $kolou Istituto di IStruzione Superiore, Classico, Scientifico,
Professionale. Nasi z4ci oborti Kuchat, Cisnik navstivili opakovang jihoitalskou Kalabrii, kde pracovali

v mistnich provozovnach pod vedenim italskych ucitel odborného vycviku.

Po velmi dobrych zkuSenostech z této staze Skola postupné rozsitila mezinarodni kontakty a do programu
Leonardo da Vinci pod zastitou EU zapojila i Skoly v Litvé, Francii a na Kypru.

V soucasné dobé je nase $kola zapojena do projektu ERASMUSH, v ramci kterého Zéci gastronomickych oborti
pokracuji v zahrani¢nich mobilitach.

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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4 Charakteristika SVP

Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Cisnik, servirka

Platnost 17.97.2701727 o Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyucnim listem

Kéd a nazev oboru RVVVP 765-517-I-7|/d1 Kuchaf — ¢isnik Délka studia v letech: 3

CHARAKTERISTIKA SKOLN{HO VZDELAVACIHO PROGRAMU

Kod a nazev oboru vzdclani: 65-51-H/002 Kuchal-¢isnik
Nazev SVP: Cisnik, servirka

Dosazeny stupen vzdélani: stfedni vzdélani s vyuénim listem
Délka a forma studia:- 3 roky denni studium

Podminky pro piijeti ke vzdélavani

- uspésné ukonéeni zakladniho vzdélani

- zdravotni zpisobilost uchazede (stanovena vladnim nafizenim)

- splnéni kriterii pfijimaciho fizeni stanovenych pro dany skolni rok

Zdravotni zptsobilost

Predpokladem pfijeti uchazece ke vzdélavani ve stiedni skole je rovnéz splnéni podminek zdravotni zptsobilosti
pro dany obor vzdélani. K posouzeni zdravotniho stavu uchazece je zptisobily pfislusny registrovany prakticky
lékat. Zdravotni omezeni vzdy zavisi na specifickych pozadavcich zvoleného oboru nebo predpokladaného
uplatnéni.

Ukoncovani vzdélavani

Vzdélani se ukoncuje zavérecnou zkouskou. Zavérecna zkouska se sklada z pisemné, ustni zkousky z odbornych
pfedmétl a z praktické zkousky z odborného vycviku. Prakticka zkouska obsahuje pfipravu slavnostni tabule,
piipravu pokrmi véetné normovani a obsluhu. Soucasti je samostatna odborna prace. Prakticka ¢ast zkousky
trva dva pracovni dny. Obsah a organizace zavérecné zkousky se fidi platnymi predpisy.

Dokladem o dosazeni stupné vzdélani je vysvédceni o zavéreéné zkousce a vyucni list.

Organizace vyuky

Pfiprava zakt je organizovana jako tfileté denni studium. Probiha vzdy jeden tyden teoretické vyuky a jeden
tyden odborného vycviku v rozsahu stanoveném ucebnim planem.

Praktické vyu€ovani probihd v odborné ucebné Skoly, na pracovistich Skoly a na smluvnich pracovistich

u pravnickych a fyzickych osob.

Smluvni zajisténi praktického vyucovani zakt oboru kuchaf-¢isnik je realizovano v souladu s ustanovenim § 65
Skolského zakona v podnikové sféfe u pravnickych a fyzickych osob na zakladé smlouvy o vyuce. Smlouva je
uzavirana vzdy na 1 $kolni rok, v pololeti dochazi k ipravam smlouvy, snahou je vystiidat zaky v riznych typech
provozoven (restaurace, $kolni jidelny, hotely).

Vyuka u smluvnich partnerti probiha pod vedenim instruktora z fad zkuSenych pracovnikt téchto firem a je
kontrolovana uciteli odborného vycviku a zastupcem feditele pro praktické vyucovani. Odbornici z praxe jsou
pravidelné zvani k zdvére¢nym zkouskam.

Pojeti vzdélavaciho programu

Ucebni obor je narocny na manualni a intelektové dovednosti zakil pii uplatnéni tvotivého a logického mysleni

a estetického vnimani. Vyucujici vedou zaky k trpélivé a soustavné praci a usiluji o to, aby si zéci vytvofili
kladny vztah ke zvolenému oboru a ziskali spravné pracovni navyky.

Vzdélavaci program umoziuje ziskani v§eobecnych a odbornych védomosti a manualnich a intelektovych
dovednosti potiebnych k vykonavani povolani ¢isnik. P¥i sestavovani a naplitovani SVP je respektovana snaha

o vybaveni absolventa takovymi znalostmi, dovednostmi a postoji, které mu umozni dobré uplatnéni na trhu
prace. Pti sestavovani obsahu vzdélavani jsou respektovany pozadavky socidlnich partnert ptislusné odbornosti.
Ucivo odbornych pfedmétl je vybrano s ohledem na moznosti pracovniho uplatnéni absolventa v riznych typech
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provoznich jednotek v regionu.

Cilem vzdé¢lavaciho programu je poskytnout zakiim urc¢ité mnozstvi v§eobecnych a odbornych poznatkt

a dovednosti zdka a vytvaleji pfedpoklady pro odborné vzdélavani.

Odborné predméty jsou zaméteny na ziskani piehledu o potravinach a napojich, jejich vlastnostech, zptisobu
skladovani a oSetfovani, zpracovani surovin a o charakteristice pokrmt a napoju. V teoretické vyuce se zaci
seznamuji se zafizenim gastronomickych provozoven a pouzivanym inventafem, ziskavaji védomosti o stolni¢eni
a u€i se pravidlium jednoduché a slozité obsluhy.

Obsah odbornych piedmétii je koordinovan s odbornym vycvikem. Cilem odborného vycviku je praktické
osvojeni dovednosti a aplikace v§eobecnych a odbornych dovednosti. V teorii i praxi jsou zaci vedeni

k hospodarnému zachazeni s potravinami a k ekologickému chovani, ke slusnému chovani a k dodrzovani
hygienickych ptedpisii a predpisti bezpecnosti prace.

Obecnym cilem vzdélavaciho programu je pfipravit pracovnika, ktery se dobfe umisti na trhu prace, ptipadné
bude schopen reagovat na ménici se podminky trhu prace.

Metody a formy vyuky

Jsou voleny s ohledem na obsah konkrétniho uciva a vysledkil vzdélavani, kterého se méa dosdhnout. U¢itelé voli
metody podle svych potieb a zkusSenosti a s ohledem na charakter vyu¢ovaného predmétu. Uplatiiuji vhodnou
motivaci, ktera stimuluje praci zaku a nejcastéji se opira o zajem o zvoleny uéebni obor. Duraz je kladen na
podporovani samostatné prace zakt, predevsim na osobni zodpovédnost a samostatnost, schopnost kooperace

a tymové spoluprace se zamérem odpovidajiciho sebehodnoceni a poznani svych moznosti a ovliviiovani
zakovskych postoji — samostatné prace zaku, skupinové prace, brainstorming, referaty, prezentace pisemné, ustni
a jiné, spole¢né hodnoceni, analyza vysledkti. Dtlezitou slozkou teoretické vyuky je pouzivani nazornych
pomtcek v rizné formé, které zdkovi usnadiuji pochopeni uciva, jako vzorky, nasténné obrazy, zvukové
nahravky, instruktazni a vyukové video, exkurze. K procvicovani a upeviovani uciva se vyuzivaji rizné formy
ustnich, pisemnych a praktickych cviceni, soutéze, simula¢ni metody, projekty apod.

Velky dtiraz je kladen na vytvareni mezipiedmétovych vazeb, které rozsituji klicové kompetence zdka. Soucasti
vyuky jsou besedy s odborniky, navstévy vystav a koncertil, odborné exkurze, soutéze, skupinové projekty

a ruzné formy zapojeni zakl do prezentacnich akei Skoly.

Praktické vyucovani umoznuje zakim vyuziti teoretickych poznatkd v praxi, ovéfeni a rozsifeni odbornych
znalosti a péstovani dovednosti potfebnych pro dany obor tak, aby zak ziskal jistotu pfi provadéni praktickych
&innosti, byl samostatny, dokazal prakticky pouzit nabyté znalosti pii feseni a plnéni praktického tikolu. Zaci jsou
vedeni k odpovédnosti za plnéni tkoll a kvalitu vykonané prace jednotlivce i kolektivu. Pouzivané metody
rozviji komunikacni dovednosti, estetické citéni, upevitovani pracovnich navykt. Metody odborného vycviku
jsou doplnény o navstévy odbornych pracovisf, exkurze, kurzy. Velky zajem je o specialni kurzy — napf-.
barmansky kurz, ktery je prilezitosti k rozsiteni odbornych dovednosti zaku.

Hodnoceni zak

Pfi hodnoceni 74kt je pouzivané slovni hodnoceni a numerické hodnoceni. Kritéria hodnoceni vychazi

z klasifikaéniho fadu SOS obchodu a sluzeb Olomouc.

Hodnoceni zaka vyplyva z diléi klasifikace Zaka béhem pololeti. Ptislusny vyucujici uéitel predmétu vyuziva

k hodnoceni znalosti zaka rizné druhy zkousek - pisemné prace vypracované jednotlivci i vysledky skupinové
prace, praktické prace nebo ustni zkouseni, prezentace projekti aj., sleduje prubézné vykon zéka, jeho aktivity pfi
vyucovani a pripravenost na vyucovani.

Pti klasifikaci je hodnocena ucelenost, pfesnost a trvalost osvojeni pozadovanych poznatki, kvalita a rozsah
ziskanych dovednosti, schopnost uplatiiovat osvojené poznatky a dovednosti, samostatnost pii feseni teoretickych
a praktickych ukolti, schopnost vyuzivat a zobeciiovat zkusenosti a poznatky ziskané pii praktickych ¢innostech,
samostatnost a tvorivost.

V ptedmétech praktického zaméfeni se hodnoti také vztah k praci, k pracovnimu kolektivu a k praktickym
¢innostem, osvojeni si praktickych dovednosti a navykt, vyuziti ziskanych teoretickych védomosti v praktickych
¢innostech, aktivita, samostatnost, tvofivost, iniciativa.

Soucasti hodnoceni zaku je 1 hodnoceni chovani a vystupovani a prezentovani skoly, vysledky zaka pii soutézich,
vysledky skupinovych projektt apod.

Vzdélavani zaka se specialnimi vzdélavacimi potfebami a zakti mimotadné nadanych
Prace se zaky se specialnimi vzdélavacimi potfebami

Vzdélavani zakt se SVP probihd podle platné legislativy. Ve skole se vzdélavaji zaci se specifickymi poruchami
uceni i chovani a déale Zaci se zdravotnim nebo socialnim znevyhodnénim. VSichni Zaci jsou integrovani do
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béznych tfid a jsou vzdélavani podle platného vzdélavaciho programu. Ttidni ucitelé uzce spolupracuji

s pedagogicko-psychologickou poradnou, s vysledky vysetieni zakt jsou seznameni vyucujici, ktefi zohlediiuji
zaky dle doporuceni poradny — napf. delsi Casovy limit pfi pisemném zkouseni, pfednost riiznych forem zkouseni
pred ostatnimi, zadavani kratSich celki pti hodnoceni, stanoveni individualniho tempa.

Zaci se specifickymi vzdélavacimi potiebami jsou pfipravovani tak, aby zvladli u¢ivo v rozsahu SVP. Vyuziva se
nasledujicich metod:

- tymova spoluprace — vyuka ve skupiné

- interaktivni vyuka — vyuziti okamzité zpé&tné vazby

- diferencovana vyuka — vyuka je pfizpisobena individualnim potfebam zakiim, je vhodné i rozdéleni zaki ve
ttidé do riznych skupin dle jejich moznosti a schopnosti

Zakonni zastupci zaka se specifickymi poruchami uceni prikladaji k piihlaSce na stfedni Skolu odborny posudek
od psychologa z pedagogicko-psychologické poradny nebo ze specializovaného centra. Ukolem vychovné
poradkyné pted nastupem zaki do Skoly je vypracovat na zakladé téchto posudkil zpravu o SPU, kterd mtize byt
béhem skolniho roku dopliovana. Pokud potiebuje se zaky hovotfit, je opravnéna je vyzvednout z teoretického
nebo praktického vyu€ovani. Vychovna poradkyné pravidelné informuje tfidni ucitele o zacich s SPU a ti pak
predavaji zpravu piislusSnym vyucujicim, ktefi tyto zadky vyucuji.

Zakam se specialnimi vzdélavacimi potiebami a mimoiadné nadanym Zakiim muize feditel 8koly na zékladé
zadosti zakonného zastupce nezletilého Zaka nebo na zakladé zadosti zletilého Zaka povolit individualni
vzdélavaci plan.

Vsichni Zaci mohou vyuzivat konzultaé¢nich hodin, které jsou vZdy po vyucovani a s jejichz rozpisem jsou zaci
seznameni na zacatku $kolniho roku.

Prace s nadanymi zaky
Matematicky nadani zaci maji moznost zGcastnit se $kolniho kola matematické soutéze a nejlepsi z nich dale
postoupit do republikového kola. Nadani v oboru mohou zZaci uplatnit v odbornych soutézich

Rozvijeni obc¢anskych a kli¢ovych kompetenci i

Béhem studia je zak veden tak, aby si byl védom svych osobnich moznosti a kvalit, aby umél pracovat
samostatné i v tymu. Vyuka pomaha rozvoji osobnosti a vytvafi predpoklady k tomu, aby se zak spravné zapojil
do spolecnosti a mé&l moznost dalsiho rozvoje.

Jednotny ptistup pedagogl se promita v jednotnych pozadavcich na chovani zéka ve §kole i na akcich
organizovanych $kolou, na vytvareni ptiznivého klimatu ve $kole. Upeviiovani a rozvijeni socialnich kompetenci
vede k vhodnému zapojeni Zaka do kolektivu, ve kterém uplatni své schopnosti a bude i umét respektovat druhé
a spolupracovat s nimi.

Komunikac¢ni dovednosti jsou rozvijeny na trovni verbalni, pisemné i s vyuzitim IKT. Oblast IKT je zaméfena
nejen na osvojeni dovednosti prace s témito technologiemi, ale také na vhodném vyuziti téchto znalosti pro sviij
osobni i pracovni zivot.

Vychovny a vzdélavaci proces je veden tak, aby se zak choval zodpovédné pfi plnéni pracovnich ukolt a aby
zodpovidal za své jednani v riznych obcanskych i pracovnich situacich. Rozvijeni klic¢ovych kompetenci je
vhodné¢ zatazeno do vSech pfedmétli. Proces uplatiiovani klicovych kompetenci je veden tak, aby byl soustavny
a vykazoval vyvojovy posun béhem studia.

”

4.1 Popis materialniho a personalniho zajisténi vyuky

Materialni podminky

Teoreticka vyuka probiha v budové §koly na Stursové ulici &. 14. Kromé& kmenovych uéeben, které jsou
vybaveny bilymi keramickymi tabulemi, jsou zakim k dispozici pocitacové uéebny, jazykové ucebny vybavené
audiovizualni technikou, videové uc¢ebny, odborné ucebny pro teoretickou vyuku zakt oboru prodavaé, operator
skladovani, kuchar a ¢isnik.

Pro vyuku lze dale vyuzit interaktivni tabule.

Vyuka télesné vychovy probihd ve dvou télocvicnach, které jsou vybaveny posilovacimi stroji, zrcadlovou
sténou, audiovizudlni technikou. Zaci sportuji i na hiitich v arealu §koly.

Pro zaky je urcena také knihovna, ve které si mohou ptijéovat jak beletrii tak odbornou literaturu.

Odborny vycvik probihd na jednotlivych pracovistich v Olomouci. Kadetnici, krejcové a aranzéti maji vlastni
pracovisté odborného vycviku, ktera se nachazeji v budové skoly. Odborny vycvik cukraii a gastronomickych
obort probihé jak v odbornych udebnach skoly, tak na smluvnich pracovistich. Skola ztidila kadefnictvi

a zakazkové krejCovstvi v suterénu koly, které jsou k dispozici i Siroké vetejnosti.

V suterénu $koly se nachazi rovnéZ moderni $kolni jidelna, ve které se mohou Z4ci stravovat a vybirat si
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z nabidky 2 pokrmu. Obsluhu v jideln¢ zajist'uji v ramci odborného vycviku zaci maturitniho oboru Gastronomie.
V pfizemi je zakim k dispozici bufet a automaty na rychlé obcerstveni, na kavu, mineralku a dalsi nealkoholické
napoje.

Personalni podminky

Vyuku ve Skole zajist'uji vyucujici teoretické vyuky i odborného vycviku, kteii jsou plné kvalifikovani.

Na skole je plné kvalifikovany vychovny poradce, metodik primarni prevence i koordinator environmentalni
vychovy, vzdélavani a osvéty.

Ucitelé teoretickych pfedméti i uitelé odborného vycviku vyuzivaji ke svému dal$imu vzdélavani riznych
programu, projekts, Gcastni se odbornych seminaiid a $koleni, které poradaji rizné vzdélavaci instituce, jiné Skoly
nebo pedagogicka centra.

Organiza¢ni podminky

Zakladnim dokumentem $koly je Skolni fd, jehoZ obsahem je rezim $koly, prava a povinnosti zaki a zdkonnych
zastupcel, dochazka do Skoly — podminky pro omlouvani absence, hygiena a zajisténi bezpe€nosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP), vychovna opatieni, hodnoceni vysledkil vzdélavani zakt v jednotlivych predmétech,
klasifikacni fad.

Vzdy prvni den nového $kolniho roku jsou vSichni zaci seznameni prostfednictvim svych tfidnich ucitelt se
Skolnim ¥adem, pro rodi¢e nagich zaki je Skolni #ad zvefejnén na webovych strankach skoly.

Podminky bezpecnosti prace, pozarni plan, evakuaéni plan

Skola mé zpracovanou smérmnici k zajisténi bezpe¢nosti a ochrany zdravi zaka ve $kole, pozarni poplachovou
smérnici, pozarni evakuacni plan, preventivni pozarni hlidky. Rovnéz je zpracovan provozni fad skolni kuchyné,
provozni tad dilen praktického vyucovani oboru krejéi, provozni fad pro odborny vycvik zakt oboru aranzér,
cukrar a kuchar - ¢iSnik, provozni fad Skolniho kadetnictvi a holi¢stvi pro odborny vycvik zakl oboru kadeinik.
Zaci, kteii vykonavaji odborny vycvik mimo budovu 8koly, se #idi provoznim fadem jednotlivych

smluvnich pracovist’.

Pro vSechny odborné ucebny a télocvicny jsou vypracovany organizacni a provozni fady, stejné tak jsou
vypracovany pokyny pro Satny.

Z4ci jsou seznameni s jednotlivymi fady a pokyny, o emz je udinén zépis do t¥idnich knih, denikti OV a 1. den
Skoly zaci podepisuji seznameni s BOZP.

4.2 Zaclenéni priurezovych témat

- . L v . Rodina
Ob¢an v demokratické spole¢nosti Hudba, film, volny cas

Integrace do vyuky 2. roénik Sport, denni rezim

Cesky jazyk Jidia a napoje

1. roénik Narodni jazyk 3. roénik V restauraci
Zdokonalovani jazykovych dovednosti Zasady a pravidla, Evropa
Slohova vychova Némecky jazyk
Prace s textem 1. ro¢nik Prvni kontakty

2. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti Lidé
Slovo, slovni zasoba Lidé a jejich Feci
Vétna stavba Zemeé
Slohova vychova Skola
Prace s textem Skolni predméaty

3. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti Rodina
Soucasna Ceska a svétova literatura MUj dam
Slohova vychova Opakovani
Kultura feci 2. ro¢nik Stravovaci navyky
Kulturni vychova Narodni a mezinarodni kuchyné

Anglicky jazyk Ve mésté

1. roénik Seznamovani, pfedstavovani, osobni daje Obchody a mista setkani
Domov, bydleni Nakupy

KaZdodenni Zivot
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Pratelstvi

Charakteristika SVP

Clovék a Zivotni prostredi

Rusky jazyk - volitelny

1. roénik

2. roénik

3. roénik

Informace o sobé
Seznamovani
Mluvime rusky

Na navstévé

Rodina

Redlie

Odborna terminologie
Volny ¢as
Seznameni - inzerat.
Odborna terminologie

Matematika
Operace s realnymi &isly
Vyrazy a jejich Upravy

2. roénik Reseni rovnic a nerovnic v mnoziné R
Planimetrie

3. ro¢nik Funkce

Vypocet povrchd a objem( téles
Prace s daty

Anglicky jazyk - volitelny

1. ro¢nik

2. roénik
3. roénik

Seznamovani, pfedstavovani, osobni udaje
Domov, bydleni

Rodina

Hudba, film, volny ¢as

Sport, denni rezim

Jidla a napoje

V restauraci

Esteticka vychova

1. roénik Anticka kultura jako zaklad vzdélanosti
Stredovéka literatura
Humanismus a renesance
Baroko,klasicismus, narodni obrozeni
Romantismus, realismus
Kulturni vychova

2. ro¢nik Svétova demokraticka préza 20.stoleti
Vaélka a osvobozeni v Eeské literatufe
Literatura na pfelomu 19.a 20.stoleti
Kulturni vychova

Némecky jazyk - volitelny

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Prvni kontakty
Lidé

Lidé a jejich jazyky
Zemé

Skola

Skolni predméty
Rodina

Mdj dim
Opakovani
Stravovaci navyky
Mésto

Obchody

Nakupy

V restauraci
Jidelni listek
Ceska, némecka a rakouska kuchyné

Obéanska nauka

1. roénik

2. roénik

3. roénik

Clovék ve spoleénosti

Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako ob&an

Média

Clovék a pravo

Pravo a spravedinost
Rodinné pravo

Obcanskeé pravo

Clovék a hospodafrstvi
Historie Ceské statnosti
Soudoby svét

Proces evropské integrace

Télesna vychova

1. ro€nik Teorie
PrGpravna a kondi¢ni cviceni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyZarsky kurz
Zdravotni télesna vychova

2. roénik Teorie
PrGpravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

3. ro¢nik Teorie
PrGpravna a kondi¢ni cviéeni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

Fyzika
1. roénik

Mechanika

Termika

Elektfina a magnetismus
VInéni a optika

Fyzika atomu

Vesmir

Zaklady biologie
Obecna ekologie

Prace s pocitacem
1. ro¢nik Osobni poc¢ita¢
Textovy editor Word
Elektronické kalkulatory
Zavérecna prace v textovém editoru Word
2. roénik Software pocitace
Pocitatové viry a antivirova ochrana
Autorska prava
Operacni systém
Tabulkovy kalkulator Excel
Zaveérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel
Databaze v Excelu
3. roénik Pocitacové sité
Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta
Graficky program Zoner Callisto
Zavérecna prace v programu Zoner Callisto
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Program PowerPoint
Zavérecna prace v programu PowerPoint

Ekonomika
2. roénik Zaklady trzni ekonomiky
Zaméstnanci
Podnikani, podnikatel
3. roénik Podnik, majetek podniku, hospodafeni podniku

Mzdy, bankovnictvi
Darlova soustava, pojistovnictvi

Zaklady podnikani
Dariova eviden¢ni povinnost
Marketing

Technologie
1. ro¢nik Hygiena a bezpecnost prace
Predbézna pfiprava potravin
Zakladni tepelné upravy pokrm0
Uprava vyvarQ a polévek
Uprava omadek

Uprava piloh

Bezmasa jidla

Vyrobni stfediska

2. roénik P¥iprava pokrmu z hovéziho masa
Priprava pokrmu z teleciho masa
Priprava pokrmu z vepfového masa

Pfiprava pokrmu ze skopového, jehnéciho,
kuzle¢iho a krali¢iho masa
PFiprava pokrmu z ryb, kory$(, mékkysu a
obojzivelnikl
Pfiprava pokrmu z drlibeze
Ptiprava pokrmu ze zvéfiny
Ptiprava pokrmi z mletého masa
3. roénik Pfiprava pokrmu na objednavku
Pokrmy studené kuchyné
Priprava mou¢nikl a napojl
Dietni pokrmy
Progresivni pfiprava pokrm(
Charakteristika pokrmG zahrani¢nich kuchyni

Charakteristika SVP

Jednoducha obsluha
Pivni zafizeni, skladovani a oSetfovani napoji
Pravidla pro sestavovani slozitych menu
2. roénik Slozita obsluha - zakladni forma
Slozita obsluha - vy$si forma
Kavarna a kavarenska herna
Vinarna a vinny sklep
Ostatni spole¢enska a zabavni stfediska
MiSené napoje
Slavnostni hostiny - bankety
Slavnostni hostiny s nabidkovym stolem
Spolecenska setkani

3. roénik

Hotelovy a restaurani management
Obsluha v dopravnich prostfedcich
Obsluha v ubytovacich zafizenich

Specialni obsluha
Ptiprava teplych miSenych napoju
Podavani pokrmu vyzadujici specialni servis
Dranzirovani
Gastronomické zvlastnosti zahrani€nich hostd

Spolecéenska vychova

1. roénik Uvod do psychologie
Obecna psychologie
Psychologie osobnosti
Socialni psychologie
Spolecenské chovani
Psychlogie prace

Pisemna a elektronicka komunikace

2. ro¢nik Nacvik psani hmatovou metodou
Uprava textu, norma
Obchodni pisemnosti
Jednoduché pravni pisemnosti

Pisemnosti ve styku s penéznimi ustavy a
postou
Personalni pisemnosti

Potraviny a vyziva

1. roénik Vyznam zdravé a spravné vyzivy
Slozeni potravin

Potraviny rostlinného ptvodu
Pochutiny

Sladidla

Potraviny Zivo¢isného plvodu
Tuky

Maso

2. roénik

Nealkoholické napoje
Alkoholické napoje
Alkoholické napoje
Travici soustava

3. roénik

Zasady spravné vyzivy a zpusoby stravovani

Stolniceni
1. roénik Uvod
Zasady hygieny a bezpeénosti

Spolecenské chovani a vystupovani
obsluhujicich
Inventar

Zakladni pravidla obsluhy
Systémy obsluhy
ZpUsoby obsluhy
Gastronomicka pravidla

Odborny vycvik

1. roénik Uvod do problematiky oboru
Nacvik pracovnich ¢innosti a zru¢nosti
Zakladni pravidla obsluhy
Servis napoju a pokrmt
Systémy obsluhy a zpUsoby obsluhy
Nacvik pracovnich €innosti ve vyrobnim
stredisku
Gastronomické zasady a pravidla
Jednoducha obsluha
Skladovani a oSetfovani napoju, pivni zafizeni
Procvi¢ovani probranych okruht
2. roénik Procvi¢ovani ziskanych dovednosti z 1. ro€niku
Slozita obsluha
Formy prodeje a systémy obsluhy
Prace ¢iSnika u stolu hosta
Vy§Si formy slozité obsluhy
Nacvik obsluhy v kavarné
Obsluha ve vinarné a baru
Misené napoje
Procvi¢ovani a opakovani ziskanych dovednosti
3. roénik Opakovani uéiva a pfiprava na zavére¢nou

zkous$ku
Zahraniéni hosté

Ubytovaci zafizeni
Spolecenska setkani
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Slavnostni hostiny Odborna terminologie
Procvicovani dovednosti z 1.a 2. ro€niku

Obéanska nauka

Pokryto predmétem 1. roénik C!ovék ve-spoleén?stiv ’
Vira a ateismus, nabozenstvi
Cesky jazyk Clovék jako ob&an
Obcanska nauka Médla
2. ro¢nik Cloveék a pravo
Télesna vychova Pravo a spravedinost
. Rodinné pravo
2. ELCLE Obganské pravo
Zaklady podnikani Clovék a hospodarstvi
3. ro¢nik Historie Ceské statnosti
Technologie Soudoby svét
Stolniéeni Proces evropské integrace
. . Fyzika
Potraviny a vyziva 1. roénik Fyzika atomu
Specialni obsluha Zaklady biologie

Obecna ekologie

Pisemna a elektronicka komunikace Glovk a Zivotni prostredi

Prace s pocitacem Chemie
. 2. roénik Vyznamné prvky a jejich slouceniny
Fyzika 3. roénik Uhlovodiky a jejich zdroje
Esteticka vychova Esteticka vychova
1. ro¢nik Anticka kultura jako zaklad vzdélanosti

Odborny vycvik o X i i
Baroko,klasicismus, narodni obrozeni

Spolec¢enska vychova Kulturni vychova
2. roénik Kulturni vychova

el Svétova demokraticka préza 20.stoleti

Némecky jazyk Télesna vychova
1. ro¢nik Teorie

Némecky jazyk - volitelny
iy v Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni

Anglicky jazyk Atletika
Sportovni hry
élOVék a zivotni prosti‘edi Sportovni a rytmicka gymnastika

] Vybsrovy lyzafsky ki
Integrace do vyuky yberovy lyzarsky kurz

Zdravotni télesna vychova

Cesky jazyk 2. roénik Teorie

1. rocnik Slohova vychova Prlipravna a kondi¢ni cvieni
Prace s textem Atletika

2. roénik Slohova vychova Sportovni hry
Prace s textem Sportovni a rytmicka gymnastika

3. roénik Slohova vychova Vybérovy sportovni kurz
Informacni zdroje Zdravotni télesna vychova
Kulturni vychova 3. roénik Teorie

Anglicky jazyk Pripravna a kondi¢ni cviéeni

1. roénik Domov, bydleni Atletika

3. roénik Zasady a pravidla, Evropa Sportovni hry

Rusky jazyk - volitelny Sportovni a rytmicka gymnastika

1. roénik Informace o sobé& Vybérovy sportovni kurz
Seznamovani Zdravotni télesna vychova
Na navstévé Prace s pocitacem
Miluvime rusky 1. ro¢nik Osobni pocita¢

2. ro¢nik Redlie Elektronické kalkulatory
Rodina 2. roénik PocitaCové viry a antivirova ochrana
Povolani Autorska prava
Odborna terminologie Tabulkovy kalkulator Excel

3. roénik Volny ¢as Zaveérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel
Seznameni - inzerat. Databaze v Excelu

3. ro¢nik Celosvétova pocitacova sit Internet
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Elektronicka posta

Ekonomika
2. roénik Zaklady trzni ekonomiky
Zaméstnanci
Podnikani, podnikatel
3. roénik Podnik, majetek podniku, hospodareni podniku

Mzdy, bankovnictvi
Darlova soustava, pojistovnictvi

Zaklady podnikani
Dariova evidenéni povinnost
Marketing

Technologie
1. roénik Hygiena a bezpecnost prace
Predbézna pfiprava potravin
Zakladni tepelné tpravy pokrm(
Uprava vyvarQ a polévek
Uprava omadek
Uprava piloh
Bezmasa jidla
Vyrobni stfediska
2. roénik Piprava pokrmu z hovéziho masa
P¥iprava pokrmu z teleciho masa
Pfiprava pokrmu z vepfového masa
Priprava pokrmu ze skopového, jehnéciho,
ktzle¢iho a krali¢iho masa
Ptiprava pokrmu z ryb, kory$(, mékkysu a
obojzivelnikl
P¥iprava pokrmu z dribeze
Ptiprava pokrmu ze zvéfiny
Pfiprava pokrmu z mletého masa
3. roénik Pfiprava pokrmu na objednavku
Pokrmy studené kuchyné
Pfiprava mou¢nik( a napojl
Dietni pokrmy
Progresivni pfiprava pokrm(
Charakteristika pokrmG zahrani¢nich kuchyni

Charakteristika SVP

Pivni zafizeni, skladovani a oSetfovani napojl
Pravidla pro sestavovani slozitych menu
2. ro¢nik Slozita obsluha - zakladni forma
Slozita obsluha - vy$$i forma
Kavarna a kavarenska herna
Vinarna a vinny sklep
Ostatni spoleGenska a zabavni stfediska
Misené napoje
3. roénik Slavnostni hostiny - bankety
Slavnostni hostiny s nabidkovym stolem
Spolecenska setkani
Hotelovy a restauracni management
Obsluha v dopravnich prostfedcich
Obsluha v ubytovacich zafizenich

Specialni obsluha
Priprava teplych miSenych napojt
Podavani pokrmu vyzadujici specidlni servis
Dranzirovani
Gastronomické zvlastnosti zahrani¢nich hostu

Spolecenska vychova

1. roénik Uvod do psychologie
Obecna psychologie
Psychologie osobnosti
Socialni psychologie
Spolecenské chovani
Psychlogie prace

Pisemna a elektronicka komunikace

2. roénik Nacvik psani hmatovou metodou
Uprava textu, norma
Obchodni pisemnosti
Jednoduché pravni pisemnosti

Pisemnosti ve styku s penéznimi Ustavy a
postou
Personalni pisemnosti

Potraviny a vyzZiva

1. roénik Vyznam zdravé a spravné vyzivy
Slozeni potravin
Potraviny rostlinného pavodu
Pochutiny

2. roénik Sladidla
Potraviny zZivocisného plvodu
Tuky
Maso
Nealkoholické napoje
Alkoholické napoje

3. roénik Alkoholické napoje
Travici soustava
Zasady spravné vyzivy a zpusoby stravovani

Stolniceni
1. roénik Uvod
Zasady hygieny a bezpeénosti

Spolecenské chovani a vystupovani
obsluhujicich
Inventar

Zakladni pravidla obsluhy
Systémy obsluhy
Zpusoby obsluhy
Gastronomicka pravidla
Jednoducha obsluha

Odborny vycvik
1. ro¢nik Uvod do problematiky oboru
Nacvik pracovnich ¢innosti a zru¢nosti
Zakladni pravidla obsluhy
Servis napoju a pokrma
Systémy obsluhy a zpUsoby obsluhy

Nacvik pracovnich €innosti ve vyrobnim
stredisku
Gastronomické zasady a pravidla

Jednoducha obsluha
Skladovani a oSetfovani napojd, pivni zafizeni
Procvi¢ovani probranych okruht
2. roénik Procvicovani ziskanych dovednosti z 1. roéniku
Slozita obsluha
Formy prodeje a systémy obsluhy
Prace ¢iSnika u stolu hosta
Vy§§i formy slozité obsluhy
Nacvik obsluhy v kavarné
Obsluha ve vinarné a baru
MiSené napoje
Procvicovani a opakovani ziskanych dovednosti

3. ro¢nik Opakovani uciva a pfiprava na zavére¢nou
zkousku
Zahraniéni hosté

Ubytovaci zafizeni
Spolecenska setkani
Slavnostni hostiny
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Procvi¢ovani dovednosti z 1.a 2. roéniku

V restauraci

Charakteristika SVP

Pokryto pfedmétem

Cesky jazyk
Obcanska nauka
Télesna vychova
Ekonomika

Zaklady podnikani
Technologie
Stolnic¢eni

Potraviny a vyziva
Specialni obsluha
Pisemna a elektronicka komunikace
Prace s pocitacem
Fyzika

Odborny vycvik
Chemie

Spolecenska vychova
Rusky jazyk - volitelny

Anglicky jazyk

Clovék a svét prace

Obéanska nauka

1. ro¢nik

2. ro¢nik

3. roénik

Clovék ve spolegnosti

Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako ob&an

Média

Clovék a pravo

Pravo a spravedinost
Rodinné pravo

Obc&anskeé pravo

Clovék a hospodarstvi
Historie Ceské statnosti
Soudoby svét

Proces evropské integrace

Fyzika
1. ro¢nik

Mechanika

Termika

Elektfina a magnetismus
VInéni a optika

Zaklady biologie
Obecna ekologie

Matematika

2. roénik

3. roénik

Operace s realnymi ¢isly

Reseni rovnic a nerovnic v mnoziné R
Planimetrie

Funkce

Vypocet povrchd a objemU téles
Prace s daty

Esteticka vychova

1. ro¢nik
2. ro¢nik

Kulturni vychova
Literatura na pfelomu 19.a 20.stoleti
Kulturni vychova

Integrace do vyuky
Cesky jazyk
1. roénik Slohova vychova

Prace s textem
2. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slovo, slovni zasoba
Vétna stavba
Slohova vychova
Prace s textem
3. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slohova vychova
Informacni zdroje
Kultura fedi

Kulturni vychova

Anglicky jazyk
2. roénik Jidla a napoje
3. roénik V restauraci

Zasady a pravidla, Evropa

Rusky jazyk - volitelny

1. roénik Informace o sobé
Seznamovani
2. roénik Povolani
Odborna terminologie
3. roénik Odborna terminologie

Télesna vychova

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Teorie

PrGpravna a kondi¢ni cviéeni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyzafsky kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

Anglicky jazyk - volitelny
Jidla a napoje

Prace s pocitacem

1. ro¢nik

Osobni pogita¢

Textovy editor Word

Elektronické kalkulatory

Zavérecna prace v textovém editoru Word

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

19



Cisnik, servirka

2. roénik Pocitaové viry a antivirova ochrana
Autorska prava
Operacni systém
Tabulkovy kalkulator Excel
Zaveérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel
Databaze v Excelu

3. roénik Pocitacové sité
Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta
Program PowerPoint
Zavérecna prace v programu PowerPoint

Charakteristika SVP

Ekonomika
2. roénik Zaklady trzni ekonomiky
Zaméstnanci
Podnikani, podnikatel
3. roénik Podnik, majetek podniku, hospodareni podniku

Mzdy, bankovnictvi
Danova soustava, pojistovnictvi

Zaklady podnikani
Darova eviden¢ni povinnost
Marketing

Technologie
1. roénik Hygiena a bezpecnost prace
Predbézna pfiprava potravin
Zakladni tepelné upravy pokrm0
Uprava vyvar( a polévek
Uprava omadek
Uprava piloh
Bezmasa jidla
Vyrobni stfediska
2. roénik Pfiprava pokrmi z hovéziho masa
Pfiprava pokrmu z teleciho masa
Ptiprava pokrmu z veprového masa
Piprava pokrmu ze skopového, jehnéciho,
kizle€iho a krali¢iho masa
Ptiprava pokrmu z ryb, kory$(, mékkysa a
obojzivelnikl
Pfiprava pokrmu z drabeZe
Pfiprava pokrmu ze zvéfiny
P¥iprava pokrmu z mletého masa
3. roénik P¥iprava pokrmu na objednavku
Pokrmy studené kuchyné
PFiprava mouénikd a napoju
Dietni pokrmy
Progresivni pfiprava pokrm(
Charakteristika pokrmU zahrani¢nich kuchyni

Stolniceni
1. roénik Uvod
Zasady hygieny a bezpeénosti

Spolecenské chovani a vystupovani
obsluhujicich
Inventar

Zakladni pravidla obsluhy
Systémy obsluhy
Zpusoby obsluhy
Gastronomicka pravidla
Jednoducha obsluha
Pivni zafizeni, skladovani a oSetfovani napoji
Pravidla pro sestavovani slozZitych menu
2. ro¢nik Slozita obsluha - zakladni forma
Slozita obsluha - vy$si forma
Kavarna a kavarenska herna
Vinarna a vinny sklep
Ostatni spoleenska a zabavni stfediska
Misené napoje
3. ro¢nik Slavnostni hostiny - bankety
Slavnostni hostiny s nabidkovym stolem
Spolecenska setkani
Hotelovy a restauracni management
Obsluha v dopravnich prostfedcich
Obsluha v ubytovacich zafizenich

Specialni obsluha
Ptiprava teplych miSenych napojd
Podavani pokrmu vyzadujici specialni servis
Dranzirovani
Gastronomické zvlastnosti zahrani¢nich hostu

Spolecenska vychova

1. roénik Uvod do psychologie
Obecna psychologie
Psychologie osobnosti
Socialni psychologie
Spolecenské chovani
Psychlogie prace

Pisemna a elektronicka komunikace

2. roénik Nacvik psani hmatovou metodou
Uprava textu, norma
Obchodni pisemnosti
Jednoduché pravni pisemnosti

Pisemnosti ve styku s penéznimi Ustavy a
postou
Personalni pisemnosti

Potraviny a vyziva

1. ro¢nik Vyznam zdravé a spravné vyzivy
SloZeni potravin
Potraviny rostlinného plvodu
Pochutiny

2. roénik Sladidla
Potraviny Zivo¢i$ného plvodu
Tuky
Maso
Nealkoholické napoje
Alkoholické napoje

3. roénik Alkoholické napoje
Travici soustava
Zasady spravné vyzivy a zplUsoby stravovani

Odborny vycvik
1. roénik Uvod do problematiky oboru
Nacvik pracovnich €innosti a zru¢nosti
Zakladni pravidla obsluhy
Servis napoju a pokrmt
Systémy obsluhy a zpUsoby obsluhy

Nacvik pracovnich ¢innosti ve vyrobnim
stredisku
Gastronomické zasady a pravidla

Jednoducha obsluha
Skladovani a oSetfovani napojl, pivni zafizeni
Procvi¢ovani probranych okruht

2. ro¢nik Procvi¢ovani ziskanych dovednosti z 1. roéniku
Slozita obsluha
Formy prodeje a systémy obsluhy
Préace ¢iSnika u stolu hosta
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3. roénik

Vys$§i formy slozité obsluhy

Nacvik obsluhy v kavarné

Obsluha ve vinarné a baru

MiSené napoje

Procvicovani a opakovani ziskanych dovednosti

Opakovani uciva a pfiprava na zavére¢nou
zkousku
Zahraniéni hosté

Ubytovaci zafizeni

Spolecenska setkani

Slavnostni hostiny

Procvi¢ovani dovednosti z 1.a 2. ro¢niku

Charakteristika SVP

Rusky jazyk - volitelny
1. ro¢nik Informace o sobé
Seznamovani
Na navstévé
2. roénik Rodina
Povolani
Redlie
3. ro¢nik Volny ¢as
Seznameni - inzerat.

Pokryto pfedmétem

Cesky jazyk

Obcanska nauka

Télesna vychova

Ekonomika

Zaklady podnikani

Technologie

Stolnic¢eni

Potraviny a vyziva

Specialni obsluha

Pisemna a elektronicka komunikace

Prace s pocitacem

Fyzika

Esteticka vychova

Odborny vycvik

Spolecenska vychova

Rusky jazyk - volitelny

Némecky jazyk

Némecky jazyk - volitelny

Anglicky jazyk

Informaéni a komunikaéni technologie

Anglicky jazyk - volitelny
1. ro¢nik Seznamovani, pfedstavovani, osobni udaje

2. roénik Kazdodenni ¢innosti, Skola

Obc¢anska nauka
1. roénik Clovék ve spolegnosti

Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako ob&an

Média

2. roénik Clovék a pravo

Pravo a spravedinost
Rodinné pravo
Obc&anskeé pravo
Clovék a hospodarstvi
3. ro¢nik Historie ¢eské statnosti
Soudoby svét

Proces evropskeé integrace

Fyzika

1. roénik Mechanika

Termika

Elektfina a magnetismus
VInéni a optika

Fyzika atomu

Vesmir

Zaklady biologie

Obecna ekologie

Clovék a Zivotni prostredi

Integrace do vyuky

Cesky jazyk

1. roénik Préace s textem

2. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slovo, slovni zasoba
Vétna stavba
Slohova vychova
Prace s textem

3. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti

Slohova vychova
Informacni zdroje

Chemie
2. roénik Smeési a roztoky

Césticové sloZeni latek

Chemicky déj

Nazvoslovi anorganickych slou¢enin
Chemické vypocty

Vyznamné prvky a jejich slouceniny
Charakteristika organickych slou¢enin
Uhlovodiky a jejich zdroje

Derivaty uhlovodikl

Prirodni latky

3. roénik

Vyznamné organické latky

Matematika
Prace s daty

Esteticka vychova
1. ro¢nik Humanismus a renesance

1. roénik
2. roénik

Anglicky jazyk

Seznamovani, pfedstavovani, osobni udaje
Kazdodenni ¢innosti, $kola

Télesna vychova
Teorie
Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyZarsky kurz
Zdravotni télesna vychova
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2. roénik

3. roénik

Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

Charakteristika SVP

Ptiprava pokrmu ze zvéfiny
Ptiprava pokrmi z mletého masa
Priprava pokrmi na objednavku
Pokrmy studené kuchyné
Ptiprava mou¢nik( a napojl
Dietni pokrmy

3. roénik

Progresivni pfiprava pokrm(
Charakteristika pokrmU zahrani¢nich kuchyni

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Prace s pocitacem

Osobni poéita¢

Textovy editor Word

Elektronické kalkulatory

Zavérecna prace v textovém editoru Word
Software pocitace

Pocitaové viry a antivirova ochrana
Autorska prava

Operacni systém

Tabulkovy kalkulator Excel

Zaveérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel
Databaze v Excelu

Pocitacové sité

Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta

Graficky program Zoner Callisto

Zavérecna prace v programu Zoner Callisto
Program PowerPoint

Zavérecna prace v programu PowerPoint

Potraviny a vyziva

1. ro¢nik Vyznam zdravé a spravné vyzivy
Slozeni potravin

Potraviny rostlinného puvodu
Pochutiny

Sladidla

Potraviny zivo€iSného pavodu
Tuky

Maso

2. roénik

Nealkoholické napoje
Alkoholické napoje
3. ro¢nik Alkoholické napoje
Travici soustava

Zasady spravné vyzivy a zpUsoby stravovani

Ekonomika
2. roénik

3. roénik

Zaklady trzni ekonomiky

Zaméstnanci

Podnikani, podnikatel

Podnik, majetek podniku, hospodareni podniku
Mzdy, bankovnictvi

Darlova soustava, pojistovnictvi

Zaklady podnikani

Dariova evidenéni povinnost
Marketing

Technologie
1. roénik

2. roénik

Hygiena a bezpecnost prace
Predbézna pfiprava potravin
Zakladni tepelné upravy pokrm(
Uprava vyvarQ a polévek

Uprava omadek

Uprava piloh

Bezmasa jidla

Vyrobni stfediska

P¥iprava pokrmu z hovéziho masa
P¥iprava pokrmu z teleciho masa
Pfiprava pokrmu z vepfového masa

Priprava pokrmu ze skopového, jehnéciho,
ktzle¢iho a krali¢iho masa

Priprava pokrmu z ryb, kory$(, mékkysu a
obojzivelnikl

P¥iprava pokrmu z dribeze

Stolniceni
1. rognik Uvod
Zasady hygieny a bezpeénosti

Spolecenské chovani a vystupovani
obsluhujicich
Inventar

Zakladni pravidla obsluhy

Systémy obsluhy

ZpUsoby obsluhy

Gastronomicka pravidla

Jednoducha obsluha

Pivni zafizeni, skladovani a oSetfovani napoji
Pravidla pro sestavovani slozitych menu
Slozita obsluha - zakladni forma

Slozita obsluha - vyssi forma

Kavérna a kavarenska herna

2. roénik

Vinarna a vinny sklep
Ostatni spole¢enska a zabavni stfediska
Misené napoje
3. roénik Slavnostni hostiny - bankety
Slavnostni hostiny s nabidkovym stolem
Spolecenska setkani
Hotelovy a restaurani management
Obsluha v dopravnich prostfedcich
Obsluha v ubytovacich zafizenich

Specialni obsluha
Ptiprava teplych miSenych napojd
Podavani pokrmu vyzadujici specidlni servis
Dranzirovani
Gastronomické zvlastnosti zahrani¢nich hostu

Spolecenska vychova

1. ro¢nik Uvod do psychologie
Obecna psychologie
Psychologie osobnosti
Socialni psychologie
Spolecenské chovani
Psychlogie prace

22

Pisemna a elektronicka komunikace
2. roénik Nacvik psani hmatovou metodou
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Uprava textu, norma
Obchodni pisemnosti
Jednoduché pravni pisemnosti

Pisemnosti ve styku s penéznimi Ustavy a
postou
Personalni pisemnosti

1. roénik

2. roénik

3. roénik

Odborny vycvik

Uvod do problematiky oboru

Nacvik pracovnich €innosti a zruénosti
Zakladni pravidla obsluhy

Servis napoju a pokrmt

Systémy obsluhy a zpUsoby obsluhy

Nacvik pracovnich ¢innosti ve vyrobnim
stfedisku
Gastronomické zasady a pravidla

Jednoducha obsluha

Skladovani a oSetfovani napojl, pivni zafizeni
Procvi¢ovani probranych okruht

Procvi¢ovani ziskanych dovednosti z 1. roéniku
Slozita obsluha

Formy prodeje a systémy obsluhy

Prace ¢iSnika u stolu hosta

VysSi formy slozité obsluhy

Nacvik obsluhy v kavarné

Obsluha ve vinarné a baru

Misené napoje

Procvicovani a opakovani ziskanych dovednosti

Opakovani u€iva a pfiprava na zavére¢nou
zkousku
Zahrani¢ni hosté

Ubytovaci zafizeni

Spolecenska setkani

Slavnostni hostiny

Procvicovani dovednosti z 1.a 2. ro€niku

Pokryto pfedmétem

Cesky jazyk

Obcéanska nauka

Télesna vychova

Ekonomika

Zaklady podnikani

Technologie

Stolniceni

Potraviny a vyziva

Specialni obsluha

Pisemna a elektronicka komunikace

Prace s pocitacem

Fyzika

Esteticka vychova

Odborny vycvik

Chemie

Spolecenska vychova

Rusky jazyk - volitelny

Némecky jazyk

Némecky jazyk - volitelny

Anglicky jazyk

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Cisnik, servirka Charakteristika SVP

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Cisnik, servirka

RVP 65-51-H/01 Kuchaf — €isnik

5 Uc€ebni plan

Skola SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14, Stursova 14, 779 00 OLOMOUC
Nazev SVP Cisnik, servirka
Platnost 1.9.2012 Délka studia v letech:

Kéd a nazev oboru RVP 65-51-H/01 Kucha¥ — ¢i$nik

Forma vzdélavani denni forma vzdélavani

Ucéebni plan roénikovy

Povinné predméty

1. roénik

2. roénik

Cesky jazyk

Hlavni cizi jazyk

Vedlejsi cizi jazyk

Obcanska nauka

Fyzika

Chemie

Matematika

Esteticka vychova

Télesna vychova

Prace s pocitacem

Ekonomika

Zaklady podnikani

Technologie

Potraviny a vyziva

Stolni¢eni

Specialni obsluha

Spolecenska vychova

Pisemna a elektronicka komunikace

Odborny vycvik

Celkem zakladni dotace

Celkem disponibilni dotace

Celkem v ro¢niku

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
SMILE verze 3.0.0

Ucebni plan
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Cisnik, servirka
RVP 65-51-H/01 Kuchaf — &isnik

Volitelné predméty

1. ro¢nik

Hlavni cizi jazyk

Anglicky jazyk

Némecky jazyk

Vedlejsi cizi jazyk

Rusky jazyk - volitelny

Anglicky jazyk - volitelny

Neémecky jazyk - volitelny

2. roénik

Hlavni cizi jazyk

Anglicky jazyk

Némecky jazyk

Vedlejsi cizi jazyk

Rusky jazyk - volitelny

Anglicky jazyk - volitelny

Némecky jazyk - volitelny

3. rocnik

Hlavni cizi jazyk

Anglicky jazyk

Némecky jazyk

Vedlejsi cizi jazyk

Rusky jazyk - volitelny

Anglicky jazyk - volitelny

Némecky jazyk - volitelny

Prehled vyuziti tydnt

1. roénik 2. roénik 3. ro¢nik

Vyuka dle rozpisu uciva

33 33 30

Zavérecna zkouska

3

Lyzarsky kurz

Vybérovy sportovni kurz

26
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Ucebni plan



Cisnik, servirka

Predméty Technologie, Potraviny a vyziva, Odborny vycvik ¢erpaji hodinovou dotaci z pfedmétu Vyroba
pokrmi z RVP

Predméty Stolniceni, Specialni obsluha, Odborny vycvik ¢erpaji hodinovou dotaci z pfedmétu Odbyt a obsluha
zRVP

Predméty Anglicky jazyk, Némecky jazyk, Rusky jazyk Cerpaji hodinovou dotaci z ptedmétu Vzdélavani
a komunikace v cizim jazyce z RVP

Predméty Zaklady podnikani, Ekonomika, Odborny vycvik ¢erpaji hodinovou dotaci z predmétu Ekonomické
vzdélavani z RVP

Pfedmét Zatizeni provozoven ¢erpa hodinovou dotaci z ptedmétu Vyroba pokrmti z RVP

Predméty Spolecenska vychova a Pisemna a elektronickd komunikace ¢erpaji hodinovou dotaci z predmétu
Komunikace ve sluzbach z RVP

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Ucebni plan
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Cisnik, servirka Spoluprace se socialnimi partnery

6 Spoluprace se socialnimi partnery

Pii tvorbé SVP vychazi §kola z dlouhodobych zkusenosti spoluprace s firmami, u kterych Zaci vykonavaji vyuku
odborného vycviku. Zaci jsou zatazovani do firem, které maji zkusenosti s vyukou zakd, zaméstnavaji odborniky
s mnohaletou praxi a maji odpovidajici technické i socialni zabezpeceni nutné pro vyuku. Odborny vycvik se
realizuje dvéma zpisoby. Na pracovistich probiha skupinova vyuka pod pfimym vedenim vlastnich ucitel
odborného vycviku. Tato forma vyuky se uplatiiuje zejména u zaka 1. ro¢nikd, kdy je pfitomnost ucitele
nezbytna. Dalsi zptisob vyuky se tyka zakt 2. a 3. ro¢niki, kdy jsou rozmisténi jednotlivé na rtizna pracoviste.
Zde vykonavaji vyuku odborného vycviku pod odbornym vedenim instruktord z fad zamé&stnanci firem.
Vyhodou této formy vyuky je, Ze jsou zaci vedeni k vEtsi samostatnosti a uci se zaclenit do pracovniho kolektivu.
Instruktofi Gizce spolupracuji s nasimi uciteli OV, mohou se ti€astnit pedagogickych rad, zavére¢nych zkousek

a dalich akci potadanych Skolou. Vzhledem k tomu, ze $kola spolupracuje s firmami rizného gastronomického
zamé&feni, vykonavaji zaci praxi v riznych typech pracovist. Vyhodou je, Ze se Zaci seznami s riznymi
technologiemi, zafizenimi a formami prace. Nékterym zaktm, ktefi maji o obor zajem a chtéji pracovat ve
zvoleném oboru, nabizeji majitelé provoznich pracovist’ moznost pracovniho umisténi po vyuéeni. V posledni
dobé se zajem ze strany zamé&stnavatelii zvysuje. Ne vzdy vSak se setkaji u nasich absolventli s ochotou pracovat
v oboru. Skola je ¢lenem Asociace kuchatt a cukrafi, spolupracuje s Ceskou barmanskou asociaci a s
Hospodaiskou komorou. U¢itelé odbornych pfedméti a odborného vycviku maji moznost ti€astnit se riznych
$koleni, pfednasek, seminait a soutézi pod hlavickou Asociace kuchatii a cukrafii. Spoluprace s Ceskou
barmanskou asociaci spociva zejména v poradani barmanského kurzu pro zaky, ktery se uskuteciiuje kazdorocné
v nasi Skole. Hospodarska komora nam zajist'uje své odborniky z praxe do komise pro zavére¢né zkousky.
Nejlepsi absolventy vysila Skola na navrh téchto odbornikd do Prahy, kde ziskaji Diplom Hospodaiské komory
CR. Skola zarovei obdrzi Cestné uznani za vysokou uroven praktické piipravy zéki. Mezi nase dalsi socialni
partnery patii i Ufad prace v Olomouci, ktery poiada kazdoroéné pro zaky 3. roénikd besedy. Na nich jsou Zaci
seznamovani s problematikou trhu prace, se sluzbami UP a jsou jim nabidnuta volna pracovni mista v oboru.

V nasem regionu je stale vysoka poptavka po vyuéenych kuchatich a ¢isnicich, takze by neméli mit Zzaci —
absolventi problém si zajistit zamé&stnani. Ne vzdy vS§ak maji zajem najit uplatnéni ve vystudovaném oboru

a odchazeji pracovat mimo sviij obor. Pro chod $koly je dulezita i spoluprace s Radou $koly a s Klubem rodi¢t

a pratel skoly. Klub rodict a pratel Skoly je organizace, ktera podporuje zaky v jejich tcasti na soutézich,
exkurzich a sportovnich akcich.

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Kadefnik Identifikaéni tGdaje

1 Identifikaéni udaje

Nazev SVP Kadefnik
Datum 19. 11. 2008 Nazev RVP RVP 69-51-H/01 Kadefnik
Platnost 1.9.2012 Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyuénim listem
Forma vzdélavani denni forma vzdélavani
Délka studia v letech: 3

Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

IC 00577448

REDIZO 600017061

Kontakty pochyla@stursovka.cz, tel. 585 200 212, mob?l 605129 937,

valkova@stursovka.cz, tel. 585 200 214, mobil 605 848 372

Reditel PhDr. Ladislav Pochyla

Telefon 585200211

Fax 585228634

Email sekretariat@stursovka.cz

www www.stursovka.cz

Zrizovatel Olomoucky kraj, Jeremenkova 40a, Olomouc

Adresa Olomoucky kraj, Jeremenkova 40a, Olomouc

Ic 60609460

Kontakt Odbor $kolstvi, mladeze a télovychovy

Telefon 585 508 111

Fax 585 508 564

Email posta@kr-olomoucky.cz

www www.kr-olomoucky.cz

Doplnujici udaje
Pouzité RVP: RVP 69-51-H/01 Kadeinik

datum, podpis, razitko

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14



Kadernik

Profil absolventa

2 Profil absolventa

Skola SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14, Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Kadefnik

Platnost 1.9.2012 Délka studia v letech: 3.0

Kéd a nazev oboru RVP 69-51-H/01 Kadefnik Forma vzdélavani denni forma vzdélavani

Popis uplatnéni absolventa v praxi:

Absolvent se uplatni v povolani kadeinik pfi poskytovani profesionalnich kadefnickych sluzeb ve stredné
velkych i malych provozovnach, studiich i salonech. Uplatnéni mohou nalézt i v pfibuznych oborech (napf.
prodavac kadetnickych potieb, vlasenkar ...). Mohou byt v pracovnim pomeéru jako zaméstnanci, nebo mohou
soukromé podnikat jako OSVC.

Absolvent je schopen zhotovit damské, panské a détské ucesy vhodné zvolenymi technologickymi postupy, na
zaklade€ diagnozy, v souladu s individudlnimi pfanimi zakaznika, estetickymi pozadavky, médnimi trendy,
bezpecnostnimi a hygienickymi pfedpisy. Provede kvalifikované chemické upravy vlast - barveni, odbarveni,
preparace a melirovani.

Bude poskytovat poradenské sluzby z hlediska o$etfovani vlast a navrhu na kone¢nou tpravu vlastt do médniho
ucesu.

Dale je schopen vytvaret slozitéjsi Gicesy s riznym stupném narocnosti k rozliénym spole¢enskym prilezitostem
a na soutéze.

Zputisob ukonceni vzdélavani a potvrzeni dosazeného vzdélani:

Vzdélavani je ukonceno zavéreénou zkouskou, jejiz obsah a organizace se fidi platnymi ptedpisy. Dokladem

o dosazeni stupné vzdélani je vysvédéeni o zavéretné zkousce a vyuéni list. Uspésné slozeni zavéreéné zkousky
a ziskdni vyucéniho listu umoziuje absolventovi uchazet se o studium navazujicich studijnich vzdélavacich
programt ve stfednich odbornych Skolach a stfednich odbornych ucilistich s moznosti ziskani stfedniho vzdélani
s maturitni zkouskou. Absolvent je pfipraven prohlubovat si specifické znalosti v oboru riznymi seminafi,
Skolenimi a kurzy, a tim je pfipraven k celoZivotnimu vzdélavani.

Vycet kompetenci absolventa:

1. Kompetence odborné :

Absolvent vykonava odborné ¢innosti pii poskytovani kadernickych sluzeb:

- zvoli vhodnou tpravu ucesu podle kvality a diagndzy vlasti v souladu s pozadavky zakaznika,zdravotné-
hygienickymi piedpisy, technologickymi postupy a estetickymi zdsadami, moédnimi trendy a novymi védeckymi
poznatky

- poskytuje rizné druhy masazi vlasové pokozky a provadi povrchovou a hloubkovou regeneraci vlast

- spravné pecuje o rizné typy vlasi, rozpozna zavazné onemocnéni vlasu a vlasové pokozky hlavy a vcas
doporuci navstévu lékare

- upravuje vlasy stiihanim, tvaruje vlasy vodovou nebo trvalou ondulaci nebo elektrickym ondula¢nim Zelezem,
ondula¢nimi klestémi ¢i zehli¢kou,

- odbarvuje vlasy, meliruje vlasy odbarvovanim a barvenim, tonuje a barvi vlasy

- zvladne tipravu vlasti do naro¢nych spolecenskych, ptipadné soutéznich Gcest

- dovede vyuzivat znalosti z historie ucesové tvorby v moderni ti€esové tvorbé

- upravuje vzhled zakaznikt-holi vousy a upravuje tvar knird a plnovoust stfihem, barvi fasy a obo¢i, kniry

a plnovousy

- zhotovuje vlasové dopliiky, upravuje je a osetiuje

- dodrzuje pracovni kdzen, samostatné organizuje svou praci

- zvySuje si soustavné svou odbornou uroveil studiem odborné literatury a casopist, nadvstévami pfedvadécich

Vv

akci a soutéZzi v ucesové tvorbe.

Absolvent voli a pouziva ptipravky v souladu s technologickymi postupy:

- vhodné voli pfipravky podle jejich vlastnosti a moznosti pouziti

- bezpe¢né manipuluje s ptipravky a voli vhodné podminky a zpisoby jejich uskladnéni

- dodrzuje spravné davkovani piipravkl a zpusoby bezpecné likvidace po skonceni jejich zivotnosti

- sleduje prubézné nabidku novych piipravkd a moznosti jejich pouziti a vhodnym zptisobem je doporucuje
zakaznikim

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14



Kadernik Profil absolventa

- motivuje zakaznika k nakupu pripravkd odbornym zdtivodnénim potieb péce o vlasy.

Absolvent uplatituje zdravotni a estetické pozadavky a zasady hygieny pfi poskytovani kadernickych sluzeb:

- posoudi moznost poskytnuti kadetnickych sluzeb z hlediska vyskytujicich se chorob vlast a vlasové pokozky

- dodrzuje zasady osobni a provozni hygieny

- dasledné dodrzuje zdravotné hygienické predpisy

- rozviji estetické citéni a uplatiuje esteticka hlediska pti poskytovani kadefnickych sluzeb i v kazdodennim
Zivoté

- tvofi Gcesy s ohledem na typ zakaznika a tvar jeho obliéeje a hlavy s cilem zakryt pfipadné estetické nedostatky
a vyzvednout estetické prednosti.

Absolvent dba na bezpec¢nost prace a ochranu zdravi pfi praci:

- chape bezpecnost prace jako nedilnou soucést péce o zdravi své i spolupracovnikt (i dal§ich osob, napf. klientd,
zakaznikd, navstévnik)

- zna a dodrzuje zékladni pravni pfedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pii praci a pozarni prevence

- osvoji si zasady a navyky bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti ( i pii praci u zafizeni se
zobrazovacimi jednotkami) , rozpozna moznost nebezpeci trazu nebo ohrozeni zdravi a je schopen zajistit
odstranéni zavad a moznych rizik

- je vybaven védomostmi o zasadach poskytovani prvni pomoci pii nahlém onemocnéni nebo trazu a dokaze
prvni pomoc sam poskytnout.

Absolvent usiluje o nejvyssi kvalitu své prace,vyrobkl nebo sluzeb:
- chape kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku
- dba na zabezpecovani parametrt kvality procest ,vyrobki nebo sluzeb, zohlediiuje pozadavky klienta.

Absolvent jedna se zakazniky, spolupracovniky a obchodnimi partnery:

- vystupuje profesionalné a kultivované ve vztahu k zdkazniktim, spolupracovnikiim a obchodnim partnerim
vhodné€ navazuje kontakt se zdkazniky, umi s nimi hovofit a naslouchat jim

- poskytuje zédkazniklim poradenské sluzby z hlediska pravidelné péce o vlasy a jejich upravy

- fesi nezvyklé a problémové situace ve styku se zakazniky, spolupracovniky a obchodnimi partnery

- umi se vyrovnat se stresovymi situacemi, reguluje své chovani tak, aby nedochazelo ke konfliktiim a napé&ti
mezi lidmi, pecuje o své dusevni zdravi

- peCuje soustavné o rozvoj své osobnosti, o svilj vzhled a osobni hygienu

Absolvent vede podnikatelskou agendu:

- orientuje se v ekonomicko-pravnim zabezpeceni provozu

- vyuziva marketingovych néstrojii k prezentaci provozovny

- sjednava nakup piipravkt pouzivanych k péci o vlasy a pokozku vlasové casti hlavy
- kalkuluje ceny poskytovanych sluzeb

- vyhotovuje obchodni pisemnosti v souladu s normalizovanou Gpravou.

Absolvent jedna ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje:

- zna vyznam, ucel a uziteénost vykonavané prace, jeji finanéni, popf. spole¢enské ohodnoceni

- zvazuje pii planovani a posuzovani uréité ¢innosti ( v pracovnim procesu i v bézném zivoté ) mozné naklady,
vynosy a zisk, vliv na zivotni prostiedi, socialni dopady

- efektivné hospodafi se svymi finanénimi prostiedky

- naklada s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem na Zivotni prostiedi.

Absolvent je veden tak, aby:

- m¢l redlnou predstavu o kvalité své prace, pracoval svédomité a peclive, snazil se dosahovat co nejlepSich
vysledki

- ziskal zékladni pfehled o nabidce profesnich a dal§ich vzdélavacich moznosti a pfilezitosti v regionu a posoudil
moznosti svého pracovniho uplatnéni

- uvazoval a jednal ekonomicky v osobnim i pracovnim Zivoté

- pracoval efektivné a byl flexibilni v pracovnim procesu

- byl ptipraven a ochoten se dale profesné vzdélavat.

2. Kompetence klicové :
Absolvent je veden tak, aby:

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14



Kadernik

Profil absolventa

- ovladal zasady odpovédného, samostatného a aktivniho jednani nejen ve vlastnim, ale i ve vefejném z4jmu

- jednal v souladu s etickymi normami, pfispival k uplatiiovani demokratickych hodnot a principt

- dbal na dodrzovani zékont a pravidel slusného chovani, respektoval osobnost a prava ostatnich lidi

- chapal vyznam zivotniho prostiedi pro cloveka, jednal v duchu udrzitelného rozvoje

- ctil zivot jako nejvys$si hodnotu a uvédomoval si svou osobni odpovédnost za jeho kvalitu

- srozumitelné a souvisle formuloval své myslenky a ndzory, umél se pfimétené vyjadifovat vzhledem ke
komunikaéni situaci a i¢elu jednani, a to v projevech mluvenych i psanych

- kriticky hodnotil své osobni dispozice; uvédomoval si své prednosti, meze i nedostatky

- byl schopen se adaptovat na pozadavky pracovniho prostiedi, pracovat samostatné¢ i koordinovat svou ¢innost
s ostatnimi

- ptijimal a odpovédné plnil jemu svétené ukoly, respektoval autoritu nadiizenych

- umél porozumét zadani tkolu nebo urcit jadro problému, byl schopen ziskat informace potiebné k feSeni
problému, navrhnout, vysvétlit nebo zdivodnit pfipadné varianty feSeni

- umél pracovat s osobnim pocitacem a s dalSimi prostiedky informac¢nich komunikacnich technologii, ziskavat
informace z otevienych zdroji (zejm. z celosvétové internetové site)

- umél aplikovat zakladni logické a matematické postupy pfi feSeni praktickych ukolt vyuzival rizné formy
grafického znazornéni, pouzival a spravné prevadél mezindrodni jednotky veli¢in

- chapal vyznam uméni pro ¢lovéka a z kulturni nabidky si dovedl vybrat hodnotné podnéty pro obohacovani své
osobni 1 profesni ¢innosti

- dokazal pouzivat cizi jazyk pro ziskavani informaci potiebnych k vykonu povolani, pro poznavani kultury

a osobitosti jinych narodu

- usiloval o optimalni stav své télesné zdatnosti, o zafazeni pohybovych aktivit do svého Zivotniho stylu

- chréanil své zdravi a dovedl se orientovat v situacich ohrozeni

- byl schopen ziskat aktualni pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru a povolani

- realisticky hodnotil dopady a rizika nezaméstnanosti pro jedince, rodinu a spolecnost ziskal pozitivni vztah ke
svému povolani a k praci jako druhu lidské aktivity.

Kompetence absolventa

Klicové kompetence
* Kompetence k uceni
* ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvorit vhodny studijni rezim a podminky
* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napf. vyklad, ptednasku, proslov aj.)
* uplatiiovat rizné zpusoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni)

* sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cilii svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledki
svého uceni ze strany jinych lidi

* vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje v¢etné zkusenosti svych i jinych lidi
* znat moznosti svého dal§iho vzdélavani, zejména v oboru a povolani
* dorozumét se v situacich kazdodenniho Zivota
» Nova diléi kompetence
» Kompetence k feSeni problémi

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14



Kadernik

spolupracovat pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)

uplatniovat pfi feSeni problémi rizné metody mysleni a myslenkové operace

volit prostfedky a zplisoby (pomicky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkusenosti a védomosti nabytych dfive

porozumét zadani tkolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potiebné k feseni
problému, navrhnout zpiisob feSeni, popf. varianty feSeni, a zdivodnit jej, vyhodnotit a
ovéfit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

e Komunikativni kompetence

vyjadiuje se pfiméfené srozumitelné ustni i pisemnou formou, aplikuje jazykové znalosti
zaci jsou schopni porozumét jednoduchému cizojazycnému projevu a textu

dorozumér se v béznych situacich kazdodenniho zivota

pochopit vyhody znalosti cizich jazykl pro Zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti

zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a tidaje z textl, popt. projevi jinych lidi
formulovat své myslenky srozumiteln€ a souvisle, v pisemné podob¢ piehledné a jazykové
spravné

zpracovavat bézné administrativni pisemnosti a pracovni dokumenty

snazit se dodrZovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii

ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své ndzory a postoje

vyjadrovat se ptiméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné se prezentovat

dosahnout jazykové zpusobilosti potfebné pro zakladni pracovni uplatnéni dle potieb a
charakteru prislusné odborné kvalifikace (napf. porozumét zakladni odborné terminologii
a zakladnim pracovnim pokynim v pisemné i ustni forme)

doséhnout jazykové zptisobilosti potfebné pro zékladni komunikaci v cizojazyném
prostiedi nejméné v jednom cizim jazyce

vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

¢ Personalni a socialni kompetence

reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zpiisobu jednani ze strany jinych
lidi, ptijimat radu 1 kritiku

ovétovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi
posuzovat realné své fyzické a duSevni moznosti, odhadovat disledky svého jednani a
chovani v riznych situacich

stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, z4jmové a pracovni
orientace a zivotnich podminek

pracovat v tymu a podilet se na realizaci spolecnych pracovnich a jinych ¢innosti
pfijimat a plnit odpovédné svétené tkoly

mit odpovédny vztah ke svému zdravi, pe¢ovat o svijj fyzicky i duSevni rozvoj, byt si
védomi dusledkll nezdravého zivotniho stylu a zavislosti

adaptovat se na ménici se zivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti a
moznosti je pozitivné ovliviiovat, byt pfipraveni fesit své socialni i ekonomické
zalezitosti, byt financné gramotni

podnécovat praci tymu vlastnimi navrhy na zlepSeni prace a feSeni ukold, nezaujaté
zvazovat navrhy druhych

ptispivat k vytvateni vstiicnych mezilidskych vztahti a k ptedchazeni osobnim
konfliktim, nepodléhat pfedsudkiim a stereotyptim v pfistupu k druhym

* Obcanské kompetence a kulturni povédomi

chépat vyznam zivotniho prostfedi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje
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* zajimat se aktivné o politické a spoleCenské déni u nas a ve svété

» uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souziti — vlastni kulturni, narodni a
osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identité druhych
* jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spolecenského chovani, pfispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie
* podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a mit k nim vytvofen
pozitivni vztah
* uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost i sou¢asnost v evropském a
svétovém kontextu
* uznavat hodnotu zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni zivot a spoluodpovédnost
pfi zabezpecCovani ochrany Zivota a zdravi ostatnich
* jednat odpoveédné, samostatn€ a iniciativn€ nejen ve vlastnim z4jmu, ale i ve vefejném
zajmu
* dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi (popf. jejich kulturni
specifika), vystupovat proti nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci
» Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
* mit odpoveédny postoj k vlastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho uceni a byt pfipraveni pfizptisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam
* mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho u€eni a byt pfipraveni pfizptisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam
* vhodn¢ komunikovat s potencialnimi zaméstnavateli, prezentovat sviij odborny potencial a
své profesni cile
» umét ziskavat a vyhodnocovat informace o pracovnich i vzdélavacich ptilezitostech,
vyuzivat poradenskych a zprostredkovatelskych sluzeb jak z oblasti svéta prace, tak
vzdélavani
* mit realnou pfedstavu o pracovnich, platovych a jinych podminkach v oboru a o
pozadavcich zaméstnavatell na pracovniky a umét je srovnavat se svymi predstavami a
ptedpoklady
» mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru; cilevédomée a
zodpovédné rozhodovat o své budouci profesni a vzdélavaci draze
* rozumét podstaté a principim podnikani, mit pfedstavu o pravnich, ekonomickych,
administrativnich, osobnostnich a etickych aspektech soukromého podnikani; dokazat
vyhledavat a posuzovat podnikatelské pfilezitosti v souladu s realitou trzniho prostiedi,
svymi pfedpoklady a dal$imi moznostmi
* znat obecna prava a povinnosti zaméstnavatelil a pracovniki
¢ Matematické kompetence
* provadét redlny odhad vysledku feSeni dané ulohy
» nachdzet vztahy mezi jevy a predméty pii feSeni praktickych tkolt, umét je popsat a
vyuzit pro dané feSeni
o Cist rizné formy grafického znazornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata apod.)
« aplikovat znalosti o zakladnich tvarech pfedméti a jejich vzajemné poloze v roviné i
prostoru
« aplikovat matematické postupy pfi feSeni praktickych kol v béznych situacich
* pouzivat pojmy kvantifikujiciho charakteru
* spravné pouzivat a prevadét bézné jednotky
» Kompetence vyuzivat prostiedky informacnich a komunikac¢nich technologii a pracovat s
informacemi

* pracovat s osobnim pocitacem a dal$imi prostiedky informacnich a komunikacnich
technologii
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pracovat s béznym zakladnim a aplika¢nim programovym vybavenim

ucit se pouzivat nové aplikace

komunikovat elektronickou postou a vyuzivat dalsi prostfedky online a offline
komunikace

ziskavat informace z otevienych zdroju, zejména pak s vyuzitim celosvétové sité Internet
pracovat s informacemi z riznych zdrojii nesenymi na riznych médiich (tisténych,
elektronickych, audiovizualnich), a to i s vyuzitim prostfedki informacnich a
komunikac¢nich technologii

uvédomovat si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost riiznych informaénich zdroji a
kriticky pfistupovat k ziskanych informacim, byt medialné gramotni

Odborné kompetence

¢ Vykonavat odborné ¢innosti pii poskytovani kadetnickych sluzeb

zhotovovali vlasové dopliiky, upravovali je a oSetiovali

poskytovali rizné druhy masazi vlasové pokozky a provadéli povrchovou a hloubkovou
regeneraci vlast

zvolili vhodnou tpravu ucesu podle kvality a diagnézy vlast v souladu s pozadavky
zékaznika, zdravotné-hygienickymi ptedpisy, technologickym postupy a estetickymi
zésadami, médnimi trendy a novymi védeckymi poznatky

zvladli upravu vlast do naroénych spole¢enskych, pfipadné soutéznich ucest
upravovali ucesy stiihanim, tvarovali vlasy vodovou nebo trvalou ondulaci nebo
elektrickym ondulaénim Zelezem, ondulaénimi kleStémi a zehlickou, odbarvovali vlasy,
melirovali vlasy odbarvovanim a barvenim, tonovali a barvili vlasy

upravovali vzhled zakaznikt (holili vousy a upravovali tvar knird a plnovoust stfihem,
barvili fasy a obo¢i, kniry a plnovousy)

dovedli vyuzivat znalosti z historie ucesové tvorby v moderni Gcesové tvorbé
zvySovali si soustavné svou odbornou troven studiem odborné literatury a ¢asopisu,
navs$tévami predvadécich akei a soutézi v ucesové tvorbé

dodrzovali pracovni kézen, samostatné organizovali svou praci

spravné pecovali o rizné typy vlast, rozpoznali zavazné onemocnéni vlast a vlasové
pokozky hlavy a v¢as doporucili navstévu lékare

* Volit a pouzivat pfipravky v souladu s technologickymi postupy

vhodné volili ptipravky podle jejich vlastnosti a moznosti pouziti

dodrzovali spravné davkovani piipravki a zpisoby bezpecné likvidace po skonceni jejich
Zivotnosti

bezpecné manipulovali s pfipravky a volili vhodné podminky a zptsoby jejich uskladnéni
sledovali pribézné nabidku novych pfipravki a moznosti jejich pouziti a vhodnym
zpusobem je doporucovali zakaznikiim

 Uplatnovat zdravotni a estetické pozadavky a zasady hygieny pti poskytovani kadetnickych

sluzeb

rozvijeli vlastni vytvarné ¢innosti a zdokonalovali se v provadéni navrhové kresby upravy
vlast

rozvijeli estetické citéni a uplatiiovali esteticka hlediska pfi poskytovani kadetfnickych
sluzeb i v kazdodennim Zivoté

tvofili tcesy s ohledem na typ zakaznika a tvar jeho obli¢eje a hlavy s cilem zakryt
piipadné estetické nedostatky a vyzvednout estetické prednosti

dodrzovali zasady osobni a provozni hygieny;

posoudili moznost poskytnuti kadefnickych sluzeb z hlediska vyskytujicich se chorob
vlasti a pokozky kstice

* Jednat se zakazniky, spolupracovniky a obchodnimi partnery
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* vystupovali profesionalné a kultivované ve vztahu k zakaznikiim, spolupracovniktim a
obchodnim partnerim

» vhodn¢ navazovali kontakt se zakazniky, uméli s nimi hovofit a naslouchat jim

* poskytovali zdkaznikiim poradenskeé sluzby z hlediska pravidelné domaci péce o vlasy a
jejich upravy do pozadovaného ucesu

« fesili nezvyklé a problémové situace ve styku se zakazniky, spolupracovniky i obchodnimi
partnery

» uméli se vyrovnat se stresovymi situacemi, regulovali své chovani, aby nedochazelo ke
konfliktim a napéti mezi lidmi, peCovali o své dusevni zdravi

* pecovali soustavné o rozvoj své osobnosti, o sviij vzhled a osobni hygienu

* Vést podnikatelskou agendu

* orientovali se v ekonomicko-pravnim zabezpeceni provozu

* vyuzivali marketingovych nastroji k prezentaci provozovny

* sjednavali nakup pripravki pouzivanych k péci o vlasy a pokozku kstice

* kalkulovali cenu poskytovanych sluzeb

» Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci

* byli vybaveni védomostmi o zdsadach poskytovani prvni pomoci pfi ndhlém onemocnéni
nebo urazu a dokazali prvni pomoc sami poskytnout

* chapali bezpecnost prace jako nedilnou soucast péce o zdravi své i spolupracovnikt (i
dal$ich osob vyskytujicich se na pracovistich, napt. klientdl, zdkaznikt, navstévnik) i jako
soucast fizeni jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni certifikdtu jakosti podle
pfislusnych norem

* znali a dodrzovali zakladni pravni pfedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi
praci a pozarni prevence

* osvojili si zasady a navyky bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti véetné zasad
ochrany zdravi pfi praci u zafizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje

apod.), rozpoznali moznost nebezpeci irazu nebo ohrozeni zdravi a byli schopni zajistit
odstranéni zavad a moznych rizik
* Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobki nebo sluzeb
* dbali na zabezpecovani parametrti (standardt) kvality procest, vyrobki nebo sluzeb,
zohlediovali pozadavky klienta (zdkaznika, ob¢ana)
* chapali kvalitu jako vyznamny néstroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku
* Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje
« nakladali s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem
na zivotni prostiedi
* znali vyznam, ucel a uzite¢nost vykonavané prace, jeji finanéni, popf. spole¢enské
ohodnoceni
* zvazovali pfi planovani a posuzovani urcité ¢innosti (v pracovnim procesu i v bézném
zivote) mozné naklady, vynosy a zisk, vliv na Zivotni prostiedi, socidlni dopady
« efektivné hospodafili se svymi finan¢nimi prosttedky
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3 Charakteristika skoly

Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Kadefnik

Platnost 17.97.2701727 o Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyucnim listem

Kéd a nazev oboru RVVVP 7657)-517-I-7|/d1 Kadernik Délka studia v letech: 3

Charakteristika Skoly

Tradice Skoly a jeji postaveni v regionu

Jsme statni stiedni Skolou, ktera se specializuje na oblast sluzeb.

Vyucované obory:

Kuchat — ¢i$nik (Kuchat), Kuchai- ¢isnik (Ciénik, servirka), Kuchar-¢isnik, Gastronomie, Kadetnik, Aranzér,
Cukraf, Vyrobce potravin, Operator skladovani, Krej¢i, Pekar.

Studium v téchto oborech je tiileté zakoncené vyucnim listem, obor Gastronomie je Ctyflety zakonceny maturitni
zkouskou.

Pro nadané zéky s ukonéenym stiednim vzdélanim s vyucnim listem jsou uréeny tfidy nastavbového studia —
dvouleté denni nebo tfileté vecerni studium zakoncené maturitni zkouskou.

V olomouckém regionu plisobi nase $kola jiz 50let, jedna se o jednu z nejvétsich skol tohoto typu v nasem kraji
s dlouholetou tradici. Doslo k nekolika rekonstrukcim stavajici budovy, byla provedena fada zmén a stavebnich
uprav.

Charakteristika pedagogického sboru:

Odbornost, kvalifikovanost, aprobovanost, kreativita, tymova spoluprace, celozivotni vzdélavani

Struktura pedagogického sboru:

Ucitelé vSeobecnych a odbornych pfedmétd, ucitelé odborného vycviku, vychovny poradce, metodik primarni
prevence, koordinator EVOV.

Charakteristika zaku:

Skolu navitévuji Zaci nejen z Olomouce ale i z okoli. Vzhledem k poloze u&ili§té (5 minut od vlakového nadrazi
a v blizkosti centra) nemaji zaci problém s dojizdénim.

Zaci pFichazeji ze zakladnich §kol, piipadné i z jinych stiednich §kol, veerni nastavbové studium je uréeno pro
dospélé, kteti si dodélavaji maturitni zkousku a prichazeji z praxe.

Spoluprace s rodici

V roce 2005 byla ziizena Skolska rada, jejimz &leny jsou zakonni zastupci nezletilych zakd, zletili Zaci,
pedagogicti pracovnici Skoly a zastupci ziizovatele.

Ve skole dale pracuje Klub rodict a ptatel Skoly — obcanské sdruzeni.

Kazdoro¢né na podzim a na jafe se konaji tfidni schiizky, konzulta¢ni schtizky pro rodice jsou mozné kdykoliv
po telefonické domluvé s pfislusnymi vyucujicimi.

Rodice i vefejnost jsou o aktivitach Skoly seznamovani také prostfednictvim webovych stranek skoly, pro
zajemce o studium $kola kazdoro¢né pofada Den otevienych dvefi.

Vzdélavaci, volnocasové moznosti Skoly

Kromé kmenovych uceben jsou ve Skole odborné ucebny — pocitacové ucebny vybavené modernimi PC
programy, jazykové ucebny, sluchatkova poslucharna, odborné ucebny pro zaky gastronomickych oborti a oboru
Cukraf, odborna ucebna urcena pro zaky oboru Prodavac, moderné vybavené ucebny pro aranzéry. V suterénu
Skoly je zfizeno Skolni kadetnictvi a krejcovstvi, kde Zaci téchto oborl vykonavaji praxi.

Prakticka vyuka dalSich obort probiha na jednotlivych smluvnich pracovistich OV ( hotely Flora, Clarion, NH
hotel,Nestlé¢ s. r. 0., Kaufland, reklamni agentury, cukraiské vyrobny Mamka, Katrin, Sladky Méd’a...).
Vzdélavani zaki probiha podle platnych osnov a schvalenych SVP pro jednotlivé obory.

V odpolednich hodindch mohou Zaci navstévovat krouzky — konverzace v cizich jazycich, matematicky krouzek,
pocitacovy krouzek, krouzek moderniho stylu, sportovni krouzky — florbal, stolni tenis.

Zapojeni Skoly do mistniho spolecenského Zivota, soutéze zakd, sportovni akce

Nasi Zaci maji moznost pravidelné ti¢asti v odbornych soutézich, kde prokazuji svou zru¢nost, naucené
dovednosti i vlastni kreativitu. Obor kadeinik prezentuje uic¢esovou tvorbou. Pro obor cukrai a aranzér jsou
typické tematické soutéze zaméfené predevsim na zruénost a zpracovani nauéenych poznatkii. Zaci oboru ¢ignik,
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servirka mohou prokazat dovednosti barmanské ¢i baristické. Kromée soutézi se zaci ucastni i prednasek, Skoleni,
workshopt ¢i kurzi, jsou pravidelné zapojovani do mistniho spolecenského zivota, kde prezentuji nasi skolu

i vlastni dovednosti. Dalsi aktivity zakt nasi skoly naleznete ve vyro¢ni zprave skoly.

Nase skola spoluorganizuje Celostatni matematickou soutéz za ucasti zaki stiednich $kol olomouckého regionu.
Kazdoro¢né se zéci 1. roénikti mohou ucastnit lyzatského vycviku, kde pod dozorem instruktorii absolvuji vycvik
ve sjezdovém lyZovani, na bézkach a ve snowboardu.

Kromé vySe zminénych sportovnich akci Skola dale organizuje i pétidenni sportovni kurz, jehoZ naplni je
cykloturistika, jizda na lodich, horolezectvi, potapéni, paintaball, mi¢ové hry, orientace v terénu..

Mezinarodni kontakty

V roce 2005 navazala skola kontakt s italskou $kolou Istituto di IStruzione Superiore, Classico, Scientifico,
Professionale. Nasi z4ci oborti Kuchat, Cisnik navstivili opakovang jihoitalskou Kalabrii, kde pracovali

v mistnich provozovnach pod vedenim italskych ucitel odborného vycviku.

Po velmi dobrych zkuSenostech z této staze Skola postupné rozsitila mezinarodni kontakty a do programu
Leonardo da Vinci pod zastitou EU zapojila i Skoly v Litvé, Francii a na Kypru.

V soucasné dobé je nase $kola zapojena do projektu ERASMUSH, v ramci kterého Zéci gastronomickych oborti
pokracuji v zahrani¢nich mobilitach.
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4 Charakteristika SVP

Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Kadefnik

Platnost 17.97.2701727 o Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyucnim listem

Kéd a nazev oboru RVVVP 7657)-517-I-7|/d1 Kadernik Délka studia v letech: 3

CHARAKTERISTIKA SKOLN{HO VZDELAVACIHO PROGRAMU

Ko6d a nazev oboru vzdélani: 69-51-H/01
Nazev SVP: Kadetnik

Dosazeny stupen vzdélani: stfedni vzdélani s vyucnim listem
Délka a forma studia: 3 roky v denni form¢ vzdélavani

Podminky pro pfijeti ke vzdélavani:

- uspésné ukonéeni zakladniho vzdélani

- zdravotni zpisobilost uchazece stanovena vladnim natizenim

- splnéni kriterii pfijimaciho fizeni stanovenych pro dany skolni rok

Zdravotni zptsobilost:

Predpokladem pfijeti uchazece ke vzdélavani ve stiedni Skole je rovnéz splnéni podminek zdravotni zptsobilosti
pro dany obor vzdélani. K posouzeni zdravotniho stavu uchazece je zptisobily pfislusny registrovany prakticky
lékat. Zdravotni omezeni vzdy zavisi na specifickych pozadavcich zvoleného oboru nebo ptredpokladaného
uplatnéni.

Zpusob ukoncovani vzdélavani a potvrzeni dosazeného vzdélani:

Vzdélavani se ukoncuje Novou zaverecnou zkouskou, ktera se sklada z pisemné zkousky a ustni zkousky

z odbornych a nékterych v§eobecné vzdélavacich predmétl a z praktické zkousky z odborného vycviku. Soucasti
praktické zkousky je samostatna prace — téma spolecensky ti¢es s pouzitim vlastnoruéné vyrobené ozdoby

s dokumentaci a podrobnym technologickym popisem. Déle zak zhotovi vylosované ukony spolu se samostatnou
praci pred komisi, délka praktické zkousky je 1 pracovni den. Obsah a organizace zavére¢né zkousky se fidi
platnymi piedpisy. Dokladem o dosazeni stupné vzdélani je vysvédceni o zavéreéné zkousce a vyucni list

vvvvvv

komory.

Organizace vyuky:

Vyuka je organizovana v tydennich cyklech (tyden teorie a tyden praxe). Teoretické vyucovaci predméty jsou
realizované ve tiidach a v odbornych uéebnach skoly. Odborny vycvik je realizovan ve §kolnim kadefnictvi

v prostorach skoly. V néekterych ptipadech se pii vyuce tiida déli v souladu s platnymi predpisy (napt. cizi
jazyky, odborny vycvik). Metody a formy vyuky jsou voleny s ohledem na obsah konkrétniho uciva a vysledky
vzdélavani, kterého se ma dosahnout. U¢itelé voli metody podle svych potieb a zkuSenosti a s ohledem na
charakter vyucovaného pfedmétu. Uplatiiuji vhodnou motivaci, ktera stimuluje praci zakl a nejCastéji se opira

0 zajem o zvoleny ucebni obor. Podobné¢ piiklady jsou vybirany tak, aby se tykaly problematiky odbornych
predmétt. Diraz je kladen na podporovani samostatné prace zakt, predevsim na osobni zodpoveédnost

a samostatnost, schopnost kooperace a tymové spoluprace se schopnosti odpovidajiciho sebehodnoceni a poznani
svych moznosti. Ovliviiovani zadkovskych postoji probihd pomoci- samostatnych praci zakt, skupinovych préci,
referatl, prezentaci pisemnych a ustnich, spolecného hodnoceni a analyz vysledkt. Dilezitou slozkou teoretické
vyuky je pouzivani nazornych pomucek, které zakovi usnadniuji pochopeni u¢iva - modely, nasténné obrazy,
instruktazni a vyukové video, exkurze. K procvi¢ovani a upeviiovani uéiva se vyuzivaji rizné formy ustnich,
pisemnych a praktickych cviceni, soutéze, projekty apod. Velky diraz je kladen na vytvafeni mezipfedmétovych
vazeb, které rozsituji klicové kompetence zaka. Soucasti vyuky jsou besedy s odborniky, navstévy vystav,
odborné exkurze, soutéze, skupinové projekty a rizné formy zapojeni zakl do prezentacnich akei skoly.
Praktické vyucovani umoznuje zakiim vyuziti teoretickych poznatkl v praxi, ovéfeni a rozsifeni odbornych
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znalosti a péstovani dovednosti potfebnych pro dany obor tak, aby zak ziskal jistotu pfi provadéni praktickych
¢innosti, byl samostatny, dokazal prakticky pouzit nabyté znalosti pfi feSeni a plnéni praktického tkolu.

V prvnim ro¢niku maji Zaci zatazen tydenni lyzatsky vycvikovy kurz, ve druhém letni sportovni kurz v délce
trvani péti dni. V priibéhu studia budou pro zéky organizovany skoleni v oboru, exkurze do firem zabyvajicich se
¢innosti souvisejici se studiem tohoto oboru a také navstévy vystav, veletrhil a soutézi s tématikou odpovidajici
studovanému oboru.

Pojeti vzdélavaciho programu:

Realizace SVP je v souladu s dlouhodobym zamérem vzdélavani a rozvoje vzdélavaci soustavy kraje Olomouc.
Ucebni obor je naro¢ny na manualni a intelektové dovednosti zaku pii uplatnéni tvofivého a logického mysleni
a estetického vnimani. Vyucujici vedou zaky k trpélivé a soustavné praci a usiluji o to, aby si Zaci vytvorili
kladny vztah ke zvolenému oboru a ziskali spravné pracovni navyky. Vzdélavaci program umoznuje ziskat
vSeobecné a odborné védomosti a manualni a intelektové dovednosti a tim pfipravuje kvalifikované pracovniky
pro vykon povoléani kadetnika, kteti budou schopni uplatnit své odborné vzdélani predevsim pfti provadéni
profesionalnich kadeinickych sluzeb ve stfedné velkych i malych provozovnach a salonech a v zivnostenském
podnikani. Zakladnim cilem vzdé€lavaciho programu je propojeni ziskanych védomosti, dovednosti a postoju ve
vyse uvedenych oblastech, které umozni dobré uplatnéni na trhu prace a pii feSeni konkrétnich problému

a situaci. K dilezitym vychovnym cilim patii proto vychova k odpovédnosti, spolehlivosti, pfesnosti, pracovni
kazni, samostatnosti v rozhodovani, bezpecnosti a ochrané zdravi pfi praci a hygiené prace, ochrané a péci

o zivotni prostiedi. Vyuka se sklada z teoretickych vyuéovacich predméti realizovanych v u¢ebnach skoly,
odbornych ucebnach a z odborného vycviku realizovaného ve skolnim kadetnictvi . V nékterych ptipadech se pii
vyuce tfida déli v souladu s platnymi predpisy (napf. cizi jazyky). Pti sestavovani obsahu vzdélavani jsou
respektovany pozadavky socialnich partnert pfislusné odbornosti. Obecnym cilem vzdélavaciho programu je
pfipravit pracovnika, ktery se dobie uplatni na trhu prace a pfipadné bude schopen reagovat na ménici se
podminky trhu prace.

Metody a formy vyuky:

Metody a formy vyuky jsou voleny s ohledem na obsah konkrétniho uéiva a vysledky vzdélavani, kterého se ma
dosahnout. U¢itelé voli metody podle svych potieb a zkuSenosti a s ohledem na charakter vyu¢ovaného
pfedmétu. Uplathuji vhodnou motivaci, ktera stimuluje praci zakl a nejcastéji se opira o zajem o zvoleny ucebni
obor. Podobn¢ aplikac¢ni priklady jsou vybirany tak, aby se tykaly problematiky odbornych predméti. Diraz je
kladen na podporovani samostatné prace zaki, predevsim na osobni zodpovédnost a samostatnost, schopnost
kooperace a tymové spoluprace se zamérem odpovidajiciho sebehodnoceni a poznani svych moznosti

a ovlivilovani zakovskych postojl - samostatné prace zakut, skupinové prace, referaty, prezentace pisemné

a Ustni, spole¢né hodnoceni, analyza vysledkt. Dulezitou slozkou teoretické vyuky je pouzivani nazornych
pomtcek v rizné formé, které zakovi usnadiuji pochopeni uciva - modely, nasténné obrazy, instruktazni

a vyukové video, exkurze. K procvi€ovani a upeviiovani uciva se vyuzivaji ruizné formy ustnich, pisemnych

a praktickych cviceni, soutéze, projekty apod. Velky diraz je kladen na vytvareni mezipfedmétovych vazeb,
které rozsifuji kli¢ové kompetence zaka. Soucasti vyuky jsou besedy s odborniky, navstévy vystav, odborné
exkurze, soutéze, skupinové projekty a riizné formy zapojeni zakia do prezenta¢nich akei Skoly. Prakticka vyuka
v prvnim ro¢niku spoc¢iva pfevazné v instruktaznich metodach vyuky, kdy si zaci poté vodi modely a na nich
aplikuji pfedvedenou instruktaz. Druhy a tieti roénik pracuji na zékaznicich. Za tuto produktivni praci pobiraji
odménu. Praktické vyu€ovani umoznuje zakiim vyuZiti teoretickych poznatkl v praxi, ovéfeni a rozsireni
odbornych znalosti a péstovani dovednosti potfebnych pro dany obor tak, aby zak ziskal jistotu pfi provadéni
praktickych ¢innosti, byl samostatny, dokazal prakticky pouZzit nabyté znalosti pii feSeni a plnéni praktického
ukolu.

Prace se zaky se specidlnimi vzdélavacimi potiebami

Vzdélavani zaka se SVP probiha podle platné legislativy. Ve Skole se vzdélavaji zaci se specifickymi poruchami
uceni i chovani a déle Zaci se zdravotnim nebo socidlnim znevyhodnénim. VSichni zaci jsou integrovani do
béZnych tfid a jsou vzdélavani podle platného vzdélavaciho programu. Ttidni u€itelé uzce spolupracuji

s pedagogicko-psychologickou poradnou, s vysledky vySetfeni zaki jsou seznameni vyucujici, ktefi zohlediuji
zaky dle doporuceni poradny — napft. delsi ¢asovy limit pfi pissmném zkouseni, pfednost riznych forem zkouseni
pred ostatnimi, zadavani kratsich celkt pfi hodnoceni, stanoveni individualniho tempa.

Zaci se specifickymi vzdélavacimi potiebami jsou pfipravovani tak, aby zvladli u¢ivo v rozsahu SVP. Vyuziva se
nasledujicich metod:

- tymova spoluprace — vyuka ve skupiné
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- interaktivni vyuka — vyuziti okamzité zpétné vazby

- diferencovana vyuka — vyuka je pfizptsobena individualnim potfebam zaktim, je vhodné i rozdéleni zaka ve
tfid€é do riznych skupin dle jejich moznosti a schopnosti

Zakonni zastupci zaki se specifickymi poruchami uceni piikladaji k ptihlasce na stfedni Skolu odborny posudek
od psychologa z pedagogicko-psychologické poradny nebo ze specializovaného centra. Ukolem vychovné
poradkyné pied nastupem zaki do Skoly je vypracovat na zékladé téchto posudkl zpravu o SPU, ktera mize byt
béhem $kolniho roku dopliiovana. Pokud potiebuje se Zaky hovofit, je opravnéna je vyzvednout z teoretického
nebo praktického vyucovani. Vychovna poradkyné pravidelné informuje tiidni ucitele o Zacich s SPU a ti pak
predavaji zpravu pislusnym vyucujicim, ktefi tyto zaky vyucuji.

Zaktm se specialnimi vzd&lavacimi potfebami a mimofadné nadanym zakiim muize feditel 8koly na zékladé
zadosti zakonného zastupce nezletilého zaka nebo na zakladé zadosti zletilého zéka povolit individualni
vzdélavaci plan.

Vsichni zaci mohou vyuzivat konzulta¢nich hodin, které jsou vzdy po vyucovani a s jejichZ rozpisem jsou zaci
sezndmeni na zacatku Skolniho roku.

Prace s nadanymi zaky
Matematicky nadani zaci maji moznost ztcastnit se Skolniho kola matematické soutéze a nejlepsi z nich dale
postoupit do republikového kola. Nadani v oboru mohou zZaci uplatnit v odbornych soutézich.

Hodnoceni zaku:

Pfi hodnoceni zaku je pouzivané slovni hodnoceni a numerické hodnoceni. Hodnoceni vychazi z klasifika¢niho
fadu Skoly. Hodnoceni zakt vyplyva z dil¢i klasifikace zaka béhem pololeti. Prislusny vyucujici ucitel predmeétu
vyuziva k hodnoceni znalosti zaka rizné druhy zkousek - pisemné prace vypracované jednotlivci i vysledky
skupinové prace, praktické prace nebo ustni zkouseni, prezentace projektu,testii, semindrnich praci, souhrnnych
kontrolnich dni (1x za pololeti) aj., sleduje priibézné vykon zéka, jeho aktivity pti vyu€ovani a pfipravenost na
vyucovani. Pii klasifikaci je hodnocena ucelenost, pfesnost a trvalost osvojeni pozadovanych poznatki, kvalita

a rozsah ziskanych dovednosti, schopnost uplatiiovat osvojené poznatky a dovednosti, samostatnost pfi feSeni
teoretickych a praktickych tkold, schopnost vyuzivat a zobecnovat zkusenosti a poznatky ziskané pfi praktickych
¢innostech, samostatnost a tvofivost. V pfedmétech praktického zaméfeni se hodnoti také vztah k praci,

k pracovnimu kolektivu a k praktickym ¢innostem, osvojeni si praktickych dovednosti a navyka, vyuziti
ziskanych teoretickych védomosti v praktickych ¢innostech, aktivita, samostatnost, tvofivost, iniciativa, pfesnost,
ale 1 zpisob komunikace, dodrzeni Cistoty pracovisté a organizace prace. Soucasti hodnoceni zaka je

i vystupovani 74kl a prezentovani skoly, vysledky skupinovych projektt, vysledky zaku pfti soutézich apod.

4.1 Popis materialniho a personalniho zajisténi vyuky

Materialni podminky

Teoreticka vyuka probiha v budové $koly na Stursové ulici ¢. 14. Kromé kmenovych uéeben, které jsou
vybaveny bilymi keramickymi tabulemi, jsou zakiim k dispozici pocitacové ucebny, jazykové ucebny vybavené
audiovizudlni technikou, videové uc¢ebny, odborné ucebny pro teoretickou vyuku zakti oboru prodavac, operator
skladovani, kuchafr a ¢iSnik.

Pro vyuku lze dale vyuzit interaktivni tabule.

Vyuka télesné vychovy probiha ve dvou télocvi¢nach, které jsou vybaveny posilovacimi stroji, zrcadlovou
sténou, audiovizudlni technikou. Zaci sportuji i na hfitich v arealu §koly.

Pro zaky je urcena také knihovna, ve které si mohou pijcovat jak beletrii tak odbornou literaturu.

Odborny vycvik probiha na jednotlivych pracovistich v Olomouci. Kadetnici, krejéové a aranzéti maji vlastni
pracovisté odborného vycviku, ktera se nachazeji v budové skoly. Odborny vycvik cukraiti a gastronomickych
oborti probihé jak v odbornych ugebnach $koly, tak na smluvnich pracovistich. Skola zfidila kadeinictvi

a zakazkové krejcovstvi v suterénu skoly, které jsou k dispozici i Siroké vetejnosti.

V suterénu skoly se nachazi rovnéz moderni Skolni jidelna, ve které se mohou Zaci stravovat a vybirat si

z nabidky 2 pokrmt. Obsluhu v jidelné zajist'uji v rdmci odborného vycviku zaci maturitniho oboru Gastronomie.
V ptizemi je zakim k dispozici bufet a automaty na rychlé obcerstveni, na kavu, mineralku a dalsi nealkoholické
napoje.

Personalni podminky
Vyuku ve §kole zajist'uji vyucujici teoretické vyuky i odborného vycviku, ktefi jsou plné kvalifikovani.
Na skole je pln¢ kvalifikovany vychovny poradce, metodik primarni prevence i koordinator environmentalni

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
14



Kadernik

Charakteristika SVP

vychovy, vzdélavani a osvéty.

Ucitelé teoretickych predméti i ucitelé odborného vycviku vyuzivaji ke svému dalsimu vzdélavani riznych
programtl, projektt, Gcastni se odbornych seminait a skoleni, které potadaji rizné vzdélavaci instituce, jiné Skoly
nebo pedagogicka centra.

Organiza¢ni podminky

Zéakladnim dokumentem $koly je Skolni t4d, jehoZ obsahem je rezim koly, prava a povinnosti zakt a zdkonnych
zastupctl, dochézka do $koly — podminky pro omlouvani absence, hygiena a zajisténi bezpe€nosti a ochrany
zdravi pti praci (BOZP), vychovna opatieni, hodnoceni vysledkii vzdélavani zaka v jednotlivych pfedmétech,
klasifikaéni tad.

Vzdy prvni den nového $kolniho roku jsou vSichni zaci seznameni prostfednictvim svych tfidnich ucitelti se
Skolnim tadem, pro rodi¢e naich zaki je Skolni ad zvefejnén na webovych strankach koly.

Podminky bezpecnosti prace, pozarni plan, evakuacni plan

Skola ma zpracovanou smérici k zajisténi bezpeénosti a ochrany zdravi zakii ve $kole, pozarni poplachovou
smérnici, pozarni evakuacni plan, preventivni pozarni hlidky. Rovnéz je zpracovan provozni fad skolni kuchyné,
provozni tad dilen praktického vyucovani oboru krej¢i, provozni fad pro odborny vycvik zakii oboru aranzér,
cukraf a kuchaf - ¢iSnik, provozni fad Skolniho kadetnictvi a holi¢stvi pro odborny vycvik zakd oboru kadeinik.
Zaci, ktefi vykonavaji odborny vycvik mimo budovu 8koly, se ¥idi provoznim fadem jednotlivych

smluvnich pracovist’.

Pro vSechny odborné uc¢ebny a télocvicny jsou vypracovany organizaéni a provozni fady, stejné tak jsou
vypracovany pokyny pro Satny.

Zaci jsou sezndmeni s jednotlivymi fady a pokyny, o éemz je uéinén zapis do tiidnich knih, denikti OV a 1. den
Skoly zaci podepisuji seznameni s BOZP.

4.2 Zaclenéni prarezovych témat

. . - - . Lide
Obéan v demokratické spoleénosti Lidé a jejich Feci
Integrace do vyuky Zomé
Cesky jazyk Skola
1. roénik Narodni jazyk Skolni predméty
Zdokonalovani jazykovych dovednosti Rodina
Slohova vychova MUj ddm
Prace s textem Opakovani
2. rognik Zdokonalovani jazykovych dovednosti 2. rocnik Stravovaci navyky
Slovo, slovni zasoba Narodni a mezinarodni kuchyné
Vétna stavba Ve mésté
Slohova vychova Obchody a mista setkani
Prace s textem Nakupy
3. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti Kazdodenni Zivot
Jazykovy rozbor Pratelstvi
Slohova vychova 3. roénik Placeni, cenik
Kultura feci Obc¢anska nauka
Anglicky jazyk 1. rognik Clovék ve spole¢nosti
1. roénik Seznamovani, predstavovani, osobni Gdaje Vira a ateismus, nabozenstvi
Domov, bydleni Clovék jako obgan
Rodina Média
Hudba, film, volny &as 2. roénik Clovék a pravo
2. roénik Sport, denni rezim Pravo a spravedinost
Jidla a napoje Rodinné pravo
3. roénik V restauraci Ob¢anské pravo
Zasady a pravidla, Evropa Clovék a hospodaistvi
N&mecky jazyk 3. ro¢nik Historie Ceské statnosti
1. roénik Prvni kontakty Soudoby svét
Proces evropskeé integrace
Fyzika
1. roénik Mechanika
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Termika Zavérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel
Elektfina a magnetismus Databaze v Excelu
VInéni a optika 3. roénik Pocitacové sité
Fyzika atomu Celosvétova pocitacova sit Internet
Vesmir Elektronicka posta
Zaklady biologie Graficky program Zoner Callisto
Obecna ekologie Zavérecna prace v programu Zoner Callisto
Clovék a Zivotni prostredi Program PowerPoint
Matematika Zavérecna prace v programu PowerPoint
Operace s realnymi Cisly Ekonomika
Vyrazy a jejich Upravy 2. roénik Zaklady trzni ekonomiky
2. ro¢nik Reseni rovnic a nerovnic v mnoziné R Zaméstnanci
Planimetrie Podnikani, podnikatel
3. roénik Funkce 3. ro¢nik Podnik, majetek podniku, hospodareni podniku
Vypocet povrchd a objemu téles Mzdy, bankovnictvi
Prace s daty Danova soustava, pojistovnictvi
Esteticka vychova Danova eviden¢ni povinnost
1. roénik Anticka kultura jako zaklad vzdélanosti Technologie
Stfedovéka literatura 1. roénik Holeni vousu
Humanismus a renesance Péce o viasy
Baroko Vodova ondulace
Klasicismus, narodni obrozeni Stiihani viast
Romantismus Ondulace Zelezem
2. roénik Realismus, naturalismus ve svétové literatufe 2. roénik Vlasova preparace
Literarni moderna u nas i ve svété Odbarvovani viast
Kriticky realismus v nasi literatufe Barveni vlasu
Kulturni vychova Barveni obo¢i a vousl
Télesna vychova Vlasenkarstvi
1. roénik Teorie 3. ro¢nik Naro¢na ucesova tvorba
Préipravna a kondiéni cvi¢eni Déjiny vyvoje ucesu
Atletika Péce o ruce a nohy kadefnika
Sportovni hry Souc¢asna ucesova tvorba
Sportovni a rytmicka gymnastika Pésténi a regenerace vlast
Vybérovy lyzafsky kurz Zaklady kosmetické péce
Zdravotni télesna vychova Materialy
2. ro¢nik Teorie 1. roénik Vlas
Pripravna a kondi¢ni cviéeni Voda
Atletika Myci a holici pfipravky a pFipravky k oSetfeni a
Sportovnlr hry o . E’er?)z?;:ialg k fixaci
Sportovni a rytmicka gymnasfika 2. ro¢nik Dezinfekce, hodnota pH, peroxid vodiku a
Vybérovy sportovni kurz amoniak
Zdravotni télesna vychova Prostfedky k odbarvovani
3. ro¢nik Teorie ProstFedky k barveni
Priipravna a kondiéni cviceni 3. ro¢nik Prostfedky preparace
Atletika Sekundarni poskozeni viasu
Sportovni hry Prostfedky k oSetfeni a regeneraci
Sportovni a rytmicka gymnastika Pripravky osobni hygieny
Vybérovy sportovni kurz Kosmetické pfipravky k oSetfeni a li¢eni pleti
Zdravotni télesna vychova Uredni predpisy pro vyrobu kosmetickych
pripravk(
Prace s pocitacem T EetE
1. roénik Osobni pocita¢ 1 ro&nik Prvni pomoc
Textovy editor Word Uvod do zdravovédy
Elektronické kalkulatory V8eobecné poznatky ze zdravovédy
Zaveérecna prace v textovém editoru Word 2. roénik Anatomie a funkce kize
2. ro¢nik Software pocitace Kozni choroby
Pocitaové viry a antivirova ochrana Poskozeni viast a pokozky kétice
Autorska prava . —
Operacni systém Vyt\iar'na vycho’v a
Tabulkovy kalkulétor Excel 1. rocnik Uvod
Prapravné kresleni pro obor

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
16



Kresba hlavy, obli¢eje a jejich casti
Schématicka kresba
Navrhové kresleni

2. roénik Opakovani kresby detailu obliceje a zvétSovani
podle sitového méfidka
Navrhové kresleni - damské

Navrhové kresleni - panské
Soutézni ucesy
3. roénik Kresba historickych tucesu

Souc¢asna ucesova tvorba s vyuzitim
historickych prvk

Spoleéenska vychova

2. roénik Uvod do psychologie
Obecna psychologie
Psychologie osobnosti
Socialni psychologie
Spolecenské chovani
Psychlogie prace

Pisemna a elektronicka komunikace

3. roénik Nacvik psani na klavesnici hmatovou metodou
Uprava textu, norma
Obchodni pisemnosti
Jednoduché pravni pisemnosti
Pisemnosti ve styku s penéznimi ustavy
Personalni pisemnosti

Odborny vycvik
1. roénik Uvod
Kadefnické pfipravky, naradi a material

Myti viast

2. ro¢nik Opakovani tukonl 1. roéniku
Opakovani

3. roénik Souborné prace 1. a 2. ro¢niku

Naro¢na ucesova tvorba
Zaklady kosmetiky
Vlasenkarstvi

Barveni vlasu

Nové metody a techniky v oboru
Pésténi a regenerace vlasu

Samostatné procvicovani pracovnich ukonu

Pokryto pfedmétem
Télesna vychova
Zdravovéda

Obcanska nauka
Fyzika

Spolecenska vychova
Pisemna a elektronicka komunikace
Prace s pocitacem
Odborny vycvik
Technologie

Materialy

Vytvarna vychova
Ekonomika

Esteticka vychova

Cesky jazyk

Charakteristika SVP

Némecky jazyk

Anglicky jazyk

Clovék a zivotni prostiedi
Integrace do vyuky

Cesky jazyk

1. roénik Narodni jazyk
Slohova vychova
Prace s textem

2. roénik Slohova vychova
Prace s textem

3. ro¢nik Slohova vychova

Informacni zdroje
Kultura fedi

Anglicky jazyk
1. roénik Domov, bydleni
3. roénik Zasady a pravidla, Evropa

Obcanska nauka

1. roénik Clovék ve spolegnosti
Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako obgan
Média

2. roénik Clovék a pravo
Pravo a spravedinost
Rodinné pravo
Obc¢anské pravo
Clovék a hospodarstvi

3. ro¢nik Historie Ceské statnosti
Soudoby svét
Proces evropskeé integrace

Fyzika
1. ro¢nik Zaklady biologie
Obecna ekologie
Clovék a Zivotni prostredi
Fyzika atomu
Chemie
2. ro¢nik Vyznamné prvky a jejich slouceniny
3. ro¢nik Uhlovodiky a jejich zdroje

Esteticka vychova

1. roénik Anticka kultura jako zaklad vzdélanosti
Baroko
Klasicismus, narodni obrozeni

2. roénik Kulturni vychova
Realismus, naturalismus ve svétové literature

Télesna vychova

1. ro¢nik Teorie
PrGpravna a kondi¢ni cviceni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyZarsky kurz
Zdravotni télesna vychova

2. ro¢nik Teorie
PrGpravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika
Sportovni hry
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Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

3. ro¢nik Teorie
PrGpravna a kondi¢ni cviceni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

Charakteristika SVP

Obecna psychologie
Psychologie osobnosti
Socialni psychologie
Spolecenské chovani
Psychlogie prace

Prace s pocitacem

1. roénik Osobni pocitac
Elektronické kalkulatory

2. roénik Operacni systém

3. roénik Pocitacové sité

Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta

Pisemna a elektronicka komunikace

3. ro¢nik Nacvik psani na klavesnici hmatovou metodou
Uprava textu, norma
Obchodni pisemnosti
Jednoduché pravni pisemnosti
Pisemnosti ve styku s penéznimi ustavy
Personalni pisemnosti

Ekonomika
2. roénik Zaklady trzni ekonomiky
Zaméstnanci
Podnikani, podnikatel
3. roénik Podnik, majetek podniku, hospodafeni podniku

Mzdy, bankovnictvi
Danova soustava, pojistovnictvi
Darova eviden¢ni povinnost

Technologie

1. ro¢nik Péce o vliasy
Holeni voust
Stiihani vlast

2. roénik Vlasova preparace
Odbarvovani vlast
Barveni vlasu
Barveni oboc¢i a vousl
Vlasenkarstvi

3. roénik Péce o ruce a nohy kadefnika
Pésténi a regenerace vlastl
Zaklady kosmetické péce

Odborny vycvik
1. rognik Uvod
Kadernické pfipravky, nafadi a material
Myti viast
Vodova ondulace
Holeni a Gprava vousu
Ondulace elektrickymi pfistroji
Stiihani damskych vlasu
Stiihani panskych vlast
Kadefnické ukony provadéné v kadernickych

provozovnach
Vlasova preparace

2. roénik Stiihani viast
Odbarvovani vlast
Barveni vlasu
Preparace damskych vlasu - nové metody
Vodova ondulkace
Vlasova kosmetika - fixacni prostfedky
3. roénik Souborné prace 1. a 2. ro¢niku
Naro¢na ucesova tvorba
Zaklady kosmetiky
Vlasenkarstvi
Barveni vlasu
Nové metody a techniky v oboru
Pésténi a regenerace vlasu

Materialy
1. roénik Vlas
Voda

Myci a holici pfipravky a pFipravky k oSetfeni a

regeneraci
Prostredky k fixaci

2. roénik Dezinfekce, hodnota pH, peroxid vodiku a

amoniak
Prostfedky k odbarvovani

Prostfedky k barveni

3. roénik Prostfedky preparace
Prostfedky k oSetfeni a regeneraci
Ptipravky osobni hygieny

Kosmetické pfipravky k oSetfeni a liceni pleti

Samostatné procvi¢ovani pracovnich ukonu

Zdravovéda
1. roénik Prvni pomoc

Uvod do zdravovédy

VSeobecné poznatky ze zdravovédy
2. roénik Anatomie a funkce kuze

Kozni choroby
Poskozeni vlast a pokozky kstice

Spolec¢enska vychova
Uvod do psychologie

Pokryto pfedmétem
Télesna vychova
Zdravovéda

Ob¢éanska nauka
Chemie

Fyzika

Spole¢enska vychova
Pisemna a elektronicka komunikace
Prace s pocitacem
Odborny vycvik
Technologie

Materialy

Vytvarna vychova
Ekonomika

Cesky jazyk

Anglicky jazyk
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Némecky jazyk

Clovék a svét prace

Charakteristika SVP

Esteticka vychova

2. roénik

Kulturni vychova

Integrace do vyuky
Cesky jazyk
1. roénik Narodni jazyk

2. roénik

3. roénik

Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slohova vychova

Prace s textem

Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slovo, slovni zasoba

Vétna stavba

Slohova vychova

Prace s textem

Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slohova vychova

Informacni zdroje

Kultura Feci

Anglicky jazyk

2. roénik Jidla a napoje
3. roénik V restauraci

Zasady a pravidla, Evropa
Némecky jazyk

Povolani kadefnice
V kadefnictvi

Myti

Stiihani

Ugesy

Barveni vlasu
Vlasy

Télesna vychova

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Teorie

PrGpravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyzafsky kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

1. roénik

2. roénik

3. roénik

Obéanska nauka

Clovék ve spoleénosti

Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako ob&an

Média

Clovék a pravo

Pravo a spravedinost
Rodinné pravo

Obc&anskeé pravo

Clovék a hospodafrstvi
Historie Ceské statnosti
Soudoby svét

Proces evropské integrace

Prace s pocitacem

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Osobni pogcita¢

Textovy editor Word

Elektronické kalkulatory

Zavérecna prace v textovém editoru Word
Operacéni systém

Zaveérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel
Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta

Program PowerPoint

Zavérecna prace v programu PowerPoint

Ekonomika
2. ro¢nik

3. roénik

Zaklady trzni ekonomiky

Zaméstnanci

Podnikani, podnikatel

Podnik, majetek podniku, hospodareni podniku
Mzdy, bankovnictvi

Danova soustava, pojistovnictvi

Dariova eviden¢ni povinnost

Fyzika
1. roénik

Mechanika

Termika

Elektfina a magnetismus
VInéni a optika

Zaklady biologie
Obecna ekologie

Matematika

2. roénik

3. roénik

Operace s realnymi ¢isly

Reseni rovnic a nerovnic v mnoziné R
Planimetrie

Funkce

Vypocet povrchd a objemu téles
Prace s daty

Technologie
1. roénik

2. ro¢nik

3. roénik

Pracovisté kadefnika
Péce o viasy

Vodova ondulace

Holeni vousl

Stiihani viast

Ondulace zelezem
Vlasova preparace
Odbarvovani vlasl
Barveni viasl

Barveni oboc¢i a vousl
Vlasenkarstvi

Naro¢na ucesova tvorba
Déjiny vyvoje Ucesu

Péce o ruce a nohy kadefnika
Soucgasna ucesova tvorba
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Pésténi a regenerace vlasl
Zaklady kosmetické péce

Materialy
1. ro¢nik Vlas
Voda
Myci a holici pFipravky a pFipravky k oSetfeni a
regeneraci
Prostiedky k fixaci

2. roénik Dezinfekce, hodnota pH, peroxid vodiku a

amoniak
Prostfedky k odbarvovani

Prostfedky k barveni
3. roénik Prosttedky preparace
Sekundarni poskozeni vlasu
Prostfedky k oSetfeni a regeneraci
Pripravky osobni hygieny
Kosmetické pripravky k oSetfeni a liceni pleti
Ufedni predpisy pro vyrobu kosmetickych

Charakteristika SVP

provozovnach
Vlasova preparace
2. roénik Stiihani viast
Odbarvovani vlast
Barveni vlasu
Preparace damskych vlasu - nové metody
Vodova ondulkace
Vlasova kosmetika - fixaéni prostfedky
3. roénik Souborné prace 1. a 2. ro¢niku
Naro¢na ucesova tvorba
Zaklady kosmetiky
Vlasenkarstvi
Barveni vlasu
Nové metody a techniky v oboru
Pésténi a regenerace vlasu
Samostatné procvi¢ovani pracovnich ukonu

pripravku

Zdravovéda

1. roénik Uvod do zdravovédy
V8eobecné poznatky ze zdravovédy
Prvni pomoc

2. roénik Anatomie a funkce kuze

Kozni choroby
Poskozeni vlast a pokozky kstice

Vytvarna vychova

1. roénik Uvod
PrGpravné kresleni pro obor
Kresba hlavy, obli¢eje a jejich casti
Schématicka kresba
Navrhové kresleni

2. roénik Opakovani kresby detailu obliceje a zvétSovani

podle sitového méfidka
Navrhové kresleni - damské

Navrhové kresleni - panské
Soutézni ucesy
3. roénik Kresba historickych ucesu

Soucasna ucesova tvorba s vyuzitim
historickych prvkl

Spolecenska vychova

2. roénik Uvod do psychologie

Obecna psychologie
Psychologie osobnosti
Socialni psychologie
Spolecenské chovani
Psychlogie prace

Pisemna a elektronicka komunikace

3. roénik Nacvik psani na klavesnici hmatovou metodou
Uprava textu, norma
Obchodni pisemnosti
Jednoduché pravni pisemnosti
Pisemnosti ve styku s penéznimi ustavy
Personalni pisemnosti

Pokryto pfedmétem
Télesna vychova
Zdravovéda

Obcéanska nauka
Fyzika

Spole¢enska vychova
Pisemna a elektronicka komunikace
Prace s pocitacem
Odborny vycvik
Technologie

Materialy

Vytvarna vychova
Ekonomika

Esteticka vychova
Cesky jazyk

Némecky jazyk

Anglicky jazyk

Informacéni a komunikaéni technologie

Odborny vycvik
1. roénik Uvod
Vodova ondulace
Holeni a Gprava vousu
Ondulace elektrickymi pfistroji
Stfihani damskych vlasu
Stfihani panskych vlasi
Kadefnické ukony provadéné v kadefnickych

Integrace do vyuky
Cesky jazyk
1. roénik Narodni jazyk

Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Prace s textem

2. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slovo, slovni zasoba
Vétna stavba
Slohova vychova
Prace s textem

3. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slohova vychova
Informacni zdroje

Anglicky jazyk
1. roénik Seznamovani, pfedstavovani, osobni udaje
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2. roénik Kazdodenni ¢innosti, Skola

Obéanska nauka

1. roénik Clovék ve spoleénosti
Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako ob&an
Média

2. roénik Clovék a pravo
Pravo a spravedinost
Rodinné pravo
Obcanskeé pravo
Clovék a hospodafrstvi

3. roénik Historie Ceské statnosti
Soudoby svét
Proces evropské integrace

Charakteristika SVP

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

Fyzika
1. roénik Mechanika
Termika
Elektfina a magnetismus
VInéni a optika
Fyzika atomu
Vesmir
Zaklady biologie
Obecna ekologie
Clovék a Zivotni prostredi

Prace s pocitacem

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Osobni poéita¢

Textovy editor Word

Elektronické kalkulatory

Zavérecna prace v textovém editoru Word
Software pocitace

PocitaCové viry a antivirova ochrana
Autorska prava

Operacni systém

Tabulkovy kalkulator Excel

Zaveérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel
Databaze v Excelu

Pocitacové sité

Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta

Graficky program Zoner Callisto

Zavérecna prace v programu Zoner Callisto
Program PowerPoint

Zaveérecna prace v programu PowerPoint

Chemie

2. roénik Smeési a roztoky
Casticové sloZeni latek
Chemicky déj

Nazvoslovi anorganickych slou€enin

Chemické vypocty

Vyznamné prvky a jejich slouceniny
3. roénik Charakteristika organickych slou¢enin

Uhlovodiky a jejich zdroje
Derivaty uhlovodikt
Ptirodni latky

Vyznamné organické latky

Ekonomika
2. roénik

3. ro¢nik

Zaklady trzni ekonomiky

Zaméstnanci

Podnikani, podnikatel

Podnik, majetek podniku, hospodareni podniku
Mzdy, bankovnictvi

Darlova soustava, pojistovnictvi

Danova evidenéni povinnost

Technologie

Matematika
Prace s daty

Esteticka vychova
1. roénik Humanismus a renesance

Télesna vychova
Teorie
Pripravna a kondi¢ni cviéeni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyZarfsky kurz
Zdravotni télesna vychova

2. roénik Teorie
Prapravna a kondi¢ni cvieni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

3. roénik Teorie
Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika
Sportovni hry

1. ro¢nik Péce o viasy
3. roénik Naro¢na ucesova tvorba
Souc¢asna ucesova tvorba
Déjiny vyvoje Ucesu
Zdravovéda
1. roénik Uvod do zdravovédy
V8eobecné poznatky ze zdravovédy
Prvni pomoc
2. roénik Poskozeni vlasl a pokozky kstice

Anatomie a funkce kuze
Kozni choroby

Spolecenska vychova

Uvod do psychologie
Obecna psychologie
Psychologie osobnosti
Socialni psychologie
Spolecenské chovani
Psychlogie prace

Pisemna a elektronicka komunikace

3. roénik

Nacvik psani na klavesnici hmatovou metodou
Uprava textu, norma

Obchodni pisemnosti

Jednoduché pravni pisemnosti

Pisemnosti ve styku s penéznimi Ustavy
Personalni pisemnosti

Odborny vycvik

1. ro¢nik
2. roénik

Uvod
Opakovani tkonl 1. roéniku
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Opakovani

3. roénik Souborné prace 1. a 2. ro¢niku
Naro¢na ucesova tvorba
Zaklady kosmetiky
Vlasenkarstvi
Barveni vlasu
Nové metody a techniky v oboru
Pésténi a regenerace vlasut

Samostatné procvicovani pracovnich ukonu

Pokryto pfedmétem
Télesna vychova
Zdravovéda

Obcanska nauka
Chemie

Fyzika

Spolecenska vychova
Pisemna a elektronicka komunikace
Prace s pocitacem
Odborny vycvik
Technologie

Materialy

Vytvarna vychova
Ekonomika

Esteticka vychova
Cesky jazyk

Némecky jazyk

Anglicky jazyk

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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RVP 69-51-H/01 Kadefnik

5 Uc€ebni plan

Skola
Nazev SVP

Platnost

Kéd a nazev oboru

Ucéebni plan roénikovy

Povinné predméty

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14, Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

RVP 69-51-H/01 Kadefnik

1. roénik

2. roénik 3. ro€nik

Cesky jazyk

Cizi jazyk

Obc¢anska nauka

Fyzika

Chemie

Matematika

Esteticka vychova

Télesna vychova

Prace s pocitacem

Ekonomika

Technologie

Materialy

Zdravovéda

Vytvarna vychova

Spolecenska vychova

Pisemna a elektronicka komunikace

Odborny vycvik

Celkem zakladni dotace

Celkem disponibilni dotace

Celkem v ro¢niku

SMILE verze 3.0.0

Délka studia v letech:

Forma vzdélavani

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Volitelné predméty

1. roénik
Cizi jazyk
Anglicky jazyk 2
Némecky jazyk 2
2. roénik
Cizi jazyk
Anglicky jazyk 2
Némecky jazyk 2
3. roénik
Cizi jazyk
Anglicky jazyk 2
Némecky jazyk 2

Prehled vyuziti tydnt

Vyuka dle rozpisu uciva 33 33 30

Zavéretna zkouska 3

Lyzaisky kurz 1

Vybérovy sportovni kurz 1 1
Celkem:

Predméty Technologie, Materialy, Zdravovéda, Odborny vycvik ¢erpaji hodinové dotace z ptedmétu Tvorba
ucesti z RVP

Predmét Vytvarna vychova cerpa hodinovou dotaci z predmétu Vytvarna pfiprava

Predméty Anglicky jazyk, Némecky jazyk Cerpaji hodinové dotace z predmétu Vzdélavani a komunikace v cizim
jazyce z RVP

Predméty Spolecenska vychova, Pisemna a elektronicka komunikace, Odborny vycvik ¢erpaji hodinové dotace
z pfedmétu Komunikace ve sluzbach z RVP
Predméty Ekonomika, Odborny vycvik ¢erpa hodinovou dotaci z predmétu Ekonomické vzdélavani z RVP

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Spoluprace se socialnimi partnery

6 Spoluprace se socialnimi partnery

Pii realizaci SVP vychazime ze zkusenosti ugitelti odbornych predméti a odborného vycviku a dale z pozadavka
firem, u kterych nasi absolventi pracuji. Vyuka odborného vycviku probiha v nasem Skolnim kadefnickém
pracovisti, proto nejvetsi spolupraci mame s riznymi kadefnickymi firmami. Jsou to zejména firmy, které
dodavaji nasi skole kadeinické pomticky a materidly. Jsou to firma DUSY, ktera seznamuje nase zaky pravidelné
se svymi novinkami na trhu. Firma WELLA prodava skole vlasové materialy, pofada pro nase ucitelky a zaky
seminafre a Skoleni o novinkach v u¢esové tvorbé. Firma TRINITY nabizi zakiim moznost Skoleni ke
kadefnickym materialiim. Dalsi partner je firma SUBRINA, ktera je dodavatelem materialti. Velkoobchodni
dodavatel TRIO nabizi $kole materialy, pomiicky a kadefnické zafizeni a pofada pro nas §koleni. Skola je ¢lenem
Asociace stiednich skol oboru Kadeinik. Zapojeni v této organizaci umoziuje nasim nejlep§im zaktim ucast na
kadetnickych soutézich, ve kterych dosahujeme dobrych vysledk. Mame moznost se také zicastiiovat riznych
odbornych seminait a $koleni. Dal§im socialnim partnerem je Hospodatska komora CR, ktera vysila své
odborniky z praxe do komise zavérecnych zkousek. Nejlepsi absolventi §koly jsou zvani na navrh téchto
odbornikd do Prahy, kde ziskaji Osvédéeni Hospodaiské komory CR a Europassy. Skola zaroveii obdrzi Cestné
uznani za vysokou tiroveti praktické piipravy zakil. Mezi nase dalii socialni partnery patii Utad prace

v Olomouci, ktery pofada kazdoro¢né pro zaky 3. ro¢nikd besedy. Na nich jsou Zaci seznamovani

s problematikou trhu prace, se sluzbami UP a jsou jim nabidnuta volna pracovni mista v oboru. Nékterym
absolventiim nabizeji zaméstnani prostiednictvim Skoly i nékteré kadeinické provozy v naSem regionu. Pro chod
Skoly je dtlezita i spoluprace s Radou skoly a s Klubem rodic¢ti a pratel skoly. Klub rodict a pratel skoly je
organizace, kterad podporuje zaky v jejich ti€asti na soutézich, exkurzich a sportovnich akcich.

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Krejéi Identifikaéni tGdaje

1 Identifikaéni udaje

Nazev SVP Krejéi
Datum 19. 11. 2008 Nazev RVP RVP 31-58-H/01 Krejci
Platnost 1.9.2012 Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyuénim listem
Forma vzdélavani denni forma vzdélavani
Délka studia v letech: 3

Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

IC 00577448

REDIZO 600017061

Kontakty pochyla@stursovka.cz, tel. 585 200 212, mob?l 605129 937,

valkova@stursovka.cz, tel. 585 200 214, mobil 605848 372

Reditel PhDr. Ladislav Pochyla

Telefon 585200211

Fax 585228634

Email sekretariat@stursovka.cz

www www.stursovka.cz

Zrizovatel Olomoucky kraj, Jeremenkova 40a, Olomouc

Adresa Olomoucky kraj, Jeremenkova 40a, Olomouc

Ic 60609460

Kontakt Odbor $kolstvi, mladeze a télovychovy

Telefon 585 508 111

Fax 585 508 564

Email posta@kr-olomoucky.cz

www www.kr-olomoucky.cz

Doplnujici udaje
Pouzité RVP: RVP 31-58-H/01 Krej¢i

datum, podpis, razitko
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Krejci Profil absolventa

2 Profil absolventa

Skola SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14, Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Krejéi

Platnost 1.9.2012 Délka studia v letech: 3.0

Koéd a nazev oboru RVP 31-58-H/01 Krejci Forma vzdélavani denni forma vzdélavani

Absolvent oboru krej¢i je schopen zhotovovat kompletni odévy se zkousenim nebo bez zkousSeni. Zhotovuje
damské odévy nepodsité nebo podsité dle prani zakaznika s poznatky o materialech a vhodnych technikach.
Ucebni obor krej¢i je koncipovan jako tiileté denni studium. Absolvent ziska vSeobecné a odborné védomosti
a manualni dovednosti potfebné k profesionalnimu vykonavani povolani krej¢i. Je pfipraven se uplatnit

v podminkéch zakazkové, priimyslové i zivnostenské vyroby.

Vyuziva védomosti o odévnich vlaknech a materialech, rozpoznava textilie, jejich vlastnosti, ovlada technické
skicovani, zhotovuje konstrukei stfihu. Je schopen spravné zvolit a zhotovit technologické postupy pro svrchni
osaceni — kalhoty, sukni, halenku, vestu, Saty, sako, Satovy kabatek, plast’.

Po Gspésném vykonani zavéreénych zkousek a ziskani vyucniho listu a certifikace se miize absolvent uchazet
o studium navazujicich studijnich vzdélavacich programu ve stfednich odbornych $kolach a stfednich odbornych
ucilistich s moznosti ziskani stfedniho vzdélani s maturitni zkouskou.

Vycet kompetenci absolventa:

1. Kompetence odborné:

Absolvent v oblasti vykonu profese:

- zhotovuje damské odévy (sukné, kalhoty, halenky, Saty, saka, plast¢)

individualnim nebo konfek¢énim zptisobem

- umi poradit zékaznikovi s volbou modelu dle typu postavy

- vypracuje technicky nakres a technicky popis odévu

- zna vlastnosti textilnich surovin a odévnich materialti pro vyrobu odévu

- umi zméfit stanovenym zpuisobem zakaznika a miry pouzit pfi konstruovani zakladnich stfihit dimskych odévu
- vypocita spotfebu materialu podle typu a velikosti odévu

- provadi modelovou pravu stiihu riznych odévi

- umi odstranit drobné vady

- zhotovuje stfihové Sablony, stiihové polohy

- stanovi technologicky postup vhodny pro konkrétni odév

- orientuje se v novych odévnich materialech, sleduje médu, modni trendy a nové technologie zpracovani odéva
- pouziva spravné odévni nazvoslovi, symboly pro oznaceni textilii

- ovlada rizné druhy Sicich strojii a zehliciho zafizeni pii zhotovovani odévla

- zvlada ukoly bézné obsluhy a udrzby stroju

- zna dulezita ustanoveni, tykajici se bezpe¢nosti prace a pozarni prevence, dodrzuje pracovni kazen
- kontroluje kvalitu své provedené prace

- provadi drobné opravy a Gpravy odévi, oSetfovani odévi

- pouziva zasady spole¢enského chovani a profesniho vystupovani viiéi zakaznikovi

- peCuje o svij zevngjSek a snazi se o kultivovany projev

- uplatiuje profesni etiku a piistup k zakaznikovi

- pfiméfen¢ reaguje na projevy a chovani zakaznika

2. Kompetence klicové:

Absolvent je veden tak, aby:

- znal své osobni kvality

- umél zvazovat své moznosti v oblasti profesni drahy

- m¢l realnou predstavu o kvalité své prace

- pracoval svédomité a peclivé plnil svétené ukoly

- snazil se dosahovat co nejlepsich vysledki

- umél pristupovat k dtivodné kritice k odstranéni vzniklych nedostatkti
- vhodnym zpiisobem posuzoval vysledky své prace

o M7

- rozvijel své estetické citéni a tvlrci piistup ve svém oboru

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14



Krejci

- pecoval o svij fyzicky i dusevni rozvoj, odpovédny vztah ke svému zdravi a zivotnimu stylu
- dodrzoval zékony, respektoval prava a osobnost druhych lidi
- zpracovaval bézné administrativni pisemnosti a pracovni dokumenty

Kompetence absolventa

Klicové kompetence
e Kompetence k uceni

ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvofit vhodny studijni rezim a podminky

mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani

uplatiiovat rizné zplsoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné
vyhledévat a zpracovavat informace

s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napi. vyklad, ptednasku, proslov aj.),
pofizovat si poznamky

vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi
sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cilti svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledkt
svého uceni ze strany jinych lidi

znat moznosti svého dalsiho vzdélavani, zejména v oboru a povolani

» Kompetence k feSeni problémi

porozumét zadani ukolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potiebné k feseni
problému, navrhnout zpiisob feSeni, popf. varianty feSeni, a zdivodnit jej, vyhodnotit a
ovérit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

uplatniovat pfi feSeni problémi rizné metody mysleni a myslenkové operace

volit prostfedky a zplisoby (pomicky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkusenosti a védomosti nabytych dfive
spolupracovat pii feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feseni)

» Komunikativni kompetence

zpracovavat bézné administrativni pisemnosti a pracovni dokumenty
Ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje

je schopen srozumiteln€ se vyjadfovat Ustni a pisemnou formou, aplikuje jazykové
znalosti, orientuje se v textu

zaznamenavat pisemn¢ podstatné myslenky a udaje z textti, popt. projevt jinych lidi
snazit se dodrzovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii

dosahnout jazykové zpisobilosti potiebné pro zakladni komunikaci v cizojazycném
prostfedi nejméné v jednom cizim jazyce

vyjadrovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

pochopit vyhody znalosti cizich jazykl pro zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti

dosahnout jazykové zpisobilosti potfebné pro zékladni pracovni uplatnéni dle potieb a
charakteru pfislusné odborné kvalifikace (napt. porozumét zékladni odborné terminologii
a zékladnim pracovnim pokyniim v pisemné i ustni form¢)

vyjadfovat se pfimétené k ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné¢ se prezentovat

formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podob¢ piehledné a jazykové
spravné

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Krejci Profil absolventa

* Personalni a socialni kompetence

* nekonfliktné jedna s lidmi, je tolerantni a zodpovédny

* pisemné i ustné€ se prezentuje pii jedndnich o vstupu na trh prace, respektuje normy
ufed.korespondence

* podnécovat praci tymu vlastnimi navrhy na zlepSeni prace a feSeni ukolll, nezaujaté
zvazovat navrhy druhych

* prispivat k vytvafeni vstficnych mezilidskych vztahii a k pfedchazeni osobnim
konfliktim, nepodléhat predsudkiim a stereotyptim v pfistupu k druhym

* stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zdjmové a pracovni
orientace a zivotnich podminek

* posuzovat realné své fyzické a dusevni moznosti, odhadovat diisledky svého jednani a
chovani v rliznych situacich

 ovéfovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi

* reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zpisobu jednani ze strany jinych
lidi, ptijimat radu i kritiku

* adaptovat se na ménici se Zivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti a
moznosti je pozitivné ovliviiovat, byt pfipraveni fesit své socialni i ekonomické
zalezitosti, byt financné gramotni

» mit odpov&dny vztah ke svému zdravi, peCovat o svij fyzicky i dusevni rozvoj, byt si
védomi dusledkl nezdravého zivotniho stylu a zavislosti

* prijimat a plnit odpovédné svéfené ukoly

* pracovat v tymu a podilet se na realizaci spolecnych pracovnich a jinych ¢innosti

* Obcanské kompetence a kulturni povédomi
* zajimat se aktivné o politické a spoleCenské déni u nas a ve svété

* chapat vyznam Zzivotniho prostiedi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje

* jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spole¢enského chovani, ptispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie

» uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souziti — vlastni kulturni, narodni a
osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identité druhych

* jednat odpoveédné, samostatn€ a iniciativn€ nejen ve vlastnim z4jmu, ale i ve vefejném
zajmu

* dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi (popf. jejich kulturni
specifika), vystupovat proti nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci

* podporovat hodnoty mistni, narodni, evropskeé i svétové kultury a mit k nim vytvofen
pozitivni vztah

* uznavat hodnotu Zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni Zivot a spoluodpoveédnost
pfi zabezpecovani ochrany zivota a zdravi ostatnich

* uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost i sou¢asnost v evropském a
svétovém kontextu

* Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

* rozumét podstaté a principim podnikani, mit pfedstavu o pravnich, ekonomickych,
administrativnich, osobnostnich a etickych aspektech soukromého podnikani; dokazat
vyhledavat a posuzovat podnikatelské ptilezitosti v souladu s realitou trzniho prostiedi,
svymi predpoklady a dal§imi moznostmi

* znat obecna prava a povinnosti zaméstnavatelti a pracovniki

» umét ziskavat a vyhodnocovat informace o pracovnich i vzdélavacich pfilezitostech,
vyuzivat poradenskych a zprostredkovatelskych sluzeb jak z oblasti svéta prace, tak
vzdélavani

* vhodné komunikovat s potencidlnimi zameéstnavateli, prezentovat sviij odborny potencial a
své profesni cile

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru; cilevédomé a
zodpovédné rozhodovat o své budouci profesni a vzdélavaci draze

mit realnou piedstavu o pracovnich, platovych a jinych podminkéch v oboru a o
pozadavcich zaméstnavatell na pracovniky a umét je srovnavat se svymi predstavami a
ptedpoklady

mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho uceni a byt pfipraveni pfizptisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam
* Matematické kompetence

* aplikovat znalosti o zékladnich tvarech pfedméti a jejich vzajemné poloze v roving i
prostoru

¢ist rizné formy grafického znazornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata apod.)

nachazet vztahy mezi jevy a pfedméty pii feseni praktickych ukold, umét je popsat a
vyuzit pro dané feseni
provadét realny odhad vysledku feSeni dané ulohy

* pouzivat pojmy kvantifikujiciho charakteru
* spravné pouzivat a prevadét bézné jednotky
« aplikovat matematické postupy pii feSeni praktickych ukolti v béznych situacich
» Kompetence vyuzivat prostfedky informacnich a komunikaénich technologii a pracovat s
informacemi

» uvédomovat si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost riznych informaénich zdrojt a
kriticky pfistupovat k ziskanych informacim, byt medialné gramotni

* pracovat s informacemi z riznych zdroji nesenymi na riznych médiich (tisténych,
elektronickych, audiovizualnich), a to i s vyuzitim prostfedki informacnich a
komunikac¢nich technologii

* ziskavat informace z otevienych zdroji, zejména pak s vyuzitim celosvétové sité Internet

» komunikovat elektronickou postou a vyuzivat dalsi prostfedky online a offline
komunikace

* ucit se pouzivat nové aplikace
* pracovat s béznym zakladnim a aplikacnim programovym vybavenim
* pracovat s osobnim pocitacem a dalsimi prostfedky informacnich a komunikacnich
technologii
Odborné kompetence

e Konstruovat stfihy pro zakladni druhy damskych a/nebo panskych odévi podsitych a
nepodsitych
« zjistili a zapsali télesné rozméry zakaznika a provedli konstrukéni vypocCty
* zhotovili stfihy jednotlivych dili a soucasti odévu a provedli modelové tpravy
* stanovili spotfebu odévniho materialu, pomocného odévniho materialu a drobné odévni
ptipravy pro dany vyrobek nebo stanovené mnozstvi vyrobkt
* poradili zakaznikovi vhodny stfih odévu

* Ovladat technologické postupy zhotovovani damskych a/nebo panskych odévii podsitych a
nepodsitych
* zpracovali technicky nakres a technicky popis odévu

* orientovali se v novych odévnich materialech a jejich nabidce na trhu, sledovali modu,
madni trendy a nové technologie zpracovani odévu

* zvolili vhodny material s ohledem na pozadované vlastnosti odévu
« stanovili technologicky postup vhodny pro zhotoveni konkrétniho odévu
* Obsluhovat odévni stroje a zafizeni a provadeét jejich béznou udrzbu

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Krejci Profil absolventa

» uméli provést zakladni sefizeni odévnich stroju a zafizeni

* obsluhovali bézn¢ pouzivané stroje a zafizeni na tseku spojovaciho, tvarovaciho a
dokoncovaciho procesu

* oSetfovali (Cistili a mazali) pouzivané stroje a zafizeni

e Zhotovovat damské a/nebo panské odévy individualnim nebo primyslovym zptisobem

* zehlili pfi tvarovani, mezioperacnim a kone¢ném Zzehleni odévi

* spojovali dily a souc¢asti odévt konfekénim nebo individualnim zptsobem s pouzitim
konfekénich prvki

* §ili odévy individudlnim zptisobem — §ili ru¢né a na Sicich strojich, ptipravovali vyrobky
na zkousky, zkouseli odévy na postavé zakaznika a odév upravovali

* uplatiiovali estetické citéni, zejména pti zhotovovani odévi individualnim zplisobem

* dovedli si vhodné zorganizovat praci na pracovisti

* kontrolovali hotové vyrobky a uméli kriticky zhodnotit zhotoveny vyrobek

* pouzivali odévni nazvoslovi k dorozumivani pii vyrobé odéva

* dovedli pfipravit odévni material ke stfihani a vystiihnout jednotlivé dily a soucasti odévi

¢ Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci

* znali systém péce statu o zdravi pracujicich (véetné preventivni péce, uméli uplatiiovat
naroky na ochranu zdravi v souvislosti s praci, naroky vzniklé tirazem nebo poskozenim
zdravi v souvislosti s vykonavanim prace)

* osvojili si zasady a nadvyky bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti véetné zasad
ochrany zdravi pii praci u zafizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje
apod.), rozpoznali moznost nebezpeci tirazu nebo ohrozeni zdravi a byli schopni zajistit
odstranéni zavad a moznych rizik

* znali a dodrzovali zakladni pravni pfedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi
praci a pozarni prevence

* chapali bezpecnost prace jako nedilnou soucast péce o zdravi své i spolupracovnikt (i
dal$ich osob vyskytujicich se na pracovistich, napt. klientl, zdkaznikt, navstévnik) i jako
soucast fizeni jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni certifikatu jakosti podle
pfislusnych norem

* byli vybaveni védomostmi o zdsadach poskytovani prvni pomoci pfi ndhlém onemocnéni
nebo urazu a dokazali prvni pomoc sami poskytnout

* Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobki nebo sluzeb

* dbali na zabezpecovani parametrti (standardt) kvality procest, vyrobki nebo sluzeb,
zohlediovali pozadavky klienta (zdkaznika, ob¢ana)

* dodrzovali stanovené normy (standardy) a pfedpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti
zavedenym na pracovisti

« chapali kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku

* Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje

* znali vyznam, ucel a uzite¢nost vykonavané prace, jeji finanéni, popt. spole¢enské
ohodnoceni

* zvazovali pfi planovani a posuzovani urcité ¢innosti (v pracovnim procesu i v bézném
zivote) mozné naklady, vynosy a zisk, vliv na Zivotni prostiedi, socidlni dopady

« efektivné hospodafili se svymi finan¢nimi prosttedky

« nakladali s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem
na zivotni prostiedi

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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3 Charakteristika skoly

Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Krejgi

Platnost 17.97.2701727 o Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyucnim listem

Kod a nazev oboru RVVVP 73%-587-I-7|/d1 Krej¢i Délka studia v letech: 3

Charakteristika Skoly

Tradice Skoly a jeji postaveni v regionu

Jsme statni stiedni Skolou, ktera se specializuje na oblast sluzeb.

Vyucované obory:

Kuchat — ¢i$nik (Kuchat), Kuchai- ¢isnik (Ciénik, servirka), Kuchar-¢isnik, Gastronomie, Kadetnik, Aranzér,
Cukraf, Vyrobce potravin, Operator skladovani, Krej¢i, Pekar.

Studium v téchto oborech je tiileté zakoncené vyucnim listem, obor Gastronomie je Ctyflety zakonceny maturitni
zkouSkou.

Pro nadané zéky s ukonéenym stiednim vzdélanim s vyucnim listem jsou uréeny tfidy nastavbového studia —
dvouleté denni nebo tfileté vecerni studium zakoncené maturitni zkouskou.

V olomouckém regionu pisobi nase Skola jiz 50let, jedna se o jednu z nejvétsich skol tohoto typu v nasem kraji
s dlouholetou tradici. Doslo k nekolika rekonstrukcim stavajici budovy, byla provedena fada zmén a stavebnich
uprav.

Charakteristika pedagogického sboru:

Odbornost, kvalifikovanost, aprobovanost, kreativita, tymova spoluprace, celozivotni vzdélavani

Struktura pedagogického sboru:

Ucitelé vSeobecnych a odbornych pfedmétd, ucitelé odborného vycviku, vychovny poradce, metodik primarni
prevence, koordinator EVOV.

Charakteristika zaka:

Skolu nav§tévuji Zaci nejen z Olomouce ale i z okoli. Vzhledem k poloze uéilisté (5 minut od vlakového nadrazi
a v blizkosti centra) nemaji zaci problém s dojizdénim.

Zaci pFichazeji ze zakladnich §kol, piipadné i z jinych stfednich kol, veerni nastavbové studium je uréeno pro
dospélé, ktefi si dodélavaji maturitni zkousku a prichazeji z praxe.

Spoluprace s rodici

V roce 2005 byla ziizena Skolska rada, jejimz &leny jsou zakonni zastupci nezletilych zakd, zletili Zaci,
pedagogicti pracovnici $koly a zastupci ziizovatele.

Ve skole dale pracuje Klub rodict a ptatel Skoly — obcanské sdruzeni.

Kazdoro¢né na podzim a na jafe se konaji tfidni schiizky, konzulta¢ni schtizky pro rodice jsou mozné kdykoliv
po telefonické domluvé s pfislusnymi vyucujicimi.

Rodice i vefejnost jsou o aktivitach skoly seznamovani také prostfednictvim webovych stranek $koly, pro
zajemce o studium $kola kazdoro¢né porada Den otevienych dvefi.

Vzdélavaci, volnocasové moznosti skoly

Kromé kmenovych uc¢eben jsou ve §kole odborné ucebny — pocitacové ucebny vybavené modernimi PC
programy, jazykové ucebny, sluchatkova poslucharna, odborné ucebny pro zaky gastronomickych oborti a oboru
Cukraf, odborna ucebna urcena pro zaky oboru Prodavac, moderné vybavené ucebny pro aranzéry. V suterénu
Skoly je ztizeno $kolni kadernictvi a krejéovstvi, kde zaci téchto oborti vykonavaji praxi.

Prakticka vyuka dalSich obort probihé na jednotlivych smluvnich pracovistich OV ( hotely Flora, Clarion, NH
hotel,Nestlé¢ s. r. 0., Kaufland, reklamni agentury, cukraiské vyrobny Mamka, Katrin, Sladky Méd’a...).
Vzdélavani zaki probiha podle platnych osnov a schvélenych SVP pro jednotlivé obory.

V odpolednich hodinach mohou Zaci navstévovat krouzky — konverzace v cizich jazycich, matematicky krouzek,
pocitacovy krouzek, krouzek moderniho stylu, sportovni krouzky — florbal, stolni tenis.

Zapojeni Skoly do mistniho spolecenského Zivota, soutéze zakd, sportovni akce

Nasi zaci maji moznost pravidelné ucasti v odbornych soutézich, kde prokazuji svou zru¢nost, naucené
dovednosti i vlastni kreativitu. Obor kadeinik prezentuje tic¢esovou tvorbou. Pro obor cukrai a aranzér jsou
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typické tematické soutéze zaméfené predevsim na zruénost a zpracovani naucenych poznatkii. Zaci oboru ¢ignik,
servirka mohou prokéazat dovednosti barmanské ¢i baristické. Kromé soutézi se zaci ucastni i prednasek, skoleni,
workshopt ¢i kurzi, jsou pravidelné zapojovani do mistniho spolecenského zivota, kde prezentuji nasi Skolu

i vlastni dovednosti. Dalsi aktivity zakt nasi skoly naleznete ve vyro¢ni zprave skoly.

Nase skola spoluorganizuje Celostatni matematickou soutéz za ucasti zaki stiednich $kol olomouckého regionu.
Kazdoro¢né se zaci 1. roéniki mohou ucastnit lyzatského vycviku, kde pod dozorem instruktorti absolvuji vycvik
ve sjezdovém lyZovani, na bézkach a ve snowboardu.

Kromée vyse zminénych sportovnich akci Skola dale organizuje i pétidenni sportovni kurz, jehoz naplni je
cykloturistika, jizda na lodich, horolezectvi, potapéni, paintaball, mi¢ové hry, orientace v terénu..

Mezinarodni kontakty

V roce 2005 navazala skola kontakt s italskou skolou Istituto di IStruzione Superiore, Classico, Scientifico,
Professionale. Nasi z4ci oborti Kuchat, Ci$nik navstivili opakovang jihoitalskou Kalabrii, kde pracovali

v mistnich provozovnach pod vedenim italskych uéitelti odborného vycviku.

Po velmi dobrych zkuSenostech z této staze Skola postupné rozsitila mezinarodni kontakty a do programu
Leonardo da Vinci pod zastitou EU zapojila i Skoly v Litvé, Francii a na Kypru.

V soucasné dobé¢ je nase Skola zapojena do projektu ERASMUSH, v ramci kterého Zaci gastronomickych oborQ
pokracuji v zahrani¢nich mobilitach.

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14



Krejéi Charakteristika SVP

4 Charakteristika SVP

Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Krejgi

Platnost 17.97.2701727 o Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyucnim listem

Kod a nazev oboru RVVVP 73%-587-I-7|/d1 Krej¢i Délka studia v letech: 3

CHARAKTERISTIKA SKOLN{HO VZDELAVACIHO PROGRAMU

Kod a nazev oboru vzdélani: 31-58-H/01 Krejci
Nézev SVP: Krejéi

Dosazeny stupen vzdélani: stfedni vzdélani s vyucnim listem
Délka a forma studia: 3 roky v denni form¢ vzdélavani

Podminky pro pfijeti ke studiu:

- uspésné ukonéeni zakladniho vzdélani

- zdravotni zpisobilost uchazece stanovena vladnim natizenim

- splnéni kriterii pfijimaciho fizeni stanovenych pro dany skolni rok

Zdravotni zptsobilost:

Predpokladem pfijeti uchazece ke vzdélavani ve stiedni Skole je rovnéz splnéni podminek zdravotni zptsobilosti
pro dany obor vzdélani. K posouzeni zdravotniho stavu uchazece je zptisobily pfislusny registrovany prakticky
lékat. Zdravotni omezeni vzdy zavisi na specifickych pozadavcich zvoleného oboru nebo ptredpokladaného
uplatnéni.

Ukoncovani vzdélavani:

Vzdélavani se ukoncuje Novou zavérecnou zkouskou*, ktera se sklada z pisemné zkousky a tstni zkousky

z odbornych predmétii a z ekonomiky a z praktické zkousky z odborného vycviku. Pti praktické zkousce zhotovi
zak cely vyrobek zakazkovym zplisobem, délka praktické zkousky je 3 pracovni dny. Obsah a organizace
zéaveérecné zkousky se fidi platnymi predpisy.

Dokladem o dosazeni stupné vzdélani je vysvédceni o zavérecné zkousce, vyucni list a certifikat pro EU.

vvvvvv

Organizace vyuky:

Pfiprava zakt je organizovana jako tfileté denni studium. Probiha vzdy jeden tyden teoretické vyuky a jeden
tyden odborného vycviku v rozsahu stanoveném ucebnim planem.

Praktické vyu€ovani je zajiStovano na vlastnim pracovisti v budové skoly.

Pojeti vzdélavaciho programu:

Ucebni obor je naro¢ny na manualni a intelektové dovednosti zak pii uplatnéni tvofivého a logického mysleni
a estetického vnimani. Vyucujici vedou zaky k trpélivé a soustavné praci a usiluji o to, aby si Zaci vytvorili
kladny vztah ke zvolenému oboru a ziskali spravné pracovni navyky. Vzdélavaci program umoziuje ziskani
vSeobecnych a odbornych védomosti a manualnich a intelektovych dovednosti potfebnych k vykonavani
povolani krejéi. P¥i sestavovani a napliiovani SVP je respektovana snaha o vybaveni absolventa takovymi
znalostmi, dovednostmi a postoji, které mu umozni dobré uplatnéni na trhu prace. Cilem vzdélavaciho programu
je poskytnout zaktim ur¢ité mnozstvi vSeobecnych a odbornych

poznatkl a dovednosti pro zhotovovani damskych odévil (sukné, halenka, Saty, kalhoty, sako, plast’), ziskani
védomosti o odévnich materialech, odévnich technologiich a o konstruovani odéva, které zak bude vyuzivat pii
zhotovovani odévnich vyrobkl. Technologie zhotoveni odévil je zaméfena na zakazkovy zpisob vyroby a na
seznameni s primyslovym zplsobem vyroby. Obsah odbornych predméti je pfedmétné a ¢asové dusledné
koordinovan s odbornym vycvikem. Obecnym cilem vzdélavaciho programu je pfipravit pracovnika, ktery se
dobie umisti na trhu prace, pfipadné bude schopen reagovat na ménici se podminky trhu prace.
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Metody a formy vyuky:

Jsou voleny s ohledem na obsah konkrétniho uciva a vysledky vzdélavani, kterého se ma dosdhnout. U¢itelé voli
metody podle svych potieb a zkuSenosti a s ohledem na charakter vyu¢ovaného predmétu. Uplatiiuji vhodnou
motivaci, ktera stimuluje praci zdku a nejcastéji se opira o zajem o zvoleny ucebni obor. Podobné aplikacni
ptiklady jsou vybirany tak, aby se tykaly problematiky odbornych ptedméti. Diiraz je kladen na podporovani
samostatné prace zaku, predev§im na osobni zodpovédnost a samostatnost, schopnost kooperace a tymové
spoluprace se zdmérem odpovidajiciho sebehodnoceni a poznani svych moznosti a ovliviiovani zdkovskych
postoji — samostatné prace zakd, skupinové prace, brainstorming, referaty, prezentace pisemné, Uistni a jiné,
spole¢né hodnoceni, analyza vysledki. Dilezitou slozkou teoretické vyuky je pouzivani nazornych pomucek

v rizné formé, které zakovi usnadnuji pochopeni uciva, jako vzorky, nasténné obrazy, zvukové nahravky,
instruktazni a vyukové video, exkurze. K procvicovani a upeviiovani uciva se vyuzivaji riizné formy ustnich,
pisemnych a praktickych cviceni, soutéze, simulaéni metody, projekty apod.

Velky diiraz je kladen na vytvafeni mezipfedmétovych vazeb, které rozsituji klicové kompetence zaka. Soucasti
vyuky jsou besedy s odborniky, navstévy vystav a koncertdl, odborné exkurze, soutéze, skupinové projekty

a rizné formy zapojeni zakt do prezentacnich akci Skoly. Praktické vyucovani umoziuje zaktim vyuziti
teoretickych poznatkti v praxi, rozsifeni odbornych znalosti a péstovani dovednosti potfebnych pro dany obor.
Zaklad odborného vycviku tvori praktické vyucovani v odbornych krejcovskych dilnach.

Prace se zaky se specialnimi vzdélavacimi potiebami

Vzdélavani zaki se SVP probiha podle platné legislativy. Ve Skole se vzdélavaji Zaci se specifickymi poruchami
uceni i chovani a dale Zaci se zdravotnim nebo socialnim znevyhodnénim. Vsichni zaci jsou integrovani do
béznych tfid a jsou vzdélavani podle platného vzdélavaciho programu. Ttidni ucitelé uzce spolupracuji

s pedagogicko-psychologickou poradnou, s vysledky vysetfeni zakil jsou seznameni vyucujici, ktefi zohlediu;ji
zaky dle doporuceni poradny — napf. delsi Casovy limit pfi pisemném zkouseni, pfednost riiznych forem zkouseni
pred ostatnimi, zadavani kratSich celki pti hodnoceni, stanoveni individualniho tempa.

Zaci se specifickymi vzdélavacimi potiebami jsou pFipravovani tak, aby zvladli u¢ivo v rozsahu SVP. Vyuziva se
nasledujicich metod:

- tymova spoluprace — vyuka ve skupiné

- interaktivni vyuka — vyuziti okamzité zp&tné vazby

- diferencovana vyuka — vyuka je prizpisobena individualnim potfebam zakiim, je vhodné i rozdéleni zaki ve
ttidé do riznych skupin dle jejich moznosti a schopnosti

Zakonni zastupci zaka se specifickymi poruchami uceni prikladaji k ptihlasce na stfedni skolu odborny posudek
od psychologa z pedagogicko-psychologické poradny nebo ze specializovaného centra. Ukolem vychovné
poradkyné pted nastupem zakt do Skoly je vypracovat na zakladé téchto posudkil zpravu o SPU, kterd mtize byt
béhem $kolniho roku dopliovana. Pokud potiebuje se zaky hovofit, je opravnéna je vyzvednout z teoretického
nebo praktického vyu€ovani. Vychovna poradkyné pravidelné informuje tfidni ucitele o zacich s SPU a ti pak
predavaji zpravu piislusSnym vyucujicim, ktefi tyto zdky vyucuji.

Zakam se specialnimi vzdélavacimi potiebami a mimoiadné nadanym Zakiim mtize feditel 8koly na zékladé
zadosti zdkonného zéstupce nezletilého zdka nebo na zaklad¢ zadosti zletilého zéka povolit individualni
vzdé€lavaci plan.

Vsichni Zaci mohou vyuzivat konzultaénich hodin, které jsou vzdy po vyucovani a s jejichz rozpisem jsou zZaci
seznameni na zacatku $kolniho roku.

Prace s nadanymi zaky
Matematicky nadani zaci maji moznost zGcastnit se Skolniho kola matematické soutéze a nejlepsi z nich dale
postoupit do republikového kola. Nadani v oboru mohou Zaci uplatnit v odbornych soutézich.

Hodnoceni zaka:

Pfi hodnoceni 74kt je pouzivané slovni hodnoceni a numerické hodnoceni. Hodnoceni vychézi z klasifikacniho
adu SOS obchodu a sluzeb, Stursova 14, Olomouc. Hodnoceni zakt vyplyva z diléi klasifikace Zika b&hem
pololeti. Pfislusny vyucujici ucitel pfedmétu vyuziva k hodnoceni znalosti Zaka riizné druhy zkousek - pisemné
prace vypracované jednotlivei i vysledky skupinové prace, praktické prace nebo ustni zkouSeni, prezentace
projektu aj., sleduje pribézné vykon zaka, jeho aktivity pii vyucovani a pfipravenost na vyucovani. Pti
klasifikaci je hodnocena ucelenost, presnost a trvalost osvojeni pozadovanych poznatki, kvalita a rozsah
ziskanych dovednosti, schopnost uplatiiovat osvojené poznatky a dovednosti, samostatnost pii feSeni teoretickych
a praktickych ukolti, schopnost vyuzivat a zobeciiovat zkusenosti a poznatky ziskané pii praktickych ¢innostech,
samostatnost a tvofivost. V pfedmétech praktického zaméreni se hodnoti také vztah k praci, k pracovnimu
kolektivu a k praktickym ¢innostem, osvojeni si praktickych dovednosti a navykd, vyuziti
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ziskanych teoretickych védomosti v praktickych ¢innostech, aktivita, samostatnost, tvofivost, iniciativa. Soucasti
hodnoceni zakl je i vystupovani zakti a prezentovani skoly, vysledky skupinovych projektt, vysledky zakt pti
soutézich apod.

v

4.1 Popis materialniho a personalniho zajisténi vyuky

Materialni podminky

Teoretick4 vyuka probiha v budové §koly na Stursové ulici &. 14. Kromé& kmenovych uéeben, které jsou
vybaveny bilymi keramickymi tabulemi, jsou zakiim k dispozici po¢itacové ucebny, jazykové ucebny vybavené
audiovizualni technikou, videové uc¢ebny, odborné ucebny pro teoretickou vyuku zakt oboru prodavaé, operator
skladovani, kuchaf a ¢iSnik.

Pro vyuku lze dale vyuzit interaktivni tabule.

Vyuka télesné vychovy probihd ve dvou télocvi¢nach, které jsou vybaveny posilovacimi stroji, zrcadlovou
sténou, audiovizualni technikou. Zaci sportuji i na hfistich v arealu §koly.

Pro zaky je urcena také knihovna, ve které si mohou ptijc¢ovat jak beletrii tak odbornou literaturu.

Odborny vycvik probiha na jednotlivych pracovistich v Olomouci. Kadetnici, krejcové a aranzéti maji vlastni
pracovisté odborného vycviku, kterd se nachazeji v budove skoly. Odborny vycvik cukrafi a gastronomickych
obort probihé jak v odbornych u¢ebnéach skoly, tak na smluvnich pracovistich. Skola ziidila kadefnictvi

a zakazkové krejcovstvi v suterénu Skoly, které jsou k dispozici i Siroké vefejnosti.

V suterénu skoly se nachazi rovnéz moderni Skolni jidelna, ve které se mohou Zaci stravovat a vybirat si

z nabidky 2 pokrmut.. Obsluhu v jideln¢ zajist'uji v ramci odborného vycviku Zaci maturitniho oboru Gastronomie.
V piizemi je zakiim k dispozici bufet a automaty na rychlé obcerstveni, na kdvu, mineralku a dalsi nealkoholické
napoje.

Personalni podminky

Vyuku ve skole zajist'uji vyucujici teoretické vyuky i odborného vycviku, ktefi jsou plné kvalifikovani.

Na skole je pln¢ kvalifikovany vychovny poradce, metodik primarni prevence i koordinator environmentalni
vychovy, vzdélavani a osvéty.

Ucitel¢ teoretickych predméti i ucitelé odborného vycviku vyuzivaji ke svému dal§imu vzdélavani riznych
programt, projektt, Gcastni se odbornych seminaii a skoleni, které potadaji riizné vzdélavaci instituce, jiné Skoly
nebo pedagogické centra.

Organizaéni podminky

Zékladnim dokumentem $koly je Skolni tad, jehoZ obsahem je rezim §koly, prava a povinnosti zakt a zakonnych
zastupcl, dochazka do §koly — podminky pro omlouvani absence, hygiena a zajisténi bezpe¢nosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP), vychovna opatfeni, hodnoceni vysledkd vzdélavani zakt v jednotlivych predmeétech,
klasifika¢ni tad.

Vzdy prvni den nového Skolniho roku jsou vSichni zaci seznameni prostfednictvim svych tfidnich ucitelti se
Skolnim ¥adem, pro rodi¢e nasich zaki je Skolni ¥ad zvefejnén na webovych strankach skoly.

Podminky bezpecnosti prace, pozarni plan, evakuacni plan

Skola ma zpracovanou smérnici k zaji§téni bezpeénosti a ochrany zdravi zakt ve §kole, pozarni poplachovou
smérnici, pozarni evakuacni plan, preventivni pozarni hlidky. Rovnéz je zpracovan provozni fad skolni kuchyné,
provozni tad dilen praktického vyucovani oboru krejéi, provozni fad pro odborny vycvik zakt oboru aranzér,
cukraf a kuchaf - ¢i$nik, provozni fad Skolniho kadefnictvi a holi¢stvi pro odborny vycvik zakd oboru kadefnik.
Zaci, ktefi vykonavaji odborny vycvik mimo budovu koly, se #idi provoznim fadem jednotlivych

smluvnich pracovist’.

Pro vSechny odborné ucebny a télocvicny jsou vypracovany organizacni a provozni fady, stejné tak jsou
vypracovany pokyny pro Satny.

Zéci jsou seznameni s jednotlivymi fady a pokyny, o éemz je uéinén zépis do tifdnich knih, denikti OV a 1. den
Skoly zaci podepisuji seznameni s BOZP.
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4.2 Zaclenéni prirezovych témat

Obc¢an v demokratické spole€nosti
Integrace do vyuky

Charakteristika SVP

Proces evropskeé integrace

Cesky jazyk
1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Narodni jazyk

Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slohova vychova

Prace s textem

Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slovo, slovni zasoba

Vétna stavba

Slohova vychova

Prace s textem

Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Jazykovy rozbor

Slohova vychova

Kultura fedi

Fyzika
1. ro¢nik

Mechanika

Termika

Elektfina a magnetismus
VInéni a optika

Fyzika atomu

Vesmir

Zaklady biologie

Obecna ekologie

Clovék a Zivotni prostredi

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Anglicky jazyk

Seznamovani, pfedstavovani, osobni udaje
Domov, bydleni

Rodina

Hudba, film, volny ¢as

Sport, denni rezim

Jidla a napoje

V restauraci

Zasady a pravidla, Evropa

Matematika

2. ro¢nik

3. roénik

Operace s realnymi Cisly

Vyrazy a jejich Upravy

Reseni rovnic a nerovnic v mnoziné R
Planimetrie

Funkce

Vypocet povrchu a objem( téles
Prace s daty

1. ro¢nik

2. roénik

Némecky jazyk

Seznamovani, pfedstavovani, osobni udaje
Rodina

Kamaradi

Bydleni

Volny ¢as, konicky

Jidlo a napoje

Rodinné oslavy, darky

Nakupovani

Redlie

Kazdodenni Zivot

Ceska republika, Olomouc a orientace ve mésté
Lidské télo, zdravi

Sport

V restauraci

Jidelni listek

Ceska, némecka a rakouska kuchyné

Esteticka vychova

1. ro¢nik

2. roénik

Anticka kultura jako zaklad vzdélanosti
Stfedovéka literatura

Humanismus a renesance

Baroko

Klasicismus, narodni obrozeni

Romantismus

Realismus, naturalismus ve svétové literature
Literarni moderna u nas i ve svété

Kriticky realismus v nasi literatufe

Kulturni vychova

1. roénik

2. ro¢nik

3. roénik

Obéanska nauka

Clovék ve spoleénosti
Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako ob&an
Média

Clovék a pravo

Pravo a spravedinost
Rodinné pravo
Obc&anskeé pravo
Clovék a hospodafrstvi
Historie Ceské statnosti
Soudoby svét

Télesna vychova

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Teorie

PrGpravna a kondi¢ni cviéeni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyzafsky kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

Prace s pocitacem

1. ro¢nik

Osobni pogita¢
Textovy editor Word
Elektronické kalkulatory
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Zavérecna prace v textovém editoru Word
2. roénik Software pocitace
Pogitaové viry a antivirova ochrana
Autorska prava
Operacni systém
Tabulkovy kalkulator Excel
Zaveérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel
Databaze v Excelu
3. roénik Pogitacové sité
Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta
Graficky program Zoner Callisto
Zavérecna prace v programu Zoner Callisto
Program PowerPoint
Zavérecna prace v programu PowerPoint

Ekonomika
2. roénik Zaklady trzni ekonomiky
Zaméstnanci

Podnikani, podnikatel

3. roénik Podnik, majetek podniku, hospodareni podniku
Mzdy, bankovnictvi

Danova soustava, pojistovnictvi

Darova eviden¢ni povinnost

Konstrukce odévu
1. ro¢nik Odborné kresleni v odévnictvi
Zaklady konstrukce odévl
Konstrukce stfihu damské sukné
Konstrukce stfihu damskych kalhot
Konstrukce stfihu damskych kalhot

Konstrukce stfihu damské halenky

2. roénik

Konstrukce stfihu damskych $att
Stupriovani
3. roénik Konstrukce stfihu damského plasté
Konstrukce stfihu damského saka

Odchylky od zakladnich konstrukci odévu

Odévni technologie
1. roénik Uvod do od&vni technologie

Ruéni a strojové Siti, Zehleni

Technologicky postup hotoveni souéasti a ¢asti
odévu

Technologicky postup hotoveni ddmské sukné
2. ro¢nik Technologicky postup hotoveni damskych kalhot
Technologicky postup hotoveni damské halenky
Technologicky postup hotoveni ddmskych Satu
3. roénik Technologicky postup hotoveni plasté
Technologicky postup hotoveni damského saka
Odchylky pfi hotoveni $atu, saka

Zkou$eni odévu, vady, pFi€iny, jejich odstranéni

Charakteristika SVP

PFirodni usné a kozeSiny

Citéni a oSetfovani odév(

Normalizace odévniho materialu

Rozbor a zkouseni textilii, prakticka cviceni

Odévni stroje a zafizeni

1. rognik Uvod do strojnictvi
Mechanismy Sicich strojl
Model Siciho stroje

2. roénik Sici stroje bez automatizagnich prvkd

Sici stroje s automatiza&nimi prvky

Zafizeni pro technickou pfipravu

Oddélovaci proces

3. roénik Tvarovani odéva Zehlenim

Pracovni pomdcky a zafizeni

Odstrariovani béznych vad, udrzba Siciho stroje

Odborny vycvik

1. roénik Uvod do predmétu

Zaklady ruéniho Siti
Zaklady strojového Siti
Zhotoveni jednoduchych soucéastek a slozitéjSich
¢asti odévu

Zhotoveni sukné

Zhotoveni kratkych kalhot
Uvod do predmétu
Zhotoveni damskych kalhot
Zhotoveni damské sukné

2. roénik

Zhotoveni damské vesty
Zhotoveni damské halenky
Zhotoveni damskych $att
Komunikace se zakaznikem

Zhotoveni damskych $atl, Satového kabatku,
sukné, kalhot, halenky dle pfani zakaznika

3. ro¢nik Uvod do pfedmétu

Zhotoveni damského saka

Zhotoveni damského plasté

novinek dle prani zakaznika

Ptiprava vyrobku na zavére¢né zkousky

Komunikace se zakaznikem

Odévni materialy

1. roénik Uvod do predmétu
Textilni viakna
Vyroba pfizi
Vyroba tkaniny
Vazba tkaniny
Pleteniny

Drobna pfiprava

2. ro¢nik

Netkané textilie
ZuSlechtovani textilii
Odévni textilie

3. roénik Odévni plastické materialy

Pokryto pfedmétem
Télesna vychova
Obcanska nauka
Fyzika

Odborny vycvik
Odévni stroje a zafizeni
Prace s pocitacem
Odévni technologie
Odévni materialy
Ekonomika

Konstrukce odévi
Esteticka vychova
Cesky jazyk

Némecky jazyk

Anglicky jazyk
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Clovék a zivotni prostiedi
Integrace do vyuky

Charakteristika SVP

PrGpravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika
Sportovni hry

Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako ob&an
Média

2. roénik Clovék a pravo
Pravo a spravedinost
Rodinné pravo
Ob¢anské pravo
Clovék a hospodarstvi

3. roénik Historie Ceské statnosti
Soudoby svét
Proces evropské integrace

Cesky jazyk Sportovni a rytmicka gymnastika
1. roénik Narodni jazyk Vybérovy sportovni kurz
Slohova vychova Zdravotni télesna vychova
Prace s textem Prace s pocitacem
2. ro¢nik Slohova vychova 1. roénik Osobni pocita¢
Prace s textem Elektronické kalkulatory
3. roénik Slohova vychova 3. roénik Pocitacové sité
Informacni zdroje Celosvétova pocitacova sit Internet
Kultura fedi Elektronicka posta
Anglicky jazyk Ekonomika
1. ro¢nik Domov, bydleni 2. roénik Zaklady trzni ekonomiky
3. roénik Zasady a pravidla, Evropa Zameéstnanci
Obé&anska nauka Podnikani, podnikatel
1. roénik Clovék ve spolecnosti 3. ro¢nik Podnik, majetek podniku, hospodafeni podniku

Mzdy, bankovnictvi
Danova soustava, pojistovnictvi
Darova eviden¢ni povinnost

Konstrukce odévu

1. ro¢nik Odborné kresleni v odévnictvi
Zaklady konstrukce odév(
Konstrukce stfihu damské sukné
Konstrukce stfihu damskych kalhot

2. roénik Konstrukce stfihu damskych kalhot
Konstrukce stfihu damské halenky
Konstrukce stfihu damskych $atl
Stupriovani

3. ro¢nik Konstrukce stfihu damského plasté
Konstrukce stfihu damského saka
Odchylky od zakladnich konstrukci odévu

Fyzika
1. ro¢nik Zaklady biologie
Obecna ekologie
Clovék a Zivotni prostedi
Fyzika atomu
Chemie
2. roénik Vyznamné prvky a jejich slou¢eniny
3. roénik Uhlovodiky a jejich zdroje
Esteticka vychova
1. ro¢nik Anticka kultura jako zaklad vzdélanosti
Baroko
Romantismus
2. roénik Kulturni vychova

Realismus, naturalismus ve svétové literature

Télesna vychova

1. roénik Teorie
Pripravna a kondi¢ni cviéeni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyZarfsky kurz
Zdravotni télesna vychova

2. roénik Teorie
Prapravna a kondi¢ni cvieni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

3. roénik Teorie

Odévni technologie
1. roénik Uvod do odé&vni technologie
Ruéni a strojové Siti, Zehleni
Technologicky postup hotoveni sou¢asti a ¢asti
odévu
Technologicky postup hotoveni ddmské sukné
2. roénik Technologicky postup hotoveni damskych kalhot
Technologicky postup hotoveni damské halenky
Technologicky postup hotoveni ddmskych Satu
3. roénik Technologicky postup hotoveni plasté
Technologicky postup hotoveni ddmského saka
Odchylky pfi hotoveni $atu, saka
Zkous$eni odévu, vady, pFi¢iny, jejich odstranéni

Odévni materialy

1. ro¢nik Textilni vlakna
Vyroba pfizi
Vyroba tkaniny
Vazba tkaniny
Uvod do predmétu

2. ro¢nik Pleteniny
Drobna pfiprava
Netkané textilie
ZuSlechtovani textilii
Odévni textilie

3. ro¢nik Odévni plastické materialy
PFirodni usné a kozesSiny
Cisténi a oSetfovani odévu
Normalizace odévniho materialu
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Rozbor a zkouseni textilii, prakticka cvi€eni

Odévni stroje a zarizeni

Odstrariovani béznych vad, udrzba Siciho stroje

Odborny vycvik

1. roénik Uvod do predmétu

Zaklady ruéniho Siti
Zaklady strojového Siti
¢asti odévu

Zhotoveni sukné

Zhotoveni kratkych kalhot
Uvod do predmétu
Komunikace se zakaznikem

2. roénik

Zhotoveni damskych kalhot
Zhotoveni damské sukné
Zhotoveni damské vesty
Zhotoveni damské halenky
Zhotoveni damskych $att

sukné, kalhot, halenky dle pfani zakaznika
3. roénik Uvod do pfedmétu
Komunikace se zakaznikem
Zhotoveni damského saka

Zhotoveni damského plasté

novinek dle pfani zakaznika
Ptiprava vyrobku na zavére¢né zkousky

Vétna stavba
Slohova vychova
Prace s textem
3. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slohova vychova
Informacni zdroje

Kultura feci

Charakteristika SVP

Anglicky jazyk

Zhotoveni damskych $atl, Satového kabatku,

2. roénik Jidla a napoje
3. roénik V restauraci

Zasady a pravidla, Evropa
Némecky jazyk

Drogerie, kosmetika
Domaci potieby
Potraviny
Papirnictvi

Boty, kozené zbozi
Textil a odévy
Hracky, suvenyry

Pokryto pfedmétem
Télesna vychova
Obcanska nauka
Chemie

Fyzika

Odévni technologie
Odévni materialy
Odborny vycvik

Prace s pocitaéem
Konstrukce odéva
Odévni stroje a zarizeni
Ekonomika

Cesky jazyk

Anglicky jazyk

Clovék a svét prace

Obcanska nauka
1. roénik Clovék ve spolegnosti
Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako obgan
Média
2. roénik Clovék a pravo
Pravo a spravedinost
Rodinné pravo
Obc¢anské pravo
Clovék a hospodarstvi
3. ro¢nik Historie Ceské statnosti
Soudoby svét

Proces evropskeé integrace

Fyzika
1. ro¢nik Mechanika

Termika

Elektfina a magnetismus
VInéni a optika

Zaklady biologie
Obecna ekologie

Matematika

Operace s realnymi &isly
2. roénik Reseni rovnic a nerovnic v mnoziné R
Planimetrie
3. roénik Funkce
Vypocet povrchd a objemU téles

Prace s daty

Esteticka vychova
2. roénik Kulturni vychova

Integrace do vyuky
Cesky jazyk
1. ro¢nik Narodni jazyk

Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slohova vychova
Prace s textem

2. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti

Slovo, slovni zasoba

Télesna vychova
1. roénik Teorie
PrGpravna a kondi¢ni cviéeni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyzafsky kurz
Zdravotni télesna vychova
2. ro¢nik Teorie
Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika
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Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

3. roénik Teorie
Pripravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

Charakteristika SVP

Vazba tkaniny
2. roénik Pleteniny
Drobna pfiprava
Netkané textilie
Zuslechtovani textilii
Odévni textilie
3. ro¢nik Odévni plastické materialy
PFirodni usné a kozeSiny
Citéni a oSetfovani odév(
Normalizace odévniho materialu
Rozbor a zkouseni textilii, prakticka cviceni

Prace s pocitacem

Odévni stroje a zarizeni

1. roénik Osobni pocita¢ 1. roénik Uvod do strojnictvi
Textovy editor Word Mechanismy Sicich strojl
Elektronické kalkulatory Model Siciho stroje
Zaveérecna prace v textovém editoru Word 2. roénik Sici stroje bez automatizaénich prvku
2. roénik Operacni systém Sici stroje s automatiza&nimi prvky
Zaveérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel Zafizeni pro technickou pfipravu
3. roénik Celosvétova pocitacova sit Internet Oddélovaci proces
Elektronicka posta 3. ro¢nik Tvarovani odévu Zehlenim
Program PowerPoint Pracovni pomtcky a zafizeni
Zavérecna prace v programu PowerPoint Odstrariovani béznych vad, udrzba Siciho stroje
Ekonomika Odborny vycvik
2. roénik Zaklady trzni ekonomiky 1. ro¢nik Uvod do predmétu
Zaméstnanci Zaklady ruéniho Siti
Podnikani, podnikatel Zaklady strojového Siti
3. roénik Podnik, majetek podniku, hospodareni podniku Zhotoveni jednoduchych soucastek a slozitéjSich
Mzdy, bankovnictvi Casti odévu
Zvy 'an ovnieivi . L Zhotoveni sukné
Darova soustava, pojistovnictvi T .
Dafiova evidencni . \ Zhotoveni naro¢néjsi sukné
anova e &ni po! S
fiova evidencni povinno Zhotoveni kratkych kalhot
Konstrukce odévu 2. roénik Uvod do predmétu
1. ro¢nik Odborné kresleni v odévnictvi Zhotoveni damskych kalhot
Zaklady konstrukce odévl Zhotoveni damské sukné
Konstrukce stfihu damské sukné Zhotoveni damské vesty
Konstrukce stfihu damskych kalhot Zhotoveni damské halenky
2. ro¢nik Konstrukce stfihu damskych kalhot Zhotoveni damskych Sat
Konstrukce stfihu damské halenky Komunikace se zakaznikem
Konstrukee stfihu damskych satt Zhotoveni damskych $att, Satového kabatku,
Stupriovani sukné, kalhot, halenky dle pfani zakaznika
3. roénik Konstrukce stfihu damskeho plasts 3. roénik Uvod do pfedmétu
Konstrukce stfihu damského saka Zhotoveni damského saka
Odchylky od zakladnich konstrukci odévi Zhotoveni damského plasté
.. N Zhotoveni naro¢néjsich odévu a mddnich
Odévni technol?gle novinek dle prani zékaznika
1. roénik Uvod do odévni technologie Ptiprava vyrobku na zavérecné zkousky
Ruéni a strojové Siti, zehleni Komunikace se zakaznikem
Technologicky postup hotoveni souéasti a ¢asti . .
odévi Pokryto pfedmétem
Technologicky postup hotoveni damské sukné
2. roénik Technologicky postup hotoveni ddamskych kalhot JiSlesnalvychova
Technologicky postup hotoveni ddmské halenky Obéanska nauka
Technologicky postup hotoveni damskych Satt
3. roénik Technologicky postup hotoveni plagté Fyzika

Technologicky postup hotoveni damského saka
Odchylky pfi hotoveni $atu, saka
Zkou$eni odévu, vady, pFiciny, jejich odstranéni

Odévni materialy

1. roénik Uvod do predmétu
Textilni viakna
Vyroba pfizi
Vyroba tkaniny

Odévni technologie
Odévni materialy
Odborny vycvik
Odévni stroje a zarizeni
Prace s pocitacem
Ekonomika

Konstrukce odévu
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Esteticka vychova

Cesky jazyk
Némecky jazyk

Anglicky jazyk

Informaéni a komunikaéni technologie

Integrace do vyuky

Charakteristika SVP

Ptirodni latky
Vyznamné organické latky

Matematika
Prace s daty

Esteticka vychova
1. ro¢nik Humanismus a renesance

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Cesky jazyk

Narodni jazyk

Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Prace s textem

Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slovo, slovni zasoba

Vétna stavba

Slohova vychova

Préace s textem

Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slohova vychova

Informacni zdroje

1. roénik
2. roénik

Anglicky jazyk

Seznamovani, pfedstavovani, osobni udaje
Kazdodenni ¢innosti, Skola

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Obéanska nauka

Clové&k ve spolegnosti

Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako ob&an

Média

Clovék a pravo

Pravo a spravedinost
Rodinné pravo

Obc&anskeé pravo

Clovék a hospodarstvi
Historie ¢eské statnosti
Soudoby svét

Proces evropskeé integrace

Télesna vychova
Teorie
Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyZzafsky kurz
Zdravotni télesna vychova

2. ro¢nik Teorie
Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

3. ro¢nik Teorie
PrGpravna a kondi¢ni cviceni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

Fyzika
1. roénik

Mechanika

Termika

Elektfina a magnetismus
VInéni a optika

Fyzika atomu

Vesmir

Zaklady biologie

Obecna ekologie

Clovék a Zivotni prostredi

Prace s pocitacem
1. roénik Osobni pocita¢
Textovy editor Word
Elektronické kalkulatory
Zavérecna prace v textovém editoru Word
2. roénik Software pocitace
Pogitaové viry a antivirova ochrana
Autorska prava
Operacni systém
Tabulkovy kalkulator Excel
Zaveérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel
Databaze v Excelu
3. roénik Pocitacové sité
Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta
Graficky program Zoner Callisto
Zavérecna prace v programu Zoner Callisto
Program PowerPoint
Zavérecna prace v programu PowerPoint

Chemie
2. roénik

3. roénik

Smeési a roztoky

Césticové sloZeni latek

Chemicky déj

Nazvoslovi anorganickych slouéenin
Chemické vypocty

Vyznamné prvky a jejich slouéeniny
Charakteristika organickych slou¢enin
Uhlovodiky a jejich zdroje

Derivaty uhlovodikl

Ekonomika
2. roénik Zaklady trzni ekonomiky
Zaméstnanci
Podnikani, podnikatel
3. ro¢nik Podnik, majetek podniku, hospodareni podniku

Mzdy, bankovnictvi
Danova soustava, pojistovnictvi
Danova eviden¢ni povinnost

18

Konstrukce odévu
2. roénik Stupriovani
3. ro¢nik Odchylky od zakladnich konstrukci odévu

Odévni technologie
1. ro¢nik Technologicky postup hotoveni sou¢asti a ¢asti
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Odévni technologie
1. roénik odévu
Technologicky postup hotoveni damské sukné
2. roénik Technologicky postup hotoveni damskych kalhot
Technologicky postup hotoveni damské halenky
Technologicky postup hotoveni ddmskych Satu
3. roénik Technologicky postup hotoveni ddmského saka

Odévni materialy
1. roénik Textilni viakna
Vyroba pfizi
Vazba tkaniny
2. roénik Pleteniny
Netkané textilie
Odévni textilie
3. roénik Pfirodni usné a kozesiny

Odévni stroje a zarizeni
Pracovni pomtcky a zafizeni
QOdstrariovani béznych vad, udrzba Siciho stroje

Odborny vycvik
1. roénik Uvod do predmétu

¢asti odévu
Zhotoveni sukné
Zhotoveni kratkych kalhot
2. roénik Uvod do predmétu
Zhotoveni damskych kalhot
Zhotoveni damské sukné
Zhotoveni damské vesty
Zhotoveni damské halenky
Zhotoveni damskych Satl

Zhotoveni damskych $atl, Satového kabatku,
sukné, kalhot, halenky dle prani zakaznika

3. roénik Zhotoveni naro¢néjsich odévu a mddnich
novinek dle prani zakaznika

Zhotoveni damského saka

Zhotoveni damského plasté

Pokryto predmétem
Télesna vychova
Obcanska nauka
Fyzika

Chemie

Prace s pocitacem
Konstrukce odévu
Odévni technologie
Odévni materialy
Odévni stroje a zafizeni
Odborny vycvik
Ekonomika

Esteticka vychova
Cesky jazyk

Némecky jazyk

Anglicky jazyk

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Krejéi Charakteristika SVP
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Krejci

RVP 31-58-H/01 Krejci

5 Uc€ebni plan

Skola SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14, Stursova 14, 779 00 OLOMOUC
Nazev SVP Krejci
Platnost 1.9.2012 Délka studia v letech: 3.0

Kéd a nazev oboru RVP 31-58-H/01 Krejci

Ucéebni plan roénikovy

Povinné predméty 1. roénik 2. roénik 3. roénik
Cesky jazyk 1 1
Cizi jazyk 2 2
Obc¢anska nauka 1 1
Fyzika 1 -
Chemie - 1
Matematika 11/2 1112 1
Esteticka vychova 1 -
Télesna vychova 1 1
Prace s pocitacem 1 1
Ekonomika - 1
Konstrukce odévl 2 2
Odévni technologie 1172 112 212
Odévni materialy 1 2
Odévni stroje a zafizeni 1 01/2 01/2
Odborny vycvik

Celkem zakladni dotace

Celkem disponibilni dotace

Celkem v rocniku

Forma vzdélavani

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

SMILE verze 3.0.0

denni forma vzdélavani

Ucebni plan
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Krejci Ué&ebni plan

Volitelné predméty

1. roénik
Cizi jazyk
Anglicky jazyk 2
Némecky jazyk 2
2. roénik
Cizi jazyk
Anglicky jazyk 2
Némecky jazyk 2
3. roénik
Cizi jazyk
Anglicky jazyk 2
Némecky jazyk 2

Prehled vyuziti tydnt

Vyuka dle rozpisu uciva 33 33 30

Zavéretna zkouska 3

Lyzaisky kurz 1

Vybérovy sportovni kurz 1 1
Celkem:

Predmét Konstrukce odévil ¢erpa hodinovou dotaci z predmétu Konstrukéni pfiprava z RVP

Predméty Odévni technologie, Odévni materidly cerpaji hodinové dotace z ptedmétu Technologicka pfiprava
zRVP

Predmét Odévni stroje a zafizeni Cerpa hodinovou dotaci z pfedmétu Odévni techniky z RVP

Predmét Odborny vycvik ¢erpa hodinovou dotaci z pfedmétid Zhotovovani odévt, Odévni techniky
a Ekonomické vzdélavani z RVP

Predméty Anglicky jazyk, Némecky jazyk Cerpaji hodinové dotace z piedmétu Vzdélavani a komunikace v cizim
jazyce z RVP

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
22



Krejci

Spoluprace se socialnimi partnery

6 Spoluprace se socialnimi partnery

Pii realizaci SVP vychazime ze zkusenosti ugitelti odbornych predméti a odborného vycviku a dale z pozadavka
firem, u kterych nasi absolventi pracuji, nebo pracovali. Vyuka odborného vycviku probiha ve skolnim
krejéovském pracovisti, proto nejvétsi spolupraci mame s krejéovskymi a odévnimi firmami. Jsou to firmy, které
dodavaji nasi skole krejcovské materialy a zafizeni, nebo poradaji pro nase zaky a ucitele odborné exkurze.
Nejvétsi socialni partner nasi Skoly pro obor Krej¢i je agentura Modeling agency STYL. S agenturou a zejména
jejim feditelem panem Pankem spolupracujeme uz dlouhodobé. Agentura potada na riznych akcich modni
prehlidky, na kterych maji nasi Zaci moznost se prezentovat. Nejveétsi zdsluhy ma tato agentura pfi zajistovani

a potradani charitativnich akci, kterych se nase $kola pravidelné zucastiuje a spolupodili se na jejich organizaci.
Zaci se nékolik let zacastiuji celostatnich soutézi zakt oboru Krejéi, kde sklizi velké tispéchy. Dalsim socialnim
partnerem je Hospodatska komora CR, ktera vysila své odborniky z praxe do komise zavéreénych zkousek.
Nejlepsi absolventi §koly jsou zvani na navrh téchto odbornikti do Prahy, kde ziskaji Osvédc¢eni Hospodaiské
komory CR a Europassy. Skola zéroveti obdrzi Cestné uznani za vysokou trovei praktické piipravy zakt. Mezi
nase dal$i partnery patii Utad prace v Olomouci, ktery pofada kazdoroéné pro zéky 3. roéniki besedy. Na nich
jsou Zaci seznamovani s problematikou trhu prace, se sluzbami UP a jsou jim p¥ipadné nabidnuta volna pracovni
mista v oboru. Pro chod Skoly je dulezita i spoluprace s Radou skoly a s Klubem rodict a pratel skoly. Klub
rodicu a pratel Skoly je organizace, ktera podporuje zaky v jejich ucasti na soutézich, exkurzich a sportovnich
akcich.

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Skolni vzdélavaci program
Kuchar
RVP 65-51-H/01 Kuchaf — €idnik

Kuchar
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Kuchar

Identifikaéni Gdaje

1 Identifikaéni udaje

Nazev SVP
Datum
Platnost

Forma vzdélavani

Kuchaf
19. 11. 2008 Nazev RVP RVP 65-51-H/01 Kuchaf — &iSnik
1.9.2012 Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyuénim listem

denni forma vzdélavani

Délka studia v letech: 3
Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC
IC 00577448
REDIZO 600017061
Kontakty pochyla@stursovka.cz, tel. 585 200 212, mob?l 605 129 937,
valkova@stursovka.cz, tel. 585 200 214, mobil 605 848 372
Reditel PhDr. Ladislav Pochyla
Telefon 585200211
Fax 585228634
Email sekretariat@stursovka.cz
www www.stursovka.cz
Zrizovatel Olomoucky kraj, Jeremenkova 40a, Olomouc
Adresa Olomoucky kraj, Jeremenkova 40a, Olomouc
Ic 60609460
Kontakt Odbor $kolstvi, mladeze a télovychovy
Telefon 585 508 111
Fax 585 508 564
Email posta@kr-olomoucky.cz
www www.kr-olomoucky.cz

Doplnujici udaje

Pouzité RVP: RVP 65-51-H/01Kuchat-¢isnik

datum, podpis, razitko

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14



Kuchar

Profil absolventa

2 Profil absolventa

Skola SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14, Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Kuchaf

Platnost 1.9.2012 Délka studia v letech: 3.0

Koéd a nazev oboru RVP 65-51-H/01 Kuchaf — ¢isnik Forma vzdélavani denni forma vzdélavani
PROFIL ABSOLVENTA

Kod a nazev oboru vzdclani: 65-51- H/01 Kuchar

Nazev SVP: Kuchat

Dosazeny stupen vzdélani: stfedni vzdélani s vyucnim listem
Délka a forma studia: 3 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky a hochy.

Pracovni uplatnéni absolventa:

Absolvent Skolniho vzdélavaciho programu kuchat disponuje kompetencemi pro ¢innosti v provozovnach
vetejného stravovani na Giseku vyroby. Absolvent ovlada zplisoby piipravy béznych pokrmt ¢eské kuchyné

i zahrani¢nich kuchyni, zhotovuje pokrmy teplé, studené kuchyné a pfipravuje jednoduché mouéniky, kontroluje
kvalitu provedeni prace, esteticky je upravuje a umi spravné uchovavat pokrmy. Absolvent se uplatni pfi vykonu
povolani ve vefejném i tcelovém stravovani v pozici zaméstnance. Po nezbytné praxi v oboru je pfipraven na
soukromé podnikani v pohostinstvi.

Po absolvovani zavére¢nych zkousek se mtize uchazet o pfijeti do studijnich obord pro absolventy tfiletych
ucebnich oborti apod.

Vysledky vzdélavani:

Absolvent v oblasti vykonu profese

- prakticky vyuziva poznatkl o riznych druzich surovin, pouzivanych strojich a zafizenich, technologickych
postupech pti zhotovovani pokrmd,

- pfipravuje a uspoiadava své pracovisté ve vyrobnim stiedisku,

- posoudi vlastnosti jednotlivych druhti potravin a napojii a zvoli vhodny technologicky postup pfi zhotovovani
pokrmd,

- orientuje se v technologickych postupech pfipravy pokrmd,

- orientuje se v recepturach teplych, studenych a dietnich pokrmt a pouzije vhodné technologické postupy,

- urcuje spottebu zékladnich surovin a konvenienci, normuje pokrmy a napoje a kalkuluje jejich ceny,

- kontroluje kvalitu provedené prace,

- sestavi jidelni a napojovy listek podle gastronomickych pravidel a pravidel racionalni vyzivy,

- sestavi slavnostni menu pro slavnostni pfilezitosti.

74k je veden tak, aby

- znal své realné odborné a osobnostni kvality, umél konstruktivné zvazovat své moznosti v oblasti profesni
drahy,

- mél realnou predstavu o kvalité své prace, pracoval svédomité a peclive, snazil se dosahovat co nejlepSich
vysledkt a konstruktivné pfistupovat k diivodné kritice a k odstraiovani vzniklych nedostatkd,

- m¢l zékladni ptehled o nabidce profesnich a vzdélavacich moznosti a pfilezitosti v regionu, umél posoudit
a zjistit moznosti svého pracovniho uplatnéni a jim odpovidajici potfeby dalSiho vzdélavani,

- prezentoval vhodnym zptsobem vysledky své prace i dispozice k dal§imu profesnimu i osobnostnimu rozvoji,
- uvazoval a jednal ekonomicky v osobnim i pracovnim Zivote (bral v uvahu naklady, vynosy a zisk kazdé
¢innosti), pracoval hospodarné a snazil se o loajalnost v pozici zaméstnance,

- dodrzoval zasady a pfedpisy bezpecnosti a ochrany zdravi pii praci a hygiené prace, znal pracovni rizika
spojena s vykonem svého povolani,

- pecoval o stroje a zafizeni a provadél jejich béznou obsluhu a udrzbu,

- rozvijel své estetické citéni a tvrci pristup ve svém oboru.

Predpoklady absolventa pro dalsi rozvoj v pracovnim, obcanském i osobnim Zivoté: - ¢te s porozuménim texty

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14



Kuchar

Profil absolventa

verbalni, ikonické (tabulky, grafy, schémata, vykresy),

- dovede se vyjadfovat v matefském jazyce i v cizim jazyce pfimétené situaci kazdodenniho a pracovniho zivota,
- ma zékladni znalosti o fungovani multikulturni demokratické spole¢nosti, - mé zakladni znalosti v oblasti
pravniho védomi,

- ma védomosti a dovednosti z ekonomiky a podnikani potfebné k orientaci na trhu prace, v podnikovych
¢innostech a v pracovné pravnich vztazich,

- ma zakladni numerické znalosti,

- zna zasady spravné zivotospravy, relaxace a regenerace dusevnich a fyzickych sil,

- umi poskytnou prvni pomoc pfi Grazu a nahlém onemocnéni,

- dovede identifikovat bezné problémy, s nimiz se v zivoté setka a hledat zptisoby jejich feSeni.

Vzdélavani smétuje k tomu, aby absolvent

- se orientoval v potifebnych informacich a pracoval s nimi uvazlive,

- byl schopen pouzivat prostiedky informaéni a komunikaéni technologie ke komunikaci, pro ziskavani

a zpracovani informaci ve vSech oblastech, zejména v pracovnim a osobnim Zzivoté,

- mél aktivni pfistup k zivotu, véetné zivota obcanského a k feSeni problémd, - jednal a komunikoval slusné
a odpovédng, vazil si vytvorenych hodnot,

- respektoval lidska prava a vazil si lidského Zivota,

- chranil zivotni prostfedi v pracovnim i osobnim Zivoté,

- jednal hospodarné v pracovnim i osobnim Zivotg,

- pocitoval odpovédnost za své zdravi, usiloval o zdravy Zivotni styl a zdokonalovani své télesné zdatnosti.

Zpusob ukonceni vzdélavani a certifikace a moznosti dalsiho vzdélavani:

Vzdélavani je ukonceno zavéreénou zkouskou. Obsah a organizace zavére¢né zkousky se fidi platnymi ptedpisy.
Dokladem o dosazeni stupné vzdélani je vysvédéeni o zdvéreéné zkousce a vyuéni list. Uspésné slozeni
zavérené zkousky a ziskani vyuéniho listu umoznuje absolventovi uchézet se o studium navazujicich studijnich
vzdélavacich programil ve stiednich odbornych skolach a stiednich odbornych ucilistich a tim miize ziskat
stiedni vzdé€lani s maturitni zkouskou. Absolvent je ptipraven prohlubovat si specifické znalosti v oboru riznymi
Skolenimi a kurzy.

Kompetence absolventa

Klicové kompetence
e Kompetence k uceni
* znat moznosti svého dal§iho vzdé¢lavani, zejména v oboru a povolani
* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napft. vyklad, ptednasku, proslov aj.),
pofizovat si pozndmky
* uplatilovat rizné zpuisoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umeét efektivné
vyhledavat a zpracovavat informace

* sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cilii svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledki
svého uceni ze strany jinych lidi

* vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje v¢etné zkusenosti svych i jinych lidi
* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
* ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvorit vhodny studijni rezim a podminky
» Kompetence k feSeni problémi
* porozumét zadani tkolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potiebné k feSeni
problému, navrhnout zpiisob feSeni, popf. varianty feSeni, a zdivodnit jej, vyhodnotit a
ovéfit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

* volit prostiedky a zptisoby (pomtcky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkuSenosti a védomosti nabytych diive

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14



Kuchar Profil absolventa

* uplatiiovat pfi feSeni problému rizné metody mysleni a myslenkové operace
* spolupracovat pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
¢ Komunikativni kompetence

* dosahnout jazykové zpusobilosti potiebné pro zakladni komunikaci v cizojazyéném
prostfedi nejméné v jednom cizim jazyce

* dosahnout jazykové zpusobilosti potiebné pro zakladni pracovni uplatnéni dle potieb a
charakteru prislusné odborné kvalifikace (napf. porozumét zakladni odborné terminologii
a zakladnim pracovnim pokynlim v pisemné i ustni forme)

pochopit vyhody znalosti cizich jazykt pro zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti

* je schopen se pfimétené vyjadiovat ustni a pisemnou formou, aplikuje jazyk.znalosti

* pracuje s textem

* snazit se dodrzovat jazykov¢ a stylistické normy i odbornou terminologii

* zpracovavat bézné administrativni pisemnosti a pracovni dokumenty

vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

* zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a tidaje z textl, popt. projevi jinych lidi

vyjadfovat se pfiméfené k ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné se prezentovat
ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své ndzory a postoje

» formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé piehledné a jazykove
spravné
¢ Personalni a socialni kompetence
* stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zdjmové a pracovni
orientace a zivotnich podminek

reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zptisobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu i kritiku

ovetovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi

mit odpovédny vztah ke svému zdravi, pe¢ovat o svijj fyzicky i duSevni rozvoj, byt si
védomi dusledkll nezdravého zivotniho stylu a zavislosti

posuzovat realné své fyzické a dusevni moznosti, odhadovat disledky svého jednani a
chovani v rliznych situacich

piispivat k vytvareni vstficnych mezilidskych vztaht a k pfedchazeni osobnim
konfliktiim, nepodléhat pifedsudkiim a stereotyptum v pfistupu k druhym

adaptovat se na ménici se zZivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti a
moznosti je pozitivné ovliviiovat, byt pfipraveni fesit své socialni i ekonomické
zalezitosti, byt finan¢né gramotni

* pracovat v tymu a podilet se na realizaci spoleénych pracovnich a jinych ¢innosti

* pfijimat a plnit odpovédné svéfené tkoly

* podnécovat praci tymu vlastnimi navrhy na zlepSeni prace a feSeni tkolll, nezaujaté

zvazovat navrhy druhych

* Obcanské kompetence a kulturni povédomi

* uznavat hodnotu zivota, uvédomovat si odpoveédnost za vlastni zivot a spoluodpoveédnost
pti zabezpecovani ochrany zivota a zdravi ostatnich

chapat vyznam Zivotniho prostfedi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje

zajimat se aktivné o politické a spolecenské déni u nas a ve svété

» uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souziti — vlastni kulturni, narodni a
osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identit¢ druhych

* podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a mit k nim vytvofen
pozitivni vztah

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14



Kuchar Profil absolventa

* uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost i sou¢asnost v evropském a
svétovém kontextu

* jednat odpove&dné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném
zajmu

* dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi (popf. jejich kulturni
specifika), vystupovat proti nesnaSenlivosti, xenofobii a diskriminaci

* jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spolecenského chovani, pfispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie

» Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

* pisemné i ustné se prezentuje pii jednanich o vstupu na trh prace, respektuje normy ufedni

korespondence, sestavi zadost, profesni zivotopis a motivacni dopis

mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru; cilevédomé a
zodpovédné rozhodovat o své budouci profesni a vzdélavaci draze

mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho u€eni a byt pfipraveni piizpisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam

znat obecna prava a povinnosti zaméstnavatelll a pracovnikti

rozumét podstaté a principim podnikani, mit pfedstavu o pravnich, ekonomickych,
administrativnich, osobnostnich a etickych aspektech soukromého podnikani; dokazat
vyhledavat a posuzovat podnikatelské pfilezitosti v souladu s realitou trzniho prostiedi,
svymi pfedpoklady a dal$imi moznostmi

* vhodné komunikovat s potencidlnimi zaméstnavateli, prezentovat svilj odborny potencial a
své profesni cile

umét ziskavat a vyhodnocovat informace o pracovnich i vzdélavacich pfilezitostech,
vyuzivat poradenskych a zprostfedkovatelskych sluzeb jak z oblasti svéta prace, tak
vzdélavani

mit realnou piedstavu o pracovnich, platovych a jinych podminkéch v oboru a o
pozadavcich zaméstnavateld na pracovniky a umét je srovnavat se svymi predstavami a
predpoklady
¢ Matematické kompetence
* aplikovat matematické postupy pfi feseni praktickych ukoll v béznych situacich
* Cist ruzné formy grafického znazornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata apod.)
« aplikovat znalosti o zakladnich tvarech pfedméti a jejich vzajemné poloze v roviné i
prostoru
nachazet vztahy mezi jevy a pfedméty pii feseni praktickych ukold, umét je popsat a
vyuzit pro dané feseni
* provadét realny odhad vysledku feSeni dané ulohy

* pouzivat pojmy kvantifikujiciho charakteru
* spravné pouzivat a prevadét bézné jednotky
» Kompetence vyuzivat prostiedky informacnich a komunikac¢nich technologii a pracovat s
informacemi
* pracovat s osobnim pocitacem a dal$imi prostiedky informacnich a komunikacnich
technologii

» komunikovat elektronickou postou a vyuzivat dalsi prostfedky online a offline
komunikace

« ziskavat informace z otevienych zdrojl, zejména pak s vyuzitim celosvétové sit¢ Internet
* pracovat s béznym zakladnim a aplika¢nim programovym vybavenim
* ucit se pouzivat nové aplikace

* pracovat s informacemi z riznych zdroji nesenymi na riznych médiich (tisténych,
elektronickych, audiovizualnich), a to i s vyuzitim prostfedki informacnich a
komunikac¢nich technologii
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» uvédomovat si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost riznych informaénich zdrojt a
kriticky pfistupovat k ziskanych informacim, byt medialné gramotni

Odborné kompetence
* Uplatnovat pozadavky na hygienu v gastronomii, na trendy ve vyzivé s vyuzitim poznatkd o
potravinach a napojich
* sestavovali menu, jidelni a napojové listky podle gastronomickych pravidel, pravidel
racionalni vyzivy a dalsich hledisek
znali zpusoby skladovani potravin a napoju

rozli$ili vlastnosti, a technologickou vyuzitelnost zakladnich druhti potravin a napoji

méli pfehled o vyzive, znali zasady racionalni vyzivy, druhy diet a alternativni zptsoby
stravovani
* uplatilovali pozadavky na hygienu v gastronomii
* Ovladat technologii pfipravy pokrmi
* pouzivali a udrzovali technicka a technologickd zafizeni v gastronomickém provozu
* ovladali zpasob pfipravy béznych pokrmi ¢eské kuchyné i zahrani¢nich kuchyni,
technologické postupy ptipravy, kontrolovali kvalitu, spravné uchovavali pokrmy,
esteticky dohotovovali a expedovali vyrobky
¢ Ovladat techniku odbytu
* volili vhodné formy obsluhy podle prostiedi a charakteru spolecenské prileZitosti,
pouzivali vhodny inventat
* ovladali druhy a techniku odbytu
* dbali na estetiku pfi pracovnich ¢innostech

* spolecensky vystupovali a profesionaln¢ jednali ve styku s hosty, pracovnimi partnery a
spolupracovniky
* Vykonévat obchodné€ — provozni aktivity
* vyuzivali marketingové nastroje k prezentaci provozovny, nabidce sluzeb a vyrobkd,
vyuzivali prostiedkid podpory prodeje
vyhotovovali podnikové a obchodni pisemnosti v souladu s normalizovanou upravou

sestavovali nabidkové listy vyrobku a sluzeb podle riznych kriterii

vyuzivali ekonomickych informaci pro zabezpeceni provozu

orientovali se v ekonomicko-pravnim zabezpeceni provozu spole¢ného stravovani
* kalkulovali cenu vyrobki a sluzeb
» pripravili podklad pro nakup surovin, potravin a dalsiho materialu
* sjednavali odbyt vyrobkt a sluzeb, provadéli vyuctovani

* Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci

* byli vybaveni védomostmi o zdsadach poskytovani prvni pomoci pfi ndhlém onemocnéni
nebo trazu a dokazali prvni pomoc sami poskytnout

ochrany zdravi pfi praci u zafizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje
apod.), rozpoznali moznost nebezpeci irazu nebo ohrozeni zdravi a byli schopni zajistit
odstranéni zavad a moznych rizik

znali systém péce statu o zdravi pracujicich (v¢etné preventivni péce, uméli uplatiiovat
naroky na ochranu zdravi v souvislosti s praci, naroky vzniklé Girazem nebo poskozenim
zdravi v souvislosti s vykonavanim prace)

chapali bezpeénost prace jako nedilnou soucast péée o zdravi své i spolupracovnika (i

dalsich osob vyskytujicich se na pracovistich, napf. klientdi, zakaznikt, navstévnik) i jako

soucast fizeni jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni certifikatu jakosti podle
ptislusnych norem

* znali a dodrzovali zakladni pravni pfedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pii
praci a pozarni prevence
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« Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobki nebo sluzeb
« chapali kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku
* dodrzovali stanovené normy (standardy) a piedpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti
zavedenym na pracovisti
* dbali na zabezpecovani parametrti (standardt) kvality procest, vyrobki nebo sluzeb,
zohlediovali pozadavky klienta (zdkaznika, ob¢ana)
* Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje
« efektivné hospodafili se svymi finan¢nimi prosttedky
« nakladali s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem
na zivotni prostiedi
* znali vyznam, ucel a uzite¢nost vykonavané prace, jeji finanéni, popf. spole¢enské
ohodnoceni
* zvazovali pfi planovani a posuzovani urcité ¢innosti (v pracovnim procesu i v bézném
zivote) mozné naklady, vynosy a zisk, vliv na Zivotni prostiedi, socidlni dopady
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3 Charakteristika skoly

Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Kuchaf

Platnost 17.97.2701727 o Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyucnim listem

Kéd a nazev oboru RVVVP 765-517-I-7|/d1 Kuchaf — ¢isnik Délka studia v letech: 3

Charakteristika Skoly

Tradice Skoly a jeji postaveni v regionu

Jsme statni stiedni Skolou, ktera se specializuje na oblast sluzeb.

Vyucované obory:

Kuchat — ¢i$nik (Kuchat), Kuchai- ¢isnik (Ciénik, servirka), Kuchar-¢isnik, Gastronomie, Kadetnik, Aranzér,
Cukraf, Vyrobce potravin, Operator skladovani, Krej¢i, Pekar.

Studium v téchto oborech je tiileté zakoncené vyucnim listem, obor Gastronomie je Ctyflety zakonceny maturitni
zkouSkou.

Pro nadané zéky s ukonéenym stiednim vzdélanim s vyucnim listem jsou uréeny tfidy nastavbového studia —
dvouleté denni nebo tfileté vecerni studium zakoncené maturitni zkouskou.

V olomouckém regionu pisobi nase Skola jiz 50let, jedna se o jednu z nejvétsich skol tohoto typu v nasem kraji
s dlouholetou tradici. Doslo k nekolika rekonstrukcim stavajici budovy, byla provedena fada zmén a stavebnich
uprav.

Charakteristika pedagogického sboru:

Odbornost, kvalifikovanost, aprobovanost, kreativita, tymova spoluprace, celozivotni vzdélavani

Struktura pedagogického sboru:

Ucitelé vSeobecnych a odbornych pfedmétd, ucitelé odborného vycviku, vychovny poradce, metodik primarni
prevence, koordinator EVOV.

Charakteristika zaka:

Skolu nav§tévuji Zaci nejen z Olomouce ale i z okoli. Vzhledem k poloze uéilisté (5 minut od vlakového nadrazi
a v blizkosti centra) nemaji zaci problém s dojizdénim.

Zaci pFichazeji ze zakladnich §kol, piipadné i z jinych stfednich kol, veerni nastavbové studium je uréeno pro
dospélé, ktefi si dodélavaji maturitni zkousku a prichazeji z praxe.

Spoluprace s rodici

V roce 2005 byla ziizena Skolska rada, jejimz &leny jsou zakonni zastupci nezletilych zakd, zletili Zaci,
pedagogicti pracovnici $koly a zastupci ziizovatele.

Ve skole dale pracuje Klub rodict a ptatel Skoly — obcanské sdruzeni.

Kazdoro¢né na podzim a na jafe se konaji tfidni schiizky, konzulta¢ni schtizky pro rodice jsou mozné kdykoliv
po telefonické domluvé s pfislusnymi vyucujicimi.

Rodice i vefejnost jsou o aktivitach skoly seznamovani také prostfednictvim webovych stranek $koly, pro
zajemce o studium $kola kazdoro¢né porada Den otevienych dvefi.

Vzdélavaci, volnocasové moznosti skoly

Kromé kmenovych uc¢eben jsou ve §kole odborné ucebny — pocitacové ucebny vybavené modernimi PC
programy, jazykové ucebny, sluchatkova poslucharna, odborné ucebny pro zaky gastronomickych oborti a oboru
Cukraf, odborna ucebna urcena pro zaky oboru Prodavac, moderné vybavené ucebny pro aranzéry. V suterénu
Skoly je ztizeno $kolni kadernictvi a krejéovstvi, kde zaci téchto oborti vykonavaji praxi.

Prakticka vyuka dalSich obort probihé na jednotlivych smluvnich pracovistich OV ( hotely Flora, Clarion, NH
hotel,Nestlé¢ s. r. 0., Kaufland, reklamni agentury, cukraiské vyrobny Mamka, Katrin, Sladky Méd’a...).
Vzdélavani zaki probiha podle platnych osnov a schvélenych SVP pro jednotlivé obory.

V odpolednich hodinach mohou Zaci navstévovat krouzky — konverzace v cizich jazycich, matematicky krouzek,
pocitacovy krouzek, krouzek moderniho stylu, sportovni krouzky — florbal, stolni tenis.

Zapojeni Skoly do mistniho spolecenského Zivota, soutéze zakd, sportovni akce

Nasi zaci maji moznost pravidelné ucasti v odbornych soutézich, kde prokazuji svou zru¢nost, naucené
dovednosti i vlastni kreativitu. Obor kadeinik prezentuje tic¢esovou tvorbou. Pro obor cukrai a aranzér jsou
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typické tematické soutéze zaméfené predevsim na zruénost a zpracovani naucenych poznatkii. Zaci oboru ¢ignik,
servirka mohou prokéazat dovednosti barmanské ¢i baristické. Kromé soutézi se zaci ucastni i prednasek, skoleni,
workshopt ¢i kurzi, jsou pravidelné zapojovani do mistniho spolecenského zivota, kde prezentuji nasi Skolu

i vlastni dovednosti. Dalsi aktivity zakt nasi skoly naleznete ve vyro¢ni zprave skoly.

Nase skola spoluorganizuje Celostatni matematickou soutéz za ucasti zaki stiednich $kol olomouckého regionu.
Kazdoro¢né se zaci 1. roéniki mohou ucastnit lyzatského vycviku, kde pod dozorem instruktorti absolvuji vycvik
ve sjezdovém lyZovani, na bézkach a ve snowboardu.

Kromée vyse zminénych sportovnich akci Skola dale organizuje i pétidenni sportovni kurz, jehoz naplni je
cykloturistika, jizda na lodich, horolezectvi, potapéni, paintaball, mi¢ové hry, orientace v terénu..

Mezinarodni kontakty

V roce 2005 navazala skola kontakt s italskou skolou Istituto di IStruzione Superiore, Classico, Scientifico,
Professionale. Nasi z4ci oborti Kuchat, Ci$nik navstivili opakovang jihoitalskou Kalabrii, kde pracovali

v mistnich provozovnach pod vedenim italskych uéitelti odborného vycviku.

Po velmi dobrych zkuSenostech z této staze Skola postupné rozsitila mezinarodni kontakty a do programu
Leonardo da Vinci pod zastitou EU zapojila i Skoly v Litvé, Francii a na Kypru.

V soucasné dobé¢ je nase Skola zapojena do projektu ERASMUSH, v ramci kterého Zaci gastronomickych oborQ
pokracuji v zahrani¢nich mobilitach.

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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4 Charakteristika SVP

Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Kuchaf

Platnost 17.97.2701727 o Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyucnim listem

Kéd a nazev oboru RVVVP 765-517-I-7|/d1 Kuchaf — ¢isnik Délka studia v letech: 3

CHARAKTERISTIKA SKOLN{HO VZDELAVACIHO PROGRAMU

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-52-H/001 Kuchat

Nazev SVP: Kuchat

Dosazeny stupen vzdélani: stfedni vzdélani s vyuénim listem
Délka a forma studia: 3 roky denni studium

Podminky pro piijeti ke vzdélavani

- uspésné ukonéeni zakladniho vzdélani

- zdravotni zpisobilost uchazede (stanovena vladnim nafizenim)

- splnéni kriterii pfijimaciho fizeni stanovenych pro dany skolni rok

Zdravotni zptsobilost

Predpokladem pfijeti uchazece ke vzdélavani ve stiedni skole je rovnéz splnéni podminek zdravotni zptsobilosti
pro dany obor vzdélani. K posouzeni zdravotniho stavu uchazece je zptisobily pfislusny registrovany prakticky
lékat. Zdravotni omezeni vzdy zavisi na specifickych pozadavcich zvoleného oboru nebo predpokladaného
uplatnéni.

Ukoncovani vzdélavani

Vzdélani se ukoncuje zavérecnou zkouskou. Zavérecna zkouska se sklada z pisemné, ustni zkousky z odbornych
pfedmétl a z praktické zkousky z odborného vycviku. Prakticka zkouska obsahuje pfipravu pokrmi véetné
normovani. Jeji soucasti je samostatna odborna prace. Prakticka ¢ast zkousky trva dva pracovni dny. Obsah

a organizace zavéreéné zkousky se fidi platnymi predpisy.

Dokladem o dosazeni stupné vzdélani je vysvédceni o zavéreéné zkousce a vyucni list.

Organizace vyuky

Pfiprava zakt je organizovana jako tfileté denni studium. Probiha vzdy jeden tyden teoretické vyuky a jeden
tyden odborného vycviku v rozsahu stanoveném ucebnim planem.

Praktické vyu€ovani probihd v odborné ucebné Skoly, na pracovistich Skoly a na smluvnich pracovistich

u pravnickych a fyzickych osob.

Smluvni zajisténi praktického vyucovani zakt oboru kuchaf-¢isnik je realizovano v souladu s ustanovenim § 65
Skolského zakona v podnikové sféfe u pravnickych a fyzickych osob na zakladé smlouvy o vyuce. Smlouva je
uzavirana vzdy na 1 $kolni rok, v pololeti dochazi k ipravam smlouvy, snahou je vystiidat zaky v riznych typech
provozoven (restaurace, $kolni jidelny, hotely).

Vyuka u smluvnich partnerti probiha pod vedenim instruktora z fad zkuSenych pracovnikt téchto firem a je
kontrolovana uciteli odborného vycviku a zastupcem feditele pro praktické vyucovani. Odbornici z praxe jsou
pravidelné zvani k zdvéreCnym zkouskam,

Pojeti vzdélavaciho programu

Ucebni obor je narocny na manualni a intelektové dovednosti zakil pii uplatnéni tvotivého a logického mysleni

a estetického vnimani. Vyucujici vedou zaky k trpélivé a soustavné praci a usiluji o to, aby si zéci vytvofili
kladny vztah ke zvolenému oboru a ziskali spravné pracovni navyky.

Vzdélavaci program umoziuje ziskani v§eobecnych a odbornych védomosti a manualnich a intelektovych
dovednosti potiebnych k vykonavéani povolani kuchat. P¥i sestavovani a napliiovani SVP je respektovana snaha
o vybaveni absolventa takovymi znalostmi, dovednostmi a postoji, které mu umozni dobré uplatnéni na trhu
prace. Pti sestavovani obsahu vzdélavani jsou respektovany pozadavky socidlnich partnert ptislusné odbornosti.
Ucivo odbornych pfedmétl je vybrano s ohledem na moznosti pracovniho uplatnéni absolventa v riznych typech
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provoznich jednotek v regionu.

Cilem vzdé¢lavaciho programu je poskytnout zakiim urc¢ité mnozstvi v§eobecnych a odbornych poznatkt
znalosti a dovednosti zaka a vytvaleji pfedpoklady pro odborné vzdélavani.

Odborné predméty jsou zaméteny na ziskani piehledu o potravinach a napojich, jejich vlastnostech, zptisobu
skladovani a oSetfovani, zpracovani surovin a osvojeni technologickych postupti pfi ptipravé pokrmt a napoju.
Technologie a prakticka ptiprava je zameéfena na pokrmy studené, teplé a cukrarské kuchyné. V teoretické vyuce
se Zaci seznamuji se zafizenim gastronomickych provozoven a pouzivanym inventafem, ziskavaji védomosti

o stolni¢eni a u¢i se pravidlim jednoduché a slozité obsluhy.

Obsah odbornych piedmétii je koordinovan s odbornym vycvikem. Cilem odborného vycviku je praktické
osvojeni dovednosti a aplikace v§eobecnych a odbornych dovednosti. V teorii i praxi jsou zaci vedeni

k hospodarnému zachazeni s potravinami a k ekologickému chovani, ke slusnému chovani a k dodrzovani
hygienickych ptedpisii a piedpisti bezpecnosti prace.

Obecnym cilem vzdélavaciho programu je pfipravit pracovnika, ktery se dobfe umisti na trhu prace, ptipadné
bude schopen reagovat na ménici se podminky trhu prace.

Metody a formy vyuky

Jsou voleny s ohledem na obsah konkrétniho uéiva a vysledki vzdélavani, kterého se ma dosahnout. U¢itelé voli
metody podle svych potieb a zkusSenosti a s ohledem na charakter vyu¢ovaného predmétu. Uplatiiuji vhodnou
motivaci, ktera stimuluje praci zakl a nejcastéji se opira o zajem o zvoleny uéebni obor. Dlraz je kladen na
podporovani samostatné prace zaku, predevsim na osobni zodpovédnost a samostatnost, schopnost kooperace

a tymové spoluprace se zamérem odpovidajiciho sebehodnoceni a poznani svych moznosti a ovliviiovani
zakovskych postojii — samostatné prace zakd, skupinové prace, brainstorming, referaty, prezentace pisemné, uistni
a jiné, spolec¢né hodnoceni, analyza vysledkti. Dtlezitou slozkou teoretické vyuky je pouzivani nazornych
pomicek v rizné formé, které zakovi usnadiuji pochopeni uciva, jako vzorky, nasténné obrazy, zvukové
nahravky, instruktazni a vyukové video, exkurze. K procvicovani a upeviiovani uciva se vyuzivaji rizné formy
ustnich, pisemnych a praktickych cviceni, soutéze, simula¢ni metody, projekty apod.

Velky dtraz je kladen na vytvareni mezipfedmétovych vazeb, které rozsituji klicové kompetence zdka. Soucasti
vyuky jsou besedy s odborniky, navstévy vystav a koncertl, odborné exkurze, soutéze, skupinové projekty

a ruzné formy zapojeni zaku do prezentacnich akei Skoly.

Praktické vyucovani umoznuje zakim vyuziti teoretickych poznatkd v praxi, ovéfeni a rozsifeni odbornych
znalosti a péstovani dovednosti potfebnych pro dany obor tak, aby zak ziskal jistotu pfi provadéni praktickych
&innosti, byl samostatny, dokazal prakticky pouzit nabyté znalosti pii feseni a plnéni praktického tikolu. Zaci jsou
vedeni k odpovédnosti za plnéni tkoll a kvalitu vykonané prace jednotlivce i kolektivu. Pouzivané metody
rozviji komunikacni dovednosti, estetické citéni, upevitovani pracovnich navykt. Metody odborného vycviku
jsou doplnény o navstévy odbornych pracovisf, exkurze, kurzy. Velky zajem je o specialni kurzy — napft.
barmansky kurz, kurz vyfezavani zeleniny, které jsou prilezitosti k rozsiteni odbornych dovednosti zaktl.

Hodnoceni zaka

Pfi hodnoceni zakt je pouZzivané slovni hodnoceni a numerické hodnoceni. Kritéria hodnoceni vychazi

z klasifikaéniho fadu SOS obchodu a sluzeb Olomouc.

Hodnoceni zakii vyplyva z diléi klasifikace Zaka béhem pololeti. Ptislusny vyucujici uéitel predmétu vyuziva

k hodnoceni znalosti zaka rizné druhy zkousek - pisemné prace vypracované jednotlivci i vysledky skupinové
prace, praktické prace nebo ustni zkouseni, prezentace projekti aj., sleduje prubézné vykon zéka, jeho aktivity pti
vyucovani a pfipravenost na vyucovani.

Pti klasifikaci je hodnocena ucelenost, pfesnost a trvalost osvojeni pozadovanych poznatk, kvalita a rozsah
ziskanych dovednosti, schopnost uplatiiovat osvojené poznatky a dovednosti, samostatnost pii feSeni teoretickych
a praktickych ukolli, schopnost vyuzivat a zobecniovat zkusenosti a poznatky ziskané pii praktickych ¢innostech,
samostatnost a tvorivost.

V ptedmétech praktického zaméfeni se hodnoti také vztah k praci, k pracovnimu kolektivu a k praktickym
¢innostem, osvojeni si praktickych dovednosti a navykut, vyuziti ziskanych teoretickych védomosti v praktickych
¢innostech, aktivita, samostatnost, tvofivost, iniciativa.

Soucasti hodnoceni zaku je 1 hodnoceni chovani a vystupovani a prezentovani skoly, vysledky zaka pii soutézich,
vysledky skupinovych projektt apod.

Vzdélavani zaka se specialnimi vzdélavacimi potfebami a zakti mimotadné nadanych

Prace se zaky se specialnimi vzdélavacimi potfebami
Vzdélavani zakt se SVP probihé podle platné legislativy. Ve skole se vzdélavaji zaci se specifickymi poruchami
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uceni i chovani a déale Zaci se zdravotnim nebo socialnim znevyhodnénim. VSichni Zaci jsou integrovani do
béznych tiid a jsou vzdélavani podle platného vzdélavaciho programu. Ttidni ucitelé uzce spolupracuji

s pedagogicko-psychologickou poradnou, s vysledky vysetfeni zakil jsou seznameni vyucujici, ktefi zohlediu;ji
zaky dle doporuceni poradny — napf. delsi Casovy limit pfi pisemném zkouseni, pfednost riiznych forem zkouseni
pred ostatnimi, zadavani kratSich celk pti hodnoceni, stanoveni individualniho tempa.

Zaci se specifickymi vzdélavacimi potiebami jsou pfipravovani tak, aby zvladli u¢ivo v rozsahu SVP. Vyuziva se
nasledujicich metod:

- tymova spoluprace — vyuka ve skupiné

- interaktivni vyuka — vyuziti okamzité zpétné vazby

- diferencovana vyuka — vyuka je pfizptisobena individualnim potfebam zakiim, je vhodné i rozdéleni zakid ve
tfidé do rtiznych skupin dle jejich moznosti a schopnosti

Zakonni zastupci zaki se specifickymi poruchami uceni ptikladaji k pfihlasce na stfedni Skolu odborny posudek
od psychologa z pedagogicko-psychologické poradny nebo ze specializovaného centra. Ukolem vychovné
poradkyné pred nastupem zaka do Skoly je vypracovat na zékladé téchto posudktl zpravu o SPU, ktera mize byt
béhem skolniho roku dopliiovana. Pokud potiebuje se zZaky hovofit, je opravnéna je vyzvednout z teoretického
nebo praktického vyu€ovani. Vychovna poradkyné pravidelné informuje tfidni ucitele o Zacich s SPU a ti pak
predavaji zpravu piislusSnym vyucujicim, ktefi tyto zadky vyucuji.

Zakam se specialnimi vzdélavacimi potfebami a mimoradné nadanym zaktim maze feditel $koly na zékladé
zadosti zadkonného zastupce nezletilého zaka nebo na zaklade zadosti zletilého zaka povolit individualni
vzdélavaci plan.

Vsichni Zaci mohou vyuzivat konzulta¢nich hodin, které jsou vzdy po vyucovani a s jejichZ rozpisem jsou zZaci
seznameni na zacatku skolniho roku.

Prace s nadanymi zaky
Matematicky nadani zaci maji moznost zicastnit se Skolniho kola matematické soutéze a nejlepsi z nich dale
postoupit do republikového kola. Nadani v oboru mohou zaci uplatnit v odbornych soutézich

Rozvijeni obcanskych a klicovych kompetenci i

Béhem studia je Zak veden tak, aby si byl védom svych osobnich moznosti a kvalit, aby umél pracovat
samostatné i v tymu. Vyuka pomaha rozvoji osobnosti a vytvari predpoklady k tomu, aby se zak spravné zapojil
do spolecnosti a mél moznost dalsiho rozvoje.

Jednotny ptistup pedagogl se promita v jednotnych pozadavcich na chovani zéka ve §kole i na akcich
organizovanych $kolou, na vytvareni ptiznivého klimatu ve $kole. Upeviiovani a rozvijeni socialnich kompetenci
vede k vhodnému zapojeni zaka do kolektivu, ve kterém uplatni své schopnosti a bude i umét respektovat druhé
a spolupracovat s nimi.

Komunikaéni dovednosti jsou rozvijeny na urovni verbalni, pisemné i s vyuzitim IKT. Oblast IKT je zaméfena
nejen na osvojeni dovednosti prace s témito technologiemi, ale také na vhodném vyuziti t€chto znalosti pro svij
osobni i pracovni Zivot.

Vychovny a vzdélavaci proces je veden tak, aby se zak choval zodpovédné pii plnéni pracovnich ukolt a aby
zodpovidal za své jednani v riznych obcanskych i pracovnich situacich. Rozvijeni kli¢ovych kompetenci je
vhodné zatazeno do vSech pfedmétl. Proces uplatiiovani klicovych kompetenci je veden tak, aby byl soustavny
a vykazoval vyvojovy posun béhem studia.

4.1 Popis materialniho a personalniho zajisténi vyuky

Materialni podminky

Teoreticka vyuka probiha v budové §koly na Stursové ulici &. 14. Krom& kmenovych uéeben, které jsou
vybaveny bilymi keramickymi tabulemi, jsou zaktim k dispozici pocitatové ucebny, jazykoveé ucebny vybavené
audiovizualni technikou, videové uc¢ebny, odborné ucebny pro teoretickou vyuku zakti oboru prodavac, operator
skladovani, kuchaf a ¢iSnik.

Pro vyuku lze dale vyuzit interaktivni tabule.

Vyuka télesné vychovy probihd ve dvou télocvicnach, které jsou vybaveny posilovacimi stroji, zrcadlovou
sténou, audiovizudlni technikou. Zaci sportuji i na hiitich v arealu §koly.

Pro zaky je urcena také knihovna, ve které si mohou ptjcovat jak beletrii tak odbornou literaturu.

Odborny vycvik probiha na jednotlivych pracovistich v Olomouci. Kadetnici, krejéové a aranzéfi maji vlastni
pracovisté odborného vycviku, ktera se nachazeji v budové skoly. Odborny vycvik cukraii a gastronomickych
obortl probihé jak v odbornych ugebnach $koly, tak na smluvnich pracovistich. Skola ztidila kadetnictvi
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a zakazkové krejcovstvi v suterénu Skoly, které jsou k dispozici i Siroké vetejnosti.

V suterénu Skoly se nachazi rovnéz moderni skolni jidelna, ve které se mohou Zaci stravovat a vybirat si

z nabidky 2 pokrmii. Obsluhu v jidelné zajist'uji v ramci odborného vycviku zaci maturitniho oboru Gastronomie.
V piizemi je zaktim k dispozici bufet a automaty na rychlé obcerstveni, na kdvu, mineralku a dalsi nealkoholické
napoje.

Personalni podminky

Vyuku ve Skole zajist'uji vyucujici teoretické vyuky i odborného vycviku, kteti jsou plné kvalifikovani.

Na skole je plné kvalifikovany vychovny poradce, metodik primarni prevence i koordinator environmentalni
vychovy, vzdélavani a osvéty.

Ucitelé teoretickych predmétt i uéitelé odborného vycviku vyuzivaji ke svému dal§imu vzdélavani riznych
programu, projektl, Gcastni se odbornych seminaii a skoleni, které pofadaji riizné vzdélavaci instituce, jiné Skoly
nebo pedagogicka centra.

Organiza¢ni podminky

Zéakladnim dokumentem $koly je Skolni t4d, jehoZ obsahem je rezim koly, prava a povinnosti zaki a zdkonnych
zastupctl, dochazka do skoly — podminky pro omlouvani absence, hygiena a zajisténi bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP), vychovna opatieni, hodnoceni vysledkil vzdélavani zaki v jednotlivych predmétech,
klasifikacni fad.

Vzdy prvni den nového $kolniho roku jsou vSichni zZaci seznameni prostfednictvim svych tfidnich uéitelt se
Skolnim tadem, pro rodi¢e naich zaka je Skolni fad zvefejnén na webovych strankach skoly.

Podminky bezpecnosti prace, pozarni plan, evakuacni plan

Skola mé zpracovanou smérnici k zajiiténi bezpe¢nosti a ochrany zdravi zaki ve $kole, pozarni poplachovou
smérnici, pozarni evakuacni plan, preventivni pozarni hlidky. Rovnéz je zpracovan provozni fad skolni kuchyné,
provozni fad dilen praktického vyucovani oboru krej¢i, provozni fad pro odborny vycvik zakl oboru aranzér,
cukraf a kuchar - ¢i$nik, provozni fad skolniho kadefnictvi a holi¢stvi pro odborny vycvik zakd oboru kadeinik.
Zaci, ktefi vykonavaji odborny vycvik mimo budovu 8koly, se Fidi provoznim fadem jednotlivych

smluvnich pracovist’.

Pro vSechny odborné ucebny a télocvicny jsou vypracovany organizaéni a provozni fady, stejné tak jsou
vypracovany pokyny pro Satny.

Zéci jsou seznameni s jednotlivymi fady a pokyny, o ¢emz je udinén zépis do t¥idnich knih, deniktt OV a 1. den
Skoly zaci podepisuji seznameni s BOZP.

4.2 Zaclenéni prufezovych témat

Obéan v demokratické spoleénosti 222:2: bydlen!
Integrace do vyuky Hudba, film, volny &as
Cesky jazyk 2. ro¢nik Sport, denni rezim
1. roénik Narodni jazyk Jidla a ndpoje
Zdokonalovani jazykovych dovednosti 3. roénik V restauraci
Slohova vychova Zasady a pravidla, Evropa
Prace s textem Némecky jazyk
2. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti 1. ro¢nik Erste Kontakte
Slovo, slovni zasoba GriiRe
Vétna stavba Leute
Slohova vychova Lander
Prace s textem Sprachen
3. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti Schule
Soucasna ¢eska a svétova literatura Schulfacher
Slohova vychova Familie
Kultura feci Haustiere
Kulturni vychova 2. ro¢nik Mein Haus
Anglicky jazyk Mein Zimmer
1. roénik Seznamovani, pfedstavovani, osobni tidaje Wohnungssuche
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3. roénik

Essgewohnheiten
Essen...(inter)national
Speisekarte

In der stadt
Tagesablauf

Hobbys

Freunde

Elektfina a magnetismus
VInéni a optika

Fyzika atomu

Vesmir

Zaklady biologie

Obecna ekologie

Clovék a Zivotni prostredi

Charakteristika SVP

Rusky jazyk - volitelny

1. roénik

2. roénik

3. roénik

Informace o sobé
Seznamovani
Mluvime rusky

Na navstévé

Rodina

Redlie

Odborna terminologie
Volny ¢as
Seznameni - inzerat.
Odborna terminologie

Matematika

2. roénik

3. ro¢nik

Operace s realnymi &isly

Vyrazy a jejich Upravy

Reseni rovnic a nerovnic v mnoziné R
Planimetrie

Funkce

Vypocet povrchd a objem( téles
Prace s daty

Anglicky jazyk - volitelny

1. ro¢nik

2. roénik
3. roénik

Seznamovani, pfedstavovani, osobni udaje
Domov, bydleni

Rodina

Hudba, film, volny ¢as

Sport, denni rezim

Jidla a napoje

V restauraci

Esteticka vychova

1. ro¢nik

2. roénik

Anticka kultura jako zaklad vzdélanosti
Stredovéka literatura

Humanismus a renesance
Baroko,klasicismus, narodni obrozeni
Romantismus, realismus

Kulturni vychova

Svétova demokraticka préza 20.stoleti
Vaélka a osvobozeni v Eeské literatufe
Literatura na pfelomu 19.a 20.stoleti
Kulturni vychova

Némecky jazyk - volitelny

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Erste Kontakte
GriiRe

Leute

Lénder
Sprachen
Schule
Schulfacher
Familie
Haustiere
Familie
Geschwister
Haustiere
Mein Haus

In der Stadt
FuRgéngerzone
Geschafte

Obéanska nauka

1. roénik

2. roénik

3. roénik

Clovék ve spoleénosti

Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako ob&an

Média

Clovék a pravo

Pravo a spravedinost
Rodinné pravo

Obc&anskeé pravo

Clovék a hospodafrstvi
Historie Ceské statnosti
Soudoby svét

Proces evropské integrace

Télesna vychova

1. ro¢nik

2. ro¢nik

3. ro¢nik

Teorie

PrGpravna a kondi¢ni cviceni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyZarsky kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

PrGpravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

PrGpravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

Fyzika
1. roénik

Mechanika
Termika

Prace s pocitacem

1. ro¢nik

2. roénik

Osobni poc¢ita¢

Textovy editor Word

Elektronické kalkulatory

Zavérecna prace v textovém editoru Word
Software pocitace

Pocitatové viry a antivirova ochrana
Autorska prava

Operacni systém

Tabulkovy kalkulator Excel

Zaveérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel
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Databaze v Excelu kuchyni
3. roénik Pocitacové sité Ptiprava riznych druht tést a mouénikd
Celosvétova pocitacova sit Internet Svétové kuchyné
Elektronicka posta Administrativni prace-kalkulace pokrmu, vypocet
ceny

Graficky program Zoner Callisto

e e, ) Ptiprava pokrmu pied zraky hostt
Zavérecna prace v programu Zoner Callisto

Program PowerPoint Stolflif':eni .
Zavérecna prace v programu PowerPoint 1. rognik Uvod
Zasady hygieny a bezpeénosti
Ekonomika N . . -
. Spolecenské chovani a vystupovani

2. roénik Zaklady trzni ekonomiky obsluhujicich

Zaméstnanci Inventar

Podnikani, podnikatel Z&kladni pravidla obsluhy
3. roénik Podnik, majetek podniku, hospodafeni podniku Systémy obsluhy

Mzdy, bankovnictvi Zpusoby obsluhy

Darlova soustava, pojistovnictvi Gastronomicka pravidla
Zaklady podnikani Jednoducha obsluha

2. roénik Slozita obsluha - zakladni forma

Dariova eviden¢ni povinnost

Marketing Slozita obsluha - vy$si forma

Kavarna a kavarenska herna

Technologie
1. ro¢nik Hygiena a bezpecnost prace
Prace s recepturami a odbornou literaturou
Pfedbézna pfiprava surovin
Zakladni tepelné upravy pokrm(
Uprava vyvar(i a polévek

Vinarna a vinny sklep
Pivni zafizeni, skladovani a oSetfovani napoji
Pravidla pro sestavovani slozitych menu
Ostatni spoleenska a zabavni stfediska

3. ro¢nik Slavnostni hostiny - bankety

. . Slavnostni hostiny s nabidkovym stolem
Uprava omacek

Uprava pfiloh
Bezmasa jidla
Vyrobni stfediska

Spolecenska setkani

Hotelovy a restauracni management
MiSené napoje

Obsluha v dopravnich prostfedcich

2. ro¢nik Pfiprava pokrm0 z hovéziho masa ) o
Priprava pokrmi z teleciho masa Obsluha v ubytovacich zafizenich
Pfiprava pokrmi z vepfového masa Spolecenska vychova

Pfiprava pokrmii ze skopového, jehn&ciho, 1. rognik Uvod do psychologie

ktzle¢iho a krali¢iho masa Obecna psychologie
P¥iprava pokrmu z ryb, kory$, mékkysa a Psychologie osobnosti
obojzivelnikd

Pfiprava pokrm z dribeze Socialni psychologie
Ptiprava pokrm( ze zvéfiny Spolecenské chovani
Priprava pokrmli z mletého masa Psychlogie prace
3. roénik Ptiprava pokrmu na objednavku Pisemna a elektronicka komunikace
Pokrmy studené kuchyné 2. roénik Nacvik psani hmatovou metodou
Ptiprava teplych pfedkrmu Uprava textu, norma
Ptiprava mou¢nik( a napojl Obchodni pisemnosti
Dietni pokrmy Jednoduché pravni pisemnosti
Progresivni pfiprava jidel Pisemnosti ve styku s penéznimi Ustavy a
_ . postou
Potraviny a vyziva Personalni pisemnosti
1. ro¢nik Vyznam zdravé a spravné vyzivy

i ) Odborny vycvik
Slozeni potravin

. . 3 1. ro¢nik Hygiena a bezpecnost prace
Potraviny rostlinného pavodu . I ) .
. Nacvik pracovnich €innosti spojenych s
Pochutiny pFipravou vyrobniho stfediska
2. roénik Sladidla Prace s recepturami a odbornou literaturou
Potraviny zivo€iSného pivodu Nacvik pfedbézné upravy pfi zpracovani potravin
Tuky Zakladni tepelné Gpravy
Maso Upravy vyvar( a polévek
3. roénik Nealkoholické napoje Uprava omagek
Alkoholické napoje Uprava pfiloh
Travici soustava Bezmasa jidla
Zasady spravné vyzivy a zpUsoby stravovani Nacvik zakladnich pravidel spole¢enského
. N chovani a techniky obsluhy
Specialni technologie Praktické sestavovani jidelnich a napojovych
Charakteristika a pouziti méné znamé zeleniny v listkd
kuchyni Opakovani tématickych celku
Charakteristika a pouziti méné znamého ovoce v 2. roénik BOZP, hygienické predpisy
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Opakovani u€iva z 1. roniku

Hovézi maso

Teleci maso

Vepfové maso

Uprava vnitfnosti

Skopové maso

Ostatni druhy mas

Ryby

Uprava masa ze studenokrevnych zvitat
Dribez

Zvéfina

Mletd masa

Ptiprava pokrmu z polotovar( jate¢nych zvifat
Opakovani uciva

Hygiena a BOZP

Procviceni ziskanych dovednosti

3. roénik

Ptiprava a nacvik jidel na objednavku
Pfiprava a nacvik pokrma studené kuchyné
Priprava teplych a studenych pfedkrmu
Nacvik a pfiprava jidel zahrani€nich kuchyni
Pfiprava a nacvik mouéniku

Dietni stravovani, pfiprava a nacvik jidel
Pfiprava a nacvik pokrm0 z polotovar(
Opakovani probraného uciva

Pokryto pfedmétem
Obcanska nauka

Télesna vychova
Ekonomika

Zaklady podnikani
Technologie

Stolniceni

Specialni technologie
Potraviny a vyziva

Cesky jazyk

Pisemna a elektronicka komunikace
Prace s pocitacem
Fyzika

Esteticka vychova
Spolecenska vychova
Odborny vycvik

Rusky jazyk - volitelny
Némecky jazyk

Némecky jazyk - volitelny

Anglicky jazyk

Clovék a zivotni prostiedi
Integrace do vyuky

Charakteristika SVP

Cesky jazyk

1. ro¢nik Slohova vychova
Prace s textem

2. ro¢nik Slohova vychova
Prace s textem

3. roénik Slohova vychova

Informacni zdroje
Kultura feci
Kulturni vychova

Anglicky jazyk

1. roénik Domov, bydleni
3. ro¢nik Zasady a pravidla, Evropa
Némecky jazyk
1. roénik Schule
Familie
Leute
2. roénik Wohnungssuche
Speisekarte
3. ro¢nik Tagesablauf
Hobbys
Freunde

Rusky jazyk - volitelny
1. ro¢nik Informace o sobé
Seznamovani
Na navstévé
Mluvime rusky
2. roénik Realie
Rodina
Povolani
Odborna terminologie
3. roénik Volny ¢as
Seznameni - inzerat.
Odborna terminologie

Obcanska nauka

1. ro¢nik Clovék ve spolegnosti

Vira a ateismus, nabozZenstvi
Clovék jako ob&an

Média

Clovék a pravo

Pravo a spravedinost
Rodinné pravo

Obcanskeé pravo

Clovék a hospodarstvi

2. roénik

3. roénik Historie Ceské statnosti
Soudoby svét

Proces evropskeé integrace

Fyzika
1. ro¢nik Zaklady biologie

Obecna ekologie

Clovék a Zivotni prostredi

Fyzika atomu

Chemie
2. ro¢nik Vyznamné prvky a jejich slouceniny

3. roénik Uhlovodiky a jejich zdroje

Esteticka vychova
1. roénik Anticka kultura jako zaklad vzdélanosti
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Baroko,klasicismus, narodni obrozeni
Kulturni vychova

2. roénik Kulturni vychova
Svétova demokraticka préza 20.stoleti

Télesna vychova

1. roénik Teorie
PrGpravna a kondi¢ni cviceni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyZzafsky kurz
Zdravotni télesna vychova

2. roénik Teorie
PrGpravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

3. roénik Teorie
Pripravna a kondi¢ni cviéeni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

3. roénik

Charakteristika SVP

Ptiprava pokrmu ze zvéfiny
Ptiprava pokrmi z mletého masa
Priprava pokrmi na objednavku
Pokrmy studené kuchyné
Ptiprava teplych pfedkrmu
Ptiprava mouénik( a napojl
Dietni pokrmy

Progresivni pfiprava jidel

Potraviny a vyziva

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Vyznam zdravé a spravné vyzivy
Slozeni potravin

Potraviny rostlinného puvodu
Pochutiny

Sladidla

Potraviny zivo€iSného pavodu
Tuky

Maso

Nealkoholické napoje
Alkoholické napoje

Travici soustava

Zasady spravné vyzivy a zpusoby stravovani

Prace s pocitacem

1. roénik Osobni pocita¢
Elektronické kalkulatory

3. roénik Pogitacoveé sité
Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta

Specialni technologie

Charakteristika a pouziti méné znamé zeleniny v
kuchyni

Charakteristika a pouziti méné znamého ovoce v
kuchyni

Ptiprava rdznych druht tést a mouénikd

Svétové kuchyné

Administrativni prace-kalkulace pokrmu, vypocet
ceny
Ptiprava pokrmu pred zraky hostu

Ekonomika
2. roénik Zaklady trzni ekonomiky
Zaméstnanci
Podnikani, podnikatel
3. roénik Podnik, majetek podniku, hospodafeni podniku

Mzdy, bankovnictvi
Danova soustava, pojistovnictvi

Zaklady podnikani
Darova eviden¢ni povinnost
Marketing

Technologie

1. ro¢nik Hygiena a bezpecnost prace
Prace s recepturami a odbornou literaturou
Predbézna pfiprava surovin
Zakladni tepelné upravy pokrm0
Uprava vyvar(i a polévek
Uprava omadek
Uprava piloh
Bezmasa jidla
Vyrobni stfediska

2. roénik Ptiprava pokrmi z hovéziho masa
Pfiprava pokrmu z teleciho masa
Ptiprava pokrmu z veprového masa

P¥iprava pokrmu ze skopového, jehnéciho,
kizle€iho a krali¢iho masa

Ptiprava pokrmu z ryb, kory$(, mékkysa a
obojzivelnikl

Ptiprava pokrmu z dribeZe

Stolniceni
1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Uvod
Zasady hygieny a bezpecnosti

Spole¢enské chovani a vystupovani
obsluhujicich
Inventar

Zakladni pravidla obsluhy

Systémy obsluhy

ZpUsoby obsluhy

Gastronomicka pravidla

Jednoducha obsluha

Slozita obsluha - zakladni forma

Slozita obsluha - vy$si forma

Kavéarna a kavarenska herna

Vinarna a vinny sklep

Pivni zafizeni, skladovani a oSetfovani napoji
Pravidla pro sestavovani slozZitych menu
Ostatni spoleGenska a zabavni stfediska
Slavnostni hostiny - bankety

Slavnostni hostiny s nabidkovym stolem
Spolecenska setkani

Hotelovy a restaurani management
Misené napoje

Obsluha v dopravnich prostfedcich
Obsluha v ubytovacich zafizenich

Spolecenska vychova

1. ro¢nik

Uvod do psychologie
Obecna psychologie
Psychologie osobnosti
Socialni psychologie
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Spolecenské chovani
Psychlogie prace

Pisemna a elektronicka komunikace

2. roénik Nacvik psani hmatovou metodou
Uprava textu, norma
Obchodni pisemnosti
Jednoduché pravni pisemnosti

Pisemnosti ve styku s penéznimi Ustavy a

postou

Personalni pisemnosti
Odborny vycvik
1. ro¢nik Hygiena a bezpecnost prace

Nacvik pracovnich €innosti spojenych s
pfipravou vyrobniho stfediska

Prace s recepturami a odbornou literaturou
Nacvik pfedbézné upravy pfi zpracovani potravin

Zakladni tepelné upravy
Upravy vyvar( a polévek
Uprava omadek

Uprava piloh

Bezmasa jidla

Nacvik zakladnich pravidel spole¢enského

chovani a techniky obsluhy

Praktické sestavovani jidelnich a napojovych

listk(
Opakovani tématickych celku

2. roénik BOZP, hygienické predpisy
Opakovani uciva z 1. roniku
Hovézi maso
Teleci maso
Veprové maso
Uprava vnitfnosti
Skopové maso
Ostatni druhy mas
Ryby

Uprava masa ze studenokrevnych zvitat

Driibez
Zvéfina
Mletd masa

Priprava pokrmu z polotovaru jate¢nych zvirat

Opakovani uciva

3. roénik Hygiena a BOZP
Procviceni ziskanych dovednosti
Pfiprava a nacvik jidel na objednavku

P¥iprava a nacvik pokrmu studené kuchyné

Priprava teplych a studenych predkrmu

Nacvik a pfiprava jidel zahrani¢nich kuchyni

Pfiprava a nacvik mouéniku
Dietni stravovani, pfiprava a nacvik jidel
Priprava a nacvik pokrmu z polotovarut

Opakovani probraného uciva

Cesky jazyk

Technologie

Pisemna a elektronicka komunikace
Prace s pocitacem

Fyzika

Chemie

Spole¢enska vychova

Odborny vycvik

Rusky jazyk - volitelny

Anglicky jazyk

Némecky jazyk - volitelny

Clovék a svét prace

Charakteristika SVP

Pokryto predmétem
Obcanska nauka
Télesna vychova
Ekonomika

Zaklady podnikani
Stolnic¢eni

Specialni technologie

Potraviny a vyziva

Integrace do vyuky
Cesky jazyk
1. roénik Slohova vychova

Prace s textem
2. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slovo, slovni zasoba
Vétna stavba
Slohova vychova
Prace s textem
3. ro¢nik Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slohova vychova
Informacni zdroje
Kultura fedi
Kulturni vychova

Anglicky jazyk
2. roénik Jidla a napoje
3. roénik V restauraci
Zasady a pravidla, Evropa

Némecky jazyk
Hausarbeiten
Zivilalltag
Berufe

Rusky jazyk - volitelny

1. ro¢nik Informace o sobé
Seznamovani
2. roénik Povolani

Odborna terminologie
3. ro¢nik Odborna terminologie

Anglicky jazyk - volitelny
Jidla a napoje
V restauraci

Obéanska nauka
1. roénik Clovék ve spole&nosti
Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako ob&an
Média
2. roénik Clovék a pravo
Pravo a spravedinost
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Rodinné pravo
Obcanskeé pravo
Clovék a hospodafrstvi

3. roénik

Charakteristika SVP

Zaméstnanci

Podnikani, podnikatel

Podnik, majetek podniku, hospodareni podniku
Mzdy, bankovnictvi

Dariova soustava, pojistovnictvi

Zaklady podnikani

Dariova eviden¢ni povinnost
Marketing

3. roénik Historie Ceské statnosti
Soudoby svét
Proces evropské integrace
Fyzika
1. roénik Mechanika
Termika
Elektfina a magnetismus
VInéni a optika
Zaklady biologie
Obecna ekologie
Matematika
Operace s realnymi ¢isly
2. roénik Reseni rovnic a nerovnic v mnoziné R
Planimetrie
3. roénik Funkce

Vypocet povrchd a objemu téles
Prace s daty

Esteticka vychova

1. ro¢nik
2. roénik

Kulturni vychova
Literatura na pfelomu 19.a 20.stoleti
Kulturni vychova

Télesna vychova

1. roénik

2. roénik

3. roénik

Teorie

Pripravna a kondi¢ni cviéeni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyZarfsky kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvieni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

Technologie
1. roénik

2. roénik

3. roénik

Hygiena a bezpecnost prace

Prace s recepturami a odbornou literaturou
Predbézna pfiprava surovin

Zakladni tepelné upravy pokrmt

Uprava vyvar a polévek

Uprava omadek

Uprava pfiloh

Bezmasa jidla

Vyrobni stfediska

Ptiprava pokrmi z hovéziho masa
Ptiprava pokrmu z teleciho masa
Ptiprava pokrmU z vepfového masa
Ptiprava pokrmu ze skopového, jehnéciho,
kuzle¢iho a krali¢iho masa

Priprava pokrmu z ryb, kory$t, mékkysu a
obojzivelnikl

Ptiprava pokrmu z dribeze

Ptiprava pokrmu ze zvéfiny

Ptiprava pokrml z mletého masa
Pfiprava pokrmi na objednavku

Pokrmy studené kuchyné

Ptiprava teplych predkrmu

Ptiprava mou¢nik( a napojl

Dietni pokrmy

Progresivni pfiprava jidel

Potraviny a vyzZiva

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Vyznam zdravé a spravné vyzivy
Slozeni potravin

Potraviny rostlinného pavodu
Pochutiny

Sladidla

Potraviny Zivocisného plvodu
Tuky

Maso

Nealkoholické napoje
Alkoholické napoje

Tréavici soustava

Zasady spravné vyzivy a zpUsoby stravovani

Prace s pocitacem

Specialni technologie

Charakteristika a pouziti méné znamé zeleniny v
kuchyni

Charakteristika a pouziti méné znamého ovoce v
kuchyni

Ptiprava rdznych druht tést a mouénikd

Svétové kuchyné

Administrativni prace-kalkulace pokrma, vypocet
ceny
Ptiprava pokrmu pred zraky hostl

1. ro¢nik Osobni poégita¢

Textovy editor Word

Elektronické kalkulatory

Zavérecna prace v textovém editoru Word
2. roénik Operacni systém

Zaveérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel
3. roénik Celosvétova pocitacova sit Internet

Elektronicka posta

Program PowerPoint

Zavérecna prace v programu PowerPoint
Ekonomika
2. roénik Zaklady trzni ekonomiky

Stolniceni
1. ro¢nik

Uvod
Zasady hygieny a bezpeénosti

Spolecenské chovani a vystupovani
obsluhujicich
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2. roénik

3. roénik

Inventar

Zakladni pravidla obsluhy

Systémy obsluhy

ZpUsoby obsluhy

Gastronomicka pravidla

Jednoducha obsluha

Slozita obsluha - zakladni forma

Slozita obsluha - vy$si forma

Kavarna a kavarenska herna

Vinarna a vinny sklep

Pivni zafFizeni, skladovani a o$etfovani napoju
Pravidla pro sestavovani slozitych menu
Ostatni spoleGenska a zabavni stfediska
Slavnostni hostiny - bankety

Slavnostni hostiny s nabidkovym stolem
Spolecenska setkani

Hotelovy a restaurani management
Misené napoje

Obsluha v dopravnich prostfedcich
Obsluha v ubytovacich zafizenich

Spolecéenska vychova

1. ro¢nik

Uvod do psychologie
Obecna psychologie
Psychologie osobnosti
Socialni psychologie
Spolecenské chovani
Psychlogie prace

Pisemna a elektronicka komunikace

2. roénik

Nacvik psani hmatovou metodou
Uprava textu, norma

Obchodni pisemnosti
Jednoduché pravni pisemnosti

Pisemnosti ve styku s penéznimi Ustavy a
postou
Personalni pisemnosti

Odborny vycvik

1. roénik

2. roénik

Hygiena a bezpecnost prace

Nacvik pracovnich €innosti spojenych s
pfipravou vyrobniho stfediska
Prace s recepturami a odbornou literaturou

Nacvik pfedbézné upravy pfi zpracovani potravin
Zakladni tepelné upravy

Upravy vyvar( a polévek

Uprava omadek

Uprava pfiloh

Bezmasa jidla

Nacvik zakladnich pravidel spole¢enského
chovani a techniky obsluhy

Praktické sestavovani jidelnich a napojovych
listkd

Opakovani tématickych celku

BOZP, hygienické predpisy
Opakovani uciva z 1. ro¢niku
Hovézi maso

Teleci maso

Veprové maso

Uprava vnitfnosti

Skopové maso

Ostatni druhy mas

Ryby

Uprava masa ze studenokrevnych zvitat
Driibez

Charakteristika SVP

Zveéfina
Mletd masa
Priprava pokrmu z polotovart jate¢nych zvirat
Opakovani uciva

3. ro¢nik Hygiena a BOZP
Procvic¢eni ziskanych dovednosti
Ptiprava a nacvik jidel na objednavku
Priprava a nacvik pokrmd studené kuchyné
Priprava teplych a studenych predkrmu
Nacvik a pfiprava jidel zahrani€nich kuchyni
Priprava a nacvik moucniku
Dietni stravovani, pfiprava a nacvik jidel
Ptiprava a nacvik pokrmd z polotovart

Opakovani probraného uciva

Pokryto pfedmétem
Obcanska nauka

Télesna vychova
Ekonomika

Zaklady podnikani
Technologie

Stolnic¢eni

Specialni technologie
Potraviny a vyziva

Cesky jazyk

Pisemna a elektronicka komunikace
Prace s pocitacem

Fyzika

Esteticka vychova
Spole¢enska vychova
Odborny vycvik

Rusky jazyk - volitelny
Némecky jazyk

Némecky jazyk - volitelny

Anglicky jazyk

Informaéni a komunikaéni technologie

Integrace do vyuky

Cesky jazyk
1. ro¢nik Prace s textem
2. ro¢nik Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slovo, slovni zasoba
Vétna stavba
Slohova vychova
Prace s textem
3. ro¢nik Zdokonalovani jazykovych dovednosti

Slohova vychova
Informacni zdroje
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Anglicky jazyk
1. roénik Seznamovani, pfedstavovani, osobni udaje
2. roénik Kazdodenni ¢innosti, $kola

Rusky jazyk - volitelny

1. roénik Informace o sobé
Seznamovani
Na navstévé

2. roénik Rodina
Povolani
Realie

3. roénik Volny ¢as

Seznameni - inzerat.

Anglicky jazyk - volitelny
1. roénik Seznamovani, pfedstavovani, osobni udaje
2. roénik Kazdodenni ¢innosti, Skola

Obcanska nauka

1. roénik Clovék ve spolegnosti
Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako obgan
Média

2. roénik Clovék a pravo
Pravo a spravedinost
Rodinné pravo
Obc¢anskeé pravo
Clovék a hospodaistvi

3. roénik Historie ¢eské statnosti
Soudoby svét
Proces evropskeé integrace

Charakteristika SVP

Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyZarsky kurz
Zdravotni télesna vychova

2. roénik Teorie
PrGpravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

3. ro¢nik Teorie
PrGpravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

Fyzika
1. roénik Mechanika
Termika
Elektfina a magnetismus
VInéni a optika
Fyzika atomu
Vesmir
Zaklady biologie
Obecna ekologie
Clovék a Zivotni prostredi

Prace s pocitacem
1. ro¢nik Osobni poc¢ita¢
Textovy editor Word
Elektronické kalkulatory
Zavérecna prace v textovém editoru Word
2. roénik Software pocitace
Pocitatové viry a antivirova ochrana
Autorska prava
Operacni systém
Tabulkovy kalkulator Excel
Zaveérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel
Databaze v Excelu
3. ro¢nik Pocitacové sité
Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta
Graficky program Zoner Callisto
Zavérecna prace v programu Zoner Callisto
Program PowerPoint
Zavérecna prace v programu PowerPoint

Chemie
2. roénik Smési a roztoky
Casticové sloZeni latek
Chemicky dgj
Nazvoslovi anorganickych slouéenin
Chemické vypocty
Vyznamné prvky a jejich slouéeniny
3. roénik Charakteristika organickych slou¢enin
Uhlovodiky a jejich zdroje
Derivaty uhlovodikl
Pfirodni latky
Vyznamné organickeé latky

Ekonomika
2. ro¢nik Zaklady trzni ekonomiky
Zaméstnanci
Podnikani, podnikatel
3. roénik Podnik, majetek podniku, hospodareni podniku

Mzdy, bankovnictvi
Danova soustava, pojistovnictvi

Zaklady podnikani
Darnova eviden¢ni povinnost
Marketing

Matematika
Prace s daty

Esteticka vychova
1. ro¢nik Humanismus a renesance

Télesna vychova
Teorie
Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Technologie

1. roénik Hygiena a bezpecnost prace
Prace s recepturami a odbornou literaturou
Predbézna pfiprava surovin
Zakladni tepelné upravy pokrmt
Uprava vyvari a polévek
Uprava omadek
Uprava pfiloh
Bezmasa jidla
Vyrobni stfediska

2. roénik Priprava pokrmi z hovéziho masa
Ptiprava pokrmu z teleciho masa
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3. roénik

Pfiprava pokrmu z vepfového masa
Ptiprava pokrmu ze skopového, jehnéciho,
kuzle¢iho a krali¢iho masa

P¥iprava pokrmu z ryb, kory$, mékkysa a
obojzivelnikd

Ptiprava pokrmu z dribeze

Ptiprava pokrmu ze zvéfiny

Ptiprava pokrmu z mletého masa
Pfiprava pokrmu na objednavku

Pokrmy studené kuchyné

Ptiprava teplych pfedkrmu

Ptiprava mou¢nik( a napojl

Dietni pokrmy

Progresivni pfiprava jidel

Charakteristika SVP

Obecna psychologie
Psychologie osobnosti
Socialni psychologie
Spolecenské chovani
Psychlogie prace

Pisemna a elektronicka komunikace

2. ro¢nik

Nacvik psani hmatovou metodou
Uprava textu, norma

Obchodni pisemnosti
Jednoduché pravni pisemnosti

Pisemnosti ve styku s penéznimi ustavy a
postou
Personalni pisemnosti

Potraviny a vyziva

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Vyznam zdravé a spravné vyzivy
Slozeni potravin

Potraviny rostlinného ptvodu
Pochutiny

Sladidla

Potraviny zivociSného pivodu
Tuky

Maso

Nealkoholické napoje
Alkoholické napoje

Travici soustava

Zasady spravné vyzivy a zpusoby stravovani

Specialni technologie

Charakteristika a pouziti méné znamé zeleniny v
kuchyni

Charakteristika a pouziti méné znamého ovoce v
kuchyni

Ptiprava rdznych druhd tést a mouénikd

Svétové kuchyné

Administrativni prace-kalkulace pokrmu, vypocet
ceny
Ptiprava pokrmu pred zraky hostl

Stolniceni
1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Uvod
Zasady hygieny a bezpecnosti

Spolecenské chovani a vystupovani
obsluhujicich
Inventar

Zakladni pravidla obsluhy

Systémy obsluhy

ZpUsoby obsluhy

Gastronomicka pravidla

Jednoducha obsluha

Slozita obsluha - zakladni forma

Slozita obsluha - vy$si forma

Kavarna a kavarenska herna

Vinarna a vinny sklep

Pivni zafizeni, skladovani a o$etfovani napoju
Pravidla pro sestavovani slozitych menu
Ostatni spoleGenska a zabavni stfediska
Slavnostni hostiny - bankety

Slavnostni hostiny s nabidkovym stolem
Spolecenska setkani

Hotelovy a restaurani management
Misené napoje

Obsluha v dopravnich prostfedcich
Obsluha v ubytovacich zafizenich

Odborny vycvik

1. roénik

2. roénik

3. ro¢nik

Hygiena a bezpecnost prace

Nacvik pracovnich ¢innosti spojenych s
pfipravou vyrobniho stfediska
Prace s recepturami a odbornou literaturou

Nacvik pfedbézné Upravy pfi zpracovani potravin
Zakladni tepelné upravy

Upravy vyvar( a polévek

Uprava omadek

Uprava pfiloh

Bezmasa jidla

Nacvik zakladnich pravidel spole¢enského
chovani a techniky obsluhy

Praktické sestavovani jidelnich a napojovych
listkt

Opakovani tématickych celku

BOZP, hygienické predpisy

Opakovani u€iva z 1. roéniku

Hovézi maso

Teleci maso

Vepfové maso

Uprava vnitfnosti

Skopové maso

Ostatni druhy mas

Ryby

Uprava masa ze studenokrevnych zviat
Driibez

Zveéfina

Mletd masa

Priprava pokrmu z polotovart jate¢nych zvirat
Opakovani uciva

Hygiena a BOZP

Procvic¢eni ziskanych dovednosti

PtFiprava a nacvik jidel na objednavku
Priprava a nacvik pokrmd studené kuchyné
Priprava teplych a studenych predkrmu
Nacvik a pfiprava jidel zahrani€nich kuchyni
Ptiprava a nacvik moucniku

Dietni stravovani, pfiprava a nacvik jidel
Ptiprava a nacvik pokrmd z polotovart
Opakovani probraného uciva

Spolecéenska vychova

1. ro¢nik

Uvod do psychologie

Pokryto pfedmétem

Obéanska nauka

Télesna vychova

Ekonomika

Zaklady podnikani

Technologie

Stolniceni
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Kuchaf Charakteristika SVP

Specialni technologie
Potraviny a vyziva

Cesky jazyk

Pisemna a elektronicka komunikace
Prace s pocitacem
Fyzika

Esteticka vychova
Chemie

Spolecenska vychova
Odborny vycvik

Rusky jazyk - volitelny
Némecky jazyk

Némecky jazyk - volitelny

Anglicky jazyk

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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RVP 65-51-H/01 Kuchaf — €isnik

5 Uc€ebni plan

Skola
Nazev SVP

Platnost

Kéd a nazev oboru

Ucéebni plan roénikovy

Povinné predméty

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14, Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Délka studia v letech:

RVP 65-51-H/01 Kuchar — &isnik

Forma vzdélavani denni forma vzdélavani

1. roénik

2. roénik

Cesky jazyk

Hlavni cizi jazyk

Vedlejsi cizi jazyk

Obcanska nauka

Fyzika

Chemie

Matematika

Esteticka vychova

Télesna vychova

Prace s pocitacem

Ekonomika

Zaklady podnikani

Technologie

Potraviny a vyziva

Specialni technologie

Stolni¢eni

Spolecenska vychova

Pisemna a elektronicka komunikace

Odborny vycvik

Celkem zakladni dotace

Celkem disponibilni dotace

Celkem v ro¢niku

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
SMILE verze 3.0.0

Ucebni plan
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RVP 65-51-H/01 Kuchar — ¢isnik

Volitelné predméty

1. ro¢nik

Hlavni cizi jazyk

Anglicky jazyk

Némecky jazyk

Vedlejsi cizi jazyk

Rusky jazyk - volitelny

Anglicky jazyk - volitelny

Neémecky jazyk - volitelny

2. roénik

Hlavni cizi jazyk

Anglicky jazyk

Némecky jazyk

Vedlejsi cizi jazyk

Rusky jazyk - volitelny

Anglicky jazyk - volitelny

Némecky jazyk - volitelny

3. rocnik

Hlavni cizi jazyk

Anglicky jazyk

Némecky jazyk

Vedlejsi cizi jazyk

Rusky jazyk - volitelny

Anglicky jazyk - volitelny

Némecky jazyk - volitelny

Prehled vyuziti tydnt

1. roénik 2. roénik 3. ro¢nik

Vyuka dle rozpisu uciva

33 33 30

Zavérecna zkouska

3

Lyzarsky kurz

Vybérovy sportovni kurz
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Kuchar

Ucebni plan

Predméty Technologie, Specialni technologie, Potraviny a vyziva, Odborny vycvik ¢erpaji hodinovou dotaci
z pfedmétu Vyroba pokrmi z RVP

Predméty Stolni¢eni, Odborny vycvik ¢erpaji hodinovou dotaci z predmétu Odbyt a obsluha z RVP

Predméty Anglicky jazyk, Némecky jazyk, Rusky jazyk Cerpaji hodinovou dotaci z ptedmétu Vzdélavani
a komunikace v cizim jazyce z RVP

Predméty Ekonomika, Zaklady podnikani, Odborny vycvik ¢erpaji hodinovou dotaci z predmétu Ekonomické
vzdélavani z RVP

Pifedméty Spolecenska vychova, Pisemna a elektronicka komunikace ¢erpaji hodinovou dotaci
z pfedmétu Komunikace ve sluzbach z RVP

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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6 Spoluprace se socialnimi partnery

Pii tvorbé SVP vychazi §kola z dlouhodobych zkusenosti spoluprace s firmami, u kterych Zaci vykonavaji vyuku
odborného vycviku. Zaci jsou zatazovani do firem, které maji zkusenosti s vyukou zakd, zaméstnavaji odborniky
s mnohaletou praxi a maji odpovidajici technické i socialni zabezpeceni nutné pro vyuku. Odborny vycvik se
realizuje dvéma zpisoby. Na pracovistich probiha skupinova vyuka pod pfimym vedenim vlastnich ucitel
odborného vycviku. Tato forma vyuky se uplatiiuje zejména u zaka 1. ro¢nikd, kdy je pfitomnost ucitele
nezbytna. Dalsi zptisob vyuky se tyka zakt 2. a 3. ro¢niki, kdy jsou rozmisténi jednotlivé na rtizna pracoviste.
Zde vykonavaji vyuku odborného vycviku pod odbornym vedenim instruktord z fad zamé&stnanci firem.
Vyhodou této formy vyuky je, Ze jsou zaci vedeni k vEtsi samostatnosti a uci se zaclenit do pracovniho kolektivu.
Instruktofi Gizce spolupracuji s nasimi uciteli OV, mohou se ti€astnit pedagogickych rad, zavére¢nych zkousek

a dalich akci potadanych Skolou. Vzhledem k tomu, ze $kola spolupracuje s firmami rizného gastronomického
zamé&feni, vykonavaji zaci praxi v riznych typech pracovist. Vyhodou je, Ze se Zaci seznami s riznymi
technologiemi, zafizenimi a formami prace. Nékterym zaktm, ktefi maji o obor zajem a chtéji pracovat ve
zvoleném oboru, nabizeji majitelé provoznich pracovist’ moznost pracovniho umisténi po vyuéeni. V posledni
dobé se zajem ze strany zamé&stnavatelii zvysuje. Ne vzdy vSak se setkaji u nasich absolventli s ochotou pracovat
v oboru. Skola je ¢lenem Asociace kuchatt a cukrafi, spolupracuje s Ceskou barmanskou asociaci a s
Hospodaiskou komorou. U¢itelé odbornych pfedméti a odborného vycviku maji moznost ti€astnit se riznych
$koleni, pfednasek, seminait a soutézi pod hlavickou Asociace kuchatii a cukrafii. Spoluprace s Ceskou
barmanskou asociaci spociva zejména v poradani barmanského kurzu pro zaky, ktery se uskuteciiuje kazdorocné
v nasi Skole. Hospodarska komora nam zajist'uje své odborniky z praxe do komise pro zavére¢né zkousky.
Nejlepsi absolventy vysila Skola na navrh téchto odbornikd do Prahy, kde ziskaji Diplom Hospodaiské komory
CR. Skola zarovei obdrzi Cestné uznani za vysokou uroven praktické piipravy zéki. Mezi nase dalsi socialni
partnery patii i Ufad prace v Olomouci, ktery poiada kazdoroéné pro zaky 3. roénikd besedy. Na nich jsou Zaci
seznamovani s problematikou trhu prace, se sluzbami UP a jsou jim nabidnuta volna pracovni mista v oboru.

V nasem regionu je stale vysoka poptavka po vyuéenych kuchatich a ¢isnicich, takze by neméli mit Zzaci —
absolventi problém si zajistit zamé&stnani. Ne vzdy vS§ak maji zajem najit uplatnéni ve vystudovaném oboru

a odchazeji pracovat mimo sviij obor. Pro chod $koly je dulezita i spoluprace s Radou $koly a s Klubem rodi¢t

a pratel skoly. Klub rodict a pratel Skoly je organizace, ktera podporuje zaky v jejich tcasti na soutézich,
exkurzich a sportovnich akcich.

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Identifikaéni Gdaje

1 Identifikaéni udaje

Nazev SVP Kuchat - &ignik
Datum 19. 11. 2008 Nazev RVP RVP 65-51-H/01 Kuchaf — ¢isnik
Platnost 1.9.2012 Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyuénim listem
Forma vzdélavani denni forma vzdélavani
Délka studia v letech: 3

Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

IC 00577448

REDIZO 600017061

pochyla@stursovka.cz, tel. 585 200 212, mobil 605 129 937,

ey valkova@stursovka.cz, tel. 585 200 214, mobil 605 848 372
Reditel PhDr. Ladislav Pochyla

Telefon 585200211

Fax 585228634

Email sekretariat@stursovka.cz

www www.stursovka.cz

Zrizovatel Olomoucky kraj, Jeremenkova 40a, Olomouc
Adresa Olomoucky kraj, Jeremenkova 40a, Olomouc
Ic 60609460

Kontakt Odbor $kolstvi, mladeze a télovychovy
Telefon 585 508 111

Fax 585 508 564

Email posta@kr-olomoucky.cz

www www.kr-olomoucky.cz

Doplnujici udaje
Pouzité RVP: 65-51-H/01 Kuchaf-¢is$nik

datum, podpis, razitko
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2 Profil absolventa

Skola SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14, Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Kuchaf - &ignik

Platnost 1.9.2012 Délka studia v letech: 3.0

Koéd a nazev oboru RVP 65-51-H/01 Kuchaf — ¢isnik Forma vzdélavani denni forma vzdélavani
PROFIL ABSOLVENTA

Kod a nazev oboru vzdclani: 65-51-H/002 Kuchaf - ¢iSnik
Nazev SVP: Kuchaf - ¢i$nik

Dosazeny stupen vzdc¢lani: stfedni vzdélani s vyucnim listem
Délka a forma studia: 3 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky a hochy

Pracovni uplatnéni absolventa:

Absolvent skolniho vzdélavaciho programu kuchat-¢isnik disponuje kompetencemi pro ¢innosti v provozovnach
vetejného stravovani na Giseku vyroby a odbytu. Absolvent ovlada zplsoby piipravy béznych pokrmii ¢eské
kuchyné i zahrani¢nich kuchyni, zhotovuje pokrmy teplé, studené kuchyné a pfipravuje jednoduché moucniky,
kontroluje kvalitu provedeni prace, esteticky je upravuje a umi spravné uchovavat pokrmy. Absolvent ovlada
zakladni pravidla a techniku obsluhy podle prostredi a charakteru spolecenské prilezitosti. Absolvent se uplatni
pfi vykonu povolani ve vefejném i i€elovém stravovani v pozici zaméstnance. Po nezbytné praxi v oboru je
pfipraven na soukromé podnikani v pohostinstvi.

Po absolvovani zavérecnych zkousSek se miize uchazet o pfijeti do studijnich obort pro absolventy triletych
ucebnich oborii apod.

Vysledky vzdélavani:

Absolvent v oblasti vykonu profese

- prakticky vyuziva poznatkl o riznych druzich surovin, pouzivanych strojich a zafizenich, technologickych
postupech pfi zhotovovani pokrmd,

- pfipravuje a uspoiadava své pracovisté ve vyrobnim stiedisku,

- posoudi vlastnosti jednotlivych druhti potravin a napoji a zvoli vhodny technologicky postup pfi zhotovovani
pokrmd,

- orientuje se v technologickych postupech pfipravy pokrmd,

- orientuje se v recepturach teplych, studenych a dietnich pokrmt a pouzije vhodné technologické postupy,

- urCuje spottebu zékladnich surovin a konvenienci, normuje pokrmy a napoje a kalkuluje jejich ceny,

- kontroluje kvalitu provedené prace,

- pfipravuje pracovisté na provoz,

- sestavi jidelni a napojovy listek podle gastronomickych pravidel a pravidel racionalni vyzivy,

- ovlada zaklady jednoduché a slozité obsluhy v riznych druzich odbytovych stredisek - sestavi slavnostni menu
pro slavnostni piilezitosti,

- upravi tabuli pro riizné pfilezitosti,

- ovlada riizné zplsoby vyuctovani s hostem.

74k je veden tak, aby

- znal své realné odborné a osobnostni kvality, umél konstruktivné zvazovat své moznosti v oblasti profesni
drahy,

- mél realnou piedstavu o kvalité své prace, pracoval svédomité a peclive, snazil se dosahovat co nejlepSich
vysledkii a konstruktivné ptistupovat k divodné kritice a k

odstranovani vzniklych nedostatk,

- mél zakladni pfehled o nabidce profesnich a vzdélavacich moznosti a prilezitosti v regionu, umél posoudit
a zjistit moznosti svého pracovniho uplatnéni a jim odpovidajici

potieby dalsiho vzdélavani,

- prezentoval vhodnym zpiisobem vysledky své prace i dispozice k dal§imu profesnimu i osobnostnimu rozvoji,
- uvazoval a jednal ekonomicky v osobnim i pracovnim Zivote (bral v uvahu naklady, vynosy a zisk kazdé

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14



Kuchar - ¢isnik Profil absolventa

¢innosti), pracoval hospodarné a snazil se o loajalnost v pozici

zaméstnance,

- dodrzoval zasady a predpisy bezpecnosti a ochrany zdravi pii praci a hygiené prace, znal pracovni rizika
spojend s vykonem svého povolani,

- pecoval o stroje a zafizeni a provadél jejich béznou obsluhu a udrzbu,

- rozvijel své estetické citéni a tviréi pfistup ve svém oboru.

Predpoklady absolventa pro dalsi rozvoj v pracovnim, ob¢anském i osobnim zivoté: - ¢te s porozuménim texty
verbalni, ikonické (tabulky, grafy, schémata, vykresy),

- dovede se vyjadrovat v matetském jazyce i v cizim jazyce priméfené situaci kazdodenniho a pracovniho Zivota,
- ma zakladni znalosti o fungovani multikulturni demokratické spolecnosti, - - ma zakladni znalosti v oblasti

v oblasti pravniho védomi,

- méa védomosti a dovednosti z ekonomiky a podnikéani potfebné k orientaci na trhu prace, v podnikovych
¢innostech a v pracovné pravnich vztazich,

- méa zakladni numerické znalosti,

- zna zasady spravné zivotospravy, relaxace a regenerace dusevnich a fyzickych sil,

- umi poskytnou prvni pomoc pfi Grazu a nahlém onemocnéni,

- dovede identifikovat bezné problémy, s nimiz se v zivoté setka a hledat zpasoby jejich feseni.

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby absolvent

- se orientoval v potfebnych informacich a pracoval s nimi uvazlive,

- byl schopen pouzivat prostiedky informaéni a komunikaéni technologie ke komunikaci, pro ziskavani

a zpracovani informaci ve vSech oblastech, zejména v pracovnim a

osobnim zivoté,

- m¢l aktivni pfistup k zivotu, véetné zivota ob¢anského a k feSeni problémd, - jednal a komunikoval slusné
a odpovédng, vazil si vytvorenych hodnot,

- respektoval lidska prava a vazil si lidského Zivota,

- chrénil zivotni prostfedi v pracovnim i osobnim Zivoté,

- jednal hospodarné v pracovnim i osobnim Zivoté,

- pocitoval odpovédnost za své zdravi, usiloval o zdravy Zivotni styl a zdokonalovani své télesné zdatnosti.

Zpusob ukonceni vzdélavani a certifikace a moznosti dal$iho vzdélavani:

Vzdélavani je ukonéeno zavérec¢nou zkouskou. Obsah a organizace zavéreéné zkousky se fidi platnymi piedpisy.
Dokladem o dosazeni stupné vzd&lani je vysvédéeni o zavéreéné zkousce a vyuéni list. Usp&iné sloZeni
zaveérecné zkousky a ziskani vyucniho listu umoziuje absolventovi uchazet se o studium navazujicich studijnich
vzdélavacich programii ve stiednich odbornych Skolach a stfednich odbornych ucilistich a tim miize ziskat
stiedni vzdé€lani s maturitni zkouskou. Absolvent je ptipraven prohlubovat si specifické znalosti v oboru riznymi
Skolenimi a kurzy.

Kompetence absolventa

Klicové kompetence

» Kompetence k uceni
* sledovat a hodnotit pokrok pii dosahovani cilii svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledki
svého uceni ze strany jinych lidi

* vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje véetn¢ zkuSenosti svych i jinych lidi
* znat moznosti svého dal§iho vzd¢lavani, zejména v oboru a povolani

* ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvoftit vhodny studijni rezim a podminky

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napft. vyklad, ptednasku, proslov aj.),
pofizovat si pozndmky

* uplatilovat rizné zpuisoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umeét efektivné
vyhledavat a zpracovavat informace

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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» Kompetence k feseni problémui
* volit prostiedky a zptisoby (pomtcky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkuSenosti a védomosti nabytych diive
* uplatiiovat pii feseni problému rizné metody mysleni a mysSlenkové operace
* spolupracovat pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
* srozumitelng, jasné a vystizné vyjadiuje své myslenky
* porozumét zadani tikolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potebné k feSeni
problému, navrhnout zpiisob feseni, popf. varianty feseni, a zdiivodnit jej, vyhodnotit a
overit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
» Komunikativni kompetence
* Ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje
» formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé piehledné a jazykove
spravné
* snazit se dodrzovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii
* zpracovavat bézné administrativni pisemnosti a pracovni dokumenty
* vyjadfuje se jasné a srozumitelné
* vyjadiovat se pfiméfené k ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné¢ se prezentovat
* je schopen se pifimétené vyjadiovat Gstni a pisemnou formou, aplikuje jazykové znalosti,
interpretuje text
* pochopit vyhody znalosti cizich jazykt pro Zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti
* zaznamenavat pisemné¢ podstatné myslenky a tidaje z textl, popt. projevi jinych lidi
* vyjadiovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
* dosahnout jazykové zpusobilosti potiebné pro zakladni pracovni uplatnéni dle potieb a
charakteru pfislusné odborné kvalifikace (napt. porozumét zékladni odborné terminologii
a zakladnim pracovnim pokynim v pisemné i ustni forme)
* Personalni a socialni kompetence
* respektuje normy ufedni korespondence, sestavi zadost, motiva¢ni dopis, profesni
zivotopis
* jedna se lidmi nekonfliktné, respektuje normy spolecenského chovani, diskutuje, hleda
kompromisy, je tolerantni
* prijimat a plnit odpovédn¢ svéfené ukoly
» podnécovat praci tymu vlastnimi navrhy na zlepSeni prace a feseni tkolll, nezaujaté
zvazovat navrhy druhych
* prispivat k vytvéfeni vstiicnych mezilidskych vztahti a k pfedchazeni osobnim
konfliktiim, nepodléhat pifedsudkiim a stereotyptum v pfistupu k druhym
» ovétovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat ndzory, postoje a jednani jinych lidi
* mit odpovédny vztah ke svému zdravi, pecovat o sviij fyzicky i dusevni rozvoj, byt si
védomi disledkil nezdravého zivotniho stylu a zavislosti
* adaptovat se na ménici se Zivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti a
moznosti je pozitivné ovliviiovat, byt pfipraveni fesit své socialni i ekonomické
zélezitosti, byt finan¢né gramotni
* pracovat v tymu a podilet se na realizaci spoleénych pracovnich a jinych ¢innosti
* posuzovat realné své fyzické a dusevni moznosti, odhadovat diisledky svého jednani a
chovani v riznych situacich

* stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zdjmové a pracovni
orientace a zivotnich podminek

* reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zplsobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu 1 kritiku
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¢ Obcanské kompetence a kulturni povédomi

* jednat odpovédné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném
zajmu

* podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a mit k nim vytvoren
pozitivni vztah

* uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost i sou¢asnost v evropském a
svétovém kontextu

* uznavat hodnotu zivota, uvédomovat si odpoveédnost za vlastni zivot a spoluodpovédnost
pfi zabezpe€ovani ochrany zivota a zdravi ostatnich

* chapat vyznam Zzivotniho prostiedi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje

* zajimat se aktivné o politické a spoleCenské déni u nas a ve svété

» uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souziti — vlastni kulturni, narodni a
osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identité druhych

* jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spolecenského chovani, pfispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie

* dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi (popf. jejich kulturni
specifika), vystupovat proti nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci

» Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

* rozumét podstaté a principim podnikani, mit pfedstavu o pravnich, ekonomickych,
administrativnich, osobnostnich a etickych aspektech soukromého podnikani; dokazat
vyhledavat a posuzovat podnikatelské ptilezitosti v souladu s realitou trzniho prostfedi,
svymi predpoklady a dal§imi moznostmi

* znat obecna prava a povinnosti zaméstnavatelti a pracovniki

* vhodné komunikovat s potencidlnimi zaméstnavateli, prezentovat sviij odborny potencial a
své profesni cile

» umét ziskavat a vyhodnocovat informace o pracovnich i vzdélavacich pfilezitostech,
vyuzivat poradenskych a zprostfedkovatelskych sluzeb jak z oblasti svéta prace, tak
vzdelavani

* mit redlnou predstavu o pracovnich, platovych a jinych podminkéach v oboru a o
pozadavcich zaméstnavateld na pracovniky a umét je srovnavat se svymi predstavami a
predpoklady

* mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru; cilevédomé a
zodpovédné rozhodovat o své budouci profesni a vzdélavaci draze

* mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho uceni a byt pripraveni pfizptisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam

¢ Matematické kompetence

* spravné pouzivat a prevadét bézné jednotky

* aplikovat znalosti o zékladnich tvarech pfedméti a jejich vzajemné poloze v roving i
prostoru

« aplikovat matematické postupy pii feSeni praktickych ukolti v béznych situacich

 nachazet vztahy mezi jevy a piedméty pii feSeni praktickych tkolt, umét je popsat a
vyuzit pro dané feSeni

* Cist ruzné formy grafického znazornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata apod.)

* pouzivat pojmy kvantifikujiciho charakteru

* provadét redlny odhad vysledku feSeni dané ulohy

» Kompetence vyuzivat prostfedky informacnich a komunikacnich technologii a pracovat s
informacemi

» uvédomovat si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost riznych informaénich zdrojt a

kriticky pfistupovat k ziskanych informacim, byt medialné gramotni
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* ziskéavat informace z otevienych zdroji, zejména pak s vyuzitim celosvétové sité Internet

pracovat s informacemi z rznych zdroji nesenymi na riznych médiich (tisténych,
elektronickych, audiovizualnich), a to i s vyuzitim prostfedkt informacnich a
komunikac¢nich technologii

ucit se pouzivat nové aplikace
komunikovat elektronickou posStou a vyuzivat dalsi prostiedky online a offline
komunikace

pracovat s osobnim pocitacem a dalSimi prostfedky informacnich a komunikacnich
technologii

pracovat s béznym zakladnim a aplikacnim programovym vybavenim

Odborné kompetence

 Uplatnovat pozadavky na hygienu v gastronomii, na trendy ve vyzive s vyuZzitim poznatkt o
potravinach a napojich

m¢éli prehled o vyzive, znali zasady racionalni vyzivy, druhy diet a alternativni zptisoby
stravovani

uplatiovali pozadavky na hygienu v gastronomii

znali zpiisoby skladovani potravin a napoji

rozli$ili vlastnosti, a technologickou vyuzitelnost zakladnich druht potravin a napoja

sestavovali menu, jidelni a napojové listky podle gastronomickych pravidel, pravidel
racionalni vyzivy a dalsich hledisek

* Ovladat technologii pfipravy pokrmi

ovladali zptisob ptipravy béznych pokrmti ¢eské kuchyné i zahrani¢nich kuchyni,
technologické postupy ptipravy, kontrolovali kvalitu, spravné uchovavali pokrmy,
esteticky dohotovovali a expedovali vyrobky

pouzivali a udrzovali technicka a technologicka zafizeni v gastronomickém provozu

¢ Ovladat techniku odbytu

dbali na estetiku pfi pracovnich ¢innostech

spolecensky vystupovali a profesionalné jednali ve styku s hosty, pracovnimi partnery a
spolupracovniky

volili vhodné formy obsluhy podle prostfedi a charakteru spolecenské prilezitosti,
pouzivali vhodny inventar

ovladali druhy a techniku odbytu

¢ Vykonavat obchodné — provozni aktivity

vyhotovovali podnikové a obchodni pisemnosti v souladu s normalizovanou upravou
vyuzivali marketingové nastroje k prezentaci provozovny, nabidce sluzeb a vyrobki,
vyuzivali prostfedkt podpory prodeje

orientovali se v ekonomicko-pravnim zabezpeceni provozu spolecného stravovani
kalkulovali cenu vyrobku a sluzeb

sestavovali nabidkové listy vyrobki a sluzeb podle riznych kriterii

vyuzivali ekonomickych informaci pro zabezpeceni provozu

pripravili podklad pro nakup surovin, potravin a dalsiho materialu

sjednavali odbyt vyrobkt a sluzeb, provadéli vyuctovani

* Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci

znali a dodrzovali zakladni pravni pfedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi
praci a pozarni prevence

chapali bezpeénost prace jako nedilnou soucast péée o zdravi své i spolupracovniki (i
dal$ich osob vyskytujicich se na pracovistich, napt. klienttl, zakaznikd, navstévniki) i jako
soucast fizeni jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni certifikatu jakosti podle
pfislusnych norem
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* osvojili si zasady a navyky bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti véetné zasad
ochrany zdravi pfi praci u zafizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje
apod.), rozpoznali moznost nebezpeci irazu nebo ohrozeni zdravi a byli schopni zajistit
odstranéni zavad a moznych rizik

znali systém péce statu o zdravi pracujicich (v¢etné preventivni péce, uméli uplatiiovat
naroky na ochranu zdravi v souvislosti s praci, naroky vzniklé Girazem nebo poskozenim
zdravi v souvislosti s vykonavanim prace)

byli vybaveni védomostmi o zasadach poskytovani prvni pomoci pfi nahlém onemocnéni
nebo urazu a dokazali prvni pomoc sami poskytnout
« Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobka nebo sluzeb
* dodrzovali stanovené normy (standardy) a piedpisy souvisejici se systémem Fizeni jakosti
zavedenym na pracovisti
* dbali na zabezpecovani parametrti (standardu) kvality procest, vyrobki nebo sluzeb,
zohlednovali pozadavky klienta (zdkaznika, ob¢ana)
* chapali kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku

¢ Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje

« efektivné hospodafili se svymi finan¢nimi prostiedky

* nakladali s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem
na zivotni prosttedi
znali vyznam, el a uzite¢nost vykonavané prace, jeji financni, popft. spolecenské
ohodnoceni

zvazovali pfi planovani a posuzovani ur€ité ¢innosti (v pracovnim procesu i v bézném
zivot¢) mozné naklady, vynosy a zisk, vliv na zivotni prostfedi, socialni dopady
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3 Charakteristika skoly

Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Kuchaf - &isnik

Platnost 17.97.2701727 o Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyucnim listem

Kéd a nazev oboru RVVVP 765-517-I-7|/d1 Kuchaf — ¢isnik Délka studia v letech: 3

Charakteristika Skoly

Tradice Skoly a jeji postaveni v regionu

Jsme statni stiedni Skolou, ktera se specializuje na oblast sluzeb.

Vyucované obory:

Kuchat — ¢i$nik (Kuchat), Kuchai- ¢isnik (Ciénik, servirka), Kuchar-¢isnik, Gastronomie, Kadetnik, Aranzér,
Cukraf, Vyrobce potravin, Operator skladovani, Krej¢i, Pekar.

Studium v téchto oborech je tiileté zakoncené vyucnim listem, obor Gastronomie je Ctyflety zakonceny maturitni
zkouSkou.

Pro nadané Zzaky s ukon¢enym stfednim vzdélanim s vyuénim listem jsou uréeny tfidy nastavbového studia —
dvouleté denni nebo tfileté vecerni studium zakoncené maturitni zkouskou.

V olomouckém regionu pisobi nase Skola jiz 50let, jedna se o jednu z nejvétsich skol tohoto typu v nasem kraji
s dlouholetou tradici. Doslo k nekolika rekonstrukcim stavajici budovy, byla provedena fada zmén a stavebnich
uprav.

Charakteristika pedagogického sboru:

Odbornost, kvalifikovanost, aprobovanost, kreativita, tymova spoluprace, celozivotni vzdélavani

Struktura pedagogického sboru:

Ucitelé vSeobecnych a odbornych pfedmétd, ucitelé odborného vycviku, vychovny poradce, metodik primarni
prevence, koordinator EVOV.

Charakteristika zaka:

Skolu nav§tévuji Zaci nejen z Olomouce ale i z okoli. Vzhledem k poloze uéilisté (5 minut od vlakového nadrazi
a v blizkosti centra) nemaji zaci problém s dojizdénim.

Zaci pFichazeji ze zakladnich §kol, piipadné i z jinych stfednich kol, veerni nastavbové studium je uréeno pro
dospélé, ktefi si dodélavaji maturitni zkousku a prichazeji z praxe.

Spoluprace s rodici

V roce 2005 byla ziizena Skolska rada, jejimz &leny jsou zakonni zastupci nezletilych zakd, zletili Zaci,
pedagogicti pracovnici $koly a zastupci ziizovatele.

Ve skole dale pracuje Klub rodict a ptatel Skoly — obcanské sdruzeni.

Kazdoro¢né na podzim a na jafe se konaji tfidni schiizky, konzulta¢ni schtizky pro rodice jsou mozné kdykoliv
po telefonické domluvé s pfislusnymi vyucujicimi.

Rodice i vefejnost jsou o aktivitach skoly seznamovani také prostfednictvim webovych stranek $koly, pro
zajemce o studium $kola kazdoro¢né porada Den otevienych dvefi.

Vzdélavaci, volnocasové moznosti skoly

Kromé kmenovych uc¢eben jsou ve §kole odborné ucebny — pocitacové ucebny vybavené modernimi PC
programy, jazykové ucebny, sluchatkova poslucharna, odborné ucebny pro zaky gastronomickych oborti a oboru
Cukraf, odborna ucebna urcena pro zaky oboru Prodavac, moderné vybavené ucebny pro aranzéry. V suterénu
Skoly je ztizeno $kolni kadernictvi a krejéovstvi, kde zaci téchto oborti vykonavaji praxi.

Prakticka vyuka dalSich obort probihé na jednotlivych smluvnich pracovistich OV ( hotely Flora, Clarion, NH
hotel,Nestlé¢ s. r. 0., Kaufland, reklamni agentury, cukraiské vyrobny Mamka, Katrin, Sladky Méd’a...).
Vzdélavani zaki probiha podle platnych osnov a schvélenych SVP pro jednotlivé obory.

V odpolednich hodinach mohou Zaci navstévovat krouzky — konverzace v cizich jazycich, matematicky krouzek,
pocitacovy krouzek, krouzek moderniho stylu, sportovni krouzky — florbal, stolni tenis.

Zapojeni Skoly do mistniho spolecenského Zivota, soutéze zakd, sportovni akce

Nasi zaci maji moznost pravidelné ucasti v odbornych soutézich, kde prokazuji svou zru¢nost, naucené
dovednosti i vlastni kreativitu. Obor kadeinik prezentuje tic¢esovou tvorbou. Pro obor cukrai a aranzér jsou
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typické tematické soutéze zaméfené predevsim na zruénost a zpracovani naucenych poznatkii. Zaci oboru ¢ignik,
servirka mohou prokéazat dovednosti barmanské ¢i baristické. Kromé soutézi se zaci ucastni i prednasek, skoleni,
workshopt ¢i kurzi, jsou pravidelné zapojovani do mistniho spolecenského zivota, kde prezentuji nasi Skolu

i vlastni dovednosti. Dalsi aktivity zakt nasi skoly naleznete ve vyro¢ni zprave skoly.

Nase skola spoluorganizuje Celostatni matematickou soutéz za ucasti zaki stiednich $kol olomouckého regionu.
Kazdoro¢né se zaci 1. roéniki mohou ucastnit lyzatského vycviku, kde pod dozorem instruktorti absolvuji vycvik
ve sjezdovém lyZovani, na bézkach a ve snowboardu.

Kromée vyse zminénych sportovnich akci Skola dale organizuje i pétidenni sportovni kurz, jehoz naplni je
cykloturistika, jizda na lodich, horolezectvi, potapéni, paintaball, mi¢ové hry, orientace v terénu..

Mezinarodni kontakty

V roce 2005 navazala skola kontakt s italskou skolou Istituto di IStruzione Superiore, Classico, Scientifico,
Professionale. Nasi z4ci oborti Kuchat, Ci$nik navstivili opakovang jihoitalskou Kalabrii, kde pracovali

v mistnich provozovnach pod vedenim italskych uéitelti odborného vycviku.

Po velmi dobrych zkuSenostech z této staze Skola postupné rozsitila mezinarodni kontakty a do programu
Leonardo da Vinci pod zastitou EU zapojila i Skoly v Litvé, Francii a na Kypru.

V soucasné dobé¢ je nase Skola zapojena do projektu ERASMUSH, v ramci kterého Zaci gastronomickych oborQ
pokracuji v zahrani¢nich mobilitach.

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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4 Charakteristika SVP

Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Kuchaf - &isnik

Platnost 17.97.2701727 o Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyucnim listem

Kéd a nazev oboru RVVVP 765-517-I-7|/d1 Kuchaf — ¢isnik Délka studia v letech: 3

CHARAKTERISTIKA SKOLN{HO VZDELAVACIHO PROGRAMU

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-51-H/002 Kuchar-¢isnik
Nazev SVP: Kuchai-¢isnik

Dosazeny stupen vzdélani: stfedni vzdélani s vyuénim listem
Délka a forma studia:- 3 roky denni studium

Podminky pro piijeti ke vzdélavani

- uspésné ukonéeni zakladniho vzdélani

- zdravotni zpisobilost uchazede (stanovena vladnim nafizenim)

- splnéni kriterii pfijimaciho fizeni stanovenych pro dany skolni rok

Zdravotni zptsobilost

Predpokladem pfijeti uchazece ke vzdélavani ve stiedni skole je rovnéz splnéni podminek zdravotni zptsobilosti
pro dany obor vzdélani. K posouzeni zdravotniho stavu uchazece je zptisobily pfislusny registrovany prakticky
lékat. Zdravotni omezeni vzdy zavisi na specifickych pozadavcich zvoleného oboru nebo predpokladaného
uplatnéni.

Ukoncovani vzdélavani

Vzdélani se ukoncuje zavérecnou zkouskou. Zavérecna zkouska se sklada z pisemné, ustni zkousky z odbornych
pfedmétl a z praktické zkousky z odborného vycviku. Prakticka zkouska obsahuje pfipravu slavnostni tabule,
piipravu pokrmt véetné normovani, obsluhu. Soucasti praktické zkousky je samostatna odborna prace. Prakticka
¢ast zkousky trva tii pracovni dny. Obsah a organizace zavére¢né zkousky se tidi platnymi predpisy.

Dokladem o dosazeni stupné vzdélani je vysvédceni o zavéreéné zkousce a vyucni list.

Organizace vyuky

Pfiprava zakt je organizovana jako tfileté denni studium. Probiha vzdy jeden tyden teoretické vyuky a jeden
tyden odborného vycviku v rozsahu stanoveném ucebnim planem.

Praktické vyu€ovani probihd v odborné ucebné Skoly, na pracovistich Skoly a na smluvnich pracovistich

u pravnickych a fyzickych osob.

Smluvni zajisténi praktického vyucovani zakt oboru kuchaf-¢isnik je realizovano v souladu s ustanovenim § 65
Skolského zakona v podnikové sféfe u pravnickych a fyzickych osob na zakladé smlouvy o vyuce. Smlouva je
uzavirana vzdy na 1 $kolni rok, v pololeti dochazi k ipravam smlouvy, snahou je vystiidat zaky v riznych typech
provozoven (restaurace, $kolni jidelny, hotely).

Vyuka u smluvnich partnerti probiha pod vedenim instruktora z fad zkuSenych pracovnikt téchto firem a je
kontrolovana uciteli odborného vycviku a zastupcem feditele pro praktické vyucovani.

Zastupci podnikové sféry jsou pravidelné zvani k zavérecnym zkouskam, ve spolupréci s vystavistém Flora se
zaci Skoly ucastni prezentacnich akei.

Pojeti vzdélavaciho programu

Ucebni obor je ndrocny na manualni a intelektové dovednosti zakil pii uplatnéni tvotivého a logického mysleni
a estetického vnimani. Vyucujici vedou zaky k trpélivé a soustavné praci a usiluji o to, aby si zaci vytvofili
kladny vztah ke zvolenému oboru a ziskali spravné pracovni navyky.

Vzdélavaci program umoziuje ziskani v§eobecnych a odbornych védomosti a manualnich a intelektovych
dovednosti potiebnych k vykonavani povolani kuchat-&isnik. P¥i sestavovani a naplitovani SVP je respektovana
snaha o vybaveni absolventa takovymi znalostmi, dovednostmi a postoji, které mu umozni dobré uplatnéni na
trhu prace. Pfi sestavovani obsahu vzdélavani jsou respektovany pozadavky socialnich partnerti pfislusné
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odbornosti. U¢ivo odbornych predmétt je vybrano s ohledem na moznosti pracovniho uplatnéni absolventa

v riznych typech provoznich jednotek v regionu.

Cilem vzdé¢lavaciho programu je poskytnout zaktim ur¢ité mnozstvi vSeobecnych a odbornych poznatkil
znalosti a dovednosti zaka a vytvaleji pfedpoklady pro odborné vzdélavani.

Odborné predméty jsou zaméteny na ziskani pfehledu o potravinach a napojich, jejich vlastnostech, zptisobu
skladovani a oSetfovani, zpracovani surovin a osvojeni technologickych postupti pfi pfipravé pokrmt a napoju.
Technologie a prakticka ptiprava je zameéfena na pokrmy studené, teplé a cukrarské kuchyné. V teoretické vyuce
se Zaci seznamuji se zafizenim gastronomickych provozoven a pouzivanym inventafem, ziskavaji védomosti

o stolni¢eni a u¢i se pravidliim jednoduché a slozité obsluhy.

Obsah odbornych piedmétil je koordinovan s odbornym vycvikem. Cilem odborného vycviku je praktické
osvojeni dovednosti a aplikace vseobecnych a odbornych dovednosti. V teorii 1 praxi jsou zaci vedeni

k hospodarnému zachdzeni s potravinami a k ekologickému chovani, ke slusnému chovani a k dodrzovani
hygienickych predpist a predpist bezpecnosti prace.

Obecnym cilem vzdélavaciho programu je pfipravit pracovnika, ktery se dobfe umisti na trhu prace, ptipadné¢
bude schopen reagovat na ménici se podminky trhu prace.

Metody a formy vyuky

Jsou voleny s ohledem na obsah konkrétniho uéiva a vysledki vzdélavani, kterého se ma dosahnout. U¢itelé voli
metody podle svych potieb a zkusenosti a s ohledem na charakter vyu¢ovaného predmétu. Uplatiiuji vhodnou
motivaci, ktera stimuluje praci zakl a nejcastéji se opira o zajem o zvoleny uéebni obor. Dlraz je kladen na
podporovani samostatné prace zakt, predevsim na osobni zodpovédnost a samostatnost, schopnost kooperace

a tymové spoluprace se zamérem odpovidajiciho sebehodnoceni a poznani svych moznosti a ovliviiovani
zakovskych postojii — samostatné prace zakd, skupinové prace, brainstorming, referaty, prezentace pisemné, tistni
a jiné, spole¢né hodnoceni, analyza vysledkti. Dtlezitou slozkou teoretické vyuky je pouzivani ndzornych
pomicek v rizné formé, které zakovi usnadiuji pochopeni uciva, jako vzorky, nasténné obrazy, zvukové
nahravky, instruktazni a vyukové video, exkurze. K procvicovani a upeviiovani uciva se vyuzivaji rizné formy
ustnich, pisemnych a praktickych cviceni, soutéze, simula¢ni metody, projekty apod.

vyuky jsou besedy s odborniky, navstévy vystav a koncertd, odborné exkurze, soutéze, skupinové projekty

a ruzné formy zapojeni zaku do prezentacnich akei Skoly.

Praktické vyucovani umoznuje zakim vyuziti teoretickych poznatkd v praxi, ovéfeni a rozsiteni odbornych
znalosti a péstovani dovednosti potfebnych pro dany obor tak, aby zak ziskal jistotu pfi provadéni praktickych
ginnosti, byl samostatny, dokazal prakticky pouzit nabyté znalosti pfi feseni a plnéni praktického tikolu. Zaci jsou
vedeni k odpovédnosti za plnéni ukoli a kvalitu vykonané prace jednotlivee i kolektivu. Pouzivané metody
rozviji komunika¢ni dovednosti, estetické citéni, upevilovani pracovnich navykt. Metody odborného vycviku
jsou doplnény o navstévy odbornych pracovisf, exkurze, kurzy. Velky zajem je o specialni kurzy — napf-.
barmansky kurz, kurz vyfezavani zeleniny, které jsou prilezitosti k rozsiteni odbornych dovednosti zakt.

Hodnoceni zaki

Pfi hodnoceni zaka je pouzivané slovni hodnoceni a numerické hodnoceni. Kritéria hodnoceni vychazi

z klasifikaéniho fadu SOS obchodu a sluzeb Olomouc.

Hodnoceni zakii vyplyva z diléi klasifikace Zaka béhem pololeti. Ptislusny vyucujici uéitel predmétu vyuziva

k hodnoceni znalosti zaka rizné druhy zkousek - pisemné prace vypracované jednotlivci i vysledky skupinové
prace, praktické prace nebo Ustni zkouseni, prezentace projekti aj., sleduje pribézné vykon zaka, jeho aktivity pfi
vyucovani a pfipravenost na vyucovani.

Pr1i klasifikaci je hodnocena ucelenost, piesnost a trvalost osvojeni pozadovanych poznatkt, kvalita a rozsah
ziskanych dovednosti, schopnost uplatilovat osvojené poznatky a dovednosti, samostatnost pfi feseni teoretickych
a praktickych tkolli, schopnost vyuzivat a zobecnovat zkusenosti a poznatky ziskané pii praktickych ¢innostech,
samostatnost a tvofivost.

V ptedmétech praktického zaméfeni se hodnoti také vztah k praci, k pracovnimu kolektivu a k praktickym
¢innostem, osvojeni si praktickych dovednosti a navykt, vyuziti ziskanych teoretickych védomosti v praktickych
¢innostech, aktivita, samostatnost, tvorivost, iniciativa.

Soucasti hodnoceni zaku je 1 hodnoceni chovani a vystupovani a prezentovani skoly, vysledky zaka pfi soutézich,
vysledky skupinovych projektt apod.

Vzdélavani zaku se specialnimi vzdélavacimi potiebami a zakth mimoiadné nadanych

Prace se zaky se specialnimi vzdélavacimi potfebami
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Vzdélavani zakt se SVP probihd podle platné legislativy. Ve skole se vzdélavaji zaci se specifickymi poruchami
uceni i chovani a déale Zaci se zdravotnim nebo socialnim znevyhodnénim. VSichni Zaci jsou integrovani do
béznych tfid a jsou vzdélavani podle platného vzdélavaciho programu. Ttidni ucitelé uzce spolupracuji

s pedagogicko-psychologickou poradnou, s vysledky vysetfeni zakil jsou seznameni vyucujici, ktefi zohlediiuji
zaky dle doporuceni poradny — napf. delsi Casovy limit pfi pisemném zkouseni, pfednost riiznych forem zkouseni
pied ostatnimi, zadavani kratSich celkd pfi hodnoceni, stanoveni individualniho tempa.

Zéci se specifickymi vzdélavacimi potiebami jsou piipravovani tak, aby zvladli uéivo v rozsahu SVP. Vyuziva se
nasledujicich metod:

- tymova spoluprace — vyuka ve skupiné

- interaktivni vyuka — vyuziti okamzité zpétné vazby

- diferencovana vyuka — vyuka je pfizptsobena individualnim potfebam zaktim, je vhodné i rozdéleni zaki ve
tfidé do rtiznych skupin dle jejich moznosti a schopnosti

Zakonni zastupci zaka se specifickymi poruchami uceni prikladaji k piihlaSce na stfedni Skolu odborny posudek
od psychologa z pedagogicko-psychologické poradny nebo ze specializovaného centra. Ukolem vychovné
poradkyné pted nastupem zaki do Skoly je vypracovat na zakladé téchto posudkil zpravu o SPU, kterd mtize byt
béhem skolniho roku dopliiovana. Pokud potiebuje se zZaky hovofit, je opravnéna je vyzvednout z teoretického
nebo praktického vyucovani. Vychovna poradkyné pravidelné informuje tfidni ucitele o zacich s SPU a ti pak
piedavaji zpravu piislusnym vyucujicim, ktefi tyto zaky vyucuji.

Zakam se specialnimi vzd&lavacimi potfebami a mimofadné nadanym zakiim muize feditel 8koly na zékladé
zadosti zakonného zastupce nezletilého zaka nebo na zaklad¢ zadosti zletilého zaka povolit individualni
vzdélavaci plan.

Vsichni zaci mohou vyuzivat konzultacnich hodin, které jsou vzdy po vyucovani a s jejichZ rozpisem jsou zaci
seznameni na zacatku skolniho roku.

Prace s nadanymi zaky

Kazdoroc¢né skola spolupracuje s Vystavistém Flora Olomouc a podili se na ptfipraveé koncepce a realizace akci
olomouckych veletrhti / napt. Moderni Zena /.

Matematicky nadani zaci maji moznost zicastnit se Skolniho kola matematické soutéze a nejlepsi z nich dale
postoupit do republikového kola. Nadani v oboru mohou Zaci uplatnit v odbornych soutézich.

Rozvijeni obcanskych a klicCovych kompetenci

Béhem studia je zak veden tak, aby si byl védom svych osobnich moznosti a kvalit, aby umél pracovat
samostatné i v tymu. Vyuka pomaha rozvoji osobnosti a vytvaii predpoklady k tomu, aby se zak spravné zapojil
do spolecnosti a mél moznost dalsiho rozvoje.

Jednotny pfistup pedagogl se promita v jednotnych pozadavcich na chovani zéka ve Skole i na akcich
organizovanych $kolou, na vytvareni ptiznivého klimatu ve $kole. Upeviiovani a rozvijeni sociadlnich kompetenci
vede k vhodnému zapojeni zdka do kolektivu, ve kterém uplatni své schopnosti a bude i umét respektovat druhé
a spolupracovat s nimi.

Komunikacni dovednosti jsou rozvijeny na Grovni verbalni, pisemné i s vyuzitim IKT. Oblast IKT je zaméfena
nejen na osvojeni dovednosti prace s témito technologiemi, ale také na vhodném vyuziti t€chto znalosti pro svij
osobni i pracovni zivot.

Vychovny a vzdélavaci proces je veden tak, aby se zak choval zodpovédné pfi plnéni pracovnich ukoll a aby
zodpovidal za své jednani v riznych obcanskych i pracovnich situacich. Rozvijeni klicovych kompetenci je
vhodné zatazeno do vSech piedmétl. Proces uplatiiovani kliCovych kompetenci je veden tak, aby byl soustavny
a vykazoval vyvojovy posun béhem studia.

54

4.1 Popis materialniho a personalniho zajisténi vyuky

Materialni podminky

Teoretick4 vyuka probiha v budové §koly na Stursové ulici &. 14. Kromé& kmenovych uéeben, které jsou
vybaveny bilymi keramickymi tabulemi, jsou zakim k dispozici pocitacové ucebny, jazykové ucebny vybavené
audiovizudlni technikou, videové uc¢ebny, odborné ucebny pro teoretickou vyuku zakii oboru prodavac, operator
skladovani, kuchaf a ¢iSnik.

Pro vyuku lze dale vyuzit interaktivni tabule.

Vyuka télesné vychovy probiha ve dvou té€locvi¢nach, které jsou vybaveny posilovacimi stroji, zrcadlovou
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sténou, audiovizudlni technikou. Zaci sportuji i na hfitich v arealu §koly.

Pro zaky je urcena také knihovna, ve které si mohou ptijcovat jak beletrii tak odbornou literaturu.

Odborny vycvik probihé na jednotlivych pracovistich v Olomouci. Kadetnici, krejcové a aranzéti maji vlastni
pracovisté odborného vycviku, ktera se nachazeji v budové skoly. Odborny vycvik cukraiti a gastronomickych
obort probihé jak v odbornych u¢ebnéch skoly, tak na smluvnich pracovistich. Skola ziidila kadefnictvi

a zakazkové krejcovstvi v suterénu Skoly, které jsou k dispozici i Siroké vetejnosti.

V suterénu skoly se nachazi rovnéz moderni Skolni jidelna, ve které se mohou Zaci stravovat a vybirat si

z nabidky 2 pokrmu. Obsluhu v jidelné zajist'uji v rdmci odborného vycviku Zaci maturitniho oboru Gastronomie.
V piizemi je zakiim k dispozici bufet a automaty na rychlé obcerstveni, na kdvu, mineralku a dalsi nealkoholické
napoje.

Personalni podminky

Vyuku ve skole zajist'uji vyucujici teoretické vyuky i odborného vycviku, ktefi jsou plné kvalifikovani.

Na skole je plné kvalifikovany vychovny poradce, metodik primarni prevence i koordinator environmentalni
vychovy, vzdélavani a osvéty.

Ucitel¢ teoretickych predméti i ucitelé odborného vycviku vyuzivaji ke svému dal§imu vzdélavani riznych
programt, projektt, Gcastni se odbornych seminait a skoleni, které pofadaji riizné vzdélavaci instituce, jiné Skoly
nebo pedagogické centra.

Organiza¢ni podminky

Zékladnim dokumentem $koly je Skolni fad, jehoZ obsahem je rezim $koly, prava a povinnosti zakt a zikonnych
zastupcll, dochédzka do Skoly — podminky pro omlouvani absence, hygiena a zajisténi bezpecnosti a ochrany
zdravi pti praci (BOZP), vychovna opatieni, hodnoceni vysledkii vzdélavani zaka v jednotlivych pfedmétech,
klasifikaéni fad.

Vzdy prvni den nového $kolniho roku jsou vSichni zaci seznameni prostfednictvim svych tfidnich ucitelti se
Skolnim ¥adem, pro rodi¢e nasich zaki je Skolni ¥ad zvefejnén na webovych strankach skoly.

Podminky bezpecnosti prace, pozarni plan, evakuacni plan

Skola ma zpracovanou smérnici k zaji§téni bezpeénosti a ochrany zdravi zakti ve §kole, pozarni poplachovou
smeérnici, pozarni evakuacni plan, preventivni pozarni hlidky. Rovnéz je zpracovan provozni fad skolni kuchyné,
provozni fad dilen praktického vyucovani oboru krej¢i, provozni fad pro odborny vycvik zakii oboru aranzér,
cukraf a kuchaf - ¢i$nik, provozni fad Skolniho kadefnictvi a holi¢stvi pro odborny vycvik zaka oboru kadefnik.
Zaci, kteii vykonavaji odborny vycvik mimo budovu koly, se #di provoznim fadem jednotlivych

smluvnich pracovist’.

Pro vSechny odborné ucebny a télocvicny jsou vypracovany organizacni a provozni fady, stejné tak jsou
vypracovany pokyny pro Satny.

Zéci jsou seznameni s jednotlivymi fady a pokyny, o éemz je u¢inén zépis do tifdnich knih, denikéi OV a 1. den
Skoly zaci podepisuji seznameni s BOZP.

4.2 Zaclenéni prirezovych témat

Charakteristika SVP

w . P o . Soucgasna Ceska a svétova literatura
Ob¢an v demokratické spole€nosti Slohové vichova
Integrace do vyuky Kultura feci
Cesky jazyk Kulturni vychova
1. ro¢nik Narodni jazyk Anglicky jazyk
Zdokonalovani jazykovych dovednosti 1. ro¢nik Seznamovani, pfedstavovani, osobni udaje
Slohova vychova Domov, bydleni
Prace s textem Rodina
2. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti Hudba, film, volny ¢as
Slovo, slovni zasoba 2. roénik Sport, denni rezim
Vétna stavba Jidla a napoje
Slohova vychova 3. roénik V restauraci
Prace s textem Zasady a pravidla, Evropa
3. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti Némecky jazyk
1. roénik Erste Kontakte
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2. roénik

3. roénik

GriiRe

Leute

Lander
Sprachen

Schule
Schulfacher
Familie

Haustiere

Mein Haus

Mein Zimmer
Wohnungssuche
Essgewohnheiten
Essen...(inter)national
Speisekarte

In der Stadt
Tagesablauf
Hobbys

Freunde

2. roénik Clovék a pravo
Obc&anskeé pravo
Pravo a spravedinost
Rodinné pravo
Clovék a hospodarstvi

3. ro¢nik Historie ¢eské statnosti
Soudoby svét
Proces evropskeé integrace

Charakteristika SVP

Rusky jazyk - volitelny

1. roénik

2. roénik

3. roénik

Informace o sobé
Seznamovani
Mluvime rusky

Na navstévé

Rodina

Redlie

Odborna terminologie
Volny ¢as
Seznameni - inzerat.
Odborna terminologie

Fyzika
1. roénik Mechanika
Termika
Elektfina a magnetismus
VInéni a optika
Fyzika atomu
Vesmir
Zaklady biologie
Obecna ekologie
Clovék a Zivotni prostredi

Matematika
Operace s realnymi ¢isly
Vyrazy a jejich Upravy

2. roénik Reseni rovnic a nerovnic v mnoziné R
Planimetrie

3. roénik Funkce
Vypocet povrchd a objemU téles
Prace s daty

Anglicky jazyk - volitelny

1. ro¢nik

2. roénik
3. roénik

Seznamovani, pfedstavovani, osobni udaje

Domov, bydleni
Rodina

Hudba, film, volny ¢as
Sport, denni rezim
Jidla a napoje

V restauraci

Némecky jazyk - volitelny

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Erste Kontakte
GriiRe

Leute

Lander
Sprachen
Schule
Schulfacher
Familie
Haustiere
Familie
Geschwister
Haustiere
Mein Haus

In der Stadt
FuBgéngerzone
Geschafte

Esteticka vychova

1. ro¢nik Anticka kultura jako zaklad vzdélanosti
Stfedovéka literatura
Humanismus a renesance
Baroko,klasicismus, narodni obrozeni
Romantismus, realismus
Kulturni vychova

2. roénik Svétova demokraticka préza 20.stoleti
Valka a osvobozeni v Eeské literatufe
Literatura na pfelomu 19.a 20.stoleti
Kulturni vychova

Obéanska nauka

1. roénik

Clovék ve spolegnosti

Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako ob&an

Média

Télesna vychova

1. roénik Teorie
Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyZarsky kurz
Zdravotni télesna vychova

2. ro¢nik Teorie
Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

3. roénik Teorie
Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova
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1. roénik

2. roénik

3. roénik

Prace s pocitacem

Osobni pocita¢

Textovy editor Word

Elektronické kalkulatory

Zaveérecna prace v textovém editoru Word
Software pocitace

Pocitacové viry a antivirova ochrana
Autorska prava

Operacni systém

Tabulkovy kalkulator Excel

Zaveérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel
Databaze v Excelu

Pocitacové sité

Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta

Graficky program Zoner Callisto

Zavérecna prace v programu Zoner Callisto
Program PowerPoint

Zavérecna prace v programu PowerPoint

2. roénik

3. ro¢nik

Charakteristika SVP

Sladidla

Potraviny Zivoc¢i$ného plvodu

Tuky

Maso

Nealkoholické napoje

Alkoholické napoje

Travici soustava

Zasady spravné vyzivy a zpUsoby stravovani

Ekonomika
2. roénik

3. roénik

Zaklady trzni ekonomiky

Zaméstnanci

Podnikani, podnikatel

Podnik, majetek podniku, hospodareni podniku
Mzdy, bankovnictvi

Danova soustava, pojistovnictvi

Zaklady podnikani

Marketing
Dariova eviden¢ni povinnost

Technologie
1. roénik

2. roénik

3. roénik

Hygiena a bezpe¢nost prace

Bezmasa jidla

Uprava piloh

Uprava omadek

Uprava vyvar( a polévek

Zakladni tepelné upravy pokrmt
Predbézna Uprava surovin

Prace s recepturami a odbornou literaturou
Vyrobni stfedisko

Ptiprava pokrmu ze skopového, jehnéciho,
kuzle¢iho a krali¢iho masa
Pr¥iprava pokrmu z vepfového masa

Priprava pokrmu z teleciho masa
Ptiprava pokrmu z hovéziho masa
Pfiprava pokrmu ze zvéfiny
Ptiprava pokrmu z dribeze
P¥iprava pokrmu z ryb, kory$(, mékkysu a
obojzivelnikl

Pfiprava pokrmU z mletého masa
P¥iprava pokrmu na objednavku
Pokrmy studené kuchyné
Ptiprava teplych predkrmu
Pfiprava mou¢nik(i a napojl
Dietni pokrmy

Progresivni pfiprava pokrm(

Stolniceni
1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Uvod
Zasady hygieny a bezpeénosti

Spolecenské chovani a vystupovani
obsluhujicich
Inventar

Zakladni pravidla obsluhy

Systémy obsluhy

ZpUsoby obsluhy

Gastronomicka pravidla

Jednoducha oblsuha

Pivni zafizeni, skladovani a oSetfovani napoji
Pravidla pro sestavovani slozitych menu
Slozita obsluha - zakladni forma

Slozita obsluha - vyssi forma

Kavérna a kavarenska herna

Vinarna a vinny sklep

Misené napoje

Obsluha v dopravnich prostfedcich
Obsluha v ubytovacich zafizenich
Hotelovy a restauracni management
Slavnostni hostiny - bankety

Slavnostni hostiny s nabidkovym stolem
Spolecenska setkani

Spolecéenska vychova

1. ro¢nik

Spolecenské chovani
Uvod do psychologie
Obecna psychologie
Psychologie osobnosti
Socialni psychologie
Psychologie prace

Pisemna a elektronicka komunikace

2. ro¢nik

Nacvik psani hmatovou metodou
Uprava textu, norma

Obchodni pisemnosti
Jednoduché pravni pisemnosti

Pisemnosti ve styku s penéznimi ustavy a
postou
Personalni pisemnosti

1. roénik

Potraviny a vyziva

SloZeni potravin

Vyznam zdravé a spravné vyzivy
Potraviny rostlinného pavodu
Pochutiny

Odborny vycvik - kuchaf

1. roénik

Hygiena a bezpecnost prace

Prace s recepturami a odbornou literaturou
Zafizeni provozoven

Pfedbézna Uprava surovin
Zakladni tepelné upravy pokrmt
Upravy vyvar( a polévek

Uprava omadek

Uprava pfiloh

Bezmasa jidla

Ptiprava pokrmi z hovéziho masa
Ptiprava pokrmu z teleciho masa
Ptiprava pokrmu z vepfového masa
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Pfiprava pokrmu za skopového, jehnéciho,
ktzle¢iho a krali¢iho masa
P¥iprava pokrmu z mletého masa

Opakovani uciva 1 - 2. ro¢niku

Ptiprava pokrmu z dribeZe a zvéfiny
Hygiena a BOZP

Svétové kuchyné, narodni a krajové speciality

3. roénik

Pfiprava pokrmu na objednavku
Pokrmy studené kuchyné
Ptiprava teplych predkrmu
PfFiprava mouc¢niku

Dietni pokrmy

Ubytovaci zafizeni

Progresivni pfiprava jidel
Zahrani¢ni hosté

Slozita obsluha

Odborny vycvik-¢iSnik

2. roénik Spolecenské chovani,bezpec¢nost a hygiena
prace
Ptiprava pracovisté na zahajeni provozu
Rozdéleni inventafe na podavani pokrmi a
napoju
Systémy obsluhy a formy prodeje
Sestavovani jidelnich a napojovych listkd a
menu
Jednoducha obsluha
Slozita obsluha
Dokonéeni pokrm( u stolu hosta
Obsluha v kavarné, vinarné a ostatnich
spole¢ensko-zabavnich stfediscich
Obsluha pivniho zafizeni

Misené napoje

Slavnostni hostiny - rozdéleni

Pokryto pfedmétem
Technologie

Ekonomika

Stolnic¢eni

Potraviny a vyziva
Télesna vychova

Zaklady podnikani
Fyzika

Obcanska nauka
Spole¢enska vychova
Cesky jazyk

Pisemna a elektronicka komunikace
Prace s pocitacem
Esteticka vychova
Odborny vycvik - kuchaf
Odborny vycvik-€i$nik
Rusky jazyk - volitelny
Némecky jazyk

Némecky jazyk - volitelny

Anglicky jazyk

Clovék a zivotni prostiedi
Integrace do vyuky

Charakteristika SVP

Cesky jazyk

1. ro¢nik Slohova vychova
Prace s textem

2. ro¢nik Slohova vychova
Prace s textem

3. roénik Slohova vychova

Informacni zdroje

Anglicky jazyk

1. roénik Domov, bydleni
3. roénik Zasady a pravidla, Evropa
Némecky jazyk
1. roénik Lander
2. roénik Wohnungssuche
3. ro¢nik Tagesablauf
Freunde
Hobbys

Rusky jazyk - volitelny

1. ro¢nik Informace o sobé
Seznamovani
Na navstévé
Mluvime rusky

2. ro¢nik Redlie

Rodina

Povolani

Odborna terminologie

Volny ¢as

Seznameni - inzerat.

3. roénik

Odborna terminologie

Némecky jazyk - volitelny
1. roénik Lander

2. roénik Geschwister

Obéanska nauka

1. roénik Clovék ve spolegnosti

Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako ob&an

Média

Clovék a pravo

Obcanskeé pravo

Pravo a spravedinost

2. roénik

Rodinné pravo

Clovék a hospodarstvi
3. roénik Historie Ceské statnosti
Soudoby svét

Proces evropské integrace

Fyzika
1. roénik Zaklady biologie

Obecna ekologie

Clovék a Zivotni prostredi

Fyzika atomu

Chemie
2. roénik Vyznamné prvky a jejich slouceniny

3. roénik Uhlovodiky a jejich zdroje

Esteticka vychova
1. ro¢nik Anticka kultura jako zaklad vzdélanosti
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2. roénik

Baroko,klasicismus, narodni obrozeni
Kulturni vychova
Kulturni vychova

Télesna vychova

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmickd gymnastika
Vybérovy lyZafsky kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

PrGpravna a kondi¢ni cviceni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

Pripravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

Charakteristika SVP

obojzivelnikd

3. roénik Priprava pokrmi na objednavku
Pokrmy studené kuchyné
Ptiprava teplych predkrmu
Ptiprava mou¢nik( a napojl
Dietni pokrmy
Progresivni pfiprava pokrm(

Potraviny a vyziva

1. roénik Vyznam zdravé a spravné vyzivy
Slozeni potravin
Potraviny rostlinného puvodu
Pochutiny

2. roénik Sladidla
Potraviny Zivocisného plvodu
Tuky
Maso

3. roénik Nealkoholické napoje
Alkoholické napoje
Travici soustava
Zasady spravné vyzivy a zpusoby stravovani

Prace s pocitacem

1. ro¢nik Osobni pocita¢
Elektronické kalkulatory
3. roénik Pocitacové sité
Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta
Ekonomika
2. roénik Zaklady trzni ekonomiky
Zaméstnanci
Podnikani, podnikatel
3. roénik Podnik, majetek podniku, hospodafeni podniku

Mzdy, bankovnictvi
Danova soustava, pojistovnictvi

Zaklady podnikani

Marketing
Darova eviden¢ni povinnost

Technologie
1. roénik

2. roénik

Hygiena a bezpecnost prace

Bezmasa jidla

Uprava pfiloh

Uprava omadek

Uprava vyvar( a polévek

Zakladni tepelné tpravy pokrmU
Pfedbézna uprava surovin

Prace s recepturami a odbornou literaturou
Vyrobni stfedisko

Priprava pokrmu ze skopového, jehnéciho,
ktzle¢iho a krali¢iho masa
Ptiprava pokrmu z veprového masa

Ptiprava pokrmu z teleciho masa
P¥iprava pokrmu z hovéziho masa
P¥iprava pokrmu ze zvéfiny

Ptiprava pokrmu z drabeze

Ptiprava pokrmi z mletého masa
Ptiprava pokrmu z ryb, kory$(, mékkysu a

Stolniceni
1. roénik Uvod
Zasady hygieny a bezpeénosti

Spolecenské chovani a vystupovani
obsluhujicich
Inventar

Zakladni pravidla obsluhy
Systémy obsluhy
Zpusoby obsluhy
Gastronomicka pravidla
Jednoducha oblsuha
Pivni zafizeni, skladovani a oSetfovani napoji
Pravidla pro sestavovani slozZitych menu
2. ro¢nik Slozita obsluha - zakladni forma
Slozita obsluha - vy$si forma
Kavarna a kavarenska herna
Vinarna a vinny sklep
MiSené napoje
Obsluha v dopravnich prostfedcich
Obsluha v ubytovacich zafizenich
3. roénik Hotelovy a restaurani management
Slavnostni hostiny - bankety
Slavnostni hostiny s nabidkovym stolem
Spolecenska setkani

Spolecenska vychova

1. ro¢nik Spolecenské chovani
Uvod do psychologie
Obecna psychologie
Psychologie osobnosti
Socialni psychologie
Psychologie prace

Pisemna a elektronicka komunikace

2. roénik Nacvik psani hmatovou metodou
Uprava textu, norma
Obchodni pisemnosti
Jednoduché pravni pisemnosti

Pisemnosti ve styku s penéznimi Ustavy a
postou
Personalni pisemnosti

Odborny vycvik - kuchar
1. ro¢nik Hygiena a bezpecnost prace
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Prace s recepturami a odbornou literaturou
Zafizeni provozoven

Pfedbézna uprava surovin
Zakladni tepelné upravy pokrm(
Upravy vyvar( a polévek

Uprava omadek

Uprava piloh

Bezmasa jidla

Piprava pokrmu z hovéziho masa
P¥iprava pokrmu z teleciho masa
Pfiprava pokrmu z vepfového masa

Priprava pokrmu za skopového, jehnéciho,
ktzle¢iho a krali¢iho masa
Ptiprava pokrmu z mletého masa

Opakovani uciva 1 - 2. roéniku

PFiprava pokrmu z dribeZe a zvéfiny
Hygiena a BOZP

Svétové kuchyné, narodni a krajové speciality

3. roénik

Pfiprava pokrmi na objednavku
Pokrmy studené kuchyné
Priprava teplych predkrmu
P¥iprava mou¢nikl

Dietni pokrmy

Ubytovaci zafizeni

Progresivni pfiprava jidel
Zahraniéni hosté

Slozita obsluha

Odborny vycvik-¢iSnik

2. roénik Spolecenské chovani,bezpeénost a hygiena
prace
Ptiprava pracovisté na zahajeni provozu
Rozdéleni inventafe na podavani pokrml a
napoju
Systémy obsluhy a formy prodeje

Sestavovani jidelnich a napojovych listkd a
menu
Jednoducha obsluha

Slozita obsluha
Dokonéeni pokrm( u stolu hosta

Obsluha v kavarné, vinarné a ostatnich
spolecensko-zabavnich stfediscich
Obsluha pivniho zafizeni

Misené napoje
Slavnostni hostiny - rozdéleni

Pokryto pfedmétem
Technologie
Stolnic¢eni
Ekonomika

Potraviny a vyziva
Télesna vychova
Zaklady podnikani
Fyzika

Obcanska nauka
Chemie

Spole¢enska vychova
Cesky jazyk

Pisemna a elektronicka komunikace

Prace s pocitacem
Odborny vycvik - kuchaf
Odborny vycvik-¢isnik
Rusky jazyk - volitelny
Anglicky jazyk

Némecky jazyk

Clovék a svét prace

Charakteristika SVP

Integrace do vyuky
Cesky jazyk
1. roénik Slohova vychova

Prace s textem
2. ro¢nik Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slovo, slovni zasoba
Vétna stavba
Slohova vychova
Prace s textem
3. ro¢nik Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slohova vychova
Informacni zdroje
Kultura fegi

Kulturni vychova

Anglicky jazyk

2. roénik Jidla a napoje
3. ro¢nik V restauraci

Zasady a pravidla, Evropa
Némecky jazyk

Hausarbeiten

Zivilalltag

Berufe

Rusky jazyk - volitelny

1. ro¢nik Informace o sobé
Seznamovani
2. roénik Povolani
Odborna terminologie
3. ro¢nik Odborna terminologie

Anglicky jazyk - volitelny
Jidla a napoje
V restauraci

Obéanska nauka

1. roénik Clovék ve spolegnosti

Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako ob&an

Média

Clovék a pravo

Ob¢&anské pravo

2. ro¢nik

Pravo a spravedinost

Rodinné pravo

Clovék a hospodarstvi
3. roénik Historie Ceské statnosti
Soudoby svét

Proces evropské integrace

Fyzika
1. ro¢nik

Mechanika
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Termika

Elektfina a magnetismus
VInéni a optika

Zaklady biologie
Obecna ekologie

Matematika
Operace s realnymi ¢isly

2. roénik Reseni rovnic a nerovnic v mnoziné R
Planimetrie

3. roénik Funkce

Vypocet povrchd a objemu téles
Prace s daty

Esteticka vychova

1. ro¢nik Kulturni vychova

Literatura na pfelomu 19.a 20.stoleti
Kulturni vychova

2. roénik

Télesna vychova

1. roénik Teorie
Pripravna a kondi¢ni cviéeni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyzarfsky kurz
Zdravotni télesna vychova

2. roénik Teorie
Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

3. roénik Teorie
Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

Charakteristika SVP

Bezmasa jidla

Uprava pfiloh

Uprava omadek

Uprava vyvar a polévek

Zakladni tepelné upravy pokrmt
Predbézna Uprava surovin

Prace s recepturami a odbornou literaturou
Vyrobni stredisko

Ptiprava pokrmu ze skopového, jehnéciho,
ktzle€iho a krali¢iho masa
Ptiprava pokrmU z vepfového masa

Ptiprava pokrmU z teleciho masa

2. roénik

Ptiprava pokrmi z hovéziho masa
Priprava pokrmu ze zvéfiny
Ptiprava pokrmi z dribeze
Ptiprava pokrmi z mletého masa
Ptiprava pokrmu z ryb, kory$0, mékkysa a
obojzivelnikl
3. roénik PFiprava pokrmi na objednavku
Pokrmy studené kuchyné
Ptiprava teplych predkrmu
Piprava mou¢nikl a napojl
Dietni pokrmy
Progresivni pfiprava pokrm(

Potraviny a vyzZiva

1. roénik Vyznam zdravé a spravné vyzivy
Slozeni potravin

Potraviny rostlinného pavodu
Pochutiny

Sladidla

Potraviny Zivo¢isného pivodu
Tuky

Maso

Nealkoholické napoje
Alkoholické napoje

Tréavici soustava

2. roénik

3. roénik

Zasady spravné vyzivy a zplUsoby stravovani

Prace s pocitacem

1. ro¢nik Osobni poéita¢
Textovy editor Word
Elektronické kalkulatory
Zavérecna prace v textovém editoru Word
2. roénik Operacni systém
3. roénik Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta
Program PowerPoint
Zaveérecna prace v programu PowerPoint
Ekonomika
2. roénik Zaklady trzni ekonomiky
Zameéstnanci
Podnikani, podnikatel
3. roénik Podnik, majetek podniku, hospodafeni podniku

Mzdy, bankovnictvi
Danova soustava, pojistovnictvi

Zaklady podnikani
Marketing
Darova eviden¢ni povinnost

Technologie

1. ro¢nik Hygiena a bezpecnost prace

Stolnic¢eni
1. roénik Uvod
Zasady hygieny a bezpe¢nosti

Spolecenské chovani a vystupovani
obsluhujicich
Inventar

Zakladni pravidla obsluhy

Systémy obsluhy

Zpusoby obsluhy

Gastronomicka pravidla

Jednoducha oblsuha

Pivni zafizeni, skladovani a oSetfovani napoji

Pravidla pro sestavovani slozitych menu
2. roénik Slozita obsluha - zakladni forma
Slozita obsluha - vy$si forma
Kavarna a kavarenska herna
Vinarna a vinny sklep
Misené napoje
Obsluha v dopravnich prostfedcich
Obsluha v ubytovacich zafizenich
3. roénik Hotelovy a restauracni management
Slavnostni hostiny - bankety
Slavnostni hostiny s nabidkovym stolem
Spolecenska setkani
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Spolec¢enska vychova

1. roénik Spolecenské chovani
Uvod do psychologie
Obecna psychologie
Psychologie osobnosti
Socialni psychologie
Psychologie prace

Pisemna a elektronicka komunikace

2. ro¢nik Nacvik psani hmatovou metodou
Uprava textu, norma
Obchodni pisemnosti
Jednoduché pravni pisemnosti

Pisemnosti ve styku s penéznimi Ustavy a
postou
Personalni pisemnosti

Odborny vycvik - kuchaf

1. roénik Hygiena a bezpecnost prace
Prace s recepturami a odbornou literaturou
Zafizeni provozoven
Predbézna uprava surovin
Zakladni tepelné tpravy pokrm(
Upravy vyvar( a polévek
Uprava omadek
Uprava piloh
Bezmasa jidla
Pfiprava pokrmu z hovéziho masa
P¥iprava pokrmu z teleciho masa
P¥iprava pokrmu z veprového masa

Ptiprava pokrmu za skopového, jehnéciho,
ktzle€iho a krali¢iho masa
Ptiprava pokrmi z mletého masa

3. roénik Opakovani uéiva 1 - 2. roéniku
Pfiprava pokrmu z dribeZe a zvéfiny
Hygiena a BOZP

Svétové kuchyné, narodni a krajové speciality
P¥iprava pokrmu na objednavku
Pokrmy studené kuchyné

Ptiprava teplych predkrmu

Pfiprava mou¢niku

Dietni pokrmy

Ubytovaci zafizeni

Progresivni pfiprava jidel

Zahraniéni hosté

Slozita obsluha

Odborny vycvik-€isnik

2. roénik Spolecenské chovani,bezpeénost a hygiena
prace
PFiprava pracovisté na zahajeni provozu
Rozdéleni inventaie na podavani pokrml a
napoju
Systémy obsluhy a formy prodeje

Sestavovani jidelnich a napojovych listku a
menu
Jednoduch4 obsluha

Slozita obsluha
Dokonéeni pokrm( u stolu hosta

Obsluha v kavarné, vinarné a ostatnich
spolecensko-zabavnich stfediscich
Obsluha pivniho zafizeni

MiSené napoje
Slavnostni hostiny - rozdéleni

Pokryto predmétem

Technologie

Stolnic¢eni

Obcanska nauka
Ekonomika

Potraviny a vyziva
Télesna vychova

Zaklady podnikani
Fyzika

Spole¢enska vychova
Cesky jazyk

Pisemna a elektronicka komunikace
Prace s pocitacem
Esteticka vychova
Odborny vycvik - kuchaf
Odborny vycvik-¢isnik
Rusky jazyk - volitelny
Némecky jazyk

Némecky jazyk - volitelny

Anglicky jazyk

Charakteristika SVP

Informacéni a komunikaéni technologie

Integrace do vyuky
Cesky jazyk

1. roénik Prace s textem

2. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slovo, slovni zasoba
Vétna stavba
Slohova vychova
Prace s textem

3. ro¢nik Zdokonalovani jazykovych dovednosti

Slohova vychova
Informacni zdroje

Anglicky jazyk
1. ro¢nik Seznamovani, pfedstavovani, osobni udaje

2. roénik Kazdodenni ¢innosti, Skola

Rusky jazyk - volitelny
1. ro¢nik Informace o sobé
Seznamovani

Na navstévé

2. ro¢nik Rodina
Povolani
Redlie

3. roénik Volny ¢as

Seznameni - inzerat.

Anglicky jazyk - volitelny
1. roénik Seznamovani, pfedstavovani, osobni udaje

2. roénik Kazdodenni ¢innosti, Skola

Obc¢anska nauka
1. ro¢nik Clovék ve spolegnosti
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2. roénik

3. roénik

Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako ob&an

Média

Clovék a pravo

Obcanskeé pravo

Pravo a spravedinost
Rodinné pravo

Clovék a hospodafrstvi
Historie eské statnosti
Soudoby svét

Proces evropské integrace

Charakteristika SVP

Fyzika
1. roénik

Mechanika

Termika

Elektfina a magnetismus
VInéni a optika

Fyzika atomu

Vesmir

Zaklady biologie

Obecna ekologie

Clovék a Zivotni prostfedi

Prace s pocitacem
1. ro¢nik Osobni pocita¢
Textovy editor Word
Elektronické kalkulatory
Zavérecna prace v textovém editoru Word
2. roénik Software pocitace
Pocitatové viry a antivirova ochrana
Autorska prava
Operacni systém
Tabulkovy kalkulator Excel

Zaveérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel

Databaze v Excelu
3. ro¢nik Pocitacové sité
Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta
Graficky program Zoner Callisto
Zavérecna prace v programu Zoner Callisto
Program PowerPoint
Zavérecna prace v programu PowerPoint

Chemie
2. roénik

3. roénik

Smési a roztoky

Casticové sloZeni latek

Chemicky déj

Nazvoslovi anorganickych sloucenin
Chemické vypocty

Vyznamné prvky a jejich slouc¢eniny
Charakteristika organickych slou€enin
Uhlovodiky a jejich zdroje

Derivaty uhlovodikt

PFirodni latky

Vyznamné organické latky

Ekonomika
2. ro¢nik Zaklady trzni ekonomiky
Zaméstnanci
Podnikani, podnikatel
3. roénik Podnik, majetek podniku, hospodareni podniku

Mzdy, bankovnictvi
Danova soustava, pojistovnictvi

Zaklady podnikani
Marketing
Dariova eviden¢ni povinnost

Matematika

Prace s daty

1. roénik

Esteticka vychova

Humanismus a renesance

2. roénik

3. roénik

Télesna vychova

Teorie

PrGpravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyZafsky kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

Pripravna a kondi¢ni cviéeni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvieni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

Technologie
1. roénik Hygiena a bezpecnost prace
Bezmasa jidla
Uprava pfiloh
Uprava omadek
Uprava vyvari a polévek
Zakladni tepelné upravy pokrmt
Predbézna Uprava surovin
Prace s recepturami a odbornou literaturou
Vyrobni stfedisko

2. roénik Priprava pokrmu ze skopového, jehnéciho,
kuzle¢iho a krali¢iho masa
Ptiprava pokrmu z vepfového masa

Ptiprava pokrmU z teleciho masa

Ptiprava pokrmt z hovéziho masa

Ptiprava pokrmu ze zvéfiny

Ptiprava pokrmu z dribeze

Priprava pokrmu z ryb, kory$(, mékkysu a

obojzivelnikl

Ptiprava pokrml z mletého masa
3. ro¢nik Ptiprava pokrmi na objednavku

Pokrmy studené kuchyné

Priprava teplych predkrmu

Piprava mou¢nik( a napojl

Dietni pokrmy

Progresivni pfiprava pokrm(

Potraviny a vyzZiva

1. roénik Vyznam zdravé a spravné vyzivy
Slozeni potravin
Potraviny rostlinného pavodu
Pochutiny
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2. roénik Sladidla
Potraviny Zivoci$ného plvodu
Tuky
Maso

3. roénik Nealkoholické napoje

Alkoholické napoje
Travici soustava
Zasady spravné vyzivy a zpUsoby stravovani

Stolniceni
1. roénik Uvod
Zasady hygieny a bezpeénosti

Spolecenské chovani a vystupovani
obsluhujicich
Inventar

Zakladni pravidla obsluhy
Systémy obsluhy
ZpUsoby obsluhy
Gastronomicka pravidla
Jednoducha oblsuha
Pivni zafizeni, skladovani a o$etfovani napojl
Pravidla pro sestavovani slozitych menu
2. roénik Slozita obsluha - zakladni forma
Slozita obsluha - vys$si forma
Kavérna a kavarenska herna
Vinarna a vinny sklep
Misené napoje
Obsluha v dopravnich prostfedcich
Obsluha v ubytovacich zafizenich
3. roénik Hotelovy a restauracni management
Slavnostni hostiny - bankety
Slavnostni hostiny s nabidkovym stolem
Spolecenska setkani

Charakteristika SVP

PtFiprava pokrmu za skopového, jehnéciho,
kuzle¢iho a krali¢iho masa
Ptiprava pokrmi z mletého masa

3. roénik Opakovani uciva 1 - 2. ro¢niku
Ptiprava pokrmu z dribeZe a zvéfiny
Hygiena a BOZP
Svétové kuchyné, narodni a krajové speciality
Priprava pokrmi na objednavku
Pokrmy studené kuchyné
Ptiprava teplych predkrmu
Ptiprava mouc¢niku
Dietni pokrmy
Ubytovaci zafizeni
Progresivni pfiprava jidel
Zahrani¢ni hosté
Slozita obsluha

Odborny vycvik-¢isSnik

2. roénik Spolecenské chovani,bezpecnost a hygiena
prace
Ptiprava pracovisté na zahajeni provozu
Rozdéleni inventafe na podavani pokrml a
napoju
Systémy obsluhy a formy prodeje
Sestavovani jidelnich a napojovych listku a
menu
Jednoducha obsluha

Slozita obsluha
Dokonéeni pokrm( u stolu hosta

Obsluha v kavarné, vinarné a ostatnich
spolecensko-zabavnich stfediscich
Obsluha pivniho zafizeni

Misené napoje

Slavnostni hostiny - rozdéleni

Spole¢enska vychova

1. roénik Spolecenské chovani
Uvod do psychologie
Obecna psychologie
Psychologie osobnosti
Socialni psychologie
Psychologie prace

Pisemna a elektronicka komunikace

2. ro¢nik Nacvik psani hmatovou metodou
Uprava textu, norma
Obchodni pisemnosti
Jednoduché pravni pisemnosti

Pisemnosti ve styku s penéznimi Ustavy a
postou
Personalni pisemnosti

Odborny vycvik - kuchaf

1. roénik Hygiena a bezpecnost prace
Prace s recepturami a odbornou literaturou
Zafizeni provozoven
Predbézna uprava surovin
Zakladni tepelné upravy pokrm(
Upravy vyvar( a polévek
Uprava omadek
Uprava piloh
Bezmasa jidla
Pfiprava pokrmu z hovéziho masa
Pfiprava pokrmu z teleciho masa
Pr¥iprava pokrmu z vepfového masa

Pokryto pfedmétem
Technologie

Stolnic¢eni

Obcanska nauka
Ekonomika

Potraviny a vyziva
Télesna vychova
Zaklady podnikani
Fyzika

Chemie

Spolecenska vychova
Cesky jazyk

Pisemna a elektronicka komunikace
Prace s pocitaéem
Esteticka vychova
Odborny vycvik - kuchaf
Odborny vycvik-¢isnik
Rusky jazyk - volitelny
Némecky jazyk

Némecky jazyk - volitelny

Anglicky jazyk
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RVP 65-51-H/01 Kuchaf — €isnik

5 Uc€ebni plan

Skola SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14, Stursova 14, 779 00 OLOMOUC
Nazev SVP Kuchaf - &ignik
Platnost 1.9.2012

Délka studia v letech:

Kéd a nazev oboru

RVP 65-51-H/01 Kuchar — &isnik

Forma vzdélavani denni forma vzdélavani

Ucéebni plan roénikovy

Povinné predméty

1. roénik

2. roénik

3. ro€nik

Cesky jazyk

Hlavni cizi jazyk

Vedlejsi cizi jazyk

Obcanska nauka

Fyzika

Chemie

Matematika

Esteticka vychova

Télesna vychova

Prace s pocitacem

Ekonomika

Zaklady podnikani

Technologie

Potraviny a vyziva

Stolni¢eni

Spolecenska vychova

Pisemna a elektronicka komunikace

Odborny vycvik - kuchat

Odborny vycvik-GisSnik

Celkem zakladni dotace

Celkem disponibilni dotace

Celkem v ro¢niku

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
SMILE verze 3.0.0

Ucebni plan
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Kuchar - ¢isnik
RVP 65-51-H/01 KuchaF — &isnik

Volitelné predméty

1. ro¢nik

Hlavni cizi jazyk

Anglicky jazyk

Némecky jazyk

Vedlejsi cizi jazyk

Rusky jazyk - volitelny

Anglicky jazyk - volitelny

Neémecky jazyk - volitelny

2. roénik

Hlavni cizi jazyk

Anglicky jazyk

Némecky jazyk

Vedlejsi cizi jazyk

Rusky jazyk - volitelny

Anglicky jazyk - volitelny

Némecky jazyk - volitelny

3. rocnik

Hlavni cizi jazyk

Anglicky jazyk

Némecky jazyk

Vedlejsi cizi jazyk

Rusky jazyk - volitelny

Anglicky jazyk - volitelny

Némecky jazyk - volitelny

Prehled vyuziti tydnt

1. roénik 2. roénik 3. ro¢nik

Vyuka dle rozpisu uciva

33 33 30

Zavérecna zkouska

3

Lyzarsky kurz

Vybérovy sportovni kurz

26

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
SMILE verze 3.0.0

Ucebni plan



Kuchar - ¢isnik Ucebni plan

Predméty Technologie, Specialni technologie, Potraviny a vyziva, Odborny vycvik ¢erpaji hodinovou dotaci
z pfedmétu Vyroba pokrmi z RVP

Predméty Stolniceni, Specialni obsluha, Odborny vycvik ¢erpaji hodinovou dotaci z pfedmétu Odbyt a obsluha
zRVP

Predméty Anglicky jazyk, Némecky jazyk, Rusky jazyk Cerpaji hodinové dotace z ptedmétu Vzdélavani

a komunikace v cizim jazyce z RVP

Predméty Ekonomika, Zaklady podnikani, Odborny vycvik ¢erpaji hodinovou dotaci z predmétu Ekonomické
vzdélavani z RVP

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Kuchar - ¢isnik Spoluprace se socialnimi partnery

6 Spoluprace se socialnimi partnery

Pii tvorbé SVP vychazi §kola z dlouhodobych zkusenosti spoluprace s firmami, u kterych Zaci vykonavaji vyuku
odborného vycviku. Zaci jsou zatazovani do firem, které maji zkusenosti s vyukou zakd, zaméstnavaji odborniky
s mnohaletou praxi a maji odpovidajici technické i socialni zabezpeceni nutné pro vyuku. Odborny vycvik se
realizuje dvéma zpisoby. Na pracovistich probiha skupinova vyuka pod pfimym vedenim vlastnich ucitel
odborného vycviku. Tato forma vyuky se uplatiiuje zejména u zaka 1. ro¢nikd, kdy je pfitomnost ucitele
nezbytna. Dalsi zptisob vyuky se tyka zakt 2. a 3. ro¢niki, kdy jsou rozmisténi jednotlivé na rtizna pracoviste.
Zde vykonavaji vyuku odborného vycviku pod odbornym vedenim instruktord z fad zamé&stnanci firem.
Vyhodou této formy vyuky je, Ze jsou zaci vedeni k vEtsi samostatnosti a uci se zaclenit do pracovniho kolektivu.
Instruktofi Gizce spolupracuji s nasimi uciteli OV, mohou se ti€astnit pedagogickych rad, zavére¢nych zkousek

a dalich akci potadanych Skolou. Vzhledem k tomu, ze $kola spolupracuje s firmami rizného gastronomického
zamé&feni, vykonavaji zaci praxi v riznych typech pracovist. Vyhodou je, Ze se Zaci seznami s riznymi
technologiemi, zafizenimi a formami prace. Nékterym zaktm, ktefi maji o obor zajem a chtéji pracovat ve
zvoleném oboru, nabizeji majitelé provoznich pracovist’ moznost pracovniho umisténi po vyuéeni. V posledni
dobé se zajem ze strany zamé&stnavatelii zvysuje. Ne vzdy vSak se setkaji u nasich absolventli s ochotou pracovat
v oboru. Skola je ¢lenem Asociace kuchatt a cukrafi, spolupracuje s Ceskou barmanskou asociaci a s
Hospodaiskou komorou. U¢itelé odbornych pfedméti a odborného vycviku maji moznost ti€astnit se riznych
$koleni, pfednasek, seminait a soutézi pod hlavickou Asociace kuchatii a cukrafii. Spoluprace s Ceskou
barmanskou asociaci spociva zejména v poradani barmanského kurzu pro zaky, ktery se uskuteciiuje kazdorocné
v nasi Skole. Hospodarska komora nam zajist'uje své odborniky z praxe do komise pro zavére¢né zkousky.
Nejlepsi absolventy vysila Skola na navrh téchto odbornikd do Prahy, kde ziskaji Diplom Hospodaiské komory
CR. Skola zarovei obdrzi Cestné uznani za vysokou uroven praktické piipravy zéki. Mezi nase dalsi socialni
partnery patii i Ufad prace v Olomouci, ktery poiada kazdoroéné pro zaky 3. roénikd besedy. Na nich jsou Zaci
seznamovani s problematikou trhu prace, se sluzbami UP a jsou jim nabidnuta volna pracovni mista v oboru.

V nasem regionu je stale vysoka poptavka po vyuéenych kuchatich a ¢isnicich, takze by neméli mit Zzaci —
absolventi problém si zajistit zamé&stnani. Ne vzdy vS§ak maji zajem najit uplatnéni ve vystudovaném oboru

a odchazeji pracovat mimo sviij obor. Pro chod $koly je dulezita i spoluprace s Radou $koly a s Klubem rodi¢t

a pratel skoly. Klub rodict a pratel Skoly je organizace, ktera podporuje zaky v jejich tcasti na soutézich,
exkurzich a sportovnich akcich.

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Operator skladovani Identifikaéni tGdaje

1 Identifikaéni udaje

Nazev SVP Operator skladovani
Datum 13.2.2014 Nazev RVP RVP 66-53-H/01 Operator skladovani
Platnost 1.9.2014 Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyuénim listem
Forma vzdélavani denni forma vzdélavani
Délka studia v letech: 3

Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

IC 00577448

REDIZO 600017061

pochyla@stursovka.cz, tel. 585 200 212, mobil 605129 937,

ey valkova@stursovka.cz, tel 585 200 214, mobil 605848 372
Reditel PhDr. Ladislav Pochyla

Telefon 585200211

Fax 585228634

Email sekretariat@stursovka.cz

www www.stursovka.cz

Zrizovatel Olomoucky kraj, Jeremenkova 40a, Olomouc
Adresa Olomoucky kraj, Jeremenkova 40a, Olomouc
Ic 60609460

Kontakt Odbor $kolstvi, mladeze a télovychovy
Telefon 585 508 111

Fax 585 508 564

Email posta@kr-olomoucky.cz

www www.kr-olomoucky.cz

Doplnujici udaje
Pouzité RVP: RVP 66-53-H/01 Operator skladovani

datum, podpis, razitko

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14



Operator skladovani Profil absolventa

2 Profil absolventa

Skola SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14, Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Operator skladovani

Platnost 1.9.2014 Délka studia v letech: 3.0
Koéd a nazev oboru RVP 66-53-H/01 Operator skladovani Forma vzdélavani denni forma vzdélavani
PROFIL ABSOLVENTA

Nazev skoly: Stfedni odborna skola obchodu a sluzeb

Adresa skoly: Stursova 14, 779 00 Olomouc

Kod a nazev oboru vzdélani: ~ 66-53-H/01 Operator skladovani

Nézev SVP: Operator skladovani

Délka a forma studia: ttileté denni studium

Dosazeny stupeii vzdélani: stiedni vzdélani s vyucnim listem

Popis uplatnéni absolventa v praxi

Absolvent se uplatni pii vykonu povolani operator skladovani v obchodé nebo ve vyrobnim podniku.
Absolvent bude pfipravovat zbozi a material rizného sortimentu k expedici a

k prodeji, vystavovat prislusné doklady spojené s prodejem a nakupem, odebirat a pfijimat zbozi nebo material,
vytizovat reklamace, objednavky a poptavky. Bude skladovat a oSetfovat svétené zasoby, fidit a obsluhovat
dopravni a mechanizacni prostiedky.

Soucasti vzdélani je i ptiprava k ziskani osvédceni zptisobilosti k obsluze miniméln¢ jednoho manipulacniho
prostiedku pouzivaného ve skladovém hospodafrstvi, naptiklad kurz motorovych manipula¢nich voziki,
jefabnicky kurz, vazacsky kurz (délka a rozsah pfipravy jsou dany ptislusSnymi predpisy).

Absolvent je schopny nabyté znalosti uplatnit ve skladovych fetézcich jako specialista logistiky, skladovy
operator, expedient, pracovnik nakupu, dopravy,

technolog skladovani a vedouci skladu dle jednotlivych druhti vyrobnich zasob.

Odborné kompetence
Absolvent:

* voli a pouziva vhodna manipulacni a technologicka zafizeni pfi manipulaci se zbozim a materidlem
v souladu s bezpecnostnimi piedpisy

* vykonava béznou udrzbu manipulaénich prostfedki a ostatniho skladového zatizeni

* na zakladé osvédceni zpusobilosti k obsluze manipula¢niho prostiedku ovlada a pouziva ve skladovém
hospodarstvi

* voli vhodny zptisob kompletace a nadruzeni zbozi

* odebira a pfijima zbozi nebo material dle sortimentu

* kontroluje kvalitu a mnozstvi zbozi a materialu a porovnava zjistény stav s udaji na privodnich dokladech

* skladuje a oSetfuje zasoby zbozi a materialu, kontroluje zaruc¢ni dobu skladovanych zasob a dodrzuje
predepsané skladovaci podminky

* pfipravuje zbozi nebo materidl k vydeji a expedici

 zpracovava a eviduje doklady o pfijmu a vydeji s vyuzitim softwarového vybaveni

* vyfizuje reklamaci zbozi nebo materialu v souladu s platnou legislativou

+ eviduje dodavatele a odbératele

* dodrzuje zakladni pravni piedpisy tykajici se bezpe¢nosti a ochrany zdravi pfi praci a pozarni prevence

* rozpozna moznost nebezpedi urazu nebo ohrozeni zdravi a je schopen zajistit odstranéni zavad nebo rizik

* zvazi pii planovani a posuzovani urcité ¢innosti mozné naklady, vynosy, vliv na zivotni prostfedi a socialni
dopady

* naklada s materialy, energiemi, odpady a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem na Zivotni prostiedi

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14



Operator skladovani Profil absolventa

Zptsob ukonceni vzdélavani

Vzdélani je ukonceno zavére¢nou zkouskou, dokladem o dosazeni stupné stfedniho vzdélani je vysvédceni

o0 zavérecné zkousce a vyucni list.

Obsah a organizace zaveére¢né zkousky se fidi skolskym zdkonem a dal§imi pravnimi piedpisy.

74k mize konat zavéreénou zkousku, pokud tspéiné ukonéil posledni roénik stfedniho vzdélavani.

Zavérecna zkouska se sklada z pisemné zkousky, praktické zkousky z odborného vycviku a stni zkousky.
Zavéreéné zkousky se skladaji dle jednotného zadani (JZZZ), které je ptipravovano v ramci projektu Nova
zavérecna zkouska.

Usp&sné vykonani zavéreéné zkousky umoziiuje absolventovi uchazet se o dalii nastavbové studium na stfednich
skolach.

Kompetence absolventa

Klicové kompetence

» Kompetence k uceni
* ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvoftit vhodny studijni rezim a podminky

* uplatiiovat rizné zpusoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni)

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy - vyklad, ptednasku

vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi

mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani

* znat moznosti svého dal§iho vzd€lavani, zejména v oboru a povolani

sledovat a hodnotit pokrok pii dosahovani cild svého uceni, prijimat hodnoceni vysledki
svého uceni ze strany jinych lidi
» Kompetence k feSeni problémi
* spolupracovat pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)
* volit prostiedky a zptisoby (pomtcky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
spInéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkusenosti a védomosti nabytych dfive
* uplatiiovat pfi feSeni problému rizné metody mysleni a mySlenkové operace
* porozumét zadani tikolu nebo ur¢it jadro problému, ziskat informace potfebné k feseni
problému, navrhnout zpiisob feSeni, popf. varianty feSeni, a zdtivodnit jej, vyhodnotit a
overit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
* Komunikativni kompetence
* srozumitelné, jasné a vystizné vyjadiuje své myslenky
* Z4ci jsou schopni porozumét znamym a ¢asto pouzivanym vyrazim a frazim z
kazdodenniho Zivota

dokézi napsat kratky jednoduchy vzkaz a dopis a jednoduchym zptsobem konverzovat

dosahnout jazykové zpusobilosti potfebné pro zakladni komunikaci v cizojazy¢ném
prostfedi nejméné v jednom cizim jazyce

pochopit vyhody znalosti cizich jazykt pro zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti

vyjadrovat se pfiméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné se prezentovat

orientuje se v textu

zpracovavat bézné administrativni pisemnosti a pracovni dokumenty

snazit se dodrzovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14



Operator skladovani

zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a tidaje z textl, popt. projevi jinych lidi
vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
Ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje

formulovat své myslenky srozumiteln€ a souvisle, v pisemné podob¢ piehledné a jazykové
spravné

* Personalni a socialni kompetence

jedna s lidmi nekonfliktné, diskutuje, hleda kompromisy, je tolerantni a zodpovédny
podnécovat praci tymu vlastnimi navrhy na zlepSeni prace a feSeni ukold, nezaujaté
zvazovat navrhy druhych

piispivat k vytvareni vstficnych mezilidskych vztaht a k pfedchazeni osobnim
konfliktiim, nepodléhat pifedsudkiim a stereotyptum v pfistupu k druhym

pracovat v tymu a podilet se na realizaci spole¢nych pracovnich a jinych ¢innosti
pfijimat a plnit odpovédné svéfené tkoly

mit odpoveédny vztah ke svému zdravi, pecovat o svijj fyzicky i duSevni rozvoj, byt si
védomi disledkil nezdravého zivotniho stylu a zavislosti

adaptovat se na ménici se Zivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti a
moznosti je pozitivne ovliviiovat, byt pfipraveni fesit své socialni i ekonomické
zalezitosti, byt finanéné gramotni

reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zpiisobu jednani ze strany jinych
lidi, ptijimat radu i kritiku

ovetovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi
posuzovat realné své fyzické a duSevni moznosti, odhadovat dtsledky svého jednani a
chovani v riznych situacich

stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zdjmové a pracovni
orientace a zivotnich podminek

* Obcanské kompetence a kulturni povédomi

podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a mit k nim vytvoten
pozitivni vztah

uznavat tradice a hodnoty svého néroda, chapat jeho minulost i souc¢asnost v evropském a
svétovém kontextu

uznavat hodnotu zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni Zivot a spoluodpovédnost
pfi zabezpeCovani ochrany zivota a zdravi ostatnich

chapat vyznam zivotniho prostfedi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje
zajimat se aktivné o politické a spolecenské déni u nas a ve svéte

uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souziti — vlastni kulturni, narodni a
osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identité druhych

jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spole¢enského chovani, prispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie

dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi (popf. jejich kulturni
specifika), vystupovat proti nesnaSenlivosti, xenofobii a diskriminaci

jednat odpovédné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném
z4jmu

» Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

pfi jednani o vstupu na trh prace se prezentuje Ustn¢€ i pisemné, respektuje normy tredni
korespondence, sestavi zadost, profesni zivotopis, motivacni dopis

rozumét podstaté a principim podnikani, mit pfedstavu o pravnich, ekonomickych,
administrativnich, osobnostnich a etickych aspektech soukromého podnikani; dokéazat
vyhledavat a posuzovat podnikatelské pfilezitosti v souladu s realitou trzniho prostfedi,
svymi pfedpoklady a dal§imi moznostmi

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Operator skladovani

umét ziskavat a vyhodnocovat informace o pracovnich i vzdélavacich piilezitostech,
vyuzivat poradenskych a zprostredkovatelskych sluzeb jak z oblasti svéta prace, tak
vzdélavani

mit realnou piedstavu o pracovnich, platovych a jinych podminkéch v oboru a o
pozadavcich zaméstnavatelll na pracovniky a umét je srovnavat se svymi predstavami a
ptedpoklady

znat obecna prava a povinnosti zaméstnavatell a pracovnika

* vhodn¢ komunikovat s potencialnimi zamé&stnavateli, prezentovat sviij odborny potencial a

své profesni cile

mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru; cilevédomé a
zodpovédné rozhodovat o své budouci profesni a vzdélavaci draze

mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho uceni a byt pripraveni pfizptisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam

¢ Matematické kompetence

 nachazet vztahy mezi jevy a piedméty pii feSeni praktickych tkolt, umét je popsat a
vyuzit pro dané feSeni

* Cist ruzné formy grafického znazornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata apod.)

* pouzivat pojmy kvantifikujiciho charakteru

* provadét redlny odhad vysledku feSeni dané ulohy

* spravné pouzivat a prevadét bézné jednotky

* aplikovat matematické postupy pfi feSeni praktickych kol v béznych situacich

« aplikovat znalosti o zakladnich tvarech pfedméti a jejich vzajemné poloze v roviné i
prostoru

» Kompetence vyuzivat prostfedky informacnich a komunika¢nich technologii a pracovat s
informacemi

* uvédomovat si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost riiznych informacnich zdroju a
kriticky pfistupovat k ziskanych informacim, byt medialné gramotni

* pracovat s informacemi z riznych zdroji nesenymi na rdznych médiich (tisténych,
elektronickych, audiovizualnich), a to i s vyuzitim prostfedki informacnich a
komunikac¢nich technologii

* ziskéavat informace z otevienych zdroji, zejména pak s vyuzitim celosvétové sité Internet

» komunikovat elektronickou postou a vyuzivat dalsi prostfedky online a offline
komunikace

* ucit se pouzivat nové aplikace
* pracovat s béznym zakladnim a aplikacnim programovym vybavenim

* pracovat s osobnim pocitacem a dalsimi prostfedky informac¢nich a komunikacnich
technologii

Odborné kompetence
* Obsluhovat manipulacni techniku a technologicka zatizeni

* volili a pouzivali vhodna manipulacni a technologicka zafizeni pii manipulaci se zbozim a

materialem v souladu s bezpe¢nostnimi predpisy

 odborna ptipravenost k ziskani osvédceni zptisobilosti k obsluze minimalné jednoho
manipula¢niho prostfedku pouzivaného ve skladovém hospodaistvi (napt. kurz obsluhy
motorovych manipulacnich voziku, jetabnicky kurz, vazacsky kurz)

* vykonavali béZnou tdrzbu manipula¢nich prostiedkt a ostatniho skladového zatizeni

* Pfijimat, ukladat, skladovat, oSetfovat, kompletovat a vydavat zbozi a material

* kontrolovali zaru¢ni dobu skladovanych zasob a dodrzovali ptedepsané skladovaci
podminky
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skladovali a osetfovali zasoby zbozi a materialu

pripravovali zbozi nebo materidl k vydeji a nasledné expedici na zaklad¢ evidovaného
pozadavku na vydej

odebirali a pfijimali zbozi nebo material podle sortimentu
volili vhodny zpisob kompletace a nadruzeni zbozi a materialu
zajist'ovali komplexni pfedavku a piejimku vozii vozové a kontejnerové prepravy

kontrolovali kvalitu a mnozstvi zboZzi a materialu a porovnavali zjistény stav s udaji na
pravodnich dokladech

¢ Evidovat pohyb zasob zbozi a materialu

zpracovavali a evidovali doklady o pfijmu a vydeji s vyuzitim softwarového vybaveni
vyfizovali reklamaci zbozi nebo materialu v souladu s platnou legislativou
informovali prubézné odbératele o nabizeném zbozi a materialu

evidovali dodavatele a odbératele

* Dbat na bezpec€nost prace a ochranu zdravi pfi praci

chapali bezpeénost prace jako nedilnou soucast péée o zdravi své i spolupracovniki (i
dalsich osob vyskytujicich se na pracovistich, napt. klientdl, zakaznikt, navstévniku) i jako
soucast fizeni jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni certifikatu jakosti podle
prislusnych norem

znali a dodrZzovali zakladni pravni piedpisy tykajici se bezpe€nosti a ochrany zdravi pti
praci a pozarni prevence

osvojili si zasady a navyky bezpe¢né a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti véetné zasad
ochrany zdravi pfi praci u zafizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeji
apod.), rozpoznali moznost nebezpedi irazu nebo ohrozeni zdravi a byli schopni zajistit
odstranéni zavad a moznych rizik

znali systém péce o zdravi pracujicich (véetné preventivni péce, uméli uplatiovat naroky
na ochranu zdravi v souvislosti s praci, naroky vzniklé Girazem nebo poskozenim zdravi v
souvislosti s vykonavanim prace)

byli vybaveni védomostmi o zasadach poskytovani prvni pomoci pii ndhlém onemocnéni
nebo urazu a dokazali prvni pomoc sami poskytnout

» Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobki nebo sluzeb

chépali kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku
dodrzovali stanovené normy (standardy) a predpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti
zavedenym na pracovisti

dbali na zabezpecovani parametrd (standardtr) kvality procest, vyrobkl nebo sluzeb,
zohledinovali pozadavky klienta (zakaznika, ob¢ana)

* Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje

zvazovali pfi planovani a posuzovani ur€ité ¢innosti (v pracovnim procesu i v bézném
zivoté) mozné naklady, vynosy a zisk, vliv na zivotni prostfedi, socialni dopady

efektivné hospodafili se svymi finan¢nimi prostiedky

nakladali s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem
na zivotni prostfedi

znali vyznam, i¢el a uziteénost vykonavané prace, jeji financni, popft. spolecenské
ohodnoceni
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3 Charakteristika skoly

Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Operator skladovani

Platnost 17.97.2701747 o Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyucnim listem

Kod a nazev oboru RVVVP 76(75-537-I-7|/d1 Operator skladovani Délka studia v letech: 3

Charakteristika Skoly

Tradice Skoly a jeji postaveni v regionu

Jsme statni stiedni Skolou, ktera se specializuje na oblast sluzeb.

Vyucované obory:

Kuchat — ¢i$nik (Kuchat), Kuchai- ¢isnik (Ciénik, servirka), Kuchar-¢isnik, Gastronomie, Kadetnik, Aranzér,
Cukraf, Vyrobce potravin, Operator skladovani, Krej¢i, Pekar.

Studium v téchto oborech je tiileté zakoncené vyucnim listem, obor Gastronomie je Ctyflety zakonceny maturitni
zkouskou.

Pro nadané zéky s ukonéenym stiednim vzdélanim s vyucnim listem jsou uréeny tfidy nastavbového studia —
dvouleté denni nebo tfileté vecerni studium zakoncené maturitni zkouskou.

V olomouckém regionu plisobi nase $kola jiz 50let, jedna se o jednu z nejvétsich skol tohoto typu v nasem kraji
s dlouholetou tradici. Doslo k nekolika rekonstrukcim stavajici budovy, byla provedena fada zmén a stavebnich
uprav.

Charakteristika pedagogického sboru:

Odbornost, kvalifikovanost, aprobovanost, kreativita, tymova spoluprace, celozivotni vzdélavani

Struktura pedagogického sboru:

Ucitelé vSeobecnych a odbornych pfedmétd, ucitelé odborného vycviku, vychovny poradce, metodik primarni
prevence, koordinator EVOV.

Charakteristika zaku:

Skolu navitévuji Zaci nejen z Olomouce ale i z okoli. Vzhledem k poloze u&ili§té (5 minut od vlakového nadrazi
a v blizkosti centra) nemaji zaci problém s dojizdénim.

Zaci pFichazeji ze zakladnich §kol, piipadné i z jinych stiednich §kol, veerni nastavbové studium je uréeno pro
dospélé, kteti si dodélavaji maturitni zkousku a prichazeji z praxe.

Spoluprace s rodici

V roce 2005 byla ziizena Skolska rada, jejimz &leny jsou zakonni zastupci nezletilych zakd, zletili Zaci,
pedagogicti pracovnici Skoly a zastupci ziizovatele.

Ve skole dale pracuje Klub rodict a ptatel Skoly — obcanské sdruzeni.

Kazdoro¢né na podzim a na jafe se konaji tfidni schiizky, konzulta¢ni schtizky pro rodice jsou mozné kdykoliv
po telefonické domluvé s pfislusnymi vyucujicimi.

Rodice i vefejnost jsou o aktivitach Skoly seznamovani také prostfednictvim webovych stranek skoly, pro
zajemce o studium $kola kazdoro¢né pofada Den otevienych dvefi.

Vzdélavaci, volnocasové moznosti Skoly

Kromé kmenovych uceben jsou ve Skole odborné ucebny — pocitacové ucebny vybavené modernimi PC
programy, jazykové ucebny, sluchatkova poslucharna, odborné ucebny pro zaky gastronomickych oborti a oboru
Cukraf, odborna ucebna urcena pro zaky oboru Prodavac, moderné vybavené ucebny pro aranzéry. V suterénu
Skoly je zfizeno Skolni kadetnictvi a krejcovstvi, kde Zaci téchto oborl vykonavaji praxi.

Prakticka vyuka dalSich obort probiha na jednotlivych smluvnich pracovistich OV ( hotely Flora, Clarion, NH
hotel,Nestlé¢ s. r. 0., Kaufland, reklamni agentury, cukraiské vyrobny Mamka, Katrin, Sladky Méd’a...).
Vzdélavani zaki probiha podle platnych osnov a schvalenych SVP pro jednotlivé obory.

V odpolednich hodindch mohou Zaci navstévovat krouzky — konverzace v cizich jazycich, matematicky krouzek,
pocitacovy krouzek, krouzek moderniho stylu, sportovni krouzky — florbal, stolni tenis.

Zapojeni Skoly do mistniho spolecenského Zivota, soutéze zakd, sportovni akce

Nasi Zaci maji moznost pravidelné ti¢asti v odbornych soutézich, kde prokazuji svou zru¢nost, naucené
dovednosti i vlastni kreativitu. Obor kadeinik prezentuje uic¢esovou tvorbou. Pro obor cukrai a aranzér jsou
typické tematické soutéze zaméfené predevsim na zruénost a zpracovani nauéenych poznatkii. Zaci oboru ¢ignik,
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servirka mohou prokazat dovednosti barmanské ¢i baristické. Kromée soutézi se zaci ucastni i prednasek, Skoleni,
workshopt ¢i kurzi, jsou pravidelné zapojovani do mistniho spolecenského zivota, kde prezentuji nasi skolu

i vlastni dovednosti. Dalsi aktivity zakt nasi skoly naleznete ve vyro¢ni zprave skoly.

Nase skola spoluorganizuje Celostatni matematickou soutéz za ucasti zaki stiednich $kol olomouckého regionu.
Kazdoro¢né se zéci 1. roénikti mohou ucastnit lyzatského vycviku, kde pod dozorem instruktorii absolvuji vycvik
ve sjezdovém lyZovani, na bézkach a ve snowboardu.

Kromé vySe zminénych sportovnich akci Skola dale organizuje i pétidenni sportovni kurz, jehoZ naplni je
cykloturistika, jizda na lodich, horolezectvi, potapéni, paintaball, mi¢ové hry, orientace v terénu..

Mezinarodni kontakty

V roce 2005 navazala skola kontakt s italskou $kolou Istituto di IStruzione Superiore, Classico, Scientifico,
Professionale. Nasi z4ci oborti Kuchat, Cisnik navstivili opakovang jihoitalskou Kalabrii, kde pracovali

v mistnich provozovnach pod vedenim italskych ucitel odborného vycviku.

Po velmi dobrych zkuSenostech z této staze Skola postupné rozsitila mezinarodni kontakty a do programu
Leonardo da Vinci pod zastitou EU zapojila i Skoly v Litvé, Francii a na Kypru.

V soucasné dobé je nase $kola zapojena do projektu ERASMUSH, v ramci kterého Zéci gastronomickych oborti
pokracuji v zahrani¢nich mobilitach.
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4 Charakteristika SVP

Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Operator skladovani

Platnost 17.97.2701747 o Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyucnim listem

Kod a nazev oboru RVVVP 76(75-537-I-7|/d1 Operator skladovani Délka studia v letech: 3

4.1 Popis materialniho a personalniho zajisténi vyuky

Materialni podminky

Teoreticka vyuka probiha v budové §koly na Stursové ulici &. 14. Kromé& kmenovych uéeben, které jsou
vybaveny bilymi keramickymi tabulemi, jsou zakim k dispozici pocitacové uéebny, jazykové ucebny vybavené
audiovizualni technikou, videové uc¢ebny, odborné ucebny pro teoretickou vyuku zakti oboru prodavaé, operator
skladovani, kuchar a ¢isnik.

Pro vyuku lze dale vyuzit interaktivni tabule.

Vyuka télesné vychovy probihd ve dvou télocvicnach, které jsou vybaveny posilovacimi stroji, zrcadlovou
sténou, audiovizudlni technikou. Zaci sportuji i na hiitich v arealu §koly.

Pro zaky je urcena také knihovna, ve které si mohou ptijéovat jak beletrii tak odbornou literaturu.

Odborny vycvik probihd na jednotlivych pracovistich v Olomouci. Kadetnici, krejcové a aranzéti maji vlastni
pracovisté odborného vycviku, ktera se nachazeji v budové skoly. Odborny vycvik cukrait a gastronomickych
obort probihé jak v odbornych ugebnach §koly, tak na smluvnich pracovistich. Skola ztidila kadefnictvi

a zakazkové krejCovstvi v suterénu koly, které jsou k dispozici i Siroké vetejnosti.

V suterénu $koly se nachazi rovnéz moderni $kolni jidelna, ve které se mohou Z4ci stravovat a vybirat si

z nabidky 2 pokrmii. Obsluhu v jidelné zajist'uji v ramci odborného vycviku zaci maturitniho oboru Gastronomie.
V piizemi je zakiim k dispozici bufet a automaty na rychlé obcerstveni, na kdvu, mineralku a dalsi nealkoholické
napoje.

Personalni podminky

Vyuku ve Skole zajist'uji vyucujici teoretické vyuky i odborného vycviku, kteti jsou plné kvalifikovani.

Na skole je plné kvalifikovany vychovny poradce, metodik primarni prevence i koordinator environmentalni
vychovy, vzdélavani a osvéty.

Ucitelé teoretickych pfedméti i uitelé odborného vycviku vyuzivaji ke svému dal$imu vzdélavani riznych
programti, projektt, Gcastni se odbornych seminai a $koleni, které potadaji rizné vzdélavaci instituce, jiné Skoly
nebo pedagogicka centra.

Organizac¢ni podminky

Zakladnim dokumentem $koly je Skolni ¥d, jehoz obsahem je rezim $koly, prava a povinnosti zaki a zdkonnych
zastupcl, dochazka do Skoly — podminky pro omlouvani absence, hygiena a zajisténi bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP), vychovna opatieni, hodnoceni vysledkil vzdélavani zaki v jednotlivych predmétech,
klasifikacni fad.

Vzdy prvni den nového $kolniho roku jsou vSichni zaci seznameni prostfednictvim svych tfidnich ucitelt se
Skolnim ¥adem, pro rodi¢e nagich zakd je Skolni #ad zvefejnén na webovych strankach skoly.

Podminky bezpecnosti prace, pozarni plan, evakuaéni plan

Skola mé zpracovanou smérmnici k zajisténi bezpe¢nosti a ochrany zdravi zaka ve $kole, pozarni poplachovou
smérnici, pozarni evakuacéni plan, preventivni pozarni hlidky. Rovnéz je zpracovan provozni fad skolni kuchyné,
provozni fad dilen praktického vyucovani oboru krej¢i, provozni fad pro odborny vycvik zakl oboru aranzér,
cukrar a kuchar - ¢iSnik, provozni fad Skolniho kadetnictvi a holi¢stvi pro odborny vycvik zakl oboru kadeinik.
Zaci, kteti vykonavaji odborny vycvik mimo budovu $koly, se fidi provoznim fadem jednotlivych

smluvnich pracovist’.

Pro vSechny odborné ucebny a télocvicny jsou vypracovany organizacni a provozni fady, stejné tak jsou
vypracovany pokyny pro Satny.

Zéci jsou seznameni s jednotlivymi fady a pokyny, o ¢emz je udinén zépis do t¥idnich knih, deniktt OV a 1. den
Skoly zaci podepisuji seznameni s BOZP.
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4.2 Zaclenéni prirezovych témat

Obc¢an v demokratické spole€nosti
Integrace do vyuky

Proces evropskeé integrace

Charakteristika SVP

Cesky jazyk
1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Narodni jazyk

Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slohova vychova

Prace s textem

Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slovo, slovni zasoba

Vétna stavba

Slohova vychova

Prace s textem

Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Jazykovy rozbor

Slohova vychova

Kultura fedi

Fyzika
1. ro¢nik

Mechanika

Termika

Elektfina a magnetismus
VInéni a optika

Fyzika atomu

Vesmir

Zaklady biologie

Obecna ekologie

Clovék a Zivotni prostredi

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Anglicky jazyk

Seznamovani, pfedstavovani, osobni udaje
Domov, bydleni

Rodina

Hudba, film, volny ¢as

Sport, denni rezim

Jidla a napoje

V restauraci

Zasady a pravidla, Evropa

Matematika

2. ro¢nik

3. roénik

Operace s realnymi Cisly

Vyrazy a jejich Upravy

Reseni rovnic a nerovnic v mnoziné R
Planimetrie

Funkce

Vypocet povrchu a objem( téles
Prace s daty

1. ro¢nik

2. roénik

Némecky jazyk

Erste Kontakte
GriiRe

Leute

Lander
Sprachen

Schule
Schulfacher
Familie

Haustiere

Mein Haus

Mein Zimmer
Wohnungssuche
Essgewohnheiten
Essen...(inter)national
Speisekarte

In der Stadt

Esteticka vychova

1. ro¢nik

2. roénik

Anticka kultura jako zaklad vzdélanosti
Stfedovéka literatura

Humanismus a renesance

Baroko

Klasicismus, narodni obrozeni
Romantismus

Realismus, naturalismus ve svétové literature

Literarni moderna u nas i ve svété
Kriticky realismus v nasi literatufe
Kulturni vychova

1. roénik

2. ro¢nik

3. roénik

Obéanska nauka

Clovék ve spoleénosti
Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako ob&an
Média

Clovék a pravo

Pravo a spravedinost
Rodinné pravo
Obc&anskeé pravo
Clovék a hospodafrstvi
Historie Ceské statnosti
Soudoby svét

Télesna vychova

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Teorie

PrGpravna a kondi¢ni cviéeni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyzafsky kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

Prace s pocitacem

1. ro¢nik

Osobni pogita¢
Textovy editor Word
Elektronické kalkulatory

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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2. roénik

3. roénik

Zavérecna prace v textovém editoru Word
Software pocitace

Pogitaové viry a antivirova ochrana
Autorska prava

Operacni systém

Tabulkovy kalkulator Excel

Zaveérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel
Databaze v Excelu

Pogitacové sité

Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta

Graficky program Zoner Callisto

Zavérecna prace v programu Zoner Callisto
Program PowerPoint

Zavérecna prace v programu PowerPoint

Ekonomika
2. roénik

3. roénik

Zaklady trzni ekonomiky

Podnikani, podnikatel

Zaméstnanci

Podnik, majetek podniku, hospodareni podniku
Mzdy, bankovnictvi

Danova soustava, pojistovnictvi

Technologie a
1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

mechanizace skladovani

. Logistika

. Skladové hospodafrstvi

. Zafizeni skladu

. Obalova technika

. Skladovani zasob, zbozi, materialu
. Systémy skladovani zbozi

. Znadeni zbozi a materialu

. Manipulace se zasobami ve skladu
. Ochrana opravnénych zajmu spotiebitelt
Kompletace a expedice zasilek

. Manipulaéni jednotky

WN =2 W=, wN -

. Doprava a pfeprava zbozi

IN

. Inventarizace

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Administrativa skladovani

Uvod do predmétu a zasady BOZP

Nacvik psani v programu ATF

Uprava textu

Clenéni gisel, ¢asové udaje, kalendarni data
Obchodni pisemnosti

Normalizovana Uprava pisemnosti
Pisemnosti, jejich nalezitosti, vyhotovovani
Pisemnosti - jejich evidence a zpracovani

Pisemnosti spojené s ochranou majetku
prodejny
Pisemnosti spojené s platebnim stykem

Pisemny styk s ufady
Vyfizovani personalnich pisemnosti
Jednoduché pravni pisemnosti

3. ro¢nik

Charakteristika SVP

. Kéava, kavoviny, ¢aj, kakao

. Kofeni a dochucovadla

. Napoje

Polotovary, studena kuchyné, dietni vyrobky
Drogistické zbozi

Textilni zbozi

Obuv a kozena galanterie

Domaci potfeby

Drobné zbozi

O oA NN oA

Elektrotechnické zbozi

N

Nabytek a bytové zafizeni

1. roénik

2. roénik

3. ro¢nik

Mechanizacni prostiedky

Uvod do predmétu

Bezpecnost prace ve skladu

Pozarni prevence

Prvni pomoc pfi trazech

Druhy dopravnich a mechanizacénich prostredkut
Technické kresleni

Zakladni ¢asti stroju a mechanismu

Obsluha, kontrola a udrzba mechaniza¢nich
prostfedku
Vnitropodnikova doprava

Mimopodnikova doprava

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Skladova evidence

BOZP pfi administrativnich ¢innostech
Oborovy SW

Sklady

Zasoby

Zasoby pro elektronické obchodovani
Registraéni pokladny

Intrastat

Sestavy

Sprava skladu

Fiskalni moduly

1. ro¢nik

2. ro¢nik

3. roénik

Odborny vycvik

1. Bezpecnost prace

2. Nacvik zakladnich pracovnich operaci
3. Jednoduché formulare

4. Organizac¢ni a prostorové ¢lenéni skladt
5. Manipulace se zasobami ve skladé

1. Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci

2. Prace ve skladu

3. Doklady pouzivané pfi skladovani zbozi
4. Obsluha a fizeni manipula¢nich strojl

1. Bezpe€nost a ochrana zdravi pfi praci

2. Préace ve skladu

3. Doklady pouzivané ve skladovani

4. Obsluha a udrzba manipulaénich prostredkl

Zboziznalstvi
1. ro¢nik

2. roénik

. Uvod do predmétu zboziznalstvi
. Jakost zboZi

. Vlivy pusobici na zbozi

. PozZivatiny

Zbozi

Miéko a mlé€né vyrobky

. Ovoce, zelenina

. Maso a masné vyrobky

wl\)_—\_cn.b(pl\)_\
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Pokryto pfedmétem

Télesna vychova

Mechanizacéni prostredky

Fyzika

Zboziznalstvi

Administrativa skladovani

Cesky jazyk

Matematika

Prace s pocitacem

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14




Operator skladovani

Technologie a mechanizace skladovani
Ekonomika

Skladova evidence

Anglicky jazyk

Némecky jazyk

Odborny vycvik

Clovék a zivotni prostiedi

Integrace do vyuky
Cesky jazyk
1. roénik Narodni jazyk

Slohova vychova
Prace s textem
2. roénik Slohova vychova
Prace s textem
3. roénik Slohova vychova
Informacni zdroje

2. roénik

3. roénik

Charakteristika SVP

Vybérovy lyZzarsky kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

PrGpravna a kondi¢ni cviceni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

Anglicky jazyk
1. roénik Domov, bydleni
3. roénik Zasady a pravidla, Evropa

Prace s pocitacem

Obé¢anska nauka

1. roénik Clovék ve spolegnosti
Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako ob&an
Média

2. roénik Clovék a pravo
Pravo a spravedinost
Rodinné pravo
Ob¢anské pravo
Clovék a hospodarstvi

3. roénik Historie eské statnosti
Soudoby svét
Proces evropské integrace

1. roénik Osobni pocita¢
Elektronické kalkulatory
3. ro¢nik Pocitaové sité
Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta
Ekonomika
2. roénik Zaklady trzni ekonomiky
Podnikani, podnikatel
Zaméstnanci
3. ro¢nik Podnik, majetek podniku, hospodareni podniku

Mzdy, bankovnictvi
Darlova soustava, pojistovnictvi

Derivaty uhlovodikt

Technologie a
1. roénik

2. roénik

3. roénik

mechanizace skladovani

. Logistika

. Skladové hospodarstvi

. Zafizeni skladu

. Obalova technika

. Skladovani zasob, zbozi, materialu
. Systémy skladovani zbozi
Znaceni zbozi a materialu

. Manipulace se zasobami ve skladu
. Ochrana opravnénych zajmu spottebitel
. Kompletace a expedice zasilek

. Manipula¢ni jednotky

. Doprava a pfeprava zbozi

WN = WN 2o WN
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Inventarizace

Fyzika
1. roénik Fyzika atomu
Zaklady biologie
Obecna ekologie
Clovék a Zivotni prostredi
Chemie
2. roénik Vyznamné prvky a jejich slouéeniny
3. roénik Uhlovodiky a jejich zdroje

Esteticka vychova

Baroko
Klasicismus, narodni obrozeni

Kulturni vychova

1. ro¢nik Anticka kultura jako zaklad vzdélanosti

2. roénik Realismus, naturalismus ve svétové literature

Télesna vychova

1. ro¢nik Teorie
Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika
Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika

Administrativa skladovani

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Uvod do predmétu a zasady BOZP

Nacvik psani v programu ATF

Clenéni &isel, Gasové udaje, kalendarni data
Obchodni pisemnosti

Normalizovana Uprava pisemnosti
Pisemnosti, jejich nalezitosti, vyhotovovani
Pisemnosti - jejich evidence a zpracovani

Pisemnosti spojené s ochranou majetku
prodejny
Pisemnosti spojené s platebnim stykem

Pisemny styk s Gfady
Vyfizovani personalnich pisemnosti
Jednoduché pravni pisemnosti

Zboziznalstvi
1. ro¢nik

1. Uvod do pfedmétu zboZiznalstvi
2. Jakost zbozi
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Operator skladovani

2. roénik

3. roénik

. Vlivy pasobici na zbozi

. Pozivatiny

Zbozi

. MIéko a mlécné vyrobky

. Ovoce, zelenina

Maso a masné vyrobky
Kava, kavoviny, ¢aj, kakao
. Kofeni a dochucovadla

. Napoje

. Polotovary, studena kuchyné, dietni vyrobky
. Drogistické zbozi

. Textilni zbozi

. Obuv a kozZena galanterie
. Domaci potfeby

. Drobné zbozi

oA WNA NN ON SO W

. Elektrotechnické zbozi

~

. Nabytek a bytové zafizeni

1. roénik

2. roénik

3. roénik

Mechanizaéni prostredky

Bezpecnost prace ve skladu

PoZzarni prevence

Druhy dopravnich a mechanizaénich prostfedku
Technické kresleni

Zakladni ¢asti stroju a mechanismu

Obsluha, kontrola a Udrzba mechanizacnich
prostfedkud
Vnitropodnikova doprava

Mimopodnikova doprava

1. roénik

2. roénik

3. roénik

Skladova evidence

BOZP pfi administrativnich ¢innostech
Oborovy SW

Sklady

Zasoby

Zasoby pro elektronické obchodovani
Registraéni pokladny

Intrastat

Sestavy

Sprava skladu

Fiskalni moduly

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Odborny vycvik

. Bezpec¢nost prace

. Nacvik zakladnich pracovnich operaci

. Jednoduché formulare

. Organizaéni a prostorové ¢lenéni skladu
. Manipulace se zasobami ve skladé
Bezpecénost a ochrana zdravi pfi praci

. Prace ve skladu

. Doklady pouzivané pfi skladovani zbozi
. Obsluha a fizeni manipulaénich stroju
Bezpecénost a ochrana zdravi pfi praci

. Prace ve skladu

. Doklady pouzivané ve skladovani

. Obsluha a udrzba manipulaénich prostfedku
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Pokryto pfedmétem

Télesna vychova

Mechanizacni prostredky

Fyzika

Zboziznalstvi
Cesky jazyk

Matematika

14

Prace s pocitacem

Administrativa skladovani

Technologie a mechanizace skladovani

Ekonomika

Skladova evidence

Anglicky jazyk

Némecky jazyk

Odborny vycvik

Clovék a svét prace
Integrace do vyuky

Charakteristika SVP

Cesky jazyk
1. ro¢nik

2. ro¢nik

3. roénik

Narodni jazyk

Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slohova vychova

Préace s textem

Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slovo, slovni zasoba

Vétna stavba

Slohova vychova

Prace s textem

Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slohova vychova

Informacni zdroje

Kultura feci

2. roénik
3. roénik

Anglicky jazyk

Jidla a napoje
V restauraci
Zasady a pravidla, Evropa

Némecky jazyk

Tagesablauf
Hausarbeiten
Hobbys
Zivilalltag
Berufe
Freunde
Meine Clique

1. ro¢nik

2. roénik

3. ro¢nik

Obcanska nauka

Clovék ve spolegnosti

Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako obgan

Média

Clovék a pravo

Pravo a spravedinost
Rodinné pravo

Obc¢anské pravo

Clovék a hospodarstvi
Historie Ceské statnosti
Soudoby svét

Proces evropskeé integrace

Fyzika
1. ro¢nik

Mechanika
Termika
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Operator skladovani

Elektfina a magnetismus
VInéni a optika

Z3aklady biologie
Obecna ekologie

Matematika

2. roénik

3. roénik

Operace s realnymi ¢isly

Reseni rovnic a nerovnic v mnoziné R
Planimetrie

Funkce

Vypocet povrchd a objemu téles
Prace s daty

2. roénik

3. ro¢nik

Charakteristika SVP

6. Systémy skladovani zbozi

1. Znaceni zbozi a materialu

2. Manipulace se zasobami ve skladu

3. Ochrana opravnénych zajmu spotiebitelt
1. Kompletace a expedice zasilek

2. Manipulaéni jednotky

3. Doprava a pfeprava zbozi

4. Inventarizace

2. roénik

Esteticka vychova

Kulturni vychova

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Télesna vychova

Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyZzafsky kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

PrGpravna a kondi¢ni cviceni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

PrGpravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

Administrativa skladovani

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Uvod do predmétu a zasady BOZP

Nacvik psani v programu ATF

Uprava textu

Psani znacek a &islic

Clenéni &isel, Gasové Udaje, kalendaini data
Obchodni pisemnosti

Normalizovana Uprava pisemnosti
Pisemnosti, jejich nalezitosti, vyhotovovani
Pisemnosti - jejich evidence a zpracovani

Pisemnosti spojené s ochranou majetku
prodejny
Pisemnosti spojené s platebnim stykem

Pisemny styk s Ufady
Vyfizovani persondlnich pisemnosti
Jednoduché pravni pisemnosti

1. roénik

2. roénik

3. roénik

Prace s pocitacem

Osobni pocita¢

Textovy editor Word

Elektronické kalkulatory

Zavérecna prace v textovém editoru Word
Operacni systém

Zaveérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel
Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta

Program PowerPoint

Zavérecna prace v programu PowerPoint

Zboziznalstvi
1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Uvod do predmétu zboZiznalstvi
. Jakost zbozi

. Vlivy plsobici na zbozi

. Pozivatiny

. Zbozi

Miéko a mlé€né vyrobky

. Ovoce, zelenina

. Maso a masné vyrobky

Kava, kavoviny, ¢aj, kakao

. Kofeni a dochucovadla

. Napoje

. Polotovary, studena kuchyné, dietni vyrobky
Drogistické zboZzi

. Textilni zbozi

. Obuv a kozena galanterie

. Domaéci potfeby

. Drobné zbozi

OO E WN =S NOONWONS R WN S

. Elektrotechnické zbozi

N

Nabytek a bytové zafizeni

Ekonomika
2. roénik

3. roénik

Zaklady trzni ekonomiky

Podnikani, podnikatel

Zaméstnanci

Podnik, majetek podniku, hospodareni podniku
Mzdy, bankovnictvi

Darlova soustava, pojistovnictvi

Technologie a
1. roénik

mechanizace skladovani

1. Logistika

2. Skladové hospodarstvi

3. Zafizeni skladu

4. Obalova technika

5. Skladovani zasob, zbozi, materialu

Mechanizaéni prostredky

1. ro¢nik

2. roénik

3. ro¢nik

Uvod do predmétu

Bezpecnost prace ve skladu

Pozarni prevence

Prvni pomoc pfi Urazech

Druhy dopravnich a mechanizaénich prostiedku
Technické kresleni

Zakladni ¢asti stroju a mechanismu

Obsluha, kontrola a udrzba mechaniza¢nich
prostfedku
Vnitropodnikova doprava

Mimopodnikova doprava

Skladova evidence

1. ro¢nik

BOZP pfi administrativnich ¢innostech
Oborovy SW
Sklady
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Operator skladovani

2. roénik Zasoby
Zasoby pro elektronické obchodovani
Registraéni pokladny
Intrastat

3. roénik Sestavy

Sprava skladu
Fiskalni moduly

Informacni zdroje

Charakteristika SVP

Anglicky jazyk
1. ro¢nik Seznamovani, pfedstavovani, osobni udaje

2. roénik Kazdodenni ¢innosti, Skola

Odborny vycvik
1. roénik . Bezpeénost prace

. Nacvik zakladnich pracovnich operaci

. Jednoduché formulare

. Organizaéni a prostorové ¢lenéni skladu
. Manipulace se zasobami ve skladé

2. roénik Bezpecénost a ochrana zdravi pfi praci

. Prace ve skladu

. Doklady pouzivané pfi skladovani zbozi
. Obsluha a fizeni manipulaénich stroju
Bezpec€nost a ochrana zdravi pfi praci

. Prace ve skladu

3. roénik

. Doklady pouzivané ve skladovani
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Obéanska nauka
1. roénik Clovék ve spolegnosti
Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako ob&an
Média
2. roénik Clovék a pravo
Pravo a spravedinost
Rodinné pravo
Obc&anskeé pravo
Clovék a hospodarstvi
3. ro¢nik Historie Ceské statnosti
Soudoby svét
Proces evropskeé integrace

. Obsluha a udrzba manipulaénich prostfedkd

Pokryto pfedmétem
Télesna vychova
Mechanizacni prostredky
Fyzika

Zboziznalstvi

Cesky jazyk

Matematika

Prace s pocitaéem
Administrativa skladovani
Technologie a mechanizace skladovani
Ekonomika

Skladova evidence
Anglicky jazyk

Némecky jazyk

Odborny vycvik

Informacéni a komunikaéni technologie

Fyzika

1. roénik Mechanika

Termika

Elektfina a magnetismus
VInéni a optika

Fyzika atomu

Vesmir

Zaklady biologie

Obecna ekologie

Clovék a Zivotni prostredi

Chemie
2. roénik Smési a roztoky

Césticové sloZeni latek

Chemicky déj

Nazvoslovi anorganickych slou¢enin
Chemické vypocty

Vyznamné prvky a jejich slouceniny
Charakteristika organickych slou¢enin
Uhlovodiky a jejich zdroje

Derivaty uhlovodikl

Prirodni latky

3. roénik

Vyznamné organické latky

Matematika
Prace s daty

Esteticka vychova
1. ro¢nik Humanismus a renesance

Integrace do vyuky
Cesky jazyk
1. roénik Narodni jazyk

Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Prace s textem

2. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti

Slovo, slovni zasoba

Vétna stavba

Slohova vychova

Prace s textem

3. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti

Slohova vychova

Télesna vychova
Teorie
Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyZarsky kurz
Zdravotni télesna vychova
2. roénik Teorie
Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

3. roénik Teorie
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Operator skladovani Charakteristika SVP

Prapravna a kondi¢ni cvieni Vyfizovani personalnich pisemnosti
Atletika Jednoduché pravni pisemnosti
Sportovni hry Zboziznalstvi

Sportovni a rytmicka gymnastika 1. roénik . Uvod do pfedmétu zboziznalstvi
Vybérovy sportovni kurz . Jakost zbozi
Zdravotni télesna vychova . Vlivy plisobici na zboZi
Prace s pocitacem . Pozivatiny
1. roénik Osobni poéita¢ . Zbozi
Textovy editor Word 2. roénik Miéko a mlé¢né vyrobky

Elektronické kalkulatory

Zaveérecna prace v textovém editoru Word
2. roénik Software pocitace

Pocitacové viry a antivirova ochrana

Autorska prava

. Ovoce, zelenina

. Maso a masné vyrobky

. Kava, kavoviny, ¢aj, kakao
. Kofeni a dochucovadla

. Napoje

Operacni systém . Polotovary, studena kuchyné, dietni vyrobky
Tabulkovy kalkulator Excel 3. roénik
Zaveérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel
Databaze v Excelu

. Drogistické zbozi

. Textilni zbozi

. Obuv a kozena galanterie
. Domaci potfeby

. Drobné zbozi

3. roénik Pocitacové sité
Celosvétova pocitacova sit Internet
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Elektronicka posta . Elektrotechnické zbozi

~

Graficky program Zoner Callisto
Zavérecna prace v programu Zoner Callisto

. Nabytek a bytové zafizeni

Mechanizaéni prostredky

Program PowerPoint 1. roénik Uvod do predmétu
Zavérecna prace v programu PowerPoint Bezpeénost prace ve skladu
Ekonomika PoZarni prevence
2. roénik Zaklady trzni ekonomiky Prvni pomoc pfi Urazech
Podnikani, podnikatel Druhy dopravnich a mechanizaénich prostfedkd
Zaméstnanci 2. ro¢nik Technické kresleni
3. roénik Podnik, majetek podniku, hospodareni podniku Zakladni ¢asti stroju a mechanismu
Mzdy, bankovnictvi 3. roénik Obsluha, kontrola a udrzba mechanizacnich
prostredku

Danova soustava, pojistovnictvi

Vnitropodnikova doprava

Technologie a mechanizace skladovani Mimopodnikova doprava

1. ro¢nik 1. Logistika .
2. SKladové h daFsti Skladova evidence
+ SKiadove hospodarsty| 1. rocnik BOZP pii administrativnich &innostech
3. Zafizeni skladu .
. Oborovy SW
4. Obalova technika
Sklady
5. Skladovani zasob, zbozi, materialu . ;
6. Svst Kadovani zbod( 2. rocnik Zasoby
. Systémy skladovani zbo
4 Y vani zbozi Zasoby pro elektronické obchodovani
2. rocénik 1. Znaceni zbozi a materialu X L
) X . Registracni pokladny
2. Manipulace se zasobami ve skladu
3.0ch svnanvch zaim Hebitsl Intrastat
. Ochrana opravnénych zajma s
. P v ) J, ) potrebiielt 3. ro¢nik Sestavy
3. roénik 1. Kompletace a expedice zasilek ,
2 Manioulagni iednotk Spréava skladu
.Ma ac of
ripUiacn jednoticy Fiskalni moduly
3. Doprava a pfeprava zbozi
4. Inventarizace Odbornypvyevik
1. ro¢nik 1. Bezpecnost prace
Administrativa skladovani P . . .
1 roenfk Nacvik i ATF 2. Nécvik zakladnich pracovnich operaci
. roéni lacw psani v programu 3. Jednoduché formulafe
Uvod do pfedmétu a zasady BOZP R Xk .
3 4. Organizacni a prostorové ¢lenéni sklad(
Uprava textu ) . . "
) 5. Manipulace se zasobami ve skladé
Psani znagek a Cislic - N PR
N . 2. roénik 1. Bezpe€nost a ochrana zdravi pfi praci
Clenéni Cisel, Casové udaje, kalendarni data ;
2. rodnik Obchodni b i 2. Prace ve skladu
. roén chodni pisemnos
: NP ! 3. Doklady pouzivané pfi skladovani zbozi
Normalizovana Uprava pisemnosti .. 3 . L .
) L o L 4. Obsluha a Ffizeni manipulacnich stroju
Pisemnosti, jejich naleZitosti, vyhotovovani - . s .
L ) o . o 3. ro¢nik 1. Bezpe¢nost a ochrana zdravi pfi praci
3. roénik Pisemnosti - jejich evidence a zpracovani ,
pi i o h otk 2. Prace ve skladu
pr'szg}g;’s ' spojene s ochranou majetku 3. Doklady pouzivané ve skladovani
Pisemnosti spojené s platebnim stykem 4. Obsluha a udrzba manipula¢nich prostfedku
Pisemny styk s Ufady . .
Pokryto pfedmétem

Télesna vychova

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
17



Operator skladovani

18

Mechanizacni prostredky
Fyzika

Zboziznalstvi

Cesky jazyk

Matematika

Prace s pocitacem
Administrativa skladovani
Technologie a mechanizace skladovani
Ekonomika

Skladova evidence
Anglicky jazyk

Némecky jazyk

Odborny vycvik

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Operator skladovani Ucebni plan

RVP 66-53-H/01 Operator skladovani

5 Uc€ebni plan

Skola SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14, Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Operator skladovani

Platnost 1.9.2014 Délka studia v letech: 3.0

Kéd a nazev oboru RVP 66-53-H/01 Operator skladovani Forma vzdélavani denni forma vzdélavani

Ucéebni plan roénikovy

Povinné predméty 1. roénik 2. roénik 3. roénik
Cesky jazyk 1 1 1
Cizi jazyk 2 2 2
Obc¢anska nauka 1 1 1
Fyzika 1 - -
Chemie - 1 1
Matematika 11/2 1112 1
Esteticka vychova 1 1 -
Télesna vychova 1 1 1
Prace s pocitacem 1 1 1
Ekonomika - 1 1
Technologie a mechanizace skladovani 1 1 1
Administrativa skladovani 1 1 1
Zboziznalstvi 1172 2 212
Mechanizaéni prostfedky 1 01/2 01/2
Skladova evidence 1 1 1
Odborny vycvik

Celkem zakladni dotace

Celkem disponibilni dotace

Celkem v rocniku

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Operator skladovani
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Volitelné predméty

1. roénik
Cizi jazyk
Anglicky jazyk 2
Némecky jazyk 2
2. roénik
Cizi jazyk
Anglicky jazyk 2
Némecky jazyk 2
3. roénik
Cizi jazyk
Anglicky jazyk 2
Némecky jazyk 2

Prehled vyuziti tydnt

Vyuka dle rozpisu uciva 33 33 30

Zavéretna zkouska 3

Lyzaisky kurz 1

Vybérovy sportovni kurz 1 1
Celkem:

Predméty Mechanizaéni prostiedky, Technologie a mechanizace skladovani a Odborny vycvik €erpaji hodinové
dotace z predmétu Technologie a mechanizace skladovani z RVP.

Predméty Skladova evidence a Administrativa skladovani Cerpaji hodinové dotace z pfedmétu Administrativa
skladovani z RVP.

Predméty Anglicky jazyk, Némecky jazyk Cerpaji hodinové dotace z predmétu Vzdélavani a komunikace v cizim

jazyce z RVP
Pfedméty Ekonomika a Odborny vycvik Cerpaji hodinové dotace z predmétu Ekonomické vzdélavani

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Operator skladovani Spoluprace se socialnimi partnery

6 Spoluprace se socialnimi partnery

Operator skladovani

Pii tvorbé SVP vychazi $kola z dlouhodobych zkusenosti spoluprace s fyzickymi a pravnickymi osobami
vykonavajici ¢innost v daném oboru. Zaci jsou zafazovani do firem, které maji zkusenosti s vyukou zakil,
podileji se na rozvoji praktickych znalosti a dovednosti v redlném prostiedi a maji odpovidajici technické

i socialni zabezpeceni nutné pro zajisténi praxe.

Skupinova vyuka pod vedenim ucitele odborného vycviku je realizovana ve spolupraci obchodniho fetézce
Kaufland CR v Olomouci. Tato forma vyuky je predeviim uplatiiovana

u zaka 1. ro¢nikd, kteti ziskavaji manudlni dovednosti a zakladni pracovni navyky.

Zaci 2. a 3. roénikil jsou zafazovani jednotlivé na smluvni pracovisté, kde vykonavaji odborny vycvik pod
odbornym vedenim instruktort z fad zaméstnancti. Vyhodou této formy vyuky je, Ze Zaci jsou vedeni

k samostatnosti, ziskavaji nové poznatky v oboru, ziskavaji navyky v praktickych ¢innostech a uéi se zaélenit do
pracovniho kolektivu. Instruktofi Gizce spolupracuji s uéiteli OV, mohou se zucastnit zavére¢nych zkousek

a dalich akei potadanych skolou.

Spoluprace s témito firmami je pro Skolu dulezita i v dobé konani praktickych zaveérecnych zkousek, kdy je nam
umoznéno na téchto pracovistich zkousky realizovat. Zaktim, ktefi cht&ji pracovat ve zvoleném oboru, nabizeji
majitelé provoznich pracovist moznost pracovniho mista po tispésném ukonceni vzdélani.

Socialnim partnerem nasi §koly je Hospodatska komora CR. Ve spolupréci s Hospodatskou komorou zajistujeme
odborniky z praxe k zavéreénym zkouskam zakti dané¢ho oboru. Nejlepsim absolventtim je predano Osvédceni
Hospodaiské komory CR. Skola zarovei obdrzi Cestné uznani za vysokou troven praktické piipravy zaki.
Nezbytna je i spoluprace $koly s Ufadem prace v Olomouci. Cilem jsou besedy a seznameni 74k s informacemi
o situaci na trhu prace, uplatnéni absolventti po ukonceni studia a jiné nezbytné informace, které¢ skole slouzi

k dal§imu rozvoji vzdélavani zaku.

Pro chod skoly je dulezita i spoluprace s Radou $koly a s Klubem rodi¢t a pratel Skoly. Tyto organizace
podporuji zaky jak v mimoskolnich aktivitach, tak i v Gi¢asti na riznych soutézich, zahrani¢nich stazich aj.

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Skolni vzdélavaci program
Pekafr
RVP 29-53-H/01 Pekaf

Pekar
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Pekar Identifikaéni tGdaje

1 Identifikaéni udaje

Nazev SVP Pekar
Datum 18. 11. 2008 Nazev RVP RVP 29-53-H/01 Pekaf
Platnost 1.9.2012 Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyuénim listem
Forma vzdélavani denni forma vzdélavani
Délka studia v letech: 3

Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

IC 00577448

REDIZO 600017061

Kontakty pochyla@stursovka.cz, tel. 585 200 212, mopil 605 129 937,

valkova@stursovka.cz, tel 585 200 214, mobil 605 848 372

Reditel PhDr. Ladislav Pochyla

Telefon 585200211

Fax 585228634

Email sekretariat@stursovka.cz

www www.stursovka.cz

Zrizovatel Olomoucky kraj, Jeremenkova 40a, Olomouc

Adresa Olomoucky kraj, Jeremenkova 40a, Olomouc

Ic 60609460

Kontakt Odbor $kolstvi, mladeze a télovychovy

Telefon 585 508 111

Fax 585 508 564

Email posta@kr-olomoucky.cz

www www.kr-olomoucky.cz

Doplnujici udaje
Pouzité RVP: RVP 29-53-H/01 Pekat

datum, podpis, razitko
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Pekar

Profil absolventa

2 Profil absolventa

Skola SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14, Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Pekar

Platnost 1.9.2012 Délka studia v letech: 3.0

Kéd a nazev oboru RVP 29-53-H/01 Pekar Forma vzdélavani denni forma vzdélavani

Popis uplatnéni absolventa v praxi

Absolvent se uplatni pti vykonu povolani pekat v pozici zaméstnance v malych i velkych primyslovych
povozech

zabyvajicich se vyrobou pekatskych vyrobkii. Po nezbytném zapracovani je rovnéz

ptipraven pro podnikatelskou ¢innost.

Absolvent, piipravovany na zakladé tohoto SVP, bude schopen zejména zpracovévat zakladni

suroviny, pomocné latky a ptisady pro vyrobu pekatskych vyrobku, vyrabét kompletni

sortiment pekafskych vyrobki véetné jejich dohotovovani ,obsluhovat a provadét zakladni Gdrzbu stroju,
pfistroju a technického

vybaveni provozoven a vykonavat ¢innosti souvisejici s prodejem pekatskych vyrobkii. Je

schopen hodnotit kvalitu vstupnich surovin, polotovari i hotovych vyrobki dle norem

Absolvent oboru pekat, pekaika po Gspésném vykonani zavérecné zkousky ovlada tyto cinnosti:
- Pfijem surovin

- Hodnoceni surovin a jejich spravné uskladnéni

- Pfipravu surovin na zpracovani, vypocet potfebného mnozstvi surovin pro danou vyrobu

- Piipravu pekaftskych tést

- Zaklady ruéni vyroby, obsluhu strojniho zafizeni, pfipravu potiebnych néstroji a stroji pro vykon pracovnich
¢innosti

- Ovlada a reguluje funkce stroji pouzivanych v pekatské vyrobé

- Vykonavani Gdrzby a ¢is$téni stroji, sanitace pracovisté

- Hodnoceni hotovych vyrobkt

- Vedeni evidence

- Expedicni prace

Popis ocekavanych vysledki vzdélavani absolventa

Absolvent byl veden tak, aby:

- Prijimal, kontroloval a skladoval suroviny a pomocné materialy a vedl jejich skladovou evidenci.

- Kontroloval a hodnotil kvalitu surovin, polotovarti a hotovych vyrobku dle ptislusnych norem, provadél jejich
senzorické a zakladni analytické hodnoceni.

- Zvolil vhodné suroviny a pomocné latky a spravny technologicky postup.

- Dodrzoval technologické postupy pfi vyrobé tést, hmot a naplni

- Znal problematiku HACCP a zaznamenaval hodnoty ve sledovanych kritickych bodech.

- Obsluhoval strojni vybaveni pekarny

- Balil a etiketoval pekatské vyrobky

- Uchovaval a skladoval pekai'ské vyrobky a polotovary, vedl operativné-technickou evidenci pii skladovani
a expedici surovin a hotovych vyrobkt.

- Expedoval pekatské vyrobky

- Vykonaval ¢innost souvisejici s prodejem pekaiskych vyrobki.

Dalsi vysledky vzdélavani

Absolvent byl veden taky, aby:

- Rozumél odborné terminologii v anglickém nebo némeckém jazyce, byl schopen napsat a pielozit normy

a vyrobni postupy a mél odbornou slovni zasobu.

- Samostatné pracoval s prostfedky informacnich a komunikacnich technologii a efektivné je vyuzival pfi feSeni
ukolu pii vykonu profese.

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14



Pekar

Profil absolventa

- Vyjadfoval se a vystupoval v souladu se zdsadami kultury projevu a chovani.
Specifické vysledky vzdélavani

Absolvent byl veden tak, aby:

- Znal obsah zékladnich ekonomickych pojmu a vyuzival je, chapal mechanismus trhu, mél piehled

o hospodateni podniku, vyznal se ve financich a daiiové problematice podniku. M¢&l aktualni piehled

o moznostech uplatnéni na trhu prace a o dal$im sebevzdélavani v oboru.

- Chapal podstatu a cile podnikéani, mél zakladni dovednosti a védomosti potiebné pro rozvoj vlastnich
podnikatelskych aktivit.

- Ziskal poznatky potiebné pro zalozeni zivnosti a 0 moznostech podnikani v oboru a o povinnostech podnikatele.
- Znal pisemnosti, které se pouzivaji v ramci ¢innosti podniku a mél zakladni povinnosti podnikatele viici statu.
- Pracoval s prostfedky informac¢nich a komunikaénich technologii, ovladal zaklady prace s vypocetni technikou
na uzivatelské tirovni, pouzival operacni systém, zakladni kancelaisky software a pracoval s dalsim béznym
aplika¢nim programovym vybavenim. Efektivné pracoval s informacemi a komunikuje pomoci Internetu.

Zpisob ukonceni vzdélavani

Vzdélavani je ukonceno zavéreénou zkouskou, po Gspésném ukonceni tietiho roéniku.

Zavéreéna zkouska se sklada z pisemné zkousky, praktické zkousky z odborného vycviku a tstni zkousky.
Vsechny tfi ¢asti zahrnuji celou odbornou problematiku pekatské vyroby.

Obsah a organizace zavére¢nych zkousek se fidi platnymi predpisy.

Po uspésném vykonani vSech tfi casti zavérecné zkousky zak dosahl stiedniho vzdélani s vyucnim listem a obdrzi
vysvédcEeni o zaveérecné zkousce a vyuéni list.

Kompetence absolventa

Klicové kompetence
e Kompetence k uceni
* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
* ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvorit vhodny studijni rezim a podminky
* uplatiiovat rizné zpusoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné
vyhledévat a zpracovavat informace

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napft. vyklad, ptednasku, proslov aj.),
pofizovat si pozndmky

vyuzivat ke svému uceni riizné informacni zdroje veetné zkusenosti svych i jinych lidi

sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cilti svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledkt
svého uceni ze strany jinych lidi

* znat moznosti svého dal§iho vzdélavani, zejména v oboru a povolani
» Kompetence k feSeni problémi

* spolupracovat pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)

* volit prostiedky a zptisoby (pomtcky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkusenosti a védomosti nabytych dfive

* uplatiiovat pfi feSeni problému rizné metody mysleni a mySlenkové operace

* porozumét zadani tikolu nebo ur¢it jadro problému, ziskat informace potfebné k feseni
problému, navrhnout zpiisob feSeni, popf. varianty feSeni, a zdtivodnit jej, vyhodnotit a
overit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14



Pekar Profil absolventa

¢ Komunikativni kompetence
* vyjadfovat se priméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodn¢ se prezentovat
* Z4ci jsou schopni porozumét znamym a ¢asto pouzivanym vyrazim a frazim z
kazdodenniho Zivota a z oblasti, které se jich tykaji
* pochopit vyhody znalosti cizich jazykt pro Zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti
* dokézi napsat kratky jednoduchy vzkaz a dopis a jednoduchym zptisobem konverzovat
* vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
* zaznamendavat pisemné podstatné myslenky a tidaje z texttl, popt. projevi jinych lidi
* dosahnout jazykové zpusobilosti potiebné pro zakladni pracovni uplatnéni dle potieb a
charakteru pfislusné odborné kvalifikace (napt. porozumét zékladni odborné terminologii
a zakladnim pracovnim pokynim v pisemné i ustni forme)
* dosahnout jazykové zpusobilosti potiebné pro zakladni komunikaci v cizojazyéném
prostiedi nejméné v jednom cizim jazyce
* UcCastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje
 formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé¢ piehledné a jazykoveé
spravné
* snazit se dodrZovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii
» zpracovavat bézné administrativni pisemnosti a pracovni dokumenty
* vystizné€ vyjadiuje své myslenky
* je schopen se pfimétené vyjadiovat ustni a pisemnou formou, aplikuje jazykové znalosti,
orientuje se v textu, zpracovava a interpretuje informace z textu
* jedna s lidmi nekonfliktn€, respektuje normy spolec¢enského chovani, hleda kompromisy,
diskutuje, je tolerantni a zodpovédny
* Personalni a socialni kompetence
* mit odpoveédny vztah ke svému zdravi, pecovat o sviij fyzicky i dusevni rozvoj, byt si
védomi disledkil nezdravého zivotniho stylu a zavislosti
* ovefovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi
* pracovat v tymu a podilet se na realizaci spoleénych pracovnich a jinych ¢innosti
* adaptovat se na ménici se Zivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti a
moznosti je pozitivné ovliviiovat, byt pfipraveni fesit své socialni i ekonomické
zélezitosti, byt financné gramotni
* posuzovat realné své fyzické a dusevni moznosti, odhadovat diisledky svého jednani a
chovani v riznych situacich
* reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zptsobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu 1 kritiku
* stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zdjmové a pracovni
orientace a zivotnich podminek
* pracuje samostatné i ve skupiné, snazi se predchazet konfliktim
* prijimat a plnit odpovédné svérené tkoly
* podnécovat praci tymu vlastnimi navrhy na zlepSeni prace a feSeni tkoll, nezaujaté
zvazovat navrhy druhych
* respektuje normy spolecenského chovani, diskutuje, hledd kompromisy, je tolerantni a
zodpovédny
* prispivat k vytvareni vstificnych mezilidskych vztahti a k pfedchazeni osobnim
konfliktim, nepodléhat predsudkiim a stereotyptim v pfistupu k druhym
* Obcanské kompetence a kulturni povédomi
* chéapat vyznam zivotniho prostiedi pro ¢loveka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje
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Pekar Profil absolventa

* uznavat hodnotu Zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni zivot a spoluodpovédnost
pfi zabezpecovani ochrany Zivota a zdravi ostatnich

* uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost i sou¢asnost v evropském a
svétovém kontextu

* podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a mit k nim vytvoten
pozitivni vztah

* dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi (popf. jejich kulturni
specifika), vystupovat proti nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci

* jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spolecenského chovani, pfispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie

» uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souziti — vlastni kulturni, narodni a
osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identité¢ druhych

* zajimat se aktivné o politické a spoleCenské déni u nas a ve svété

* jednat odpoveédné, samostatn€ a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném
z4jmu
» Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
* mit odpoveédny postoj k vlastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho uceni a byt pfipraveni pfizptisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam

mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru; cilevédomé a
zodpovédné rozhodovat o své budouci profesni a vzdélavaci draze

mit realnou piedstavu o pracovnich, platovych a jinych podminkéch v oboru a o
pozadavcich zaméstnavateld na pracovniky a umét je srovnavat se svymi predstavami a
predpoklady

umét ziskavat a vyhodnocovat informace o pracovnich i vzdélavacich piilezitostech,
vyuzivat poradenskych a zprostredkovatelskych sluzeb jak z oblasti svéta prace, tak
vzdélavani

rozumét podstaté a principim podnikani, mit pfedstavu o pravnich, ekonomickych,
administrativnich, osobnostnich a etickych aspektech soukromého podnikani; dokazat
vyhledavat a posuzovat podnikatelské prilezitosti v souladu s realitou trzniho prostiedi,
svymi pfedpoklady a dal§imi moznostmi

znat obecna prava a povinnosti zaméestnavatell a pracovniktl
* vhodné komunikovat s potencidlnimi zameéstnavateli, prezentovat sviij odborny potencial a
své profesni cile
* Matematické kompetence
« aplikovat matematické postupy pii feSeni praktickych ukolti v béznych situacich
* aplikovat znalosti o zakladnich tvarech pfedméti a jejich vzajemné poloze v roving i
prostoru
spravné pouzivat a prevadét bézné jednotky

¢ist rizné formy grafického znazornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata apod.)

nachdazet vztahy mezi jevy a pfedméty pfi feSeni praktickych ukold, umét je popsat a
vyuzit pro dané feSeni

* provadeét redlny odhad vysledku feSeni dané ulohy

* pouzivat pojmy kvantifikujiciho charakteru

» Kompetence vyuzivat prostiedky informacnich a komunikac¢nich technologii a pracovat s
informacemi
* pracovat s osobnim pocita¢em a dal$imi prostiedky informacnich a komunikaénich
technologii

* ucit se pouzivat nové aplikace

* pracovat s béznym zékladnim a aplika¢nim programovym vybavenim
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Pekar Profil absolventa

» komunikovat elektronickou postou a vyuzivat dalsi prostfedky online a offline
komunikace

* ziskavat informace z otevienych zdroji, zejména pak s vyuzitim celosvétové sité Internet

* pracovat s informacemi z riznych zdrojii nesenymi na rdznych médiich (tiSténych,
elektronickych, audiovizualnich), a to i s vyuzitim prostfedki informacnich a
komunikac¢nich technologii

» uvédomovat si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost riznych informaénich zdrojt a
kriticky pfistupovat k ziskanych informacim, byt medialné gramotni
Odborné kompetence
¢ Vyrabét pekaiské vyrobky a zajistovat jejich odbyt
* prokazovali manualni zruénost pii vyrobé
* dodrzovali technologické postupy a hygienické pozadavky

* vyrabéli, uchovavali, skladovali pekatské vyrobky a vykonavali odbytové ¢innosti v
souladu s principy zaji$téni bezpecnosti potravin

vedli operativné-technickou evidenci pfi skladovani, piijmu a expedici surovin a hotovych
vyrobkl
provadéli baleni a etiketaci pekatskych vyrobkil

dodrzovali zasady osobni hygieny a provadéli sanitaci pekarenského provozu nebo
pekarny

* obsluhovali a udrzovali potravinaiské stroje a zatizeni

* uplatiiovali esteticka hlediska pfi vyrobé chleba a pekatskych vyrobkt

* vybrali pro dany vyrobek vhodné suroviny a pomocné latky
* Provadét kontrolu a dbat na zajisténi bezpecnosti pekatskych vyrobki

* kontrolovali dodrzovani technologickych postupi, sledovali kritické body s cilem zajistit

bezpecnost pekarskych vyrobkt
* provadéli posouzeni zralosti kvast a tést

* zjistovali pfipadné zavady technologického procesu a samostatné fesili bézné problémy
* provadeéli senzorické hodnoceni surovin, meziproduktd a hotovych vyrobkt

* hodnotili kvalitu vstupnich surovin, meziproduktii a hotovych vyrobku dle ptislusnych
norem
* Dbat na bezpec€nost prace a ochranu zdravi pfi praci
* chapali bezpe¢nost prace jako nedilnou soucast péce o zdravi své i spolupracovniki (i
dalsich osob vyskytujicich se na pracovistich, napf. klientdl, zakaznikt, navstévniku) i jako
soucast fizeni jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni certifikatu jakosti podle
prislusnych norem
« Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobki nebo sluzeb
* dbali na zabezpecovani parametrti (standardi) kvality procest, vyrobki nebo sluzeb,
zohledinovali pozadavky klienta (zakaznika, ob¢ana)
* dodrZovali stanovené normy (standardy) a piedpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti
zavedenym na pracovisti
* chapali kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku

* Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje
* znali vyznam, ucel a uziteCnost vykonavané prace, jeji finanéni, popt. spolecenské
ohodnoceni

efektivné hospodarili se svymi finanénimi prostiedky

zvazovali pii planovani a posuzovani ur¢ité ¢innosti (v pracovnim procesu i v bézném
zivoté) mozné naklady, vynosy a zisk, vliv na zivotni prostiedi, socialni dopady

nakladali s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem
na zivotni prosttedi
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3 Charakteristika skoly

Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP PekaF

Platnost 17.97.2701727 o Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyucnim listem

Kéd a nazev oboru RVVVP 725-53—!—‘/61 Pekar Délka studia v letech: 3

Charakteristika Skoly

Tradice Skoly a jeji postaveni v regionu

Jsme statni stiedni Skolou, ktera se specializuje na oblast sluzeb.

Vyucované obory:

Kuchat — ¢i$nik (Kuchat), Kuchai- ¢isnik (Ciénik, servirka), Kuchar-¢isnik, Gastronomie, Kadetnik, Aranzér,
Cukraf, Vyrobce potravin, Operator skladovani, Krej¢i, Pekar.

Studium v téchto oborech je tiileté zakoncené vyucnim listem, obor Gastronomie je Ctyflety zakonceny maturitni
zkouSkou.

Pro nadané zéky s ukonéenym stiednim vzdélanim s vyucnim listem jsou uréeny tfidy nastavbového studia —
dvouleté denni nebo tfileté vecerni studium zakoncené maturitni zkouskou.

V olomouckém regionu pisobi nase Skola jiz 50let, jedna se o jednu z nejvétsich skol tohoto typu v nasem kraji
s dlouholetou tradici. Doslo k nekolika rekonstrukcim stavajici budovy, byla provedena fada zmén a stavebnich
uprav.

Charakteristika pedagogického sboru:

Odbornost, kvalifikovanost, aprobovanost, kreativita, tymova spoluprace, celozivotni vzdélavani

Struktura pedagogického sboru:

Ucitelé vSeobecnych a odbornych pfedmétd, ucitelé odborného vycviku, vychovny poradce, metodik primarni
prevence, koordinator EVOV.

Charakteristika zaka:

Skolu nav§tévuji Zaci nejen z Olomouce ale i z okoli. Vzhledem k poloze uéilisté (5 minut od vlakového nadrazi
a v blizkosti centra) nemaji zaci problém s dojizdénim.

Zaci pFichazeji ze zakladnich §kol, piipadné i z jinych stfednich kol, veerni nastavbové studium je uréeno pro
dospélé, ktefi si dodélavaji maturitni zkousku a prichazeji z praxe.

Spoluprace s rodici

V roce 2005 byla ziizena Skolska rada, jejimz &leny jsou zakonni zastupci nezletilych zakd, zletili Zaci,
pedagogicti pracovnici $koly a zastupci ziizovatele.

Ve skole dale pracuje Klub rodict a ptatel Skoly — obcanské sdruzeni.

Kazdoro¢né na podzim a na jafe se konaji tfidni schiizky, konzulta¢ni schtizky pro rodice jsou mozné kdykoliv
po telefonické domluvé s pfislusnymi vyucujicimi.

Rodice i vefejnost jsou o aktivitach skoly seznamovani také prostfednictvim webovych stranek $koly, pro
zajemce o studium $kola kazdoro¢né porada Den otevienych dvefi.

Vzdélavaci, volnocasové moznosti skoly

Kromé kmenovych uc¢eben jsou ve §kole odborné ucebny — pocitacové ucebny vybavené modernimi PC
programy, jazykové ucebny, sluchatkova poslucharna, odborné ucebny pro zaky gastronomickych oborti a oboru
Cukraf, odborna ucebna urcena pro zaky oboru Prodavac, moderné vybavené ucebny pro aranzéry. V suterénu
Skoly je ztizeno $kolni kadernictvi a krejéovstvi, kde zaci téchto oborti vykonavaji praxi.

Prakticka vyuka dalSich obort probihé na jednotlivych smluvnich pracovistich OV ( hotely Flora, Clarion, NH
hotel,Nestlé¢ s. r. 0., Kaufland, reklamni agentury, cukraiské vyrobny Mamka, Katrin, Sladky Méd’a...).
Vzdélavani zaki probiha podle platnych osnov a schvélenych SVP pro jednotlivé obory.

V odpolednich hodinach mohou Zaci navstévovat krouzky — konverzace v cizich jazycich, matematicky krouzek,
pocitacovy krouzek, krouzek moderniho stylu, sportovni krouzky — florbal, stolni tenis.

Zapojeni Skoly do mistniho spolecenského Zivota, soutéze zakd, sportovni akce

Nasi zaci maji moznost pravidelné ucasti v odbornych soutézich, kde prokazuji svou zru¢nost, naucené
dovednosti i vlastni kreativitu. Obor kadeinik prezentuje tic¢esovou tvorbou. Pro obor cukrai a aranzér jsou
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typické tematické soutéze zaméfené predevsim na zruénost a zpracovani naucenych poznatkii. Zaci oboru ¢ignik,
servirka mohou prokéazat dovednosti barmanské ¢i baristické. Kromé soutézi se zaci ucastni i prednasek, skoleni,
workshopt ¢i kurzi, jsou pravidelné zapojovani do mistniho spolecenského zivota, kde prezentuji nasi Skolu

i vlastni dovednosti. Dalsi aktivity zakt nasi skoly naleznete ve vyro¢ni zprave skoly.

Nase skola spoluorganizuje Celostatni matematickou soutéz za ucasti zaki stiednich $kol olomouckého regionu.
Kazdoro¢né se zaci 1. roéniki mohou ucastnit lyzatského vycviku, kde pod dozorem instruktorti absolvuji vycvik
ve sjezdovém lyZovani, na bézkach a ve snowboardu.

Kromée vyse zminénych sportovnich akci Skola dale organizuje i pétidenni sportovni kurz, jehoz naplni je
cykloturistika, jizda na lodich, horolezectvi, potapéni, paintaball, mi¢ové hry, orientace v terénu..

Mezinarodni kontakty

V roce 2005 navazala skola kontakt s italskou skolou Istituto di IStruzione Superiore, Classico, Scientifico,
Professionale. Nasi z4ci oborti Kuchat, Ci$nik navstivili opakovang jihoitalskou Kalabrii, kde pracovali

v mistnich provozovnach pod vedenim italskych uéitelti odborného vycviku.

Po velmi dobrych zkuSenostech z této staze Skola postupné rozsitila mezinarodni kontakty a do programu
Leonardo da Vinci pod zastitou EU zapojila i Skoly v Litvé, Francii a na Kypru.

V soucasné dobé¢ je nase Skola zapojena do projektu ERASMUSH, v ramci kterého Zaci gastronomickych oborQ
pokracuji v zahrani¢nich mobilitach.
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4 Charakteristika SVP

Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP PekaF

Platnost 17.97.2701727 o Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyucnim listem

Kéd a nazev oboru RVVVP 725-53—!—‘/61 Pekar Délka studia v letech: 3

CHARAKTERISTIKA SKOLN{HO VZDELAVACIHO PROGRAMU

Instituce : SOS obchodu a sluZeb, Stursova 14, Olomouc

Koéd a nazev oboru vzdé€lavani: 29 - 53 H/ 01 Pekar

Nazev SVP: Pekat

Forma studia : denni

Délka studia : 3 roky

Stupeii poskytovaného vzdelani : stfedni vzdélani se zavérecnou zkouskou
Datum platnosti SVP : od 1. 9. 2012

Celkové pojeti vzdélavani v daném programu

SVP obor Pekaf bude realizovan podle RVP, podle statem schvaleného pedagogického dokumentu, v jehoz
konecné fazi budou vytvoreny optimalni predpoklady pro lepsi uplatnéni absolventl stfedniho odborného
vzdélavani na trhu prace.

Cile SVP vyjadiuji spole¢enské pozadavky na vzdélanostni a osobnostni rozvoj zaki. Pro jejich uskute¢iiovani je
podminkou vzdélavani v daném programu, propojeni teoretickych a praktickych znalosti a dovednosti pii
prezentaci zbozi a sluzeb pro riznorodé cilové skupiny. V procesu vzdélavani je kladen diiraz na rozvijeni
komunikativnich dovednosti, schopnosti fesit problémové situace a vyuzivat informacni technologie. Vybér
metod a postuptt odpovida odborné urovni pedagogt a jejich uziti je blize konkretizovano na urovni vyucovacich
pfedmétl. Vyuka je zaméfena na rozvijeni tviiréich schopnosti, vyuzivani autodidaktickych metod, problémové
uceni a tymovou praci.

Dtiraz je kladen na socialné komunikativni aspekty uceni a vyucovani:
- diskuze

- fizeny rozhovor

- obhajoba vlastnich nazorti a postojt

Vyznamnou soucasti metod a postupti jsou motivacni Cinitelé:

- soutéze v oboru

- vefejné prezentace zaki

- feseni konfliktnich situaci

- vyuzivani projektovych metod vyuky

Organizace vyuky

Vyuka je organizovana v tfileté form¢ denniho studia. Je ukoncena zavére¢nou zkouskou podle pfislusnych
pravnich norem a poskytuje stfedni vzdélani se zavérecnou zkouskou.

Odborny vycvik je organizovan v prumyslové pekarné Penam. Odborny vycvik probiha cyklicky bud’ v lichém
nebo sudém tydnu a pracovni doba je v prvnim ro¢niku 6 hodin, ve druhém a tfetim rocniku 7 hodin.

Zpisob hodnoceni

Klasifikace se fidi klasifikaénim fadem. Hodnoceni a klasifikace jsou soucasti vychovy a vzdélavani zaka, jsou
pro n¢ stanovena pravidla v souladu se skolskymi piedpisy. Klasifikace mtize byt pribézna /hodnoti diléi
vysledky zéka v jednotlivych predmétech/ nebo celkova /na konci 1. a 2. pololeti /.

Soucasti klasifikacniho fadu jsou i pravidla chovani, v¢etné postihi:

Chovani zaka se klasifikuje stupni:

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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- velmi dobré - zak se chova a jedna v souladu s platnymi pfedpisy

- uspokojivé - zak porusSuje skolni fad fadou drobnych prestuplil / vyrusuje pfi vyucovani, nenosi pomicky,
nechodi v¢as do vyucovani a na odborny vycvik, ma neomluvenou absenci /

- neuspokojivé - zak zavaznym zptisobem porusuje Skolni fad

Pfi opakovaném poruSovani Skolniho fadu nebo poruseni skolniho fadu zdvaznym zpiisobem miize byt zak
podminecné vyloucen nebo vyloucen ze studia.

Prospéch Zaka v jednotlivych pfedmétech se klasifikuje stupni:

1 - vyborny

2 - chvalitebny

3 - dobry

4 - dostate¢ny

5 - nedostatecny

Stupen prospéchu stanovi ucitel jak pii prubézné, tak pii celkové klasifikaci. Pfi nedostatku klasifikacnich
podkladi, pti nedostatecném a slabém prospéchu a o vychovnych opatfenich informuje téidni ucitel na konci
kazdého ctvrtleti prokazaqtelnym zptisobem zakonného zastupce zaka.

Podklady pro hodnoceni ucitel ziskava riznymi druhy zkousek - ustni, pisemné, orienta¢ni apod., sledovanim
ptipravenosti zéka na vyuku z hlediska domaci pfipravy, soustavnym sledovanim aktivity zédka. Vysledna
klasifikace neni jen aritmetickym pramérem znamek za dané klasifika¢ni obdobi, ale vzdy je ptihlizeno

k zakovym vzdélavacim a osobnostnim pfedpokladim.

Vzdélavani zaki se specialnimi vzdélavacimi potfebami a zaki mimofadné nadanych

Prace se zaky se specialnimi vzdélavacimi potfebami

Zakonni zastupci zaki se specifickymi poruchami uceni prikladaji k piihlaSce na stfedni Skolu odborny posudek
od psychologa z pedagogicko - psychologické poradny nebo ze specializovaného centra.Ukolem vychovné
poradkyné je pfed nastupem zakt do Skoly vypracovat na zakladé téchto posudkil zpravu o SPU, kterd mtize byt
béhem skolniho roku dopliiovana. Pokud potiebuje se zZaky hovotfit, je opravnéna je vyzvednout z teoretického
nebo odborného vyucovani. Vychovna poradkyné pravidelné informuje ucitele o Zacich s SPU a ti pak predaji
zpravu piislusnym vyucujicim, ktefi tyto zaky vyucuji.

Prace s nadanymi zaky

Matematicky nadani zZaci maji moznost zucastnit se skolniho kola matematické soutéze a nejlepsi z nich dale
postoupit do republikového kola. Nadani v oboru mohou Zaci uplatnit v odbornych soutézich.

Pozadavky na bezpec¢nost a ochranu zdravi pfi praci a hygienu prace

Neodd¢litelnou soucasti teoretického i praktického vyu€ovani je problematika bezpecnosti a ochrany zdravi pii
praci, hygieny prace a pozarni ochrany.Vychova k bezpe¢né a zdravi neohrozujici praci vychdzi ve vychovné
vzdé€lavacim procesu z pozadavkid pravnich a ostatnich predpist k zajisténi bezpecnosti a ochrany zdravi pii praci
/ zakonu, nafizeni vlady, vyhlasek, technickych piedpisi a ¢eskych technickych norem/ platnych v dobé
vyuky.PoZadavky vybrané z téchto predpist se musi vztahovat k vykonu konkrétnich ¢innosti, které jsou
obsahem odborného vycviku i teoretické vyuky.Tyto pozadavky musi byt doplnény o informace o moznych
rizicich ohrozeni Zivota a zdravi, kterym jsou zaci vystaveni, véetné informace o opatfenich na ochranu pred
plsobenim téchto rizik.

Prostory pro vyuku musi odpovidat svymi podminkami pozadavkim stanovenym zdravotnickymi pfedpisy.

Podminky pro pfijimani ke vzdélani

Predpokladem pro pfijeti ke studiu je splnéni povinné $kolni dochazky. Pfi pfijimani ke studiu se hodnoti
dosazené vysledky ze ZS, zajem uchaze&i o obor a piedpoklady pro jeho vykonavani po strance fyzické

i osobnostni.

- Zdravotni zpusobilost uchazece

Uchazec¢i o studium musi vyhovovat zdravotnim pozadavkim uvedenym pro tento obor vzdélani.

K posouzeni zdravotniho stavu uchazece je kompetentni registrovany prakticky lékat. V piipadé zdravotniho
omezeni piijeti zavisi na specifickych pozadavcich zvoleného oboru vzdélani nebo jeho predpokladaného
uplatnéni.
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Zpisob ukoncéeni vzdélavani

Vzdélavani je ukonceno zavéreénou zkouskou. Dokladem o dosazeni stupné¢ vzdé€lani je vysvédceni o zaveérené
zkousce a vyucni list.
Obsah a organizace zaveére¢né zkousky se fidi platnymi piedpisy.

rd

4.1 Popis materialniho a personalniho zajisténi vyuky

Materialni podminky

Teoreticka vyuka probiha v budové $koly na Stursové ulici &. 14. Kromé& kmenovych uéeben, které jsou
vybaveny bilymi keramickymi tabulemi, jsou Zakiim k dispozici po¢itacové uéebny, jazykové ucebny vybavené
audiovizualni technikou, videové uc¢ebny, odborné ucebny pro teoretickou vyuku zakt oboru prodavaé, operator
skladovani, kuchaf a ¢iSnik.

Pro vyuku lze dale vyuzit interaktivni tabule.

Vyuka télesné vychovy probihd ve dvou télocvi¢nach, které jsou vybaveny posilovacimi stroji, zrcadlovou
sténou, audiovizualni technikou. Z4ci sportuji i na h¥istich v arealu skoly.

Pro zaky je urcena také knihovna, ve které si mohou ptijéovat jak beletrii tak odbornou literaturu.

Odborny vycvik probihd na jednotlivych pracovistich v Olomouci. Kadetnici, krejcové a aranzéti maji vlastni
pracovisté odborného vycviku, kterd se nachazeji v budove skoly. Odborny vycvik cukrafi a gastronomickych
obort probihé jak v odbornych uéebnach skoly, tak na smluvnich pracovistich. Skola zfidila kadeinictvi

a zakazkové krejCovstvi v suterénu Skoly, které jsou k dispozici i Siroké vetejnosti.

V suterénu $koly se nachazi rovnéz moderni $kolni jidelna, ve které se mohou Zaci stravovat a vybirat si

z nabidky 2 pokrmu. Obsluhu v jideln€ zajist'uji v ramci odborného vycviku zaci maturitniho oboru Gastronomie.
V piizemi je zakiim k dispozici bufet a automaty na rychlé obcerstveni, na kavu, mineralku a dalsi nealkoholické
napoje.

Personalni podminky

Vyuku ve skole zajist'uji vyucujici teoretické vyuky i odborného vycviku, kteti jsou plné kvalifikovani.

Na skole je plné kvalifikovany vychovny poradce, metodik primarni prevence i koordinator environmentalni
vychovy, vzdélavani a osvéty.

Utitel¢ teoretickych predméti i ucitelé odborného vycviku vyuzivaji ke svému dal§imu vzdélavani riznych
programu, projektl, G¢astni se odbornych seminaii a $koleni, které poradaji rizné vzdélavaci instituce, jiné Skoly
nebo pedagogicka centra.

Organizaéni podminky

Zakladnim dokumentem $koly je Skolni ¥4d, jehoZ obsahem je rezim koly, prava a povinnosti zak a zdkonnych
zastupct, dochazka do Skoly — podminky pro omlouvani absence, hygiena a zajisténi bezpecnosti a ochrany
zdravi pti praci (BOZP), vychovna opatieni, hodnoceni vysledkil vzdélavani zaka v jednotlivych predmétech,
klasifikacni fad.

Vzdy prvni den nového skolniho roku jsou vSichni zaci seznameni prostfednictvim svych tfidnich ucitelti se
Skolnim ¥adem, pro rodi¢e nagich zaki je Skolni ¥ad zvefejnén na webovych strankach skoly.

Podminky bezpecnosti prace, pozarni plan, evakuacni plan

Skola mé zpracovanou smérnici k zajisténi bezpe¢nosti a ochrany zdravi zaki ve $kole, pozarni poplachovou
smérnici, pozarni evakuacni plan, preventivni pozarni hlidky. Rovnéz je zpracovan provozni fad skolni kuchyné,
provozni tad dilen praktického vyucovani oboru krejéi, provozni fad pro odborny vycvik zakt oboru aranzér,
cukraf a kuchaf - ¢i$nik, provozni fad skolniho kadefnictvi a holi¢stvi pro odborny vycvik zakd oboru kadeinik.
Zaci, kteii vykonavaji odborny vycvik mimo budovu koly, se #idi provoznim fadem jednotlivych

smluvnich pracovist.

Pro vSechny odborné ucebny a télocvicny jsou vypracovany organizacni a provozni fady, stejné tak jsou
vypracovany pokyny pro Satny.

Zéci jsou seznameni s jednotlivymi fady a pokyny, o éemz je uéinén zépis do tifdnich knih, denikti OV a 1. den
Skoly zaci podepisuji seznameni s BOZP.
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4.2 Zaclenéni prirezovych témat

Obc¢an v demokratické spole€nosti
Integrace do vyuky

Cesky jazyk
1. ro¢nik Narodni jazyk

Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slohova vychova

Prace s textem

2. roénik Vétna stavba

Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slovo, slovni zasoba

Slohova vychova

Prace s textem

3. roénik Kultura feci

Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Jazykovy rozbor

Slohova vychova

Anglicky jazyk
1. roénik Seznamovani, pfedstavovani, osobni udaje
Domov, bydleni

Rodina

Hudba, film, volny ¢as

2. roénik Sport, denni rezim
Jidla a napoje

3. roénik V restauraci

Zasady a pravidla, Evropa

Némecky jazyk
1. ro¢nik Prvni kontakty
Lidé
Lidé a jejich feci
Zemé
Skola
Skolni predméty
Rodina
Mdj dim
Opakovani
2. roénik Stravovaci navyky
Narodni a mezinarodni kuchyné
Ve mésté
Obchody a mista setkani
Nakupy
Kazdodenni Zivot
Pratelstvi

Obéanska nauka

1. roénik Clovék ve spoleénosti

Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako ob&an

Média

Clovék a pravo

Pravo a spravedinost

2. ro¢nik

Rodinné pravo

Obc&anskeé pravo

Clovék a hospodafrstvi
3. roénik Historie Ceské statnosti

Soudoby svét

Proces evropskeé integrace

Charakteristika SVP

Fyzika
1. ro¢nik

Mechanika

Termika

Elektfina a magnetismus
VInéni a optika

Fyzika atomu

Vesmir

Zaklady biologie

Obecna ekologie

Clovék a Zivotni prostredi

Matematika

2. ro¢nik

3. roénik

Operace s realnymi Cisly

Vyrazy a jejich Upravy

Reseni rovnic a nerovnic v mnoziné R
Planimetrie

Funkce

Vypocet povrchu a objem( téles
Prace s daty

Esteticka vychova

1. ro¢nik

2. roénik

Anticka kultura jako zaklad vzdélanosti
Humanismus a renesance

Baroko

Stfedoveka literatura

Klasicismus, narodni obrozeni
Romantismus

Realismus, naturalismus ve svétové literature

Kriticky realismus v nasi literatufe
Literarni moderna u nas i ve svété
Kulturni vychova

Télesna vychova

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Teorie

PrGpravna a kondi¢ni cviéeni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyzafsky kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

Prace s pocitacem

1. ro¢nik

Osobni pogita¢
Elektronické kalkulatory
Textovy editor Word

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

13



Pekar

2. roénik

3. roénik

Zavérecna prace v textovém editoru Word
Software pocitace

Operacni systém

Pogitaové viry a antivirova ochrana
Autorska prava

Tabulkovy kalkulator Excel

Zaveérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel
Databaze v Excelu

Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta

Pocitacové sité

Zavérecna prace v programu Zoner Callisto
Zavérecna prace v programu PowerPoint
Graficky program Zoner Callisto

Program PowerPoint

Charakteristika SVP

Mléko a mlécné vyrobky
2. roénik Tuky

Vejce

Sladidla

Sul

Voda

Kypfici prostfedky

Ovoce a ovocné vyrobky

3. roénik Jadroviny, olejnatd semena, posypové

prostfedky
Koreni

ZlepSujici pfipravky
Nové suroviny
Obalové materialy

Ekonomika
2. roénik

3. roénik

Zaklady trzni ekonomiky

Zaméstnanci

Podnikani, podnikatel

Podnik, majetek podniku, hospodareni podniku
Mzdy, bankovnictvi

Danova soustava, pojistovnictvi

Darova eviden¢ni povinnost

Technologie
1. roénik

2. roénik

3. roénik

Uvod do ugiva

Hygiena a sanitace v pekaiské vyrobé
Rozdéleni pekaFské vyroby

Vyroba pSeni¢ného tésta

Vyroba zitného tésta

Déleni tést

Tvarovani tésta

Zrani a kynuti tést

Uvod do ugiva 2. roéniku

Vyroba jemného peciva

PInéni jemného peciva

Uprava vyrobk( pfed peéenim
Peceni chleba a peciva

Vyrobky z listovych a plundrovych tést
Trvanlivé pecivo

Vyrobky z tfenych a Slehanych hmot
Smazené vyrobky

Suchary, strouhanka, macesy
Perniky

Téstoviny

Uvod do ugiva 3. roéniku

Ramcové technologické postupy
Technologické vypocty

Jakost a vady pekarskych vyrobku
Skladovani a expedice vyrobku
Vedeni pfedepsané evidence

Celozrnné vyrobky, vicezrnné vyrobky, bio
vyrobky

Stroje a zarizeni
1. roénik Uvod do predmétu
Bezpecnost pfi praci v pekarenském provozu
Stroje a zafizeni ve skladech
Dopravni zafizeni
Vahy a davkovaci zafizeni
Prosévaci zafizeni
Stroje a zafizeni pro pripravu tést
Doplrfikové stroje a zafizeni na pfipravu tést
Stroje na zpracovani tést
Zafizeni na dokynuti tést a vyrobkdl - kynarny
2. roénik Pekarské pece

Stroje a zafizeni na vyrobu listovych a

plundrovych tést

Pocitace vyrobkl a ukladace chleba, stohovaci

zafizeni

Balici stroje

Zarizeni na chlazeni a zmrazovani vyrobk(
3. roénik Zafizeni na mechanizaci expedi¢nich praci
Komplexné mechanizované vyrobni linky
Extrudéry

Zafizeni na vyrobu téstovin

Suroviny
1. roénik

Uvod do ugiva

Slozeni a vlastnosti potravin
Metabolizmus Zivin
Obiloviny

Mlynské vyrobky

Lusténiny

Skroby

14

Odborny vycvik

1. ro¢nik Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci, hygiena
prace, pozarni prevence
Pekarensky provoz

Ptiprava surovin

Priprava tést a naplni

Tvarovani a dohotovovani vyrobkl

Kynuti, pfiprava na peceni a tepelna Uprava
vyrobk{

Odbytové ¢innosti

Sefizovani a bézna udrzba strojl a zafizeni v
pekarnach

Sanitace pekarenského provozu

Ochrana zivotniho prostiedi
Vedeni predepsané evidence

Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci, hygiena
prace, pozarni prevence
Pekarensky provoz

2. roénik

PFiprava surovin

Pfiprava tést a naplni

Tvarovani a dohotovovani vyrobkd

Kynuti, pfiprava na peceni a tepelna Gprava
vyrobk(

Odbytové &innosti

Sefizovani a bézna udrzba stroju a zafizeni v
pekarnach

Sanitace pekarenského provozu

Ochrana zivotniho prostfedi

Vedeni pfedepsané evidence
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3. roénik

Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci, hygiena
prace, pozarni prevence
Pekarensky provoz

Pfiprava surovin
Pfiprava tést a naplni
Tvarovani a dohotovovani vyrobku

Kynuti, pfiprava na peceni a tepelna Gprava
vyrobku
Odbytové Einnosti

Sefizovani a bézna udrzba strojl a zafizeni v
pekarnach

Sanitace pekarenského provozu

Ochrana zivotniho prostfedi

Vedeni predepsané evidence

Procvicovani a opakovani uciva

Charakteristika SVP

Pravo a spravedinost
Rodinné pravo
Obc&anskeé pravo
Clovék a hospodarstvi

Pokryto pfedmétem

Télesna vychova

Obcanska nauka

Fyzika

Odborny vycvik

Technologie

Prace s pocitacem

Ekonomika

Suroviny

Stroje a zarizeni

Esteticka vychova

Cesky jazyk

Némecky jazyk

Anglicky jazyk

Clovék a zivotni prostiedi
Integrace do vyuky

3. ro¢nik Historie Ceské statnosti
Soudoby svét
Proces evropskeé integrace
Fyzika
1. ro¢nik Zaklady biologie
Obecna ekologie
Clovék a Zivotni prostredi
Fyzika atomu
Chemie
2. roénik Vyznamné prvky a jejich slouceniny
3. ro¢nik Uhlovodiky a jejich zdroje

Esteticka vychova

1. roénik

2. roénik

Anticka kultura jako zaklad vzdélanosti
Baroko

Humanismus a renesance

Klasicismus, narodni obrozeni

Kulturni vychova

Realismus, naturalismus ve svétové literature

Cesky jazyk
1. roénik

2. roénik

3. roénik

Narodni jazyk
Slohova vychova
Prace s textem
Slohova vychova
Prace s textem
Slohova vychova
Informacni zdroje

Télesna vychova

1. ro¢nik

2. ro¢nik

3. ro¢nik

Teorie

PrGpravna a kondi¢ni cviceni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyZarsky kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

PrGpravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

PrGpravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

Anglicky jazyk

1. roénik Domov, bydleni

3. roénik Zasady a pravidla, Evropa
Némecky jazyk

1. ro¢nik Zemé

2. roénik Ve mésté

Prace s pocitacem

1. ro¢nik

2. roénik

Obcanska nauka

Clovék ve spolegnosti

Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako obgan

Média

Clovék a pravo

1. ro¢nik Osobni poc¢ita¢
Elektronické kalkulatory
3. roénik Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta
Pocitacové sité
Ekonomika
2. roénik Zaklady trzni ekonomiky
Zaméstnanci
Podnikani, podnikatel
3. roénik Podnik, majetek podniku, hospodafeni podniku

Mzdy, bankovnictvi
Danova soustava, pojistovnictvi
Darova eviden¢ni povinnost

Technologie
1. ro€nik

Déleni tést

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

15



Pekar

2. roénik

3. roénik

Uvod do ugiva

Rozdéleni pekarské vyroby

Vyroba pSeni¢ného tésta

Vyroba zitného tésta

Tvarovani tésta

Zrani a kynuti tést

Hygiena a sanitace v pekafské vyrobé
Uvod do ugiva 2. roéniku

Vyroba jemného peciva

PInéni jemného peciva

Uprava vyrobk( pred pe¢enim
Peceni chleba a pediva

Vyrobky z listovych a plundrovych tést
Trvanlivé pecivo

Vyrobky z tfenych a Slehanych hmot
Smazené vyrobky

Suchary, strouhanka, macesy
Perniky

Téstoviny

Uvod do ugiva 3. roéniku

Ramcové technologické postupy
Technologické vypocty

Jakost a vady pekarskych vyrobku
Skladovani a expedice vyrobku
Vedeni pfedepsané evidence

Celozrnné vyrobky, vicezrnné vyrobky, bio
vyrobky

Charakteristika SVP

Stroje a zafizeni na vyrobu listovych a
plundrovych tést
Pocitace vyrobkl a ukladace chleba, stohovaci
zafizeni
Balici stroje
Zarizeni na chlazeni a zmrazovani vyrobk(

3. roénik Zafizeni na mechanizaci expedi¢nich praci
Komplexné mechanizované vyrobni linky
Extrudéry

Zafizeni na vyrobu téstovin

Suroviny
1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Uvod do ugiva

SloZeni a vlastnosti potravin
Metabolizmus Zivin
Obiloviny

Mlynské vyrobky
Lusténiny

Skroby

Miéko a mlécné vyrobky
Tuky

Vejce

Sladidla

Sul

Voda

Kypfici prostfedky
Ovoce a ovocné vyrobky

Jadroviny, olejnata semena, posypové
prostfedky
Koreni

ZlepSujici pFipravky
Nové suroviny
Obalové materialy

1. roénik

2. roénik

Stroje a zafizeni

Uvod do predmétu

Bezpecnost pfi praci v pekarenském provozu
Stroje a zafizeni ve skladech

Dopravni zafizeni

Vahy a davkovaci zafizeni

Prosévaci zafizeni

Stroje a zafizeni pro pfipravu tést

Doplrikové stroje a zafizeni na pfipravu tést
Stroje na zpracovani tést

Zafizeni na dokynuti tést a vyrobkul - kynarny
Pekarské pece

Odborny vycvik

1. ro¢nik Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci, hygiena
prace, pozarni prevence
Pekarensky provoz

Ptiprava surovin
Pfiprava tést a naplni
Tvarovani a dohotovovani vyrobkl

Kynuti, pfiprava na peceni a tepelna Uprava
vyrobk{

Odbytové ¢innosti

Sefizovani a bézna udrzba strojl a zafizeni v
pekarnach

Sanitace pekarenského provozu

Ochrana zivotniho prostiedi

Vedeni predepsané evidence

2. roénik Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci, hygiena
prace, pozarni prevence
Pekarensky provoz

PFiprava surovin
Pfiprava tést a naplni
Tvarovani a dohotovovani vyrobkd

Kynuti, pfiprava na peceni a tepelna Gprava
vyrobk(

Odbytové Cinnosti

Sefizovani a bézna udrzba stroju a zafizeni v
pekarnach

Sanitace pekarenského provozu

Ochrana zivotniho prostfedi
Vedeni predepsané evidence

3. roénik Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci, hygiena
prace, pozarni prevence
Pekarensky provoz

Ptiprava surovin
Ptiprava tést a naplni
Tvarovani a dohotovovani vyrobku

Kynuti, pfiprava na peceni a tepelna Gprava
vyrobkl
Odbytové ¢innosti

Sefizovani a bézna udrzba strojl a zafizeni v
pekarnach

Sanitace pekarenského provozu

Ochrana zivotniho prostfedi

Vedeni predepsané evidence

Procvi¢ovani a opakovani uciva
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Pokryto pfedmétem
Télesna vychova
Obcanska nauka
Chemie

Fyzika

Technologie

Odborny vycvik

Prace s pocitacem

Ekonomika
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Suroviny

Stroje a zafizeni

Cesky jazyk

Anglicky jazyk

2. roénik

3. roénik

Charakteristika SVP

Reseni rovnic a nerovnic v mnoziné R
Planimetrie

Funkce

Vypocet povrchd a objemU téles
Prace s daty

Esteticka vychova

2. ro¢nik

Kulturni vychova

Clovék a svét prace
Integrace do vyuky
Cesky jazyk

1. ro¢nik Narodni jazyk
Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slohova vychova
Prace s textem

2. roénik Vétna stavba
Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slovo, slovni zasoba
Slohova vychova
Prace s textem

3. roénik Kultura feci

Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slohova vychova
Informacni zdroje

Anglicky jazyk

2. roénik Jidla a napoje
3. roénik V restauraci

Zasady a pravidla, Evropa
Némecky jazyk

V cukrarné

V pekarné
Zmrzlinové vyrobky
Stroje a zafizeni
Pozvani na praxi
Dorty a zakusky
Jemné pecivo

Télesna vychova

1. roénik

2. roénik

3. roénik

Teorie

PrGpravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyZafsky kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

PrGpravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

Obéanska nau
1. roénik

2. roénik

3. roénik

ka

Clovék ve spolegnosti

Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako ob&an

Média

Clovék a pravo

Pravo a spravedinost
Rodinné pravo

Obc¢anské pravo

Clovék a hospodarstvi
Historie Ceské statnosti
Soudoby svét

Proces evropské integrace

Prace s pocitacem

1. ro¢nik Osobni pog¢ita¢
Elektronické kalkulatory
Textovy editor Word
Zavérecna prace v textovém editoru Word
2. ro¢nik Operacni systém
3. ro¢nik Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta
Zaveérecna prace v programu PowerPoint
Program PowerPoint
Ekonomika
2. roénik Zaklady trzni ekonomiky
Zaméstnanci
Podnikani, podnikatel
3. ro¢nik Podnik, majetek podniku, hospodareni podniku

Mzdy, bankovnictvi
Danova soustava, pojistovnictvi
Danova eviden¢ni povinnost

Fyzika
1. ro¢nik

Mechanika

Termika

Elektfina a magnetismus
VInéni a optika

Zaklady biologie
Obecna ekologie

Matematika

Operace s realnymi Cisly

Odborny vycvik

1. ro¢nik

Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci, hygiena
prace, pozarni prevence
Pekarensky provoz

Ptiprava surovin

Ptiprava tést a napini

Tvarovani a dohotovovani vyrobkl

Kynuti, pfiprava na peceni a tepelna Uprava
vyrobku

Odbytové ¢ginnosti

Sefizovani a bézna udrzba stroji a zafizeni v
pekarnach

Sanitace pekarenského provozu

Ochrana zivotniho prostfedi
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Vedeni pfedepsané evidence

2. roénik Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci, hygiena
prace, pozarni prevence
Pekarensky provoz

Pfiprava surovin
Priprava tést a naplni
Tvarovani a dohotovovani vyrobku

Kynuti, pfiprava na peceni a tepelna Gprava
vyrobku
Odbytové ¢innosti

Sefizovani a bézna udrzba strojl a zafizeni v
pekarnach

Sanitace pekarenského provozu

Ochrana zivotniho prostfedi

Vedeni pfedepsané evidence

3. roénik Bezpec€nost a ochrana zdravi pfi praci, hygiena
prace, pozarni prevence
Pekarensky provoz

Ptiprava surovin
Priprava tést a naplni
Tvarovani a dohotovovani vyrobku

Kynuti, pfiprava na peceni a tepelna Uprava
vyrobki

Odbytové ¢innosti

Sefizovani a bézna udrzba strojl a zafizeni v
pekarnach

Sanitace pekarenského provozu

Ochrana zivotniho prostfedi

Vedeni predepsané evidence

Procvi¢ovani a opakovani uciva

Informacni zdroje

Charakteristika SVP

Anglicky jazyk
1. roénik
2. roénik

Seznamovani, pfedstavovani, osobni udaje
Kazdodenni ¢innosti, Skola

Obéanska nauka

1. ro¢nik

2. roénik

3. ro¢nik

Clovék ve spolegnosti

Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako ob&an

Média

Clovék a pravo

Pravo a spravedinost
Rodinné pravo

Obc&anskeé pravo

Clovék a hospodarstvi
Historie Ceské statnosti
Soudoby svét

Proces evropskeé integrace

Pokryto pfedmétem
Télesna vychova
Obcanska nauka
Fyzika

Odborny vycvik

Prace s pocitacem
Ekonomika

Esteticka vychova
Cesky jazyk

Némecky jazyk

Anglicky jazyk

Informaéni a komunikaéni technologie
Integrace do vyuky

Fyzika
1. ro¢nik

Mechanika

Termika

Elektfina a magnetismus
VInéni a optika

Fyzika atomu

Vesmir

Zaklady biologie

Obecna ekologie

Clovék a Zivotni prostredi

Chemie
2. roénik

3. roénik

Smési a roztoky

Césticové sloZeni latek

Chemicky déj

Nazvoslovi anorganickych slou¢enin
Chemické vypocty

Vyznamné prvky a jejich slouceniny
Charakteristika organickych slou¢enin
Uhlovodiky a jejich zdroje

Derivaty uhlovodikl

Prirodni latky

Vyznamné organické latky

Matematika

Prace s daty

Esteticka vych
1. ro¢nik

ova
Humanismus a renesance

Cesky jazyk

1. roénik Narodni jazyk
Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Prace s textem

2. ro¢nik Vétné stavba
Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slovo, slovni zasoba
Slohova vychova
Prace s textem

3. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slohova vychova

Télesna vychova

2. roénik

3. roénik

Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyZarsky kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie
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Pripravna a kondi¢ni cviéeni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

Charakteristika SVP

Vedeni pfedepsané evidence

Celozrnné vyrobky, vicezrnné vyrobky, bio
vyrobky

Prace s pocitacem
1. roénik Osobni pocita¢
Elektronické kalkulatory
Textovy editor Word
Zaveérecna prace v textovém editoru Word
2. roénik Software pocitace
Operacni systém
Pocitaové viry a antivirova ochrana
Autorska prava
Tabulkovy kalkulator Excel
Zaveérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel
Databaze v Excelu
3. roénik Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta
Pocitacové sité
Zavérecna prace v programu Zoner Callisto
Zavérecna prace v programu PowerPoint
Graficky program Zoner Callisto
Program PowerPoint

Suroviny
1. rognik Uvod do ugiva
Slozeni a vlastnosti potravin
Metabolizmus Zivin
Obiloviny
Mlynské vyrobky
Lusténiny
Skroby
Mléko a mlé&né vyrobky
2. ro¢nik Tuky
Vejce
Sladidla
Sul
Voda
Kypfici prostfedky
Ovoce a ovocné vyrobky

3. ro¢nik Jadroviny, olejnata semena, posypové
prostfedky
Koreni

ZlepSujici pFipravky
Nové suroviny
Obalové materialy

Ekonomika
2. roénik Zaklady trzni ekonomiky
Zaméstnanci
Podnikani, podnikatel
3. roénik Podnik, majetek podniku, hospodareni podniku
Mzdy, bankovnictvi
Danova soustava, pojistovnictvi
Dariova eviden¢ni povinnost

Technologie

1. roénik Uvod do ugiva
Hygiena a sanitace v pekafské vyrobé
Rozdéleni pekarské vyroby
Vyroba pSeniéného tésta
Vyroba zitného tésta
Déleni tést
Tvarovani tésta
Zrani a kynuti tést

2. roénik Uvod do ugiva 2. roéniku
Vyroba jemného peciva
PInéni jemného peciva
Uprava vyrobku pred pe¢enim
Peceni chleba a peciva
Vyrobky z listovych a plundrovych tést
Trvanlivé pecivo
Vyrobky z tfenych a Slehanych hmot
Smazené vyrobky
Suchary, strouhanka, macesy
Perniky
Téstoviny

3. roénik Uvod do ugiva 3. roéniku
Ramcové technologické postupy
Technologické vypocty
Jakost a vady pekarskych vyrobku
Skladovani a expedice vyrobku

Stroje a zafizeni
1. roénik Uvod do predmétu
Bezpecnost pfi praci v pekarenském provozu
Stroje a zafizeni ve skladech
Dopravni zafizeni
Vahy a davkovaci zafizeni
Prosévaci zafizeni
Stroje a zafizeni pro pfipravu tést
Doplrikové stroje a zafizeni na pfipravu tést
Stroje na zpracovani tést
Zafizeni na dokynuti tést a vyrobku - kynarny
2. roénik Pekarské pece

Stroje a zafizeni na vyrobu listovych a
plundrovych tést
Pocitace vyrobkl a ukladace chleba, stohovaci

zafizeni
Zafizeni na chlazeni a zmrazovani vyrobku
Balici stroje

3. roénik Zafizeni na mechanizaci expedi¢nich praci
Komplexné mechanizované vyrobni linky
Extrudéry

Zafizeni na vyrobu téstovin

Odborny vycvik

1. ro¢nik Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci, hygiena
prace, pozarni prevence
Pekarensky provoz

Pfiprava surovin

Ptiprava tést a naplni

Tvarovani a dohotovovani vyrobku

Kynuti, pfiprava na peceni a tepelna Uprava
vyrobkl

Odbytové Cinnosti

Sefizovani a bézna udrzba stroju a zafizeni v
pekarnach

Sanitace pekarenského provozu

Ochrana zivotniho prostfedi

Vedeni predepsané evidence

2. roénik Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci, hygiena
prace, pozarni prevence

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Pekarensky provoz

Pfiprava surovin

Priprava tést a naplni

Tvarovani a dohotovovani vyrobkd

Kynuti, pfiprava na peceni a tepelna uprava
vyrobkl

Odbytové &innosti

Sefizovani a bézna udrzba stroju a zafizeni v
pekarnach

Sanitace pekarenského provozu

Ochrana zivotniho prostiedi
Vedeni pfedepsané evidence

3. roénik Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci, hygiena
prace, pozarni prevence
Pekarensky provoz

Pfiprava surovin

Pfiprava tést a naplni

Tvarovani a dohotovovani vyrobku

Kynuti, pfiprava na peceni a tepelna Gprava
vyrobku

Odbytové Einnosti

Sefizovani a bézna udrzba strojl a zafizeni v
pekarnach

Sanitace pekarenského provozu

Ochrana zivotniho prostfedi

Vedeni predepsané evidence

Procvicovani a opakovani uciva

Pokryto pfedmétem
Télesna vychova
Fyzika

Chemie

Obcanska nauka
Odborny vycvik
Technologie
Prace s pocitacem
Ekonomika
Suroviny

Stroje a zarizeni
Esteticka vychova
Cesky jazyk
Némecky jazyk

Anglicky jazyk

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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RVP 29-53-H/01 Pekaf

5 Uc€ebni plan

Skola
Nazev SVP

Platnost

Kéd a nazev oboru

Ucéebni plan roénikovy

Povinné predméty

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14, Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

RVP 29-53-H/01 Pekaf

1. roénik

2. roénik 3. roénik

Cesky jazyk

Cizi jazyk

Obc¢anska nauka

Fyzika

Chemie

Matematika

Esteticka vychova

Télesna vychova

Prace s pocitacem

Ekonomika

Technologie

2172

Suroviny

1172 1172

Stroje a zafizeni

1172 11/2

Odborny vycvik

Celkem zakladni dotace

Celkem disponibilni dotace

Celkem v roéniku

SMILE verze 3.0.0

Délka studia v letech:

Forma vzdélavani

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Volitelné predméty

1. roénik
Cizi jazyk
Anglicky jazyk 2
Némecky jazyk 2
2. roénik
Cizi jazyk
Anglicky jazyk 2
Némecky jazyk 2
3. roénik
Cizi jazyk
Anglicky jazyk 2
Némecky jazyk 2

Prehled vyuziti tydnt

Vyuka dle rozpisu uciva 33 33 30

Zavéretna zkouska 3

Lyzaisky kurz 1

Vybérovy sportovni kurz 1 1
Celkem:

Predméty Technologie, Suroviny, Stroje a zatizeni cerpaji hodinové dotace z pfedmétu Technicka
a technologické ptiprava z RVP

Predmét Odborny vycvik cerpa hodinovou dotaci z pfedméti Vyroba a odbyt a Ekonomické vzdélavani z RVP

Predméty Anglicky jazyk a Némecky jazyk Cerpaji hodinové dotace z pfedmétu Jazykové vzdélavani - cizi
jazyk z RVP

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Spoluprace se socialnimi partnery

6 Spoluprace se socialnimi partnery

Pii tvorbé SVP vychazi §kola z dlouhodobych zkusenosti spoluprace s firmami, u kterych Zaci vykonavaji vyuku
odborného vycviku. Zaci jsou zatazovani do firem, které maji zkusenosti s vyukou zakd, zaméstnavaji odborniky
s mnohaletou praxi a maji odpovidajici technické i socialni zabezpeceni nutné pro zajisténi praktického
vyucovani. Socialni partner, ktery nam umoznuje vyuku odborného vycviku oboru Pekaf na svém pracovisti je
Penam, a.s. Brno, provoz Pekarny Olomouc. Zde probihé skupinova vyuka zaka vSech tii ro¢nikl pod pfimym
vedenim naSich ucitelti OV ve spolupréci se zkuSenymi zaméstnanci — instruktory. Vyhodou je, Ze se Zaci pfimo
zapoji do pracovniho procesu. Ziskaji potfebné védomosti, dovednosti, nabudou zkusenosti z prace v kolektivu

a jsou vedeni k vétsi pracovni samostatnosti. Instruktofi jsou zaméstnanci spole¢nosti, maji odborné znalosti,
které nasim zaktim predavaji. Uzce spolupracuji s nagimi ugiteli OV, mohou se t¢astnit pedagogickych rad,
zavérecnych zkousek a dalsich akei pofadanych Skolou. Spoluprace s touto spolecnosti je pro skolu dulezita

v dob¢ konani praktickych zavére¢nych zkousek, kdy je nam umoznéno na jejim pracovisti zkousky uskuteénit.
Nékterym zakam, ktefi maji o obor zajem a chtéji pracovat ve zvoleném oboru, je nabidnuta po ziskani vyuéniho
listu moznost zamé&stnani. VéEtSina absolventl v§ak odchazi pracovat mimo sviij vystudovany obor. Dal§im
socialnim partnerem nasi $koly je Hospodaiska komora CR. Spoluprace spo¢iva zejména v zabezpedeni
zaveérecnych zkousek zakt 3. rocnikt. Hospodarska komora nam zajist'uje k témto zkouskam své odborniky

z praxe. Nejlepsi absolventy vysila skola na navrh téchto odbornikti do Prahy, kde ziskaji Osvédceni
Hospodaiské komory CR. Skola zéroveii obdrzi Cestné uznani za vysokou tiroven praktické piipravy zékil. Mezi
nase dali socialni partnery patii i Utad prace v Olomouci, ktery pofada kazdoroéné pro zaky 3. roéniki besedy.
Na nich jsou Zaci seznamovani s problematikou trhu prace, se sluzbami UP a jsou jim nabidnuta volna pracovni
mista v oboru. Pro chod skoly je dilezita i spoluprace s Radou skoly a s Klubem rodic¢ii a ptatel skoly. Klub
rodict a pratel Skoly je organizace, kterd podporuje zaky v jejich ucasti na soutézich, exkurzich a sportovnich
akcich.

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Prodavac¢ smiSené zbozi

Identifikaéni Gdaje

1 Identifikaéni udaje

Nazev SVP
Datum
Platnost

Forma vzdélavani

Prodava¢ smisené zbozi

21.11.2008 Nazev RVP RVP 66-51-H/01 Prodava¢

1.9.2012 Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyuénim listem

denni forma vzdélavani

Délka studia v letech: 3
Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC
IC 00577448
REDIZO 600017061
Kontakty pochyla@stursovka.cz, tel. 585 200 214, mob?l 605 129 937,
valkova@stursovka.cz, tel. 585 200 214, mobil 605 848 372
Reditel PhDr. Ladislav Pochyla
Telefon 585200211
Fax 585228634
Email sekretariat@stursovka.cz
www www.stursovka.cz
Zrizovatel Olomoucky kraj, Jeremenkova 40a, Olomouc
Adresa Olomoucky kraj, Jeremenkova 40a, Olomouc
Ic 60609460
Kontakt Odbor $kolstvi, mladeze a télovychovy
Telefon 585 508 564
Fax 585 508 564
Email posta@kr-olomoucky.cz
www www.kr-olomoucky.cz

Doplnujici udaje

Pouzité RVP:RVP 66-51-H/01 Prodavac

datum, podpis, razitko

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14



Prodavac smisené zbozi Profil absolventa

2 Profil absolventa

Skola SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14, Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Prodavaé¢ smigené zbozi

Platnost 1.9.2012 Délka studia v letech: 3.0

Kéd a nazev oboru RVP 66-51-H/01 Prodavaé Forma vzdélavani denni forma vzdélavani

Pracovni uplatnéni absolventa

Absolvent 8kolniho vzd&lavaciho programu(SVP) prodavag je kvalifikovany pracovnik, ktery se orientuje

v marketingové sféfe obchodu a konstruktivné fesi veskeré pracovni ikony. Absolvent se uplatni pfi vykonu
povolani jako prodava¢, pokladni,skladnik v pozici zaméstnance velkych, stfedné velkych i malych
provozoven.Absolvent je schopen provést veskeré ukony od objednani zbozi, ptes pfijem a skladovani zbozi, umi
pripravit a vystavit zboZzi rizné¢ho sortimentu k prodeji, ovlada techniku prodeje zbozi v riznych formach
prodeje. V pfimém kontaktu se spot-

febitelem umi odborné predvést zbozi riizného sortimentu s odbornym vykladem, vystavit potiebné doklady
spojené s prodejem a vyfizenim reklamace.Je tedy schopen komunikace se zakaznikem nejen v ¢eském, tak

i minimalné v jednom cizim jazyce.

Absolvent je schopen obsluhovat riizné pokladni systémy, provadét hotovostni i bezhotovostni platby v ¢eské

i jiné méné.Po ziskani nezbytné praxe v oboru je pfipraven uplatnit se i jako podnikatel v malych obchodnich
firmach a zivnostech.

Po absolvovani zavére¢nych zkousek se miize uchazet o pfijeti ke studiu pro absolventy tfiletych ucebnich oborg.

Vysledky vzdélavani

Absolvent v oblasti vykonu profese

- orientovat se v platnych zdkonech, piedpisech a nafizenich tykajicich se obchodni
problematiky

- ovlada marketingovou koncepci prodeje — analyzu trhu, dodavatelsko-odbératelské vztahy,
systém HCCP apod.

- samostatn¢ objednava zbozi s vyuzitim dostupné vypocetni techniky i jinych zptsobt

- odpoveédné piijima zbozi, provadi reklamace u dodavatele, ovlada manipulaci s privodnimi
doklady, bezpe¢né manipuluje s pfepravnimi obaly a s pfepravni technikou

- uskladniuje zbozi podle jeho charakteristiky,sleduje kvalitu, vyuziva systémt skladové mechanizace
- samostatn¢ upravi a ptipravi zbozi k prodeji

- orientuje se v prodavaném sortimentu, znaceni zbozi, pouziva odbornou terminologii

- poskytuje informace o zbozi, odborné piedvede vyrobek, zabali vyrobek béznym i darkovym zptisobem
- ovlada techniku prodeje v pultovych prodejnach, samoobsluhach rizné velikosti,

v provozech s volnym vybérem zbozi i dealerskym zptisobem

- obsluhuje stroje a zatizeni prodejny urcené k oznacovani, déleni, vaZeni, méteni

a zkousSeni zbozi

- ovlada komunikaci se zakazniky, spolupracovniky a obchodnimi partnery

- Uctuje zbozi a vyhotovuje prodejni doklady ru¢né i na kontrolni pokladné riznych typt

- vystavi a zpracuje prodejni dokumentaci(paragon,dodaci list,danovy doklad,zaruéni list,
ptepravi list, predprodejku)

- je schopen vyfesit reklamaci spotfebitele podle platné legislativy

- provadi fyzickou i ticetni inventuru

74k je veden tak, aby

- znal své redlné odborné a osobnostni kvality, umél zvazovat své moznosti v oblasti
profesni drahy

- m¢l realnou piedstavu o kvalité své prace, pracoval svédomité a peclivé,snazil se dosahovat
co nejlepsich vysledkd a konstruktivng pristupoval k diivodné kritice a k odstranovani
vzniklych nedostatkd

- zjistil moznosti svého pracovniho uplatnéni a mél prehled o nabidce profesnich

a vzdélavacich moznosti a prilezitosti v regionu

- jednal ekonomicky, pracoval hospodarné, byl loajalni v postoji k zaméstnavateli, znal
finanéni i spolecenské ohodnoceni své vykonané prace

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14



Prodavac smisené zbozi Profil absolventa

vxr

- usiloval o nejvyssi kvalitu vykonavané prace, uceln€ si samostatnou praci organizoval

1 praci v tymu, udrzoval poradek a Cistotu pracovisté

- dodrzoval zasady a predpisy bezpecnosti a ochrany zdravi pii praci a hygieny prace,pozarni
prevence, znal mozna pracovni rizika spojena s vykonem svého povolani

- pecoval o stroje, zafizeni a pomicky a provadél jejich béznou obsluhu a udrzbu

- m¢l zékladni védomosti a dovednosti o poskytnuti prvni pomoci

- rozvijel své estetické citéni a tvarci pristup ke svému oboru

Predpoklady absolventa pro dalsi rozvoj v pracovnim, ob&anském i osobnim zivoté

- dovede se vyjadrovat v matetském i v cizim jazyce pfimétené situaci kazdodenniho

a pracovniho zivota

- mél zakladni numerické znalosti, Cetl s porozuménim texty verbalni a ikonické(tabulky,
grafy,schémata)

- ma zékladni znalosti o fungovani multikulturni demokratické spole¢nosti

- ma zékladni znalosti v oblasti pravniho védomi

- ma védomosti a dovednosti z ekonomiky a podnikédni potiebné k orientaci na trhu prace,
v podnikovych ¢innostech a v pracovné pravnich vztazich

- zna zasady spravné zivotospravy, relaxace a regenerace dusevnich a fyzickych sil, umi
poskytnout prvni pomoc pii trazu a nahlém onemocnéni

- dovede identifikovat bézné problémy a umi hledat zplsoby jejich feseni

- sleduje vyvojové trendy v oboru v ramci celozivotniho vzdélavani

Vzdélavani smétuje k tomu, aby absolvent

- orientoval se v potiebnych informacich a pracoval s nimi uvazlive,

- byl schopen efektivné vyuzivat prosttedky informacéni a komunikaéni technologie ke
komunikaci, pro ziskani a zpracovani informaci ve vSech oblastech,pifedevsim

v pracovnim ale i osobnim Zivot¢,

- mél aktivni pfistup k zivotu, véetn€ zivota obcanského a k feSeni problémd,

- respektoval lidska prava vSech nadnarodnich skupin a vazil si lidského Zivota,

- snazil se jednat a komunikovat slusné a odpovédné, vazil si vytvorenych hodnot,

- utvarel vhodné mezilidské vztahy osobni i pracovni,

- vazil si vytvofenych hodnot, jednal hospodarné v pracovnim i osobnim zivotg,

- chranil zivotni prostfedi v pracovnim i osobnim Zivoté,

- pocit'oval odpovédnost za své zdravi, usiloval o zdravy Zivotni styl a zdokonalovani
své télesné zdatnosti.

Zpisob ukoncéeni vzdelavani a certifikace a moznosti dal§iho vzdélavani

Vzdélavani je ukonceno zavére¢nou zkouskou. Obsah a organizace zaveérecné zkousky se fidi platnymi pfedpisy.
Dokladem o dosazeni stupné vzde€lani je vysvédceni o zaveérecné zkousce a vyucni list..

Absolvent se mtize rovnéz uchazet o studium navazujicich studijnich vzdélavacich programt ve sttednich
odbornych skolach a stiednich odbornych uciliStich a ziskat stfedni vzdélani s maturitni zkouskou

Absolvent je pfipraven prohlubovat si specifické znalosti v oboru riiznym typem $koleni a kurzti,organizovanymi
Utadem préce a vzdélavacimi institucemi.

Kompetence absolventa

Klicové kompetence
e Kompetence k uceni
* ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvorit vhodny studijni rezim a podminky
* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani

* sledovat a hodnotit pokrok pii dosahovani cilii svého u€eni, pfijimat hodnoceni vysledka
svého uceni ze strany jinych lidi

vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje véetné zkusenosti svych i jinych lidi

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14



Prodavac smisené zbozi Profil absolventa

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy - vyklad, pfednasku
* uplatilovat rizné zptisoby prace s textem (zvl. studijni a analytické cteni)
* znat moznosti svého dal§iho vzd€lavani, zejména v oboru a povolani

» Kompetence k feSeni problémi

* volit prostiedky a zptisoby (pomucky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkuSenosti a védomosti nabytych diive

* uplatilovat pfi feSeni problému rizné metody mysleni a myslenkové operace

» porozumét zadani tkolu nebo uréit jadro problému, ziskat informace pottebné k feSeni
problému, navrhnout zpiisob feSeni, popf. varianty feseni, a zdiivodnit jej, vyhodnotit a
ovérit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

* spolupracovat pii feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)

» Komunikativni kompetence

* Z4ci jsou schopni porozumét znamym a ¢asto pouzivanym vyrazim a frazim z
kazdodenniho Zivota

* srozumitelné, jasné a vystizné vyjadiuje své myslenky

* UcCastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje

* dokazi napsat kratky jednoduchy vzkaz a dopis a jednoduchym zptisobem konverzovat

 formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé piehledné a jazykoveé
spravné

* orientuje se v textu

* zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a tidaje z textl, popt. projevi jinych lidi

* vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

* zpracovavat bézné administrativni pisemnosti a pracovni dokumenty

* snazit se dodrzovat jazykov¢ a stylistické normy i odbornou terminologii

* dosahnout jazykové zpusobilosti potiebné pro zakladni komunikaci v cizojazyéném
prostfedi nejméné v jednom cizim jazyce

* pochopit vyhody znalosti cizich jazykt pro Zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti

* vyjadfovat se pfiméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné se prezentovat

* Personalni a socialni kompetence

* posuzovat realné své fyzické a duSevni moznosti, odhadovat dusledky svého jednani a
chovani v riznych situacich

* stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zdjmové a pracovni
orientace a zivotnich podminek

* mit odpoveédny vztah ke svému zdravi, pecovat o sviij fyzicky i dusevni rozvoj, byt si
védomi disledkil nezdravého zivotniho stylu a zavislosti

* adaptovat se na ménici se Zivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti a
moznosti je pozitivné ovliviiovat, byt pfipraveni fesit své socialni i ekonomické
zélezitosti, byt financné gramotni

* reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zpisobu jednani ze strany jinych
lidi, ptijimat radu 1 kritiku

* ovéfovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi

* podnécovat praci tymu vlastnimi navrhy na zlepSeni prace a feSeni ukolll, nezaujaté
zvazovat navrhy druhych

* jedna s lidmi nekonfliktné, diskutuje, hleda kompromisy, je tolerantni a zodpovédny

* prispivat k vytvareni vstiicnych mezilidskych vztaht a k pfedchazeni osobnim
konfliktiim, nepodléhat pifedsudkiim a stereotyptum v pfistupu k druhym
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pracovat v tymu a podilet se na realizaci spole¢nych pracovnich a jinych ¢innosti

prijimat a plnit odpovédné svéfené ukoly

* Obcanské kompetence a kulturni povédomi

dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi (popt. jejich kulturni
specifika), vystupovat proti nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci

jednat odpovédné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném
zajmu

uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souziti — vlastni kulturni, narodni a
osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identité druhych

jednat v souladu s moralnimi principy a zdsadami spolecenského chovani, prispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie

chépat vyznam zivotniho prostfedi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje
zajimat se aktivné o politické a spolecenské déni u nas a ve svété

uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost i soucasnost v evropském a
svétovém kontextu

uznavat hodnotu zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni zZivot a spoluodpovédnost
pri zabezpeCovani ochrany Zivota a zdravi ostatnich

podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a mit k nim vytvoten
pozitivni vztah

* Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho u€eni a byt pfipraveni piizpisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam

pii jednani o vstupu na trh prace se prezentuje ustné i pisemné, respektuje normy tfedni
korespondence, sestavi zadost, profesni Zivotopis, motiva¢ni dopis

mit realnou piedstavu o pracovnich, platovych a jinych podminkéch v oboru a o
pozadavcich zaméstnavatell na pracovniky a umét je srovnavat se svymi predstavami a
ptedpoklady

mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru; cilevédomé a
zodpovédné rozhodovat o své budouci profesni a vzdélavaci draze

vhodné komunikovat s potencidlnimi zaméstnavateli, prezentovat svilj odborny potencial a
své profesni cile

umét ziskavat a vyhodnocovat informace o pracovnich i vzdélavacich pfilezitostech,
vyuzivat poradenskych a zprostfedkovatelskych sluzeb jak z oblasti svéta prace, tak
vzdélavani

rozumét podstaté a principim podnikani, mit pfedstavu o pravnich, ekonomickych,
administrativnich, osobnostnich a etickych aspektech soukromého podnikani; dokazat
vyhledéavat a posuzovat podnikatelské prilezitosti v souladu s realitou trzniho prostiedi,
svymi predpoklady a dal§imi moznostmi

znat obecna prava a povinnosti zaméstnavatelll a pracovnikti

¢ Matematické kompetence

spravné pouzivat a prevadét bézné jednotky

pouzivat pojmy kvantifikujiciho charakteru

provadét realny odhad vysledku feSeni dané ulohy

nachazet vztahy mezi jevy a predméty pii feseni praktickych tkold, umét je popsat a
vyuzit pro dané feSeni

¢ist rizné formy grafického znazornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata apod.)
aplikovat znalosti o zakladnich tvarech pfedméti a jejich vzajemné poloze v roving i
prostoru

aplikovat matematické postupy pii feseni praktickych tikolti v béznych situacich
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» Kompetence vyuzivat prostfedky informacnich a komunika¢nich technologii a pracovat s
informacemi
* pracovat s osobnim pocitacem a dalsimi prostfedky informac¢nich a komunikacnich
technologii

* pracovat s béznym zékladnim a aplika¢nim programovym vybavenim

* ucit se pouzivat nové aplikace

» komunikovat elektronickou postou a vyuzivat dalsi prostfedky online a offline
komunikace

* ziskavat informace z otevienych zdroji, zejména pak s vyuzitim celosvétové sité Internet

* pracovat s informacemi z riznych zdroji nesenymi na riznych médiich (tisténych,
elektronickych, audiovizualnich), a to i s vyuzitim prostfedkt informacnich a
komunikac¢nich technologii

* uvédomovat si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost riiznych informacnich zdroju a
kriticky pfistupovat k ziskanych informacim, byt medialné gramotni
Odborné kompetence
* Prodavat kvalifikované zbozi rizného sortimentu
* zvladali marketingovou koncepci prodeje
* kultivované a na odborné vysi komunikovali se zdkaznikem jak v rodném, tak minimaln¢ i
v jednom cizim jazyce
* spolecensky vystupovali a profesionalné jednali ve styku se zdkazniky i obchodnimi
partnery
« tesili reklamaci zbozi ochotné a v souladu s platnou legislativou
* zabalili zbozi riznymi zpusoby, v¢etné darkového
* vyhotovili a zpracovali prodejni dokumentaci prodavaného zbozi
* pripravili a upravili zbozi k prodeji, uplatiovali pfitom estetické hledisko, u
potravinaiského zbozi dodrzovali zasady hygieny
* pii prodeji nepotravinaiského zbozi zakaznikovi zbozi predvedli a poskytli mu odborné
informace
* Pracovat s pokladnami a pokladnimi systémy
* prijimali hotovostni i bezhotovostni platby
* obsluhovali samostatné kontrolni pokladny a pokladni systémy
* provedli uzavérku pokladny a odvedli hotovost
* vedli administrativni agendu spojenou s praci na kontrolni pokladné
¢ Manipulovat se zbozim v obchodné-provozni jednotce
* prakticky ovladali zakladni propagac¢ni a aranzérské ¢innosti spojené s vystavovanim a
prodejem zboZi
* provadéli fyzickou i ti€etni inventuru zbozi a oball
* vedli dodavatelské reklamace
« vedli doklady spojené s pohybem zbozi na provozovné
* bezpecné pracovali s piistroji, strojovym a jinym zafizenim prodejny
» um¢li skladovat a oSetfovat zbozi, manipulovat s obaly v souladu s hygienickymi a
bezpecnostnimi predpisy
* provadéli odbér a prejimku zbozi, jeho kontrolu, véetné overeni zarucni doby, doby
pouzitelnosti, minimalni trvanlivosti
* Vést podnikatelskou agendu
* vyhotovovali podnikové a obchodni pisemnosti v souladu s normalizovanou upravou

* sjednavali nakup zbozi

* kalkulovali cenu vyrobki a sluzeb

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14



Prodavac smisené zbozi

um¢li sestavovat nabidkové listy a vyuzivali prostiedki podpory prodeje
vyuzivali marketingovych nastroji k prezentaci provozovny

orientovali se v ekonomicko-pravnim zabezpeceni obchodniho provozu

» Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci

chépali bezpecnost prace jako nedilnou soucast péce o zdravi své i spolupracovnika (i
dal$ich osob vyskytujicich se na pracovistich, napt. klientl, zdkaznikt, navstévnikt) i jako
soucast fizeni jakosti a jednu z podminek ziskani ¢i udrzeni certifikatu jakosti podle
ptislusnych norem

znali systém péce statu o zdravi pracujicich (v€etné preventivni péce, uméli uplatiiovat
naroky na ochranu zdravi v souvislosti s praci, naroky vzniklé Grazem nebo poskozenim
zdravi v souvislosti s vykonavanim prace)

byli vybaveni védomostmi o zasadach poskytovani prvni pomoci pfi nahlém onemocnéni
nebo urazu a dokazali prvni pomoc sami poskytnout

znali a dodrzovali zakladni pravni pfedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi
praci a pozarni prevence

osvojili si zasady a navyky bezpeéné a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti véetné zasad
ochrany zdravi pfi praci u zafizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeje
apod.), rozpoznali moznost nebezpeci irazu nebo ohrozeni zdravi a byli schopni zajistit
odstranéni zavad a moznych rizik

Y7

* Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkt nebo sluzeb

dbali na zabezpecovani parametrd (standardt) kvality procest, vyrobkl nebo sluzeb,
zohlednovali pozadavky klienta (zdkaznika, obCana)

chapali kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku

dodrzovali stanovené normy (standardy) a ptedpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti
zavedenym na pracovisti

* Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje

efektivné hospodafili se svymi finan¢nimi prostiedky

zvazovali pfi planovani a posuzovani urcité ¢innosti (v pracovnim procesu i v bézném
zivoté¢) mozné naklady, vynosy a zisk, vliv na zivotni prostiedi, socialni dopady

nakladali s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem
na zivotni prostiedi

znali vyznam, Gcel a uziteénost vykonavané prace, jeji financni, popf. spolecenské
ohodnoceni
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3 Charakteristika skoly

Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Prodavac smiSené zboZi

Platnost 17.97.2701727 o Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyucnim listem

Kéd a nazev oboru RVVVP 76(75-517-I-7|/d1 Prodava¢ Délka studia v letech: 3

Charakteristika Skoly

Tradice Skoly a jeji postaveni v regionu

Jsme statni stiedni Skolou, ktera se specializuje na oblast sluzeb.

Vyucované obory:

Kuchat — ¢i$nik (Kuchat), Kuchai- ¢isnik (Ciénik, servirka), Kuchar-¢isnik, Gastronomie, Kadetnik, Aranzér,
Cukraf, Vyrobce potravin, Operator skladovani, Krej¢i, Pekar.

Studium v téchto oborech je tiileté zakoncené vyucnim listem, obor Gastronomie je Ctyflety zakonceny maturitni
zkouSkou.

Pro nadané zéky s ukonéenym stiednim vzdélanim s vyucnim listem jsou uréeny tfidy nastavbového studia —
dvouleté denni nebo tfileté vecerni studium zakoncené maturitni zkouskou.

V olomouckém regionu pisobi nase Skola jiz 50let, jedna se o jednu z nejvétsich skol tohoto typu v nasem kraji
s dlouholetou tradici. Doslo k nekolika rekonstrukcim stavajici budovy, byla provedena fada zmén a stavebnich
uprav.

Charakteristika pedagogického sboru:

Odbornost, kvalifikovanost, aprobovanost, kreativita, tymova spoluprace, celozivotni vzdélavani

Struktura pedagogického sboru:

Ucitelé vSeobecnych a odbornych pfedmétd, ucitelé odborného vycviku, vychovny poradce, metodik primarni
prevence, koordinator EVOV.

Charakteristika zaka:

Skolu nav§tévuji Zaci nejen z Olomouce ale i z okoli. Vzhledem k poloze uéilisté (5 minut od vlakového nadrazi
a v blizkosti centra) nemaji zaci problém s dojizdénim.

Zaci pFichazeji ze zakladnich §kol, piipadné i z jinych stfednich kol, veerni nastavbové studium je uréeno pro
dospélé, ktefi si dodélavaji maturitni zkousku a prichazeji z praxe.

Spoluprace s rodici

V roce 2005 byla ziizena Skolska rada, jejimz &leny jsou zakonni zastupci nezletilych zakd, zletili Zaci,
pedagogicti pracovnici $koly a zastupci ziizovatele.

Ve skole dale pracuje Klub rodict a ptatel Skoly — obcanské sdruzeni.

Kazdoro¢né na podzim a na jafe se konaji tfidni schiizky, konzulta¢ni schtizky pro rodice jsou mozné kdykoliv
po telefonické domluvé s pfislusnymi vyucujicimi.

Rodice i vefejnost jsou o aktivitach skoly seznamovani také prostfednictvim webovych stranek $koly, pro
zajemce o studium $kola kazdoro¢né porada Den otevienych dvefi.

Vzdélavaci, volnocasové moznosti skoly

Kromé kmenovych uc¢eben jsou ve §kole odborné ucebny — pocitacové ucebny vybavené modernimi PC
programy, jazykové ucebny, sluchatkova poslucharna, odborné ucebny pro zaky gastronomickych oborti a oboru
Cukraf, odborna ucebna urcena pro zaky oboru Prodavac, moderné vybavené ucebny pro aranzéry. V suterénu
Skoly je ztizeno $kolni kadernictvi a krejéovstvi, kde zaci téchto oborti vykonavaji praxi.

Prakticka vyuka dalSich obort probihé na jednotlivych smluvnich pracovistich OV ( hotely Flora, Clarion, NH
hotel,Nestlé¢ s. r. 0., Kaufland, reklamni agentury, cukraiské vyrobny Mamka, Katrin, Sladky Méd’a...).
Vzdélavani zaki probiha podle platnych osnov a schvélenych SVP pro jednotlivé obory.

V odpolednich hodinach mohou Zaci navstévovat krouzky — konverzace v cizich jazycich, matematicky krouzek,
pocitacovy krouzek, krouzek moderniho stylu, sportovni krouzky — florbal, stolni tenis.

Zapojeni Skoly do mistniho spolecenského Zivota, soutéze zakd, sportovni akce

Nasi zaci maji moznost pravidelné ucasti v odbornych soutézich, kde prokazuji svou zru¢nost, naucené
dovednosti i vlastni kreativitu. Obor kadeinik prezentuje tic¢esovou tvorbou. Pro obor cukrai a aranzér jsou
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typické tematické soutéze zaméfené predevsim na zruénost a zpracovani naucenych poznatkii. Zaci oboru ¢ignik,
servirka mohou prokéazat dovednosti barmanské ¢i baristické. Kromé soutézi se zaci ucastni i prednasek, skoleni,
workshopt ¢i kurzi, jsou pravidelné zapojovani do mistniho spolecenského zivota, kde prezentuji nasi Skolu

i vlastni dovednosti. Dalsi aktivity zakt nasi skoly naleznete ve vyro¢ni zpravéskoly.

Nase skola spoluorganizuje Celostatni matematickou soutéz za ucasti zaki stiednich $kol olomouckého regionu.
Kazdoro¢né se zaci 1. roéniki mohou ucastnit lyzatského vycviku, kde pod dozorem instruktorti absolvuji vycvik
ve sjezdovém lyZovani, na bézkach a ve snowboardu.

Kromée vyse zminénych sportovnich akci Skola dale organizuje i pétidenni sportovni kurz, jehoz naplni je
cykloturistika, jizda na lodich, horolezectvi, potapéni, paintaball, mi¢ové hry, orientace v terénu..

Mezinarodni kontakty

V roce 2005 navazala skola kontakt s italskou skolou Istituto di IStruzione Superiore, Classico, Scientifico,
Professionale. Nasi z4ci oborti Kuchat, Ci$nik navstivili opakovang jihoitalskou Kalabrii, kde pracovali

v mistnich provozovnach pod vedenim italskych uéitelti odborného vycviku.

Po velmi dobrych zkuSenostech z této staze Skola postupné rozsitila mezinarodni kontakty a do programu
Leonardo da Vinci pod zastitou EU zapojila i Skoly v Litvé, Francii a na Kypru.

V soucasné dobé¢ je nase Skola zapojena do projektu ERASMUSH, v ramci kterého Zaci gastronomickych oborQ
pokracuji v zahrani¢nich mobilitach.
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4 Charakteristika SVP

Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Prodavac smiSené zboZi

Platnost 17.97.2701727 o Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyucnim listem

Kéd a nazev oboru RVVVP 76(75-517-I-7|/d1 Prodava¢ Délka studia v letech: 3

CHARAKTERISTIKA SKOLN{HO VZDELAVACIHO PROGRAMU

Ko6d a nazev oboru vzdélani: 66-51-H/004 Prodavac - smiSené zbozi
Nézev SVP: Prodavag - smiené zbozi

Dosazeny stupen vzdélani: stfedni vzdélani s vyucnim listem
Délka a forma studia: 3 roky denni studium

Podmiky pro pfijeti ke vzdélavani:

- uspésné ukonéeni zakladniho vzdélani

- zdravotni zptisobilost uchazece

- splnéni kriterii pfijimaciho fizeni stanovenych pro dany skolni rok

Zdravotni zptisobilost

Predpokladem pfijeti uchazece ke vzdélavani ve stfedni Skole je splnéni podminek zdravotni zptisobilosti pro
dany obor vzdélani. K posouzeni zdravotniho stavu uchazece je zpasobily pfislusny registrovany prakticky 1ékaf.
Zdravotni omezeni vzdy zavisi na specifickych pozadavcich zvoleného oboru, a nebo predpokladaného
uplatnéni.

Ukonceni vzdélavani

Vzdélani se ukoncuje zaveérecnou zkouskou. Zaverecna zkouska se sklada z pisemné a istni zkousky

z odbornych predméti a z praktické zkousky z odborného vycviku. Prakticka zkouska probiha v odborné uc¢ebné
a v podminkach provozu. Soucasti zkousky je poradenska

sluzba, pultovy prodej, prace s doklady, poznavani vzorktl, vazeni, odd¢élovani, baleni, prace s vahou a na
podkladné; délka praktické zkousky je 2 pracovni dny. Obsah a organizace zavére¢né zkousky se fidi platnymi
predpisy.

Dokladem o dosazeni stupné vzdélani je vysveédceni o zavéreéné zkousce a vyucni list.

Organizace vyuky

Ptiprava Zaku je organizovana jako tiileté denni studium. Probiha vzdy jeden tyden teoretické vyuky a jeden
tyden odborného vycviku v rozsahu stanoveném ucebnim planem. Praktické vyucovani je zajisStovano na
smluvnich pracovistich §koly u pravnickych a fyzickych osob dle ustanoveni § 65 Skolského zék.

Vyuka u smluvnich partnerti probiha pod vedenim instruktorl z fad zkuSenych pracovnikt téchto firem ve
spolupraci s uciteli odborné vychovy.

Zastupci podnikové sféry jsou pravidelné zvani k zavére¢nym zkouskam, ve spolupraci s Hospodaiskou komorou
se zaci UCastni riznych prezentacnich a jinych akeci.

Pojeti vzdélavaciho programu

Ucebni obor je naro¢ny na manualni a intelektové dovednosti zakt pii uplatnéni tvofivého a logického mysleni

a estetické¢ho vnimani. Vyucujici vedou zaky k trpélivosti a soustavné praci a usiluji o to, aby si zaci vytvofili
kladny vztah ke zvolenému oboru a ziskali spravné pracovni navyky.

Vzdélavaci program umoziuje ziskani v§eobecnych a odbornych védomosti a manualnich dovednosti potifebnych
k vykonavéni povolani prodavade. Pfi sestavovéani a napliiovani SVP je respektovana snaha o vybaveni
absolventa takovymi znalostmi, dovednostmi a postoji, které mu umozni dobré uplatnéni na trhu prace. Pti
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sestavovani obsahu vzdélavani jsou respektovany pozadavky socialnich partnert pfislusné odbornosti. U¢ivo
odbornych predmétli je vybrano s ohledem na moznosti pracovniho uplatnéni absolventa v riznych typech
provoznich jednotek v regionu.

Cilem vzdélavaciho programu je poskytnout zaktim urc¢ité mnozstvi vSeobecnych a odbornych poznatkii
a dovednosti pro praci prodavace. VSeobecné vzdélavaci pfedméty rozsituji a prohlubuji vSeobecné zalosti
a dovednosti zaka a vytvareji predpoklady pro odborné vzdélavanil.

Odborné predméty jsou zaméfeny na osvojeni schopnosti komunikace pii jednani se zakazniky, obchodnimi
partnery v matefském i cizim jazyce, na znalosti zbozi, dovednosti pii prodeji, piijmu, skladovani, osetfovanoi,
vystavovani zbozi v prodejné na ekonomické a administrativni ¢innosti souvisejici s praci prodavace Obsah
odbornych predmétti je pfedmétné koordinovan s odbornym vycvikem. Cilem odborného vycviku je praktické
osvojeni dovednosti a aplikace v§eobecnych a odbornych dovednosti v praxi.

Obecnym cilem vzdélavaciho programu je pfipravit pracovnika, ktery se dobfe umisti na trhu prace, ptipadné¢
bude schopen reagovat na ménici se podminky na trhu prace.

Metody a formy vyuky

Jsou voleny s ohledem na obsah konkrétniho uéiva a vysledki vzdélavani, kterého se ma dosahnout. U¢itelé voli
metody podle svych potieb a zkusenosti a s ohledem na charakter vyu¢ovaného predmétu. Uplatiiuji vhodnou
motivaci ktera stimuluje praci zaku a nejcastéji se opira o zajem o zvoleny ucebni obor. Podobné aplikaéni
ptipady jsou vybirany ta, aby se tykaly odbornych predmétt. Diraz jekladen na podporovani samostatné prace
zéaki, predevsim na osobni zodpoveédnost, a samostatnost, schpopnost kooperace a tymové spoluprace se
zamerem odpovidajiciho sebehodnoceni a poznanoi svych moznosti a ovliviiovani zakovskych postoju -
samostatné prace zakul, tymové prace, referaty, pisemné prezentace, Ustni a jiné spole¢né hodnoceni, analyza
vysledkt. Dulezitou slozkou teoretické vyuky je pouzivani nazornych pomcek v riizné formé, které zakovi
usnadiiuji pochopeni uciva, jako vzorky zbozi, nasténné obrazy, zvukové nahravky, instruktazni avyukové vydeo,
exkurze. K procvi¢ovani a upeviiovani uciva se vyuzivaji rzné formy ustnich, pisemnych a praktickych cviceni,
soutéze, simulacni meteody, projekty a pod. Velky diraz je kladen na vytvaieni mezipfedmétovych vazeb, které
roz§ifuji klicové kompetence zaka. Soucéasti vyuky jsou besedy s odborniky, navstévy vystav a koncertti, odborné
exkurze, soutéze a rizné formy zapojeni zakt do prezentacnich akcei Skoly.

Praktické vyucovani umoznuje zakim vyuzit teoretickych poznatkd v praxi, ovéfeni a rozsiteni odbornych
znalosti, péstovani dovednosti potfebynych pro dany obor tak, aby Zzak ziskal jistotu pii provadéni praktickych
¢innosti, byl samostatny, dokézal prakticky pouzit nabyté znalosti pfifeSeni a pInéni praktického tkolu. Zaci jsou
vedeni k odpovédnosti za plnéni ukoli a kvalitu vykonané prace jednotlivce i kolektivu.

Prace se zaky se specialnimi vzdélavacimi potiebami

Vzdélavani zaka se SVP probiha podle platné legislativy. Ve skole se vzdélavaji zaci se specifickymi poruchami
uceni i chovani a dale zaci se zdravotnim nebo socidlnim znevyhodnénim. VSichni zaci jsou integrovani do
béznych tfid a jsou vzdélavani podle platného vzdélavaciho programu. Ttidni ucitelé uzce spolupracuji

s pedagogicko-psychologickou poradnou, s vysledky vySetieni zaku jsou seznameni vyucujici, ktefi zohlednuji
zaky dle doporuceni poradny — napf. delsi ¢asovy limit pfi pisemném zkouseni, pfednost riznych forem zkouseni
pied ostatnimi, zadavani kratSich celkd pfi hodnoceni, stanoveni individualniho tempa.

Zéci se specifickymi vzdélavacimi potiebami jsou piipravovani tak, aby zvladli uéivo v rozsahu SVP. Vyuziva se
nasledujicich metod:

- tymova spoluprace — vyuka ve skupiné

- interaktivni vyuka — vyuziti okamzité zpétné vazby

- diferencovana vyuka — vyuka je pfizptisobena individualnim potiebam zaktim, je vhodné i rozd¢€leni zakd ve
tfid€é do riznych skupin dle jejich moznosti a schopnosti

Zakonni zastupci zaki se specifickymi poruchami uceni piikladaji k ptihlasce na stfedni skolu odborny posudek
od psychologa z pedagogicko-psychologické poradny nebo ze specializovaného centra. Ukolem vychovné
poradkyné pied nastupem zaki do Skoly je vypracovat na zékladé téchto posudkl zpravu o SPU, ktera mize byt
béhem skolniho roku dopliovana. Pokud potiebuje se Zaky hovofit, je opravnéna je vyzvednout z teoretického
nebo praktického vyucovani. Vychovna poradkyné pravidelné informuje tiidni ucitele o Zacich s SPU a ti pak
predavaji zpravu pislusnym vyucujicim, ktefi tyto zaky vyucuji.

Zaktim se specialnimi vzd&lavacimi potfebami a mimofadné nadanym zakiim mutize feditel 8koly na zékladé
zadosti zakonného zastupce nezletilého zaka nebo na zakladé zadosti zletilého Zaka povolit individualni
vzdélavaci plan.

Vsichni zaci mohou vyuzivat konzulta¢nich hodin, které jsou vzdy po vyucovani a s jejichZ rozpisem jsou zaci
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seznameni na zac¢atku Skolniho roku.

Prace s nadanymi zaky
Matematicky nadani zaci maji moznost zicastnit se Skolniho kola matematické soutéze a nejlepsi z nich dale
postoupit do republikového kola. Nadani v oboru mohou Zaci uplatnit v odbornych soutézich.

Hodnoceni zakta

Pfi hodnoceni zaka je pouzivano slovni hodnoceni a numerické hodnoceni. Kritéria hodnoceni vychazi

z Klasifikagniho f4du SOU obchodu a sluZeb, Stursova 14, Olomouc

Hodnoceni zaka vyplyva z diléi klasifikace Zaka béhem pololeti. Ptislusny vyucujici uéitel predmétu vyuziva

k hodnoceni znalosti zaka rizné druhy zkousek - pisemné prace vypracované jednotlivci i vysledky skupinové
prace, praktické prace, a nebo stni zkouseni, prezentace projektt aj., sleduje pribézné vykon zéka, jeho aktivity
pfi vyucovani a pfipravenost na vyucovani.

Pti klasifikaci je hodnocena ucelenost, pfesnost a trvalost osvojeni pozadovanych poznatkd, kvalita a rozsah
ziskanych dovednosti, schopnost uplatilovat osvojené poznatky a dovednosti, samostagnost pfi feseni
teoretickych a praktickych ukold, schopnost vyuzivat a zobectiovat zkusenosti a poznatky ziskané pfi praktickych
¢innostech, samostatnost a tvofivost.

V predmétech praktického zaméfeni se hodnoti také vztah k praci, pracovnimu kolektivu a k praktickym
¢innostem, osvojeni si praktickych dovednosti a navyku, vyuziti ziskanych teoretickych védomosti v praktickych
¢nnostech, aktivita, samostatnost, tvofivost iniciativa.

Sooucasti hodnoceni zaki je i hodnoceni chovani a vystupovani zakt a prezentovani skoly, vysledky zakt pti
soutézich apod.

4.1 Popis materialniho a personalniho zajisténi vyuky

Materialni podminky

Teoretick4 vyuka probiha v budové §koly na Stursové ulici &. 14. Krom& kmenovych uéeben, které jsou
vybaveny bilymi keramickymi tabulemi, jsou zakiim k dispozici pocitacové ucebny, jazykové ucebny vybavené
audiovizudlni technikou, videové uc¢ebny, odborné ucebny pro teoretickou vyuku zakii oboru prodavac, operator
skladovani, kuchaf a ¢iSnik.

Pro vyuku lze dale vyuzit interaktivni tabule.

Vyuka télesné vychovy probiha ve dvou té€locvi¢nach, které jsou vybaveny posilovacimi stroji, zrcadlovou
sténou, audiovizudlni technikou. Zaci sportuji i na hfistich v arealu §koly.

Pro Zzéky je urcena také knihovna, ve které si mohou pijcovat jak beletrii tak odbornou literaturu.

Odborny vycvik probiha na jednotlivych pracovistich v Olomouci. Kadetnici, krejéové a aranzéti maji vlastni
pracovisté odborného vycviku, ktera se nachazeji v budove skoly. Odborny vycvik cukrafii a gastronomickych
oborii probihé jak v odbornych u¢ebnéch skoly, tak na smluvnich pracovistich. Skola z¥idila kadefnictvi

a zakazkové krejcovstvi v suterénu Skoly, které jsou k dispozici i Siroké vetejnosti.

V suterénu skoly se nachazi rovnéz moderni Skolni jidelna, ve které se mohou Zaci stravovat a vybirat si

z nabidky 2 pokrmu. Obsluhu v jidelné zajist'uji v rdmci odborného vycviku zaci maturitniho oboru Gastronomie.
V ptizemi je zakam k dispozici bufet a automaty na rychlé obc¢erstveni, na kavu, mineralku a dalsi nealkoholické
napoje.

Personalni podminky

Vyuku ve skole zajist'uji vyucujici teoretické vyuky i odborného vycviku, ktefi jsou plné kvalifikovani.

Na skole je pln¢ kvalifikovany vychovny poradce, metodik primarni prevence i koordinator environmentalni
vychovy, vzdélavani a osvéty.

Ucitelé teoretickych predméti i ucitelé odborného vycviku vyuzivaji ke svému dalsimu vzdélavani riznych
programu, projektt, Gcastni se odbornych seminaii a skoleni, které potadaji riizné vzdélavaci instituce, jiné Skoly
nebo pedagogické centra.

Organiza¢ni podminky

Zékladnim dokumentem $koly je Skolni fad, jehoZ obsahem je rezim $koly, prava a povinnosti zakt a zikonnych
zastupcll, dochézka do Skoly — podminky pro omlouvani absence, hygiena a zajisténi bezpecnosti a ochrany
zdravi pti praci (BOZP), vychovna opatieni, hodnoceni vysledkii vzdélavani zaka v jednotlivych predmétech,
klasifikaéni fad.

Vzdy prvni den nového $kolniho roku jsou vSichni zaci seznameni prostfednictvim svych tfidnich ucitelti se
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vz

Skolnim tadem, pro rodi¢e naich zaki je Skolni fad zvefejnén na webovych strankach §koly.

Podminky bezpecnosti prace, pozarni plan, evakuacni plan

Skola ma zpracovanou smérnici k zajisténi bezpeénosti a ochrany zdravi zakii ve $kole, pozarni poplachovou
smérnici, pozarni evakuacni plan, preventivni pozarni hlidky. Rovnéz je zpracovan provozni fad skolni kuchyné,
provozni tad dilen praktického vyucovani oboru krej¢i, provozni fad pro odborny vycvik zakti oboru aranzér,
cukraf a kuchaf - ¢iSnik, provozni fad Skolniho kadetnictvi a holi¢stvi pro odborny vycvik zakid oboru kadeinik.
Zaci, ktefi vykonavaji odborny vycvik mimo budovu koly, se ¥di provoznim fadem jednotlivych

smluvnich pracovist’.

Pro v§echny odborné uc¢ebny a télocvi¢ny jsou vypracovany organizacéni a provozni fady, stejné tak jsou
vypracovany pokyny pro Satny.

Zaci jsou sezndmeni s jednotlivymi fady a pokyny, o éemz je u¢inén zapis do tidnich knih, denikti OV a 1. den
Skoly zaci podepisuji seznameni s BOZP.

4.2 Zaclenéni prarezovych témat

“ . . - . Essen...(inter)national
Obéan v demokratické spoleénosti Speisekarte
Integrace do vyuky In der Stadt
Cesky jazyk Obéanska nauka
1. ro¢nik Narodni jazyk 1. ro¢nik Clovék ve spolegnosti
Zdokonalovani jazykovych dovednosti Vira a ateismus, nabozenstvi
Slohova vychova Clovék jako ob&an
Prace s textem Média
2. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti 2. ro¢nik Clovék a pravo
Slovo, slovni zasoba Pravo a spravedinost
Vétna stavba Rodinné pravo
Slohova vychova Obcanskeé pravo
Prace s textem Clovék a hospodarstvi
3. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti 3. ro¢nik Historie Ceské statnosti
Jazykovy rozbor Soudoby svét
Slohova vychova Proces evropskeé integrace
Kultura fedi Fyzika
Anglicky jazyk 1. roénik Mechanika
1. roénik Seznamovani, pfedstavovani, osobni udaje Termika
Domov, bydleni Elektfina a magnetismus
Rodina VInéni a optika
Hudba, film, volny ¢as Fyzika atomu
2. roénik Sport, denni rezim Vesmir
Jidla a napoje Zaklady biologie
3. roénik V restauraci Obecna ekologie
Zasady a pravidla, Evropa Clovék a Zivotni prostredi
Némecky jazyk Matematika
1. ro¢nik Erste Kontakte Operace s realnymi Cisly
GriiRe Vyrazy a jejich Upravy
Leute 2. roénik Reseni rovnic a nerovnic v mnozing R
Lander Planimetrie
Sprachen 3. roénik Funkce
Schule Vypocet povrchu a objem( téles
Schulfacher Prace s daty
Familie Esteticka vychova
Haustiere 1. roénik Anticka kultura jako zaklad vzdélanosti
2. rocnik Mein Haus Stfedovéka literatura
Mein Zimmer Humanismus a renesance
Wohnungssuche Baroko
Essgewohnheiten Klasicismus, narodni obrozeni
Romantismus

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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2. roénik

Realismus, naturalismus ve svétové literatufe
Literarni moderna u nas i ve svété

Kriticky realismus v nasi literatufe

Kulturni vychova

Charakteristika SVP

podnikani

Souvisly pfiklad darfiové evidence podnikatele -
platce DPH

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Télesna vychova

Teorie

PrGpravna a kondi¢ni cviceni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyZzafsky kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

PrGpravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

Pripravna a kondi¢ni cviéeni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

Obchodni provoz

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Charakteristika a vyznam obchodniho provozu
Prodejna

Organizace prace v prodejné

Formy prodeje zboZzi a druhy sluzeb v obchodé
Pracovnici prodejny

Maloobchod

Dodavatelé

Obchodni operace v prodejné

Ochrana opravnénych zajml spotfebitell
Podpora prodeje

Velkoobchod

Evidence majetku v prodejné

Inventarizace v prodejné

Odpovédnost za Skody

Propagace
2. ro¢nik

Vyvoj propagace
Ptehled propagacnich prostfedkl a jejich vyuziti

1. roénik

2. roénik

3. roénik

Prace s pocitacem

Osobni pocita¢

Textovy editor Word

Elektronické kalkulatory

Zaveérecna prace v textovém editoru Word
Software pocitace

Pocitacové viry a antivirova ochrana
Autorska prava

Operacni systém

Tabulkovy kalkulator Excel

Zaveérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel
Databaze v Excelu

Pocitacové sité

Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta

Graficky program Zoner Callisto

Zavérecna prace v programu Zoner Callisto
Program PowerPoint

Zavérecna prace v programu PowerPoint

Zboziznalstvi
1. roénik

2. roénik

3. ro¢nik

Uvod do predmétu, zakladni pojmy
Pozivatiny

Potravinafské zbozi
Drogistické zbozi

Textilni zbozi a odévy
Obuv a kozena galanterie
Hodiny a klenoty
Elektrotechnické zbozi
Domaci potfeby

Drobné zbozi

Nabytek

Ekonomika
2. roénik

3. roénik

Zaklady trzni ekonomiky

Podnikani, podnikatel

Zaméstnanci

Podnik, majetek podniku, hospodareni podniku
Mzdy, bankovnictvi

Danova soustava, pojistovnictvi

Darnova evidence

Pravni Uprava dafiové evidence, Zakon o danich
z pfijmua

Dokumentace

Inventura a inventarizace

Dariova evidence podnikatel(i - neplatcu DPH
Dariova evidence podnikatel( - platcd DPH
Charakteristika a funkce dariové evidence pfi

Pisemna a elektronicka komunikace

1. ro¢nik

2. ro¢nik

3. ro¢nik

Seznameni s pocitatem

Nacvik a procvicovani desetiprstové hmatové
metody
Psani znacek, €islic

Clenéni &isel, Gasové Udaje, kalendaini data
Psani Cislic

Nacvik zvlastni upravy textu

Pisemna komunikace

Obchodni pisemnosti

Normalizovana uprava obchodnich pisemnosti
Pisemnosti spojené s propagaci zbozi
Komunikace v obchodnim styku

Pisemnosti spojené s nakupem a pfijmem zbozi
Reklamacéni fizeni prodejny

Pisemnosti spojené s prodejem zbozi
Pisemnosti spojené s platebnim stykem
Jednoduché pravni pisemnosti

Vyfizovani personalnich pisemnosti

Osobni dopisy

Dopisy ob&ana organizaci

Pisemnosti ob&ana spojené s ochranou majetku

Psychologie prodeje

1. roénik

Uvod do psychologie
Obecna psychologie
Psychologie osobnosti
Spolecenska vychova
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Socialni psychologie

2. roénik Psychlogie obchodovani
Psychologie prace
Psychologie prodeje

Psychologie trhu

Odborny vycvik

1. rocnik Bezpecnost prace na pracovisti
Prodejna

Manipulace se zbozim
Baleni,déleni,vazeni,méreni zbozi
Umeéni prodavat

Opakovani

2. ro¢nik Bezpecnostni, hygienické a protipozarni
predpisy
Manipulace se zbozim

Prodej zbozi
Kontrolni pokladny
Baleni pramyslového zbozi
Podpora prodeje
Opakovani
3. roénik Organizac¢ni a provozni pravidla prodejny
Manipulace se zbozim
Obsluha zakaznika
Pokladni operace v prodejné
Ugetnictvi prodejny
Pravni normy se vztahem k provozu prodejny

Opakovani

2. roénik

3. ro¢nik

Charakteristika SVP

Slohova vychova
Prace s textem
Slohova vychova
Prace s textem
Slohova vychova
Informacni zdroje

Anglicky jazyk

1. ro¢nik
3. roénik

Domov, bydleni
Zasady a pravidla, Evropa

Obéanska nauka

1. ro¢nik

2. ro¢nik

3. roénik

Clovék ve spole&nosti

Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako ob&an

Média

Clovék a pravo

Pravo a spravedinost
Rodinné pravo

Obc&anskeé pravo

Clovék a hospodarstvi
Historie Ceské statnosti
Soudoby svét

Proces evropské integrace

Pokryto pfedmétem
Danova evidence
Télesna vychova
Odborny vycvik
Ekonomika

Obcanska nauka
Fyzika

Psychologie prodeje
Zboziznalstvi

Pisemna a elektronicka komunikace
Prace s pocitacem
Propagace

Obchodni provoz
Esteticka vychova
Cesky jazyk

Némecky jazyk

Anglicky jazyk

Clovék a zivotni prostiedi
Integrace do vyuky

Fyzika
1. ro¢nik

Zaklady biologie

Obecna ekologie

Clovék a Zivotni prostredi
Fyzika atomu

Chemie
2. roénik
3. roénik

Vyznamné prvky a jejich slouceniny
Uhlovodiky a jejich zdroje

Esteticka vychova

1. ro¢nik

2. roénik

Anticka kultura jako zaklad vzdélanosti
Baroko

Klasicismus, narodni obrozeni

Kulturni vychova

Realismus, naturalismus ve svétové literature

Cesky jazyk
1. ro¢nik Narodni jazyk

Télesna vychova

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyZzafsky kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

PrGpravna a kondi¢ni cviceni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

Prace s pocitacem

1. ro¢nik

Osobni pocita¢
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3. roénik

Elektronické kalkulatory
Pogitacové sité

Celosvétova pocitacova sit Internet
Elektronicka posta

Ekonomika
2. roénik

3. roénik

Zaklady trzni ekonomiky

Podnikani, podnikatel

Zaméstnanci

Podnik, majetek podniku, hospodafeni podniku
Mzdy, bankovnictvi

Danova soustava, pojistovnictvi

Danova evidence

Pravni Uprava dafiové evidence, Zakon o danich
z pFijma

Dokumentace

Inventura a inventarizace

Darlova evidence podnikatel(i - neplatci DPH
Dariova evidence podnikatel( - platcd DPH
Charakteristika a funkce danové evidence pfi
podnikani

Souvisly pfiklad dariové evidence podnikatele -
platce DPH

1. roénik

2. roénik

3. roénik

Obchodni provoz

Charakteristika a vyznam obchodniho provozu
Prodejna

Pracovnici prodejny

Organizace prace v prodejné

Formy prodeje zboZi a druhy sluZzeb v obchodé
Maloobchod

Dodavatelé

Obchodni operace v prodejné

Ochrana opravnénych zajmu spottebitell
Podpora prodeje

Velkoobchod

Evidence majetku v prodejné

Inventarizace v prodejné

Odpovédnost za Skody

Propagace
2. roénik

Vyznam a funkce obalu

Zboziznalstvi
1. roénik

2. roénik

3. roénik

Uvod do pfedmétu, zakladni pojmy
Pozivatiny

Potravinarské zbozi
Drogistické zboZzi

Textilni zboZi a odévy
Obuv a kozena galanterie
Hodiny a klenoty
Elektrotechnické zbozi
Domaci potfeby

Drobné zbozi

Nabytek

3. roénik

Charakteristika SVP

Normalizovana uprava obchodnich pisemnosti
Pisemnosti spojené s propagaci zbozi
Komunikace v obchodnim styku

Pisemnosti spojené s nakupem a pfijmem zbozi
Reklamacni fizeni prodejny

Pisemnosti spojené s prodejem zbozi
Pisemnosti spojené s platebnim stykem
Jednoduché pravni pisemnosti

Vyfizovani personalnich pisemnosti

Osobni dopisy

Dopisy ob¢ana organizaci

Pisemnosti ob&ana spojené s ochranou majetku

1. ro¢nik

2. ro¢nik

Psychologie prodeje

Uvod do psychologie
Obecna psychologie
Psychologie osobnosti
Spolecenska vychova
Socialni psychologie
Psychlogie obchodovani
Psychologie prace
Psychologie prodeje
Psychologie trhu

Odborny vycvik

1. roénik

2. roénik

Pisemna a elektronicka komunikace

Seznameni s pocitacem

Nacvik a procvic¢ovani desetiprstové hmatové
metody
Psani znacek, cislic

Clenéni &isel, Gasové udaje, kalendarni data
Psani Cislic

Nacvik zvlastni upravy textu

Pisemna komunikace

Obchodni pisemnosti

1. ro¢nik Bezpecnost prace na pracovisti
Prodejna
Manipulace se zbozim
Baleni,déleni,vazeni,méfeni zbozi
Uméni prodavat
Opakovani

2. roénik Bezpecnostni, hygienické a protipozarni
predpisy
Manipulace se zbozim
Prodej zbozi
Kontrolni pokladny
Baleni pramyslového zbozi
Podpora prodeje
Opakovani

3. roénik Organizac¢ni a provozni pravidla prodejny
Manipulace se zbozim
Obsluha zakaznika
Pokladni operace v prodejné
Ugetnictvi prodejny
Pravni normy se vztahem k provozu prodejny
Opakovani

Pokryto predmétem

Obchodni provoz

Dariova evidence

Télesna vychova

Odborny vycvik

Ekonomika

Ob¢anska nauka

Chemie

Fyzika

Psychologie prodeje

Zboziznalstvi

Pisemna a elektronicka komunikace

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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Prace s pocitacem

Propagace
Cesky jazyk

Anglicky jazyk

Charakteristika SVP

2. roénik Reseni rovnic a nerovnic v mnoziné R
Planimetrie
3. roénik Funkce

Vypocet povrchd a objemU téles
Prace s daty

Esteticka vychova
2. ro¢nik Kulturni vychova

Némecky jazyk
Clovék a svét prace

Integrace do vyuky

Cesky jazyk

1. ro¢nik Narodni jazyk
Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slohova vychova
Prace s textem

2. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slovo, slovni zasoba
Vétné stavba
Slohova vychova
Prace s textem

3. roénik Zdokonalovani jazykovych dovednosti

Slohova vychova
Informacni zdroje
Kultura feci

Anglicky jazyk
2. roénik
3. roénik

Jidla a napoje
V restauraci
Zasady a pravidla, Evropa

Télesna vychova

1. roénik Teorie
PrGpravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyZafsky kurz
Zdravotni télesna vychova

2. ro¢nik Teorie
PrGpravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

3. ro¢nik Teorie
Prapravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

Némecky jazyk

Tagesablauf
Hausarbeiten
Hobbys
Zivilalltag
Berufe
Freunde
Meine Clique

Obéanska nau
1. roénik

2. roénik

3. roénik

ka

Clovék ve spolegnosti

Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako ob&an

Média

Clovék a pravo

Pravo a spravedinost
Rodinné pravo

Ob¢anské pravo

Clovék a hospodarstvi
Historie eské statnosti
Soudoby svét

Proces evropské integrace

Prace s pocitacem
1. ro¢nik Osobni pog¢ita¢

Textovy editor Word

Elektronické kalkulatory

Zavérecna prace v textovém editoru Word
2. ro¢nik Operacni systém

Zaveérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel
3. roénik Celosvétova pocitacova sit Internet

Elektronicka posta

Program PowerPoint

Zavérecna prace v programu PowerPoint

Ekonomika
2. roénik Zaklady trzni ekonomiky
Podnikani, podnikatel
Zaméstnanci
3. roénik Podnik, majetek podniku, hospodafeni podniku

Mzdy, bankovnictvi
Danova soustava, pojistovnictvi

Fyzika
1. roénik

Mechanika

Termika

Elektfina a magnetismus
VInéni a optika

Z3aklady biologie
Obecna ekologie

Danova evidence
Pravni Uprava dafiové evidence, Zakon o danich
z pfijma
Dokumentace
Inventura a inventarizace
Darlova evidence podnikatel( - neplatci DPH
Dariova evidence podnikatell - platca DPH

Charakteristika a funkce darnové evidence pfi
podnikani

Souvisly pfiklad dariové evidence podnikatele -
platce DPH

Matematika

Operace s realnymi ¢isly
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Prodejna
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2. roénik

3. roénik

Pracovnici prodejny

Organizace prace v prodejné

Formy prodeje zbozi a druhy sluzeb v obchodé
Maloobchod

Dodavatelé

Obchodni operace v prodejné

Ochrana opravnénych zajmu spotrebitell
Podpora prodeje

Velkoobchod

Evidence majetku v prodejné
Inventarizace v prodejné

Odpovédnost za Skody

Propagace
2. ro¢nik

Vyvoj propagace
Prehled propagacnich prostfedkl a jejich vyuziti
Vyznam vykladnich skfini

Zboziznalstvi
1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Uvod do predmétu, zakladni pojmy
Pozivatiny

Potravinafské zboZi
Drogistické zbozi

Textilni zboZzi a odévy
Obuv a kozena galanterie
Hodiny a klenoty
Elektrotechnické zbozi
Domaci potfeby

Drobné zbozi

Nabytek

1. roénik

2. roénik

3. roénik

Pisemna a elektronicka komunikace

Seznameni s pocitatem

Nacvik a procvicovani desetiprstové hmatové
metody
Psani znacek, cislic

Clenéni &isel, Gasové udaje, kalendarni data
Psani ¢islic

Nacvik zvlastni upravy textu

Pisemna komunikace

Obchodni pisemnosti

Normalizovana uprava obchodnich pisemnosti
Pisemnosti spojené s propagaci zbozi
Komunikace v obchodnim styku

Pisemnosti spojené s nakupem a pfijmem zbozi
Reklamacni Fizeni prodejny

Pisemnosti spojené s prodejem zbozi
Pisemnosti spojené s platebnim stykem
Jednoduché pravni pisemnosti

Vyfizovani personalnich pisemnosti

Osobni dopisy

Dopisy ob¢&ana organizaci

Pisemnosti ob&ana spojené s ochranou majetku

1. ro¢nik

2. roénik

Psychologie prodeje

Uvod do psychologie
Obecna psychologie
Psychologie osobnosti
Spole¢enska vychova
Socialni psychologie
Psychlogie obchodovani
Psychologie prace
Psychologie prodeje
Psychologie trhu

Charakteristika SVP

1. ro¢nik

2. roénik

3. roénik

Odborny vycvik

Bezpecnost prace na pracovisti
Prodejna

Manipulace se zbozim
Baleni,déleni,vazeni,méreni zbozi
Uméni prodavat

Opakovani

Bezpecnostni, hygienické a protipozarni
predpisy
Manipulace se zbozim

Prodej zbozi

Kontrolni pokladny

Baleni primyslového zbozi

Podpora prodeje

Opakovani

Organizacni a provozni pravidla prodejny
Manipulace se zbozim

Obsluha zakaznika

Pokladni operace v prodejné

Ugetnictvi prodejny

Pravni normy se vztahem k provozu prodejny
Opakovani

Pokryto pfedmétem

Ekonomika

Darova evidence

Télesna vychova

Odborny vycvik

Obcanska nauka

Fyzika

Psychologie prodeje

Obchodni provoz

Zboziznalstvi

Pisemna a elektronicka komunikace

Prace s pocitacem

Propagace

Esteticka vychova

Cesky jazyk

Némecky jazyk

Anglicky jazyk

Informaéni a komunikaéni technologie
Integrace do vyuky

Cesky jazyk
1. ro¢nik

2. roénik

Narodni jazyk

Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Prace s textem

Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slovo, slovni zasoba

Vétna stavba

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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3. roénik

Slohova vychova

Prace s textem

Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Slohova vychova

Informacni zdroje

1. roénik
2. roénik

Anglicky jazyk

Seznamovani, pfedstavovani, osobni udaje
Kazdodenni ¢innosti, $kola

1. roénik

2. roénik

3. roénik

Obéanska nauka

Clovék ve spolegnosti

Vira a ateismus, nabozenstvi
Clovék jako ob&an

Média

Clovék a pravo

Pravo a spravedinost
Rodinné pravo

Ob¢anské pravo

Clovék a hospodafrstvi
Historie eské statnosti
Soudoby svét

Proces evropské integrace

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

3. ro¢nik Teorie
PrGpravna a kondi¢ni cviceni
Atletika
Sportovni hry
Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy sportovni kurz
Zdravotni télesna vychova

Charakteristika SVP

Fyzika
1. roénik

Mechanika

Termika

Elektfina a magnetismus
VInéni a optika

Fyzika atomu

Vesmir

Zaklady biologie

Obecna ekologie

Clovék a Zivotni prostredi

Prace s pocitacem

1. roénik Osobni pocitac
Textovy editor Word
Elektronické kalkulatory

Zavérecna prace v textovém editoru Word

2. roénik Software pocitace

Pogitaové viry a antivirova ochrana

Autorska prava
Operacni systém
Tabulkovy kalkulator Excel

Zaveérecna prace v tabulkovém kalkulatoru Excel

Databaze v Excelu
3. roénik Pogitacové sité

Celosvétova pocitacova sit Internet

Elektronicka posta
Graficky program Zoner Callisto

Zavérecna prace v programu Zoner Callisto

Program PowerPoint

Zavérecna prace v programu PowerPoint

Chemie
2. roénik

3. roénik

Smési a roztoky

Casticové sloZeni latek

Chemicky déj

Nazvoslovi anorganickych sloucenin
Chemické vypocty

Vyznamné prvky a jejich slouc¢eniny
Charakteristika organickych slou€enin
Uhlovodiky a jejich zdroje

Derivaty uhlovodikt

PFirodni latky

Vyznamné organické latky

Ekonomika
2. roénik Zaklady trzni ekonomiky
Podnikani, podnikatel
Zaméstnanci
3. ro¢nik Podnik, majetek podniku, hospodareni podniku

Mzdy, bankovnictvi
Danova soustava, pojistovnictvi

Matematika

Prace s daty

Darnova evidence

Pravni Uprava dafiové evidence, Zakon o danich

z pFjma
Dokumentace
Inventura a inventarizace

Darlova evidence podnikatel( - neplatci DPH
Darlova evidence podnikatel( - platcd DPH
Charakteristika a funkce darnové evidence pfi

podnikani

Souvisly pfiklad dariové evidence podnikatele -

platce DPH

1. roénik

Esteticka vychova

Humanismus a renesance

2. roénik

Télesna vychova

Teorie

PrGpravna a kondi¢ni cvi¢eni
Atletika

Sportovni hry

Sportovni a rytmicka gymnastika
Vybérovy lyZafsky kurz
Zdravotni télesna vychova
Teorie

Pripravna a kondi¢ni cviéeni
Atletika

Sportovni hry

Obchodni provoz

1. roénik Charakteristika a vyznam obchodniho provozu

Prodejna
Pracovnici prodejny
Organizace prace v prodejné

Formy prodeje zbozi a druhy sluzeb v obchodé

2. ro¢nik Maloobchod
Dodavatelé
Obchodni operace v prodejné

Ochrana opravnénych zajmu spotrebitell

Podpora prodeje

3. roénik Velkoobchod
Evidence majetku v prodejné
Inventarizace v prodejné
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Odpovédnost za Skody

Propagace
2. roénik Pismo v propagaci

Zboziznalstvi

1. roénik Uvod do predmétu, zakladni pojmy
Pozivatiny
Potravinarské zbozi

2. roénik Drogistické zboZzi
Textilni zboZi a odévy
Obuv a kozena galanterie
Hodiny a klenoty

3. roénik Elektrotechnické zbozi
Domaci potfeby
Drobné zbozi
Nabytek

Charakteristika SVP

Podpora prodeje
Opakovani
3. roénik Organizacni a provozni pravidla prodejny
Manipulace se zbozim
Obsluha zakaznika
Pokladni operace v prodejné
Ugetnictvi prodejny
Pravni normy se vztahem k provozu prodejny

Opakovani

Pisemna a elektronicka komunikace
1. ro¢nik Seznameni s pocitacem

Nacvik a procvic¢ovani desetiprstové hmatové
metody
Psani znacek, cislic

Clenéni &isel, Gasové udaje, kalendarni data
Psani Cislic
Nacvik zvlastni upravy textu
Pisemna komunikace

2. roénik Obchodni pisemnosti
Normalizovana uprava obchodnich pisemnosti
Pisemnosti spojené s propagaci zbozi
Komunikace v obchodnim styku
Pisemnosti spojené s nakupem a pfijmem zbozi
Reklamacni Fizeni prodejny

3. roénik Pisemnosti spojené s prodejem zbozi
Pisemnosti spojené s platebnim stykem
Jednoduché pravni pisemnosti
Vyfizovani personalnich pisemnosti
Osobni dopisy
Dopisy ob¢&ana organizaci
Pisemnosti ob&ana spojené s ochranou majetku

Psychologie prodeje

1. roénik Uvod do psychologie
Obecna psychologie
Psychologie osobnosti
Spolecenska vychova
Socialni psychologie

2. ro¢nik Psychlogie obchodovani
Psychologie prace
Psychologie prodeje

Psychologie trhu

Odborny vycvik

1. ro¢nik Bezpecénost prace na pracovisti
Prodejna

Manipulace se zbozim
Baleni,déleni,vazeni,méreni zbozi
Uméni prodavat

Opakovani

2. roénik Bezpecnostni, hygienické a protipozarni
predpisy
Manipulace se zbozim

Prodej zbozi
Kontrolni pokladny
Baleni pramyslového zboZzi

Pokryto pfedmétem
Dariova evidence
Télesna vychova
Obcanska nauka
Chemie

Fyzika

Psychologie prodeje
Odborny vycvik
Obchodni provoz
Zboziznalstvi

Pisemna a elektronicka komunikace
Prace s pocitacem
Propagace

Ekonomika

Esteticka vychova
Cesky jazyk

Némecky jazyk

Anglicky jazyk

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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RVP 66-51-H/01 Prodava¢

5 Uc€ebni plan

Skola
Nazev SVP

Platnost

Kéd a nazev oboru

Ucéebni plan roénikovy

Povinné predméty

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14, Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Prodavac¢ smiSené zbozi

Délka studia v letech:

RVP 66-51-H/01 Prodavac

Forma vzdélavani denni forma vzdélavani

1. roénik

2. roénik 3. roénik

Cesky jazyk

Cizi jazyk

Obc¢anska nauka

Fyzika

Chemie

Matematika

Esteticka vychova

Télesna vychova

Prace s pocitacem

Ekonomika

Dariova evidence

Obchodni provoz

Propagace

Zboziznalstvi

Pisemna a elektronicka komunikace

Psychologie prodeje

Odborny vycvik

Celkem zakladni dotace

Celkem disponibilni dotace

Celkem v ro¢niku

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

SMILE verze 3.0.0

Ucebni plan
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Volitelné predméty

1. roénik
Cizi jazyk
Anglicky jazyk 2
Némecky jazyk 2
2. roénik
Cizi jazyk
Anglicky jazyk 2
Némecky jazyk 2
3. roénik
Cizi jazyk
Anglicky jazyk 2
Némecky jazyk 2

Prehled vyuziti tydnt

Vyuka dle rozpisu uciva 33 33 30

Zavéretna zkouska 3

Lyzaisky kurz 1

Vybérovy sportovni kurz 1 1
Celkem:

Predméty Obchodni provoz, Propagace, Odborny vycvik Cerpaji hodinové dotace z predmétu Technika prodeje
zRVP.

Predméty Zboziznalstvi, Odborny vycvik Cerpaji hodinové dotace z ptedmétu Zboziznalstvi z RVP.

Predméty Psychologie prodeje, Pisemna a elektronickd komunikace cerpaji hodinové dotace z predmeétu
Komunikace ve sluzbach z RVP.

Predméty Anglicky jazyk, Némecky jazyk cerpaji hodinové dotace z pfedmétu Jazykové vzdélavani - cizi jazyk z
RVP.

Predméty Ekonomika, Danova evidence ¢erpaji hodinové dotace z predmétu Ekonomické vzdélavani z RVP.

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14
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6 Spoluprace se socialnimi partnery

Pii tvorbé SVP vychazi §kola z dlouhodobych zkusenosti spoluprace s firmami, u kterych Zaci vykonavaji vyuku
odborného vycviku. Zaci jsou zatazovani do firem, které maji zkusenosti s vyukou zakd, zaméstnavaji odborniky
s mnohaletou praxi a maji odpovidajici technické i socialni zabezpeceni nutné pro vyuku. Odborny vycvik se
realizuje dvéma zpisoby. Na pracovistich probiha skupinova vyuka pod pfimym vedenim vlastnich ucitel
odborného vycviku. Tato forma vyuky se uplatiiuje zejména u zaka 1. ro¢nikd, kdy je pfitomnost ucitele
nezbytna. Dalsi zptisob vyuky se tyka zakt 2. a 3. ro¢niki, kdy jsou rozmisténi jednotlivé na rtizna pracoviste.
Zde vykonavaji vyuku odborného vycviku pod odbornym vedenim instruktord z fad zamé&stnanci firem.

Vyhodou této formy vyuky je, Ze jsou zaci vedeni k vEtsi samostatnosti a uci se zaclenit do pracovniho kolektivu.

Instruktofi Gizce spolupracuji s nasimi uciteli OV, mohou se ti€astnit pedagogickych rad, zavére¢nych zkousek

a dalsich akei potadanych skolou. Vzhledem k tomu, Ze tento obor zahrnuje Siroky sortiment prodeje zbozi,
vykonavaji zaci praktické vyucovani v riznych typech prodejen a supermarketti. Jsou pfefazovani na pracovisté
s riiznorodym sortimentem zbozi, aby se v prub&hu u¢ebniho poméru seznamili a naucili v odborném vycviku co
nejvice sortimentnich skupin. Zaci prefazovanim ziskaji vétsi a §irsi piehled nejen o sortimentu zbozi a zptisobu
prodeje, ale 1 o rizné organizaci prace. Spoluprace s firmami je pro $kolu velmi diilezita i v ramci konani
zaveérecnych zkousek, kdy je nasim zaklim umoznéno prevaznou ¢ast praktické zkousky vykonat pfimo na jejich
pracovistich. Nékterym zakdm, ktefi maji o obor zajem a chtéji v ném pracovat, nabizeji majitelé provoznich
pracovist moznost pracovniho umisténi po vyuceni. V posledni dobé se zajem ze strany zaméstnavatelll zvySuje.
Ne vzdy vsak se setkaji u naSich absolventd s ochotou pracovat v oboru. Vétsinou je problém v nabidce nizkych
néstupnich platii a absolventi odchazeji za lepsim vydélkem mimo sviij vystudovany obor. Skola spolupracuje

s Hospodaiskou komorou CR, ktera vysila své odborniky z praxe do komise zavéreénych zkousek. Nejlepsi
absolventy vysila $kola na navrh téchto odbornikii do Prahy, kde ziskaji Diplom Hospodatské komory CR. Skola
zéroven obdrzi Cestné uznani za vysokou troveii praktické piipravy zakt. Mezi nase dalsi socidlni partnery pati
Utad prace v Olomouci, ktery potada kazdoro&né pro zaky 3. ro¢niki besedy. Na nich jsou Zaci seznamovani

s problematikou trhu prace, se sluzbami UP a jsou jim nabidnuta volna pracovni mista v oboru. Pro chod gkoly je
dalezita i spoluprace s Radou Skoly a s Klubem rodi¢i a pratel skoly. Klub rodi¢u a pratel skoly je organizace,
ktera podporuje zaky v jejich Gcasti na soutézich, exkurzich a sportovnich akcich.
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Vyrobce potravin zaméfeni na vyrobu cukrovinek Identifikaéni tGdaje

1 Identifikaéni udaje

Nazev SVP Vyrobce potravin zaméfeni na vyrobu cukrovinek
Datum 19. 6. 2009 Nazev RVP RVP 29-51-H/01 Vyrobce potravin
Platnost 1.9.2012 Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s vyuénim listem
Forma vzdélavani denni forma vzdélavani
Délka studia v letech: 3

Nazev $koly SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Adresa Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

IC 00577448

REDIZO 600017061

pochyla@stursovka.cz, tel. 585 200 212, mobil 605129937,

ey valkova@stursovka.cz, tel. 585 200 214, mobil 605848372
Reditel PhDr. Ladislav Pochyla

Telefon 585200211

Fax 585228634

Email sekretariat@stursovka.cz

www www.stursovka.cz

Zrizovatel Olomoucky kraj, Jeremenkova 40a, Olomouc
Adresa Olomoucky kraj, Jeremenkova 40a, Olomouc
Ic 60609460

Kontakt Odbor $kolstvi, mladeze a télovychovy
Telefon 585 508 111

Fax 585 508 564

Email posta@kr-olomoucky.cz

www www.kr-olomoucky.cz

Doplnujici udaje
Pouzité RVP: RVP 29-51-H/01 Vyrobce potravin

datum, podpis, razitko
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Vyrobce potravin zaméreni na vyrobu cukrovinek Profil absolventa

2 Profil absolventa

Skola SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14, Stursova 14, 779 00 OLOMOUC

Nazev SVP Vyrobce potravin zaméreni na vyrobu cukrovinek

Platnost 1.9.2012 Délka studia v letech: 3.0

Koéd a nazev oboru RVP 29-51-H/01 Vyrobce potravin Forma vzdélavani denni forma vzdélavani

Popis uplatnéni absolventa v praxi

Absolvent se uplatni pti vykonu povolani Vyrobce potravin (cukrovinkaf) v pozici zaméstnance v prumyslové
vyrobé

cukrovinkaiskych vyrobki a v obchodnich zatizenich zabyvajicich se prodejem cukrovinkaiskych vyrobki.
Absolvent, piipravovany na zakladé tohoto SVP, bude schopen zejména zpracovéavat zakladni

suroviny, pomocné latky a pfisady pro vyrobu cukrovinkéiskych vyrobkd, vyrabét kompletni

sortiment cukrovinkarskych vyrobki, obsluhovat a provadét zakladni udrzbu stroji, ptistroji a technického
vybaveni provozoven. Je schopen hodnotit kvalitu vstupnich surovin, polotovart i hotovych vyrobkt dle norem
a platnych piedpist.

Absolvent oboru Vyrobce potravin — vyroba po uspésném vykonani zavéreéné zkousky ovlada tyto ¢innosti:
- Pfijem surovin

- Hodnoceni surovin a jejich spravné uskladnéni

- Pfipravu surovin na zpracovani, vypocet spotfeby surovin

- Ptipravu ¢okoladovych hmot, naplni, polev a necokoladovych cukrovinek

- Ovladani a regulaci funkci stroji pouzivanych v cukrovinkaiské vyrobé

- Vykonavani bézné tdrzby a €isténi stroju, sanitace pracovisté

- Hodnoceni jakostnich znakti polotovarti a hotovych vyrobkt, napravovat chyby
- Vedeni technologickych zaznami a pfedepsané evidence

- Manipulovani se surovinami, polotovary a hotovymi vyrobky

- Expedic¢ni prace

Popis oc¢ekavanych vysledki vzdélavani absolventa

Absolvent byl veden tak, aby:

- Prijimal, kontroloval a skladoval suroviny a pomocné materialy a vedl jejich skladovou evidenci.

- Kontroloval a hodnotil kvalitu surovin, polotovarti a hotovych vyrobkt dle piislusnych norem, provadél jejich
senzorické a zakladni analytické hodnoceni.

- Zvolil vhodné suroviny a pomocné latky a spravny technologicky postup.

- Dodrzoval technologické postupy pii vyrobé ¢okoladovych hmot, naplni, polev a ne¢okoladovych cukrovinek
- Znal problematiku HACCP a zaznamenaval hodnoty ve sledovanych kritickych bodech.

- Obsluhoval strojni vybaveni cukrovinkaiského provozu

- Balil a etiketoval ¢okoladové a nec¢okoladové cukrovinky

- Uchovaval a skladoval vyrobky a polotovary, vedl operativné-technickou evidenci pii skladovani a expedici
surovin a hotovych vyrobkd.

- Expedoval vyrobky

Dalsi vysledky vzdélavani

Absolvent byl veden taky, aby:

- Rozumeél odborné terminologii v anglickém nebo némeckém jazyce, byl schopen napsat a prelozit normy

a vyrobni postupy a mél odbornou slovni zasobu.

- Samostatné pracoval s prostfedky informac¢nich a komunikacnich technologii a efektivné je vyuzival pti feSeni
ukolu pii vykonu profese.

- Vyjadtoval se a vystupoval v souladu se zasadami kultury projevu a chovani.

Specifické vysledky vzdélavani

Absolvent byl veden tak, aby:

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14



Vyrobce potravin zaméreni na vyrobu cukrovinek Profil absolventa

- Znal obsah zékladnich ekonomickych pojmu a vyuzival je, chapal mechanismus trhu, mél piehled

o hospodareni podniku, vyznal se ve financich a dafiové problematice podniku. M¢l aktualni pehled

o moznostech uplatnéni na trhu prace a o dal§im sebevzdélavani v oboru.

- Chapal podstatu a cile podnikani, mél zakladni dovednosti a védomosti potiebné pro rozvoj vlastnich
podnikatelskych aktivit.

- Ziskal poznatky potiebné pro zaloZeni zivnosti a 0 moznostech podnikani v oboru a o povinnostech podnikatele.
- Znal pisemnosti, které se pouzivaji v ramci ¢innosti podniku a mél zakladni povinnosti podnikatele vii¢i statu.

- Pracoval s prostfedky informaénich a komunikaénich technologii, ovladal zaklady prace s vypocetni technikou
na uzivatelské urovni, pouzival operacni systém, zakladni kancelaisky software a pracoval s dalsim béznym
aplikacnim programovym vybavenim. Efektivné pracoval s informacemi a komunikuje pomoci Internetu.

Zpisob ukoncéeni vzdélavani

Vzdélavani je ukonceno zavére¢nou zkouskou, po Gspésném ukonceni tietiho rocniku.

Zavérecna zkouska se sklada z pisemné zkousky, praktické zkousky z odborného vycviku a stni zkousky.
Vsechny tii ¢asti zahrnuji celou odbornou problematiku cukratské vyroby.

Obsah a organizace zaveére¢nych zkousek se fidi platnymi pfedpisy.

Po uspésném vykonani vSech tii ¢asti zavérecné zkousky zak dosahl stfedniho vzdélani s vyuénim listem a obdrzi
vysvédéeni o zavéreéné zkousce a vyucni list.

Kompetence absolventa

Klicové kompetence

* Kompetence k uceni
* ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvorit vhodny studijni rezim a podminky

* mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani

* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napft. vyklad, ptednasku, proslov aj.),
pofizovat si poznamky

uplatiiovat rizné zptsoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét efektivné
vyhledévat a zpracovavat informace

sledovat a hodnotit pokrok pii dosahovani cili svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledki
svého uceni ze strany jinych lidi

* vyuzivat ke svému uceni riizné informacni zdroje véetn¢ zkuSenosti svych i jinych lidi
* znat moznosti svého dal§iho vzd€lavani, zejména v oboru a povolani

e Kompetence k feSeni problému
* volit prostiedky a zptisoby (pomucky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
spInéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkusenosti a védomosti nabytych dtive

uplatiiovat pfi feSeni problémi rizné metody mysleni a myslenkové operace

spolupracovat pfi fesSeni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni)

* porozumét zadani tkolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potebné k feSeni
problému, navrhnout zpiisob feSeni, popf. varianty feSeni, a zdivodnit jej, vyhodnotit a
ovéfit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

» Komunikativni kompetence

* vyjadfovat se pfiméfené k ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné se prezentovat

* zpracovavat bézné administrativni pisemnosti a pracovni dokumenty

* Ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje

* snazit se dodrzovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14



Vyrobce potravin zaméreni na vyrobu cukrovinek Profil absolventa

 zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a udaje z textl, popt. projevi jinych lidi
* vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
» formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé ptehledné a jazykove
spravné
* dosahnout jazykové zpusobilosti potiebné pro zakladni komunikaci v cizojazyéném
prostiedi nejméné v jednom cizim jazyce
* dosahnout jazykové zptisobilosti potiebné pro zakladni pracovni uplatnéni dle potieb a
charakteru pfislusné odborné kvalifikace (napt. porozumét zékladni odborné terminologii
a zakladnim pracovnim pokynim v pisemné i ustni form¢)
* pochopit vyhody znalosti cizich jazykti pro Zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovani k
prohlubovani svych jazykovych dovednosti
* Personalni a socialni kompetence
* reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zptisobu jednani ze strany jinych
lidi, pfijimat radu i kritiku
* ovefovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi
» mit odpovédny vztah ke svému zdravi, peCovat o svuj fyzicky i dusevni rozvoj, byt si
védomi dusledkt nezdravého zivotniho stylu a zavislosti
* adaptovat se na ménici se zivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti a
moznosti je pozitivné ovliviiovat, byt pfipraveni fesit své socialni i ekonomické
zalezitosti, byt finan¢né gramotni
* pracovat v tymu a podilet se na realizaci spoleénych pracovnich a jinych ¢innosti
* pfijimat a plnit odpovédné svérené tkoly
* podnécovat praci tymu vlastnimi navrhy na zlepSeni prace a feSeni ukolll, nezaujaté
zvazovat navrhy druhych
* prispivat k vytvafeni vstficnych mezilidskych vztahii a k pfedchazeni osobnim
konfliktim, nepodléhat predsudkiim a stereotyptim v pfistupu k druhym
* posuzovat realné své fyzické a dusevni moznosti, odhadovat diisledky svého jednani a
chovani v riznych situacich
* stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zdjmové a pracovni
orientace a zivotnich podminek
* Obcanské kompetence a kulturni povédomi
* podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a mit k nim vytvoren
pozitivni vztah
» uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souziti — vlastni kulturni, narodni a
osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identité druhych
* jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spolecenského chovani, pfispivat k
uplatiiovani hodnot demokracie
* dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi (popf. jejich kulturni
specifika), vystupovat proti nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci
* uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost i soucasnost v evropském a
svétovém kontextu
* uznavat hodnotu zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni zivot a spoluodpovédnost
pfi zabezpecovani ochrany zivota a zdravi ostatnich
* chapat vyznam zivotniho prostiedi pro ¢loveka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje
* zajimat se aktivné o politické a spolecenské déni u nés a ve svété
* Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
* mit realnou ptedstavu o pracovnich, platovych a jinych podminkach v oboru a o
pozadavcich zaméstnavateld na pracovniky a umét je srovnavat se svymi predstavami a
predpoklady
* mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru; cilevédomé a
zodpovédné rozhodovat o své budouci profesni a vzdélavaci draze
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mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti a tedy i vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho uceni a byt pripraveni pfizptisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam

rozumét podstaté a principim podnikani, mit pfedstavu o pravnich, ekonomickych,
administrativnich, osobnostnich a etickych aspektech soukromého podnikani; dokazat
vyhledavat a posuzovat podnikatelské prilezitosti v souladu s realitou trzniho prostiedi,
svymi pfedpoklady a dal§imi moznostmi

znat obecna prava a povinnosti zaméstnavatelll a pracovnikt

vhodné komunikovat s potencialnimi zameéstnavateli, prezentovat sviij odborny potencial a
své profesni cile

umgét ziskavat a vyhodnocovat informace o pracovnich i vzdélavacich ptilezitostech,
vyuzivat poradenskych a zprostredkovatelskych sluzeb jak z oblasti svéta prace, tak
vzdélavani

¢ Matematické kompetence

pozivat pojmy kvantifikujiciho caharakteru

nachdazet vztahy mezi jevy a pfedméty pfi feSeni praktickych ukold, umét je popsat a
vyuzit pro dané feSeni

aplikovat znalosti o zakladnich tvarech pfedméti a jejich vzajemné poloze v roving i
prostoru

provadét realny odhad vysledku feseni dané tlohy
Cist rizné formy grafického zndzornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata apod.)
aplikovat matematické postupy pfi feseni praktickych tkold v béznych situacich

spravné pouzivat a prevadét bézné jednotky

» Kompetence vyuzivat prostiedky informacnich a komunikac¢nich technologii a pracovat s
informacemi

pracovat s béznym zékladnim a aplika¢nim programovym vybavenim

uci se pouzivat nové aplikace

pracovat s informacemi z riznych zdroji nesenymi na riznych médiich (ti§ténych,
elektronickych, audiovizualnich), a to i s vyuzitim prostfedkt informacnich a
komunikac¢nich technologii

uvédomovat si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost riiznych informaénich zdroji a
kriticky pfistupovat k ziskanych informacim, byt medialné gramotni

komunikovat elektronickou postou a vyuzivat dalsi prostfedky online a offline
komunikace

ziskavat informace z otevienych zdroji, zejména pak s vyuzitim celosvétove sité Internet

pracovat s osobnim pocitacem a dal$imi prostfedky informacnich a komunikacnich
technologii

Odborné kompetence
* Vyrabét potravinatské vyrobky a zajist'ovat jejich odbyt

dodrzovali zasady osobni hygieny a provadéli sanitaci potravinaiského provozu

vedli operativné-technickou evidenci pfi, pfijmu, vyrobé, skladovani a expedici surovin a
hotovych vyrobki

provadeéli baleni a etiketaci potravinafskych vyrobkt

provadéli manipulaci i dopravu surovin, meziproduktii a vyrobkl v pribéhu vyroby mezi
jednotlivymi vyrobnimi procesy pii dodrZeni jejich identifikace a sledovatelnosti
obsluhovali a udrZovali potravinarské stroje a zafizeni

vyrabéli, uchovavali, skladovali potravinaiské vyrobky a vykonavali odbytové ¢innosti v
souladu s principy zajiSténi bezpe€nosti potravin

prijimali a uchovavali suroviny pro primyslovou vyrobu potravin v souladu s principy
zajisténi bezpecnosti potravin

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Stursova 14

Profil absolventa



Vyrobce potravin zaméreni na vyrobu cukrovinek

* dodrzovali technologické postupy a hygienické pozadavky v potravinaiské vyrobé

¢ Provadét kontrolu a dbat na zajisténi bezpecnosti potravinafskych vyrobka
« zjistovali piipadné zavady v prubéhu technologického procesu a samostatné fesili bézné
problémy
* sledovali kritické body s cilem zajistit bezpecnost potravin
* kon