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3. PROFIL ABSOLVENTA SVP

3.1. Popis uplatnéni absolventa v praxi

Absolvent se uplatni v potravinarském pramyslu pfi vykonavani jednoduchych cinnosti
pfi vyrobé potravinarskych, zejména pfi cukrafskych vyrobk(, jemného peciva, trvanlivého
peciva, dokdzZe zpracovavat zakladni suroviny, smési, zlepsujici prostfedky a pfisady pro vyrobu
cukrarskych vyrobk.

Orientuje se ve skladovani surovin a pomocnych latek, je ndpomocen pfti prejimce, pfiprave,
tfidéni, upravé a hodnoceni surovin k technologickému zpracovani, manipulaci se surovinami,
polotovary a hotovymi vyrobky, spolupracuje pfi jejich hodnoceni, baleni a expedici.

Zvladne zakladni technologické postupy pfi vyrobé tést, hmot, naplni, polev a cukrarskych
vyrobk(. Dodrzuje hygienicka pravidla pfi skladovani surovin, pfi vyrobé, expedici a dopravé
vyrobkd k prodeji. Znd obsluhu, zakladni hygienickou udrzbu stroji a zafizeni v cukrafské
vyrobé, dodrzuje zdsady hygieny a bezpecnosti prace.

Na zdkladé dosazeného vzdélani se uplatni pfi vykonu povolani cukrar v pozici zaméstnance
ve velkych, stfedné velkych i malych cukrarnach a obchodnich zafizenich zabyvajicich se vyrobou
a prodejem cukrarskych vyrobkl a bude tak pfipraven k zapojeni se na trh prace a do systému
celozivotniho vzdélavani.

3.2. Ocekavané kompetence absolventa

Vzdélavani v oboru sméfuje v souladu s cili stfedniho odborného vzdélavani k tomu, aby si Zaci

vytvorili, na uUrovni odpovidajici jejich schopnostem a ucebnim predpokladiim, nasledujici

klicové a odborné kompetence. Klicové kompetence navazuji na klicové kompetence osvojované

na zakladni Skole a dale se prohlubuiji.

Odborné kompetence

- provadi pod dozorem kvantitativni i kvalitativni pfejimku surovin, pomocnych latek,
polotovarl a cukrarskych vyrobk;

- orientuje se v jednotlivych druzich surovin, polotovar( a cukrarskych vyrobkd, pfi skladovani
zohlednili jejich vlastnosti, kvalitu a trvanlivost a skladovali je podle stanovenych zasad;

- vybere vhodné suroviny a pomocné latky pro dany technologicky postup;

- pfipravi, upravi a zpracovava suroviny podle technologického postupu ruéné nebo strojové
na vybrané polotovary a vyrobky;

- dodrzuje technologické postupy a technologickou kazer;

- @prokazuje manualni zru€nost pfi ru¢nim zplsobu zpracovani a Upravé surovin;

- pomaha pfi obsluze potravinarskych strojli a zafizeni pro pfipravu cukrarskych vyrobkd,
provadi jejich Cisténi a béZnou udrzbu;
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provadi senzorické hodnoceni kvality surovin a hotovych cukrarskych vyrobkd;

bali, oznacuje, skladuje a expeduje hotové vyrobky;

- je seznameni a respektuje nezbytnost dodrzovani hygieny a sanitace potravinarského
provozu s cilem vyrabét bezpecéné potraviny;

- 0svoji si zasady osobni hygieny a hygieny pracovniho prostredi;

- chépe bezpecnost prace jako nedilnou soucast péce o zdravi své i spolupracovnikt (i dalSich
osob vyskytujicich se na pracovistich, napf. klientd, zakaznikd, navstévnik();

- zna a dodrzuje zakladni predpisy tykajici se hygieny, bezpeénosti a ochrany zdravi pfi praci
a pozarni prevence jako nedilnou soucast péce o zdravi své i spolupracovnik(;

- je vybaveni zakladnimi védomostmi o zdsadach poskytovani prvni pomoci pfi nahlém
onemocnéni nebo Urazu a snazi se poskytnout prvni pomoc;

- chape kvalitu jako vyznamny ndstroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku;

- znd vyznam, Ucel a uzZite¢nost vykondvané prace, jeji financni, popf. spolecenské ohodnocent;

- je veden tak, aby Blefektivné hospodatil s finanénimi prostredky;

- likviduje odpady potravinarské vyroby v souladu s ekologickymi principy;

- @naklada s materidly, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem

na zivotni prostredi.

Klicové kompetence

- (te s porozuménim;

- dovede se vyjadfovat v materském jazyce pfimérené situacim kazdodenniho a pracovniho
Zivota;

- ma zakladni znalosti o fungovani multikulturni demokratické spoleénosti;

- ma védomosti a dovednosti potfebné k orientaci na trhu prace, v podnikovych &innostech
a v pracovné pravnich vztazich;

- ma zakladni numerické znalosti pfi reSeni probléma a ukoll v béznych Zivotnich i pracovnich
situacich;

- pomodci internetu vyhledavéa informace a komunikuje elektronickou postou;

- pouziva prostredky informacni a komunikacni technologie ke komunikaci, pro ziskavani
a zpracovani informaci ve vSech oblastech, zejména v pracovnim a osobnim Zivoté;

- ovlada praci se zakladnimi textovymi a tabulkovymi programy;

- znda zasady spravné Zivotospravy, relaxace a regenerace dusevnich a fyzickych sil;

- umi poskytnout prvni pomoc pfi Urazu a ndhlém onemocnéni;

- dovede popsat bézné problémy, s nimiz se v Zivoté setka a hledat zpUsoby jejich feseni;

- pecuje o stroje a zatizeni a provadi jejich béZznou obsluhu a udrzbu.

Postojové kompetence
Zdk je veden tak, aby:
- znal své redlné odborné a osobnostni kvality, umél konstruktivné zvazovat své moznosti
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v oblasti profesni drahy;

- jednal a komunikoval slusné a odpovédné;

- orientoval se v potfebnych informacich a pracoval s nimi uvazlive;

- mél redlnou predstavu o kvalité své prace, pracoval svédomité, peclivé a snazil se
dosahovat co nejlepsich vysledkd;

- vaiil si vytvofenych hodnot;

- pocitoval odpovédnost za své zdravi, usiloval o zdravy Zivotni styl a zdokonalovani své
télesné zdatnosti;

- uvaZoval a jednal v souladu s ekonomickymi a environmentalnimi principy;

- uplatiioval principy celozivotniho vzdélavani;

- rozvijel své estetické citéni a tvlrci pristup ve svém oboru;

- mél aktivni pristup k Zivotu, véetné Zivota obcanského, a k feSeni problém{;

- respektoval lidska prdva a vazil si lidského Zivota;

- chranil Zivotni prosttedi v pracovnim i osobnim Zivoté;

- jednal hospodarné v pracovnim i osobnim Zivoté.

Kompetence k pracovnimu uplatnéni

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby absolventi podle svych schopnosti a moZnosti vyuZivali své

osobnostni a odborné predpoklady pro uspésné uplatnéni ve svété prdce, pro budovdni a rozvoj

své profesni kariéry a s tim souvisejici potfebu celoZivotniho uceni, tzn., Ze by absolventi méli:

- mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdélavani;

- uvédomovat si vyznam celoZivotniho uceni a byt pfipraveni pfizplsobovat se ménicim se
pracovnim podminkam;

- mit prehled o mozZnostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru;

- mit redlnou prfedstavu o pracovnich, platovych a jinych podminkach v oboru a o poZadavcich
zaméstnavatell na pracovniky a umét je srovnavat se svymi predstavami a predpoklady;

- umeét ziskdvat a vyhodnocovat informace o pracovnich i vzdélavacich ptilezitostech;

- vyuzivat poradenskych a zprostredkovatelskych sluzeb jak z oblasti svéta prace,
tak vzdélavani;

- vhodné komunikovat s potencidlnimi zaméstnavateli;

- znat obecna prdva a povinnosti zaméstnavatell a pracovnikd.

3.3. Zpusob ukonceni vzdélavani a certifikace a moznosti dalSiho vzdélavani

Vzdélavani je ukonceno zavérecnou zkouskou. Obsah a organizace zavérecné zkousky se fidi
platnymi predpisy. Dokladem o dosaZeni stupné vzdélani je vysvédceni o zavérecné zkousce
a vyucni list. Absolvent je pripraven prohlubovat si specifické znalosti v oboru rdznymi skolenimi
a kurzy.

Stupen dosazeného vzdélani: stfedni vzdélani s vyucnim listem.
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4. CHARAKTERISTIKA SKOLNIHO VZDELAVACIHO PROGRAMU

4.1. Koncepce vzdélavani

Vzdélavaci strategie Skoly je zalozena na propojeni teoretické vyuky s praxi a s konkrétnimi
praktickymi zkuSenostmi a dovednostmi Zakd. Strategie Skoly pocitd strvalym procesem
zjistovani avyhodnocovani vzdélavacich potreb Zaka, trvalé zlepSovani kvality Fizeni,
které provazi viechny Cinnosti a aktivity Skoly.

Ucebni obor je postaven na manudlnich dovednostech a rozumovych predpokladech Zaka,
zvlasté pfri uplatnovani tvorivého a logického mysleni a estetického vnimani. Vyucujici vedou
zaky k trpélivé a soustavné praci a usiluji o to, aby si Zaci vytvofili kladny vztah ke zvolenému
oboru a ziskali spravné pracovni ndvyky, odborné dovednosti i znalosti a uspéli tak na trhu
prace.

Vyuka je ¢lenéna podle ¢asové dotace jednotlivych pfedmétl v tydennich blocich teoretického
vyucovani a odborného vycviku.

Vzdélavaci program umoZnuje ziskani vSeobecnych a odbornych védomosti, manudlnich
a intelektovych dovednosti potfebnych k vykonavani povolani cukrafe. Pfi sestavovani
anapliovani SVP je respektovand snaha o vybaveni absolventa takovymi znalostmi,
dovednostmi a postoji, které mu umozni dobré uplatnéni na trhu prace. Pfi vytvareni obsahu
vzdélavani jsou respektovany pozadavky socidlnich partnerd pfislusné odbornosti. Ucivo
odbornych predmétl je vybrano s ohledem na moznosti pracovniho uplatnéni absolventa

v rznych cukrarskych vyrobnach regionu.

Cilem vzdélavaciho programu

je poskytnout zZaklm urcité mnozZstvi vSseobecnych a odbornych poznatkl a dovednosti pro praci
Zaka a vytvareji predpoklady pro odborné vzdélavani.

Odborné predméty jsou zaméreny zejména na osvojeni si védomosti, dovednosti
a technologickych postupl pfi pripravé i expedici cukrarskych vyrobk(, na zakladni znalosti
o surovinach a jejich skladovani, na osvojeni si zakladnich znalosti o strojich a zafizenich
pouzivanych v cukrarské vyrobé a na vypocCty spotieby surovin, souvisejici s praci cukrare.

Obsah odbornych predmétl je predmétné koordinovan s odbornym vycvikem.

Obecnym cilem vzdélavaciho programu je pfipravit pracovnika, ktery se dobfe umisti na trhu
prace, pfipadné bude schopen reagovat na ménici se podminky trhu prace.
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Metody a formy vyuky

Jsou voleny s ohledem na obsah konkrétniho uciva a vysledky vzdélavani, kterych se ma
dosdhnout. Ucitelé uplatiuji pedagogické zasady, zejména zdsady nazornosti, pfimérenosti
aindividudIni pfistup, a to podle svych potfeb, zkusSenosti a s ohledem na charakter
vyucovaného predmétu. Uplatnuji vhodnou motivaci, kterad stimuluje praci zak( a nejcastéji se
opira o zdjem o zvoleny ucebni obor. Duraz je kladen na podporovani samostatné prace zaka,
predevsim na osobni zodpovédnost a samostatnost, schopnost kooperace a tymové spoluprdce
se zamérem odpovidajiciho sebehodnoceni a poznani svych moznosti a ovliviiovani zakovskych
postojli — samostatné prace zakul, skupinové prace, Ustni a jiné, spolecné hodnoceni, analyza
vysledk(. DlleZitou slozkou teoretické vyuky je pouzivani nazornych pomucek v rlizné formé,

’

které Zdkovi usnadnuji pochopeni uciva, jako vzorky surovin, nasténné obrazy, instruktazni
a vyukové video, vyukové klipy, vizualni opakovaci karty, exkurze. K procvi¢ovani a upeviovani
uciva se vyuzivaji rizné formy Ustnich, pisemnych a praktickych cviceni, soutéze a pokusy apod.

Velky daraz je kladen na vytvareni mezipfedmétovych vazeb, které rozsifuji klicové kompetence

Zaka. Soucasti vyuky jsou odborné exkurze, zapojeni zaku do prezentacnich akci Skoly.

Praktické vyucovani umozniuje Zzakim vyuziti teoretickych poznatkd v praxi, ovéreni a rozsireni
odbornych znalosti a péstovani dovednosti potfebnych pro dany obor tak, aby Zak ziskal jistotu
pfi provadéni praktickych cinnosti, byl samostatny, dokdazal prakticky pouZit nabyté znalosti
pfi reSeni a plnéni praktického ukolu.

Vyucovaci proces ve Skolnim vzdélavacim programu sméruje ve vSech svych fazich k osvojeni,
rozvoji a upevnéni klicovych kompetenci.

Rozvijeni klicovych kompetenci ve vyuce

Béhem studia je Zak veden tak, aby si byl védom svych osobnich moznosti a kvalit, aby umél
pracovat samostatné i v tymu. Vyuka pomaha rozvoji osobnosti a vytvari predpoklady k tomu,
aby se zak spravné zapojil do spolecnosti a uvédomil si mozZnosti svého dalSiho rozvoje.
Jednotny pfistup pedagogl se promita v jednotnych pozZadavcich na chovani Zaka ve Skole
i na akcich organizovanych Skolou, na vytvareni priznivého klimatu ve Skole. Upeviovani
a rozvijeni sociadlnich kompetenci vede k vhodnému zapojeni Zaka do kolektivu, ve kterém

uplatni své schopnosti, ale bude i umét respektovat druhé a spolupracovat s nimi.

Vyucovadni ve skolnim vzdéldvacim programu sméfuje k osvojeni, rozvoji a upevnéni téchto
klicovych kompetenci: - kompetence k uceni,

- kompetenci k feseni problémd,

- komunikativni kompetence,

- kompetence personalni a socialni,

- obc¢anské kompetence a kulturni povédomi,
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- kompetenci k pracovnimu uplatnéni,
- matematické kompetence,
- kompetence vyuzivat ICT a pracovat s informacemi.

Tyto klicové kompetence se jako zdkladni postoje, ndvyky a dovednosti Zaki priibézné rozvijeji:

- v procesu teoretického vyucovani,

- v procesu odborného vyucovani,

- pfi aktivitach dobrovolnych a mimo vyucovani,

- pti uplatnéni mezipfedmétovych vztah(l a vazeb.
Komunikativni dovednosti jsou rozvijeny na Urovni verbalni, pisemné i s vyuZitim ICT.
Oblast vyuZiti informacnich a komunikaénich technologii je zaméfena nejen na osvojeni
dovednosti prace s témito technologiemi, ale také na vhodném vyuziti téchto znalosti pro sv(j
osobni i pracovni Zivot.
Vychovny a vzdélavaci proces je veden tak, aby se Zak choval zodpovédné pfi pInéni pracovnich
ukoll, aby zodpovidal za své jednani v rlznych obcanskych i pracovnich situacich. Rozvijeni
klicovych kompetenci je vhodné zarazeno do vSech predmétl. Proces uplatiovani klicovych
kompetenci je veden tak, aby byl soustavny a vykazoval vyvojovy posun béhem studia.
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Zacleriovani prirfezovych témat

Zafazeni prlrezovych témat do vyuky je zaméfeno tak, aby si Zak uvédomil vzajemnou
pouzitelnost a souvislost znalosti a dovednosti z rliznych vzdélavacich oblasti. Prifezova témata
vyrazné formuji charakter zaka. Prirezova témata jsou zarazovana do vsech rocnikd vzdy podle
vhodné vazby na ucivo.

Téma Obcan v demokratické spolecnosti napomaha rozvoji socialnich kompetenci zakl. Zejména
v prvnim rocniku se zafazuji témata k pochopeni postaveni ¢lovéka ve spolecnosti, formovani
postojl zakud, aby byli schopni vytvofit dobry tfidni kolektiv, dovedli se navzdjem respektovat
a pomahat si - besedy o historii mésta a regionu, hry zaméfené na vzajemné poznavani se
a stmelovani kolektivu. Dalsi oblasti je formovani nazor( mladych lidi a orientace na spravné
hodnoty Zivota - besedy a prednasky o nebezpeli navykovych latek, nebezpeci Sikany,
o péstovani zdravého Zivotniho stylu. Velky vyznam ma jednotny pfistup vSech pedagogl
k chovani zakd. Zaci i pedagogové jsou si védomi, Ze viichni vytvari image $koly zvlasté ve vztahu
k verejnosti. Do této oblasti spada i vyhledavani problémovych Zaku, ktefi narusuji kolektiv,
a feSeni téchto situaci ve spolupraci s vychovnym poradcem.

Téma Clovék a Zivotni prostredi vede k pochopeni vyznamu ptirody a spravného chovani élovéka
v pfirodé. Toto téma se dobre zacleriuje do odborného uciva i do odborného vycviku, kde se
klade dliraz na pochopeni zavislosti ¢lovéka na pfirodnich surovinadch, sprdvném hospodareni
s vyrobky a odpady, na odpovédnosti ¢lovéka za zachovani udrzitelného rozvoje spoleénosti.
Formou rozhovorld a besed si zaci uvédomuji souvislost rlznych cinnosti ¢lovéka s Zivotnim
prostfedim.

Téma Clovék a svét prdce je vhodné realizovano v motivaénich metodach, kdy je v Zacich
formovan dobry vztah ke zvolenému oboru. Seznamuji se s naro¢nosti oboru, ucitelé péstuji
v Zacich touhu po uplatnéni a odborném rlstu, uéi je resit problémové situace. Ve tretim
roc¢niku jsou zarazeny exkurze na urad prace a procvi¢ovany dovednosti, které mohou zakim
pomoci pfi hledani zaméstndni — sepsani Zadosti o misto, sepsani Zivotopisu, vyhledavani
nabidek, nacvik rozhovor( a dalsi.

Realizace tématu Informacni a komunikacni technologie spociva ve zdokonalovani schopnosti
zakud pracovat s rliznymi prostredky informacnich a komunikacnich technologii.

Vyuka predmétu ICT je rozloZena do tfi rocnikd. V prvnim rocniku je zafazeno ovladani
zakladniho softwaru a osvojeni si dovednosti pfi praci s internetem. Ve druhém a tretim rocniku
jsou tyto dovednosti dale rozvijeny a propojovany v danych predmétech. V hodinach ICT tak
mohou Zaci v ramci aplikaci plnit Ukoly zadané uditeli téchto predmétll. Podle kapacitnich
moznosti mohou odbornou ucebnu vyuzivat i ucitelé jinych predmétu.
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4. 2. Organizace vyuky

Pfiprava z4k( je organizovana jako tfileté denni studium, ukonceno zavérecnou zkouskou
a poskytuje stredni vzdélani s vyuénim listem. Vyuka je rozdélena na tyden teoretické vyuky,
ve které je jeden den odborny vycvik-cviéeni a tyden odborného vycviku v rozsahu stanoveném
uc¢ebnim planem.

Teoreticka vyuka je organizovana v budové Skoly, praktické vyucovani je zajistovano v odborné
ucebné a na smluvnich pracovistich Skoly u pravnickych a fyzickych osob.

Smluvni zajisténi praktického vyucovani zak( oboru Cukrarské prdace je realizovano v souladu
s ustanovenim § 65 Skolského zakona. Vyuka u smluvnich partnerd probiha pod vedenim ucitel(
odborného vycviku a instruktor( z fad zkusenych pracovnik( téchto firem a je tematicky vedena
ucitelem odborného vycviku, kontrolovana vedoucim odborného vycviku.

Odborny vycvik-cviceni na odborné ucebné zajistuji ucitelé odborného vycviku.

Soucasti teoretické i praktické pfipravy jsou exkurze. Zaci navstivi v kazdém roéniku rdzné
cukrarské vyrobny, pekdrny, potravinarské podniky, ale i prodejni jednotky, zabyvajici se
prodejem cukrarského sortimentu (rozvoj odbornych kompetenci a propojeni teorie s praxi).

4. 3. Hodnoceni zaka

Zaklad pro hodnoceni zakd tvofi platnd legislativa a Klasifikacni fdd Odborného ucilisté
a Praktické Skoly, Hluc¢in. Pfi hodnoceni zadk( se pouziva slovni hodnoceni a numerické
hodnoceni. Hodnoceni zakd vyplyva z diléi klasifikace Zaka béhem pololeti. Pribézné sleduje
vykon zdka, jeho aktivity pfi vyuéovani a pfipravenost na vyucovani. Pri klasifikaci je hodnocena
ucelenost, presnost a trvalost osvojeni pozadovanych poznatk(l, kvalita a rozsah ziskanych
dovednosti, schopnost uplathovat osvojené poznatky, dovednosti a samostatnost pfi reseni
teoretickych a praktickych udkolG. Hodnoti se i schopnost vyuZivat a zobecriovat zkusSenosti
a poznatky ziskané pfti praktickych ¢innostech, Zakova samostatnost a tvorivost.

V teoretickych predmétech pfislusny vyucujici pfedmétu vyuzivd k hodnoceni znalosti zdka
razné druhy zkousek - pisemné prace (formou otevienych uloh nebo testem), ustni zkouseni
a praktické prace.

V predmétech praktického zaméreni se hodnoti osvojeni si praktickych dovednosti a navykd.
Vyuziti ziskanych teoretickych védomosti v praktickych c¢innostech, aktivita, samostatnost,
tvorivost, iniciativa a také vztah k praci a k pracovnimu kolektivu.

Soucasti hodnoceni zakl je i hodnoceni chovani a vystupovani zakl a prezentovani Skoly.

Hodnoceni klicovych kompetencim provadi v jednotlivych vyucovacich predmétech,
posouzenim, do jaké miry je zvlada a vyuziva.
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4. 4. Vzdélavani a integrace Zaku se specidlnimi vzdélavacimi potfebami

Vzdélavani 7aka se SVP probihad v souladu se Skolskym zdkonem €. 561/2004 Sb. a vyhladkou
MSMT ¢&. 73/2005 o vzdéldvani déti, 74k a student(l se specidlnimi vzdéldvacimi potfebami
a déti, Zzaku a studentl mimoradné nadanych.

Nase Skola je zarazena do sité specidlnich skol, slouzi ke vzdélavani zak( se specialnimi
vzdélavacimi potfebami, proto se zde vzdélavaji Zaci se zdravotnim postizenim, Zaci se
specifickymi vyvojovymi poruchami uceni, Zaci se specifickymi poruchami chovani, zaci se
zdravotnim znevyhodnénim, Zaci se socidlnim znevyhodnénim i Zaci ohroZeni socidlné
patologickymi jevy.

Zaci se specifickymi vyvojovymi poruchami u¢eni jsou integrovani do béiné t¥idy a vzdélavaji se
podle IVP. Podobny pfistup je i k Zakiim s vyvojovymi poruchami chovani, pfedevsim s poruchami
pozornosti spojenymi s hyperaktivitou (ADHD). Prace s nimi spociva hlavné ve volbé vhodnych
vyukovych a vychovnych prostiedku.
Prace se Zaky se socidlnim znevyhodnénim spociva predevsim v jejich motivaci ke studiu viibec
ave volbé vhodného vychovného postupu. Tito Zaci jsou dlouhodobé sledovdni a vedeni
tfidnimi uciteli ve spolupraci s vychovnym poradcem.
Cil vzdélavani vsech zakl se specidlnimi vzdélavacimi potfebami zlistavd zachovan, rozsah uciva
mUzZe byt pfizplsoben s ohledem na druh postiZeni Zaka. Pro kazdého Zdka volime vhodné
metody vzdélavani a specialni formy ovérovani osvojeného uciva. Vyuka téchto zak( sméruje
k tomu, aby si i pres svij handicap osvojili potfebné obcanské, klicové i odborné kompetence.
Podle IVP mohou byt vzdélavani i Zaci dlouhodobé nemocni.
VSsichni vyucujici jsou v potfebném rozsahu informovani o Zacich se SVP, které udi, tfidni ucitelé
jsou podrobnéji informovani o potfebach zaka se SVP ve svych tfidach a fidi se doporucenim
poradenského zafizeni.
Pfi péci o zaky se specidlnimi vzdélavacimi potfebami spolupracuje skola s ndsledujicimi
institucemi a organizacemi a fidi se jejich doporucenimi:

- Pedagogicko-psychologicka poradna Opava, Hlucin, Ostrava;

- 0ddéleni socidlné-pravni ochrany déti MU Hlu¢in, MU Ostrava, MU Opava;

- Vychovni poradci zakladnich Skol, ze kterych integrované déti pfichazeji;

- Prakticti Iékari pro déti a dorost, specialisté, détsky klinicky psycholog;

- Stredisko vychovné péce a vychovné Ustavy v pfipadé zakl s poruchami chovani.
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4. 5. Pozadavky na bezpecnost a ochranu zdravi pfi praci, hygienu prace a pozarni ochranu

Problematika bezpecnosti prace, hygieny prace a pozdrni ochrany je soucasti teoretického
i praktického vyucovani. Vychazi z pozadavku platnych prdvnich predpisli — zakonu, vyhlasek,
technickych norem i predpistd ES pro danou oblast. Prostory, ve kterych je provadéna vyuka,
musi odpovidat Vyhlasce ¢. 410/2005 Sb., doplnéna vyhlaskou ¢. 343/2009 Sb.

Skola provadi technicka i organizaéni opatfeni k eliminaci viech rizik spojenych zejména

s odbornym vycvikem. Se vSemi riziky jsou Zaci podrobné sezndmeni. Rizika, ktera nejdou

eliminovat jsou ¢astecné reSena osobnimi ochrannymi prostfedky, které Zaci dostavaji bezplatné

na zakladé Smérnice reditele a jejichz pouZzivani se disledné kontroluje.

Problematika bezpecnosti prace je podrobné popsana v Radu odborného vycviku, se kterym

jsou Zaci sezndmeni. Je zpracovana Metodickda osnova vstupniho Skoleni bezpecnosti prace

a pozarni ochrany pro zdky, se kterou jsou Zaci seznamovani a prokazatelné pouceni vidy

pfi vodnich hodindch jednotlivych predmét(.

Obsahem vstupniho Skoleni jsou mimo jiné tyto predpisy a normy:

-Vyhlaska ¢. 64/2005 Sb. o evidenci Uraz( déti, zaka i student(.

-Traumatologicky plan OU a PrS, umisténim lékdrni¢ek prvni pomoci.

—Narizeni vlady ¢. 178/2001, kterym se stanovi podminky ochrany zdravi zaméstnanci pfi praci.

—-Nafrizeni vlady ¢. 378/2001 Sb., kterym se stanovi blizsi pozadavky na bezpecny provoz
a pouzivani stroja.

—Zéakonik prace.

-Vyhlaska ¢. 288/2003 Sb., o pracich zakazanych mladistvym.

—-Proskoleni z poskytovani prvni pomoci.

- Proskoleni z pozarni ochrany (zakon 67/2001 Sb., Vyhlaska ¢. 246/2001 Sb., vyklad o pozarnim
nebezpecdi v organizaci, instruktdz o pouzivani hasicich pfistrojli, seznameni s dislokaci objektu,
zakladni pozarni dokumentaci, umisténim ohlasovny pozar().

V odborném vycviku jsou Zaci prokazatelné proskoleni z predpisd BOZP a hygienickych zasad

na zacatku kazdého pololeti a pfi zméné pracovisté OV. Zaci jsou seznamovani s ndvody

k obsluze jednotlivych stroji a zafizeni a s mistnimi provozné bezpecnostnimi predpisy.

Pfi zajisténi odborného vycviku na smluvnich pracovistich je problematika BOZP smluvné

oSetfena v souladu s Natizenim vlady ¢. 108/1994 Sb., je stanoven systém vykonavani dozoru

nad zZaky pfi teoretickém i praktickém vyucovani i na akcich poradanych mimo areal skoly.

Zdkladnimi podminkami bezpecnosti a ochrany zdravi pri prdci se rozumi:
— seznameni zakl s predpisy o bezpecnosti a ochrané zdravi pfi praci, pozarnimi predpisy;
— seznameni s technologickymi postupy;
— poutzivani technického vybaveni, odpovidajicimu bezpecnostnim a protipoz. predpistiim;
— poutzivani osobnich ochrannych pracovnich prostredkd podle platnych predpisu;
— vykonavani stanoveného dozoru.
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Prdce pod dozorem — vyzaduje trvalou pfitomnost osoby povérené dozorem, kterda dozird
na dodrzovani BOZP a pracovniho postupu. Tato osoba musi vSechna pracovni mista zrakové
obsdhnout tak, aby mohla bezprostfedné zasdhnout v pfipadé poruseni bezpecénostnich
predpisl a pracovnich pokynl nebo ohrozeni zdravi.

Prdce s dohledem — osoba povéfend dohledem zkontroluje pracovisté pred zahajenim prace,
pokud vSechna pracovni mista zrakové neobsahne, pak je v prlbéhu praci obchazi a kontroluje.

4. 6. Podminky pro pfrijeti ke studiu
- splnéni povinné Skolni dochazky;
- prednostné jsou pfijimani zaci s UspéSnym ukoncéenim devatého rocniku zadkladni skoly
vyucujici podle SVP ZV-LMP a 74ci se specialnimi vzdélavacimi potiebami;
- zdravotni zpUsobilost uchazece (stanovena vladnim natizenim);
- splnéni kriterii pfijimaciho fizeni stanovenych pro dany skolni rok.

Zdravotni zplisobilost

Pfedpokladem prijeti uchazece ke vzdélavani ve stfedni Skole je splnéni podminek zdravotni
zpUsobilosti pro dany obor vzdélani. K posouzeni zdravotniho stavu uchazede je zpuUsobily
prislusny registrovany prakticky lékar. Zdravotni omezeni vzdy zavisi na specifickych pozadavcich
zvoleného oboru nebo predpoklddaného uplatnéni. DalSim predpokladem je platny zdravotni
prikaz pracovnika v potravinarstvi.

4. 7. Ukoncovani vzdélavani

Vzdélavani se ukoncuje zdavérecnou zkouskou. Dokladem o dosazeni stupné vzdélani je
vysvédceni o zavéreéné zkousce a vyucni list.

Zavérecna zkouska se sklada z pisemné a Ustni zkousky z odbornych predmétl a z praktické
zkousky z odborného vycviku. Obsah a organizace zavérec¢né zkousky se Fidi platnymi predpisy —
vyhlaska 47/2005 Sb., o ukoncovani vzdélavani ve stfednich skolach zavére¢nou zkouskou.

Pisemna zkouska se sklada z pisemného testu, kde Zaci formou vybéru, volnych odpovédi nebo
dopliiovdnim spravnych odpovédi vypracuji zadané otazky z odbornych predmétd. Limit
na vypracovani testu je 240 minut.

Prakticka zkouska probihd v odborné ucéebné a v podminkach provozu. Soucasti zkousky je
vylosovani tématu, vypoclty spotfeby surovin, pfiprava a vaZeni surovin, samostatné
technologické zpracovani vyrobkd, obhajoba a degustace; délka praktické zkousky je stanovena
na 1 pracovni den, coz ¢ini 7 hodin.

Ustni zkouska obsahuje 25 otazek souhrnnych pro technologii, suroviny, z nichz si 74k jednu
vylosuje. Po pripraveé je zkousen z kazdého predmétu zvlast.
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5. UCEBNI PLAN

ucebniho oboru Cukraiské prace podle RVP 29-51-E/01 Potravinarska vyroba
denni studium
Kategorie a ndzvy vyucovacich predmétu Pocet tydennich vyucovacich hodin
1. rocnik 2. rocnik 3. rocnik celkem
A. Povinné vyucovaci predméty
Vseobecné vzdéldvaci predméty
Cesky jazyk a literatura 1 1 1 3
Obcanska vychova 1 1 1 3
Matematika 1 1 1 3
Télesna vychova 2 2 2 6
Informacni a komunikaéni technologie 1 0 0 1
Celkem VVP 6 5 5 16
Odborné predméty
Technologie 3 3 3 9
Suroviny a vyziva 3 1 1 5
Zafizeni zavodu 1 1 0 2
Odborné kresleni 0 1 1 2
Hospodarské vypocty 1 1 0 2
Celkem OP 8 7 5 20
Praktické predméty
Odborny vycvik-cviceni 3 3,5 3,5 10
Odborny vycvik 15 17,5 17,5 50
Celkem praktické predméty 18 21 21 60
Celkem 32 33 31 96
B. Nepovinné vyucovaci predméty
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Poznamky k u¢ebnimu planu

1. Vyucovani je organizovano tak, Ze se stfida tyden teoretického vyucovani a tyden
odborného vycviku. Pfi odborném vycviku jsou Zaci rozdéleni na skupiny, zejména
s ohledem na bezpeCnost a ochranu zdravi pfi praci a hygienické pozadavky podle
platnych predpisi. Pocet Zakd na jednoho ucitele odborného vycviku je stanoven
vladnim nafizenim.

2. Praktické cinnosti jsou realizovany v predmétech Odborny vycvik a Odborny vycvik-
cviceni. Odborny vycvik probihd na smluvnich pracovistich, kde Zaci pracuji ve skupinach
s ucitelkou odborného vycviku, nebo pfi niz§im poctu Zakd pod dozorem instruktora,
kterého metodicky fidi prislusna ucitelka odborného vycviku. Pfedmét Odborny vycvik-
cvic¢eni je vyu€ovan v odborné ucebné (cviénd kuchyn) a doplnén o navstévy odbornych
pracovist a exkurze.

3. K zarazovani novych poznatk( a aktudlnich otdzek mdze pfisluiny ucitel provést v SVP
jednotlivych predmétl Upravy obsahu uciva az do vyse tficeti procent.

4. Déleni a slucovani hodin ve vyucovacich predmétech je v pravomoci feditele Skoly,
ktery musi postupovat v souladu se stanovenymi predpisy.

Prehled vyutZiti tydnu ve Skolnim roce

. Pocet tydni v rocniku
Cinnost
1. 2. 3.

Vyucovani podle rozpisu uciva 32 32 32
Casova rezerva (opakovani uciva, exkurze, vychovné 3 8 6
vzdélavaci akce
Zavérecna zkouska - - 2
Celkem 40 40 40
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6. PREHLED ROZPRACOVANI OBSAHU VZDELAVANI Z RVP DO SVP

TRANSFORMACE Z RVP DO SVP
Skola: Odborné ucilisté a Prakticka $kola, Hlucin, CSA 4a, Hluéin
Kod a nazev RVP: 29-51-E/01 Potravinarska vyroba
Nazev SVP: CukraFské prace
RVP Svp
Minimalni pocet . . ,
Vzdélavaci oblasti vyucovacich hodin . - . Poce.t vyucova_cnch
. . Vyucovaci predmét hodin za studium
a obsahové okruhy za studium
tydennich | celkovy tydennich | celkovy
Javzyko,v‘é vzdélavani 5 64 Ce_sky jazyk 5 64
- Cesky jazyk a literatura
Obcansky vzdélavaci zaklad 3 96 Obcanska vychova 3 96
.y Y Matematika 3 96
Matematické vzdélavani 3 96 Hospodatské wpotty 1 37
Estetické vzdélavani 1 32 Cesky jazyk a literatura 1 32
Vzdélavani pro zdravi 3 96 Télesna vychova 6 192
Vzdélavani v informacnich Zaklady vypoc. techniky 1 32
a komunikacnich 3 96 Technologie 1 32
technologiich Hospodarské vypocty 1 32
Technicka a technologickd 24 768 Technologie 8 256
pfiprava Suroviny a vyZiva 5 160
Zafizeni zavodl 2 64
Odborné kresleni 2 64
Odborny vycvik 7 224
Cukrarska vyroba 38 1216 Odborny vycvik 53 1696
Disponibilni hodiny 25 800
Celkem 96 3072 96 3072
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7. PERSONALNI A MATERIALNi ZABEZPECENI VZDELAVANI

7. 1. Persondlni podminky

Pfredméty oboru Cukrarské prace vyucuji ucitelé s Uplnou odbornou a pedagogickou
zpUsobilosti.

K dalSimu odbornému rozvoji vyuzivaji seminare zamérené na rozvoj pedagogickych dovednosti
napf. porfadané pedagogickymi centry. Odborné znalosti si prevazné dopliuji samostudiem.

Odborny vycvik probiha pod odbornym vedenim ucitele odborného vycviku formou skupinové
vyuky a na smluvnich pracovistich pod dozorem instruktora.

Péci o zaky se specifickymi vzdélavacimi potrebami zajistuje ve Skole kvalifikovany vychovny
poradce, prevenci patologickych jevl zajistuje Metodik prevence socialné-patologickych jev(.

7. 2. Materialni podminky

Teoretické vyu€ovani probihd v hlavni budové 8koly, CSA 4a, Hlucin. Teoretické predméty se
vyucuji v kmenovych ucebndch, které jsou vybaveny standardné (Skolni tabule, katedra, lavice,
zidle), nékteré jsou vybaveny nadstandardné (viz. tabulka), kapacita uceben je 20 Zzakd.
Ucebnice jsou zaklm vydavany dle pozadavku vyucujicich. Pro télesné postizené déti ma Skola
bezbariérovy pfistup i socidlni zafizeni.

Vyuka télesné vychovy probiha ve sportovni hale a v arealu mistni Stérkovny. Vybaveni haly
umoziuje vyuku gymnastiky, sdlovych her, a kondiéni pfipravu. Vybaveni aredlu Stérkovny
umoznuje provadét rlizné atletické discipliny, kondi¢ni béh, micové hry apod.
Vyuka informacni a komunikacéni technologie probiha v odborné ucebné s kapacitou 10 zaka,
kazdy Zak ma k dispozici osobni pocita¢ s potfebnym softwarovym vybavenim a pfipojenim
na internet.
Stravovani zakua je zajisténo ve Skolni jidelné. Organizace teoretického i praktického vyucovani
je feSena tak, aby Zaci méli potfebné prestavky na jidlo a oddech.
Praktické vyucovani je realizovano v predmétech Odborny vycvik a Odborny vycvik-cviceni.
Odborny vycvik je smluvné zajistén na smluvnich pracovistich u pravnickych a fyzickych osob
v raznych typech cukrarskych provoznich jednotek. Pro vyuku je nutné, aby tyto provozovny
byly vybaveny vhodnym zafizenim a inventarem, Skola pfed podpisem smlouvy o zajisténi
odborné praxe toto vybaveni a zafizeni kontroluje. VSechna pracovisté spliuji hygienické a
bezpecnostni pozadavky pro vyuku zaku.
Pfredmét Odborny vycvik-cvi¢eni je vyucovan v odborné ucebné, kterd je vybavena zafizenim
pro nacvik Predmét Odborny vycvik-cviceni je vyucovan v odborné ucebné, kterd je vybavena
zafizenim pro ndcvik zakladnich odbornych dovednosti — univerzalni hnétaci a Slehaci stroj, profi
Slehaci stroj, cukrarska pec, stolni vaha sklonna, cukrarsky pracovni stil, Sleha¢, zakladni
cukrarské naradi a nacini aj.
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Vzdélavaci

O Ucebny a specializované ucebny Vybavenost prostor
Hlavni budova: | 3 odborné ucebny pro odborny Vybaveny specidlnimi u¢ebnimi a pracovnimi
1. podlazi vycvik oboru pecovatel pomuckami dle zvolenych obor(
1 odborna ucebna pro odborny
vycvik oboru zednik
1 odbornd ucebna pro odborny
vycvik oboru malir
1 odbornd ucebna pro odborny
vycvik oboru natérac
Pocitacova ucebna 10 ks PC, dataprojektor
2. podlazi 1 multimedidlni ucebna PC, dataprojektor, interaktivni tabule,
pracovni prostor pro vytvarnou a pracovni
vychovu, standardni vybaveni tfidy
Skolni jidelna s kuchyni Standardni vybaveni
3. podlazi 3 ucebny standardni vybaveni, odborné ucebni
pomucky,
2 ucebny standardni vybaveni, odborné ucebni
pomducky, PC s dataprojektorem,
2 ucebny standardni vybaveni, odborné ucebni
pomtcky, CD a videotechnika
Cvicna prodejna regaly a prodejni pult
Vedlejsi budova: | 4 odborné ucebny pro cvi¢eni vybaveny specidlnimi u¢ebnimi a pracovnimi
Hvila” odborného vycviku obor(: pomuckami dle zvolenych obor(, pekarska
kuchaft, pekaf, cukraf, prodavac etazova pec
1 odborna ucebna stolniceni standardni vybaveni, odborné ucebni
pomcky
Dalsi prostory

Kabinety pro prdci uciteld, sborovna s knihovnou a medialni knihovnou, kancelare, Satny,
prostory pro osobni hygienu, spolecné stravovani, pomocné prostory pro zajisténi chodu skoly.
Vsechny kabinety a kancelafe jsou vybaveny pocitaci, jez jsou propojeny skolni pocitacovou siti
a pfipojeny na internet.

20




Odborné ucilisté Skolni vzdélavaci program: Cukraiské prace

a Praktickd skola, Hluéin, Kod a nazev oboru vzdélavani: 29-51-E/01 Potravinarska vyroba

piispévkova organizace, Délka a forma studia: tiileté denni studium

¢SA 4a, 748 01 Hlugin Stupeti vzdélani: stiedni vzdélani s vyucnim listem
Datum platnosti SVP: od 1. 9. 2010 poc¢inaje 1. ro¢nikem

8. CHARAKTERISTIKA SPOLUPRACE SE SOCIALNiMI PARTNERY

PFi zajisténi odborného vycviku na redlnych pracovistich spolupracujeme s potravinarskymi
firmami regionu, sfirmami a soukromymi osobami zabyvajicimi se cukrafskou vyrobou a
s nékterymi nadndrodnimi obchodnimi fetézci.

Pro zajisténi zdvérecnych zkousek pak spolupracujici organizace vyslou svého zastupce
do zkuSebni komise, tzv. odbornika z praxe.

Nedilnou soucasti vyuky Zaka jsou také navstévy a exkurze cukrdren, pekdren, vyrobnich zatizeni
a rGznych typG prodejen, které se zabyvaji cukrarenskym sortimentem zboZi. Zaci se seznami
s vyrobou i odbytem a lépe tak pochopi souvislosti mezi teorii a praxi.

9. INOVACE SVP

SVP bude pravidelné vyhodnocovan a inovovan. Nékteré véci — napf. podminky vzdé&lavani
(materialni i personalni), organizace vyuky nebo spoluprdce se socidlnimi partnery mohou byt
ménény prakticky okamzité. Obsah vzdélavani bude prehodnocen a pripadné zménén vidy
k 1. zafi nového Skolniho roku, pocinaje prvnim ro¢nikem.

Pokud dojde k podstatnym obsahovym zménam, bude vypracovan a schvalen novy SVP.
Zak véak musi dokonit obor podle takového SVP, do kterého byl pfijat. Drobné zmény, které
budou reagovat na situaci ve spolecnosti a aktualni zmény v legislativé ¢i technologiich daného
oboru je vsak tfeba zaradit do vyuky ihned.
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