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ZJISTENE SKUTECNOSTI

Charakteristika zarizeni

Skolni jidelna Eurest v Tanvaldé, U Stadionu 589 ma pravni formu spolecnost s ruéenim
omezenym s ICO: 25 60 73 41. Piedmétem &innosti je hostinska &innost - provoz kolnich
jidelen, koupé zboZzi za ucelem dalSiho prodeje a prodej. Pfimo v jideln¢ se stravuji Zaci
zakladni Skoly ze Sportovni ulice, kterd s jidelnou sousedi, studenti gymnézia a diichodci. Dale
jidelna zajistuje rozvoz jidel pro Zaky zvlastni Skoly v Hornim Tanvald¢, pro déti mateiské
$koly v Tanvaldé-Sumburku. Obé tyto $koly si vydej jidel zajistuji vlastnimi silami ve vlastnich
prostorach. Rozvoz jidel is vydejem stravy zajiStuje Skolni jidelna Eurest v Masarykové
zakladni Skole v Tanvaldé pro zaky Skoly a studenty obchodni akademie a v pobocce
Masarykovy zékladni §koly v Tanvaldé-Sumburku pro zaky 1. - 5. ro¢niku. Do obou téchto
jidelen dochazeji v mensim poctu dalsi osoby napt. pracovnici méstského Uradu, zdravotniho
stiediska, diuchodci.

Ve vlastnich vydejnach Eurestu maji strdvnici moZnost vybéru ze ctyf hlavnich jidel,
do matetské Skoly a zvlastni Skoly je dovaZeno podle dohody jedno hlavni jidlo.

Na zékladé domluvy mohou zastupci jednotlivych provozoven piedem objednat v jideln€ i1 dalsi
sluzby napft. pohosténi pii akcich ap.

Celkova kapacita Skolni jidelny Eurest je 1 150 stravnikl, v soucasné dobé se pocet
stravovanych pohybuje mezi 800 -1000 osob.

Dokumentace zatizeni
Vedouci $kolni restaurace Eurest v Tanvaldé pfedlozila nasledujici dokumentaci :

Koncesni listinu &. OZV 0002313/94/Kon ze dne 29. 9.1994 s piilohou seznamu provozoven,
Osvédéeni o registraci z 11. 4. 1997, Zivnostensky list vydany Ziv. odborem Obvodniho titadu
méstské &asti Praha 7, ¢&j. OZV 0002189/97/Syk s eviden¢nim &islem 310007-0128997
ze 17. 6. 1997, Vypis z obchodniho rejstitku €. 20 662 z 11. 9. 1997 doplnénym o evidenci
provozoven, Rozhodnuti MSMT CR o zatazeni do sité §kol, pfedskolnich zafizeni a $kolskych
zafizeni s ucinnosti od 1. 9. 1999 a podkladové materidly k zafazeni do sit¢ (kolaudacni
rozhodnuti, kladné vyjadieni okresniho hygienika, vypis z katastru nemovitosti, vyjadieni MU
a SU, koncepce zafizeni, personalni a materilni zabezpe&eni provozu, vypis z rejstiiku tresti),
Smlouvu o zajiSténi stravovani s hlavnim zdkaznikem z 21. 6. 1994 s dodatkem €.1 a smlouvy
s dalSimi institucemi (MU, zdrav.stfedisko, zubni 1ékafi, fa Charvat), Vykaz o stravovani
k 15.10.1999, Protokol o revizi BOZP z 29. 11.1999.

Predlozend dokumentace byla v potfadku.

Organizace stravovani

Skolni inspektorka spoleéné s odbornou referentkou pro 3kolni stravovani, vedouci $kolni
restaurace a regionalnim feditelem Eurestu navstivila Skolni jidelny uvedené v kapitole
charakteristika zatizeni.

Ve Skolnich jidelnach, kam jsou obédy pouze dovazeny, je prostfedi Cisté, upravené.
Pti konzumaci jidel je zajistén pedagogicky dozor, ktery dba na kulturu stolovani a bezpe¢nost
zakl a déti. Socidlni zdzemi je soucasti Skoly. Po rozvozu vydava stravu ur€ena pracovnice,
v matetské Skole ihned a ve Skolni jideln¢ zvlastni Skoly ve dvou Casovych tusecich. Zde je
nutno jidlo piihiivat. Pro vydej je v obou Skolach upravend samostatnd kuchyiika,
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ke konzumaci obédu je ve zvlastni Skole jidelna, v matetské Skole slouzi jako jidelna tfida se
stolky a zidlickami.

Jidelna Skolniho stravovani v hlavni budoveé Eurestu, je prostornd, stoly jsou pokryty ubrusem,
na kazdém stole je vazicka s umélou kvétinou. Zajisténi bezpecnosti zaki po dobu vydeje jidel
vykonéva vedouci Skolni restaurace, pedagogicky dozor doposud nebyl zajistén. Obédy jsou
vydavany v dob¢€ od 11:15 hodin do 14:00 hodin.

Pted vstupem do prostoru Satny je vyveéSena provozni doba podavani obedi, v Satné je vyvésen
provozni fad a jidelnicek. Stravnici si zde mohou vybrat hlavni chod z nabidky jidel. Porce
jednotlivych jidel jsou umistény v zasklené skiince. Kazdy stravnik si rozhodne sdm, zda bude
konzumovat polévku, hlavni jidlo a zda si vybere z nabidky volné piistupnych zeleninovych
salati, moucnikii, napojii. Pfi vstupu do jidelny si stradvnik vezme plato a na né& postupné
uklada piibory, porci vybraného jidla, salat, moucnik ¢i napoj. K dispozici jsou i ubrousky.
Stravnici pouzivaji pro placeni ob&dii velmi vyhodné Cipové karty. Tyto predlozi u jedné ze
dvou pokladen a namarkovana ¢astka za odebrané jidlo je jim odectena z jejich konta. Na
pozadani rodi¢lh mohou pracovnici Skolni restaurace dat rodi¢im na konci mésice celkovy
prehled Cerpani financi za kazdodenné odebranou stravu. Nekteti ze stravniki, jak z fad zakh
Skoly tak i studentti, v dobé€ inspekce neobédvali, ale pouze si zakoupili ,,néco” podle
momentalni chuti. Po skonceném jidle si kazdy odnese pouzité plato s nddobim do pojizdnych
stojant, které pracovnice jidelny témef okamzit€ odvazi k myti. Vydej obédi istolovani
probihalo v klidném ovzdusi, strdvnici se na mistech zbyte¢n¢ nezdrzovali. Prostorovym
nedostatkem je zplisob umisténi pojizdnych stojani na odkladani pouzitého nadobi, nebot” se

I~

Ptilehlé socialni zazemi (Satna, WC) je udrzovano v Cistoté. K drobnym organizaénim
problémiim doslo v Satné (neurovnané tasky, nepovésené bundy a kabaty) pii prichodu vétsiho
poctu stravnikl do jidelny. Nebyl zde zadny pedagogicky dozor.

V jidelnach pii Masarykové zakladni $kole i v Tanvaldé-Sumburku je jidlo vydavano od 11:30
hodin pro diichodce a ostatni pracovniky, pro Zadky Skoly pak v ¢asovych usecich od 11:40
hodin a 12:35 hodin - do 13:00 hodin v Tanvaldé-Sumburku, v Masarykové zakladni $kole
jesté od 13:30 hodin do 14 hodin. V obou téchto Skolach je v jidelné zajiStén pedagogicky
dozor. Prostory jidelny jsou upravené obdobné jako v hlavni jidelné¢ Eurestu, vydej jidel je
shodny, odliSuje se zajisténim pedagogického dozoru pti vydeji jidla a jeho konzumaci. Socialni
zazemi je soucasti Skol. Ob¢€ Skolni jidelny byly vybudovany tpravou sklepnich prostorii. Maji
pfirozené¢ i umélé osvétleni, vétrani je pouze piirozené. Nabytek je funkcni, stoly jsou
upravene.

Odborné zjisténi

Podle vykazu o spole¢ném stravovani déti a mladeze k 15. 10. 1999 byl ve Skolni restauraci
ke stravovani piihlaSen nasledujici pocet stravniki :

déti MS 25 dovazi se do vydejny MS Tanvald-Sumburk

zaci 1.- 4. roéniku 289 z toho 20 stravnikli ve vydejné€ zvlastni Skoly Horni Tanvald

7aci 5.-9. ro¢niku 488 z toho 40 stravnikl ve vydejné zvlastni Skoly Horni Tanvald

zaci stfednich §kol 203

dospéli 242 z toho 17 ve vydejnach MS Tanvald-Sumburk a zvl4stni $kola
Horni Tanvald

celkem 1247 z toho 102 stravnikl ve vydejnach
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Skolni restaurace Eurest vyvazi obédy do dvou cizich vydejen - MS Tanvald-Sumburk
a zvlastni Skola Hornim Tanvald¢. Kromé toho ma dvé vlastni vydejny (vydejna v Masarykove
zakladni Skole v Tanvald¢, kam se v soucasné dob¢ vyvazi denn¢ zhruba celkem 250 obédl a
vydejnu v Masarykové zakladni $kole v Tanvaldé-Sumburku, kam denné vyvazi cca 120 - 130
ob&dd. Do MS v Tanvaldé-Sumburku odvazi krom& obédi i Ix tydné suroviny na piesnidavky
a svaciny, které si na matei'ské Skole sami ptipravuji.

V den inspekce bylo normovano celkem na 830 obédil, odebrany byly celkem 803 obédy.

Finan¢ni normativ na potraviny

deti MS 22,-- K&
zaci 1.-4. roCnik 17,-- K¢
7aci 5.-9. ro¢nik+ Zaci stfednich skol a dospéli 18,50 K¢

Cerpani finanéni normy na potraviny je sledovano globalné piimo ve $kolni restauraci. Za rok
1999 bylo celkové usetieno 112,20 K¢. Piehled o Cerpani finanéni normy je veden denné.
V den inspekce bylo napi. provafeno 3 566,64 K¢. Financni normativy na potraviny jsou
stanoveny v ramci rozpé€ti finan¢nich normativii na potraviny stanovenych vyhlaskou
MSMT CR ¢&. 313/97 Sb. Ve $kolni restauraci jsou potraviny normovany jednotng, nikoliv
podle jednotlivych kategorii, menu je povinné pouze pro zaky 1. - 9. ro¢niku, ostatni stravnici
si skladbu obé&da urcuji sami podle vlastniho zdjmu a uvézeni. Poplatky za stravovani jsou
uréeny, s vyjimkou cizich stravnikd, ve vysi financnich normativli na potraviny, pficemz ve
stravném pro Zaky l.- 9. je zahrnuta polévka, hlavni jidlo a ¢aj, stravné pro Zaky stiednich skol
a dospélé stravniky je zahrnuto pouze hlavni jidlo. Polévka, pokud si ji berou, se plati ve vysi
3,- K¢&. Pro cizi stravniky, pokud si berou polévku a hlavni jidlo je stanoven poplatek ve vysi
38,50 K¢ - vcetné vécné a mzdové rezie. Navic se hradi i pfidavky pftiloh, pokud je stravnici
pozaduji (s vyjimkou zakt 1.-9. ro¢niku).

Kromé& toho ma stravnik moZznost si zvlast' zaplatit dal$i vyrobky restaurace, jako je napf.
zeleninovy salat - 6,- K&, ovoceny salét 7,- K¢, moucnik 6,- K& nebo napoj 4,-K¢.

DodrZovani vyzivovych norem

Ve Skolni restauraci Eurest se denné pfipravuji ¢tyii hlavni jidla, jeden druh polévky. Kromé
toho jsou za ihradu na nabidkovém bufetu denné pfipraveny Ctyii druhy zeleninovych salatt,
tf1 dresinky, jeden az dva druhy mouénikil, jeden druh dezertu, ovocny salat, k piti riizné druhy
napojl napft. Sprite, Fanta, soda, Fruiko, rizné druhy kdvy a mraZzené smetanové vyrobky.
Dodrzovani vyzivovych norem formou sledovani plnéni spotiebniho koSe podle vyhlasky
MSMT CR ¢. 48/93 Sb. neni ve $kolni restauraci provadéno. Skolni restaurace nemé potiebny
pocitaCovy program a provadéni propoctli pouze rucné by v tomto piipadé bylo zna¢né slozité.
Rozborem jidelnich listkii bylo zjiSténo, Ze zakladni menu, které je povinné pro zaky 1.-9.
rocniku zakladni Skoly nikdy neobsahuje kromé polévky, hlavniho jidla a Caje Zadny dalsi
biologicky piidavek ve formé zeleninového salatu, mléka, mléénych vyrobkil apod. Zaci maji
pouze moznost si tyto biologické piidavky zvlast’ vybrat v nabidce bufetového stolu a zaplatit
navic. Kromé toho si vSichni stravnici, tudiz i tito Zaci, denné¢ menu z nabizenych jidel sestavuji
sami, takZe u nich neni zaruka nejen plnéni vyzivovych norem, ale i zdsad spravné vyzivy.
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Dodrzovani technologickych postupii pripravy pokrmii

V den inspekce bylo pfipravovano : polévka : zelnd s klobasou - 400 porci
hlavni jidlo : 1. Hovézi platek na smetan€, houskovy knedlik - 250 porci,

2. Smazeny vepiovy fizek, bramborova kase - 510 porci,

3. Sojovy platek na kari, dusena ryze - 40 porci,

4. DuSené zelenina, vafeny brambor - 30 porci.
Strojni technologické vybaveni kuchyné je pomérné moderni, na piipravu pokrml jsou
k disposici dva konvektomaty, varné kotle, panve, fritéza, roboty apod., takZze je zajiSténa i
pomérnd Setrna piiprava pokrmid z nutricniho hlediska a dodrzeni piredepsanych
technologickych postupi. Kromé& toho mé skolni restaurace i jeji vydejny dobie vybaveny
prostor pro vydej pokrml. Zde jsou vyhiivané vydejni voziky s gastronddobami a vyhiivané
zasobniky talifG. Pokrmy jsou do vydejen pievazeny v thermoportech. Strdvnik ma takto
zajisténou predepsanou teplotu vyddvaného pokrmu po celou dobu vydeje.
Technologické postupy ptipravovanych jidel v den inspekce byly dodrZzeny. Pokrmy jsou
pfipravovany jednak podle Receptur teplych pokrmil a podle Receptur pro zavodni stravovani,
jednak podle Receptur pro $kolni stravovani z r. 1996. Séfkuchat si sam uréuje, podle kterych
receptur budou pokrmy ptipraveny. Nejsou tedy, jak stanovuje Vyhlaska o Skolnim stravovani
MSMT CR &. 48/93Sb. pouzivany vyhradné $kolni receptury. Jateéni maso je pro vechny
veékové kategorie normovano na 80 g syrového.

Dodrzovani zasad spravné vyzivy

V zafizeni je sestavovan tydenni jidelni listek, ktery je vyveéSen v hale pted jidelnou a kde jsou
zaroven vystavena i vSechna ten den pfipravend 4 hlavni jidla, aby strdvnik mél mozZnost si
vizudln¢ vybrat jidlo na které ma chut’. Stejné podminky ma i strdvnik na obou vydejnach
Eurestu. Na vydejny ostatni se jidlo dovazi podle objednavky, kterou si na téchto vydejnach
provadéji sami tyden pifedem a vybiraji z predloZzeného jidelniho listku. Po celou dobu vydeje
ma v Eurestu stradvnik moznost si vybrat ze Ctyf, nejméné vSak ti hlavnich jidel. Podle rozboru
skladby jidelnich listkt, ktery byl proveden za mésic listopad 1999 bylo denné - aZ na vyjimky -
v nabidce na prvnich dvou mistech, kde se ptedpoklada i nejvétsi pocet porci, jedno hlavni jidlo
z hovéziho masa, jedno hlavni jidlo z vepfového nebo mletého masa, vyjimecné z dritbeze nebo
ryb, na tfetim a ctvrtém misté jedno az dvé jidla bezmasa, ptip. jedno z nich jidlo polomasité a
2x tydné jidlo sladké. Pokrmy z rybiho a driibeziho masa byly zafazovany v tydnu maximalné
1x. Z ptiloh pfevazovaly brambory nebo pfilohy z brambor, které byly do jidelniho listku
zafazovany dennég, 3x v tydnu byly k nékterému z hlavnich jidel podavany houskové knedliky,
z toho pouze ve dvou piipadech ve sledovaném mésici k bezmasému jidlu na 3. a 4. misté v
jidelnim listku. Pfiblizn€ 2x, ale i 3x v tydnu byla jako ptiloha pouzita ryze, 1x- 2x téstoviny. V
pribéhu dne i tydne se stfidaly rtizné technologické tpravy pokrmii. Ve sledovaném mésici se
neopakovalo zadné z hlavnich jidel ani Zadna z polévek. Hlavni jidla vSak byla minimélné
doplihovéna syrovou nebo steril. zeleninou, piip. kompotem, a to i v pfipadech, kde je to ve
Skolnim stravovani vétSinou obvyklé, napi. smazené jidlo + brambor, luSténina + vejce,
zapecené brambory apod. Bohatou nabidku zeleninovych salatl, dezertii, ale i mléénych
vyrobkil a moucnikd, které si stravnik uz musi sam doplatit, bohuzel, vyuziva zhruba pouze
10% stravnikii. Denné se pfipravuje napiiklad 80-90 porci zeleninovych salatt, 20-30 porci
ovocnych salatti a 200 porci mouc¢niki. Listopadova nabidka jidel byla obohacena uspofadanim
tydne Jihoceské kuchyné.

Pti sledovani vydeje pokrmt bylo zjiSténo, Ze velka vétSina stravnikll si nebere ani polévku
(tohoto divodu ji bylo vateno pouze 400 porci) a fada déti dokonce ani napoj. Zajem vsak byl
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o moucniky a i 0 mrazené smetanové vyrobky. O zeleninové salaty maji zdjem zejména dospéli
a starsi Zaci.

V den inspekce byly pro stravniky v nabidce dva hotové zeleninové salaty - zelny se zampiony,
mrkvovy a voln€ nastrouhané smési syrové zeleniny z okurek, ¢inského zeli, Cervené, zelené a
zluté papriky, zeli a mrkve, k tomu byly k disposici kienovy, pdrkovy octoolejovy drezink.
Kromé toho byl v nabidce ovocny salat, miska jogurtu s ovocem, ochucené jahodové mléko a
2 druhy jable¢nych moucnikd.

Celkové je nutno konstatovat, ze stravnik, ktery ma z4jem stravovat se zdravé, tu moznost,
pokud si bude pfiplacet na biologické ptidavky, ma. Tydenni jidelni listky mu to umoziuji.
V nedostatecném mnoZzstvi jsou pouze zafazovana jidla z rybiho a dribeziho masa. Pokud vSak
z finanéniho diivodu nema stravnik moznost dokoupit si dalsi biologické doplitky nebo nema
dostatecné znalosti z oblasti zdravé vyzivy nebo nemd ani zijem tyto zasady dodrZovat,
potiebnd nutriéni hodnota jidla mu zabezpecena neni.

Dodrzovani hygieny provozu

Hygiena provozu je disledné dodrZzovana, a to jak pfi piipravé pokrmd, tak pfi jejich vydeji,
a to ve vSech provoznich mistnostech. Eurest ma smlouvu s hygienickou sluzbou, ktera na jeho
pozadani provadi 2x ro¢né mikrobiologicky rozbor jak stérit v provoznich mistnostech tak
jidel. Vzorky jidel podle Smérnic MZ CSR &. 72/87 Sb. jsou odebirany od vsech pokrmii
pfipravovanych v jideln¢ a uchovavany jsou v uzavienych sklenickach v chladni¢ce na dobu 48
hodin. Pravée tak je diisledné dodrZzovéana osobni hygiena pracovniki, nadobi stolniho i varného
a thermoportti.

Odpadky jsou ukladany ve zvlaStni mistnosti mimo vlastni prostory kuchyné - vchod z rampy,
odvazi je pravidelné soukromnik, se kterym je uzaviena smlouva.

Pracovni obleceni pracovnikii kuchyné bylo v souladu s hygienickymi predpisy MZ.

Byly ptedlozeny platné zdravotni priikazy vSech zaméstnanci Skolni restaurace. Podle
predloZzenych zaznamu, byli pracovnici kuchyné dne 21. 11. 1994 proskoleni v souladu
s vyhlaskou MZ ¢. 91/1994 Sb. o opatienich proti pfenosnym nemocim vedouci Skolni
restaurace podle piirucky Program kvality Eurestu z 1. 12. 1993. Pro proskoleni
ze zdravotnického minima po r. 1996 pouziva vedouci $kolni restaurace ptirucku Zdravotnické
minimum pro pracovniky v potravinarstvi, vydanou v r. 1996 Sdruzenim podnikateld v
pohostinstvi a cestovnim ruchu ve spolupraci s Hygienickou stanici Hlavniho mésta Prahy.
Hygienicky a sanitarni fad pro hlavni objekt Skolni restaurace a pro vydejnu v Masarykové
zakladni Skole byly pfedloZeny. Zatim jeSt¢ neni vypracovan pro vydejnu v Tanvaldé-
Sumburku, ktera je v provozu od 1. zai 1999.

Personalni obsazeni

Vedouci Skolni restaurace ma dlouholetou praxi ve Skolnim stravovani a odpovidajici
odbornou kvalifikaci. Séfkuchai ma rovnéz dlouholetou praxi v oboru a je vyuéen v oboru
kuchat. Kromé toho je zde zaméstnano v prepocteném stavu dalSich 21,2 pracovnikd.

Pracovni podminky jsou dobré, zaméstnanci maji k disposici vlastni socidlni zafizeni, sprchu a
Satnu.

Bezpecnost pri praci

Posledni proskoleni pracovnikli Skolni restaurace z otdzek bezpecnosti prace provedla vedouci
Skolni restaurace dne 30. 8. 1999. Provedené proskoleni dolozila jmennymi seznamy tc€astnika
Skoleni s uvedenim témat skoleni.
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DALSI VYZNAMNA ZJISTENI

Kontrole a jednéni byl pfitomen regionalni feditel zajist'ujici Skolni jidelny EUREST

VYCET DOKLADU, O KTERE SE INSPEKCNI ZJISTENI OPIRA

Koncesni listina &. OZV 0002313/94/Kon ze dne 29. 9.1994 s piilohou seznamu
provozoven,

osvédceni o registraci z 11. 4. 1997,

Zivnostensky list vydany Ziv. odborem Obvodniho ufadu méstské &asti Praha 7, &. OZV
0002189/97/Syk s eviden¢nim ¢islem 310007-0128997 ze 17. 6. 1997,

vypis z obchodniho rejstiiku €. 20 662 z 11. 9. 1997 doplnénym o evidenci provozoven,

rozhodnuti MSMT CR o zatazeni do sité §kol, predskolnich zafizeni a $kolskych zafizeni
s u€innosti od 1. 9. 1999 a podkladové materidly k zatazeni do sité,

smlouva o zajisténi stravovani s hlavnim zdkaznikem z 21.6. 1994 s dodatkem ¢.1
a smlouvy s dal§imi institucemi (MU, zdrav.stiedisko, zubni 1ékari, fa Charvat),

vykaz o stravovani k 15.10.1999,

protokol o revizi BOZP z 29. 11.1999,

provozni fad a vyznaceni doby podavani jidel,

vykaz o spole¢ném stravovani déti a mladeze podle stavu k 15. 10. 1999 Skol /MSMT/
V 17-01,

kontrolni list - prosinec 1999,

vyrobni list - 19. 1. 2000,

jidelni listky za listopad 1999 a tyden od 17.- 21. 1. 2000,

vydejky z 19. 1. 2000,

zdravotnické prikazy,

protokoly o provedeném proskoleni zaméstnanct k hygienickému minimu podle vyhlasky
MZ €. 91/1994 Sb. a provedeném proskoleni k otdzkdm bezpecnosti prace.

ZAVER

Pozitiva

Plynulé vydavani jidel ve vSech vydejnach,
vkusna, estetickd uprava a vybaveni jidelny,

dodrzovani hygienickych zasad pfi stravovani.

Doporuceni:

Zajistit ve spolupraci se zakladni Skolou ve Sportovni ulici a gymnaziem pedagogicky
dozor v dobé podavani obéda v prilehlé Satné a pfi stolovani,

upravit vyvésky s provozni dobou vydeje jidel,
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e v souladu s vyhlaskou MSMT CR ¢&. 48/93 Sb. sledovat pInéni hodnot spotiebniho kose
u zakl 1.-9. ro¢niku , kde je bez rozdilu podavano celé menu,
¢ do menu zafazovat biologické ptidavky.

Vzhledem k popsanym skuteCnostem hodnoti inspekce cCinnost zaiizeni EUREST - Skolni
jidelny, spol. s r. o. jako velmi dobrou, s vyraznou pievahou pozitiv.

Datum vyhotoveni inspek¢ni zpravy a sloZeni inspek¢éniho tymu

Razitko-ano

Skolni inspekto¥i Titul, jméno a prijmeni Podpis
Vedouci tymu Mgr. Bozena Vydrova Mgr. Bozena Vydrova v. r.

Externi spolupracovnici Elika Jigermannova

V Jablonci nad Nisou dne 27. ledna 2000
Datum a podpis vedouci §kolského zartizeni stvrzujici prevzeti inspekéni zpravy

Datum prevzeti inspek¢ni zpravy: 31. ledna 2000

Razitko-ano

Vedouci S$kolského zarizeni Podpis
Zdanska v. r.

Piedmétem inspekce bylo dil¢i thodnoceni Cinnosti Skolského zaiizeni dle § 18 odst. 3, 4
zdkona CNR & 564/1990 Sb., o statni spravé a samosprivé ve §kolstvi, ve znéni pozdéjich
Predpisii.

Dle § 19 odst. 8 téhoz zakona mitZe vedouci Skolského zaiizeni podat piipominky k obsahu
inspekéni zpravy Ceské Skolni inspekci do 14 dnii po jejim obdrieni. Piipominky k obsahu
inspekCni zpravy jsou jeji soucdsti.

Hodnotici stupnice

Stupeii Sirsi slovni hodnoceni
Vynikajici Zcela mimoradny, prikladny
Velmi dobry Vyrazna prevaha pozitiv, drobné a formalni nedostatky, nadprimérnd az spise nadprimérnd vrover
Dobry Negativa a pozitiva v rovnovdze, primérnd urover
Jesté vyhovujici Prevaha negativ, vyrazné nedostatky, citelné slaba mista
Nevyhovujici Zasadni nedostatky, které ohrozuji pritbéh cinnosti
Plni, je v souladu Dodrzuje, Cerpa ucelné, efektivné
Neplni, neni v souladu Nedodrzuje, necerpa ucelné, efektivné
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Dalsi adresati inspekéni zpravy

Adresat Datum ptedani/odeslani | Podpis piijemce nebo ;.
inspek¢éni zpravy jednaciho protokolu CSI

Skolsky tiad 18. tinora 2000 083 54/2000-4005

Ztizovatel 18. tinora 2000 083 55/2000-4005

Piipominky vedouci

Datum

Cj. jednaciho protokolu CSI

Text
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