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2. CiLE STREDNiIHO ODBORNEHO VZDELAVANI

Nazev a adresa Skoly: Stfedni Skola gastronomie a hotelnictvi Mlada Boleslav, s. r. o.

Na Celné 281, 293 01 Mlad4 Boleslav

Zfizovatel: Soukromy subjekt
Nézev SVP: Hotelnictvi
Kéd oboru: 65-42-M/01

2.1. Koncepce

Koncepce stfedniho vzdélavani, tedy i odborného, vychazi z celoZivotné pojatého a na principu zna-
lostni spole¢nosti vybudovaného konceptu vzdélavani, ve kterém je vzdélavani cestou i nastrojem roz-
voje lidské osobnosti. Jako teoretické vychodisko pro koncipovani struktury cild stfedniho vzdélavani
byl pouZit respektovany koncept &tyf cil(l vzdélavéni pro 21. stoleti?.

V souladu s tim je obecnym cilem stfedniho odborného vzdélavani pfipravit Zaka na uspésny, smyslu-
plny a odpovédny osobni, ob¢ansky i pracovni Zivot v podminkach méniciho se svéta.

a) Ucit se poznavat

tj. osvojit si nastroje pochopeni svéta a rozvinout dovednosti potfebné k uceni se, prohloubit si
v ndvaznosti na zakladni vzdélani poznatky o svété a ddle je rozSirovat. Vzdélavani tedy sméruje
k:

Rozvoji zakladnich myslenkovych operaci zakud (analyza, syntéza, indukce, dedukce, generaliza-
ce, abstrakce, konkretizace, srovnavani, usporadani, tfidéni aj.), jejich paméti a schopnosti kon-
centrace.

Osvojeni obecnych principl a strategii feSeni problém (praktickych i teoretickych), stejné jako
dovednosti potfebnych pro préci s informacemi.

Vytvoreni takové struktury poznani zak( v jednotlivych oblastech stfedoskolského odborného
vzdélavani, na jejimz zakladé l1épe porozuméji svétu, ve kterém Ziji, a pochopi nezbytnost udrzi-
telného rozvoje.

Prohloubeni a rozsifeni védomosti Zakl o svété, ktery je obklopuje.

Porozuméni potfebnym védeckym, technickym a technologickym metodam, nastrojam a pra-
covnim postuplim z rGznych oboru lidské ¢innosti a poznani (které tvori obsah stfedoskolského
vzdélavani) a k rozvijeni dovednosti jejich aplikace.

Osvojeni poznatk(, pracovnich postupl a nastrojua potfebnych pro kvalifikovany vykon povolani
a pro uplatnéni se na trhu prace.

Rozvoji dovednosti zakl ucit se a byt pfipraven celozZivotné se vzdélavat.

b) UCit se pracovat a jednat

tj. naucit se tvorivé zasahovat do prostiedi, které zaky obklopuje, vyrovndvat se s riznymi situ-
acemi a problémy, umét pracovat v tymech, byt schopen vykonavat povolani a pracovni ¢innos-
ti, pro které byl pfipravovan. Vzdélavani tak sméruje k:

Formovani aktivniho a tvorivého postoje Zakl k problémuim a k hledani jejich rlznych reseni.
Adaptibilité Zzaka na nové podminky, k jejich schopnosti tvofivé do téchto podminek zasahovat,
tj. k flexibilité a kreativité zaka.

L Ué&eni je skryté bohatstvi. Zprava mezindrodni komise UNESCO ,,Vzdé&lavani pro 21. stoleti“, Praha, Pedagogicka fakulta
UK, Ustav vyzkumu a rozvoje $kolstvi 1997.
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Rozvoji aktivniho pristupu Zakl k pracovnimu Zivotu a profesni kariére, véetné schopnosti pfi-
zplUsobovat se zméndm na trhu prace.

Zodpovédnému, tj. cilevédomému, soustfedénému, vytrvalému a peclivému pristupu zaka

k tymové i samostatné praci.

Vytvareni odpovédného pristupu Zakl k pInéni povinnosti a k respektovani stanovenych pravi-
del.

Tomu, aby Zaci uméli spravné odhadovat své moznosti a schopnosti, zvazovali a respektovali
moznosti a schopnosti jinych lidi.

Rozvoji dovednosti potifebnych k vyjednavani, diskusi, pfipadnému kompromisu, k obh3ajeni
svého stanoviska i pfijimani stanoviska jinych.

Tomu, aby chapali praci a pracovni ¢innosti jako pfilezitost k seberealizaci.

c) Ucit se byt

tj. rozumét vlastni osobnosti a jejimu utvareni, jednat v souladu s obecné ptijimanymi moral-
nimi hodnotami, se samostatnym tUsudkem a osobni zodpovédnosti. Vzdélavani tak sméruje k:

K rozvoji télesnych i dusevnich schopnosti a dovednosti zaka.

Prohlubovani dovednosti potfebnych k sebereflexi, sebepoznani a sebehodnoceni.

Utvareni adekvatniho sebevédomi a aspiraci Zaka.

Utvareni a kultivaci svobodného, kritického a nezavislého mysleni zak(, k rozvoji jejich usudku
a rozhodovani.

Ptijimani odpovédnosti Zak( za vlastni mysleni, rozhodovani, jedndni, chovani a citéni.
Kultivaci emocniho prozivani zak(, véetné prozivani a vnimani estetického.

Rozvoji kreativity a imaginace zakd.

Rozvoji volnich vlastnosti zaka.

Rozvoji specifickych schopnosti a nadani zaka.

d) Ucit se Zit spolecné

tj. udit se Zit s ostatnimi, tj. umét spolupracovat s ostatnimi, byt schopen podilet se na Zivoté

spole¢nosti a nalézt v ni své misto. Vzdélavani sméruje k:

Tomu, aby Zaci respektovali lidsky Zivot a jeho trvani jako vysokou hodnotu.

Vytvéareni Ucty k Zivé i nezivé prirodé, k ochrané a zlepsovani ptirodniho a ostatniho Zivotniho
prostiredi a k chapani globalnich problém svéta.

Prohlubovani osobnostni, narodnostni a ob¢anské identity Zakua, jejich pfipravenosti tuto iden-
titu chranit a soucasné také respektovat identitu jinych lidi.

Tomu, aby se Zaci ve vztahu k jinym lidem oprostili od predsudk(, xenofobie, intolerance, ra-
sismu, agresivniho nacionalismu, etnické, naboZenské a jiné nesnasenlivosti.

Utvareni slusného a odpovédného chovani zakd v souladu s moralnimi zasadami a pravidly spo-
le¢enského chovani.

Tomu, aby Z4ci citili potfebu aktivné se zapojit do ob¢anského Zivota a spolupracovat na zacho-
vani demokracie a jejim zdokonalovani, aby jednali v souladu se strategii udrzitelného rozvoje.
Rozvoji komunikativnich dovednosti zak(i a dovednosti potifebnych pro hodnotny partnersky zi-
vot a pro Zivot v SirSim (pracovnim, rodinném, zajmovém aj.) kolektivu.
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2.2.4. Obcanské kompetence
Vzdélavani sméruje k tomu, aby absolventi uznavali hodnoty a postoje podstatné pro Zivot
v demokratické spolecnosti. Absolventi by méli:

e Jednat odpovédné a samostatné nejen ve svém osobnim zajmu, ale i v zajmu vefejném
e Dodrzovat zdkony respektovat prava a osobnosti druhych.

e Jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spolec¢enského chovani.

e Byt nesmifitelni k rasové nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci.

e Zajimat se aktivné o déni u nas i ve svété.

e Jednat v souladu s ekonomickymi a environmentalnimi principy.

e Mit odpovédnost za vlastni Zivot, chranit zdravi své i ostatnich.

e Znat a chranit tradice svého naroda, ctit tradice narodd ostatnich.
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3. CHARAKTERISTIKA VZDELAVACIHO PROGRAMU

ZpUsob ukonceni vzdélavani: Maturitni zkouska

Certifikace: Maturitni vysvédceni

Stupen dosazeného vzdélani: Stfedni vzdélani s maturitni zkouskou. Kvalifikacni droven EQF 4.

3.1. Podminky pfijeti ke studiu

Prijimani ke vzdélavani se fidi zakonem ¢. 561/2004 Sbh., ve znéni pozdéjsich predpisu.

splnéni povinné Skolni dochazky nebo Uspésné ukonceni zakladniho vzdélani

splnéni podminek pfijimaciho fizeni prokazanim vhodnych schopnosti a védomosti

splnéni podminek zdravotni zpUsobilosti uchazece o studium daného oboru dle platnych stat-
nich norem?,

vyhovujici zdravotni stav posouzeny pfislusnym registrovanym praktickym lékafem

vystaveni zdravotniho prikazu pracovnika v potravinarstvi

bezproblémova kazen

kazdy uchaze¢ muUZe navstivit s rodici Skolu, individualné se jim vidy vénuje povéreny pracov-
nik, dny otevifenych dvefi jsou voleny o vikendech nékolikrat, aby se mohli dostavit uchazedi i
z blizkého okoli

Konkrétni pozadavky pro dany $kolni rok na uchazeée jsou uvedeny vidy v dodatku SVP.

Zdravotni zplisobilost uchazece

Ke studiu ve Skolnim vzdélavacim programu mohou byt pfijati uchazeci s dobrym zdravotnim stavem a
vyrizenym zdravotnim prikazem.

Uchazeci nesmi trpét zejména:

prognosticky zavaznymi onemocnénimi pohybového systému znemoznujicimi zatéz patere,
trupu, dolnich a hornich kon¢éetin

prognosticky zadvaznymi chronickymi onemocnénimi pohybového systému znemoznujicimi pra-
ci ve vynucené poloze a stfedné velkou zatéz

prognosticky zavaznymi chronickymi a alergickymi nemocemi klze rukou a obliceje, dychacich
organu, srdce a velkych tepen

prognosticky zavaznymi imunodeficitnimi stavy

prognosticky zavaznymi a nekompenzovanymi formami epilepsie a epileptickych syndrom( a
kolapsovymi stavy

prognosticky zavaznymi nemocemi oka znemoznujicimi zvySenou fyzickou zatéz a manipulaci
s bfemeny

poruchy Cichu, sluchu a chuti

znaénymi sklony k obezité

2 podminky zdravotni{ zp(isobilosti jsou stanoveny v nafizeni vlady ¢. 211/2010 Sb., o soustavé obor(l vzdélani v zakladnim,
stfednim a vy$$im odborném vzdélavani, ve znéni pozdéjsich predpis(.
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Posouzeni zdravotniho stavu uchazece vyda pfislusny registrovany prakticky lékar.
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3.2. Maturitni zkouska

Maturitni zkouska ma dvé ¢asti — spolecnou a profilovou. Spole¢na ¢ast se fidi Skolskym zakonem a
pfislusnymi vyhlaskami a provadécimi pravnimi predpisy.

3.2.1. Spolecna cast

Strukturovand pisemna prace
Ustni zkouska

Cizi jazyk: Didakticky test + poslechovy subtest
Strukturovand pisemna prace
Ustni zkougka

Volitelna zkouska: Matematika
Cizi jazyk

Obsah, formu a témata profilové zkousky stanovuje reditel Skoly.

3.2.2. Profilova cast

Profilova ¢ast maturitni zkousky se sklada ze zkousky z ¢eského jazyka a literatury konané formou
pisemné prace a formou Ustni zkousky a ze zkousky z ciziho jazyka konané formou pisemné prace a
formou ustni zkousky, pokud si zak z povinnych zkousSek spole¢né ¢asti maturitni zkousky zvolil cizi
jazyk, a z dal3ich dvou nebo tfi povinnych zkousek. Reditel $koly urci nabidku povinnych zkousek
tak, aby nejméné dvé z povinnych zkousek zak konal ze vzdélavaci oblasti odborného vzdélavani.
Jedna z povinnych zkousek musi byt konana formou praktické zkousky nebo formou maturitni pra-
ce a jeji obhajoby pred zkusebni maturitni komisi.

Obsahuje:

e Ekonomické predméty
Obsah zkousky zahrnuje ucivo ekonomickych predmétd za celé roky studia a ucivo
z odbornych predmétl za celé ctyfi roky studia (pfedméty ekonomika, ucetnictvi, marke-
ting a management s navaznosti na vyuziti teoretickych znalosti v praxi). U zkousky Zak
prokaze schopnost resit ekonomické, ucetni a marketingové problémy, schopnost komuni-
kace o danych problémech a orientaci v dané problematice, znalost odbornych terminda.
Dany problém k feseni si Zak vylosuje. Forma zkousky — ustni.

¢ Hotelnictvi a cestovni ruch
Obsah zkousky zahrnuje ucivo odbornych predmétd za celé Ctyti roky studia (pfedméty ho-
telnictvi, cestovni ruch a zemépis cestovniho ruchu). U zkousky zak prokaze znalost od-
bornych termint, dale zak prokaze znalost problematiky hotelnictvi a turismu, komunikuje
v odbornych terminech, resi zadkladni problematiku oboru. Dany problém k feseni si zak vy-
losuje. Forma zkousky — Ustni.

e obhajoba pisemné odborné maturitni prace pred komisi
Obsah zkousky vychazi ze syntézy znalosti teoretickych a znalosti, které zak ziskal pfi prak-
tickém vyucovani. Téma maturitni prace si zak vylosuje. Pfed komisi praci prezentuje a ob-
hajuje. Forma zkousky — kombinace pisemné a tstni formy.
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3.3. Uplatnéni absolventa v praxi

Absolvent najde uplatnéni ve stfednich technickohospodarskych pracovnich pozicich ve sluzbach hote-
lovych, stravovacich, ubytovacich, informacnich a dalSich sluzbach cestovniho ruchu. Bude schopen
vykonavat odborné Cinnosti provozni, marketingové, obchodné-podnikatelské a Fidici v nejrliznéjsich
pracovnich pozicich a v rliznych pravné organizacnich formach podnikani a to jak v pozici zaméstnance,
zaméstnavatele i v samostatné podnikatelské ¢innosti.

3.4. Celkové pojeti vzdélavani v daném programu

Stfedni Skola gastronomie a hotelnictvi Mlada Boleslav, s.r.o. je stfedni Skolou specializujici se na vzdé-
lavani v hotelnictvi a turismu. Jeji vzdéldvaci strategii ve vyuce je uplatfiovani a vytvareni profesional-
nich navyka, které budouci zaméstnavatel bude prakticky vyuZivat a dostate¢né je ekonomicky oceni.
Jejim cilem je zacleriovat Zaky jiz béhem studia mezi odborniky, s nimiz navazuji kladné interpersonalni
vztahy, kterych si zZaci mohou vazZit a které budou vyuzivat ve svém budoucim zaméstnani. Soucasti
vzdélavaciho procesu je i moznost Ucasti na rlznych soutéZich a semindfich v rdmci stfedoceského
regionu, celé CR, i v zahrani¢i, navazovani kontakt(l se socialnimi partnery jiz v prabéhu studia, kontak-
ty mezi zaky stejného oboru z jinych $kol v CR. Vedeni $koly a jeji ucitelé vytvareji v zacich hrdost a
kladny vztah ke Skole, v niZ se uci ovladat zvoleny obor. Podporuiji jejich profesionalni i hodnotovy r(st.

3.4.1. Vyukové a vzdélavaci strategie vyuZivané v ramci praktického
a teoretického vyucovani.

Metody a formy vzdélavani voli kazdy vyucujici individudlné se zfetelem na charakter a specifi¢nost
predmétu, konkrétni situaci v pedagogickém procesu i s ohledem na moznosti Skoly. Pedagogicky sbor
postupuje koordinované s ostatnimi vyucujicimi, vyviji neustalou snahu a péci o rozvijeni pozadova-
nych profesnich znalosti, vlastnosti a schopnosti zak(, rozviji jejich komunikac¢ni dovednosti, vystupo-
vani na verejnosti, kultivované a konstruktivni vyjadfovani, odpovédné jednani ve vztahu k sobé sa-
mému i ostatnim lidem atd. V této souvislosti Skola voli pfedevsim tyto metodické pedagogické pristu-
py ve vyuce:

e frontalni vyucovani, vyklad s ndvaznosti na znalost zaku
e fizeny rozhovor

e samostatné feseni ukoll

e tymova prdace ve skupiné

e prace s PC, tabletem

e setkavani s odborniky; vlastni pracovni ¢innost Zaku, prezentace dovednosti
e odborné a vzdélavaci exkurze

e konzultace

e projektové vyucovani

e problémové vyucovani

e metody propojujici teorii s praxi

e metody praktickych cviceni

e metody v rdmci pripadné distancni vyuky

e metody umozZnujici samostatné podnikani v oboru

K Zakam se vyucujici snaZi pristupovat diferencované dle individualnich moznosti a vékovych specifik.
Ve vyucovani preferujeme autodidaktické metody s reflexi, zaklim davame samostatné ukoly, uceni
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prizpusobujeme Zivotnim situacim, klademe pred né feseni problému a do vyuky zafazujeme pravidel-
né tymovou praci.

V komunikaci uplatiiujeme diskusi, panelovou diskusi, brainstorming. Pfi vyuce prurezovych témat
zarazujeme aktivity a simulace.

Teoretické vyucovani zajistuji ucitelé teoretické vyuky podle platnych vyucovacich hodin v uc¢ebnach
$koly. Z&ci vyuZivaji béiné moderné zafizené ucebny. Veskeré ucebny jsou vybaveny jako, kuchyfiku,
knihovnu, télocviénu, Skolni hfisté. K ulehéeni a urychleni pfipravy maji zaci k dispozici kopirku.

Dalsi formy vyuky, napt. projekty, sportovni dny, lyZarsky vycvik, specidlni exkurze, odborné kurzy ne-
bo besedy jsou zaclenovany do vyuéovani po souhlasu vedeni skoly, aby byla dodrzena kontinuita pro-
birané latky v jednotlivych pfedmétech. Tyka se to zvlasté priprav na odborné soutéze ¢i zahranicni
staze zakl vyZzadujici delsSi uvolnéni z béZného vyucovani odsouhlasené reditelem.

Odborna a ucebni praxe je vedena tak, aby si Zaci prohloubili a doplnili védomosti a dovednosti ziskané
v odbornych predmétech. V pribéhu praxe dochazi k procvi¢ovani praktickych ¢innosti ve Spickovych
hotelich a cestovnich kancelafich v tuzemsku i v zahranici. Pfedpoklada to rozdéleni zakd na malé sku-
pinky, v Fadé pfipadd i na jednotlivce.

Od prvniho roc¢niku jsou praktické dovednosti rozvijeny v podminkach redlného provozu na smluvnich
pracovistich. U smluvnich partner( klade Skola vysoké ndroky na odbornost, ale i prestiz. Prostfedi
luxusnich hotelovych provoz( rozviji odborné kompetence a formuje osobnosti budoucich pracovnika
v hotelnictvi i turismu.

Odborné znalosti mohou Z4aci prohlubovat i v odbornych kurzech, které pro né Skola poradda a které
jsou potvrzeny certifikdty (kurz dekorativniho vyrezdvani zeleniny a ovoce, kurz zakladd barmanskych
dovednosti ...). Zaroven maji Zaci moznost sledovat nové trendy v jejich studovaném oboru. Nedilnou
soucasti studia jsou zahrani¢ni staZe, Skola je povaZuje za jednu ze stéZejnich priorit studia, proto se
snazi kazdy rok vyslat na staz studenty at jiz formou zapojeni se do programu Erasmus, Leonardo da
Vinci nebo spolupraci s partnerskymi $kolami a hotely. Zaci navic ziskdvaji tzv. Europass a maji tak vétsi
moznosti uznani odborného vzdélani a praxe v zahranici. Navic si Zaci prohlubuji jazykové znalosti.

3.4.2. Zajisténi rozvoje odbornych a klicovych kompetenci ve vyuce
Skola dba na pravidelné zatazovani diskusi, besed, aktivit, fizenych rozhovort a dotaznikového $etfeni,
raznych projekt podporujicich toleranci a lidska prava a ob¢anskych aktualnich témat tak, aby Zaci:

e jednali odpovédné a samostatné, aby byli iniciativni a aktivni nejen ve svém, ale i vefejném zajmu

e respektovali platné zdkony a etickd pravidla chovani ve spolecnosti, ctili prava a osobnost dru-
hych lidi

e se chovali a vystupovali v zajmu hodnot a pravidel demokratické spole¢nosti

e jednaliv souladu s moralnimi pravidly a principy

e aktivné vystupovali proti rasové nesnasenlivosti, xenofobii, diskriminaci a homofobii

e nezili pouze konzumnim zplsobem Zivota, ale aktivné se zajimali o spolecenské a politické déni a
udalosti, a to i lokalniho charakteru

e chranili Zivotni prostredi

e naucili se vyjadfovat v pisemnych i psanych projevech srozumitelné a jednoznacné, ale pfitom
uméli naslouchat svému partnerovi v diskusi

e vyuzivali informacni technologie ke zpracovani odbornych i obecnych témat za spravného pouziti
stylistickych a jazykovych prostredk(

o dokdzali pracovat samostatné i v tymu, nalézali feSeni, porozuméli zadani ukolu, rychle se rozho-
dovali, navrhovali, vysvétlovali a zdlivodnovali zpUsoby feseni
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e byli kreativnimi osobnosti, které se rychle adaptuji a prizplsobuji danym spolecenskym, ekono-
mickym a pracovnim podminkdm

e byli schopni vyrovnavat se s naroky zaméstnavatell a pfitom je adekvatné porovndvali se svymi
predpoklady a moznostmi

K Zakam pfistupuji ucitelé diferencované podle individualnich moZnosti a vékovych specifik. Ucitelé
uplatniuji projektovou vyuku, aktivity, propojuji vztahy mezi predméty.

3.5. Klicové kompetence

a) Kompetence k uceni
Pedagogové by Zaky méli vést ve vzdélavani tak, aby byli schopni:

e mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani

o efektivné se ucit

e ovladat rGzné techniky uceni, vytvaret si vhodné studijni podminky

e zpracovavat informace, vyhleddvat a analyzovat rizné informace z z textu

e porozumét prednasce, vykladu, proslovu aj. mluvenym projevim a dokazali si porizovat po-
znamky

e vyuZivat ke svému uceni rlizné informacni zdroje, véetné zkusenosti svych i jinych lidi

e zdokonalovat se ve svém dalSim vzdélavani a profesi

e znat moznosti svého dalSiho vzdélavani, zejména v oboru a povolani

b) Kompetence k feseni problému
Pedagogové by Zaky méli vést ve vzdélavani tak, aby byli schopni resit béZzné pracovni i mimo-
pracovni problémy, tzn. Ze absolventi by méli:

e porozumét zadani ukolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potfebné k reseni pro-
blému, navrhnout zplsob feseni, popf. varianty reseni, a zdlvodnit jej, vyhodnotit a ovéfit
spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

e uplatiovat pfi reSeni problém rlzné metody mysleni (logické, matematické, empirické) a mys-
lenkové operace

e volit prostfedky a zplsoby (pomlcky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro splné-
ni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkuSenosti a védomosti nabyté dfive

e spolupracovat pfi feseni problému s jinymi lidmi (tymové feseni)

e vyuzivali svych schopnosti, zkuSenosti a talentu

c) Komunikativni kompetence
Zaci jsou mimo jiné vzdélavani k tomu, aby absolventi byli schopni vyjadiovat se v pisemné i
ustni formé v rdznych ucebnich, Zivotnich i pracovnich situacich, tzn. Ze by méli:

e vyjadrovat se primérené ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i psanych
a vhodné se prezentovat

e formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé prehledné a jazykové
spravné
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e dodrZovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii, vyjadiovat se v souladu se za-
sadami kultury projevu a chovani

e Ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své ndzory a postoje

e zaznamendvat pisemné podstatné myslenky a Udaje z textli a projev( jinych lidi (prednasek,
diskusi, porad apod.)

e zpracovavat administrativni pisemnosti, pracovni dokumenty i souvislé texty na bézna i odbor-
na témata

e porozuméli a zpracovavali pfimérené ndrocné souvislé texty na obecnd i odborna témata, vy-
tvareli strukturované Zivotopisy, vyplfiovali formuldfe administrativniho charakteru a uzivali
adekvatnich stylistickych a jazykovych prostfedkl véetné odborné terminologie

e formulovali své myslenky srozumitelné a souvisle, jazykové spravné

e vystupovaliv souladu se zasadami kultury projevu a chovani

e dosahnout jazykové zpUsobilosti potifebné pro komunikaci v cizojazyéném prostfedi nejméné
v jednom cizim jazyce, chdpat vyhody znalosti cizich jazyk( pro Zivotni i pracovni uplatnéni, byt
motivovani k prohlubovani svych jazykovych dovednosti v celozZivotnim uceni

d) Personadlni a sociadlni kompetence

Zaci jsou vedeni k tomu, aby byli pFipraveni stanovovat si na zakladé poznani své osobnosti
pfimérené cile osobniho rozvoje v oblasti zajmové i pracovni, peCovat o své zdravi, spolupracovat
s ostatnimi a pfispivat k utvareni vhodnych mezilidskych vztahd, tzn. Ze absolventi by méli:

e posuzovat své prednostii nedostatky, odhadovat disledky svého chovani v rliznych situacich

e rozhodovat se a planovat sv{j osobni Zivot, cile i priority podle svych osobnich schopnosti

e pfijimat a odpovédné plnit svérené ukoly

e vystupovat nezaujaté, nepodléhat predsudkim a stereotyplm

e ovérovat si informace, kriticky myslet a hodnotit, poucit se ze svych chyb, ptijimat radu a kriti-
ku a zkuSenosti jinych lidi

e dal se vzdélavat, pecovat o svUj fyzicky i dusevni rozvoj, byt si védom dulsledk( nezdravého 7zi-
votniho stylu a zavislosti

e reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zplsobu jednani ze strany jinych lidi,
pfijimat radu i kritiku

e adaptovat se na ménici se Zivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti a moznosti je
pozitivné ovliviiovat, byt pfipraveni fesSit své socidlni i ekonomické zalezitosti, byt finanéné
gramotni.

e Podnécovat praci tymu vlastnimi navrhy na zlepseni prace a reseni ukol(

e Prispivat k vytvareni vstficnych mezilidskych vztaht a k predchazeni osobnim konfliktim, ne-
podléhat predsudk(im a stereotyplm v pfistupu k druhym

e) Obcanské kompetence a kulturni povédomi

Ucitelé sméruji vzdélavani mimo jiné k tomu, aby absolventi uznavali hodnoty a postoje podstatné pro
Zivot v demokratické spolecnosti a dodrzovali je, jednali v souladu s udrzitelnym rozvojem a podporo-
vali hodnoty narodni, evropské i svétové kultury, tzn. Ze absolventi by méli:

e jednali samostatné aktivné, odpovédné a iniciativné ve svém i vefejném zajmu
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e dodrzovali zakony, respektovali prava a osobnost jinych lidi, uznavali Zivot jako nejvyssi hodno-
tu, byli zodpovédni k sobé i za jiné, spoluodpovédnost pfi zabezpefovani ochrany Zivota a zdra-
vi ostatnich

e prispivali k hodnotdam demokracie, dodrzovali zakony, respektovali pravo a osobnost druhych
lidi, vystupovat proti nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci

e uvédomovali si vlastni kulturni identitu, ale uznavali identitu (kulturni, ndrodni i osobnostni) i
ostatnich v ramci pravidel pluralitni demokracie a multikulturni spole¢nosti, pfistupovat s ak-
tivni toleranci k identité druhych

e zajimat se aktivné o politické a spolecenské déni u nds a ve svété, chapat vyznam Zivotniho
prostiedi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje

e uznavat tradice a hodnoty svého ndroda, chdpat jeho minulost i souasnost v evropském i své-
tovém kontextu, podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury, mit k nim
pozitivni vztah

f) Kompetence k pracovnimu uplatnéni (profesni) a k podnikatelskym aktivitam
Vzdélavani zakl sméruje k tomu, aby jako absolventi vyuZzivali svych moZznosti na trhu prace
a rozvijeli profesni kariéru a uplatnéni. Zaci by méli mit:

e mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdélavani, uvédomovat si vy-
znam celoZivotniho uceni a byt pfipraveni pfizplisobovat se pracovnim podminkam

e readlnou predstavu o mozZnostech uplatnéni na trhu prace, o pracovnich, platovych a jinych
podminkach a moznostech profesni kariéry

e informace a znalosti, jak zurocit své schopnosti v konkurenci

o védét, jakym zplsobem komunikovat s potencidlnimi zaméstnavateli, znat sva prdva a povin-
nosti zaméstnancl i zaméstnavatell

e umeét ziskdvat a vyhodnocovat informace o pracovnich i vzdélavacich pfileZitostech, vyuzivat
poradenské a zprostfedkovatelské sluzby jak z oblasti prace, tak vzdélavani

e predstavu o podstaté a principu podnikani, ekonomickych, pravnich a administrativnich otdz-
kach podnikani

e znat obecnd prava a povinnosti zaméstnavatell a pracovnik(

g) Matematické kompetence
Vzdélavani sméruje k tomu, aby byli absolventi schopni funkéné vyuzivat a rizné matematické
dovednosti, efektivné hospodafit s financemi, tj. predevsim:

e pouzivat a prfevadét bézné matematické jednotky

e vyuzivat a vytvaret rGzné formy grafického znazornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata
apod.) redlnych situaci a pouZivat je pro reseni

e provadét realny odhad vysledku feSeni dané ulohy

e poutzivat a aplikovat znalosti o zakladnich tvarech predmétu a jejich vzajemné poloze v roviné i
prostoru

e nachazet vztahy mezi jevy a predméty pfi feseni praktickych ukoll, umét je vymezit, popsat a
spravné vyuzit pro dané reseni

e vymezovat, popisovat, oznacovat a nachazet konkrétni reseni problémi

e odhadovat feseni

e sestavovat reSeni praktického ukolu na zakladé dil¢ich vysledk
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e efektivné aplikovat matematické postupy pfi reseni praktickych ukold v béznych situacich

h) Kompetence vyuzZivat informacni a komunikacni technologie
Absolventi by méli vyuZivat efektivné prostiedky ICT a pracovat s informacemi
a aplikacnim programovym vybavenim PC tak, aby:

e pracovali s PC a ostatnimi prostfedky informacénich a komunikaénich technologii

e rozliSovali bézny a aplikacni programovy software

e komunikovali elektronickou postou, vyuzivali WEB technologie a Internet

e dokazali vyuzit informace z rlznych zdroji a formata (tiSténd, audiovizualni, elektronickd mé-
dia)

e pfistupovali k informacim kriticky, byli medialné gramotni

e ucili se pouzivat nové aplikace

e siovérovali vérohodnost rliznych informacnich zdroju

3.6. Odborné kompetence

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby absolventi SVP hotelnictvi a turismus v oblasti ubytovacich sluzeb,
gastronomii, ve sluzbdch cestovniho ruchu i v obchodné-podnikatelskych aktivitach zejména:

a) Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci, tzn. aby absolventi:

e chapali bezpecnost prace jako nedilnou soucast péce o zdravi své i spolupracovniki

e znali a dodrZovali zdkladni pravni ptredpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a
pozarni prevence

e osvojili si zasady a navyky bezpecné a zdravi neohroZujici pracovni ¢innosti véetné zdsad ochra-
ny zdravi pti praci u zafizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeji apod.), rozpoznali
moznost nebezpedi Urazu nebo ohroZeni zdravi a byli schopni zajistit odstranéni zavad a moz-
nych rizik

e znali systém péce o zdravi pracujicich (véetné preventivni péce, uméli uplatiiovat ndroky na
ochranu zdravi v souvislosti s praci, naroky vzniklé drazem nebo poskozenim zdravi v souvislosti
s vykonavanim prace)

e byli vybaveni védomostmi o zasadach poskytovani prvni pomoci pti ndhlém onemocnéni nebo
Urazu a dokazali sami prvni pomoc poskytnout

e poutzivali ochranné pracovni prostiedky podle platnych predpis( pro jednotlivé ¢innosti

b) Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkt nebo sluzeb, tzn. aby absolventi:

e chapali kvalitu jako vyznamny ndstroj konkurenceschopnosti a dobrého jména organizace

e dodrzovali stanovené normy (standardy) a predpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti zave-
denym na pracovisti

e dbali na zabezpecCovani parametrl (standard() kvality procesd, vyrobkd nebo sluzeb, zohledro-
vali pozadavky klienta (zdkaznika, obcana).

c) Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, tzn. aby absolventi:
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znali vyznam, Ucel a uzite€nost vykondvané prace, jeji financni, popf. spole¢enské ohodnoceni
zvazovali pti planovani a posuzovani urcité Cinnosti (v pracovnim procesu i v béZzném Zivoté)
mozné naklady, vynosy a zisk, vliv na Zivotni prostredi, socidlni dopady

efektivné hospodafili s finan¢nimi prostfedky a majetkem podniku

nakladali s materialy energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem na zi-
votni prostiedi

Vykonavat a organizovat ubytovaci sluzby, fidit provoz ubytovacich zafizeni, tzn. aby absolventi:

nabizeli a poskytovali sluzby v ubytovacich zafizenich, vykonavali sluzby recepce

pracovali s informaénimi technologiemi a rezervacnimi systémy pfi poskytovani sluzeb v ubyto-
vacich zafizenich

organizovali a koordinovali provoz jednotlivych Usek( ubytovacich sluzeb a ¢innosti pracovnich
tymU v ubytovani

ucinné prezentovali a nabizeli doplrikové sluzby ubytovaciho zafizeni

Vykonavat a organizovat gastronomické cinnosti, fidit stravovaci provoz, tzn. aby absolventi:
dbali na dodrzovani hygienickych predpist a systému HACCP v gastronomii
ovladali a uplatiiovali zasady raciondlni vyZivy a alternativnich zpUsobU stravovani
orientovali se v sortimentu potravin a napoju
rozlisili vlastnosti a technologickou vyuZitelnost potravin a napoju, rozliSovali zplsoby skladova-
ni potravin a napoju
ovladali technologické postupy zpracovani surovin, pfipravy pokrmd a napojt a kontrolovali je-
jich kvalitu
vyuzivali a udrzovali technické a technologické vybaveni v gastronomickém provozu
ovladali techniku odbytu, systémy a zplUsoby obsluhy
volili vhodné formy obsluhy podle charakteru spolecenské pfileZitosti
organizovali a koordinovali ¢innosti pracovnich tymu na F&B Useku
sestavovali menu, jidelni a napojové listky podle gastronomickych pravidel
organizacné i ekonomicky zajistovali gastronomické akce
orientovali se v cizich kuchynich, zaZitkové gastronomii a kulinafském umeéni, reagovali na nové
trendy ve stravovani

Vykonavat a organizovat odborné cinnosti sluzeb cestovniho ruchu, tzn. aby absolventi:

charakterizovali metody spolupraci v rdmci principu partnerstvi na mistni a regionalni Urovni pfi
vytvareni nabidky sluzeb cestovniho ruchu

orientovali se v organizaéné-institucionalni struktufe cestovniho ruchu v CR na podnikatelské,
komunalni, regiondlni a celostatni drovni, véetné adekvatnich kompetenci

orientovali se v org.-institucionalnim usporadani cestovniho ruchu v EU a v dalSich vyznamnych
destinacich svéta a v obchodné pravnim vymezeni jejich vztahu k CR

vyuzivali informacnich technologii pti vyhledavani a poskytovani informaci ve sluzbach cestov-
niho ruchu

poskytovali sluzby cest. Ruchu, prezentovali jejich nabidku pro rGzné druhy, formy CR a skupiny
klientl

g) Vykonavat obchodné-podnikatelské aktivity v hotelnictvi a ve sluzbach cestovniho ruchu, tzn.

aby absolventi:

16



Stredni Skola gastronomie a hotelnictvi Mlada Boleslav, s. r. o.
Na Celné 281, Mlad4 Boleslav 293 01

e orientovali se v obchodné-podnikatelskych aktivitach ubytovacich a stravovacich zafizenich a in-
stituci cestovniho ruchu

e pomahali organizovat prlzkum trhu, vyhodnocovali vysledky a vyuzivali je v praxi,smluvné za-
bezpecovali odbyt vyrobk( a sluzeb

e orientovali se v modernich formach nabidky a prodeje vyrobk( a sluzeb

e vyuZivali marketingovych ndstrojl k prezentaci ubytovacich, stravovacich sluzeb a sluzeb CR

e charakterizovali zpUsob zabezpecleni hlavni ¢innosti obéznym i dlouhodobym majetkem

e organizovali a evidovali zasobovaci ¢innost, kalkulovali ceny vyrobk( a sluzeb a smluvné zabez-
pecovali jejich odbyt.

e Sestavovali operativni a dlouhodobéjsi plany, zajistovali zakladni operace personalniho fizeni,
vyhotovovali navrhy pracovni smlouvy

e Vedli podnikovou administrativu, evidovali pohyb majetku a finanéniho toku

e Vyhotovovali podnikové a obchodni pisemnosti v souladu s normalizovanou Upravou.

e znali zaklady fungovani trhu v EU a zpUsoby podnikani v EU

3.4.4. Vazba kurikula odborného vzdélavani na Narodni soustavu kvalifikaci (NSK)

Odborné kompetence absolventa pro tento obor vzdélani zohlednuji rovnéz pozadavky trhu prace vy-
chazejici z NSK, ze standard@ Uplné profesni kvalifikace (dale jen UPK), popf. profesni kvalifikace (dale

jen PK) a charakterizuji poZzadované kompetence absolventa na vystupu. Lze jich dosahovat pribézné

pfi postupném zvySovani znalosti a dovednosti v pribéhu vzdélavaciho procesu, zejména pfi praktické
ptipravé s ohledem na kvalitu vysledk( vzdélavani.

Skola v aktualni dobé z kapacitnich diivodii nevyuziva uzsi specializaci (zaméfeni) na vyuziti profesni

kvalifikace NSK z oblasti Gastronomie, hotelnictvi a turismus.
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3.7. Organizace vzdélavani?

3.7.1. Délka a forma vzdélavani
Tento obor vzdélani Ize realizovat na Skole v délce 4 let v denni formé vzdélavani. Dosazenym stup-
ném vzdélani je stfedni vzdélani s maturitni zkouskou. Kvalifikaéni drovni EQF 4.

3.7.2. Organizace vzdélavani

Organizace vzdélavani je rozdélena na teoretickou a praktickou ¢ast.

Vedle bézné teoretické vyuky probiha v 1. 2. a 3. ro¢niku studia praktické pfipravy. Ve 4. ro¢niku Zaci
praktickou pfipravu jiZ nemaji, plné se pfipravuji na maturitni zkousku. Zaci ziskavaji praktické znalosti
z predmét(l technologie pfipravy pokrmu a techniky obsluhy a sluzeb. B€hem prvniho roéniku projde
zak provozem vyrobniho stfediska a provozem odbytového stfediska. Ucebni praxe je zajisténa smluv-
né s partnery vybranymi pracovisti, které odpovidaji podminkam vyuky dle Skolniho vzdélavaciho pro-
gramu. Praktické znalosti Zaci ziskavaji i béhem vyuky ve Skole.

Odborna souvisla praxe probiha ve 2., 3. a 4. ro¢niku po dobu 2 tydnu.

Kazdy zak musi odbornou praxi absolvovat v plném rozsahu.

MozZnosti upeviovat si jazykové znalosti i odborné kompetence maji Zaci pfi odbornych stazich
v zahranici, které se Skola snazi pravidelné organizovat. Tyto staZze podporuji samostatnost zak( resit
pracovni i odborné problémy, uci se pracovat v zahrani¢nim tymu.

Odborné kompetence mohou Zaci prohlubovat i v kurzech, zejména v kurzu zakladd barmanskych do-
vednosti, dekorativniho vyfezavani zeleniny a ovoce, kurzy pfipravy kavy a dalSich. Tyto kurzy jsou spo-
jené i s prezentaci vyrobkd.

Ve spolupraci s partnery se Zzaci mohou dobrovolné Uc¢astnit gastronomickych a prezentacnich akci.

v zahranici.

Odborné exkurze

Poznavaci exkurze v ramci cestovniho ruchu: vyznamné paméatky Ceské republiky véetné pamatek
hlavniho mésta, pamatky nasich zahrani¢nich sousedt, zejména v Polsku a v Némecku.

Exkurze prohlubujici obéanské kompetence

Exkurze prohlubujici estetické vzdélavani: vystavy, divadelni predstaveni v Mladé Boleslavi a v Praze.
K motivaci zak( slouzi fada soutézi, kde se Zaci mohou realizovat, at se jedna o soutéZe sportovni
(vdnoéni sportovni turnaj, soutéze v jednotlivych vyucovacich predmétech apod.)

Fyzickd zdatnost Zakl je podporovana v sportovnich aktivitach — lyZarsky zajezd, turisticky zajezd, na-
v§téva fitness centra, vyuka plaveckych dovednosti v plaveckém bazénu a jiné.

3 Podle znéni zakona ¢&. 561/2004 Sb. O predikolnim, zédkladnim, stfednim, vy$&im odborném a jiném vzdélavani (3kolsky
zakon), ve znéni pozdéjsich predpisi. Podminky vzdélavani se specidlnimi vzdélavacimi potfebami a Zakd nadanych jsou
déle upraveny vyhlaskou MSMT €. 27/2016 Sb., o vzdélavani zakd se specidlnimi vzdéladvacimi potiebami a zaki nadanych,
ve znéni pozdéjsich predpist.
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3.7.1. Realizace praktického vyucovani
Praktické vyucovani probihd jako ucebni praxe a souvisla odbornd praxe a zahrani¢ni staze.
Ucebni praxe a souvisla odborna praxe probiha napriklad na téchto pracovistich:

Comfort Hotel Prague City
Becvarova 14, 100 00 Praha - Strasnice

Hermitage Hotel Prague
Svobodova 1, 110 00 Praha 1

Grand Majestic Plaza
Truhlafska 16, 110 00 Praha 1

Hotel Majestic Plaza
Stépanska 33, 110 00 Praha 1

Hotel Pytloun
Ul. 1.maje 33 757/29, 460 07 Liberec 7

Penta Hotel
Sokolovska 112, 180 00 Karlin — Praha 8

Julius Hotel
Senovainé nam. 3, 110 00 Praha 1

Hotel Maxmilian,
Loucen, 289 37 Loucen

Hotel Snézka
Okruzni 155, 543 51 SpindlerGv Mlyn

Café Restaurant Vaclav
Trida V. Klementa 294, Mlada Boleslav

Pracovisté se béhem studia mohou ménit dle podminek a moznosti jednotlivych provozoven i skoly.

7 v

3. 7.2. Zpusob a kritéria hodnoceni zaka

Pti hodnoceni zaka klademe diiraz na motivaci ve studiu, dostupnost informaci a vychovu. Hodnoceni
zaka zakldadame na jeho sebehodnoceni, kombinujeme rGzné klasifikaéni metody (znamkovani, slovni
hodnoceni...). Zaci, ktefi dosdhnou vynikajicich studijnich vysledk(

(vyznamenani v obou pololetich) maji v pfistim Skolnim roce snizené o 10%. K zak(m pfristupujeme
individudlné a nabizime jim potfebnou oporu a pomoc. Pouzivame prabéznou pedagogickou diagnos-
tiku a objektivizaci s vyuzitim didaktickych testdl. Zaci prokazuji svoje vysledky vzdélavani na vefejnosti,
spolecenské akce, rauty, soutéze apod.

Absolvent ma v maturitni zkousce prokdazat osvojeni cilovych a diléich kompetenci.
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3.7.3. Pravidla hodnoceni a klasifikace zaka

Zaci jsou hodnoceni podle Pravidel hodnoceni studijnich vysledkd zdka koly, ktera jsou pfilohou to-
hoto SVP a jsou zvefejnéna na webové strance koly: http://www.hotelovkamb.cz.
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3.7.4. Vzdélavani zaku se specifickymi vzdélavacimi potiebami

Vzdélavani zakl se specialnimi vzdélavacimi potfebami realizujeme od 1. 9. 2022 podle novelizované
vyhlasky 27/2016 Sb.

Daraz je kladen predevsim na rovnocennou spolupraci skoly- Skolského poradenského zafizeni — za-
ka, resp. zakonného zastupce. Uprednostiiujeme individudlni inkluzi Zaka a jeho nejlepsi zajem.

Za zaky se specialnimi vzdélavacimi potfebami jsou povazovani Zaci, ktefi k naplnéni svych vzdélava-
cich moZnosti nebo kuplatnéni a uZivani svych prav na vzdélavani na rovnopravném zdakladé
s ostatnimi potfebuji poskytnuti podptrnych opatfeni. Tito Zaci maji pravo na bezplatné poskytovani
podplrnych opatieni z vyctu uvedeného §16 sSkolského zakona.

Mezi podplrna opatfeni prvniho stupné /mirné obtize u Zakl- pomalejsi tempo, drobné vykyvy po-
zornosti, drobné obtize ve ¢teni, psani a pocitani, aktualni nepfiznivy zdravotni ¢i psychicky stav, dlou-
hodobé problémy malého rozsahu/ patti:

ukoly formou dopliiovacek, individualni tempo, testové Ulohy s moZznosti vybéru, preference ustniho
zkouseni pred pisemnym, kontrola pochopeni Ukolu jiné specifické formy uceni.

Diaraz klademe také na pozitivni motivaci, pfi klasifikaci ptihlizime k obtizim, hodnotime s toleranci.
Zohlednujeme také socidlni status, vztahovou sit a rodinné prostredi.

Pedagogicky pracovnik spolu s vychovnym poradcem, ve spolupraci s Zdkem a zakonnym zastupcem,
vypracuje Pldn pedagogické podpory /zahrnuje popis obtizi a specidlnich vzdélavacich potreb/. Se-
znami s nim ostatni pedagogy. Pedagog poté sleduje Gcinnost zvolenych postupl a vyuziva podplrna
opatfeni po dobu 3 mésicd. Pokud jsou dostacujici, mohou se vyuZivat po celou dobu vzdélavani. Kon-
trola probiha 2x rocné, leden, kvéten. Pokud podplrnd opatfeni nevyhovuji, rozhoduje pedagogicky
pracovnik o zpUsobu dalsi prace s Zakem.

Studentlim, jejichZ obtiZze nejsou zvladnutelné pouze s vyuzitim béznych pedagogickych postupt, do-
porucujeme, aby navstivili Skolské poradenské zafizeni. Zde jsou pak stanovena podptlirna opatfeni
druhého az patého stupné, které uplatinujeme pouze s informovanym souhlasem zletilého Zdka nebo
zakonného zastupce. Tato opatfeni jsou podkladem pro tvorbu individualniho vzdélavaciho planu
(IVP).

IVP je zpracovan nejpozdéji do 1 mésice ode dne, kdy Skola obdrzela doporuceni a Zadost zletilého
zaka nebo zakonného zastupce. MUze byt doplfovan a upravovan v priibéhu celého skolniho roku
podle potreb zaka.

Skolské poradenské zafizeni ve spolupraci se $kolou sleduje a nejméné jednou roéné vyhodnocuje
napliovani IVP a poskytuje Zakovi, zakonnému zdastupci a Skole poradenskou podporu.

Zaci mohou také dochézet na individudini konzultace, které jsou zvefejnény na webovych strankach
Skoly. Konzultace se konaiji i o vikendech.

Reditel $koly miiZe ze zavaZnych diivod(, zejména zdravotnich, uvolnit Zaka na zadost zcela nebo z¢&asti
z vyucovani nékterého predmétu, maze byt uvolnén z provadéni nékterych Cinnosti. Ovsem nem(ze
byt uvolnén z pfredmétu rozhodujiciho pro odborné zaméreni absolventa.

Zakovi, ktery nem0ze zvladnout vzdélavani v oboru z vainych zdravotnich nebo jinych diivodi, $kola
nabidne jiny, pro néj vhodnéjsi obor vzdélavani.
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Vzdélavani nadanych Zaku je cilené vzdélavani studentl s vysokou Urovni rozumovych, pohybovych,
manualnich, uméleckych ¢i socidlnich dovednosti. Vyuka nadanych zZak( podnécuje rozvoj jejich poten-
cidlu, je zamérena na to, aby se nadani mohlo ve Skole projevit a rozvijet.

Mimoradné nadany zak disponuje kromé osobnostnich predpokladli také vysokou mirou motivace pro
vzdélavani v urcité, casto Uzce zamérené oblasti, ktera je pro jeho vék neobvykla a kterou sdm nemuze
nijak ovlivnit.

Zakovi s mimoradnym nadanim maze Feditel $koly povolit vzdélavani podle IVP nebo ho pfefadit na
zakladé zkousek do vyssiho roéniku bez absolvovani pfedchoziho roéniku.

Nabidnout mu mimoskolni aktivity, jeho vyuka je koordinovana za spoluprace viech vyulujicich. Redi-
telka Skoly mu mdze umoznit paralelné se vzdélavat formou stazi na jiné skole, na odbornych pracovis-
tich, Ucastnit se studijnich a jinych pobytl v zahranici. Ucitel voli vhodné formy a metody préce, zapo-
juje studenta do preddvani védomosti spoluzakiim, do projektll, soutézi a jinych aktivit rozvijejicich
nadani zaka.

Pokud Iékar stanovi, Ze Zak se zdravotnim postiZzenim Ci se zdravotnim znevyhodnénim zvladne studi-
um daného oboru a jeho zdravotni handicap neni na prekdzku studia a budouciho povolani, vytvori
Skola zakovi takové podminky, které mu umozini fadné dostudovat. Konkrétni pomoc bude vychazet
z dané diagndzy Zaka.

Jedna se zejména o praktické vyucovani, kde Skola nabidne vykonavani praktického vyucovani (ucebni
praxe, souvisla praxe) v misté bydlisté, na smluvnim pracovisti, kde budou takové podminky, které
budou Zakovi vyhovovat jeho zdravotnimu stavu.

PrestoZe jsme skola soukroma a vzdélani poskytujeme za Uhradu, jsme otevieni i Zakiim se socidlnim
znevyhodnénim. Zakonnym zastupclm takovychto Zakl nabizime uhradu Skolného pomoci splatkové-
ho kalendare. Pokud Z4ci ze socidlné slabsich rodin nemaji k dispozici doma vypocetni techniku, mo-
hou vyuZzivat Skolni i mimo vyucovani, dokonce i o vikendech. Ve skole je k dispozici nékolik noteboo-
kG, Zaci si je mohou pljcovat doml. Samoziejmosti je pomoci takovymto zak(im sehnat brigadu
v oboru, mohou tak rozvijet nejen svoje znalosti, ale i si financné pfilepsit.

3.7.5. Zpusoby zaclenéni prafezovych témat do vyuky
Prarezova témata se prolinaji jednotlivymi predméty a vychovou tak, aby svym pojetim a obsahem
vedly Zaky k upevnovani a vytvareni postoji k demokratické spolecnosti, odpovédnému obcanstvi,
k ekologii a pfirodé, profesni a vzdélavaci kdzni a odpovédnosti a naudily je vyuzivat komunikacni a
informacni technologie.
Realizace jednotlivych prirezovych témat je v kompetenci konkrétnich vyucujicich, ktefi uplatiuji ve
vyuce tyto principy:

e vytvafime diskuse nad rliznymi tématy

e davame studentlm prostor vystoupit pred spoluzaky

e zarazujeme do vyuky formu skupinové prace

e pracujeme se studenty na projektu

e zarazujeme do vyuky aktivity

e poradame besedy se zajimavymi lidmi aj.
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3.8. Personalni podminky realizace SVP

Vyuka je zajisténa prevainé plné aprobovanymi uciteli nebo vzhledem situaci na trhu prace ¢aste¢né
neaprobovanymi vyucujicimi. Rada uciteld si rozsifuje ¢ dopliiuje vzdélani. TFi ucitelé studuji vysokou
Skolu, pedagogické vzdélani si doplfiuje jeden ucitel. UCitelé odbornych predmétl se zucastnuji a bu-
dou zucastiovat odbornych kurz(, vystav a exkurzi. Ucitelé vSeobecné vzdélavacich predmétl se zu-
Castnuji seminard odbornych, metodologickych i si pfedavaji zkusenosti navzajem. Zejména ucitelé
cizich jazykd tyto moznosti velmi vitaji. Na kazdém kurzu &i Skoleni ziskdvaji ucitelé certifikat o absol-
vovani.
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3.9. Materialni podminky realizace SVP

ZAci vyuzivaji béZné moderné zatizené uéebny. K realizaci SVP maiji k dispozici:

e ucebny vybavené interaktivni tabuli

e pocitacovou ucebnu s vypocetni technikou pfistupné i mimo vyucovani, v patek odpoledne a
v sobotu dopoledne dle rozpisu vzdy s pedagogickym dozorem. V této ucebné probiha nejen
vyuka predméta vzdélavani v ICT, ale i ostatnich predmétd, vidy podle potieb obsahu vzdéla-
vani v jednotlivych pfedmétech

e projektory, které mohou vyuzivat ucitelé vSech predmétu

e notebooky, které si Zaci mohou pUjcit i doma, pokud je zadan ukol, kde je PC potreba

e knihovnu, kde mlze probihat vyuka pfedmétu literarni vychova

o tfi télocviny, smluvné pronajaté, kde se vyucuje predmét télesnd vychova, zaroven umozniu-
jeme dle zajmu zak( i navstévu posilovny

o Skolni méstské hristé, v aredlu ,,za Majem*“, kde v rdmci vzdélavani pro zdravi probihaji rlizné
sportovni soutéze

e kopirku

e stolni fotbalek na chodbé

3.9.1. Odborny vycvik a u¢ebni praxe

Vyuka a vzdélavani probiha podle ucebnich plantd a realizuje se na pracovistich smluvnich partner( —
fyzickych i pravnickych osob. Ucitelé a lektoti maji dostateénou odbornou kvalifikaci.

Vybranym Zakdm je zprostfedkovana praxe v zahranici, at jiz formou projektd napf. projekt Erasmus +
nebo prostrednictvim smluvnich partner(. Praxe se uskutecnuje dle situace v zemich, podle moznosti
Skoly a zahrani¢nich partnera.

O poskytnuti pracovisté pro odborny vycvik studentl jsou uzavieny pisemné smlouvy mezi Skolou a
pracovistém. Ve smlouvé jsou uvedeny podminky pro poskytovani prostor a vybaveni pracovisté.
Studenti v pribéhu studia mohou absolvovat rtizné kurzy, napf. barmansky kurz, dekorativni vyreza-
vani ovoce a zeleniny, pfiprava kavy, someliersky kurz, aj.

Studenti se aktivné zucastnuji v rdmci odborného vycviku nejriznéjsich akci, jako jsou rauty, konferen-
ce, sjezdy, kulturni akce atd.

3.9.2. Spoluprace se socialnimi partnery

Mezi nejvyznamnéjsi socialni partnery Skoly patfi Ufad prace. Spoluprace je velmi tésnd a pravidelna.
Trh prace neustdle potfebuje kvalifikované pracovniky se stfednim vzdélanim, ktefi maji znalosti
z ekonomiky, ucetnictvi, dokazou se orientovat na trhu prace. Ve spolupraci s Uradem prace nas oslo-
vuji i dospéli, ktefi v oboru pracuji jako nekvalifikované sily a chtéji kvalifikaci ziskat. S Ufadem prace
v Mladé Boleslavi jsme v pravidelném kontaktu a ucastnime se viech schlizek, které urad porada.
Podafilo se ndm navazat kontakty i s Gfady prace mimo region Mladoboleslavska (Turnov, Ceska Lipa
...) a spoluprdce se velmi slibné rozviji.

Velmi dobrou spolupraci mame s Pedagogicko-psychologickou poradnou v Mladé Boleslavi, Vaclavko-
va 1040. Vyuzivame jejich sluzeb pravidelné, spolupracujeme pfi fesSeni jednotlivych problémda. Velkou
vyhodou je, Ze tuto poradnu mame ptimo v budové.
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4. UCEBNI PLAN

4.1. Soulad prevodu RVP a SVP

RVP Svp
Vzdélavaci oblas- Min.vyuc.hodin za Vyuc. predmét | Pocet vyuc. hodin za
ti/obsahové okruhy | studium studium
Tydennich | Celkovych Tydennich | Celkovych
Jazykové vzdélavani a Cesky jazyk 5 160
komunikace 21 672 Anglicky jazyk 8 256
Druhy cizi jazyk 8 256
Spolecenskovédni vzdé- Déjepis 2 64
lavani 5 160 Zaklady spolecen- 3 96
skych véd
Pfirodovédné vzdélavani Nauka o vyZivé 2 64
4 128 Zaklady pfirodnich 2 64
véd
Matematické vzdélavani 10 320 Matematika 10 320
Estetické vzdélavani 5 160 Literarni vychova 5 160
Vzdélavani pro zdravi 8 256 Télesna vychova 8 256
Vzdélavani Prace s pocitacem 2 64
v informacnich a komu- 4 128 Technika adminis-
nikacnich technologiich trativy 2 64
Ekonomika 4 128
Uéetnictvi 4 128
Technologie pfi- 4 128
pravy pokrm(
Technika obsluhy 5 160
Odborné vzdélavani 31 992 sluZeb
Hotelovy provoz 2 64
Pravo 2 64
Etika 1 32
Psychologie prace 2 64
Cestovni ruch 3 96
Zemépis cestovni- 3 96
ho ruchu
Obchodni kore- 2 64
spondence
Anglicky jazyk 4 128
Druhy cizi jazyk 4 128
Literarni vychova 3 96
Ekonomika 2 64
Disponibilni ¢asova dota- 40 1280 Uéetnictvi 1 32
ce Zemépis cestovni- 1 32
ho ruchu
Prakticka ptiprava 20 640
Volitelny semindfr, 5 160
CIL, MAT, Cizi jaz.
Celkem RVP 128 4096 Celkem SVP 129 4128
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4.2. UCEBNI PLAN 65-42-M/01 Hotelnictvi

Vzdélavaci ob- Predmét Studium Tydenni dotace
last/Obsahovy 1.ro¢. | 2.ro€. | 3.roC. | 4.rocC. | (celkem+disp.)
okruh
Povinné predméty
Jazykové vzdélavani a Anglicky jazyk 2+1 2+1 2+1 2+1 8+4
komunikace Cesky jazyk 2 1 1 1 5
Druhy cizi jazyk 2+1 2+1 2+1 2+1 8+4
Spolecenskovédni Déjepis 2 2
vzdélavani Zaklady spol. véd 1 2 3
Pfirodovédné vzdéla- Nauka o vyZivé 2 2
vani Zaklady pfirod. 2 2
véd
Matematické vzdéla- Matematika 2 2 3 3 10
vani
Estetické vzdélavani Literarni vychova | 2 1+1 1+1 1+1 5+3
Vzdélavani pro zdravi Télesna vychova 2 2 2 2 8
Vzdélavani v inf. a Prdace s pocitatem 2 2
komunikacnich tech- Technika adminis- | 2 2
nologiich trativy
Odborné vzdélavani Cestovni ruch 1 2 3
Ekonomika 2 1+1 1+1 4+2
Etika 1 1
Hotelovy provoz 2 2
Obchodni kore- 2 2
spondence
Prakticka priprava | 0+6 0+7 0+7 0+20
Pravo 2 2
Psychologie prace | 2 2
Technika obsluhy | 3 2 5
a sluzeb
Technologie pfi- 3 1 4
pravy pokrmi
Ugetnictvi 1 1+1 2 4+1
Zemépis cest. 1 2+1 3+1
ruchu
Ostatni predméty
Ostatni predméty Volitelny seminar, 0+2 0+3 0+5
CIL, MAT, Cizi
jazyk
Celkem hodin 30 33 32 34 89+40
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4.3. Celkové dotace - prehled

Vzdélavaci ob- Predmét Studium Tydenni dotace
last/Obsahovy 1.ro€. | 2.ro¢. | 3.roC. | 4.rocC. | (celkem+disp.)
okruh
Povinné predméty
Jazykové vzdélavani a Anglicky jazyk 64+32 64+32 64+32 64+32 256+128
komunikace Cesky jazyk 64 32 32 32 160
Druhy cizi jazyk 64+32 64+32 64+32 | 64+32 | 256+128
Spolecenskovédni Déjepis 64 64
vzdélavani Zaklady spol. véd 32 64 96
Pfirodovédné vzdéla- Nauka o vyZivé 64 64
vani Z3aklady pfirod. 64 64
véd
Matematické vzdéla- Matematika 64 64 96 96 320
vani
Estetické vzdélavani Literarni vychova | 64 32+32 32+32 32+32 160+96
Vzdélavani pro zdravi Télesna vychova 64 64 64 64 256
Vzdélavani v inf. a Prace s pocitacem 64 64
komunikacnich tech- Technika adminis- | 64 64
nologiich trativy
Odborné vzdélavani Cestovni ruch 32 64 96
Ekonomika 64 32+32 32+32 128+64
Etika 32 32
Hotelovy provoz 64 64
Obchodni kore- 64 64
spondence
Prakticka pfiprava | 0+192 0+224 0+224 0+640
Pravo 64 64
Psychologie prace | 64 64
Technika obsluhy | 96 64 160
a sluzeb
Technologie pfi- 96 32 128
pravy pokrm(
Uéetnictvi 32 32+32 64 128+32
Zemépis cest. 32 64+32 96+32
ruchu
Ostatni predméty
Ostatni pfedméty Volitelny seminaf, 0+64 0+96 0+160
CIL, MAT, Cizi
jazyk
Celkem hodin 960 1056 1024 1088 2848+1280

Odborna souvisla praxe je 8 tydni za studium
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Roc¢nik 1. ro¢. 2. roc. 3. roc. 4. roc.
Adaptacni kurz 1 0 0 0
Lyzarsky kurz 1 0 0 0
Odborna praxe 0 3 3 2
Maturit. zkous- 0 0 0 2
ka

Vyuka dle rozpi- 32 32 32 32
su uciva

Cas. rezerva, 6 5 5 1
vych. vzdél. akce

Celkem tydnu 40 40 40 37

Vsechny pocty vyucovacich hodin vychdzeji z poctu tydni ve skolnim roce — tj. 32 tydni. Ve ctvrtém
roc¢niku vzhledem k maturitnim zkouskam se pocita také s 32 tydny s tim, Ze budou oduceny vsechny

tematické celky. Dojde-li k situaci, kdy ucitel nemiiZe oducit pfesny pocet hodin (exkurze, navstéva

divadelniho nebo filmového predstaveni, ¢i jind akce skoly), je jeho povinnosti uzpisobit vyuku tak,

aby nebyly naruseny predpokladané kompetence a vysledky vzdélavani Zdka.

Pfirodovédné vzdélavani vychazi z varianty C fyzikaIni slozky a z varianty A/B chemické slozky
v RVP.

Podminky pro osvojeni pozadovanych praktickych dovednosti $kola zaradila tzv. cviceni
v provozu a posilila u€ebni praxi. Obsah praktickych Cinnosti se odviji od vzdélavacich oblasti a
obsahovych okruh( RVP.

Odborna praxe je zafazena v rozsahu 8 tydn( za studium a organizuje se v souladu s platnymi
predpisy.

Télesna vychova je v rozsahu 2 hodin tydné u vsech rocnik(, skola porada navic mnoho spor-
tovnich aktivit, napf. sportovni dny, lyzarské zajezdy, apod.

pocet hodin pridélenych jednotlivym tematickym celk(im je orientacni

Skola vytvafi podminky pro zkvalitiovani jazykové vyuky: Zaci praktikuji v hotelich se s pfevainé
zahranicni klientelou, Ucastni se jazykovych soutézi v regionu, Skola vysila studenty na zahra-
ni¢ni staze v rozmezi 3 tydntd az 3 mésicu.
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4.5. Doplnujici tabulka

Dopliiujici tabulka vysvétlujici pojem ,,0dborné vzdélavani“ v ué¢ebnim planu SVP Hotelnictvi

Vzdélavaci oblast predmét L.ro¢. | 2.ro¢. | 3.ro¢. | 4.ro¢. | Tydenni
RVP dotace
] Cestovni ruch 1 2 3
CESTOVNI RUCH /7h
Zemépis cestovniho 1 2+1 3+1
ruchu
Ekonomika 2 1+1 | 1+1 4+1
EKONOMIKA /8h
Utetnictvi 1 | 1+#1 | 2 4+1
Technika obsluhy 3 2 5
GASTRONOMIE / 9h sluzeb
Technologie pripravy | 3 1 4
pokrmii
Hotelovy provoz 2 2
HOTELNICTVi/7h [ prakticka pFiprava | 0+6 | 0+7 | 0+7 0+20
Etika 1 1
Pravo 2 2
Psychologie prace 2 2
KOMUNIKACE VE | Obchodni korespon- 2 2
SLUZBACH / 2h dence
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5. UCEBNi PLANY JEDNOTLIVYCH PREDMETU

5.1. Cesky jazyk
Nazev piedmétu Cesky jazyk
Roc¢nik 1. 2. 3. 4.
Pocet hodin tydné 2 1 1 1
Pocet hodin v rocnicich 64 32 32 32
Pocet hodin celkem 160

Charakteristika vyucovaciho predmétu, obecné cile predmétu:

Cesky jazyk je predmétem, ktery ma vybavit studenty dovednostmi, vytvofit jim nastroje vzdélavani
pro vSechny oblasti vzdélavani. Jazyk je chapan jako prostifedek pro sdélovani myslenek, nazord a po-
stoju. Vychovava ke sdélnému kultivovanému jazykovému projevu a podili se na rozvoji jejich duchov-
niho Zivota.

Cilem vyuky ceského jazyka je rozvoj komunikacnich dovednosti, schopnost vhodné a adekvatné rea-
govat na béiné kazidodenni situace, s nimiz budou Zaci ve svém budoucim Zivoté konfrontovani (trh
prace, internet).

Obecnym cilem jazykového vzdélavani je rozvijet komunikacni kompetence Zakd a naudit je uzivat
jazyka jako prostfedku dorozumivani a mysleni, k ptijimani, sdélovani a vyméné informaci na zakladé
jazykovych a slohovych znalosti.

Charakteristika uciva

Ucivo je vybrdno ve vztahu k profilu absolventa oboru hotelnictvi a turismus, je sloZeno z oblasti jazy-
kové vzdélani, komunikacni a slohova vyuka a prace s textem a vyhledavani informaci. Tyto oblasti se
vzajemné prolinaji. Jazykové vzdélani a komunikaéni vychova rozvijeji komunikacni kompetence zakl a
uci je uzivat jazyka jako prostredku dorozumivani a mysleni. K plnéni tohoto cile ptispiva i literarni vy-
chova, zvlasté prace s textem, ktera prohlubuje znalosti jazykové a kultivuje jazykovy projev student.
Prace s textem je zamérena predevsim na vychovu k védomému, kultivovanému ¢tenarstvi.

P¥inos k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:

a) Kompetence komunikativni

° formulovat logicky a srozumitelné své myslenky a nazory

° aktivné se ucastnit diskuse

° zpracovavat administrativni pisemnosti

° dodrzovat jazykové a stylistické normy

° zaznamendvat pisemné podstatné myslenky a Udaje z text( a projeva jinych lidi
° vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
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Kompetence k uéeni

mit pozitivni vztah k u€eni a vzdélavani

uplatriovat rlizné zplsoby préace s textem

umét efektivné vyhleddvat informace

s porozuménim poslouchat mluvené projevy, pofizovat si poznamky

sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cil(i svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledki svého
uceni od jinych lidi

Kompetence obcanské

respektovat prava a osobnost druhych lidi, vystupovat proti nesndsenlivosti, xenofobii a dis-
kriminaci

zajimat se o politické a kulturni déni

uzndvat hodnotu Zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni Zivot

respektovat osobnost jinych lidi

uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost i soucasnost v evropském a své-
tovém kontextu

podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury

Kompetence personalni a socialni

reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zplsobu jednani ze strany druhych lidi
ovérovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi

utvaret si vlastni nazor

odpovédné plnit svéfené ukoly

pracovat v tymu a podilet se na realizaci spolecnych pracovnich a jinych ¢innosti

adaptovat se na ménici se podminky

Kompetence k feseni problémd

osvojovat si obecné principy a strategie reSeni problém( (praktickych i teoretickych)
porozumét zadani Ukolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potfebné k feseni pro-
blému

volit prostredky a zpUsoby vhodné pro splnéni jednotlivych aktivit

spolupracovat pfi feseni probléma s jinymi lidmi

Dalsi kompetence

vyuziva prostiedk( informacnich a komunikacnich technologii

ma prehled o prédvech a povinnostech zaméstnance i zaméstnavatele
je si védom svého uplatnéni na trhu prace

fesSi pracovni i mimopracovni problémy
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Rozvijena prifezova témata:
Clovék a svét prace — 74k se udi

- komunikaéni dovednosti a sebeprezentaci
- vyhleddvani a kritické hodnoceni kariérovych informaci

- byt otevieny celozivotnimu uceni

Clovék a Zivotni prostiedi — 73k se u¢i samostatné a aktivné poznavat okolni prostfedi, ziskavat infor-
mace v pfimych kontaktech s prostfedim a z rznych informacnich zdroju

Obcan v demokratické spolecnosti — Zak se uci

- orientovat v medialnich obsazich, kriticky je hodnotit a optimdlné vyuZivat masova média pro
své rlizné potreby

- jednat s lidmi, diskutovat o citlivych nebo kontroverznich otdzkach, hledatkompromisni reseni

- angaZzovat se nejen pro vlastni prospéch, ale i pro vefejné zajmy a ve prospéch jinych lidi,
zejména socidlné potrebnych, doma i v jinych zemich

- vazit si materialnich a duchovnich hodnot, dobrého Zivotniho prostfedi, chranit je a zacho-
vat pro budouci generace

Informacni a komunikacni technologie — Zak se uci pouzivat technologie k vyhledavani a zpracovani
informaci, pracovat s elektronickymi slovniky, jazykovédnymi pfiruckami a medialnimi zdroji

Mezipfedmétové vztahy:

Predmét svym pojetim a obsahovym zamérenim vytvari mezipredmétové vztahy zejména s predméty:
° Literarni vychova

° Anglicky jazyk

o Némecky jazyk

Didaktické pojeti vyuky, vychovné a vzdélavaci strategie:

Vyuka pfedmétu spociva v rozvoji komunikacénich dovednosti.

PFi probirani jazykového a slohového uciva se navazuje na védomosti a dovednosti ze zdkladni Skoly a
rozviji se vzhledem k spolecenskému a profesnimu zaméreni studenta.

Pro vyuku jsou vyuzivany dialogické metody, tymova prace a kooperace, problémové uceni vyuzivani
informacnich zdrojii a komunikacnich prostredkd. Dale jsou do vyuky zafazeny hry, soutéze, projekto-
vé metody, verejné prezentace studentd, realizace mezipredmétovych aktivit.

Metody a formy vyuky predmétu vychazeji vidy z konkrétnich témat, z cild hodiny a
kompetenci, ke kterym Zaci sméruji. Jsou to zejména:

° frontalni vyucovani, vyklad s ndvaznosti na znalost zaku
° fizeny rozhovor
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o samostatné reseni ukoll

° tymova prace ve skupiné

° odborné a vzdélavaci exkurze

° konzultace

° projektové vyucovani

. soutéze

o prezentace student(

o vyuziti multimedidlnich program

Hodnoceni vysledki zaka

Hodnoceni vysledk( studentl vychdzi z pétistupriové klasifikace dle klasifikacniho radu Skoly. Ke klasi-
fikaci se vyuziva didaktické testovani. Vyznamnou soucasti hodnoceni je hloubka porozuméni poznat-
kam, schopnosti je aplikovat pfi feseni problému, schopnosti kritického mysleni, dovednosti prace
s texty, samostatnosti Usudku, dovednosti vystizné formulovat myslenky, argumentovat a diskutovat.
Pti hodnoceni se uplatiuje sebehodnoceni, kolektivni hodnoceni a individudlni pfistup k studentim
(k studentiim se specifickymi vzdélavacimi potfebami se pfistupuje individualné).

Béhem kazdého pololeti piSou zZaci prlibézné testy z probirané latky a nejméné jednu slohovou prdci,
dle potrfeby se zaddvaji kratsi domaci slohové prace. PribéZzné mohou byt zarazeny dalsi druhy kon-
trolni ¢innosti: diktaty, pisemné prace, kvizy, Ustni zkouseni - rozhovor apod.

V kone¢ném hodnoceni se promita rovnéz i celkovy pristup studenta ke studiu daného pfredmétu, jeho
plnéni zadanych ukol(, aktivni prace pfi hodiné.
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(pocty hodin v hodinové dotaci HD jsou orientacni)

Vysledky vzdélavani Ucivo HD
Zak: Zdokonalovani jazykovych védomosti 42
- rozliSuje spisovny jazyk, hovorovy a dovednosti
jazyk, dialekty a stylové priznakové ) o . )
jevy a ve vlastnim projevu voli | ~ narodni jazyk a jeho dtvary
prostfedky adekvatni komunika&ni | - zvukové prostiedky a ortoepické normy
situaci jazyka
- Yidi se zdsadami spravné vyslovnosti; - hlavni principy Ceského pravopisu
- v pisemném projevu uplatfiuje - gramatické tvary a konstrukce a jejich
znalosticeského pravopisu; sémanticke funkce
- v pisemném i mluveném projevu
vyuzivda poznatk( z tvaroslovi
- pracuje s nejnovéjsimi normativnimi
priruckami ¢eského jazyka
Zak: Komunika¢ni a slohova vychova 20
) rozpozrl1a funkenistyl a dominantni - komunikacni situace, komunikacni
slohovy postup . .
oy v oo . _— strategie, funkéni styly
- spravné pouziva citace a bibliografické
Gdaje, dodriuje autorskd prava - slohotvorni Cinitelé objektivni a subjektivni
- vyjadiovani pfimé i zprostifedkované
technickymi prostfedky, monologickéi
dialogické, neformalni i formalni,
pfipravené i nepfipravené
- funkéni styl prosté sdélovaci, jeho zakladni
utvary a postupy
- popis a jeho druhy (osoby, véci, pracovniho
postupu)
- charakteristika a jeji druhy, charakteristika
literarni postavy
Zak: Prace s textem a ziskavani informaci 4
- le\éVbRFih|ed o knihovnach a jejich | . jnformaticka vychova, knihovny a jejich
sluzbac

- zaznamenava bibliografické udaje po-
dle statni normy

sluzby
- prace s rlznymi pfiruckami pro skolu
i vefejnost ve fyzické i elektronické podobé
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- pouziva jazykové prirucky
- déla si pozndmky z prfednasek a jinych
verejnych projevu

.

Zak:

- orientuje se ve vystavbé textu

- odhaluje a opravuje jazykové ne-
dostatkya chyby

- uplatiiuje znalosti ze
logickém vyjadiovani

skladby pri

- prdce s rlznymi pfiru¢kami pro skolu
i vefejnost ve fyzické i elektronické podobé

- zpétna reprodukce textu, jeho transfor-
macedo jiné podoby

Zdokonalovani jazykovych védomosti
a dovednosti
- vétna skladba, druhy vét z gramatického

a komunikacniho hlediska, stavba a tvorba
komunikatu

Zak: Zdokonalovani jazykovych védomosti 20
- vysveétli zakonitosti vyvoje cestiny a dovednosti
- orientuje se v soustavé jazyku o ) L
. poufivd adekvatni slovni zasobu | - VYVOiOvé tendence spisovné cestiny
véetné pfisluiné odborné terminolo- | - Postaveni Cestiny mezi ostatnimi
gie evropskymi jazyky
- nahradi béiné cizi slovo ceskym | - tvorenislov, stylového rozvrstvenia
ekvivalentem a naopak obohacovani slovni zasoby
- slovni zasoba vzhledem k oboru
vzdéldvani, terminologie
Zak: Komunikacni a slohova vychova 12
- vhodné se prezentuje, argumentujea - funkéni styl umélecky, jeho zakladni dtvary a
obhajuje sva stanoviska postupy
- ovlada techniku mluveného slova, umi | _ yypravéni
klast otazky a vhodné formulovat od- - liceni
povEe,d|l o o - literatura faktu a umélecka literatura
- vyuziva emouor,malnl a emOt'_va ) - funkéni styl FeCnicky, jeho zékladni Utvary a
stranky mluveného slova, vyjadruje postupy
postoje neutrdlni, pozitivni (pochvalit)
i negativni(kritizovat, polemizovat)
- vyjadfuje se vécné spravné, jasnéa
srozumitelné
- prednese kratky projev
- ma prehled o slohovych postupech
uméleckého stylu
Zak: Prace s textem a ziskavani informaci 2

16
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- zhodnoti vyznam médii pro spole¢nost
a jejich vliv na jednotlivé skupiny
uzivatel(

- kriticky pfistupuje k informacim z in-
ternetovych zdrojU a ovéruje si jejich
hodnovérnost

- samostatné vyhledava, porovnava a
vyhodnocuje medialni,odborné aj. in-
formace

- poftizuje z odborného textu vypisky a

vytah

- vypracuje anotaci a resumé

Zak:
- orientuje se v raznych jazykovych ro-
vinach textu

Zdokonalovani jazykovych védomosti
a dovednosti

- komplexni jazykové rozbory
- opakovani k maturité

Zak: Komunikaéni a slohova vychova 13
- posoudi kompozici textu, jeho slovni . . . .
J4sobu a skladbu gupngspuls;clyl publicisticky, jeho zakladni Utvary
) .ro.%llswe typy me'clilalplc'h”sdeleryl 4| . média a medidlni sd&leni
jejich funkci, identifikuje jejich typicke | funkéni styl odborny, jeho zakladni utvary a
postupy,jazykové a jiné prostredky postupy ’
- uvede pfiklady vlivu médii a digitalni - Uvaha
komunikace na kazdodenni podobu - vyklad
mezilidské komunikace
- sestavi jednoduché zpravodajské a
propagacni Utvary (zprava aj.)
- odborné se vyjadfuje o jevech svého
oboruv zakladnich Utvarech od-
borného stylu, predevsim popisného a
vykladového
Zak: Prace s textem a ziskavani informaci 4
- na prikladech dolozi druhy medidlnich | - média, jejich produkty a ucinky
prOdUktl’,' . - ziskavani a zpracovavani informaci z textu
- uvede zdakladni média pUlsobici v re-
gionu

.
15
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Zak:

- sestavi zdkladni projevy administra-
tivniho stylu

- vhodné pouziva jednotlivé slohové
postupya zakladni utvary

- vystihne charakteristické znaky
raznych druhl textu a rozdily mezi
nimi

- rozpozna funkéni styl, dominantni

slohovypostup a v typickych
pfikladech slohovy utvar

Komunika¢ni a slohova vychova

- funkéni styl administrativni, jeho zakladni
Utvary a postupy

- graficka a formalni Uprava jednotlivych
pisemnych projeva

- opakovani k maturité

Zak:
- orientuje se v textu a vyhleda v ném
informace
- rozumi obsahu textu i jeho ¢asti
- kriticky pfistupuje k informacim z in-
ternetovych zdrojii a ovéfuje si jejich
hodnovérnost

Prace s textem a ziskavani informaci

- druhy a Zanry textu

- ziskavani a zpracovavani informaci z textu
(téz odborného a administrativniho), jejich
tfidéni a hodnoceni

- techniky a druhy ¢teni (s dGrazem na ¢teni
studijni), orientace v textu, jeho rozbor

z hlediska sémantiky, kompozice a stylu
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5.2. Anglicky jazyk

(pocty hodin v hodinové dotaci HD jsou orientacni)
Nazev predmétu Anglicky jazyk
Rocnik 1. 2. 3. 4,
Pocet hodin tydné 3 3 3 3
Pocet hodin v rocnicich 96 96 96 96
Pocet hodin celkem 384

Charakteristika vyucovaciho predmétu, obecné cile predmétu
Cilem predmétu je pfipravit Zaky na aktivni Zivot v multikulturni spole¢nosti, vést je
k ziskavani jak obecnych, tak komunikativnich kompetenci k dorozuméni v situacich
kazdodenniho osobniho a pracovniho Zivota.
Vyuka anglického jazyka je jednak soucdsti vSeobecného vzdélavani, dopliiuje a pro-
hlubuje systém jazykového vzdélavani, které je propojeno s dalSimi vyuc¢ovacimi pred-
méty a zdroji informaci, rozsifuje komunikativni kompetenci a celkovy kulturni rozhled.
Soucasti vyuky je vést Zaky k pochopeni pravidel souziti v demokratické spole¢nosti, re-
spektu a toleranci k hodnotam jinych naroda.

Vzdélavani v anglickém jazyce navazuje na uroven jazykovych znalosti a komunikacnich
kompetenci A2 Spole¢ného evropského referenéniho ramce (SERRJ) ziskanou na ZS,
vede Zaky k prohlubovani komunikacnich kompetenci, ktera odpovida stupnici B1-B2
SERRJ.

Vzdélani v anglickém jazyce ve zkraceném studiu pro Zaky, ktefi jiz ziskali stfedni vzdé-
[ani s maturitni zkouskou v jiném oboru vzdélani navazuje na uroven B1 popf. B2 podle
SERR a zaméruje se na osvojeni odbornych komunikativnich dovednosti.

Charakteristika uciva

Predmét anglicky jazyk vede Zaky k osvojeni komunikativni kompetence, vyznamné pfi-
spiva ke kultivaci ¢lovéka, vychovava studenty k cizojazy¢nému projevu a rozsifuje fe-
¢ové dovednosti. Zak ziskava znalosti z gastronomického a hotelového prostiedi. Pfi-
pravuje studenty k efektivni Ucasti v pfimé i nepfimé komunikaci. RozSifuje poznatky o
anglicky mluvicich zemich a pfispiva k rozsifeni kulturniho rozhledu. Tato vyuka se ve
vyznamné mire podili na intelektualnim a socialnim rozvoji osobnosti studenta, pro-
hlubuje jeho vSestranné i odborné vzdélavani, rozviji jeho vlohy a zajmy.

Obsahem vyuky je systematické rozvijeni feCovych dovednosti, zahrnujicich dovednosti
receptivni, produktivni i interaktivni. Dale rozvijeni pfiméreného rozsahu jazykovych
prostredkd, tj. slovni zasoby (produktivné si zak osvoji 5-6 lexikalnich jednotek za 1 vy-
ucovaci hodinu, celkem 500-600 lexikalnich jednotek za rok) véetné nejbéznéjsi frazeo-
logie a odborné terminologie (20 %), mluvnice, zvukové a grafické stranky ziska po-
znatky z oblasti realii Ceské republiky a anglofonniho svéta.
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PFrinos k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci

Vyuka anglického jazyka uci studenty také vnimavosti a toleranci k jinym kulturam a
narodlm. Rozviji schopnosti srovnavat svou vlastni kulturu s ostatnimi a uzivat zplso-
by dorozuméni s predstaviteli jinych kultur. U student( je také rozvijen zdjem o déni ve
sveété kolem nas. Ve spolupraci s ostatnimi pfedméty sméruje vyuka anglického jazyka
k vSestrannému rozvoji osobnosti studenta.

Studenti prokdZzi dosazenou uroven svych jazykovych a komunikativnich dovednosti
v ramci tematickych okruh( tykajicich se mezilidskych vztah(, Zivotniho prostfedi a so-
ciokulturnich aspektl rGznych jazykovych oblasti. Neopomiji se vSak ani dalsi kompe-
tence, jako napf. k uéeni, k feseni probléma pfi samostatné zpracovavanych ukolech,
k formulovani, prezentovani ¢i obhajobé vlastniho ndzoru v némeckém jazyce a schop-
nosti argumentace na Urovni.

a) Kompetence k uceni:

e ziskané vysledky porovnavat, kriticky posuzovat a vyvozovat z nich zavéry pro vyuziti
v budoucnosti

e poznavat smysl a cil uéeni, mit pozitivni vztah k uceni, posoudit vlastni pokrok, kritic-
ky zhodnotit vysledky svého uceni

b) Kompetence k feSeni problému:

e vyhleddvat informace vhodné k reSeni problémda, vyuZivat ziskané védomosti a do-
vednosti k objevovani rlznych variant reseni problém(, nenechat se odradit pripad-
nym nezdarem

c) Kompetence komunikativni:

e formulovat a vyjadfovat své myslenky a nazory, vyjadfovat se vystizné, souvisle a
jednoduse v pisemném i Ustnim projevu,

e naslouchat promluvam druhych lidi, porozumét jim, vhodné na né reagovat, ucinné
se zapojit do diskuse,

e rozumeét rlznym typdm textd a zaznami vzhledem k véku, Urovni znalosti jazyka a
oboru,

e vyuzivat informaéni a komunikaéni prostfedky a technologie pro ué¢innou komunikaci
s okolnim svétem,

d) Kompetence socidlni a personalni:

e UCinné spolupracovat ve skupiné, podilet se spoleéné s pedagogy na vytvareni pravi-
del prace vtymu

e podilet se na utvareni pfijemné atmosféry v tymu, prispivat k upeviiovani dobrych
mezilidskych vztah, v pfipadé potreby poskytnout pomoc nebo o ni pozadat

e prispivat k diskusi v malé skupiné i k debaté celé tfidy, chapat potiebu efektivné spo-
lupracovat s druhymi pti reSeni daného ukolu

e vytvaret si pozitivni predstavu o sobé samém
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Tematické okruhy

rodina a domov / pratelstvi a mezilidské vztahy / popis osoby a osobni charakteristika /
sport, volnocasové aktivity / bydleni, obchody a sluzby / stravovani, péce o zdravi / cestova-
ni, doprava, ubytovani / skola a studium, zaméstnani, budoucnost / pfiroda, Zivotni prostie-
di, péée o ZP / véda a technika, masmedia, informaéni technologie / podnebi, pocasi, roéni
obdobi / reélie Ceské republiky a porovnani s anglicky mluvicimi zemémi / redlie zemi pfi-
slusné jazykové oblasti / vyznam daného jazyka / redlie anglicky mluvicich zemi (geografické
Udaje, historie, spolecensko-politicka charakteristika, ekonomika a kultura) / Zivot v anglicky
mluvicich zemich (rodina, vzdélani, prace, volny ¢as) / tradice a zvyky / forma statu, demo-
kratické tradice / kultura a tradice, statni svatky a oslavy / autentické materidly (encyklope-
die, noviny a ¢asopisy, filmy v pavodnim znéni, ITC — aktudlni internetové stranky)

Odborné tematické okruhy

prace a zaméstnani, pfiprava na povoldni, budouci profese, hledani zaméstnani (inzerce,
zadost o misto, Zivotopis), formalni a neformalni dopis, e-mail, telefonovani v anglickém ja-
zyce, zakladni terminologie z oblasti hotelnictvi a turismu na zakladé préace s texty

Rozvijena priufezova témata:
Clovék a svét prace — vyuka pfedmétu rozviji schopnosti a moznosti zaka Uspésné se prosa-
dit na trhu prdce i v oblasti vzdélavani

Clovék a Zivotni prostiedi — ve vybranych tématech jsou rozvijeny znalosti 74ka v oblasti Zi-
votniho stylu a péce o Zivotni prostredi

Obcan v demokratické spolecnosti — Zak je veden ke zdravému sebevédomi, toleranci a re-
spektu k odliSnym tradicim, zvykiim a socidlnim a kulturnim hodnotdm jinych narodd

Informacni a komunikacni technologie — zak efektivné pracuje s interaktivnimi pracovnimi
listy, zasila pisemné prace v prostfedi MS Teams, vytvari prezentace, vyhledava informace na
internetu.

Mezipfedmétové vztahy

Pfedmét svym pojetim a obsahovym zamérenim vytvafi mezipredmétové vztahy zejména
s predméty:

- Cesky jazyk a literatura

- Cizi jazyky

- Zaklady spolecenskych véd

- Technika obsluhy a sluzeb

- Nauka o vyzivé

- Technologie ptipravy pokrmu

- Zemépis cestovniho ruchu

- Etiketa a spolecenska vychova

- Informacéni a komunikaéni technologie
- Obchodni korespondence
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Praxe

Didaktické pojeti vyuky, vychovné a vzdélavaci strategie

Vzdélavani sméruje k tomu, aby Zaci:

komunikovali v anglickém jazyce v rliznych situacich Zivota, v projevech mluvenych i
psanych, na vSeobecna i odborna témata;

rozvijeli komunikativni kompetenci a ohledem na své budouci profesni smérovani,

si osvojili jazykové kompetence vedouci k dorozumivani v béznych situacich osobniho
i pracovniho Zivota,

efektivné pracovali s anglickym textem vcetné odborného, pochopili hlavni myslenku
a zakladni smysl textu,

ziskavali informace o svété, zvlasté o anglicky mluvicich zemich,

dokazali vyjadrit dalezité myslenky, popsat rlzné udalosti a zazitky a pocity,

vyuzivali védomosti a dovednosti ziskané ve vyuce materského jazyka pfi studiu jazy-
ka, vysvétlili problémy, zvazili mozné priciny nebo nasledky problémd,

zhodnotili rGzné ndvrhy reseni,

pochopili a respektovali tradice, zvyky a odliSné socidlni a kulturni hodnoty jinych
narodU a jazykovych oblasti.

Vzdélavani prispiva k:

formovani osobnosti zakd

formovani tolerance k hodnotam jinych narodt

respektovani a chapani tradic, zvyk( a odlisnych socialnich a kulturnich hodnot jinych
ndrodu

uplatnéni raznych zplsobU prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), efektivni-
mu vyhleddvani a zpracovavani informaci;

poslouchani mluvenych projevd s porozuménim, pofizovani si poznamek,

k prohloubeni a rozsifeni védomosti studentll o svété, ktery je obklopuje,

osvojeni poznatkd, pracovnich postupl a nastroji potfebnych pro kvalifikovany vy-
kon povolani a pro uplatnéni se na trhu prace

Metody a formy vyuky predmétu vychazeji vidy z konkrétnich témat, z cil( hodiny a
kompetenci, ke kterym Zaci sméruji. Jsou to zejména:

frontalni vyucovani, vyklad s ndvaznosti na znalost zaka, CLIL
fizeny rozhovor

samostatné reseni ukoll

tymova préce ve skupiné

prace s PC, prezentace

odborné a vzdélavaci exkurze

konzultace

projektové vyucovani

hry, kvizy, soutéze
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° vyuZiti multimedialnich program(
° prace s ¢asopisy Gate a Bridge, doplrfikové materialy z oboru gastronomie, hotelnictvi
a cestovniho ruchu

Hodnoceni vysledkt Zaku

Studenti jsou hodnoceni priibéiné v souladu s Klasifikacnim Fddem $koly. Uroveri znalosti a
dovednosti je zjiStovana pribézinymi pisemnymi testy, na konci kazdé lekce souhrnnou pi-
semnou praci. K studentlim se specifickymi vzdélavacimi potfebami v této oblasti je pfistu-
povano individudlné. Pribézné je rovnéZ hodnocen Ustni projev a schopnost porozumét né-
meckému mluvenému slovu. V kone¢ném hodnoceni se promitd i aktivni pfistup studenta ke
studiu anglického jazyka, jeho samostatnost, schopnost produktivni spoluprdce v kolektivu
apod.
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Rozpis uciva a vysledku vzdélavani:

(pocty hodin v hodinové dotaci HD jsou orientacni)

Vysledky vzdélavani

Zak:

- vrozsahu aktivné osvojenych prostfedku
dokdaze vhodné, pohotové a jazykové re-
lativné spravné reagovat v béznych situ-
acich kazdodenniho Zivota

- umi vést pfirozeny dialog, zeptat se na
smysl nepochopeného vyrazu/ véty, po-
Zadat o zptesnujici informace a podobné
informace podat

- rozumi souvislému projevu vyucujiciho i
reprodukovanému projevu rodilého
mluvéiho v béZzném hovorovém tempu

- dokaze zaznamenat obsah, hlavni mys-
lenky ¢i informacevyslechnuté nebo pre-
Ctené

- s pouzitim slovniku dokdze samostatné
sestavit popis, charakteristiku, vypravéni
a neformalni email

- je schopen sledovat vyznamné aktudlni
informace z kulturniho, spolecenského a
politického Zivota u nds a v pfislusnych
(anglicky mluvicich) zemich

Ucivo

jednoduchy preklad

HD

Recové dovednosti pru-
poslech s porozuménim monologickych i béz-
né

dialogickych projev(
¢teni a prace s textem
mluveni zamérené situacné i tematicky

interaktivni feCové dovednosti = stridani
receptivnich a produktivnich Cinnosti
interakce ustni

interakce pisemna

Zak:
vyslovuje srozumitelné co nejblize pfiro-
zené vyslovnosti, rozlisuje zakladnizvu-
kové prostredky daného jazyka (rytmus,
pfizvuk, intonace, redukce slabik a slov)

- aktivné si osvojuje nova slova, idiomy a
slovni spojeni

- pfi praci s textem priibézné poznava za-
kladni zplsoby tvofeni slov a nej¢asté;jsi
druhy konverzace

- ovlada zakladni ¢asy

- sprdvné tvofi otazky

- spravné pouziva tazaci zajmena a pfi-
slovce

Jazykové prostredky

vyslovnost (zvukové prostredky jazyka)
graficka podoba jazyka a pravopis

slovni zasoba

gramatika (poradek slov v otdzce, pfitom-
ny ¢as prosty, pritomny cas prabéhovy,
minuly ¢as prosty, nepravidelnd slovesa,
minuly ¢as pribéhovy, prostfedky textové
navaznosti, asové Udaje, vazba: be going
to, pfitomny cas prlibéhovy pro budouci
ujednani, vztainé véty, predpfitomny cas
+ yet, arlready, just. Something, anything,
nothing, stupnovani pfidavnych jmen a
prislovci, kvantifikatory, Vyjadieni bu-
doucnosti: will (pfedpovéd, nabidka, slib)
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Zak:
- Cte s porozuménim vécné i jazykoveé pfi-
mérené texty, orientuje se v textu
- zaznamena pisemné podstatné myslen-
ky a informace z textu, zformuluje vlastni
myslenky
- vyménuje si informace, které jsou bézné
pfi neformalnich hovorech
- vypravi jednoduché pribéhy, zazitky,po-
piSe své pocity
- sdéli svaj nazor
- zaznamena vzkazy volajicich

Tematické okruhy, obecné komunikacni si-

tuace a jazykové funkce

- tematické okruhy: osobni Udaje, popis
osoby: vzhled, vlastnosti, kazdodenni Zivot,
volny ¢as, prazdniny, cestovani, zdravy
Zivotni styl, zabava, jidlo a napoje,
nakupovani

- komunikacni situace: ziskavani a predavani
informaci, napf. sjedndani schizky, obsluha
hosta v restauraci, popis mista nebo situa-
ce, atd.

- jazykové funkce: obraty pfi zahdjeni a
ukonéeni rozhovoru, vyjadieni Zadosti,
prosby, odmitnuti, radosti, zklamani apod.

Recové dovednosti

- poslech s porozuménim monologickych i
dialogickych projev(

- Cteni a prace s textem

- mluveni zamérené situacné i tematicky

- jednoduchy preklad

- interaktivni feCové dovednosti = stfidani
receptivnich a produktivnich ¢innosti

- interakce ustni
interakce pisemna
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Zak:
vyslovuje srozumitelné co nejblize pfiro-
zené vyslovnosti, rozliSuje zakladni zvu-
kové prostfedky daného jazyka a korigu-
je odliSnosti zvukové podoby jazyka

- dodrzuje zakladni pravopisné normy v
pisemném projevu, opravuje chyby

- komunikuje s jistou mirou sebedtvéry
a aktivné poutziva ziskanou slovni zdsobu
v rutinnich situacich kazdodenniho Zivota
a vlastnich zalib

Jazykové prostiedky

- vyslovnost (zvukové prostredky jazyka)

- graficka podoba jazyka a pravopis

- slovni zasoba

- gramatika (poutziti infinitivu bez to a
gerundia (verb + -ing, modalni slovesa:
have to, don’t have, must, mustn't,
should. Podminkové véty: prvni a druhy
kondicional, Pfedpfitomny cas: for, since,
minuly ¢as prosty vs predpfitomny, trpny
rod, vyjadieni minulosti a vazba used to,
Modalni slovesa: might. Vyjadfeni pohybu
- predloZzky, poradek slov ve vété, frazova
slovesa, predminuly ¢as, véty s: neither,
so. Predlozky. Nepfima re¢, otdzka bez
pomocného slovesa.

Zak:
vyjadfuje se Ustné i pisemné k tématim
osobniho Zivota

- popiSe své pocity a zdravotni stav

- zeptd se na cestu a poda informace o

cesté

- orientuje se vinformacnich textech a
broZurach

- pouzivd stylisticky vhodné obraty
umoznujici nekonfliktni vztahy a komu-
nikaci

- domluvi se v béinych situacich; ziska i
poskytne informace

I

Tematické okruhy, obecné komunikacni si-

tuace a jazykové funkce

- tematické okruhy: vzdélavani,
zaméstnani, sluzby, cestovani, péce o
télo a zdravi, sport

- komunikacni situace: ziskavani a predavani
informaci, napf. sjedndani schiizky, objed-
navka sluzby, vyfizeni vzkazu apod.

- jazykové funkce: vyjadreni Zzadosti,prosby,
odmitnuti, radosti, zklamani apod.
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Zak:

- rozumi pfimérenym souvislym projevim
a diskusim rodilych mluvcich pronase-
nym v pomalejSim tempu a se zfetelnou
vyslovnosti

- nalezne v promluvé hlavni a vedlejSimys-
lenky a dllezité informace

- sdéli a zdavodni sv(ij ndzor

- vyjadfi pisemné sviij nazor na text

- preloZi text a pouziva slovniky(i elektro-
nické)

- pfi pohovorech, na které je pfipraven,
klade vhodné otazky a reaguje na dotazy
tazatele

- Cte s porozuménim vécné i jazykoveé pfi-
mérené texty, orientuje se v textu

- zaznamena pisemné podstatné myslen-
ky a informace z textu, zformuluje vlastni
myslenky

- vyménuje si informace, které jsou béziné
pfi neformalnich hovorech

- vypravi jednoduché pribéhy, zazitky,po-
piSe své pocity

- sdéli svaj nazor

Re

cové dovednosti

poslech s porozuménim monologickych i
dialogickych projev(

Cteni a prace s textem

mluveni zamérené situaéné i tematicky

jednoduchy preklad

interaktivni fecové dovednosti = stfidani
receptivnich a produktivnich ¢innosti
interakce uUstni

interakce pisemna

prab

MD<
NK<
>

D¢

Zak:

- vyslovuje srozumitelné co nejblize pfiro-
zené vyslovnosti, rozliSuje zakladni zvu-
kové prostiedky daného jazyka a korigu-
je odliSnosti zvukové podoby jazyka

- dodrzuje zakladni pravopisné normy v
pisemném projevu, opravuje chyby

- komunikuje s jistou mirou sebedtvéry a
aktivné pouziva ziskanou slovni zasobu v
rutinnich situacich kazdodenniho Zivota a
vlastnich zalib

- uplatnuje zakladni zplsoby tvoreni slov
v anglickém jazyce

Jazykové prostredky

vyslovnost (zvukové prostredky jazyka)
graficka podoba jazyka a pravopis

slovni zasoba a jeji tvoreni

gramatika (pfitomny cas prosty a prlbé-
hovy — aktivni a neaktivni slovesa, vyjad-
feni budoucnosti: pfitomny ¢as pribého-
vy, going to, will. Vazba: each other.
Predpfitomny ¢as prosty vs minuly prosty.
Stupriovani ptidavnych jmen. Clen ur¢ité a
neurcité. Predlozky. Modalni slovesa: can,
could, be able to, must, have to, should.
Zvratnd a zd(raznovaci zajmena. Vazba:
should have. Minulé Casy: prosty, prubé-
hovy, predpfitomny. Vazby: usually, used
to.
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Zak:
vyjadfuje se Ustné i pisemné, k tématim
osobniho Zivota

- teSi pohotové a vhodné standardni fe-
Cové situace

- vyjadfi svllj nazor na zbozi, zhodnoti,
pozada o radu ¢i pomoc

- znd nejdulezitéjsi svatky a tradice né-
mecky mluvcich zemi, porovnd je
s Ceskou republikou

- poskytne radu, vyjadii podminky a du-
vody

- vede jednoduchy telefonicky hovor

- domluvi se v béZnych situacich; ziska i
poskytne informace

Tematické okruhy, obecné komunikacéni si-

tuace a jazykové funkce

- tematické okruhy: rodina, jidlo a vareni,

penize, transport a doprava, mezilidské

vztahy, svét prace (telefonovani), sport

- Ceska republika a anglicky mluvici
zemé, zakladni srovnani nékterych
oblasti Zivota

- komunikaéni situace: ziskavani a
predavani informaci, napf. sjednani
schizky, objednavka sluzby, vyfizeni
vzkazu apod.

- jazykové funkce: vyjadreni Zadosti,
prosby, pozvani, odmitnuti, radosti,
zklamani, nadéje apod.

Zak:

- prokazuje faktické znalosti o kulturnich
faktorech némecky mluvicich zemi a
uplatfiuje je také v porovnani s Ceskou
republikou

Poznatky o zemich

- vybrané poznatky vSseobecného charakteru
k pozndni kultury, tradic a spolecenskych
zvyklosti anglicky mluvicich zemi

vV ra
mci
tém.
okr.

L
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Zak:

- rozumi pfimérenym souvislym projevim
a diskusim rodilych mluvcich pronase-
nym ve standardnim hovorovém tempu

- odhaduje vyznam neznamych vyrazu
podle kontextu a zplsobu tvoreni

- nalezne v promluvé hlavni a vedlejSimys-
lenky a dllezité informace

- rozpoznd vyznam obecnych sdéleni a
hlaseni

- pronese jednoduse zformulovany mono-
log pred publikem

- vyjadfuje se témér bezchybné v béi-
nych,predvidatelnych situacich

- dokaze experimentovat, zkouset a hle-
dat zpUsoby vyjadieni srozumitelné pro
posluchace

- zaznamena pisemné podstatné myslen-
ky a informace z textu, zformuluje vlast-
ni myslenky a vytvofi text na dané téma
a ve stanoveném rozsahu, napf. formou
popisu, sdéleni, vypravéni, dopisu a od-
povédi na dopis

- vyhled3, zpracuje a prezentuje informa-
cetykajici se odborné problematiky, rea-
gujena jednoduché dotazy

- zapoji se do bézného hovoru bez pfipra-
vy

- preloZi text a pouziva slovniky (i elektro-
nické)

- zapoji se do debaty nebo argumentace,
tyka-li se zndmého tématu

- vyresi vétSinu béznych dennich situaci,
které se mohou odehrat v cizojazy¢ném
prostredi

- preformuluje a objasni pronesené sdé-
lenia zprostredkuje informaci dalSim li-
dem

- uplatnuje rlizné techniky ¢teni textu

- OVeéri si i sdéli ziskané informace pisem-
né

Recové dovednosti

poslech s porozuménim monologickych i

dialogickych projev(

Cteni a prace s textem véetné odborného
mluveni zamérené situacéné i tematicky
zpracovani textu v podobé reprodukce,
osnovy, vypiskd, anotaci, apod.

jednoduchy preklad

interaktivni fecové dovednosti = stfidani
receptivnich a produktivnich ¢innosti
interakce Ustni

interakce pisemna

prab
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Zak: Jazykové prostiedky 36
) vySI?VuJe srozun_wltelngvcc? nejlbllze ;l)rlro- - vyslovnost (zvukové prostredky jazyka)
zené vyslovnosti, rozliSuje zakladni zvu- L . g
, Y L . - graficka podoba jazyka a pravopis
kové prostfedky daného jazyka a korigu- ., e,
. oy . , . - slovni zasoba a jeji tvoreni
je odlisSnosti zvukové podoby jazyka ) . Y Y
- gramatika (trpny rod ve vsech casech,
- dodrzuje zékladni pravopisné normy v modalni slovesa: might, must, can't.
pisemném projevu, opravuje chyby Podminkové véty: prni, druhy a teti
- komunikuje s jistou mirou sebeddveéry kondicional. Vyjadieni budoucnosti. Vaz-
a aktivné pouZziva ziskanou slovni zdsobu by s make, let. Pfedlozky. Pfimd a nepfima
véetné vybrané frazeologie v rozsahu fe€. Gerundium a infinitiv. Kvantifikatory,
danych tematickych okruh(, zejména v frazova slovesa. Vztainé véty. Dovétky.
rutinnich situacich kazdodenniho Zivota a
vlastnich zalib
- pouZziva opisné prostiedky v neznamych
situacich, pfi vyjadiovani slozitych mys-
lenek
Zak: Tematické okruhy, obecné komunikaénisi- | 80
- vyjadfuje se Ustné i pisemné k tématdm | tyace a jazykové funkce
osobniho Zivota i k tématdm z oblasti | - tematické okruhy: sport, vzdélani a
odborného zaméreni studia kariéra, kultura a film
- Fesi pohotové a vhodné standardni fe- | _ gdborna témata: hotel a restaurace,
cové situace a frekventované situace ty- komunikace s hostem, turismus,
kajici se pracovnich Cinnosti Cesko a anglicky mluvici zemé aj.
- vede jednoduchy telefonicky hovor - komunikaéni situace: ziskavani a
- domluvi se v béZnych situacich; ziska i pfedavani informaci, napf. sjednani
poskytne informace schizky, objednavka sluzby, vyfizeni
vzkazu apod.
- jazykové funkce: vyjadreni Zadosti,
prosby, pozvani, odmitnuti, radosti,
zklamani, nadéje apod.
Zak: Poznatky o zemich vra
- prokazuje faktické znalosti pfedevsim - vybrané poznatky vieobecného n*]ci
o geografickych, demografickych, hos- i odborného charakteru k poznani zemé tim'
okr.

podarskych, politickych, kulturnichfakto-
rech zemi dané jazykové oblasti
i z jinych vyucovacich predméta,
a uplatiiuje je také v porovnani s redliemi
materské zemé;

- uplatnuje v komunikaci vhodné vybrana
sociokulturni specifika danych zemi

(zemi) ptislusné jazykové oblasti, kultury,
umeéni a literatury, tradic a spolecenskych
zvyklosti

- informace ze sociokulturniho prostrediv

kontextu znalosti o Ceské republice
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5.3. Némecky jazyk

(pocty hodin v hodinové dotaci HD jsou orientacni)

Nazev predmétu Némecky jazyk

Roc¢nik 1. 2. 3. 4,
Pocet hodin tydné 3 3 3 3
Pocet hodin v rocnicich 96 96 96 96
Pocet hodin celkem 384

Charakteristika vyucovaciho predmétu, obecné cile predmétu:

Vyuka némeckého jazyka vytvari pfedpoklady pro budouci vzajemnou komunikaci stu-
dentl v rdmci Evropy, pfipravuje je k uzivani jazyka v béznych situacich. Zejména v této
oblasti je kladen d(iraz na slovni zasobu (tykajici se také pripravy na budouci povolani s
moznosti vyuZiti v zahranici) a produktivni vyuZiti feCové dovednosti.

Nedilnou soucasti nabytych poznatkd z realii némecky hovoticich zemi a jejich rozdil-
nych kultur je jejich vyuZziti v praktickém Zivoté. UcCitel vede studenty k tomu, aby se u
nich rozvijela schopnost chdpat a spravné interpretovat slySené i ¢tené cizojazycné tex-
ty a pfimérené na né reagovat. Student je schopny vést rozhovor i souvisle hovofit v
ramci béZnych situaci kaZzdodenniho Zivota. Je motivovan k postupnému osvojeni
ucebnich znalosti a rozsifovani poznatk( z némeckého jazyka.

Vyuka némeckého jazyka je koncipovana tak, aby ji mohli absolvovat Zaci bez predcho-
zich znalosti némciny. Cilovou urovni je A1/A2. Pro z4aky, ktefi chtéji dosahnout Grovné
vy$si, je mozno otevtit volitelny seminar.

Charakteristika uciva

Pfedmét némecky jazyk vede Zaky k osvojeni komunikativni kompetence, vyznamné
prispiva ke kultivaci ¢lovéka, vychovava studenty k cizojazyénému projevu a rozsifuje
Fecové dovednosti. Zak ziskdva znalosti z gastronomického prostfedi. Pfipravuje stu-
denty k efektivni Gcasti v pfimé i nepfimé komunikaci. Rozsifuje poznatky o némecky
mluvicich zemich a pfispiva k rozsifeni kulturniho rozhledu. Tato vyuka se ve vyznamné
mife podili na intelektudlnim a socialnim rozvoji osobnosti studenta, prohlubuje jeho
vSestranné i odborné vzdélavani, rozviji jeho vlohy a zajmy.

PFinos k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:

Vyuka némeckého jazyka udi studenty také vnimavosti a toleranci k jinym kulturam a
naroddm. Rozviji schopnosti srovnavat svou vlastni kulturu s ostatnimi a uZivat zpUso-
by dorozuméni s predstaviteli jinych kultur. U student( je také rozvijen zajem o déni ve
svété kolem nas. Ve spolupraci s ostatnimi predméty sméruje vyuka némeckého jazyka
k vSestrannému rozvoji osobnosti studenta.

Studenti prokazi dosazenou uUroven svych jazykovych a komunikativnich dovednosti
v ramci tematickych okruh( tykajicich se mezilidskych vztah(, Zivotniho prostredi a so-
ciokulturnich aspektl rGznych jazykovych oblasti. Neopomiji se vSak ani dalsi kompe-
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tence, jako napf. k uéeni, k feSeni problému pfi samostatné zpracovavanych ukolech,
k formulovani, prezentovani ¢i obhajobé vlastniho ndzoru v némeckém jazyce a schop-
nosti argumentace na Urovni.

e) Kompetence k uceni:

e ziskané vysledky porovnavat, kriticky posuzovat a vyvozovat z nich zavéry pro vyuziti
v budoucnosti

e poznavat smysl a cil uéeni, mit pozitivni vztah k uéeni, posoudit vlastni pokrok, kritic-
ky zhodnotit vysledky svého uceni

f) Kompetence k feseni problému:

e vyhleddvat informace vhodné k feSeni problém(, vyuzivat ziskané védomosti a do-
vednosti k objevovani rlznych variant feseni problém(, nenechat se odradit ptipad-
nym nezdarem

g) Kompetence komunikativni:

e formulovat a vyjadiovat své myslenky a nazory, vyjadrovat se vystizné, souvisle a
jednoduse v pisemném i Ustnim projevu,

e naslouchat promluvam druhych lidi, porozumét jim, vhodné na né reagovat, ucinné
se zapojit do diskuse,

e rozumeét rlznym typdm textl a zaznam vzhledem k véku, Urovni znalosti jazyka a
oboru,

e vyuzivat informacni a komunikacni prostfedky a technologie pro G¢innou komunikaci
s okolnim svétem,

h) Kompetence socidlni a personalni:

e (c¢inné spolupracovat ve skupiné, podilet se spole¢né s pedagogy na vytvareni pravi-
del prace vtymu

e podilet se na utvareni pfijemné atmosféry v tymu, pfispivat k upeviovani dobrych
mezilidskych vztah, v pfipadé potreby poskytnout pomoc nebo o ni pozadat

e prispivat k diskusi v malé skupiné i k debaté celé tfidy, chapat potfebu efektivné spo-
lupracovat s druhymi pfi reSeni daného ukolu

e vytvaret si pozitivni predstavu o sobé samém
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Rozvijena prafezova témata:
Clovék a svét prace — vyuka pfedmétu rozviji schopnosti a moznosti Zaka Usp&sné se prosa-
dit na trhu prdce i v oblasti vzdélavani

Clovék a Zivotni prostifedi — ve vybranych tématech jsou rozvijeny znalosti 7aka v oblasti Zi-
votniho stylu a péce o Zivotni prostredi

Obcan v demokratické spolecnosti — Zak je veden ke zdravému sebevédomi, toleranci a re-
spektu k odliSnym tradicim, zvykiim a socidlnim a kulturnim hodnotdm jinych naroda

Informacni a komunikacni technologie — Zak efektivné pracuje s interaktivnimi pracovnimi
listy, vytvafi prezentace, vyhledava informace na internetu.

Mezipredmétové vztahy:

Pfedmét svym pojetim a obsahovym zamérenim vytvari mezipredmétové vztahy zejména
s predméty:

- Cesky jazyk

- Literarni vychova

- Cizi jazyk

- Zéaklady spolecenskych véd
- Zemépis cestovniho ruchu
- Praxe

Didaktické pojeti vyuky, vychovné a vzdélavaci strategie:

Vzdélavani sméruje k tomu, aby Zaci:

° komunikovali v némeckém jazyce v raznych situacich Zivota, v projevech mluvenych i
psanych, na vSeobecna i odborna témata;

° rozvijeli komunikativni kompetenci a ohledem na své budouci profesni smérovani,

° si osvojili jazykové kompetence vedouci k dorozumivani v béznych situacich osobniho
i pracovniho Zivota,

. efektivné pracovali s némeckym textem vcetné odborného, pochopili hlavni myslen-
ku a zakladni smysl textu,

° ziskavali informace o svété, zvlasté o zemich studovaného némeckého jazyka,

° dokazali vyjadrit dalezité myslenky, popsat rlizné udalosti a zazZitky a pocity,

° vyuzivali védomosti a dovednosti ziskané ve vyuce materského jazyka pfti studiu jazy-
ka, vysvétlili problémy, zvazili mozné priciny nebo nasledky problémd,

° zhodnotili rGzné ndvrhy reseni,

° pochopili a respektovali tradice, zvyky a odliSné socidlni a kulturni hodnoty jinych

narodu a jazykovych oblasti.
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Vzdélavani pfispiva k:

. formovani osobnosti zaku

° formovani tolerance k hodnotam jinych naroda

. respektovani a chapani tradic, zvykd a odlisnych socialnich a kulturnich hodnot jinych
ndrodu

. uplatnéni rGznych zpUsob(l prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), efektivni-
mu vyhleddvani a zpracovdavani informaci;

° poslouchani mluvenych projevid s porozuménim, pofizovani si poznamek,

° k prohloubeni a rozsifeni védomosti studentl o svété, ktery je obklopuje,

. osvojeni poznatku, pracovnich postupl a nastrojli potfebnych pro kvalifikovany vy-

kon povolani a pro uplatnéni se na trhu prace

Metody a formy vyuky pfedmétu vychazeji vidy z konkrétnich témat, z cil( hodiny a
kompetenci, ke kterym Zaci sméfuji. Jsou to zejména:

. frontalni vyucovani, vyklad s ndvaznosti na znalost zZaku
. fizeny rozhovor

. samostatné feseni ukoll

. tymova préce ve skupiné

° prace s PC

. odborné a vzdélavaci exkurze

° konzultace

. projektové vyucovani

. hry

. soutéze

. prezentace studentd

° vyuZiti multimedidlnich program

Hodnoceni vysledku zZaka

Studenti jsou hodnoceni priib&zné v souladu s Klasifikaénim Fddem $koly. Uroveri znalosti a
dovednosti je zjistovana pribézinymi pisemnymi testy, na konci kazdé lekce souhrnnou pi-
semnou praci. K studentlim se specifickymi vzdélavacimi potifebami v této oblasti je pfistu-
povano individudlné. Pribézné je rovnéz hodnocen ustni projev a schopnost porozumét né-
meckému mluvenému slovu. V kone¢ném hodnoceni se promita i aktivni pfistup studenta ke
studiu némeckého jazyka, jeho samostatnost, schopnost produktivni spoluprace v kolektivu
apod.
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Rozpis uciva a vysledkt vzdélavani:

(pocty hodin v hodinové dotaci HD jsou orientacni)

Vysledky vzdélavani

Ucivo

k tématlim osobniho Zivota

- predstavi sebe, svou rodinu i jinou
osobu

- popiSe dum, byt a jeho vybaveni

- vypravi o svém dennim programu,
volném case a koniccich

- domluvi se v béznych situacich; ziskai
poskytne informace

- tematické okruhy: osobni udaje, diim
a domov, kazdodenni Zivot, volny ¢as,
zadbava, jidlo a ndpoje, nakupovani,
pocasi

- komunikaéni situace: ziskavani a predavani
informaci, napf. sjednani schizky

- jazykové funkce: obraty pfi zahdajeni a ukon-
¢eni rozhovoru, vyjadreni zadosti,prosby,
odmitnuti, radosti, zklamani apod.

Zak: Recové dovednosti pri-
orozumi Skolnim a pracovnim poky- - S béz-
ﬁam P POKY=1 poslech s porozuménim monologickychi dia- | =~
. L . logickych projeva ne
- Cte s porozuménim vécné i jazykové
pfiméFené texty, orientuje se v textu - ctenia prace s textem
- zaznamend pisemné podstatné mys- | - mluveni zaméfené situacné i tematicky
lenky a informace z textu - jednoduchy pteklad
- poidda o upfesnéni nebo zopakovani | - interaktivni fe¢ové dovednosti = stfidanire-
sdélené informace, pokud nezachyti ceptivnich a produktivnich ¢innosti
vyznam sdéleni - interakce ustni
- presné sdéli obsah, hlavni myslenky ¢&i | - interakce pisemna
informace vyslechnuté nebo prectené
Zak: Jazykové prostiedky 32
- vyslovuje srozumitelné co nejblize , , . )
" - . o , | - vyslovnost (zvukové prostfedky jazyka)
prirozené vyslovnosti, rozliSuje za- raficka podoba iazvka a bravopis
kladnizvukové prostfedky daného ja- g , 'p Jazy P P
. oy . , | - slovni zasoba
zyka a koriguje odliSnosti zvukové . , . L, )
podoby jazyka - gramatika (zaklady sklonovani podst. jmen,
R , L, mnozné cCislo podst. jmen, Cislovky 0 —
- dodrzuje zakladni pravopisné normy v Y Ny ” L
, , . . 100000, casovani sloves v pfitomném case,
pisemném projevu, opravuje chyby v Y .
slovesa s odlucitelnou predponou, zapor,
slovosled v oznamovaci a tadzaci vété, primy
a nepfimy poradek slov)
Zak: Tematické okruhy,obecné komunikaéni situa- | 64
- vyjadfuje se Ustné i pisemné | ce ajazykové funkce
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Zak: Recové dovednosti pri-
¢te s porozuménim vécné i jazykové . L 53
ue vlvo . . . jazy - poslech s porozuménim monologickychi dia- bez
primérené texty, orientuje se v textu . L né
- } L logickych projevu
- zaznamena pisemné podstatné mys- o ,
. . - Cteni a prace s textem
lenky a informace z textu, zformuluje ] oL _
vlastni myZlenky - mluveni zamérené situacné i tematicky
- vymé&huje si informace, které jsou - jednoduchy preklad o
bé2né p¥i neformalnich hovorech - mter.akt,lvnl fecové d.oveldn?.stl = st/rldanlre—
oo . . ceptivnich a produktivnich Cinnosti
- vypravi jednoduché pribéhy, zazitky, - interakce Ustni
POpPISE SVe plouty - interakce pisemna
- sdéli svQj nazor
- zaznamena vzkazy volajicich
Zak: Jazykové prostiedky 32
vyslovuje srozumitelné co nejblize , , Y .
Y. J, . . oy .J , | - vyslovnost (zvukové prostfedky jazyka)
prirozené vyslovnosti, rozliSuje za- raficka podoba iazvka a Dravopis
kladni zvukové prostfedky daného ja- g , 'p 1azy P P
. o . , | - slovnizdsoba
zyka a koriguje odliSnosti zvukové . , . .
. - gramatika (zaklady sklofovani podst. jmen,
podoby jazyka o . ... . o
L ) o privlastinovaci zajmena, zajmeno man, zpQ-
- dodrzuje zakladni pravopisné normy v sobova slovesa, perfektum shaben a sein,
pisemném projevu, opravuje chyby préteritum haben a sein, zaklady imperativu,
- komunikuje s jistou mirou sebeddvéry zaklady konjunktivu 2, predlozky mistni a ¢a-
a aktivné poutziva ziskanou slovni za- sové, vétny ramec)
sobu v rutinnich situacich kazdoden-
niho Zivota a vlastnich zélib
Zak: Tematické okruhy,obecné komunikaéni situa- | 64
- vyjadfuje se Ustné i pisemné, | ce ajazykové funkce

k tématim osobniho Zivota

popiSe své pocity a zdravotni stav
zepta se na cestu a poda informace o
cesté

orientuje se v informacnich textech a
brozurach

pouziva stylisticky vhodné obraty
umoznujici nekonfliktni vztahy a ko-
munikaci

domluvi se v béznych situacich; ziskai
poskytne informace

- tematické okruhy: vzdélavani,
zaméstnani, sluzby, cestovani, péce o
télo a zdravi

- komunikaéni situace: ziskavani a pfedavani
informaci, napf. sjedndni schizky, objednav-
ka sluzby, vyfizeni vzkazu apod.

- jazykové funkce: vyjadreni zadosti,prosby,
odmitnuti, radosti, zklamani apod.
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- vyslovuje srozumitelné co nejblize
pfirozené vyslovnosti, rozliSuje za-
kladni zvukové prostfedky daného ja-
zyka a koriguje odliSnosti zvukové
podoby jazyka

- dodrzuje zakladni pravopisné normy v
pisemném projevu, opravuje chyby

- komunikuje s jistou mirou sebedavéry
a aktivné pouziva ziskanou slovni za-
sobu v rutinnich situacich kazdoden-
niho Zivota a vlastnich zalib

- uplatnuje zakladni zplsoby tvoreni
slov v jazyce

vyslovnost (zvukové prostiedky jazyka)
grafickd podoba jazyka a pravopis
slovni zasoba a jeji tvoreni

gramatika (zaklady stupriovani pfid. jmen a
prislovci, sklofnovani osobnich zajmen, rfado-
vé Cislovky, zaklady smérovych pfislovci,
priklady
spojek souradicich a podradicich, poradek

predlozky Wechselprdpositionen,

slov ve vedlejsi vété )

Zak: Re¢ové dovednosti prib
) rc:zuml |_or|me,renym. §OUVIS|ynj,pr0Je- - poslech s porozuménim monologickychi dia- | éZné
vam a diskusim rodilych mluvcich pro- . L
. iy, logickych projevl
nasenym v pomalejsim tempu a se ha )
zietelnou vyslovnosti - Ctenia prace s textem
- nalezne v promluvé hlavni a vedlejsi | - mluveni zaméfené situacné i tematicky
myslenky a dllezité informace - jednoduchy preklad
- sdéli a zddvodni svdj nazor - interaktivni fe¢ové dovednosti = stfidanire-
- vyjadri pisemné sv{ij ndzor na text ceptivnich a produktivnich ¢innosti
- prelozi text a pouziva slovniky (i elek- | - interakce ustni
tronické) - interakce pisemna
- pfi pohovorech, na které je pfipraven,
klade vhodné otazky a reaguje na do-
tazy tazatele
- Cte s porozuménim vécné i jazykové
pfimérené texty, orientuje se v textu
- zaznamena pisemné podstatné mys-
lenky a informace z textu, zformuluje
vlastni myslenky
- vyménuje si informace, které jsou
bézné pri neformdalnich hovorech
- vypravi jednoduché pribéhy, zazitky,
popiSe své pocity
- sdéli svaj nazor
Zak: Jazykové prostiedky 32
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Zak: Tematické okruhy, obecné komunikaéni situa- | 64
vyjadfuje se ustné i pisemné, | ce ajazykové funkce
k tématlm osobniho Zivota - tematické okruhy: obleéeni, svatky,
- feSi pohotové a vhodné standardni Seznamovani a mezilidské vztahy,
recove situace domov, jidlo a spolecnost, svét prace
- vyjadri svdj ndzor na zbozi, zhodnoti, | . Gesks republika a némecky mluvici
pozada o radu i pomoc zemé, zakladni srovnani nékterych
- znd nejdulezitéjSi svatky a tradice oblasti ¥ivota
némecky mluvcich zemi, porovna je | - komunikagni situace: ziskavani a
s Ceskou republikou predavani informaci, napf. sjednani
- poskytne radu, vyjadfi podminky a | = schazky, objednavka sluzby, vyfizeni
ddvody vzkazu apod.
- vede jednoduchy telefonicky hovor - jazykové funkce: vyjadreni zadosti,
- domluvi se v béZnych situacich; ziskai prosby, pozvani, odmitnuti, radosti,
poskytne informace zklamani, nadéje apod.
Zak: Poznatky o zemich vra
- prokazuje faktické znalosti o kulturnich - vybrané poznatky vieobecného charakteru k mci
faktorec?h .némecky mluvicich zevml' a poznani kultury, tradic a spole¢enskychzvyklos-
uplatiuje je také v porovnani s Ceskou ti némecky mluvicich zemf tém
republikou okr.

S eeses e
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Zak:

- rozumi pfiméfenym souvislym proje-
vUim a diskusim rodilych mluvcich pro-
nasenym ve standardnim hovorovém
tempu

- odhaduje vyznam neznamych vyrazu
podle kontextu a zplsobu tvoreni

- nalezne v promluvé hlavni a vedlejsi
myslenky a dllezité informace

- rozpozna vyznam obecnych sdéleni a
hlaseni

- pronese jednoduSe zformulovany
monolog pred publikem

- vyjadfuje se témér bezchybné v béi-
nych,predvidatelnych situacich

- dokdze experimentovat, zkouset a
hledat zplsoby vyjadieni srozumitel-
né pro posluchace

- zaznamena pisemné podstatné mys-
lenky a informace z textu, zformuluje
vlastni myslenky a vytvoti text na da-
né téma a ve stanoveném rozsahu,
napf. formou popisu, sdéleni, vypra-
véni, dopisu a odpovédi na dopis

- vyhled3, zpracuje a prezentuje infor-
mace tykajici se odborné problemati-
ky, reagujena jednoduché dotazy

- zapoji se do bézného hovoru bez pfi-
pravy

- preloZi text a pouziva slovniky (i elek-
tronické)

- zapoji se do debaty nebo argumenta-
ce,tyka-li se znamého tématu

- vyresi vétSinu béznych dennich situa-
ci, které se mohou odehréat
v cizojazyéném prostredi

- preformuluje a objasni pronesené
sdélenia zprostfedkuje informaci dal-
Sim lidem

- uplatnuje rtizné techniky ¢teni textu

- OoVéfi si i sdéli ziskané informace pi-
semné

Recové dovednosti

poslech s porozuménim monologickychi dia-
logickych projev(

Cteni a prace s textem véetné odborného
mluveni zamérené situacné i tematicky

zpracovani textu v podobé reprodukce, os-
novy, vypiskd, anotaci, apod.

jednoduchy preklad

interaktivni feCové dovednosti = stfidanire-
ceptivnich a produktivnich ¢innosti
interakce Ustni

interakce pisemna

prab
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Zak: Jazykové prostiedky 32
- vyslovuje srozumitelné co nejblize , . Y .
Y. ) . . v ) , | - vyslovnost (zvukové prostiedky jazyka)
ptirozené vyslovnosti, rozliSuje za- raficka podoba iazvka a bravonis
kladni zvukové prostfedky daného ja- E , ,p .J., Y Y p P
. y . , | - slovnizasoba a jeji tvoreni
zyka a koriguje odliSnosti zvukové . L. .
. - gramatika (sklonovani zdjmen, zvratna slo-
podoby jazyka . . .
Lo . o vesa, préteritum zpUsobovych sloves, slo-
il df)drzun,e zaklaf:Inl pravopisne normy v vesné vazby s predlozkou, zdjmenna pfislov-
pisemném projevu, opravuje chyby ce)
- komunikuje s jistou mirou sebedtvéry
a aktivné pouziva ziskanou slovni za-
sobu vcetné vybrané frazeologie v roz-
sahu danych tematickych okruh,
zejména v rutinnich situacich kazdo-
denniho Zivota a vlastnich zalib
- pouZziva opisné prostiedky
v neznamych situacich, pti vyjadfovani
sloZitych myslenek
Zak: Tematické okruhy, obecné komunikaéni situa- | 64
- VyjadFUJe se ustne | pisemne cea jazykové funkce
k tématdm osobniho Zivota i k téma- | _ tematické okruhy: sport, vzdélani a
tdm z oblasti odborného zaméreni kariéra, slavnosti a darky
studia - odbornd témata: hotel a restaurace,
- fesi pOhOtOVé a vhodné standardni komunikace s hostem, turismus'
feCové situace a frekventované situa- Cesko a némecky mluvici zemé aj.
ce tykajici se pracovnich Cinnosti - komunikaéni situace: ziskavani a
- vede jednoduchy telefonicky hovor predavani informaci, napf. sjednani
- domluvi se v béZnych situacich; ziskai schlizky, objednévka sluzby, vyfizeni
poskytne informace vzkazu apod.
} - jazykové funkce: vyjadreni Zadosti,
prosby, pozvani, odmitnuti, radosti,
zklamani, nadéje apod.

Zak: Poznatky o zemich vra
- prokazuje faktické znalosti predevsim 2 & 4 mci
P J P - vybrané poznatky vieobecného ,

o geografickych, demografickych, i odborného charakteru k poznani zemé (ze- tim'
okr.

hospodarskych, politickych, kulturnich
faktorech zemi dané jazykové oblasti
i z jinych vyucovacich predméta,
a uplatiiuje je také v porovnani
s realiemi materské zemg;

- uplatinuje v komunikaci vhodné vy-
brana sociokulturni specifika danych
zemi

mi) ptislusné jazykové oblasti, kultury,uméni
a literatury, tradic a spole¢enskychzvyklosti

- informace ze sociokulturniho prostrediv kon-
textu znalosti o Ceské republice
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5.4. Spanélsky jazyk

Nazev predmétu Spanélsky jazyk

Rocnik 1. 2. 3. 4,
Pocet hodin tydné 3 3 3 3
Pocet hodin v ro¢nicich 96 96 96 96
Pocet hodin celkem 384

Charakteristika vyuéovaciho predmétu, obecné cile predmétu:

Vyuka $panélského jazyka vytvari predpoklady pro budouci vzdjemnou komunikaci student(
v ramci Spanélka a Jizni Ameriky, pfipravuje je k uZivani jazyka v b&Znych situacich. Zejména
v této oblasti je kladen ddraz na slovni zasobu (tykajici se také pfipravy na budouci povolani' s
moznosti vyuZiti v zahranici) a produktivni vyuZiti FeCové dovednosti.

Nedilnou soucasti nabytych poznatk( z realii Spanélsky hovoficich zemi a jejich rozdilnych
kultur je jejich vyuZiti v praktickém Zivoté. Ucitel vede studenty k tomu, aby se u nich rozvije-
la schopnost chapat a spravné interpretovat slySené i ¢tené cizojazycné texty a pfimérené na
né reagovat. Student je schopny vést rozhovor i souvisle hovofit v rdmci béZznych situaci kaz-
dodenniho Zivota. Je motivovan k postupnému osvojeni ucebnich znalosti a rozsifovani po-
znatkl ze Spanélského jazyka.

Vyuka Spanélského jazyka je koncipovdna tak, aby ji mohli absolvovat Zaci bez pfedchozich
znalosti Spanélského jazyka. Cilovou urovni je A1/A2. Pro Zaky, ktefi chtéji dosahnout Urovné
vyssi, je moZno otevfit volitelny seminar.

Charakteristika uciva

Predmét Spanélsky jazyk vede Zaky k osvojeni komunikativni kompetence, vyznamné pfispiva
ke kultivaci ¢lovéka, vychovava studenty k cizojazyénému projevu a rozsifuje feCové doved-
nosti. Pfipravuje studenty k efektivni Ucasti v pfimé i nepfimé komunikaci. RozSifuje poznat-
ky o Spanélsky mluvicich zemich a pFispiva k rozsifeni kulturniho rozhledu. Tato vyuka se ve
vyznamné mire podili na intelektualnim a socialnim rozvoji osobnosti studenta, prohlubuje
jeho vSestranné i odborné vzdélavani, rozviji jeho vlohy a zajmy.

PFinos k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:

Vyuka Spanélského jazyka uci studenty také vnimavosti a toleranci k jinym kulturdm a naro-
dlm. Rozviji schopnosti srovnavat svou vlastni kulturu s ostatnimi a uzivat zplsoby dorozu-
méni s predstaviteli jinych kultur. U studentl je také rozvijen zdjem o déni ve svété kolem
nas. Ve spolupraci s ostatnimi predméty sméruje vyuka Spanélského jazyka k vSestrannému
rozvoji osobnosti studenta.

Studenti prokazi dosazenou Uroven svych jazykovych a komunikativnich dovednosti v rdmci
tematickych okruh( tykajicich se mezilidskych vztahd, Zivotniho prostfedi a sociokulturnich
aspektl rlznych jazykovych oblasti. Neopomiji se vSak ani dalSi kompetence, jako napf.
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k u€eni, k feSeni problém0 pfi samostatné zpracovdvanych ukolech, k formulovani, prezen-
tovani ¢i obhajobé vlastniho ndzoru ve Spanélském jazyce a schopnosti argumentace na
arovni.

i) Kompetence k uceni:

ziskané vysledky porovndvat, kriticky posuzovat a vyvozovat z nich zavéry pro vyuziti v
budoucnosti

pozndavat smysl a cil uéeni, mit pozitivni vztah k uceni, posoudit vlastni pokrok, kriticky
zhodnotit vysledky svého uceni

i) Kompetence k feseni problému:

vyhleddvat informace vhodné k feseni problém, vyuzivat ziskané védomosti a doved-
nosti k objevovani rliznych variant feseni problému, nenechat se odradit pfipadnym ne-
zdarem

k) Kompetence komunikativni:

formulovat a vyjadiovat své myslenky a nazory, vyjadiovat se vystizné, souvisle a jedno-
duse v pisemném i Ustnim projevu,

naslouchat promluvam druhych lidi, porozumét jim, vhodné na né reagovat, ucinné se
zapojit do diskuse,

rozumét raznym typUm textld a zaznamu vzhledem k véku, Urovni znalosti jazyka a obo-
ru,

vyuzivat informacni a komunikaéni prostfedky a technologie pro uU¢innou komunikaci s
okolnim svétem,

I) Kompetence socidlni a personalni:

ucinné spolupracovat ve skupiné, podilet se spole¢né s pedagogy na vytvareni pravi-
del prace vtymu

podilet se na utvareni pfijemné atmosféry v tymu, pfispivat k upevnovani dobrych
mezilidskych vztah, v pripadé potfeby poskytnout pomoc nebo o ni pozadat

prispivat k diskusi v malé skupiné i k debaté celé tfidy, chapat potiebu efektivné spo-
lupracovat s druhymi pti feSeni daného ukolu

vytvaret si pozitivni predstavu o sobé samém

Rozvijena priufezova témata:

Clovék a svét prace — vyuka predmétu rozviji schopnosti a moznosti zdka Uspé$né se prosa-
dit na trhu prace i v oblasti vzdélavani

Clovék a Zivotni prostfedi — ve vybranych tématech jsou rozvijeny znalosti 7aka v oblasti Zi-
votniho stylu a péce o Zivotni prostredi
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Obcan v demokratické spole¢nosti — Zak je veden ke zdravému sebevédomi, toleranci a re-
spektu k odliSnym tradicim, zvykdim a socidlnim a kulturnim hodnotam jinych narodu

Informacni a komunikacni technologie — Zak efektivné pracuje s interaktivnimi pracovnimi
listy, vytvafi prezentace, vyhledava informace na internetu.

Mezipfedmétové vztahy:

Pfedmét svym pojetim a obsahovym zamérenim vytvari mezipredmétové vztahy zejména
s predméty:

Cesky jazyk

Literarni vychova

Cizi jazyk

Zaklady spolecenskych véd
Zemeépis cestovniho ruchu
Praxe

Didaktické pojeti vyuky, vychovné a vzdélavaci strategie:

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby Zaci:

° komunikovali ve $panélském jazyce v rliznych situacich Zivota, v projevech mluvenych
i psanych, na vSeobecnd i odborna témata;

° rozvijeli komunikativni kompetenci a ohledem na své budouci profesni smérovani,

° osvojili jazykové kompetence vedouci k dorozumivani v béznych situacich osobniho i
pracovniho Zivota,

° efektivné pracovali se Spanélskym textem véetné odborného, pochopili hlavni mys-
lenku a zakladni smysl textu,

° ziskavali informace o svété, zvlasté o zemich studovaného Spanélského jazyka,

° dokazali vyjadrit dalezité myslenky, popsat rlzné udalosti a zazitky a pocity,

° vyuzivali védomosti a dovednosti ziskané ve vyuce materského jazyka pfi studiu jazy-
k@, vysvétlili problémy, zvazili mozné pficiny nebo nasledky problémd,

. zhodnotili rGzné navrhy feseni,

° pochopili a respektovali tradice, zvyky a odlisSné socialni a kulturni hodnoty jinych na-

rod( a jazykovych oblasti.

Vzdélavani prispiva k:
e formovani osobnosti zakd
e formovani tolerance k hodnotam jinych narodu

e respektovani a chapani tradic, zvykll a odliSnych socialnich a kulturnich hodnot jinych
narodu
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e uplatnéni rlznych zplsobU prace s textem (zvl. studijni a analytické cteni), efektivnimu
vyhleddavani a zpracovavani informaci;

e poslouchdni mluvenych projevl s porozuménim, pofizovani si poznamek,

e k prohloubeni a rozsifeni védomosti studentl o svété, ktery je obklopuje,

e osvojeni poznatkl, pracovnich postupll a nastroji potfebnych pro kvalifikovany vykon
povolani a pro uplatnéni se na trhu prace

Metody a formy vyuky pfedmétu vychazeji vidy z konkrétnich témat, z cild hodiny a
kompetenci, ke kterym Zaci sméruji. Jsou to zejména:

e frontalni vyucovani, vyklad s ndvaznosti na znalost zak
e fizeny rozhovor

e samostatné reseni ukolu

e tymova prace ve skupiné

e pracesPC

e odborné a vzdélavaci exkurze

e konzultace

e projektové vyucovani

e hry

e soutéze

e prezentace student(

e vyuZiti multimedialnich programa

71,0

Hodnoceni vysledkt zaka

Studenti jsou hodnoceni priibézné v souladu s Klasifikaénim Fddem $koly. Uroveri znalosti a
dovednosti je zjistovana pribéznymi pisemnymi testy, na konci kazdé lekce souhrnnou pi-
semnou praci. K studentlim se specifickymi vzdélavacimi potifebami v této oblasti je pristu-
povano individualné. Prlibézné je rovnéz hodnocen Ustni projev a schopnost porozumét Spa-
nélskému mluvenému slovu. V kone¢ném hodnoceni se promita i aktivni pristup studenta ke
studiu Spanélského jazyka, jeho samostatnost, schopnost produktivni spoluprdce v kolektivu
apod.
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Rozpis uciva a vysledkt vzdélavani:

(pocty hodin v hodinové dotaci HD jsou orientacni)

Vysledky vzdélavani

Zak:
porozumi $kolnim a pracovnim poky-
nam

- (te s porozuménim vécné i jazykové
pfimérené texty, orientuje se v textu

- zaznamena pisemné podstatné mys-
lenky a informace z textu

- pozada o upresnéni nebo zopakovani
sdélené informace, pokud nezachyti
vyznam sdéleni

- presné sdéli obsah, hlavni myslenky ¢i
informace vyslechnuté nebo prectené

Ucivo HD

Recové dovednosti 32

- poslech s porozuménim monologickychi dia-
logickych projevu

- Ctenia prdce s textem

- mluveni zamérené situacné i tematicky

- jednoduchy preklad

- interaktivni feCové dovednosti = stfidanire-
ceptivnich a produktivnich ¢innosti

- interakce ustni

- interakce pisemna

Zak:
vyslovuje srozumitelné co nejblize
pfirozené vyslovnosti, rozliSuje za-
kladnizvukové prostiedky daného ja-
zyka a koriguje odlisnosti zvukové po-
doby jazyka

- dodrzuje zdkladni pravopisné normy v
pisemném projevu, opravuje chyby

Jazykové prostiedky 32

- vyslovnost (zvukové prostfedky jazyka)

- graficka podoba jazyka a pravopis

- slovni zasoba

- gramatika (Osobni zdjmena/ Zapor ve vété /
Slovesa ser, estar, hay / Tazaci zajmena/ Clen
uréity a neurcity/ Rod a dCislo podstatnych
jmen/ Pfidavnd jména, jejich kraceni/ Vyka-
ni/ Casovani pravidelnych sloves v piitom-
ném c¢ase/ Slovesa se zménou kmenové sou-
hlasky/ Nepravidelnd slovesa/ Predlozky DE,
A / Cislovky 1 - 20/ Zpodstatriovani, prechy-
lovani/ Skloriovani/ Ukazovaci, pfivlastriovaci
zajmena/ Prislovce mista/ Rozkazovaci zpu-
sob kladny/ Vazba IR + infinitiv)

Zak:
vyjadfuje se Ustné i pisemné
k tématlm osobniho Zivota

- predstavi sebe, svou rodinu i jinou
osobu

- popise dim, byt a jeho vybaveni

- vypravi o svém dennim programu,
volném case a koniccich

- domluvi se v béznych situacich; ziska
i poskytne informace

Tematické okruhy, obecné komunikacni situa- | 32
ce a jazykové funkce

- tematické okruhy: osobni udaje, dim a do-
mov, kazdodenni Zivot, volny &as, zdbava, jid-
lo a napoje, nakupovani, pocasi

- komunikacni situace: ziskavani a predavani
informaci, napt. sjednani schizky

- jazykové funkce: obraty pfi zahajeni a ukon-
¢eni rozhovoru, vyjadreni Zzadosti, prosby,
odmitnuti, radosti, zklamani apod.
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~

k tématlm osobniho Zivota

- popisSe své pocity a zdravotni stav

- zepta se na cestu a poda informace o
cesté

- orientuje se v informacnich textech a
broZurach

- pouzivd stylisticky vhodné obraty
umoznujici nekonfliktni vztahy a ko-
munikaci

- domluvi se v béZnych situacich; ziska i
poskytne informace

tematické okruhy: vzdélavani, zaméstnani,
sluzby, cestovani, péce o télo a zdravi
komunikacni situace: ziskavani a predavani
informaci, napf. sjednani schlizky, objednav-
ka sluzby, vyrizeni vzkazu apod.

jazykové funkce: vyjadreni Zadosti, prosby,
odmitnuti, radosti, zklamani apod.

Zak: Re¢ové dovednosti 32
Cte s porozuménim vécneé i jazykové | - poslech s porozuménim monologickychi dia-
primérené texty, orientuje se v textu logickych projevi

- zaznamena pisemné podstatné mys- | - Ctenia prace s textem
lenky a informace z textu, zformuluje | - mluveni zamérené situacné i tematicky
vlastni myslenky - jednoduchy preklad

- vyménuje si informace, které jsou |- interaktivni feCové dovednosti = stfidanire-
bézné pti neformalnich hovorech ceptivnich a produktivnich ¢innosti

- vypravi jednoduché pribéhy, zaZitky, | - interakce Ustni
popiSe své pocity - interakce pisemna

- sdéli svaj nazor

- zaznamena vzkazy volajicich

Zak: Jazykové prostiedky 32
vyslovuje srozumitelné co nejblize | - vyslovnost (zvukové prostfedky jazyka)
pfirozené vyslovnosti, rozliSuje za- | - grafickd podoba jazyka a pravopis
kladnizvukové prostfedky daného ja- | - slovni zdsoba
zyka a koriguje odliSnosti zvukové | - gramatika (Tazaci a vztaina slovesa/ Nepra-
podoby jazyka videlna slovesa/ Tézaci, vztazna zdjmena/ Vé-

- dodrZuje zakladni pravopisné normy v ty zvolaci/ Urceni mista/ Zdrobriovani/
pisemném projevu, opravuje chyby Mnozné Cislo sloZzenych podstatnych jmen/

- komunikuje s jistou mirou sebedlvéry Datum/ Ptedlozky A, EN, DE/ Cislovky 21 —

a aktivné pouziva ziskanou slovni za- 1 000 000 000/ Osobni zajmena samostatna,

sobu v rutinnich situacich kazdoden- nesamostatna/ Zvratnd slovesa/ Budouci

niho Zivota a vlastnich zélib ¢as/ Zapor / Pfedpona DES- / Spojky odporo-
vaci/ Faktickd slovesa/ Preklddani ¢eského
»0d")

Zak: Tematické okruhy, obecné komunikacni situa- | 32
vyjadfuje se Ustné i pisemné, ce a jazykové funkce

L semeewan
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Zak: Recové dovednosti 32
- rozumi pfimérenym souvislym proje- | - poslech s porozuménim monologickychi dia-
vim a diskusim rodilych mluvcich logickych projevu
prondsenym v pomalejSim tempu ase | - Ctenia prace stextem
zfetelnou vyslovnosti - mluveni zamérené situacné i tematicky
- nalezne v promluvé hlavni a vedlejsi | - jednoduchy preklad
myslenky a dllezité informace - interaktivni fe¢ové dovednosti = stfidani re-
- sdéli a zdGvodni sv{j nazor ceptivnich a produktivnich ¢innosti
- vyjadri pisemné sviij ndzor na text - interakce Ustni
- prelozZi text a pouziva slovniky(i elek- | - interakce pisemna
tronické)
- pfi pohovorech, na které je pfipraven,
kladevhodné otazky a reaguje na do-
tazy tazatele
- C(te s porozuménim vécné i jazykové
pfimérené texty, orientuje se v textu
- zaznamena pisemné podstatné mys-
lenky a informace z textu, zformuluje
vlastni myslenky
- vyménuje si informace, které jsou
bézné pti neformalnich hovorech
- vypravi jednoduché pribéhy, zazitky,
popiSe své pocity
- sdéli svaj nazor
Zak: Jazykové prostiedky 32

vyslovuje srozumitelné co nejblize
pfirozené vyslovnosti, rozliSuje za-
kladnizvukové prostredky daného ja-
zyka a koriguje odlisSnosti zvukové
podoby jazyka

dodrzuje zakladni pravopisné normy v
pisemném projevu, opravuje chyby
komunikuje s jistou mirou sebed(ivéry
a aktivné pouziva ziskanou slovni za-
sobu v rutinnich situacich kazdoden-
niho Zivota a vlastnich zalib

uplatiuje zakladni zplsoby tvoreni
slov v jazyce

vyslovnost (zvukové prostredky jazyka)
graficka podoba jazyka a pravopis

slovni zasoba a jeji tvoreni

gramatika (Minuly c¢as jednoduchy/ Minuly
¢as nepravidelnych sloves/ Predlozky PARA,
POR/ Kréceni vér (para +, por +)/ Clen stied-
niho rodu LO/ Stupriovani pfidavnych jmen/
Stupriovani ptislovce/ Srovnani/ Nepravidel-
né stupriovani/ Souminuly ¢as/ Predlozkové
vazby/ PriCesti/ Slova opacného vyznamu /
Infinitiv/ Sloveso Haber/ Predpfitomny cas/
Trpny rod/ Pfedminuly cas)
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nich faktorech zemi dané jazykové
oblasti a uplatiuje je také
v porovnani s Ceskou republikou

Zak: Tematické okruhy, obecné komunikacni situa- | 32
vyjadfuje se Ustné i pisemng, ce a jazykové funkce
k tématlim osobniho Zivota tematické okruhy: obleceni, svatky, sezna-

- feSi pohotové a vhodné standardni movani a mezilidské vztahy, domov, jidlo
fecové situace a spolecnost, svét prace

- vyjadfi svdj nazor na zboZi, zhodnoti, Ceska republika a $panélsky mluvici zemé,
pozada o radu ¢i pomoc zakladni srovnani nékterych oblasti Zivota

- znd nejdulezitéjsi svatky a tradice komunikacni situace: ziskavani a predavani
Spanélsky mluvcich zemi, porovna je informaci, napt. sjednani schiizky, objednav-
s Ceskou republikou ka sluzby, vyfizeni vzkazu apod.

- poskytne radu, vyjadri podminky a jazykové funkce: vyjadreni Zadosti, prosby,
dlvody pozvani, odmitnuti, radosti, zklamani, nadé-

- vede jednoduchy telefonicky hovor je apod.

- domluvi se v béZnych situacich; ziska i
poskytne informace

Zak: Poznatky o zemich v ra
prokazuje faktické znalosti predevsim vybrané poznatky vieobecného charakteru k | mci
o geografickych, demografickych, poznani kultury, tradic a spolecenskychzvyk- | tém.
hospodarskych, politickych, kultur- losti Spanélsky mluvicich zemi okr.

S ek w
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Zak:

rozumi prfimérenym souvislym proje-
vim a diskusim rodilych mluvéich
prondsenym ve standardnim hovoro-
vém tempu

odhaduje vyznam neznamych vyraz(
podle kontextu a zpUsobu tvoreni
nalezne v promluvé hlavni a vedlejsi
myslenky a dllezité informace
rozpozna vyznam obecnych sdéleni a
hlaseni

pronese jednoduse zformulovany
monolog pred publikem

vyjadiuje se témér bezchybné v béi-
nych,predvidatelnych situacich
dokdze experimentovat, zkouset a
hledat zplsoby vyjadieni srozumitel-
né pro posluchace

zaznamend pisemné podstatné mys-
lenky a informace z textu, zformuluje
vlastni myslenky a vytvofi text na da-
né téma a ve stanoveném rozsahu,
napt. formou popisu, sdéleni, vypra-
véni, dopisu a odpovédi na dopis
vyhledd, zpracuje a prezentuje infor-
mace tykajici se odborné problemati-
ky, reagujena jednoduché dotazy
zapoji se do bézného hovoru bez pfi-
pravy

preloZi text a pouziva slovniky (i elek-
tronické)

zapoji se do debaty nebo argumenta-
ce,tykd-li se zndmého tématu

vyresi vétsSinu béznych dennich situa-
ci, které se mohou odehrat
v cizojazyéném prostredi
preformuluje a objasni pronesené
sdélenia zprostiedkuje informaci dal-
Sim lidem

uplatnuje rlizné techniky ¢teni textu
oveéri si i sdéli ziskané informace pi-
semné

Re¢ové dovednosti
poslech s porozuménim monologickychi dia-

logickych projev(
¢teni a prace s textem véetné odborného
mluveni zamérené situacné i tematicky

zpracovani textu v podobé reprodukce, os-

novy, vypiskd, anotaci, apod.
jednoduchy preklad

interaktivni re¢ové dovednosti = sttidani
ceptivnich a produktivnich ¢innosti
interakce Ustni

interakce pisemna

re-

32

68




Stredni Skola gastronomie a hotelnictvi Mlada Boleslav, s. r. o.
Na Celné 281, Mlad4 Boleslav 293 01

Zak: Jazykové prostiedky 32
- vyslovuje srozumitelné co nejblize | - vyslovnost (zvukové prostredky jazyka)
pfirozené vyslovnosti, rozliSuje za- | - graficka podoba jazyka a pravopis
kladnizvukové prostfedky daného ja- | - slovni zasoba a jeji tvoreni
zyka a koriguje odliSnosti zvukové | - gramatika (Podminovaci zpUsob/ Sousled-
podoby jazyka nost ¢asovda/ Spojovaci zpUsob/ Subjuntiv ve
- dodrzuje zdkladni pravopisné normy v vétach hlavnich/ Subjuntiv nepravidelnych
pisemném projevu, opravuje chyby sloves/ Rozkazovaci zplsob (pokracovani)/
- komunikuje s jistou mirou sebed(véry Subjuntiv ve vétach vedlejsich/ Pfedpona EN-
a aktivné pouziva ziskanou slovni za- , EM-/ Subjuntiv pfedptitomny)
sobu vcetné vybrané frazeologie v
rozsahu danych tematickych okruh,
zejména v rutinnich situacich kazdo-
denniho Zivota a vlastnich zalib
- pouziva opisné prostredky
v neznamych situacich, pfi vyjadfovani
sloZitych myslenek
Zak: Tematické okruhy, obecné komunikacni situa- | 32
- vyjadfuje se Ustné i pisemné ce a jazykové funkce
k tématlm osobniho Zivota i k téma- | - tematické okruhy: sport, vzdélani a karié-
tim z oblasti odborného zaméreni ra, slavnosti a darky
studia - odborna témata: hotel a restaurace, ko-
- teSi pohotové a vhodné standardni munikace s hostem, turismus, Cesko a
feCové situace a frekventované situa- Spanélsky mluvici zemé aj.
ce tykajici se pracovnich ¢innosti - komunikac¢ni situace: ziskavani a predavani
- vede jednoduchy telefonicky hovor informaci, napt. sjednani schiizky, objednav-
- domluvi se v béZnych situacich; ziska i ka sluzby, vyrizeni vzkazu apod.
poskytne informace - jazykové funkce: vyjadfeni zadosti, prosby,
pozvani, odmitnuti, radosti, zklamani, nadé-
je apod.
Zak: Poznatky o zemich vra
- prokazuje faktické znalosti predevsim | - vybrané poznatky vSeobecného i odborného | mci
o geografickych, demografickych, charakteru k poznani zemé (zemi) pfislusné | tém.
hospodarskych, politickych, kultur- jazykové oblasti, kultury, uméni a literatury, | okr.

nich faktorech zemi dané jazykové
oblasti a uplatiiuje je také v porovna-
ni s redliemi materské zemé

uplatiuje v komunikaci vhodné vy-
brana sociokulturni specifika danych
zemi

tradic a spoleCenskychzvyklosti

informace ze sociokulturniho prostrediv kon-
textu znalosti o Ceské republice
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5.5. Déjepis

Nazev pfedmétu Déjepis

Roc¢nik 1. 2. 3. 4.
Pocet hodin tydné 0 2 0 0
Pocet hodin v rocnicich 0 66 0 0
Pocet hodin celkem 66

Charakteristika vyucovaciho predmétu, obecné cile predmétu:
Déjepis

(celkem: 66 hodin)

Obor ptinasi zakladni poznatky o konani ¢lovéka v minulosti. Jeho cilem je uchovani kontinu-
alni historické paméti — ve smyslu predavani historickych zkusenosti. Duraz je kladen na déji-
ny 19. a 20. stoleti, kde lezi kofeny vétsiny soucasnych spolecenskych problému.

Charakteristika uciva
Vyuka sméfuje mimo jiné k tomu, aby Zak dokazal:

orientovat se na Casové ose a historické mapé, zaradit historické epochy v chronolo-
gickém sledu

rozpoznat souvislosti mezi pfirodnimi podminkami a vznikem prvnich zemédélskych
civilizaci
demonstrovat na konkrétnich prikladech pfinos antické kultury

popsat zmény v Evropé, které nastaly disledkem pfichodu novych etnik, christianiza-
ce a vzniku jednotlivych statud

objasnit situaci Velké Moravy a vnitfni vyvoj ¢eského statu vzhledem k evropskym
souvislostem

vymezit vyznam husitské tradice pro Cesky politicky a kulturni Zivot.
popsat a demonstrovat pribéh zamorskych objevq, jejich priciny a disledky

objasnit postaveni ¢eského statu v podminkach ndbozensky a mocensky diferencio-
vané Evropy a nasledné jeho postaveni uvnitf habsburské monarchie

uvést priciny vzniku tficetileté valky a popsat jeji prabéh a disledky

vysvétlit podstatu ekonomickych, politickych a socidlné kulturnich zmén v Evropé a u
nas, které jsou charakteristické pro vznik moderni spolecnosti

objasnit souvislosti mezi udalostmi Francouzské revoluce a napoleonskych valek na

jedné strané a rozbitim starych spolecenskych struktur na strané druhé
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o porovnat jednotlivé faze utvareni novodobého Ceského naroda s podobnymi procesy
v ostatnich evropskych zemich a charakterizovat emancipacni snahy jednotlivych socialnich
skupin

. charakterizovat mocenské soupereni velmoci a vyznam kolonii
. na pfikladech demonstrovat zneuZiti techniky ve svétovych valkach
. rozpoznat nedostatky a klady demokratickych rezim( v souvislosti nastupem totalit-

nich rezim
o charakterizovat pficiny nastoleni diktatur a tyranii v SirSich ekonomicko-politickych

souvislostech a dusledcich

. rozpoznat destruktivni silu totalitarismu a vypjatého nacionalismu a na pfrikladech
vylozZit nepfijatelnost antisemitismu a rasismu a toto nebezpedi srovnat se zakladnimi lid-
skymi pravy

. zhodnotit vyvoj CSR v evropskych souvislostech, jeji socidlni, politické, hospodaiské a
kulturni prostredi

. vysvétlit pri¢iny a nasledky vzniku bipolarniho svéta uvede priklady stietd obou bloki
o posoudit postaveni rozvojovych zemi
. prokazat orientaci v problémech soucasného svéta

Vyukové strategie

Vyuka neni soustifedéna jen na souhrn dat, ale stoji na propojovani souvislosti z oblasti filo-
sofie, uméni, literatury, architektury, etiky, sociologie a jinych disciplin. VyuzZivdme interne-
tovych encyklopedii a jinych vhodnych doplikovych forem k nazornosti a systemizaci po-
znatka.

Metody a formy vyuky predmétu
Metody a formy vyuky predmétu vychazeji vidy z konkrétnich témat, z cild hodiny a

kompetenci, ke kterym Zaci sméruji. Nedilnym podilem je i zkuSenost ucitele. Nelze tedy jed-
noznacné urcit, které metody jsou nejvhodnéjsi.

Pro dany predmét budou nejéastéjsi tyto metody:

J frontalni vyucovani, vyklad s ndvaznosti na znalost zaku

. samostatné reseni ukoll

. prace s PC

o setkavani s odborniky; vlastni pracovni ¢innost Zakd, prezentace dovednosti
. odborné a vzdélavaci exkurze

. projektové vyucovani

J metody propojujici teorii s praxi
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hry
soutéze
prezentace studentu

vyuziti multimedidlnich program

Rozvoj klicovych kompetenci a aplikace prarezovych témat
Déjepis je spolecenskovédni disciplinou, dotyka se prakticky vSech humanitnich predmétu,

je-jichz vyuzitelnou provazanost urci ucitel. V predmétu se rozviji predevsim tyto klicové
kompetence:

b)

d)

Kompetence k uceni

nabizet aktivacni metody, které studentlim pfiblizi provazanost jednotlivych jevl a
vedou ke kritickému mysleni

nabidkou spolehlivych informacnich zdroji vést studenty k samostatnosti pfi shro-
mazdovani poznatkd, jejich systematizaci tak, aby uvedené zdroje pravidelné pouzi-
vali

Kompetence k feSeni problém

vést studenty k porovnavani odbornych nazor a medidlnich tvrzeni s vlastnimi zaveé-
ry a zkuSenostmi, aby nalézali rGzné varianty reseni a dokazali kriticky a zodpovédné
zhodnotit jejich ptinos k vyvoji spolecnosti

Socidlni a personalni kompetence

spolec¢nymi projekty upeviiovat toleranci a respekt k ndzorim ostatnich tak, aby spo-
luprace podpofrila nejenom vysledny produkt, ale i pfijemnou atmosféru v kolektivu

Kompetence obcanské

srovnavanim vyvoje jednotlivych statl a oblasti dospét k tomu, aby student premyslel
nad zakladnimi principy vyvoje spole€enskych a zakonnych norem

pfi praci ve skupiné rozvijet na spoleénych projektech schopnost rozhodovat se v kri-
zovych situacich

soubéZnou komparaci déjin svéta vést studenty k pochopeni narodnich tradic, umé-
leckych hodnot a vyznamu kulturniho dédictvi predku

Kompetence komunikativni
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o nabizet dostatek odbornych i historickych textl, popf. ilustraénich materialQ, aby je
student mohl porovndvat, reagovat na né a tvofivé je vyuzivat a zapojovat se do dis-
kuse

. vést studenty k formulaci vlastnich nazor, logické a vystizné obhajobé svych argu-

mentu a schopnosti pfijmout kompromis a polemiku druhé strany

Aplikace prifezovych témat

Z prlrfezovych témat realizujeme zejména oblast: Ob¢an v demokratické spole¢nosti. Vénu-
jeme se globalnim problémim ve svété, lidskym pravim, EU a geopolitickému a hospodar-
skému usporadani.

Hodnoceni vysledkd zaku
Student je hodnocen v souladu s klasifikaénim fadem skoly:

. pisemné zkouSeni — testy: aplikuje ziskané poznatky podle miry porozuméni, analyzu-
je zadané otazky a odpovidd na né na zakladé ziskanych védomosti

. referaty a samostatnd prdce: dovede vystizné formulovat své myslenky, prokazuje
schopnost kritického mysleni a dovednost prace s textem a médii

. ustni zkouseni: logicky a vystizné odpovida na otazky, vede diskusi s ucitelem — vécné
formuluje své argumenty na zdkladé poznatkl z vyuky
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Rozpis uciva a vysledkt vzdélavani:

(pocty hodin v hodinové dotaci HD jsou orientacni)

Vysledky vzdélavani Ucivo HD

Zak: Teoretické poznatky 1
-objasni smysl pozndvani déjin , ) . C ey

) Y .y p . ) . .. | uvod do studia, vznik a vyvoj clovéka

- vysvétluje cil a zpUsob poznavani

historie, uvede priklady zdroja infor-

maci o minulosti

- orientuje se na ¢asové ose
Zak: - orientuje se v sou¢asnych nazo- PRAVEK 1
rech na vznik a vyvoj clovéka ,

. yvol - doba kamenna:

- charakterizuje dobu kamennou a ob-

dobi kovQ, popise pravéké osidleni na- starsi

Sich zemi a Evro .

Py stredni
mladsi a pozdni
- doba bronzova
- doba zelezna:

Zak: - STAROVEK 5
uvede pfriklady kulturniho pfi-nosu | - - starovéké despocie- Egypt, Mezopo-
starovékych civilizaci tamie, Indie, Cina

- - objasni vliv pfirodnich pomér(i na | - -starovéké Recko
rozvoj spole¢nosti ve starovéku - - helénisticka doba

- ajejich stykd s okolim - Starovéky Rim- Etruskové, republika,

- porovna statni zfizeni a zplsob Zivota cisarstvi
v Recku a v Rimé

Zak: - STREDOVEK 9
popiSe pomoci mapy osidleni Evropy | - - rany stfedovék
po rozpadu zapadofimskeé fiSe a zpU- | - - stéhovani narodl: Germani a Slova-
sob zivota , barbard” né

- popiSe hospodafstvi, strukturu stre- | -
dovéké spolecnosti a zplsob - - pocatky ceskych déjin (Sdmo-va
Zivota jednotlivych vrstev fisSe, Velkd Morava)

- charakterizuje prvni statni Gtvary na | - - Pfemyslovci
nasem uzemi - popiSe vyvoj ¢eského | - - Lucemburkové
statu za vlady Premyslovcll a Lucem-
burk(
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Zak:

- popiSe hlavni husitského hnuti a
zhodnoti jeho vyznam pro vyvoj Ces-
ké i evropské spole¢nosti

HUSITSTVI

- - vyznam husitstvi: pfi¢iny a pribéh

hnuti

- - pohusitsky vyvoj — kralovstvi dvoji-

ho lidu
Zék: POCATKY NOVOVEKU
- popiSe objevné cesty, orientuje se v | objevné cesty v 15.- 16. stoleti: priciny,
mapé prabéh a

- vysvétli vyznam objevnych cest a
zhodnoti vzajemné ovlivnéni kultur

- popiSe postaveni cirkve

v novovéké spolecnosti a z néj ply-
nouci reformacni zmény

- charakterizuje vyvoj postaveni ces-
kych zemi v habsburské monarchii v
kontextu s reformacnim

procesem probihajicim

v Evropé

dlsledky objevnych plaveb

reformace - pocatky reformacniho pro-
cesu v Némecku, vznik novych cirkvi a
zakonu ve Francii a Anglii

- obc¢anska valka v Anglii

- tficetiletd valka

Zak:
- objasni vliv osvicenstvi na hospo-
darsky, spoleCensky a kul-turni vyvoj
Evropy a naSich ze-mi

OSVICENSTVI

- osvicenstvi a osvicensky absolutis-
mus v Evropé a Habsburské monar-
chii

- charakterizuje mezinarodni vyvoj na
prelomu 18. a 19. stoleti

- porovna vznik a vyvoj USA

s evropskou politikou

- zhodnoti vliv Francouzské revoluce
na vyvoj evropského politického mys-
leni

- popiSe dopad Napoleonova tazeni
Evropou na evropské poméry

Doba revoluci na prfelomu 18. a 19.
stoleti

- vznik USA

- Francouzska revoluce, napoleonské
valky
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- objasni vliv evropského vyvoje 2. polo-
viny 19. stoleti na postupné politicko-
hospodarské zmény

- charakterizuje proces modernizace spo-
le¢nosti;

- popiSe evropskou kolonialni expanzi

- vysvétli rozdéleni svéta v dlsledku ko-
lonidlni expanze a rozpory mezi
velmocemi

- objasni vznik novodobého ¢eského na-
roda a jeho Usili o emancipaci

- charakterizuje narodni obrozeni a ob-
jasni Ulohu jednotlivych osobnosti

- srovna pribéh a disledky revoluce
1848-49 v nasich zemich, Rakousku a
ostatnich statech

- popiSe Cesko-némecké vztahy a posta-
veni Zid(l a Rom{ ve spole¢nosti 18. a 19.
stol.

EVROPA a SVET v 19. stoleti

- primyslova revoluce

- revoluce 1848

- sjednoceni Némecka a Itdlie

- vznik Rakouska- Uherska

- ob¢anska valka v USA

- imperialismus a kolonialismus -
zmény na prelomu stoleti

Cechy v 19. stoleti

narodni obrozeni

- revolucni rok 1848

- vyvoj ¢eskych zemi ve 2. poloviné 19.
stoleti

- Cesko-némecké vztahy, postaveni men-
Sin v monarchii

- popiSe |. svétovou valku a objasni vy-
znamné zmeény ve svété po valce
- objasni priciny vzniku I. svétové val-
ky a postoj ¢eského naroda ke kon-
fliktu
- popiSe prlbéh I. svétové valky, jeji
vysledky a vliv na pozici samostatné-
ho ¢eského statu
- vysvétli uzemni a politické zmény v
Evropé po |. svét. valce

PRVNI SVETOVA VALKA

- prvni svétova valka: postoje velmoci -
priciny konfliktu

- prubéh 1914-1916, vliv revoluci v Rus-
ku na prlibéh boju

- prtibéh 1917- 1918, mirova jednani
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charakterizuje prvni Ceskoslovenskou
republiku a srovna jeji demokracii se
situaci za tzv. druhé republiky (1938—
39), objasni vyvoj cesko-némeckych
vztahU;

-vysvétli projevy a dusledky velké
hospodarskeé krize;

- charakterizuje faSismus a nacismus;
srovna nacisticky a komunisticky tota-
litarismus;

- popiSe mezindrodni vztahy v dobé
mezi prvni a druhou svétovou valkou,
objasni, jak doSlo k docasné likvidaci
CSR

MEZIVALECNE DEJINY (1918-1939)
- prvni ¢eskoslovenska republika

- povaleéné usporadani svéta
-velkd hospodarska krize ve svéte,
- ohroZzeni demokracie totalitou

- vyvoj CSR do r. 1938

- Mnichov 1938 - pficiny a dusledky

- objasni cile valcicich stran ve Il. své-
tové valce, jeji totalni charakter a jeji
vysledky, popiSe valecné zlocCiny
vcetné holocaustu;

- objasni usporadani svéta po Il. své-
tové valce a dasledky pro
Ceskoslovensko;

Druhd svétovd valka
Prabéh bojh a klicové udalosti
- holocaust a obéti valky

- Zivot v protektoratu a ceskosloven-

sky odboj
- dasledky valky pro svét a CSR

- popiSe studenou vdlku a na mapé
Evropy popiSe rozdéleni Evropy po
roce 1945

- popise vyvoj ve vyspélych demokra-
ciich a vyvoj evropské integrace;

- popise dekolonizaci a objasni pro-
blémy tretiho svéta

- vysvétli rozpad sovétského bloku

SVET po roce 1945

- mezinarodni vyvoj od 50. let, jeho vliv

na déjiny naseho statu
- studenad valka
- evropska integrace

- dekolonizace, vyvoj v zemich treti-

ho svéta
- rozpad komunistického bloku
- svét po roce 1989

porozumi limitlim demokracie po
roce 1945

srovna obdobi komunistického rezi-
mu v 50. a 60. letech

seznami se s realitou roku 1968 a

s Zzivotem v obdobi normalizace
seznami se s vyvojem po roce 1989
az do doby vstupu CR do Evropské
unie

CESKOSLOVENSKO a CR po roce 1945

- 3. republika (1945-48)

- Nastoleni komunistického rezimu,

totalitni moc v 50. letech
- Uvolnéni v 60. letech, rok 1968
- Normalizace v 70. a 80. letech
- Vyvoj po roce 1989
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5.6. Zaklady spolecenskych véd

Nazev pfedmétu Zaklady spolecenskych véd

Rocnik 1. 2. 3. 4.
Pocet hodin tydné 0 0 1 1
Pocet hodin v rocnicich 0 0 32 64
Pocet hodin celkem 64

Charakteristika vyucovaciho predmétu, obecné cile predmétu:

Predmét zaklady spolecenskych véd je soucasti spolecenskovédniho vzdélavani. Pfipravuje
zaky na Zivot v demokratické spolecnosti, seznamuje je s aktudlni spolecenskou, politickou,
kulturni, ekonomickou problematikou, poskytuje jim informace z nékolika oborl a pomaha
jim utvaret hodnotovy systém, ktery prispiva k formovani jejich osobnosti. Vede je k pocho-
peni svého postaveni ve spolecnosti, k ob¢anské zodpovédnosti. UCi je kriticky myslet, for-
mulovat své nazory a stanoviska a zaroven respektovat nazory druhych. Pfedmét vede stu-
denty k odpovédnosti vici sobé i spolecnosti. UCi je kriticky myslet, nenechat se manipulo-
vat, co nejvice porozumét svétu, ve kterém ziji a jednat jako informovani aktivni obcané de-
mokratického statu.

Vzhledem k tomu, Ze pfedmét zahrnuje poznatky z nékolika obord, je doplfiovan z jinych
predmétud a vyuka probiha vzdy v soucinnosti ostatnich predmétu.

ZAci:
e znaji zakladni pravni pojmy a umi je pouZzivat
e maji prehled o pravnim radu a pravnich normach s diirazem na pravni normy souvise-
jici s oborem a s jejich budoucim povolanim
e pracuji s raznymi informacnimi prameny, vyhledavaji v nich potiebné pravni informa-
ce a snazi se je vyuzivat pti béznych Zivotnich a pracovnich situacich
e vyjadruji své ndzory na dana spolecenskovédni témata

Charakteristika uciva

Ucivo je rozdéleno do jednotlivych tematickych celkd a jsou usporadany tak, aby zdka vedly
od pojeti ¢lovéka k jeho zaclenéni do spolecnosti jako aktivniho obcana, k zakladni orientaci
mezinarodnich vztahl aZ po schopnosti filozoficky uvaZovat.

StéZejni daraz je kladen na ovlivnéni hodnotové orientace studenta, jeho schopnost utvofit si
vlastni Usudek, nenechat se manipulovat a co nejvice porozumét svétu.
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Vyukové strategie

Vyuka rozviji studenty vzhledem k jejich profesnimu zaméreni. Je zde kladen ddraz na vy-
stupni védomosti a dovednosti studentll z dosazeného zakladniho stupné vzdélani. Uziva
prevazné dialogickych metod, tymové prace, vyuzivani informacnich zdroji a komunikacnich
prostredku.

Metody a formy vyuky pfedmétu
Metody a formy vyuky pfedmétu vychdzeji vidy z konkrétnich témat, z cild hodiny a

kompetenci, ke kterym Zaci sméfuji. Nedilnym podilem je i zkuSenost ucitele. Nelze tedy jed-
noznacné urcit, které metody jsou nejvhodnéjsi.

Pro dany predmét budou nejcastéjsi tyto metody:
e frontalni vyu€ovani, vyklad s navaznosti na znalost Zak(
e fizeny rozhovor
e samostatné reseni ukoll
e tymova prdce ve skupiné
e pracesPC
e setkavanis odborniky; vlastni pracovni ¢innost Zak(, prezentace dovednosti
e odborné a vzdélavaci exkurze
e konzultace
e hry
e soutéze
e prezentace studentu
e vyuziti multimedidlnich programu
Hodnoceni vysledkd Zaka

Hodnoceni vysledkd studentl vychazi z pétistupriové klasifikace dle klasifikacniho radu skoly.
Ke klasifikaci vyuzivdme didaktické testovani. Vyznamnou soucasti hodnoceni je hloubka
porozuméni poznatkim, schopnosti je aplikovat pfi feSeni problém(, schopnosti kritického
mysleni, dovednosti prace s texty, samostatnosti Usudku, dovednosti vystizné formulovat
myslenky, argumentovat a diskutovat.

Rozvoj klicovych kompetenci a aplikace priifezovych témat
a) Kompetence obc¢anské

e student si uvédomuje ndrodni i vlastni identitu

e je si védom globalnich probléma lidstva, nestavi se Ihostejné k problematice Zivotni-
ho prostredi
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zajima se o politické a kulturni déni ve svém staté i ve svété
podporuje kulturni dédictvi doma i ve svété
respektuje osobnost jinych lidi

mysli kriticky

Kompetence komunikativni

logicky a srozumitelné formuluje své myslenky a nazory a rozviji tak své vyjadrovaci
schopnosti

dokazZe své nazory prezentovat i v pisemné podobé

aktivné se ucastni diskuse
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Rozpis uciva a vysledkt vzdélavani:

(pocty hodin v hodinové dotaci HD jsou orientacni)

Vysledky vzdélavani

Ucivo

HD

- statni moc

- formy statu

- politické rezimy

- statopravni usporadani

- statni moc

- formy statu

- politické rezimy

- statopravni usporadani

Zak: Clovék jako ob&an.

dokdaze vysvétlit pojem obcan a ob- . Y

N , - pojem obcan

Canstvi

definuje pojem narod, etnikum, na- | - mezilidské vztahy 1

rodnost, umi se zorientovat v dnes- i .. , o

, . , vy - vyznam celoZivotniho vzdélavani
nim multikulturnim svété
- uceni
- vyuziti volného ¢asu

Zak: Narod, etnikum, narodnost 2
objasni a rozumi pojmim migrace, azyl migrace
respektuje a toleruje odliSnosti emigrace
objasiuje pric¢iny migrace lidi, vysvétli azyl
vyznam solidarity a dobrych vztaht lidska tolerance a nesnasenlivost
Charakterizuje sou¢asnou ¢eskou spo- xenofobie
lecnost, jeji etnické a socidlni slozeni rasismus
Zak: Svét, kultura a vira, 5

- charakterizuje zakladni svétova na- - naboZenstvi a vira

boZenstvi - nejvyznamnéjsi svétova nabozen-

- specifikuje nebezpeénost ndbozen- stvi

skych sekt a naboZenského funda- - naboZenské sekty

mentalismu

- objasni postaveni cirkvi a véficich v

CR
Stat Stat 6
- obc¢an - obc¢an
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Porozumi vyznamu etiky v lidské spo-
le¢nosti a demokracii

- moralka
- mravni hodnoty a normy

politicky systém Ceska ustava 7
- objasni funkci politickych stran a vo- | - politicky systém v CR
leb - obecni samosprava
- uvede priklad funkci obecni a krajské | - krajska samosprava
samospravy
Zak: Politické strany, volebni systémy 7
Porozumi vyznamu politickych stran - politické strany
pro demokracii - volebni systémy
Pochopi rozdilim mezi politickymi - volby
ideologiemi a nebezpeci extremismu - ideologie
- extremismus a radikalismus
- soucasna Ceskd extrémistickd scéna
a jeji symbolika
734k Demokracie, diktatura a totalitni stat 3
Porozumi rozdildm mezi demokracii a | Lidska prava
nesvobodnymi rezimy a vyznamu lid-
skych prav
74k Etika a zakladni etické pojmy 2

74k

objasni postaveni Ceské republiky v Ev-
ropé a soudobém svété

- charakterizuje soudobé cile EU a po-
soudi jeji politiku

- popiSe funkci a ¢innost NATO, OSN

- vysvétli zapojeni CR do mezinarodnich
struktur a podil CR na jejich aktivitach

uvede priklady projevl globalizace a de-
batuje o jejich dasledcich

Soudoby svét

- velmoci, vyspélé staty, rozvojové zemé
a jejich problémy, chudoba

- CR a svét: NATO, OSN, EU

- konflikty v soudobém svété — teror a
terorismus

- globalizace a globalni problémy

10
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Zak:

- formuluje, jaké otazky resi filozofie

- debatuje o praktickych a filozofic-
kych otazkach

- zdGvodniuje smysl filozofie pro rfese-
ni Zivotnich situaci

- aplikuje teoretické znalosti z filozo-
fie v praktickém Zivoté

Prakticka filozofie
- predmét filozofie
- klasicka fecka filozofie
- moderni filozofie

15

Opakovani uciva
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5.7. Zaklady pfirodnich véd

Ndazev pfedmétu Zaklady pfirodnich véd

Roc¢nik 1. 2. 3. 4.
Pocet hodin tydné 0 0 0 64
Pocet hodin v rocnicich 0 0 0 64
Pocet hodin celkem 64

Charakteristika vyucovaciho predmétu, obecné cile predmétu:
Pfirodni védy pfispivaji k hlubSimu pochopeni pfirodovédnych jev(, pojm(, zakon( a formo-
vani zadoucich vztaht k pfirodnimu prostfedi a umoznuje studentdm proniknout do déjd,
které probihaji v Zivé i neZivé pfirodé. Pfirodovédné vzdélavani nemulze byt nahrazeno pou-
hou znalosti vybranych fakt(, pojm0( a proces.
Cilem pfirodovédného vzdélavani je predevsim naucit Zaky vyuzivat pfirodovédnych poznat-
kG v profesnim i ob¢anském Zivoté, klast si otdzky o okolnim svété a vyhledavat k nim rele-
vantni, na dikazech zalozené odpovédi.
Ucebni osnova obsahuje vybrana témata z fyziky, chemie a ekologie, bereme v potaz to, ze
tyto predmeéty nejsou profilujici a Ze maji specifické pozadavky na vzdélavani.
Charakteristika uciva
Vzdélavani sméfuje k tomu, aby zak:

e umél pozorovat, popsat a vysvétlit pfirodni jevy, chapal funkci technickych zafizeni a

pfi-strojl pouzivanych v ob¢anském Zivoté,
e znal vlastnosti béZzné pouzivanych latek a jejich zmény,

e umél aplikovat ziskané pfirodovédné poznatky v odborném vzdélavani, praxi i kazdo-
dennim Zivoté,

e umél ¢ist s porozuménim jednoduchy odborny text, fesit jednoduché prirodovédné
problémy a opatfovat si k tomu nezbytné informace,

¢ znal zakladni ekologické souvislosti a postaveni ¢lovéka v prirodé, doved| vyhodnotit
vliv,

¢ (¢innosti ¢lovéka na slozky Zivotniho prostredi a zplGsoby jeho ochrany,

e byl schopen pfispét k dodrzovani zasad udrzitelného rozvoje v obcanském Zivoté i
odborné praxi.

Z hlediska klicovych dovednosti se klade diraz zejména na:
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e komunikativni dovednosti s pouzivanim prirodovédné terminologie,
e dovednost analyzovat a fesit problémy, predevsim s uplatnénim ptirodnich jevd v ob-
¢anském zivoté,

e numerické aplikace v pfirodovédné oblasti.

Ucebni osnova je zpracovana ramcoveé, pfirodovédné ucivo je strukturovano do tradi¢nich
predmétu, hloubku uciva, sled tematickych celkd a jejich hodinovou dotaci pfizplsobi

vyucujici potfebam konkrétniho oboru.

e Ucivo fyziky se soustfeduje na vztah sily a pohybu, energii a jeji pfemény a vyznam
fyzikalniho poznani v déjinach lidstva.

e Ucivo chemie tvofi vybrané poznatky obecné, anorganické a organické chemie a bio-
chemie. V jednotlivych tematickych celcich doporucujeme zaméfit se na vlastnosti
a praktické vyuziti chemickych prvkl a sloucenin, chemickych déji a procest v
oboru i bézném Zivoté.

e Ekologie rozsifuje a prohlubuje biologické a ekologické védomosti a dovednosti po-
tfebné k pochopeni zdkonitosti biosféry, vztah(i mezi organismy a prostredim a k
utvareni postojlii studentl k Zivotnimu prostredi v souladu se zasadami udrzitel-
ného rozvoje. Soucasti uciva je i vychova ke zdravi.

Fyzikalni vzdélavani sméruje k tomu, aby zak:
o ziskal zakladni predstavu o struktufe hmoty a jejich fyzikalnich vlastnostech,
e znal béZné pouzivané fyzikalni veliCiny a jejich jednotky,
e pochopil pfinos fyzikalniho vzdélavani pfi objasnovani jevd v prirodé i kazdodennim
Zivoté.
Chemické vzdélavani sméruje k tomu, aby zak:
e pochopil a osvojil si vybrané pojmy, zakonitosti, terminologii a chemické nazvoslovi,

e umél pracovat s chemickymi veli¢inami, jednotkami a rovnicemi a doved| uplatnit ty-
to

e znalosti pfi feSeni uloh,

e znal vyuziti béZznych chemickych latek v odborné praxi i v obcanském Zivoté a jejich
vliv na zdravi ¢lovéka a Zivotni prostredi

Ekologické vzdélavani sméruje k tomu, aby zak:

e pochopil ekologické a biologické pojmy a zakonitosti a umél je ve spravnych souvis-
lostech pouzivat
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e porozumél zakonitostem biosféry a vztahlm mezi organizmy a prostfedim a umél
aplikovat ziskané znalosti do kazdodenniho jedndni a chovani

e ziskal informace o vlivu ¢innosti ¢lovéka na jednotlivé slozky prostfedi, o moznostech
jeho ochrany a uvédomil si odpovédnost kazdého jedince za ochranu a zlepseni Zivot-
niho prostredi

e seznamil se s organizaci ochrany pFirody a prostfedi v CR a v EU a s problémy na lo-
kalni, regiondlni a globalni Grovni

Cile vzdélavani v oblasti citl, postojd, hodnot a preferenci
Vyucovani sméfuje k tomu, aby zaci uméli:

e vyuzivat pfirodovédnych poznatkd a dovednosti v praktickém Zivoté ve vSech situa-
cich, které souviseji s ptirodovédnou oblasti;

¢ logicky uvaZovat, analyzovat a fesit jednoduché pfirodovédné problémy;

e pozorovat a zkoumat pfirodu, provadét experimenty a méreni, zpracovavat a vyhod-
nocovat ziskané udaje;

Vyukové strategie
Vyuku Ize obohatit a prohloubit odbornymi exkurzemi, besedami s odborniky, pfipadné za-
danim studentského projektu z pfirodovédné oblasti.

Metody a formy vyuky predmétu
Metody a formy vyuky pfedmétu vychazeji vidy z konkrétnich témat, z cild hodiny a

kompetenci, ke kterym Zaci sméruji. Nedilnym podilem je i zkusenost ucditele. Nelze tedy jed-
noznacné urcit, které metody jsou nejvhodnéjsi.

Pro dany predmét budou nejcastéjsi tyto metody:
e frontalni vyucovani, vyklad s ndvaznosti na znalost zaki
e fizeny rozhovor
e samostatné feSeni ukoll
e tymova prdace ve skupiné
e pracesPC
e setkdavani s odborniky; vlastni pracovni ¢innost Zaku, prezentace dovednosti
e odborné a vzdélavaci exkurze
e konzultace
e projektové vyucovani
e hry

* soutéze
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prezentace studentu

vyuziti multimedidlnich program

Hodnoceni vysledkd zaka

Studenti jsou hodnoceni pribéiné v souladu s Klasifikaénim fadem $koly. Urover znalosti a
dovednosti je zjisStovana pribéznymi pisemnymi testy.

Rozvoj klicovych kompetenci a aplikace prarezovych témat

a)

b)

d)

Kompetence k uceni:

ziskané vysledky porovnavat, kriticky posuzovat a vyvozovat z nich zavéry pro vyuziti
v budoucnosti

poznavat smysl a cil uceni, mit pozitivni vztah k uéeni, posoudit vlastni pokrok, kritic-
ky zhodnotit vysledky svého uéeni

Kompetence k feseni problému:

vyhleddvat informace vhodné k feseni problém(, vyuZivat ziskané védomosti a do-
vednosti k objevovani rlznych variant feseni problémd, nenechat se odradit pfipad-
nym nezdarem

Kompetence komunikativni:

formulovat a vyjadifovat své myslenky a ndzory v logickém sledu, vyjadiovat se vystiz-
né souvisle a jednoduse v pisemném i Ustnim projevu ve vztahu k dospélym i vrstev-
nikm

naslouchat promluvam druhych lidi, porozumét jim, vhodné na né reagovat, ucéinné
se zapojit do diskuse

rozumét riznym typam textll a zaznamu vzhledem k véku a Urovni znalosti jazyka

vyuzivat informacni a komunikaéni prostfedky a technologie pro uc¢innou komunikaci
s okolnim svétem

vyuzivat ziskané komunikativni dovednosti k vytvareni vztahl potiebnych k plnohod-
notnému souziti a kvalitni spoluprdci s ostatnimi lidmi

Kompetence socialni a personalni:

ucinné spolupracovat ve skupiné, podilet se spolecné s pedagogy na vytvareni pravi-
del prace vtymu

podilet se na utvareni prijemné atmosféry v tymu, pfispivat k upeviiovani dobrych
mezilidskych vztah(, v pripadé potreby poskytnout pomoc nebo o ni pozadat
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e prispivat k diskusi v malé skupiné i k debaté celé tfidy, chdpat potiebu efektivné spo-
lupracovat s druhymi pfi feSeni daného ukolu

e vytvaret si pozitivni pfedstavu o sobé samém

Rozpis uciva a vysledkl vzdélavani:

Vysledky vzdélavani Ucivo HD

Zak: Teoretické poznatky

- vysvétli zakladni ekologické pojmy
- charakterizuje abiotické (sluneéni
zareni, atmosféra, pedosféra, hydro-
sféra) a biotické faktory prostredi
(populace, spolecenstva, ekosystémy)
- charakterizuje zakladni vztahy mezi
organismy ve spolecenstvu;

- uvede pfiklad potravniho fetézce

- popiSe podstatu kolobéhu latek v
pfirodé z hlediska latkového a ener-
getického

- charakterizuje rlizné typy krajiny a
jeji vyuzivani ¢lovékem

Ekologie

- zakladni ekologické pojmy

- ekologické faktory prostiredi
- potravni fetézce

- kolobéh latek v pfirodé a tok energie

- typy krajiny

10
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Zak:
- popise historii vzajemného ovliviio-
vani ¢lovéka a pfirody
- hodnoti vliv rliznych ¢innosti ¢lovéka
na
jednotlivé slozky Zivotniho prostredi;
- charakterizuje pUsobeni Zivotniho
prostfedi na ¢lovéka a jeho zdravi

Clovék a zivotni prostiedi

- vzdjemné vztahy mezi ¢lovékem a
zZivotnim prostiedim

- dopady cinnosti clovéka na Zivotni
prostiedi

Zak:
- charakterizuje pfirodni zdroje suro-
vin a energie z hlediska jejich obnovi-
telnosti,
- posoudi vliv jejich vyuzivani na
prostredi
- popiSe zpUsoby nakladani s odpa-
dy

Energetika a odpady

- charakterizuje globalni problémy
na Zemi

- uvede zakladni znedcistujici latky v
ovzdusi, ve vodé a v puadé a vyhleda
informace o aktualni situaci, uvede
pfiklady chranénych tzemi v CR a v
regionu

- uvede zakladni ekonomické, pravni a
informaéni ndstroje spolecnosti na
ochranu ptirody a prostredi

Globalni problémy a ochrana pfirody
- ochrana pfirody a krajiny

- nastroje spolecnosti na ochranu
Zivotniho prostredi

- zasady udrzitelného rozvoje

Zak:
- rozlisi druhy pohybU a fesi jedno-
duché ulohy na pohyb hmotného bo-
du
- urdi sily, které pusobi na télesa, a
popiSe, jaky druh pohybu tyto sily vy-
volaji
- urci mechanickou praci a energii pfi
pohybu télesa plsobenim stalé sily

Mechanika

- pohyby pfimocaré, pohyb rovno-
mérny po kruznici

- Newtonovy pohybové zakony, sily v
ptirodé, gravitace

- mechanicka prace a energie

Zak:
Porozumi nejvyznamnéjsim stupnicim
tepla

Termika
Méreni tepla
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Zak:

- popiSe strukturu elektronového obalu
atomu z hlediska energie elektronu
- popiSe stavbu atomového jadra a
charakterizuje zakladni nukleony
- vysveétli podstatu radioaktivity a po-
piSe zpusoby ochrany pred jadernym
zarenim
- popiSe princip ziskdvani energie v
jaderném reaktoru

Fyzika atomu

- model atomu, laser
- nukleony

- radioaktivita

- jaderné zareni

- jadernd energie a jeji vyuiiti

Zak:
- dokaZe porovnat fyzikalni a chemic-
ké vlastnosti riznych latek

- popiSe vznik chemické vazby

- znad nazvy, znacky a vzorce vybra-
nych chemickych prvkd a sloucenin

- popiSe charakteristické vlastnosti
nekov(, kov( a jejich umisténi v peri-
odické soustavé prvki

Obecna chemie
- chemické latky a jejich vlastnosti
- chemicka vazba
- chemické prvky
slouceniny
- chemicka symbolika
- periodicka soustava prvki
- smési a roztoky
- chemické reakce
chemickeé rovnice

- vysvétli vlastnosti anorganic-
kych latek

- - tvofi chemické vzorce a na-
zvy vybranych anorganickych
sloucenin

- - charakterizuje vybrané prvky
a anorganické slouceniny a
zhodnoti jejich vyuziti v od-
borné praxi a v bézném Zivo-
té, posoudi je z hlediska vlivu
na zdravi a zivotni prostredi

- charakterizuje zakladni skupiny uhlovo-
dikd
a jejich vybrané derivaty

- uvede vyznamné zastupce jednodu-
chych organickych slouc¢enin a zhodnoti
jejich vyuziti v odborné praxi a v bézném
Zivoté, posoudi je z hlediska vlivu na
zdravi a Zivotni prostredi

Anorganicka chemie

- dokaze porovnat fyzikalni a chemické
vlastnosti raznych latek

- popise vznik chemické vazby

- znd nazvy, znacky a vzorce vybranych
chemickych prvki a sloucenin

- popiSe charakteristické vlastnosti ne-
kov(, kovl a jejich umisténi v periodic-
ké soustavé prvku

Organicka chemie
- vlastnosti atomu uhliku

- organické slouceniny v béZzném Zivoté a
odborné praxi
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Zak: Biochemie 10
- charakterizuje biogenni prvky a je- - chemické sloZeni Zivych organismu
jich slouc¢eniny - prirodni latky, bilkoviny, sacharidy,
- charakterizuje nejdUlezitéjsi prirodni lipidy, nukleové kyseliny, biokataly-
latky zatory
- popiSe vybrané biochemické déje
Opakovani uciva 5
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5.8. Nauka o vyzivé

Nazev pfedmétu Nauka o vyzivé

Roc¢nik 1. 2. 3. 4.
Pocet hodin tydné 0 0 2 0
Pocet hodin v rocnicich 0 0 64 0
Pocet hodin celkem 64

Obecny cil vyucovaciho predmétu

Predmét vychazi z charakteru a principl hotelnictvi, doplfiuje se a je nedilnou soucasti i
ostatnich predmét(, jako jsou: Technologie pfipravy pokrmu, Technika obsluhy a sluzeb,
Cviceni v provozu, Odborna a ucebni praxe. Je dulezitym predmétem, v némz absolventi zis-
kavaji teoretické znalosti o anatomii, fyziologii, seznamuiji se s travicimi procesy a ziskavaji
védomosti o vyzivé a zdravém stravovani. Cilem je vybavit absolventa znalostmi o preventiv-
ni i aktivni péci o své zdravi a zdravi klient( a nést za zdravi odpovédnost.

Charakteristika uciva

Tematicky plan vychazi z pfirodovédného vzdélavani, navazuje na znalosti z oblasti biologie,
na ucivo o pfeméné latek na energie, zahrnuje vyZivova doporuceni. Vede k pochopeni zédsad
péce o zdravi, prevenci civiliza¢nich chorob i ke znalostem vyzivy nemocnych osob.

Zakladni metodou vyuky je vyklad, navazujici na praci student( s uc¢ebnicemi, texty z odbor-
nych ¢asopisQ, prdci s internetem.

Na zakladé znalosti student( je vyuka vedena formou tizené diskuse, tymovych praci a samo-
statnych pisemnych praci.

Cile vzdélavani v oblasti citl, postoji hodnot a preferenci

Vyuka sméruje k tomu, aby Zaci:

. znali vybrané poznatky z fyziologie ¢lovéka, zejména travici, vyluovaci, cévni a ner-
vové soustavé

o znali zakladni pochody premény latek a energii v lidském organismu

o chapali vyznam vyzivy pro Zivot a zdravi ¢lovéka

o znali zasady spravné vyzivy

. méli prehled o rGznych druzich vyzivy a diferencované stravé

. znali vyznam ochranné a ucebnicové vyzZivy

. si osvojili a dodrzovali spravné technologické postupy

o se orientovali v sortimentu potravin a napoju, jejich gastronomické vyuzitelnosti

. si osvojili poznatky o slozeni potravin, racionalni vyzivé a zdravém Zivotnim stylu a

vyuzivali je v gastronomické praxi i osobnim Zivoté

Metody a formy vyuky pfedmétu
Metody a formy vyuky pfedmétu vychazeji vidy z konkrétnich témat, z cild hodiny a
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kompetenci, ke kterym Zaci sméruji. Nedilnym podilem je i zkuSenost ucitele. Nelze tedy jed-
noznacné urcit, které metody jsou nejvhodnéjsi.
Pro dany predmét budou nejcastéjsi tyto metody:

. frontdlni vyucovani, vyklad s navaznosti na znalost zak(
. fizeny rozhovor

o samostatné feseni ukoll

. tymova prace ve skupiné

. prace s PC

. setkdvani s odborniky; vlastni pracovni ¢innost zaku, prezentace dovednosti
o odborné a vzdélavaci exkurze

o konzultace

. projektové vyucovani

. problémové vyucovani

. metody propojujici teorii s praxi

. metody praktickych cvic¢eni

. metody umoZniujici samostatné podnikani v oboru

. hry

. soutéze

. prezentace student(

. vyuZziti multimedialnich programi

”

Hodnoceni vysledkt zZaku

Pfi hodnoceni zak( klademe dlraz na:

. hloubku porozuméni ucivu a schopnost vyuziti poznatk( v praxi

. na porozumeéni souvislostem mezi sloZzenim jednotlivych potravin a jejich vyznamem
pro zdravou vyZivu zdravy Zivotni styl

Znalosti jsou ovérovany pomoci pisemnych testll, ustniho zkouseni, vypracovanim domacich
ukoll a praci ve skupiné po probrani jednotlivych tematickych celk(.

Rozvoj klicovych kompetenci a aplikace prirezovych témat

Vyucovaci predmét se podili zejména na rozvoji kompetenci:

a) Kompetence k uceni

. ovladat rizné techniky uceni

. s porozuménim poslouchat prednasky a pofizovat si poznamky
o vyuzivat ke svému uceni razné informacni zdroje

J znat moznosti svého dalSiho vzdélavani, zejména v oboru a povolani
b) Kompetence k feSeni problémt

. porozumét zadani ukolu

o uplatriovat pfi feseni problémua riizné metody

J tymové feseni

c) Kompetence komunikativni

. formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle
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o ucastnit se aktivné diskusi, formovat a obhajovat své nazory

d) Kompetence vyuZivat prostiedky informacnich a komunikacnich technologii a praco-
vat s informacemi

. ziskavat informace z otevienych zdrojl, zejména s vyuZitim celosvétové sité Internet
e) matematické

. Kompetence tvorba a ¢teni rliznych tabulek a grafh

. vypocty

Aplikace prifezovych témat

. Obcan v demokratické spole¢nosti — cilevédomé Usili o dobré znalosti a dovednosti
studenta, pfijimat odpovédnost za vlastni zdravi a vytrvale rozvijet své odborné do-
vednosti.

. Clovék a Zivotni prostiedi — jednat hospodarné, uplatfiovat nejen hledisko odborné,
ekonomické, ale také ekologické,

. Clovék a svét prace — vyhledavat aktivné nové informace ze svého oboru, aplikovat
ziskané poznatky, péstovat kladny vztah k oboru.

. Clovék a zdravi - znat zasady zdravého Zivotniho stylu, uvédomovat si odpovédnost za
své zdravi, urovat rizikové faktory, ohrozujici zdravi.

Charakteristika vyucovaciho predmétu, obecné cile predmétu:

Obecnym cilem predmétu je poskytnout zakim zakladni védomosti z oblasti spole¢enského
chovani a déjin uméni, se spravnym resSenim spolecenskych a pracovnich situaci v oboru ve-
fejnospravni ¢innosti.

Charakteristika uciva

Predmét Etika a déjiny uméni poskytuje Zakiim ucelené védomosti o pravidlech spolecen-
ského chovani na pracovisti a ve spolecnosti, a to jak z pozice pracovnika, tak z pozice hosta.
V oblasti déjin uméni ziskaji studenti zakladni prehled o uméleckych stylech, které utvarely
kulturu a architekturu Evropy. To napomuze k hlubSimu pochopeni vyznamu kultury a histo-
rie a prohloubi i znalosti v oblasti literatury.

Vyukové strategie

Zakladni metodou vyuky je vyklad navazujici na praci Zak( s online ucebnicemi, texty z od-
bornych casopistl, reSeni problémovych situaci, sledovani odbornych film(, praci s Interne-
tem.

Na zakladé znalosti zakl je vyuka vedena formou fizené diskuse, tymovych praci a samostat-
nych pisemnych praci.

Metody a formy vyuky predmétu

94



Stredni Skola gastronomie a hotelnictvi Mlada Boleslav, s. r. o.
Na Celné 281, Mlad4 Boleslav 293 01

Metody a formy vyuky pfedmétu vychazeji vidy z konkrétnich témat, z cild hodiny a
kompetenci, ke kterym Zaci sméfuji. Nedilnym podilem je i zkusenost ucitele. Nelze tedy jed-
noznacné urcit, které metody jsou nejvhodnéjsi.

Pro dany predmét budou nejcastéjsi tyto metody:

. frontdlni vyucovani, vyklad s ndvaznosti na znalost zaku
. fizeny rozhovor

o samostatné reseni ukoll

. tymova prace ve skupiné

. prace s PC

. setkdvani s odborniky; vlastni pracovni ¢innost zaku, prezentace dovednosti
o odborné a vzdélavaci exkurze

. konzultace

o projektové vyucovani

. metody propojujici teorii s praxi

. hry

. soutéze

. prezentace studentu

. vyuZziti multimedidlnich programi

Hodnoceni vysledkt zZaku

Pfi hodnoceni studentl klademe ddlraz na:

. zodpovédny pristup, pracovitost, svédomitost k zadanym ukollm
. vypracovani domacich ukolll, tymovych praci ve skupinach

. zpracovani a prezentace zadanych ukold

. vlastni kreativita Zaka

Rozvoj klicovych kompetenci

a) Kompetence k uceni

. vést zaky k zodpovédnosti za své vzdélani, neustalé zdokonalovani svych schopnosti a

zkusenosti
b) Kompetence odborné
. vhodné se prezentovat, spravné odhadnout situaci a resit ji pfimérené
. zachovavat a rozvijet firemni kulturu
. dodrzovat stanovené normy a predpisy na pracovisti
. za vSech okolnosti vzdy jednat zdvorile
. respektovat spolecenské zmény a nebranit se jim v etiketé a firemni kulture
. dbat na bezpecnost a ochranu zdravi pti préci, dodrzovat bezpecnostni predpisy
c) Kompetence k feseni problému
. porozumét zadanému ukolu
o uplatriovat pfi feseni probléma rizné metody
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tymova reseni

Kompetence komunikativni

formulovat své myslenky srozumitelné

vyjadrovat se Ustné i pisemné

zpracovavat pisemny material

Ucastnit se diskusi, formovat a obhajovat své nazory

Kompetence vyuzivat prostiedky informacnich a komunikacnich technologii a praco-
vat s informacemi

ziskavat informace z otevienych zdrojli, zejména s vyuZitim celosvétové sité Internet

Kompetence persondlni a interpersonadlni

dovednost vyuzivat sebepoznani, sebekontroly
dovednost pracovat s lidmi
pfijimat odpovédnost za svoji praci i za praci ostatnich

Kompetence k dovednosti Fesit problémy a situace

analyzovat problémy a nasledné je fesit

Kompetence obcanské

dbat na dodrzovani zakonu, pravidel chovani
respektovat prava a osobnost druhych lidi
chdpat vyznam Zivotniho prostiedi
Kompetence klicové

vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zdsadami kultury projevu a chovani

Aplikace prifezovych témat

Obcan v demokratické spoleénosti — cilevédomé usili o dobré znalosti a dovednosti

Zaka, pfijimat odpovédnost za vlastni rozhodovani a jednani, trvale rozvijet své odborné do-
vednosti. Orientovat se ve zvyklostech hostli ceskych a zahrani¢nich, ve statnim usporadani a
naboZenské orientaci, et-nikach, byt sezndmen s etiketou jinych kultur

Clovék a Zivotni prostfedi — vidy jednat s ohledem na Zivotni prostredi
Clovék a svét prace — vyhledavat nové informace ze svého oboru, aplikovat ziskané

poznatky, péstovat kladny vztah k oboru. Systematicky se pfipravovat na vykon své profese,
na reSeni problém, které souvisi s oborem. Flexibilni uplatnéni a prosazeni se na trhu prace,
chapani principu celoZivotniho vzdélavani.

Informacni a komunikacni technologie
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Student vyuziva ICT technologii.

Rozpis uciva a vysledku vzdélavani:

Vysledky vzdélavani

Zak:
- charakterizuje nazory na vznik a vy-
voj Zivota na Zemi

Ucivo

HD

Teoretické poznatky

PopiSe Cinnost srdce a cév

Zna hodnoty nizkého a vysokého TK a
prevence vysokého tlaku

Zna krevni skupiny

Chape vyznam darcovstvi krve

Zna prvni pomoc pfi krvaceni z tepen a
zil

PopiSe vyznam cinnosti nervové sousta-
vy,

Vysvétli reflexy

nervové soustavy

Stavba a ¢innost srdce

Krevni obéh, krevni tlak

Krevni skupiny

Imunitni systém

Choroby srdce a cév

Pfehled anatomie a fyziologie nervo-
vé soustavy

Centrdlni nervova soustava

Reflexy

- vyjadfi vlastnimi slovy zakladni Zaklady biologie 5
vlastnosti Zivych soustav - vznik a vyvoj Zivota na Zemi
- popise burku jako zakladni stavebni - vlastnosti Zivych soustav
a funkéni jednotku Zivota - typy bunék
- vysvétli rozdil mezi prokaryotickou
a eukaryotickou bunkou
- charakterizuje rostlinnou a Zivocis-
nou bunku a uvede rozdily
Zak: Latkové sloZeni lidského téla 2
Ziviny
Objasni funkce jednotlivych Zivin Vitaminy
Zna vitaminy rozpustné ve vodé a v Nerostné latky
tucich, charakterizuje avitaminozu,
hypervitaminozu, hy-povitaminozu,
rozliSuje jednotlivé minerdlni latky a
zna jejich vyznam ve vyzivé
Zak: Prehled anatomie a fyziologie cévnia | 5
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Zak: Prehled anatomie a fyziologie ledvina | 12
Popise Cinnost ledvin a plic mocovych cest, vylu€ovaci Ustroji
Orientuje se v anatomii a fyziologii travici Funkce a Cinnost ledvin
soustavy Funkce a Cinnost plic
Popise Cinnost travici soustavy, chape Anatomie a fyziologie travici soustavy
vyznam $tav a enzymd. Vyznam a funkce travici soustavy
Vysvétli princip traveni a vstiebavani Travici proces
zivin Travici $tavy a enzymy
zna priciny chorob traviciho traktu Choroby traviciho traktu
Zak: Funkce a ¢innost jater 2
Znda zakladni stavbu jater a chape neza- | Vyznam pro latkovou preménu
stupitelnost Cinnosti jater v Zivoté ¢lové- | Choroby jater
ka
Zak: Pfeména latek a energii 5
Dokaze vysvétlit metabolismus latek Metabolismus Zivin, sacharidd, tuk( a
Zna vyznam endokrinnich Zlaz bilkovin
Zna pfri¢inu nemoci vzniklych poruchou Pfeména energie
endokrinnich zlaz a zna zaklady léceni
téchto nemoci a jejich predchazeni Vyznam hormonu v latkové preméné
Hormony
Endokrinni Zlazy
Nemoci vzniklé poruchou endokrin-
nich Zlaz
Zak: Vyznam vyzivy pro organismus 9
Rozdéleni pozivatin, potraviny, po-
Zna rozdéleni a charakteristiku potra- chutiny, ndpoje
vin, pochutin a napojli, vyznam jed- Latkové sloZeni potravin
notlivych Zivin pro fungovani orga- Vyznam a funkce jednotlivych Zivin
nismu, zvlddne jednotlivé vypocty Energeticka a biologickd hodno-ta po-
energetickych hodnot potravin, chape travin
vyznam fortifikace potravin, vyznam Vyznam vlakniny pro organismus
pitného rezimu ¢lovéka. Napoje ve vyzZiveé
Fortifikace potravin
Zak: 3
Zna priciny poruch pfijmu potravin a Nedostatecna a nevyvazena vyZiva
chape nutnost jejich |é€by, orientuje Podvyziva
se v zadkladnich zdsadach |écby Hladovéni
Nemoci z nedostatku
Otylost, priciny, nasledky, Iécba
Zak: Druhy stravy 5

DokdaZe charakterizovat jednotlivé typy
stravovani a znd i nebezpedi jednotlivych
typU stravovani

VyuZziva poznatkl o racionalni, 1é¢ebné a
alternativni vyZivé a respektuje je

Strava smiSena

Strava vegetarianska

Nadbytek bilkovin a glycidd ve stravé
Kyselinotvorna a zasadotvorna strava
Syrova strava
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Zak:
PopiSe zasady spravné vyzivy

Zna zdasady diferencované stravy podle
véku a pracovniho vytizeni

Charakterizuje specifika stravovani vy-
branych skupin osob podle rliznych krité-
rii

Uvede pfiklady zmén nutri¢niho chovani
a vysvétli jejich rizika

Zasady spravné vyzivy

Zasady diferencované stravy

Vyziva déti a mladistvych

Vyziva starych lidi

Vyziva podle fyzického pracovniho vyti-
Zeni

Vyziva v mimoradnych podminkach

Stravovaci zvyklosti pfislusnikd etnickych
spoleéenstvi

Zak:

Umi definovat podstatu jednotlivych diet,
dokdaze vhodné vybrat potraviny pro jed-
notlivé diety

Vysvétli ulohu dietniho stravovani, cha-
rakterizuje hlavni typy lé¢ebnych diet

Vyznam lécebné vyzivy

Diety a jejich rozdéleni

Jednotlivé druhy diet

Sestaveni jidelnich listk( podle druh
diet

Zak:

Opakovani uciva
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5.9. Matematika

Nazev predmétu Matematika

Roc¢nik 1. 2. 3. 4,
Pocet hodin tydné 2 2 3 3
Pocet hodin v rocnicich 64 64 96 96
Pocet hodin celkem 320

Obecny cil vyucovaciho predmétu

Obecnym cilem matematického vzdélavani je vychova premyslivého ¢lovéka, ktery bude
umét pouzivat matematiku v rtiznych Zivotnich situacich (v odborné slozce vzdélavani, v dal-
§im studiu, v osobnim zivote, budoucim zaméstnani, volném cCase apod.).

~ r

Zaci:

e vyuzivaji matematickych poznatki v praktickém zZivoté v situacich, které souviseji
s matematikou

e cfektivné numericky pocitaji, pouzivaji a prevadeji jednotky (délky, hmotnosti, Casu,
objemu, povrchu, rovinného thlu, rychlosti, mény apod.)

e matematizuji jednoduché redlné situace, uzivaji matematicky model a vyhodnocuji vy-
sledek feSeni vzhledem k realité

e zkoumaji a fesi problémy

e orientuji se v matematickém textu a vlastnimi slovy popisi zadani matematické tlohy,
kriticky vyhodnocuji informace kvantitativniho charakteru ziskané z riiznych zdroji —
graft, diagramu a tabulek, spravné se matematicky vyjadiuji.

Charakteristika u¢iva

Matematické vzdélavani napomaha rozvoji abstraktniho a analytického mysleni, rozviji logic-
ké usuzovani a prostorovou predstavivost. U¢i srozumitelné a vécné argumentaci s cilem najit
spravné formulace problému jeho analyzy a vhodného zvoleni metody feSeni. Dtiraz je kladen
na aktivni ovladnuti matematickych nastroji a dovednosti a rozvoj schopnosti jejich apliko-
vani. Matematika pfispiva k tomu, aby studenti byli schopni hodnotit spravnost postupu pfi
odvozovani tvrzeni, vyslovovat a ovétovat hypotézy, odhalovat klamné zavéry, ptipadné hle-
dat nové efektivnéjsi cesty k dosaZenti cile.

V pribéhu studia se studenti seznami s ¢iselnymi obory, algebraickymi vyrazy a funkcemi,
osvoji si metody feseni rtiznych typl rovnic a pochopi vlastnosti posloupnosti. Rozsifi své
znalosti z oblasti planimetrie a stereometrie a doplni je o poznatky analytické geometrie. Se-
znami se se zakladnimi metodami statistiky a ur€ovani pravdépodobnosti jevi.

Béhem studia studenti objevuji, ze matematika nachézi uplatnéni v mnoha oborech lidské
¢innosti (napf. v ekonomii, technice, ale 1 ve spolecenskych védach), ze je ovliviiovana vn¢j-
Simi podnéty (naptiklad z oblasti pfirodnich véd) a Ze moderni technologie jsou uzite¢nym
pomocnikem matematiky. Poznavaji, Ze matematika je nezbytnou soucasti lidské kultury a je
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vysledkem slozit¢ho multikulturniho historického vyvoje spojeného s mnoha vyznamnymi
osobnostmi lidskych dé&jin.

Cile vzdélavani v oblasti citi, postoji, hodnot a preferenci

Studenti se uc¢i pracovat v tymu a podilet se na realizaci a prezentaci spole¢nych pracovnich
ukold. Ziskavaji pozitivni postoj k matematickému vzdélavani, motivaci k celozivotnimu
vzdélavani spolu s divérou ve vlastni schopnosti, vytrvalost, houzevnatost a kriticnost.

Vyukové strategie

Skola klade diiraz na propojeni klasického vykladového pojeti vyuky s prostiedky modernich
informacnich a komunikacnich technologii. Po pouziti metody vykladu bezprostfedné nasle-
duje praktické procviceni vylozeného uciva. Je kladen diraz na samostatnou i skupinovou
praci, respekt k zakladnim moralnim a etickym hodnotam pfti praci a souziti v kolektivu. Dale
je uplatiiovan projektovy piistup s vyuzitim mezipfedmétovych vztahii feSenim praktickych
uloh, které umoznuji aplikaci Sirokého spektra védomosti a dovednosti studenta i z jinych,
zejména odbornych predméta.

Metody a formy vyuky predmétu

Metody a formy vyuky predmétu vychazeji vzdy z konkrétnich témat, z cilti hodiny a
kompetenci, ke kterym zaci smétuji. Nedilnym podilem je i zkuSenost ucitele. Nelze tedy jed-
nozna¢né urcit, které metody jsou nejvhodnéjsi.

Pro dany predmét budou nejéastéjsi tyto metody:

frontalni vyucovani, vyklad s ndvaznosti na znalost zZakt
fizeny rozhovor

samostatné feseni ukolu

tymova prace ve skupiné

prace s PC

vlastni pracovni ¢innost zakt, prezentace dovednosti
konzultace

projektové vyucovani

problémové vyu€ovani

metody praktickych cviceni

hry

soutéze

vyuziti multimedidlnich programi

Hodnoceni vysledkii Zaki

Uskuteénuje se prubézné a vychazi z klasifika¢niho fadu skoly. Klasifikace je realizovana:
pisemnymi testy
e Ustnim zkouSenim
e hodnocenim aktivity v hodiné

Rozvoj klicovych kompetenci a aplikace prufezovych témat

a) Kompetence k u¢eni
Vzdelavani smeruje k tomu, aby byli absolventi schopni ucit se efektivné, vvhodno-
covat dosazené vysledky a pokrok a redlné si stanovovat potreby a cile svého dal-
Stho vzdeélavani, tzn. Ze absolventi by méli:

e mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani;
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e ovladat razné techniky uceni, umét si vytvotit vhodny studijni reZim a podminky;

e uplatiiovat rizné zpiisoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét
efektivné vyhledavat a zpracovavat informace;

e s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napt. vyklad, ptednéasku, proslov aj.),
pofizovat si pozndmky;

e vyuzivat ke svému uceni rtizné informacni zdroje vcetné zkusenosti svych i jinych
lidi;

e sledovat a hodnotit pokrok pti dosahovani cilti svého uceni, pfijimat hodnoceni vy-
sledk svého uceni od jinych lidi;

e znat moznosti svého dalSiho vzd€lavani, zejména v oboru a povolani.

b) Kompetence k FeSeni problému
Vzdélavani smeéruje k tomu, aby absolventi byli schopni samostatné resit bézné
pracovni i mimopracovni problémy, tzn. Ze absolventi by méli:

e porozumét zadani ukolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace pottebné k
feSeni problému, navrhnout zplsob feSeni, popi. varianty feSeni, a zdivodnit je;j,
vyhodnotit a ovétit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky;

e uplatiiovat pfi feSeni problémi rizné metody mysleni a myslenkové operace;

e volit prostiedky a zptsoby (pomicky, studijni literaturu, metody a techniky) vhod-
né pro splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkuSenosti a védomosti nabytych dii-
Ve,

e spolupracovat pii feseni problému s jinymi lidmi (tymové feSeni).

) Personalni a socialni kompetence
Vzdelani smeruje k tomu, aby absolventi byli schopni ucit se zit s ostatnimi, ).
umét spolupracovat s ostatnimi, byt schopen podilet se na Zivoté spolecnosti a na-
lézt v ni své misto, tzn. Ze absolventi by méli:

e reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a chovani, dokézat pfijimat
radu i kritiku;

e pracovat v tymu, nebat se prezentovat svij nazor, ale byt i schopen naslouchat
ostatnim ¢lenim tymu;

e byt schopen nést plnou odpovédnost za své €iny a chovani;

d) Matematické kompetence
Vzdélavani smeruje k tomu, aby absolventi byli schopni funkcné vyuzivat matema-
tické dovednosti v riznych zivotnich situacich, tzn. Ze absolventi by méli:

e spravné pouZivat a prevadét bézné jednotky;

e pouzivat pojmy kvantifikujiciho charakteru;

e (ist razné formy grafického znazornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata
apod.);

e provadét realny odhad vysledku feSeni dané ulohy;

e nachazet vztahy mezi jevy a predméty pfi feSeni praktickych tkoll, umét je popsat
a vyuzit pro dané feSenti;

e aplikovat znalosti o zdkladnich tvarech pfedmétl a jejich vzajemné poloze
V roving i prostoru;

e aplikovat matematické postupy pfi feseni praktickych ukoli v béznych situacich.
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¢) Kompetence vyuzivat prostiedky informacnich a komunikacénich technologii
a pracovat s informacemi
Vzdélavani smeéruje k tomu, aby absolventi pracovali s osobnim pocitacem a jehO
zakladnim a aplikacnim programovym vybavenim, ale i s dalsimi prostiedky ICT a
vyuzivali adekvatni zdroje informaci a efektivné pracovali s informacemi, tzn. ab-
solventi by méli:

e pracovat s osobnim pocitacem a dal§imi prostiedky informacnich a komunikacnich
technologii;

e pracovat s béznym zékladnim a aplikacnim programovym vybavenim;

e ucit se pouzivat nové aplikace;

e komunikovat elektronickou postou a vyuzivat dalsi prostfedky online a offline
komunikace;

e ziskavat informace z otevienych zdrojli, zejména pak s vyuzitim celosvétové sité
Internet;

e pracovat s informacemi z riznych zdroji nesenymi na riznych médiich (tisténych,
elektronickych, audiovizuélnich), a to i s vyuzitim prostfedkii informacnich a ko-
munikac¢nich technologii;

e uvédomovat si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost riznych informacnich
zdrojii a kriticky pfistupovat k ziskanym informacim, byt medidln€¢ gramotni.

Odborné kompetence:

Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrZitelného rozvoje, tzn. aby absolventi:

e znali vyznam, ucel a uzite¢nost vykondvané prace, jeji finan¢ni, popft. spolecenské
ohodnoceni;

e zvazovali pfi planovani a posuzovani uréité ¢innosti (v pracovnim procesu i
V bézném zivote) mozné naklady, vynosy a zisk, vliv na zivotni prostiedi, socialni
dopady;

e cfektivné hospodatili s finanénimi prostredky;

e nakladali s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s
ohledem na zivotni prosttedi.
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(pocty hodin v hodinové dotaci HD jsou orientacni)

Vysledky vzdélavani

Ucivo

HD

Zak: Opakovani a rozsiteni uéiva ze Z8 13
- provadi aritmetické operace | Operace s Cisly
vN,Z, Qa[R - Ciselné obory (N, Z, Qa[R)
- pouzivd rlizné zdpisy Cisel, znazorni | - procenta, Umérnost a troj¢lenka
Cisla na Ciselné ose a zna jejich vlast- | - slovni ulohy
nosti a vztahy
- feSi praktické ulohy svyuZitim pro-
centového poctu, trojclenky
a poméru
- pfifeSeni uloh ucelné vyuziva digitalni
technologie a zdroje informaci
Zak: Mnoziny 5
- pouZivd absolutni hodnotu a chape | - absolutni hodnota redlného Cisla
jeji geometricky vyznam - intervaly jako Ciselné mnozZiny
- zapiSe a znazorni interval - operace s Ciselnymi mnoZinami (sjed-
- provadi operace s intervaly noceni, pranik a doplnék)
- pfifeSeni uloh ucelné vyuziva digitalni
technologie a zdroje informaci
Zak: Mocniny a odmocniny 10
- provadi operace a fesi praktické dkoly | - mocniny s lm a l@ exponentem
s mocninami a odmocninami - zapis Cisla ve tvaru E -10™
- pfifeseni Uloh Ucelné vyuziva digitalni | - véty pro pocitani s mocninami
technologie a zdroje informaci - odmocniny
- véty pro pocitani s odmocninami
Zak: Ciselné a algebraické vyrazy 15

- pouzivd a rozumi pojmim (vyraz,
¢len, koeficient, stupert mnohoclenu)

- provadi operace s mnohocleny, lo-
menymi vyrazy a s vyrazy
s mocninami a odmocninami (+,X,+,
umocnéni dvojclenu pomoci vzorcd,
rozklad na soucin, urceni definiéniho
oboru, usmérnéni zlomku, rozsifovani
a kraceni)

- matematizace a resSeni redlnych situa-
ci pomoci vyrazu

- pfifeSeni Uloh Ucelné vyuziva digitdlni
technologie a zdroje informaci

- Ciselné vyrazy

- algebraické vyrazy

- mnohocleny, lomené vyrazy, vyrazy
s mocninami a odmocninami

- operace vytykdni a rozklad podle
vzorcu

- definiéni obor algebraického vyrazu
a hodnota vyrazu

- slovni ulohy
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- rozliSi dpravy rovnic na ekvivalentni
a neekvivalentni

- urci defini¢ni obor rovnice a nerovni-
ce

- vyjadfi neznamou ze vzorce

- teSi linearni rovnice a nerovnice
a jejich soustavy, vyuziva i grafického
znazornéni a feSeni

- feSi rovnice s neznamou ve jmenova-
teli

- fesi rovnice
a podilovém tvaru

v soucinovém

- rozliSuje jednotlivé druhy funkci, se-
stroji jejich grafy a urci jejich vlastnos-
ti véetné monotonie
a extrémi

- aplikuje v ulohach poznatky o funk-
cich pfi Upravach vyraz(i a rovnic

- urci praseciky grafu funkce s osami
soufadnic

- uréi hodnoty proménné pro dané
funkéni hodnoty

- pfifadi predpis funkce ke grafu
a naopak (chape vyznam parametr(
la, bv predpisu funkce [y = ax + b)

- sestroji graf funkce dané predpisem
pro zadané hodnoty

- matematizace a resSeni redlnych situa-
ci za pomoci linearnich rovnic, nerov-
nic, jejich soustav a funkci

- pfifeSeni uloh ucelné vyuziva digitalni
technologie a zdroje informaci

Linedrni rovnice, nerovnice a funkce

(apravy rovnic a nerovnic, pojem funk-

ce)

- uUpravy rovnic

- linearni rovnice a nerovnice o jedné
nezndmé

- soustavy rovnic a nerovnic o dvou
a tfech neznamych

- rovnice s absolutni
a s parametrem

- rovnice s neznamou ve jmenovateli

- vyjadfeni neznamé ze vzorce

- grafické teSeni rovnic,
a jejich soustav

- rovnice vsoucinovém a podilovém
tvaru

hodnotou

nerovnic

- pojem funkce, defini¢ni obor a obor
hodnot funkce, graf a vlastnosti
funkce (suda - licha, prosta, omeze-
na, periodicka, intervaly monotonie
a body lokalnich
a globalnich extrémd, inverzni funk-
ce)

- linearni funkce, jeji predpis, vlastnos-
ti a graf, vztah k pfimé umérnosti

- graf funkce s absolutnimi hodnotami

- Uprava vyrazll obsahujicich probrané
funkce

- slovni ulohy

Zak:
propojuje a pouziva ziskané poznatky
- chdpe souvislosti mezi probranymi
tématy

Shrnuti a opakovani

O zemkeehed  |w
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ak:

rozlis$i Upravy rovnic na ekvivalentni
a neekvivalentni

urci definiéni obor rovnice a nerovni-
ce

vyjadfi neznamou ze vzorce

resi kvadratické rovnice a nerovnice,

vyuzivda i grafického zndzornéni
a reseni
resi rovnice v soucinovém

a podilovém tvaru
uziva vztahy mezi koreny a koeficien-
ty kvadratické rovnice

rozliSuje jednotlivé druhy funkci, se-
stroji jejich grafy a urci jejich vlastnos-
ti véetné monotonie
a extrémi

aplikuje v ulohach poznatky o funk-
cich pfi Upravach vyraz( a rovnic

ur¢i praseciky grafu funkce s osami
soufadnic

ur¢i hodnoty proménné pro dané
funkéni hodnoty

pfitadi predpis funkce ke grafu
a naopak (chdpe vyznam parametr(
v predpisu kvadratické funkce)
sestroji graf funkce dané predpisem
pro zadané hodnoty

matematizace a reseni redlnych situa-
ci za pomoci kvadratickych rovnic, ne-
rovnic a funkci

pfi feSeni uloh ucelné vyuziva digitalni
technologie a zdroje informaci

Kvadratické rovnice a funkce

kvadratické rovnice a nerovnice
rovnice vsoucinovém a podilovém
tvaru

vztahy mezi kofeny a koeficienty kva-
dratické rovnice (Vietovy vztahy)
grafické FeSeni rovnic, nerovnic
a jejich soustav

vyjadreni neznamé ze vzorce

rovnice s parametrem

(rovnice s neznamou pod odmocni-
nou)

kvadraticka funkce,
vlastnosti a graf
(kvadraticka funkce s absolutni hod-
notou)

Uprava vyraz( obsahujicich probrané
funkce

jeji predpis,

slovni ulohy
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Zak:

rozliSuje jednotlivé druhy funkci
(funkce s celociselnym exponentem,
druhd a treti odmocnina), sestroji je-
jich grafy a urdi jejich vlastnosti vcet-
né monotonie
a extrémi

aplikuje v ulohach poznatky o funk-
cich pfi Upravach vyraz(l a rovnic

urci praseciky grafu funkce s osami
souradnic

uré¢i hodnoty proménné pro dané
funkéni hodnoty

pfitadi predpis funkce ke grafu
a naopak (chdpe vyznam parametr(
v pfedpisu mocninné funkce)

sestroji graf funkce dané predpisem
pro zadané hodnoty

matematizace a feseni realnych situa-
ci za pomoci mocninnych funkci

pfi feSeni uloh Ucelné vyuziva digitalni
technologie a zdroje informaci

Mocninné funkce

mocninné funkce,
vlastnosti a graf
Uprava vyrazl obsahujicich probrané
funkce

jejich  predpis,

slovni ulohy

Zék:

rozliSuje jednotlivé druhy funkci, se-
stroji jejich grafy a urci jejich vlastnos-
ti véetné monotonie
a extrémi

aplikuje v ulohach poznatky o funk-
cich pfi Upravach vyrazli a rovnic

urci praseciky grafu funkce s osami
soufadnic

uré¢i hodnoty proménné pro dané
funkéni hodnoty

pfifadi predpis funkce ke grafu
a naopak (chape vyznam parametr(
v predpisu linearni lomené funkce)
sestroji graf funkce dané predpisem
pro zadané hodnoty

matematizace a reseni redlnych situa-
ci za pomoci linedrni lomené funkce
pfi FeSeni uloh ucelné vyuziva digitalni
technologie a zdroje informaci

Linearni lomena funkce

linearné lomena funkce, jeji predpis,
vlastnosti a graf (pojem asymptoty),
vztah k nepfimé umérnosti

(linearni lomena funkce s absolutni
hodnotou)

Uprava vyrazl obsahujicich probrané
funkce

slovni ulohy
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Zak:

- rozliSi dpravy rovnic na ekvivalentni
a neekvivalentni

- urci defini¢ni obor rovnice a nerovni-
ce

- vyjadfi neznamou ze vzorce

- feSi  jednoduché exponencialni
a logaritmické rovnice a nerovnice,
vyuziva i grafického zndzornéni
a reseni

- resi rovnice
a podilovém tvaru

v souéinovém

- rozliSuje jednotlivé druhy funkci, se-
stroji jejich grafy a urci jejich vlastnos-
ti véetné monotonie
a extrémi

- aplikuje v ulohach poznatky o funk-
cich pfi Upravach vyraz( a rovnic

- urci praseciky grafu funkce s osami
soufadnic

- ur¢i hodnoty proménné pro dané
funkéni hodnoty

- pfitadi predpis funkce ke grafu
a naopak (chdpe vyznam parametr(
v predpisu exponencidlni
a logaritmické funkce)

- sestroji graf funkce dané predpisem
pro zadané hodnoty

- rozumi pojmu inverzni funkce, s jeho
vyuZitim dokaze definovat logaritmic-
kou funkci

- matematizace a resSeni redlnych situa-
ci za pomoci exponencialni
a logaritmické funkce

- pfifeSeni uloh ucelné vyuziva digitalni
technologie a zdroje informaci

Exponencialni a logaritmické rovnice

a funkce

- exponencialni a logaritmické rovnice

- rovnice vsoucinovém a podilovém
tvaru

- grafické reSeni jednoduchych rovnic,
nerovnic a jejich soustav

- vyjadfeni neznamé ze vzorce

- logaritmus a jeho uiZiti,
o logaritmech

véty

- exponencialni a logaritmicka funkce,
jejich predpisy, vlastnosti a grafy

- Uprava vyrazli obsahujicich probrané
funkce

- slovni ulohy

12

16

Zak:
propojuje a pouziva ziskané poznatky
- chdpe souvislosti mezi probranymi
tématy

Shrnuti a opakovani

O sromk@shedm)  |w
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Zak:

spravné uzivd pojmy a vztahy (bod,
usecka, pfrimka, polorovina, rovina,
uhly: vedlejsi, vrcholové, stfidavé,
souhlasné, stfredové a obvodové, veli-
kost dhlu, odchylka dvou pfimek,
kolmost, rovnobéznost, vzdalenost
bodu od pfimky, vzdalenost dvou
rovnobézZek, usecka a jeji délka)

uziva jednotky délky a obsahu
a provadi jejich prevody

reSi ulohy na polohové a metrické
vlastnosti rovinnych Gtvart

vyuzivd poznatky o mnoZinach vsech
bod( dané vlastnosti v konstrukénich
ulohach

popiSe rovinné utvary, urci jejich ob-
vod a obsah

uziva véty o shodnosti a podobnosti
trojuhelnikd v pocetnich
i konstrukénich ulohach

graficky rozdéli a zméni velikost Usec-
ky vdaném poméru

feSi praktické ulohy s wvyuzitim
Pythagorovy véty (Euklidovych vét)
zakladni pouziti (v praktickych ulo-
hach) goniometrickych funkci pro ur-
Ceni  velikosti stran a  Uhld
v pravouhlém trojuhelniku

spravné uZivd jednotlivé poznatky
o ¢tyruhelnicich a mnohouhelnicich
rozlisi zakladni druhy ctyruhelnikd
a mnohouhelnikd

pojmenuje, zndzorni a spravné uziva
zakladni objekty v kruznici a kruhu

popiSe vlastnosti jednotlivych geome-
trickych zobrazeni

aplikuje  poznatky o shodnosti
a podobnosti v konstrukénich tlohdach
pfi feSeni uloh ucelné vyuziva digitalni
technologie a zdroje informaci

Planimetrie

- zakladni pojmy

- polohové a metrické vztahy

- mnoziny bod( dané vlastnosti
- shodnost a podobnost

- trojuhelniky:

- zdakladni pojmy trojuhelniku a jejich
spravné uZiti (strana, vnitfni a vnéjsi
uhly, osy stran a uhlu, vysky, ortocen-
kruZnice opsana a vepsana)

- Pythagorova véta, Euklidovy véty

- trigonometrie pravouhlého trojuhel-
niku

- véty o shodnosti a podobnosti troju-
helnikd

- ctyruhelniky a mnohouhelniky:

- pravidelné mnohouhelniky, slozené
utvary, konvexni a nekonvexni utvary

- zdakladni pojmy ctyfuhelniku a jejich
spravné uziti (strana, vnitfni a vnéjsi
Uhly, osy stran a uhlG, uhlopficky,
vysky, stredni pricky, kruznice opsand
a vepsand)

- kruznice, kruh a jejich ¢asti:

- zdakladni pojmy kruZnice a kruhu
a jejich spravné uziti (tétiva, kruzni-
covy  oblouk, kruhova vysec
a use€, mezikruzi)

- polohové vztahy mezi body, pfimkami
a kruznicemi

- shodnd a podobna zobrazeni
v roviné, jejich vlastnosti a uplatné-
ni:

- soumeérnosti, posunuti a otoceni,
stejnolehlost

58
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ak:
uzivd pojmy: orientovany Uhel
a velikost uhlu
ur¢i  velikost Uhlu ve stupnich
a vobloukové mife a ovlada jejich
prevody

graficky znazorni goniometrické funk-
ce v oboru realnych Eisel

urci definiéni obor a obor hodnot go-
niometrickych funkci, urci také jejich

vlastnosti véetné monotonie
a extréma

s pouzitim goniometrickych funkci
uré¢i  velikosti  stran a ahld

v trojuhelniku (pravouhlém i obec-
ném)

uziva vlastnosti a vztah(l goniometric-
kych funkci pfi feSeni goniometric-
kych rovnic (a nerovnic)
a krteSeni vztahll  vrovinnych
i prostorovych Utvarech

pfi feSeni uloh Ucelné vyuziva digitalni
technologie a zdroje informaci

Goniometrie a trigonometrie

goniometrické funkce

grafy a vlastnosti funkci, jednotkova
kruznice, orientovany uhel

vyuziti goniometrickych funkci
k ur€eni stran a Uhl v trojuhelniku

goniometrické rovnice (jednoduché
nerovnice), trigonometrie obecného
trojuhelniku

sinova a kosinova véta

Uprava vyrazU obsahujicich goniome-
trické funkce

12

20
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- propojuje a pouziva ziskané poznatky
- chape souvislosti mezi probranymi
tématy

O asomk@she)  |w

Zak: Stereometrie
uréuje vzajemnou polohu bodd | - zakladni prostorové utvary 8
a primek, bodl a roviny, dvou pfimek, | - polohové vztahy a metrické vlastnosti
pfimky a roviny, dvou rovin prostorovych utvard (bodd, primek
- ur¢i odchylku dvou pfimek, pFfimky a rovin) na télesech (pohyb po krych-
a roviny, dvou rovin li)
- urCuje vzdalenost bodl, pfimek
a rovin
- charakterizuje télesa (krychle, kvadr, 10
hranol, jehlan, komoly jehlan, rota¢ni | - télesa a jejich sité, slozena télesa
valec, rotacni kuzel, komoly kuzel,
koule a jeji ¢asti)
- zobrazi télesa ve volném rovnobéi-
ném promitani
- (dokdze konstruovat rovinné fezy
hranolu a jehlanu) - (fezy)
- urci povrch a objem télesa (zminéna 12
vyse) véetné sloZzeného télesa | - vypoCet povrchu a objemu téles
s vyuZitim funkcnich vztahu a sloZzenych téles 2
a trigonometrie - prevody jednotek
- vyuZiva sité téles pfi vypoctu povrchu
a objemu télesa
- uziva a prevadi jednotky délky, obsa-
hu a objemu
- aplikuje  poznatky o  télesech
v praktickych ulohach
- pfifeSeni uloh ucelné vyuziva digitalni
technologie a zdroje informaci
Zak: Shrnuti a opakovani 5
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ak:

vysvétli posloupnost jako zvlastni pfi-
pad funkce

rdznymi zplsoby urc¢i posloupnost
(vzorcem pro n-ty clen, rekurentné,
vyctem prvku a graficky)

poznd aritmetickou a geometrickou
posloupnost a dokdaze urcit jejich
vlastnosti

pozZivd pojmy financni matematiky
a provadi vypocty jednoduchych fi-
nancnich zdaleZitosti: zmény cen zboii,
sména penéz, danéni, urok, uroceni,
jednoduché urokovani, spofeni, uvé-
ry, splatky uvéru

aplikuje poznatky o posloupnostech
a zfinanéni matematiky pfi feSeni
uloh v redlnych situacich

pfi feSeni uloh Ucelné vyuziva digitalni
technologie a zdroje informaci

Posloupnosti a finanéni matematika

pojem posloupnost, jeji uréeni
a vlastnosti

posloupnosti zadané vzorcem pro n-
ty clen, rekurentné, vyctem prvki
a graficky

aritmeticka posloupnost, jeji urceni,
pojem diference, zdkladni vzorce
geometrickd posloupnost, jeji uréeni,
pojem kvocient, zdkladni vzorce
vyuZiti posloupnosti pro feseni uloh
z praxe

financéni matematika

slovni ulohy

12
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Zak: Analyticka geometrie 25
- urci soufadnice bodu a pfiradi jim ob- | - souradnice bodu a vektoru v roviné
raz v pravouhlé soustavé souradnic, | - stfed Usecky, vzdalenost bodl
vypocitd vzdalenost dvou bodl Vv roviné
a soutadnice stfedu Usecky - pojem vektor a jeho vlastnosti
- uzivd pojmy vektor, rovnost vektorl, | - operace s vektory
jednotkovy vektor, opacny vektor, | - pfimka a jeji analytické vyjadreni
smérovy a normalovy vektor pfimky, Vv roviné
smérnice primky - polohové vztahy a metrické vlastnosti
- urcuje vlastnosti vektoru (umisténi, bod( a pfimek v roviné
orientaci, soutfadnice a velikost) - (zékladni kuzelosecky)
- provadi operace s vektory véetné je-
jich grafické interpretace (soucet
a rozdil vektord, nasobek vektoru re-
alnym cislem, skaldrni soucin vektord,
odchylka vektord ve 2D)
- uzije vlastnosti kolmych a kolinear-
nich vektor(
- ur¢i pfimku: parametricky, obecnou
rovnici a smérnicovym tvarem
- urci (analyticky) polohové vztahy
a metrické vlastnosti bod( a pfimek
v roviné a aplikuje je v ulohach
- (rozlisi rovnice kuZelosecek a urci je-
jich vlastnosti)
- pfi feSeni uloh ucelné vyuziva digitalni
technologie a zdroje informaci
Zak: Kombinatorika 16
- resi jednoduché kombinatorické ulo- | - faktorial
hy (pouziva zakladni kombinatorickd | - variace, permutace a kombinace bez
pravidla) opakovani
- uZiva vztahy pro pocet variaci, permu- | - variace s opakovanim
taci a kombinaci - (permutace a kombinace

politd s faktoridly a kombinacnimi
Cisly, vyuziva vlastnosti kombinacnich
Cisel

uziva poznatkd z kombinatoriky pfi
reSeni uloh v realnych situacich

(uziva binomickou vétu pfi reseni jed-
noduchych uloh)

pfi FeSeni uloh ucelné vyuziva digitalni
technologie a zdroje informaci

s opakovanim)

pocitani s faktorialy a kombinacnimi
Cisly

(binomicka véta, Pascalliv trojuhelnik)
slovni Ulohy
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Zak:

- uZivd pojmy: nahodny pokus, vysle-
dek a mnozina vysledkd nahodného
pokusu, ndhodny jev a jeho pravdé-
podobnost, nezavislost jevd, opacny
jev, jisty jev, nemozny jev

- uréi pravdépodobnost
jevu

- (reSi sjednoceni a prlinik dvou jevi)

pfi reSeni uloh ucelné vyuziva digitalni

technologie a zdroje informaci

nahodného

Pravdépodobnost v praktickych Glohach

- nahodny pokus a jeho vysledek

- mnotzina vysledkd nahodného pokusu

- nahodny jev

- opacny, nemozny a jisty jev

- nezavislost jevl

- vypocet pravdépodobnosti nahodné-
ho jevu

- aplikac¢ni ulohy

Zak:

- uzivd a vysvétli pojmy: statisticky
soubor a jeho rozsah, statistickd jed-
notka, ¢etnost, relativni ¢etnost, sta-
tisticky znak kvalitativni
a kvantitativni, aritmeticky primér
a hodnota znaku

- urci Cetnost a relativni ¢etnost hodno-
ty znaku

- sestavi tabulku ¢etnosti

- graficky zndzorni rozdéleni ¢etnosti

- urci charakteristiky polohy (vazeny
a aritmeticky pramér, modus, medi-
an, percentil)

- uréi charakteristiky variability (roz-
ptyl, smérodatnd odchylka)

- (te, sestavi a vyhodnoti statistické
udaje v tabulkach, diagramech
a grafech (krabicovy graf)

- pfifeSeni uloh ucelné vyuziva digitalni
technologie a zdroje informaci

Statistika v praktickych ulohach

- statisticky soubor a jeho charakteris-
tika, statisticka jednotka

- statisticky znak, cetnost a relativni
Cetnost znaku

- charakteristiky polohy a variability

- statistickd data v grafech a tabulkach

- aplikaéni ulohy

Zak:

- propojuje a pouziva ziskané poznatky
chdpe souvislosti mezi probranymi
tématy

Shrnuti a opakovani
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5.10. Literarni vychova

Nazev predmétu Literarni vychova

Rocnik 1. 2. 3. 4.
Pocet hodin tydné 2 2 2 2
Pocet hodin v rocnicich 64 64 64 64
Pocet hodin celkem 256

Charakteristika vyucovaciho predmétu, obecné cile predmétu:

Obecnym cilem literarniho vzdélavani je utvaret kladny vztah k materidlnim a duchovnim
hodnotam, snazit se pfispivat k jejich tvorbé a ochrané. Sméfuje k vytvareni systému kultur-
nich hodnot, pomaha formovat postoje Zaka a vytvaret obranu proti snadné manipulaci a
intoleranci.

K dosaZeni vSech cilli pfispiva nejen jazykové vzdélani, ale i literdrni vzdélani, které znalosti
jazyka prohlubuje a kultivuje jazykovy projev Zdka. Ndstrojem je pozndvani uméleckych a
neuméleckych textl, které umoZiuji rozvijet kultivované ctendrstvi zaka a vytvaret rlzné
komunikacni situace, které vedou studenta k tvorivym estetickym aktivitam.

Charakteristika uciva

Ucivem literarni vychovy je celkovy prehled v oblasti historie a vyvoje literatury a uméni,
spojeny s praci s literarnim textem, jeho pfiméfenym rozborem a interpretaci a s vychovou
ke EtendFstvi. Zaci jsou vedeni i dialogu o literarnich textech a k vlastnim esteticky tvofivym
aktivitam. Ucivo je vybrano ve vztahu k profilu absolventa oboru hotelnictvi a turismus.

PFinos k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:
a) Kompetence komunikativni
e formulovat logicky a srozumitelné své myslenky a nazory
e aktivné se Ucastnit diskuse
o dodrzovat jazykové a stylistické normy
e zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a Udaje z textd a projevu jinych lidi
e vyjadrovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

b) Kompetence k uceni

e mit pozitivni vztah k uéeni a vzdélavani

e uplatiovat rGzné zpUsoby prace s textem

e umét efektivné vyhledavat informace

e byt Ctenarsky gramotny

e s porozuménim poslouchat mluvené projevy, pofizovat si pozndmky
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e sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cild svého uceni, prijimat hodnoceni vy-
sledk(l svého uceni od jinych lidi

c) Kompetence obcanské

e respektovat prdva a osobnost druhych lidi, vystupovat proti nesndsenlivosti, xenofo-
bii a diskriminaci)

e zajimat se o politické a kulturni déni

e uznavat hodnotu Zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni Zivot

e respektovat osobnost jinych lidi

e uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chdpat jeho minulost i soucasnost
v evropském a svétovém kontextu

e podporovat hodnoty mistni, ndrodni, evropské i svétové kultury

d) Kompetence personalni a socialni

e reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zplsobu jednani ze strany
druhych lidi

e oveérovat si ziskané poznatky, kriticky zvaZzovat nazory, postoje a jedndni jinych lidi

e utvaret si vlastni nazor

e odpovédné plnit svéfené ukoly

e pracovat vtymu a podilet se na realizaci spole¢nych pracovnich a jinych Cinnosti

e adaptovat se na ménici se podminky

e) Kompetence k feseni problému:

e osvojovat si obecné principy a strategie reSeni problém (praktickych i teoretickych)

e porozumét zadani uUkolu nebo urcit jddro problému, ziskat informace potrebné
k feSeni problému

e volit prostfedky a zplsoby vhodné pro spinéni jednotlivych aktivit

e spolupracovat pti reseni problému s jinymi lidmi

f) Dalsi kompetence:

e vyuziva prostredkl informacnich a komunikacnich technologii

Rozvijena priufezova témata:
Clovék a svét prace — 74k se u¢i tvorivosti, komunikaéni dovednosti, sebeprezentaci a ote-
vienosti k celoZivotnimu uceni

Obcan v demokratické spolecnosti — 7k se uci
- sebeodpovédnosti a schopnosti moralniho Usudku

- kl3dst si zakladni existenéni otazky a hledat na né odpovédi a reseni

- vaiit si materialnich a duchovnich hodnot

Informacni a komunikacni technologie — Zak se uci pouzivat technologie k vyhledavani a
zpracovani informaci
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Mezipfedmétové vztahy:
Pfedmét svym pojetim a obsahovym zamérenim vytvari mezipredmétové vztahy zejména
s predméty:

. Cesky jazyk
. Déjepis

. Zaklady spolecenskych véd

Didaktické pojeti vyuky, vychovné a vzdélavaci strategie:

Metody a formy vyuky pfedmétu vychazeji vidy z konkrétnich témat, z cild hodiny a
kompetenci, ke kterym Zaci sméruji. Jsou to zejména:

e frontalni vyucovani, vyklad s ndvaznosti na znalost zaku

e fizeny rozhovor

e samostatné feSeni ukol(

e tymova prdce ve skupiné

e pracesPC

e vlastni pracovni ¢innost Zaku, prezentace dovednosti

e odborné a vzdéldvaci exkurze

e projektové vyucovani

e hry

e soutéze

e prezentace studentd

e vyuziti multimedidlnich program

o v s

Hodnoceni vysledkt zakua

Hodnoceni vysledkd zakl vychazi z pétistupriové klasifikace dle klasifikacniho radu skoly. Ke
klasifikaci se vyuziva didaktické testovani. Vyznamnou soucdsti hodnoceni je hloubka poro-
zumeéni poznatkdm, schopnosti je aplikovat pfi feseni problémua, schopnosti kritického mys-
leni, dovednosti prace s texty, samostatnosti Usudku, dovednosti vystizné formulovat mys-
lenky, argumentovat a diskutovat.

Pfi hodnoceni se uplatfiuje sebehodnoceni, kolektivni hodnoceni a individudlni pfistup
k Zakam (k Zakam se specifickymi vzdélavacimi potfebami se pfistupuje individualné).
Soucdsti hodnoceni je také Ustni forma ovérovani znalosti Zaka.

V koneéném hodnoceni se promitd rovnéz i celkovy pfistup Zaka ke studiu daného pfedmétu,
jeho plnéni zadanych ukoll a aktivni prace pfi hodiné.

117



Stredni Skola gastronomie a hotelnictvi Mlada Boleslav, s. r. o.
Na Celné 281, Mlad4 Boleslav 293 01

Rozpis uéiva a vysledkt vzdélavani:
(pocty hodin v hodinové dotaci HD jsou orientacni)

Vysledky vzdélavani Ucivo HD
Zak: Literatura a ostatni druhy uméni
- zafadi typicka dila do jednotlivych - vyvoj Eeské a svétové literatury
uméleckych smérd a pfislusnych histo- v kulturnich a historickych souvislostech 58
rickych obdobi (literatura od starovéku do po¢atku 19.
- zhodnoti vyznam daného autora i dila stoleti, jeji nejvyznamnéjsi predstavitelé a
pro dobu, v niz tvofil, pro prislusny dila)

umeélecky smér i pro dalsi generace
- vyjadfi vlastni prozitky z recepce da-

nych uméleckych dél - umeéni jako specificka vypovéd'

- samostatné vyhledava informace v té- o skuteénosti prvlj
to oblasti , L L béz
- aktivni poznavani riznych druh( uméni na- né
Seho i svétového, soucasného i minulého,v
tradi¢ni i medialni podobé
Zak: Prace s literarnim textem
- rozezna umeélecky text od neumélec- - zéklady literarni védy 6
kého - literarni druhy a zanry
- vystihne charakteristické znaky
raznychliterarnich textd a rozdily
mezi nimi 5 o
- text interpretuje a debatuje o ném - Cetba a interpretace literarniho textu orC
- konkrétni literarni dila klasifikuje i me’E.od,yvl.nterpr.etace textu béz
podle zdkladnich druh( a Zanr( - tvorive cinnosti né

pfi rozboru textu uplatriuje zna-
lostiz literarni teorie
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A

ak:

- zaradi typicka dila do jednotlivych

Literatura a ostatni druhy uméni

- vyvoj Ceské a svétové literatury

uméleckych smérd a pfislusnych histo- v kulturnich a historickych souvislostech 64
rickych obdobi (literatura 19. stoleti a prelomu 19./20.
- zhodnoti vyznam daného autora i dila stoleti, jeji nejvyznamné;jsi predstavitelé a
pro dobu, v niZ tvofil, pro pfislusny dila)
umeélecky smér i pro dalsi generace
- vyjadfi vlastni proZzitky z recepce da-
nych umelevckych de,l . - umeéni jako specificka vypovéd o
samostatné vyhleddva informace v o skute&nosti ptlﬂ
této oblasti o o L béz
- aktivni poznavani riznych druh( umeéni na- né
Seho i svétového, soucasného i minulého,v
tradi¢ni i medialni podobé
Zak: Prace s literarnim textem pra
- rozeznad umélecky text od neumélec- - ¢etba a interpretace literdrniho textu béz
kého né

- vystihne charakteristické znaky
raznychliterarnich text( a rozdily
mezi nimi

- text interpretuje a debatuje o ném

- konkrétni literarni dila klasifikuje

podle zékladnich druh( a Zanr(

- ptirozboru textu uplatfiuje zna-

lostiz literarni teorie

- metody interpretace textu
- tvorivé cinnosti
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Literatura a ostatni druhy uméni

- vyvoj Ceské a svétové literatury

uméleckych smérd a pfislusnych histo- v kulturnich a historickych souvislostech 64
rickych obdobi (literatura 20. stoleti do konce 2. svétové
- zhodnoti vyznam daného autora i dila valky, jeji nejvyznamngjéi predstavitelé a
pro dobu, v niZ tvofil, pro prislusny dila)
umélecky smér i pro dalsi generace
- vyjadfi vlastni proZitky z recepce da-
nych umelevckych de,I . - umeéni jako specificka vypovéd pri
samostatné vyhledava informace v o skute&nosti -
této oblasti béz
- aktivni poznavani rdznych druhl uméni na- né
Seho i svétového, souc¢asného i minulého,v
tradi¢ni i medialni podobé
Zak: Prace s literarnim textem pra
- rozeznd umélecky text od neumélec- - Cetba a interpretace literarniho textu béz
kého né

- vystihne charakteristické znaky
raznychliterarnich text( a rozdily
mezi nimi

- text interpretuje a debatuje o ném

- konkrétni literarni dila klasifikuje
podle zakladnich druh( a zanr(

- ptirozboru textu uplatfiuje zna-
lostiz literarni teorie

- metody interpretace textu
- tvofivé cinnosti
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Literatura a ostatni druhy uméni

- vyvoj Ceské a svétové literatury

uméleckych smérd a pfislusnych histo- v kulturnich a historickych souvislostech 42
rickych obdobi (literatura od druhé poloviny 20. stoleti do
- zhodnoti vyznam daného autora i dila soucasnosti, jeji nejvyznamnéjsi
pro dobu, v niz tvofil, pro prislusny piedstavitelé a dila)
umelecky smer i pro dalsi generace - opakovani literatury k maturité 10
- vyjadfi vlastni prozZitky z recepce da-
nych uméleckych dél
samostatné vyhledava informace v
této oblasti - uméni jako specificka vypovéd ori
o skutec¢nosti vy
béz
- aktivni poznavani raznych druhl uméni na- né
Seho i svétového, soucasného i minulého,v
tradi¢ni i medialni podobé
Zak: Prace s literarnim textem
- rozeznd umélecky text od neumélec-
keho - cviceni prace s literarnim textem k maturité 12
- vystihne charakteristické znaky
raznychliterdrnich textd a rozdily
mezi nimi
- text interpretuje a debatuje o ném ) ]
) o - Cetba a interpretace literarniho textu o
- konkrétni literarni dila klasifikuje ) pru
podle zékladnich druhii a Zanr( i me’E'od,yvl.nterpr.etace textu béZ
- tvotivé Cinnosti né

- pfirozboru textu uplatiiuje zna-
lostiz literarni teorie
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5.11. Télesna vychova

Nazev pfedmétu Télesna vychova

Rocnik 1. 2. 3. 4.
Pocet hodin tydné 2 2 2 2
Pocet hodin v rocnicich 64 64 64 64
Pocet hodin celkem 256

Charakteristika vyucovaciho predmétu, obecné cile predmétu:

Télesnd vychova patfi do oblasti vzdélavani pro zdravi. Ucivo je realizovdno v tematickych
celcich: Teoretické poznatky, Télesna cvi¢eni, Gymnastika, Atletika, Pohybové hry, Upoly,
Testovani télesné zdatnosti a Zdravotni télesna vychova. Zvlastni materidlni a klimatické
podminky vyzaduje ucivo v tematickych celcich: Lyzovani, a Turistika a sporty v ptirodé. Vyu-
ka je zaméfena na rozvoj pohybovych dovednosti a schopnosti, zvySovani télesné zdatnosti,
kultivaci pohybu, estetické citéni. Zaci se seznami se zakladnimi poznatky z télesné kultury,
pravidly jednotlivych sportovnich disciplin, s kompenzacnimi a relaxa¢nimi technikami vy-
rovnavajici jednostrannou zatéz. Ucivo vede k rozvoji dobrych mezilidskych vztahd, spolu-
praci, vzdjemné pomoci, soutéZzeni v duchu fair play, formovani osobnosti zaka, odpovédné-
mu pfistupu ke zdravi svému i spoluzaki. Vyuka se uskutecriuje v zavislosti na pohybovych
schopnostech, predchozich zkusenostech, zdjmech zaku, véku, pohlavi, podilu chlapcl a di-
vek, materidlnim vybaveni a klimatickych podminkach.

PFinos k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:

kompetence k uceni, tzn. mit pozitivni vztah k osvojovani si poznatk(i a motivaci k dalSimu
vzdélavani v oblasti sportu a péce o zdravi, ovladat jednotlivé druhy senzomotorického uce-
ni, vyuzivat rizné informacni zdroje a aplikovat poznatky do praxe

kompetence k feseni problémt, tzn. vyuzivat télesna cviceni ke zvysovani odolnosti ve stre-
sovych situacich, pfi feSeni problému spolupracovat, ziskat informace potfebné k feseni pro-
blému, navrhnout zpUsob feseni, vyhodnotit a ovéfit spravnost zvoleného postupu ve vtahu
k dosazenym vysledkiim

kompetence komunikativni, tzn. komunikovat a diskutovat v kolektivu, formulovat a obha-
jovat své ndzory a postoje, vyjadrovat se a vystupovat v souladu se zdsadami kultury projevu
a chovani, formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, porozumét zadani ukolu

kompetence personalni a socialni, tzn. dodrZzovat zasady chovani na sportovnich akcich,
spolupracovat v rdmci tymu a zastdvat rtzné role, uvédomit si nezbytnost prebirani zkuse-
nosti druhych lidi pro vlastni zdokonalovani, respektovat nazor druhého
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obcanské kompetence a kulturni povédomi, tzn. jednat odpovédné ve vlastnim a verejném
zajmu v souladu s moralnimi principy a respektovanim prav a osobnosti ¢lovéka, uznavat
hodnotu pohybu pro Zivot, aktivné se zapojovat do sportovnich aktivit, pochopit, Ze sport je
jednou z moznosti navazovani pratelstvi a vztah(

kompetence k pracovnimu uplatnéni, tzn. dodrZovat pravidla ve sportu i mimo néj, uvédo-
mit si nutnost ochrany zdravi svého i druhych, akceptovat nutnost pohybovych aktivit pro
své zdravi

kompetence vyuzivat prostfedky ICT a pracovat s informacemi, tzn. vyhleddvat informace,
efektivné s nimi pracovat, kriticky je vyhodnocovat a odpovédné uplatiovat, dané informace
efektivné vyuzit v praxi

Rozvijena prafezova témata:
Clovék a svét prace — vyuka predmétu rozviji a posiluje fyzickou i psychickou odolnost Zaka,
coz se projevuje ve schopnosti efektivné vykondvat télesnou préci a zvladat zatézové

situace, zak se uci vyuzivat télesnd cvi¢eni k regeneraci fyzickych a dusevnich sil, zak si uvé-
domuje nezbytnost pohybu pro zdravy rozvoj osobnosti i celé spolecnosti

Clovék a Zivotni prostfedi — béhem lyZaFského a sportovné turistického kurzu si zak uvédomi
vztah mezi Zivotnim prostfedim, Zivotnim stylem a zdravim jedince a spole¢nosti, Zak si osvo-
ji zdsady zdravého Zivotniho stylu a védomi odpovédnosti za své zdravi

Obcan v demokratické spole¢nosti — dodrzovanim pravidel her a soutézi se zak naudi re-
spektovat osobnost druhého a pfijimat zodpovédnost za sva rozhodnuti, zak ziskd vhodnou
miru sebevédomi, sebeodpovédnosti a schopnosti moralniho Usudku

Mezipfedmétové vztahy:

Pfedmét svym pojetim a obsahovym zamérenim vytvari mezipredmétové vztahy zejména
s predméty:

- Psychologie prace

- Prvni pomoc - skoleni

- Etiketa a spolecenska vychova
- Zaklady pfirodnich véd

- Nauka o vyzivé

Didaktické pojeti vyuky, vychovné a vzdélavaci strategie:
Pfedmét je pojaty jako teoreticko-prakticky.

Predmét se vyucuje v 1. az 4. ro¢niku v rozsahu 2 hodiny tydné formou dvouhodinové vyuco-
vaci jednotky. Skola méa pro vyuku k dispozici télocviénu v prondjmu. V podzimnich a jarnich
mésicich je realizovana vyuka venku (park Stépdanka, hiisté DDM, okoli $koly) a v zimnim ob-
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dobi v télocviéné nebo posilovné. Soucasti predmétu je v 1. rocniku Zimni lyzarsky kurz (
volitelné) ve kterém se realizuje téma lyZovani.

Pravideln& se v ramci télesné vychovy konaji i soutéze v rdmci ASSK. Hodiny télesné vychovy
jsou zaméreny prevainé prakticky a vhodné doplnény teoretickymi poznatky. Jednotlivé te-
matické celky se prolinaji vSéemi roc¢niky, pficemz ucivo se postupné rozsifuje a prohlubuje.
Diraz je kladen na bezpecnost Zak(, hygienickou nezdvadnost prostiedi, emocionalni prozit-
ky z pohybovych ¢innosti a vychovu proti zavislostem.

Hodnoceni vysledkd Zaka:
Zaci jsou hodnoceni v souladu s platnym klasifikagnim Fadem 8koly. P¥i hodnoceni je rdznymi
metodami posuzovana mira dosazeni stanovenych vysledk( vzdélavani.

PFi hodnoceni predmétu télesna vychova je vyuzivana klasifikacni stupnice, slovni hodnoceni
a jejich kombinace. U jednotlivych zak( je bran zretel na rozdilné predpoklady k pohybovym
Cinnostem vzhledem k somatickym parametriim a rozdilnému stupni rozvoje pohybovych
dovednosti. Z téchto dlvodu je pfi hodnoceni vysledkd v predmétu télesna vychova kladen
ddraz na:

- aktivni pfistup k vyuce (snaha zlepSovat se) a dochdzku,

- znalost a dodrZovani zdsad bezpecnosti, slusného chovani (fair play) dle pokyn( ucite-
le,

- dale pak pravidel sportovnich odvétvi a terminologie pfedmétu pfimérené vykony v
hodnocenych disciplinach a testech,

- reprezentaci Skoly

Metody hodnoceni:

— praktické zkousSeni
— pozorovani
— diagnosticky rozhovor
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Rozpis uciva a vysledkt vzdélavani:
(pocty hodin v hodinové dotaci HD jsou orientacni)

Vysledky vzdélavani

Z2ak:

vyuzivd pohybové cinnosti pro vse-
strannou pohybovou pfipravu a zvy-
Sovani télesné zdatnosti, uplatiuje
zasady sportovniho tréninku
komunikuje pfi pohybovych cinnos-
tech, dodriuje smluvené signdly a
vhodné pouziva odbornou terminolo-
gii

voli sportovni vybaveni (vystroj a vy-
zbroj) odpovidajici pfislusné ¢innosti,
okolnim podminkam a dovede je udr-
Zovat a oSetrovat

pfipravuje prostfedky k planovanym
pohybovym ¢innostem

dodrzuje hygienické zasady a bezpec-
nostni pravidla pti télesnych cvicenich
a sportovnich hrach

ovlada pravidla jednotlivych sportt
zapojuje se do organizace turnajl a
soutézZi a zpracuje jednoduchou do-
kumentaci

rozhoduje, zapisuje, sleduje vykony
jednotlivcl nebo tymu

sestavi soubory cviéeni pro télesnou a
dusevni relaxaci, navrhne kondicni
program osobniho rozvoje a vyhod-
noti jej

vyhleda potfebné informace z oblasti
zdravi a pohybu

Ucivo

Teoretické poznatky

vyznam pohybu pro zdravi, prostred-
ky ke zvySovani sily, rychlosti, vytrva-
losti, obratnosti a pohyblivosti, tech-
nika a taktika, zdsady sportovniho
tréninku

odborné nazvoslovi, komunikace
vyzbroj, vystroj, udrzba

hygiena a bezpecnost, vhodné oble-
¢eni — cvicebni Ubor a obuti, zdchrana
a dopomoc, zdsady chovani a jednani
v rGzném prostfedi, regenerace a
kompenzace, relaxace

pravidla her, zavod( a soutézi
rozhodovani, zasady sestavovani a
vedeni sestav vSeobecné rozvijejicich
nebo cilené zamérenych cviceni
pohybové testy, méreni vykonu
zdroje informaci

HD

(3D O T
< < -
N¢< gﬂ
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Zak: Pohybové dovednosti 10
- nastupuje do tvaru a veli druzstvu; . . e
. Télesna cviceni
- rozviji svalovou silu, rychlost, vytrva-
lost, obratnost a pohyblivost - poradova, vSestranné rozvijejici, kon-
- ovlada kompenzacéni cviceni di¢ni, koordinacni, kompenzaéni, re-
k regeneraci télesnych a dusevnich sil, laxacni, s overbally, na gym. micich
i vzhledem k pozadavkim budouciho jako soucast vsech tematickych celk
povolani, uplatiiuje osvojené zplUsoby
relaxace
Zak: Gymnastika 16
- zvlada rGzné druhy preskokd Svihadla v v
. . » - cviceni s nacinim
a jednoduché prvky s obruci v (v .
N . N v - cviceni na naradi (hrazda, koza, kladi-
- predvede vymyk na hrazdé, roznozku
N . s v na, kruhy)
a skréku pres kozu, zvlada cviceni .
. sy . - akrobacie
rovnovahy na kladiné, kruhy - svisy y
Y o L - Splh
- predvede kotoul vpfed a vzad a jejich L .
- - rytmicka gymnastika
modifikace P . -
v e - pohybové cinnosti a kondicni pro-
- vySplhd na lané (tyci) L , .
- <ladi pohvb s hudbou gramy cviceni s hudebnim a rytmic-
pony kym doprovodem (kondi¢ni posilova-
ni)
- tanecni a pohybova prliprava
Zak: Atletika 14
- provede nizky start, ovlada technik . i
provede nizky start, oviacda technikl |« (60 - 100m, 400 - 800m, v teré-
sprintu a vytrvalostniho béhu nu), start
- predvede techniku jednotlivych disci- ! y .
, - skoky do vysky
plin - hody (granatem, kriket. mi¢kem)
- splni vykony dle stanovenych kritérii yie ’ '
Zak: Pohybové hry 20
i ticioui t 'ch hernich &in-
participuje rvma ymovych hernich ¢in-1 drobné — vybijena, pfehazovana, rin-
nostech druistva
s . s go, lacros
- rozlisi jednani fair play od nesportov- Y
, (. - odbijena
niho chovani .
. . , A . - kosSikova
- zvladne zakladni herni ¢innosti jed-
. . . v . .| - florbal
notlivce s micem i bez néj, zakladni N
. o . - brannball
kombinace a aplikuje je ve hre
Zak: Upoly 2
- lada pad technik ky se- .
zvlada padovou techniku a prvky se- | oady

beobrany, reaguje na ohrozeni

- zakladni sebeobrana
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- rozlisi vhodné a nevhodné pohybové
¢innosti vzhledem ke svému oslabent;

- poznd spravné a chybné provadéné
¢innosti

- poda vykon dle svych pohybovych a
zdravotnich moznosti

druhu oslabeni a doporuceni lékare
- kontraindikované pohybové aktivity

Zak: LyZovani kurz
- ovlada jizdu na vleku a techniku bez- , . , . .
Y. e 1w v - zdaklady sjezdového lyZzovani (zatace-
pecného sjizdéni svahu na lyzich , s v gy .,
v o Y " ni, zastavovani, sjizdéni i pres terénni
- dodriuje bezpecnost pti pohybu na .
. (x ey nerovnosti)
sjezdovce, dokdze adekvatné reago- i o X Y .,
v o4 . Y ., | - zaklady bézeckého lyzovani
vat na mozna rizika (zména pocasi, . .,
, - zaklady jizdy na snowboardu
Urazy apod.) PR .
L Y s , . 4. | - chovani pti pobytu v horském pro-
- chova se Setrné k Zivotnimu prostredi; stredi
- voli vhodnou vystroj a vyzbroj a do-
vede ji udrzovat a oSetfovat
Zak: Testovani télesné zdatnosti 4
- zjisti uroven télesné zdatnosti a sva- _
, , - motorické testy
lové nerovnovahy
Zak: Zdravotni télesna vychova pra-
zvoli vhodna cviceni ke korekci svého o L o béz-
, - specidlni korektivni cvi¢eni podle
oslabeni né

nastupuje do tvaru a veli druzstvu;

- rozviji svalovou silu, rychlost, vytrva-
lost, obratnost a pohyblivost

- ovlada kompenzacni cviceni
k regeneraci télesnych a dusevnich sil,
i vzhledem k pozadavkim budouciho
povolani, uplatiuje osvojené zpusoby
relaxace

- rozlisi vhodné a nevhodné pohybové
¢innosti, analyzuje a zhodnoti kvalitu
pohybové Cinnosti nebo vykonu

Télesna cviceni

- poradova, vSestranné rozvijejici, kon-
di¢ni, koordinacni, kompenzaéni, re-
laxacni, s overbally a na gym. micich
jako soucast vSech tematickych celk(

Zak: Teoretické poznatky pra-

viz. 1. roénik -viz 1. roénik bez-
né

Zak: Pohybové dovednosti 10
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Zak: Gymnastika 18
- zvlada rGzné druhy preskokd Svihadla v v
. . » - cviceni s nacinim
a jednoduché prvky s obrudi v cy e .
" , . . - cviéeni na naradi (hrazda, koza, kladi-
- predvede vymyk na hrazdé, roznozku
" " Cas v na, kruhy)
a skréku pres kozu, zvlada cviceni .
. o . - akrobacie
rovnovahy na kladiné, kruhy - svisy N
Y . L - Splh
- predvede kotoul vpred a vzad a jejich o )
. - rytmicka gymnastika
modifikace P . -
v Y e - pohybové cinnosti a kondicni pro-
- vySplhd na lané (tyci) Y, , .
- sladi pohvb s hudbou gramy cviceni s hudebnim a rytmic-
pony kym doprovodem (kondi¢ni posilova-
ni, joga)
- tanedni prliprava
Zak: Atletika 14
- de nizky start lada technik . ,
provede nizky start, oviagda technikl |y« (60 - 100m, 400 - 800 m, v teré-
sprintu a vytrvalostniho béhu nu), start
- predvede techniku jednotlivych disci- ' y y
, - skoky do vysky
plin - hod granatem, krik. mickem
- splni vykony dle stanovenych kritérii & ’ '
Zak: Pohybové hry 18
i T . 'ch hernich &n-
participuje rv1a tymovych hernich cin- | drobné — vybijend, prehazovanj, rin-
nostech druzstva
v e go, lacros
- rozlisi jednani fair play od nesportov- L
, L. - odbijena
niho chovani w2
) . , .y - - kosikova
- zvlddne zakladni herni ¢innosti jed-
. - . v s .| - florbal
notlivce s mi¢em i bez néj, zakladni .
. o Y - brannball
kombinace a aplikuje je ve hie
Zak: Upoly 2
- zvlada padovou techniku a prvky se- - pady

beobrany, reaguje na ohrozeni

- zakladni sebeobrana
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- rozlisi vhodné a nevhodné pohybové
¢innosti vzhledem ke svému oslabent;

- poznd spravné a chybné provadéné
¢innosti

- poda vykon dle svych pohybovych a
zdravotnich moznosti

Z2ak:

viz. 1. ro¢nik

druhu oslabeni a doporuceni lékare
- kontraindikované pohybové aktivity

Teoretické poznatky

-viz 1. rocnik

Zak: Turistika a sporty v pfrirodé kurz
fi sportu a pobytu v pfirodé se chova " o
pri sp . Poby pv . - pfiprava turistické akce
ekologicky a uplatiuje poznatky ) .
v , v - orientace v krajiné
z ochrany Zivotniho prostredi turistika
- orientuje se vneznameém terénu ] .
; - sportovni hry — ultimate, petanque
pomoct mapy - cykloturistika
- zvlddne zakladni kurz lezeni a vodacky yriotu
. - plavani
vycvik
- je schopen absolvovat delsi vylet na
kole
- pfi cykloturistice i vodackém sportu
uziva ochranné bezpecnostni pomlic-
ky
- voli vhodnou vystroj a vyzbroj a do-
vede ji udrzovat a oSetfovat
- dodrzuje pravidla silniéniho provozu
Zak: Testovani télesné zdatnosti 4
- zjisti uroven télesné zdatnosti a sva- .
. . - motorické testy
lové nerovnovahy
- zjisti uroven pohyblivosti, ukazatele
své télesné zdatnosti a koriguje si po-
hybovy reZzim ve shodé se zjisténymi
udaji
Zak: Zdravotni télesna vychova pra-
zvoli vhodna cviceni ke korekci svého . - o béz-
, - specidlni korektivni cvi¢eni podle
oslabeni &

.

(:DS O T
< < -
N¢< CI°
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Zak: Pohybové dovednosti 10
- nastupuje do tvaru a veli druzstvu; . . e
. Télesna cviceni
- rozviji svalovou silu, rychlost, vytrva-
lost, obratnost a pohyblivost; - poradova, vSestranné rozvijejici, kon-
- ovlada kompenzacéni cviceni di¢ni, koordinacni, kompenzaéni, re-
k regeneraci télesnych a dusevnich sil, laxacni, s overbally a na gym. micich
i vzhledem k pozadavkim budouciho jako soucast vsech tematickych celkt
povolani, uplatiiuje osvojené zpusoby
relaxace
- rozlisi vhodné a nevhodné pohybové
¢innosti, analyzuje a zhodnoti kvalitu
pohybové cinnosti nebo vykonu
Zak: Gymnastika 20
- zvlada rGzné druhy preskokd Svihadla v we
. . ” o - cviceni s nacinim
a jednoduché prvky s obruci a miéem ey iy s .
. . . . iy s - cviceni na naradi (hrazda, koza, kladi-
- i akrobacii a na jednotlivych naradich
fy e . na, kruhy)
dokaze spojit jednotlivé cviky v gym- .
. - akrobacie
nastickou sestavu y
. Y e - Splh
- vySplhd na lané (tyci) _— .
, - rytmicka gymnastika
- sladi pohyb s hudbou P . o
, . - pohybové cinnosti a kondicni pro-
- sestavi pohybové vazby o , .
gramy cviceni s hudebnim a rytmic-
kym doprovodem (kondi¢ni posilova-
ni, joga)
- tanecni prliprava
Zak: Atletika 10
- provede nizky start, ovlada techniku .
P . y , " - béhy (60 - 100m, 400m, 800 - 1500m,
sprintu a vytrvalostniho béhu; v terénu), start
- predvede techniku jednotlivych disci- - y
, - skoky do vysky
plin; - hody granatem, krik. mi¢kem
- splni vykony dle stanovenych kritérii; ve ’ '
Zak: Pohybové hry 20
- participuje na tymovych hernich ¢in- , e .
P Pl N Y Y - drobné — vybijend, pfehazovanj, rin-
nostech druistva
v e go, lacros
- rozlisi jednani fair play od nesportov- Y
, (. - odbijena
niho chovani .
. . , A . - kosSikova
- zvladne zakladni herni dinnosti jed- florbal
notlivce s mi¢em i bez néj, ovlada slo- N
iy , . , - brannball
Zitéjsi herni kombinace a systémy
Zak: Upoly 2
- zvlada padovou techniku a prvky se- ,
Y prvky - pady

beobrany, reaguje na ohrozeni

- zakladni sebeobrana
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- rozlisi vhodné a nevhodné pohybové
¢innosti vzhledem ke svému oslabent;

- poznd spravné a chybné provadéné
¢innosti;

- poda vykon dle svych pohybovych a
zdravotnich moZnosti

- sestavi soubory cvieni pro spravné
drzeni téla, protazeni zkracenych a
posileni ochablych svali

druhu oslabeni a doporuceni |ékare
- kontraindikované pohybové aktivity

Zak: Testovani télesné zdatnosti 4
zjisti uroven télesné zdatnosti a sva- L
. . - motorické testy
lové nerovnovahy
- zjisti Uroven pohyblivosti, ukazatele
své télesné zdatnosti a koriguje si po-
hybovy rezim ve shodé se zjisténymi
udaji
Zak: Zdravotni télesna vychova pra-
zvoli vhodna cviceni ke korekci svého o o o béi-
, - specidlni korektivni cviceni podle
oslabeni né

T e

nastupuje do tvaru a veli druzstvu;

- rozviji svalovou silu, rychlost, vytrva-
lost, obratnost a pohyblivost;

- ovlada kompenzaéni cviceni
k regeneraci télesnych a dusevnich sil,
i vzhledem k pozadavkim budouciho
povolani, uplatiuje osvojené zplsoby
relaxace

- rozlisi vhodné a nevhodné pohybové
¢innosti, analyzuje a zhodnoti kvalitu
pohybové cinnosti nebo vykonu

Télesna cviceni

- poradova, vSestranné rozvijejici, kon-
di¢ni, koordinacni, kompenzaéni, re-
laxacni, s overbally a na gym. micich
jako soucast vsech tematickych celk

Zak: Teoretické poznatky pri-

viz. 1. roénik viz 1. roénik béz-
né

Zak: Pohybové dovednosti 8
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Zak: Gymnastika 14
- zvlada rGzné druhy preskokd Svihadla v v
. . » ry - cviceni s nacinim
a jednoduché prvky s obruci a mi¢éem v cy e .
) a . L, vy s - cviteni na naradi (hrazda, koza, kladi-
- i akrobacii a na jednotlivych naradich
Y e o, na, kruhy)
dokaze spojit jednotlivé cviky v gym- )
. - akrobacie
nastickou sestavu Y
- vySplhd na lané (tyci) - Splh
, - rytmicka gymnastika
- sladi pohyb s hudbou P . -
, , N - pohybové cinnosti a kondicni pro-
- sestavi pohybové vazby, hudebné po- Y , .
, . o gramy cviceni s hudebnim a rytmic-
hybové motivy a vytvofi pohybovou , o S
kym doprovodem (kondi¢ni posilova-
sestavu . o
ni, body stylling, j6ga)
- tanedni prliprava
Zak: Atletika 10
- de nizky start, ovlada technik .
provede nizky start, oviada technikU |« (60 - 100m, 400m, 800 - 1500m,
sprintu a vytrvalostniho béhu; v terénu), start
- predvede techniku jednotlivych disci- . ¥
, - skoky do vysky
plin - hody granatem, krik. mi¢kem
- splni vykony dle stanovenych kritérii; Ve ’ '
Zak: Pohybové hry 20
i S . 'ch hernich &n-
participuje rja tymovych hernich cin- | drobné — vybijend, prehazovanj, rin-
nostech druzstva
v e go, lacros
- rozlisi jednani fair play od nesportov- o
, L, - odbijend
niho chovani; w2
) . , - . - kosikova
- zvladne zdkladni herni Cinnosti jed- | florbal
notlivce s mi¢em i bez néj, ovlada slo- .
Vi vivs . . , - brannball
Zitéjsi herni kombinace a systémy
Zak: Upoly 2
- zvladd padovou techniku a prvky se- - pady
beob , . hroseni , ’
eobrany, reaguje na ohrozZeni - Jkladni sebeobrana
Zak: Testovani télesné zdatnosti 4

- zjisti Uroven télesné zdatnosti a sva-
lové nerovnovahy

- zjisti uroven pohyblivosti, ukazatele
své télesné zdatnosti a koriguje si po-
hybovy reZim ve shodé se zjisténymi
udaji

motorické testy
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Zak: Zdravotni télesna vychova pra-
- zvoli vhodna cvic¢eni ke korekci svého L L, v béz-
, - specidlni korektivni cvi¢eni podle
oslabeni né

druhu oslabeni a doporuceni lékafe

i ligi vh . h ¢ boh .
rozlisi vhodné a nevhodne pohybové - kontraindikované pohybové aktivity

¢innosti vzhledem ke svému oslabeni;

- poznd spravné a chybné provadéné
¢innosti

- poda vykon dle svych pohybovych a
zdravotnich moznosti

- sestavi soubory cvieni pro spravné
drzeni téla, protazeni zkracenych a
posileni ochablych svali
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5.12. Prace s pocitacem

Nazev predmétu Prace s pocitatem

Roc¢nik 1. 2. 3. 4.
Pocet hodin tydné 0 2 0 0
Pocet hodin v rocnicich 0 64 0 0
Pocet hodin celkem 64

Charakteristika vyucovaciho pfedmétu, obecné cile predmétu

Cilem vzdéldvani v informacnich a komunikacnich technologiich je naudit zaky pracovat s
prostfedky informacnich a komunikaénich technologii a pracovat s informacemi. Z&ci poro-
zumi zakladdm informacnich a komunikacnich technologii, nauci se na uzivatelské Urovni
pouzivat operacéni systém, kancelarsky software a pracovat s dalSim béznym aplikacnim pro-
gramovym vybavenim (véetné specifického programového vybaveni, pouzivaného v pfislus-
né profesni oblasti). Jednim ze stéZejnich témat oblasti informacnich a komunikaénich tech-
nologii, a tedy i cild vyuky, je, aby zak zvladl efektivné pracovat s informacemi (zejména s
vyuzitim prostfedkl informacnich a komunikacnich technologii) a komunikovat pomoci In-
ternetu. Podstatnou ¢ast vzdélavani v informacnich a komunikacénich technologiich predsta-
vuje prace s vypocetni technikou. Vzdélavani v informacnich a komunikacnich technologiich
je dale vhodné rozsitit dle aktualnich vzdélavacich potteb, jejichZ pfi¢inou mohou byt zmény
na trhu prace, vyvoj informacnich a komunikacnich technologii a specifika oboru, v ném? je
student pfipravovan.

Charakteristika uciva

Ucivo je vybrano a rozdéleno na tematické celky, ve vztahu k profilu absolventa maturitniho
Ctyfletého oboru. Je sloZzeno z témat tykajicich se vyuzivani informacnich a komunikacnich
technologii. Vede studenty k tomu, aby byli schopni samostatné ovladat béznou kancelar-
skou techniku, kanceldfsky a gastronomicky software, zpracovavat informace, vytvaret sou-
bory a dokumenty v jednotlivych softwarovych aplikacich. StéZzejni ddraz je kladen na to, aby
studenti porozuméli uplatnéni uciva v béZném studijnim, profesnim a osobnim Zivoteé.

PFinos k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:

a) Kompetence k uceni
e mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
e uplatiovat rlzné zplsoby préce s textem, umét efektivné vyhleddvat a zpracovavat
informace
e vyuzZivat ke svému uceni rlizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi
e sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cild svého uceni, prijimat hodnoceni vy-
sledk(i svého uceni od jinych lidi
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b) Kompetence k feseni problémd

porozumét zadani ukolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potrebné k fe-
Seni problému, navrhnout zplsob feseni, popf. varianty feseni a jeho zdUvodriovani,
vyhodnocovdni a ovéreni spravného zvoleného postupu a dosazenych vysledkt

voleni prostredk(l a zpUsobl (pom(icky, metody a techniky) vhodnych pro splnéni
jednotlivych aktivit, vyuZzivani zkusenosti a védomosti nabytych drive

spolupracovani pfi feSeni problému s jinymi lidmi (tymové feseni)

c¢) Kompetence komunikativni

vyjadrovani se pfimérené Ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych
i psanych a vhodné se prezentovat

logické a srozumitelné formulovani myslenek, nazor( a postoji v pisemné podobé,
prehledné a jazykové spravné

aktivni ucast v diskusi

vytvéreni jednotlivych dokumentu a pisemnosti, na bézna i odborna témata
dodrZovani jazykové a stylistické normy i odborné terminologie

vyjadfovani se a vystupovani v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

d) Personalni a socidlni kompetence

adekvatni reagovani na hodnoceni svého vystupovani a zpUsobu jednani ze strany ji-
nych lidi, pfijimani rady i kritiky

prace v tymu a podileni se na realizaci spolecnych pracovnich a jinych ¢innosti
pfijimani a odpovédné plnéni svérenych ukoll

podnécovani prace tymu vlastnimi navrhy na zlepseni prace a feseni ukoll, nezauja-
tost a zvazovani navrhd druhych

prispivani k vytvoreni vstricnych mezilidskych vztahl a k predchazeni osobnim kon-
fliktim, nepodléhat predsudkim a stereotypim v pfistupu k druhym

Kompetence vyuzivani informacnich a komunikacnich technologii

Vzdélavani sméruje k tomu, aby Zaci pracovali s osobnim pocitatem a jeho zdkladnim a
aplika¢nim programovym vybavenim, ale i s dalSimi prostfedky ICT a vyuzivali adekvatni
zdroje informaci a efektivné pracovali s informacemi, tzn., absolventi by méli:

pracovat s osobnim pocitatem a dalSimi prostfedky informaénich a komunikaénich
technologii

pracovat s béZznym zakladnim a aplikaénim programovym vybavenim

komunikovat elektronickou postou a vyuZivat dalsi prostfedky online a offline komu-
nikace

ziskavat informace z otevienych zdrojd, zejména pak s vyuZitim celosvétové sité In-
ternet

pracovat s informacemi z rdznych zdrojl nesenymi na rdznych médiich (tiSténych,
elektronickych, audiovizualnich), a to i s vyuZitim prostfedkl informacnich a komuni-
kacnich technologii

uvédomovat si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost riiznych informacnich zdro-
ju a kriticky pristupovat k ziskanym informacim, byt medialné gramotni
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f) Obcanské kompetence a kulturni povédomi

e chdpat vyznam Zivotniho prostfredi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje

e uznavat hodnotu Zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni Zivot a spoluodpo-
védnost pfi zabezpecovani ochrany Zivota a zdravi ostatnich

e jednat odpovédné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve verej-
ném zajmu

e zajimat se o politické a kulturni déni

e dodrzovat pravidla a zakony

g) Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
e mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdélavani; uvédomo-
vat si vyznam celoZivotniho uceni a byt pfipraveni ptizplsobovat se ménicim se pra-
covnim podminkam
e mit pfehled o moZnostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru; cilevédomé a
zodpovédné rozhodovat o své budouci profesni a vzdélavaci draze

Vyukové strategie

Vyuka probiha v u¢ebndach informacni techniky. Kazdy student pracuje na vlastnim pocitaci.
Pocitate maji dostate¢nou kapacitu vzhledem k ndroénosti pouzivaného softwaru a jsou
v pravidelnych intervalech obménovany. Ucebny jsou dale vybaveny dataprojektorem, au-
dio-reprodukéni  technikou, scannerem a sitovou tiskdrnou. Pocitate jsou pripojeny
k internetu.

Pfi pouziti metody vykladu, bezprostfedné nasleduje praktické procviceni vylozeného uciva.
Ve vyuce se klade dliraz na samostatnou praci a reSeni komplexnich uloh. Déle je kladen d-
raz na integraci zak( do skupin, kde musi roz¢lenit zadany komplexni Ukol na jednotlivé ¢leny
skupiny, jednotlivé vyresit pfidélenou ¢dast, a nasledné slozit do vysledného celku. Je uplat-
novan téz projektovy pristup s vyuzitim mezipredmétovych vztah( (komplexni praktické ulo-
hy, umoznujici aplikaci Sirokého spektra védomosti a dovednosti studenta i z jinych predmé-
tl, zejména pak odbornych) a metody problémového vyucovani. Projekty se tedy realizuji
jako tymova, nebo samostatna prace.

Metody a formy vyuky predmétu

Metody a formy vyuky pfedmétu vychazeji vidy z konkrétnich témat, z cild hodiny a kompe-
tenci, ke kterym Zaci sméruji. Nedilnym podilem je i zkuSenost ulitele. Nelze tedy jedno-
znaéné urcit, které metody jsou nejvhodnéjsi.

Pro dany pfredmét budou nejcastéjsi tyto metody:
e frontalni vyucovani, vyklad s ndvaznosti na znalost zaku
e samostatné feseni ukol(
e tymova prace ve skupiné
e prezentace dovednosti
e konzultace
e projektové vyucovani
e problémové vyucovani
e metody propoijujici teorii s praxi
e metody praktickych cvi¢eni
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e soutéZea hry
e prezentace student(
e vyuZiti multimedidlnich programf

Rozvijena prafezova témata:

e Obcan v demokratické spolecnosti — zaci jsou vedeni k samostatné aktivité i ke spolu-
praci vtymu. UCi se diskutovat nad konkrétnimi problémy, obhajovat svij nazor a re-
spektovat vysledky a nazory druhych. V zadanych ukolech je posilovdna gramotnost
zaku, jejich samostatnost a schopnost fesit dany ukol.

e Clovék a Zivotni prostfedi — 74aci jednaji hospodarné a uplatriuji hledisko odborné,
ekonomické i ekologické. Zaci se u¢i samostatné a aktivné pozndavat okolni prostied:,
ziskavat informace v pfimych kontaktech s prostfedim a z rlznych informacnich zdro-
ja.

e Clovék a svét prdce — 7aci jsou vedeni k dislednosti, pe¢livosti, profesionalité a vytr-
valosti. Pfi skupinové vyuce se uci spolupracovat, délit si prdci, pomahat druhym a
komunikovat. V pribéhu studia si vytvareji redlnou pfedstavu o svych schopnostech a
dalsim mozném vzdélavani. Rovnéz nachdzeji vztah ke spolecnosti, Skole, pedagogim
a svym spoluzakam.

e Informacni a komunikacni technologie — pocitacova technika je ve vétsiné pripada vy-
uzZivana individualné, zejména pti zpracovavani prikladli, vyhledavani informacnich
tokd k dané problematice a komunikaci mezi 7dkem a vyuéujicim. Zakiim jsou béhem
studia predstaveny rlizné programy, se kterymi se Zaci uci pracovat.

Mezipfedmétové vztahy
Pfedmét svym pojetim a obsahovym zamérenim vytvari mezipfedmeétové vztahy zejména
s predméty:

- Technika administrativy

- Obchodni korespondence

- Ekonomika a marketing

- Hotelovy provoz

- Cestovniruch

Hodnoceni vysledkut zZaka
Hodnoceni vysledkd student(l vychazi z pétistupriové klasifikacni stupnice, dle klasifikacniho
fadu Skoly. Vyznamnou soucasti hodnoceni je hloubka porozuméni poznatk( a schopnosti je
aplikovat pfti feSeni problém(, schopnosti kritického mysleni, samostatnosti Gsudku a do-
vednosti vystizné formulovat myslenky, argumentovat a diskutovat. Hodnoceni studentl se
v ramci podavani zpétnovazebnich informaci o zvladnuti jednotlivych celk( uciva uskutecniu-
je prtbézné, a to témito zpUsoby:
e pisemné testy — ovéreni nezbytnych teoretickych znalosti daného tematického celku
e samostatné nebo skupinové vypracovani praktickych projektd dle predloh ¢i zada-
nych pozadavk( a pravidel — ovéreni ziskanych dovednosti
e hodnoti se téZ schopnost samostatného usudku, celkova pfipravenost a s tim souvise-
jici aktivita v hodinach, radné a aktivni plnéni domacich ukoll, peclivost a presnost
zejména pfi reseni praktickych prikladtd
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Rozpis uciva a vysledkt vzdélavani:

(pocty hodin v hodinové dotaci HD jsou orientacni)

Vysledky vzdélavani

Zak:

- charakterizuje pfedmét informatika

- dodrZuje ustanoveni tykajici se bezpecnosti
a ochrany zdravi pfi praci a poZarni preven-
ce na pracovisti informacni techniky

Ucivo HD

Seznameni s vyucovacim pfedmétem aob- |1
sahem uciva.

Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci, hy-
giena prace, poZarni prevence.
Seznameni s provoznim fadem ucebny.

Zak:

- pouziva pocitac a jeho periferie (obsluhuje
je, detekuje chyby, vyménuje spotiebni ma-
terial)

- je si védom moznosti a vyhod, ale i rizik

(zabezpeceni dat pred zneuzitim, ochrana

dat pred zni¢enim, poruSovani autorskych

prav) a omezeni (zejména technickych a

technologickych) spojenych s pouzivanim

vypocetni techniky

orientuje se v bézném systému — chape

strukturu dat a moznosti jejich uloZeni, ro-

zumi a orientuje se v systému adresarq,
ovlada zdakladni prace se soubory (vyhleda-

vani, kopirovani, pfesun, mazani), odlisuje a

rozpoznava zdkladni typy souborl a pracuje

S nimi

vyuziva napovédy a manual pro praci se

zakladnim a aplikaénim programovym vy-

bavenim i béZznym hardware

ma vytvoreny predpoklady udit se pouzivat

nové aplikace, zejména za pomoci manualu

a napovédy, rozpoznava a vyuziva analogii

ve funkcich a ve zplsobu ovladani riznych

aplikaci

- vybira a pouZiva vhodné programové vyba-
veni pro feseni béznych konkrétnich ukoll

Prace s pocitatem, operacni systém, 2

soubory, adresarova struktura,

souhrnné cile

- hardware, software, osobni pocitac, prin-
cipy fungovani, ¢asti, periferie

- zakladni a aplikaéni programové vybaveni

- operacni systém

- data, soubor, slozka, souborovy manazer

- komprese dat

- prostredky zabezpeceni dat pred zneuzi-
tim a ochrany dat pred znicenim

- ochrana autorskych prav

- algoritmizace

- napovéda, manual
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Zak: Prace se standardnim aplikacnim 14
- vytvafi, upravuje a uchovava strukturované | programovym vybavenim
textové dokumenty (ovlada typograficka - textovy procesor (MS Word)
pravidla, formatovani, prace se Sablonami,
styly, objekty, hromadnou korespondenci,
tvori tabulky, grafy, makra)
- pouziva bézné zakladni a aplikacni progra-
mové vybaveni
- orientuje se v ziskanych informacich, tridi
je, analyzuje, vyhodnocuje, provadi jejich
vybér a ddle je zpracovava
Zak: Prace se standardnim aplikac¢nim 14
- ovlada bézné prace s tabulkovym proceso- | programovym vybavenim
rem (editace, matematické operace, vesta- | - tabulkovy procesor
véné a vlastni funkce, vyhledavani, filtrova- | - databaze
ni, tfidéni, tvorba grafu, databaze, kontin- - zaklady tvorby maker a jejich pouziti
gencni tabulky a grafy, pfiprava pro tisk, (MS Excel)
tisk)
- ovlada zéakladni prace v databdzovém pro-
cesoru (editace, vyhleddavani, filtrovani, tfi-
déni, relace, tvorba sestav, pfiprava pro
tisk, tisk)
- rozumi béZznym i odbornym graficky ztvar-
nénym informacim (schémata, grafy apod.)
Zak: Prace se standardnim aplikacnim 14
- vytvari jednoduché multimedidlni doku- programovym vybavenim
menty (tedy dokumenty, v nichz je spojena | - software pro tvorbu prezentaci
textova, zvukova a obrazova slozka infor- - spoluprace ¢asti baliku kancelarského
mace) v nékterém vhodném formatu software (sdileni a vyména dat, import a
(HTML dokument, dokument textového export dat...)
procesoru, dokument vytvoreny specializo- (MS PowerPoint)
vanym SW pro tvorbu prezentaci, atp.)
- pouziva bézné zakladni a aplikacni progra-
mové vybaveni
Zak: Prace se standardnim aplika¢nim 6
- zna zakladni typy grafickych formatd, voli programovym vybavenim
odpovidajici programové vybaveni pro praci | - software pro praci s grafikou
s nimi a na zakladni drovni grafiku tvofi a - grafika (rastrovd, vektorova, formaty,
upravuje komprese, zdklady prace v SW nastrojich)
- pouziva bézné zakladni a aplikaéni progra-
mové vybaveni
Zak: Prace se standardnim aplika¢nim 2

- pouzivd vhodné programové vybaveni pro
reSeni béznych konkrétnich ukoll

- pracuje s dalSimi aplikacemi pouzivanymi
v prislusné profesni oblasti

programovym vybavenim
- dalsi aplika¢ni programové vybaveni
- multimedialni aplikace
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Zak:

- chape specifika prace v siti (véetné rizik),
vyuziva jejich moznosti a pracuje s jejimi
prostredky

- komunikuje elektronickou postou, ovlada i
zaslani pfilohy, ¢i naopak jeji pfijeti a na-
sledné otevieni

- Vyuziva nastroje pro organizovani a plano-
vani (specializované SW nastroje, ptipadné
jako dalsi funkce sofistikovaného postovni-
ho klienta)

- ovlada dalsi bézné prostfedky online a
offline komunikace a vymény dat

Prace v lokalni siti, elektronicka

komunikace, komunikacni a prenosové

moznosti Internetu

- pocitacova sit, server, pracovni stanice

- pfipojeni k siti a jeji nastaveni

- specifika prace v siti, sdileni dokumentt a
prostredku

- e-mail, organizace ¢asu a planovani, chat,
messenger, videokonference, telefonie,
FTP, ...

Zak:

- voli vhodné informacni zdroje k vyhledavani
pozadovanych informaci

- a odpovidajici techniky (metody, zpUsoby) k
jejich ziskavani

- ziskava a vyuziva informace z otevienych
zdroja, zejména pak z celosvétové sité In-
ternet, ovlada jejich vyhledavani, véetné
pouziti filtrovani

- orientuje se v ziskanych informacich, tfidi
je, analyzuje, vyhodnocuje, provadi jejich
vybér a ddle je zpracovava

- zaznamenava a uchovava textové, grafické i
numerické informace zpisobem umoznuji-
cim jejich rychlé vyhledani a vyuziti

- uvédomuje si nutnost posouzeni validity
informacnich zdrojl a pouziti informaci re-
levantnich pro potfeby feseni konkrétniho
problému

- spravné interpretuje ziskané informace a
vysledky jejich zpravovani nasledné prezen-
tuje vhodnym zplsobem s ohledem na je-
jich dalsi uZivatele

- rozumi béznym i odbornym graficky ztvar-
nénym informacim (schémata, grafy apod.)

Informacni zdroje, celosvétova
poditacova sit Internet

- informace, prdce s informacemi
- informacni zdroje

- Internet

Zak:

- pracuje s dalSimi aplikacemi pouzivanymi v
prislusné profesni oblasti

- definuje vyznam hotelovych a gastronomic-
kych systéma

- prokazuje znalosti a dovednosti
v restauraénim a gastronomickém systému

Aplikacni programy — hotelové a restau-
racni systémy
- dalsi aplikaéni programové vybaveni
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5.13. Technika administrativy

Nazev predmétu Technika administrativy

Roc¢nik 1. 2. 3. 4.
Pocet hodin tydné 2 0 0 0
Pocet hodin v rocnicich 64 0 0 0
Pocet hodin celkem 64

Charakteristika vyucovaciho predmétu, obecné cile predmétu:

Technika administrativy pfipravuje zaky k tomu, aby byli schopni ovladat kldvesnici deseti-
prstovou technikou, vytvaret a vyplfiovat formulafe a rlzné druhy pisemnosti s vyuZitim
prednosti textovych editord a efektivné pracovat s prostiedky kancelarské techniky. Studenti
dbaji na ochranu svého zdravi volbou vhodného pocitacového pracovisté a dodrzovanim
ergonomickych zasad, jednaji samostatné a cilevédomé, vyhledavaji informace z rlznych
zdrojli, ovéruji jejich vérohodnost, pisemné komunikuji tak, aby dokazali vhodné prezentovat
svou firmu nebo svou soukromou osobu. Ucivo je rozdéleno tak, aby Zaci byli schopni samo-
statné zpracovavat administrativni pisemnosti, ovladali kancelarskou techniku, dokazali s ni
samostatné pracovat a vyuzivat ji v odbornych ¢innostech. Zaci se uéi pracovat v tymu a po-
dilet se na realizaci spolecnych pracovnich a jinych Cinnosti. Kazdy student jednotlivé je
schopen pfijimat a odpovédné plnit svérené ukoly a prevzit za né plnou zodpovédnost.

PFinos k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:

Cilem je naucit zaky pouzivat zdkladni a aplika¢ni programové vybaveni pocitace, a to nejen
pro ucely uplatnéni se v praxi, ale i pro potieby dalSiho vzdélavani.

a) Kompetence k uceni:
Absolventi by méli pozndvat smysl a cil uéeni, mit pozitivni vztah k uéeni, posoudit vlastni
pokrok, kriticky zhodnotit vysledky svého uceni; ovladat rlizné techniky uceni a umét si vytvorit
vhodny studijni rezim a podminky.

b) Kompetence k feseni problému:
Absolventi by méli vyuZzivat ziskané védomosti a dovednosti k objevovani rliznych variant
feSeni problému, nenechat se odradit pfipadnym nezdarem, spolupracovat pfti feseni pro-

blému s jinymi lidmi.

c) Kompetence komunikativni:
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Absolventi by méli formulovat své myslenky a ndzory, vyjadiovat se vystizné, souvisle a
jednoduse v pisemném projevu, rozumét rliznym typlm textd a zaznamu vzhledem k véku,
urovni znalosti jazyka a oboru; vyuzivat informacni a komunikacni prostfedky a technologie
pro uc¢innou komunikaci s okolnim svétem.

d) Kompetence socialni a personalni:

Absolventi by méli ucinné spolupracovat ve skupiné, podilet se spolecné s pedagogy na
vytvareni pravidel prace v tymu; podilet se na utvareni prijemné atmosféry v tymu, pfispivat
k upevnovani dobrych mezilidskych vztahd, v pfipadé potreby poskytnout pomoc nebo o ni
pozadat; vytvaret si pozitivni pfedstavu o sobé samém; reagovat adekvatné na hodnoceni
své prace, pfijimat radu i kritiku; pfijimat a odpovédné plnit svéfené ukoly.

e) Kompetence vyuzivat prostfedky informacnich a komunikacnich technologii a praco-
vat s informacemi:
Absolventi by méli pracovat s béZznym zakladnim a aplikacnim programovym vybavenim,
pracovat s osobnim pocitacem a dalSimi prostfedky informacnich a komunikacnich technolo-
gii; ucit se pouzivat nové aplikace; komunikovat elektronickou poStou a vyuZivat dalsi pro-
sttedky online a offline komunikace; pracovat s informacemi z rliznych zdroj (tisténych,
elektronickych, audiovizudlnich).

Rozvijena prufezova témata:

Clovék a svét prace — vyuka predmétu rozviji schopnosti a moznosti 7aka Uspé$né se prosa-
dit na trhu prdce i v oblasti vzdélavani

Obcan v demokratické spole¢nosti — Zak je veden ke zdravému sebevédomi, dovede opti-
malné vyuzivat techniku psani vSemi deseti prsty pro své potieby v osobnim i profesnim zi-
voté

Clovék a Zivotni prostiedi — 73k je veden chépat vlastni odpovédnost za své jednani a osvojit
si zakladni principy Setrného a odpovédného pfistupu k Zivotnimu prostredi v osobnim a pro-
fesnim jednani

Informacni a komunikacni technologie — 74k efektivné pracuje s osobnim pocitacem a dal-
Simi prostredky informacnich a komunikacnich technologii.

Didaktické pojeti vyuky, vychovné a vzdélavaci strategie:

Vyuka probiha v ucebndach vypocetni techniky, kde kazdy Zak pracuje na vlastnim pocitaci.
Ucebny jsou vybaveny audio-reprodukéni technikou a scannerem, ktery je pfipojen k pocitaci
vyucujiciho, a na vSech studentskych pocitacich je kromé standardniho programového vyba-
veni nainstalovan vyukovy program uréeny k vyuce a procvi¢ovani desetiprstové hmatové
metody ovladani klavesnice. Pocitade jsou pripojeny k internetu a disponuji sitovou tiskar-
nou. Pfi pouziti metody vykladu bezprostfedné ndsleduje praktické procviceni vyloZzeného
uciva. Ve vyuce se klade pozornost na samostatnou prdci a feSeni komplexnich uloh. Metody

142



Stredni Skola gastronomie a hotelnictvi Mlada Boleslav, s. r. o.
Na Celné 281, Mlad4 Boleslav 293 01

a formy vyuky predmétu vychazeji vidy z konkrétnich témat, z cilli hodiny a kompetenci, ke
kterym Zaci sméruji. Nedilnym podilem je i zkuSenost ucitele.

Pro dany predmét jsou nejcastéjsi tyto metody:

samostatné feSeni ukol(

tymova prace ve skupiné
konzultace

projektové vyucovani

metody propojujici teorii s praxi
metody praktickych cviéeni

hry, soutéze

vyuziti multimedidlnich program

Mezipfredmétové vztahy:

Pfedmét svym pojetim a obsahovym zaméfrenim vytvari mezipredmétové vztahy zejména

s predméty:

Cesky jazyk

Cizi jazyk

Prace s pocitacem

Pisemna a elektronickd komunikace
Obchodni korespondence

Informacni a komunikaéni technologie

Hodnoceni vysledkt zaka:

Zaci jsou hodnoceni v souladu s platnym klasifikagnim Fadem 8koly. P¥i hodnoceni je rdznymi
metodami posuzovana mira dosazeni stanovenych vysledkd vzdélavani. Hodnoceni studentt
se v ramci podavani zpétnovazebnich informaci o zvladnuti jednotlivych celkl uciva uskutec-
nuje priibézné, a to témito zplsoby:

praktické testy — k ovéreni dovednosti ovladani klavesnice desetiprstovou hmatovou
technikou ve vyukovém programu ,Deseti prsty”

samostatné vypracovani praktickych ukol(

hodnoceni aktivity studentd v hodiné — k motivaci jednotlivct i skupin.
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Rozpis uciva a vysledku vzdélavani:

(pocty hodin v hodinové dotaci HD jsou orientacni)

Vysledky vzdélavani

Ucivo

HD

- aplikuje pravidla pro psani zkratek a
symbol(l a pouzivd je, umi napsat
zkratky akademickych titul(i, znacky
jednotek, znacky mén, zlomky, pro-
centa, paragraf, vklada symboly apod.

- formuluje své myslenky v pisemné
podobé srozumitelné a souvisle, pre-
hledné a jazykové spravné

podle normy

Zkratky, akademické tituly, znacky jedno-
tek, znacky mén, zlomky, procenta, para-
graf, vkladani symboll apod.

Zak: Sezndmeni s psacim zafizenim Sezna- 4
- pouZiva potitac jako pracovni nastroj | meni s vyukovym programem Psani vie-
- 0svoji si zasady a navyky bezpetné a | mj deseti prsty
zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti
véetné zasad ochrany zdravi pti praci
u zafizeni se zobrazovacimi jednot-
kami (monitory, displeji apod.)
- osvoji si a dodrzuje doporuceni pro
praci s pocitacem, orientuje se ve vy-
ukovém programu Psani vSemi deseti
Zak: Zakladni vycvik ovladani klavesnice 44
piSe na klavesnici deseti prsty hmato- | Zaklady psani na klavesnici
vou metodou v primérené rychlosti a
presnosti Nacvik na stfedni pisemné fadé
- ziskdvd prehled o rozlozeni jednotli- L o R
wych Klaves Nacvik na horni pisemné radé
- pouZiva doporucenou polohu prstd Nacvik na dolni pisemné fadé
- opisuje slova, texty o .. R
- piSe velkd pismena, tecky, pomicky, Nécvik na Ciselné fadé
diakriticka a interpunk¢ni znaménka, | zvy$ovani presnosti a rychlosti psani
znacky, Cislice
Zak: Nacvik upravy textu a pisemnosti 6
pouziva textovy editor jako nastroj
pro tvorbu dokumentl, pouZiva | Textovy editor: format pisma, odstavce,
vhodnou Upravu textd radkovani, nastaveni okrajd, clenéni textu,
- pracuje s béinym zakladnim a apli- | zvyraziovani apod.
kacnim programovym vybavenim
- opisuje texty a upravuje je
Zak: Ndacvik psani zkratek, symbold, znaéek | 6
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pracuje s béznou kanceldfskou tech-
nikou, ovlada jeji zakladni funkce
pracuje s osobnim pocitacem a dalsi-
mi prostfedky informacnich a komu-
nikacnich technologii

Prace s prostiedky kancelarské techniky

Tiskarny, kopirky, multifunkéni zafizeni

ak:

pouziva pocitac pro tvorbu textl, dba
na gramatickou spravnost

dodrZuje jazykové a stylistické normy

opisuje texty, piSe texty podle diktatu
zvySuje rychlost a presnost psani na
pocitaci

Opakovani

Opis text(, psani podle diktatu
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5.14. Ekonomika

Nazev pfedmétu Ekonomika

Rocnik 1. 2. 3. 4,
Pocet hodin tydné 0 2 2 2
Pocet hodin v rocnicich 0 64 64 64
Pocet hodin celkem 192

Charakteristika vyucovaciho predmétu, obecné cile predmétu:

Cilem obsahového okruhu Ekonomické vzdélavani je poskytnout Zakim zakladni odborné
znalosti z oblasti ekonomiky, které jim umozni efektivni jednani a hospodarné chovani. Ob-
sahovy okruh je zaméren tak, aby si Zaci osvojili zakladni ekonomické pojmy, porozuméli jim
a uméli je spravné pouzivat. Zaci se naudi orientovat v ekonomickych souvislostech a osvoji si
ekonomicky zptisob mysleni. Zaci jsou pFipravovani na moinost samostatného podnikdni v
oboru. Ziskaji poznatky o moznostech podnikani v oboru a o povinnostech podnikatele. Zis-
kaji zakladni znalosti o hospodareni korporace, nauci se vypocitat mzdy a pojisténi, zorientuji
se v danové soustavé. Vysledkem vzdélavani nejsou pouze znalosti, ale hlavné praktické do-
vednosti zakl. Obsahovy okruh je v souladu se Standardem finanéni gramotnosti ve verzi
schvalené v roce 2017. Standard finanéni gramotnosti je ddle naplfiovan ve spole¢enskovéd-
nim vzdélavani a ¢aste¢né i v matematickém vzdélavani. Obsahovy okruh je propojen také s
prafezovym tématem Clovék a svét prace.

PFinos k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:

a) Kompetence komunikativni

* vyjadrovat se primérené ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné se prezentovat

* formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé prehledné a jazy-
kové spravné

* aktivné se ucastnit diskuzi, formulovat a obhajovat své ndzory a postoje, respektovat
nazory druhych

* snazit se dodrzovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii

* pisemné zaznamenavat podstatné myslenky a Udaje z textl a projeva jinych lidi

b) Kompetence sociadlni a personalni

* pfijimat hodnoceni svych vysledkl a zplsobu jedndani i ze strany druhych lidi, adekvatné
na né reagovat, pfijimat radu i kritiku

* adaptovat se na ménici se Zivotni a pracovni podminky
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* pracovat vtymu a podilet se na realizaci spole¢nych pracovnich a jinych Cinnosti

e pfijimat a odpovédné plnit svéfené ukoly

* podnécovat praci v tymu vlastnimi ndvrhy na zlepsSeni prace a feSeni ukoll, nezaujaté
zvazovat navrhy druhych

» pfispivat k vytvareni vstricnych mezilidskych vztah( a k pfedchdazeni osobnich konfliktl

* jednat odpovédné, samostatné, aktivné a iniciativné nejen ve vlastnim zdjmu, ale i pro
zajem verejny

* dbat na dodrZovani zakon( a pravidel chovani, respektovat prava druhych

* jednat v souladu s moralnimi principy

* umét myslet kriticky, tj. zkoumat vérohodnost informaci, tvofit si vlastni Usudek a byt
schopen o ném diskutovat s jinymi lidmi

* uvédomovat si vlastni prfednosti a nedostatky a nutnost stalé potreby rozvijet prednosti
a vzdélavat se

¢) Kompetence odborné

* znat vyznam, Ucel a uzZite€nost vykonavané prace, jeji financni, popf. spolecenské ohod-
noceni

* zvazovat pti pldnovani a posuzovani urcité ¢innosti (v pracovnim procesu i v bézném Zzi-
voté) mozné naklady, vynosy a zisk, vliv na Zivotni prostfedi, socialni dopady

* efektivné hospodafrit s majetkem podniku a finanénimi prostfedky

* naklddat s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohle-
dem na Zivotni prostredi

» kriticky zhodnotit dosazené vysledky, prizplisobovat priibéh reseni vysledkdm kontroly

* vyuZivat pfi praci efektivné prostfedky informacnich komunikaénich technologii

* umét kalkulovat cenu vyrobk( a sluzeb

* umét sjednat nakup surovin, potravin a dalSiho materialu, odbyt vyrobkd a sluzeb

* vyuzivat ekonomickych informaci pro zabezpeceni provozu podniku

* chapat kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku

* dodrZovat prislusné pravni predpisy, které se tykaji podnikani, pracovné-pravnich vzta-
h{, bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci

* ma prehled o pravech a povinnostech zaméstnance i zaméstnavatele

e orientuji se v podminkach a vyhodach jednotlivych pravnich forem podnikani

Mezipfedmétové vztahy:

Predmét svym pojetim a obsahovym zamérenim vytvari mezipredmétové vztahy zejména
s predméty:

- Matematika

- Clovék a svét prace

- Clovék a Zivotni prostredi
- Obcanska nauka

- Techniky obsluhy a sluzeb
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- Ugetnictvi

- Informacni a komunikacni technologie
- Zaklady spolecenskych véd

- Cesky jazyk

Didaktické pojeti vyuky, vychovné a vzdélavaci strategie:

Ve vyucovacim predmétu Ekonomika se uplatni jak frontalni, tak skupinové vyucovani. Zara-
zovany jsou pravidelné aktualni informace, rozhovory ¢i samostatnd vystoupeni na aktudlni
témata. Jednotlivé ucivo se procvicuje na reseni konkrétnich praktickych pfikladd. Ve vyuce
se Casto uplatiiuje prace s konkrétnimi pravnimi normami, vyhledavani potfebnych informaci
a vypliovani dokladd. PouZivany jsou i prostfedky vypocetni techniky a dale pak mozné na-
vstévy financnich instituci.

Hodnoceni vysledkd zaka:

Klasifikace Zaka vychazi z pravidel hodnoceni skoly, znalosti Zaka je vhodné provérit pribéz-
né kratkym testem, ktery mize byt zaméren na teoretické i praktické dovednosti. Zak by mél
byt provéren alespon jednou za pololeti.

Zajem o predmét a iniciativu Zaka podporujeme samostatnou praci Zakl (zadanim referatu,
prezentaci nejnovéjsich, zajimavych informaci k probiranému tématu a zpracovanim podni-
katelského zaméru) a individualnim ohodnocenim.

Metody hodnoceni:
—  Ustni zkougeni
— Pisemné prace i testy
— Referaty
— Samostatné prace
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Rozpis uciva a vysledkt vzdélavani:
(pocty hodin v hodinové dotaci HD jsou orientacni)

Vysledky vzdélavani Ucivo HD
Zak: 1. Zakladni ekonomické pojmy 10
- pouziva a aplikuje zakladni ekonomické | - ekonomie pojem

imy, zakladni ekonomické otazk “l v, .
pojmy, zakladni ekonomické otazky - C¢lenéni ekonomie

- vysvétli vzajemnou vazbu mezi pojmy

y 5 - potieby, statky, sluzby
potfeba, statek, sluzba

- vyrobni faktory, hospodarsky
- popisSe faze hospodarského procesu

proces
- dokaze vysvétlit pusobeni vyrobnich
faktor(
Zak: 2.Trh 10
- Zak porozumi pojmu trh - trh, trzni subjekty
- rozliSuje zadkladni subjekty trini ekono- | - poptavka, nabidka, zbozi, cena
miky

- struktura trhu, konkurence
- umi zhodnotit vzajemnou vazbu fungo-
vani trzniho mechanismu

- vysvétli pojem nabidka a poptavka

- dokaze nakreslit krivky nabidky a po-
ptavky a umi rozlisit, jakym zplsobem
reaguje poptavka a nabidka na faktory,
které na trhu plsobi

- rozdéli druhy konkurence a jednotlivé
typy charakterizuje
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- orientuje se v platebnim styku a sméni
penize podle kurzovniho listku;

- vysvétli, co jsou kreditni a debetni karty
a jejich klady a zapory

- vysvétli zplsoby stanoveni urokovych
sazeb a rozdil mezi urokovou sazbou a
RPSN a vyhleda aktudlni vysi urokovych
sazeb na trhu

- penize, hotovostni a bezhoto-
vostni platebni styk

- Urokova mira, RPSN

Zak: 3. Podnikani 18
- rozliSuje rGzné formy podnikani a vy- | - podnikani podle Zivnostenské-
svétli jejich hlavni znaky ho zakona a zakona o obchod-
- vytvofi jednoduchy podnikatelsky za- nich korporacich
mér a zakladatelsky rozpocet - podnikatelsky zdmér
- na prikladu vysvétli zakladni povinnosti | - zakladatelsky rozpocet
podnikatele vici statu - povinnosti podnikatele
- stanovi cenu j:‘:\k,o .soucet naklat':lvtf, zisku | _ naklady, vinosy, zisk/ztréta
a DPH a vysvétli, jak se cena lisi podle
zékaznikd, mista a obdobi - zasady danové evidence
- rozlisi jednotlivé druhy ndklad( a vyno-
sU
- vypocitd vysledek hospodareni
- vysvétli zasady danové evidence
Zak: 4. Zaméstnanci podniku 12
- shrne zakladni ustanoveni zdkoniku | - zakladni ustanoveni zakoniku
prace a orientuje se v nich prace
- sestavi pracovni smlouvu - mzda cCasova a ukolova a jejich
- odlisi pracovni smlouvu a dohody o vypocet
pracich konanych mimo pracovni po-
meér
- vypocita Cistou mzdu a dale i mzdové
naklady zaméstnavatele
Zak: 5. Finanéni vzdélavani 14
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Zak: 1. Bankovnictvi 10
- definuje bankovni soustavu v CR - bankovni soustava
- objasni funkci centralni banky a jeji vliv | - CNB a jeji funkce

na Cinnost obchodnich bank - vkladové produkty
- ilustruje vyznam obchodnich bank, cha- i

- Uvérové produkty

rakterizuje jejich jednotlivé uvérové

operace
- charakterizuje jednotlivé druhy uvérd a

jejich zajisténi
Zak: 2. Pojistovnictvi 8
- orientuje se v produktech poji¢fovaciho | = zakladni pojmy

trhu a vybere nejvyhodnéjsi pojistny | - pojisténi, pojistné produkty

produkt s ohledem na své potieby
Zak: 3. Dané 18

vysvétli ulohu statniho rozpoctu v na-
rodnim hospodarstvi

- charakterizuje jednotlivé dané a vysvét-
li jejich vyznam pro stat

- provede jednoduchy vypocet dani

- vyhotovi dafové pfiznani k dani z pfi-
jmu fyzickych osob

- provede jednoduchy vypocet zdravot-
niho a socidlniho pojisténi

- vyhotovi a zkontroluje danovy doklad

statni rozpocet

dané a danova soustava
vypocet dané

pfiznani k dani
zdravotni pojisténi
socialni pojisténi

daniové a ucetni doklady
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Zak: 4. Marketing 18
- definuje pojem marketing a ilustruje | - pojem, vyznam a podstata
jeho vyznam pro podnik marketingu
- vysvétli, co je marketingova strategie - pruzkum trhu — marketingovy
- zpracuje jednoduchy prlzkum trhu - pruzkum
marketingovy prizkum - marketingovy plan, SWOT ana-
- na prikladu ukdze pouZiti nastroja mar- lyza
ketingu v oboru - marketingovy mix — produkt,
cena, distribuce, propagace, li-
dé, procesy, fyzickd evidence,
produktivita a kvalita
Zak: 5. Management 10
vysvétli tfi Grovné managementu - podstata a vyznam ma-
nagementu

popise zakladni zasady tizeni

zhodnoti vyuZiti motivacnich nastroja v
oboru

déleni managementu

funkce managementu: plano-
vani, organizovani, vedeni, kon-
trolovani

osobnost manazera
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Zak: 1. Hospodarska politika statu 20

- vyjmenuje subjekty hospodarské politi- | - pravni systém, legislativni pro-
ky ces

- popise cile hospodarské politiky - monetdrni politika

- vyjmenuje a charakterizuje nastroje | - statni rozpocet a fiskalni politi-
hospodarské politiky ka

- vysvétli vyznam jednotlivych ndstroja - dlchodova a cenova politika

- na pfikladech vysvétli pfijmy a vydaje | - zahrani¢né obchodni politika

statniho rozpoctu - strukturalni politika

- socidlni politika

Zak: 2. Narodni hospodafstvi 16

- vyjmenuje strukturu ndrodniho hospo- | - struktura narodniho hospodar-
darstvi stvi

- urci zakladni ukazatele hodnoceni na- | - Cinitelé ovliviiujici jeho Uroven

rodniho hospodafrstvi

Zak: 3. Ukazatele narodni hospodarstvi | 20

- rozliéuje pojmy HDP a HNP a provadi ukazatele Urovné narodniho

z&kladni vypotty hospodafstvi

- vysveétli podstatu inflace a jeji dlsledky o HDP

na financni situaci obyvatel a na pfikla- o inflace
du ukaze, jak se branit jejim nepftizni-
vym dasledkim

O hezaméstnanost

o platebni bilance
- vysvétluje pojem nezaméstnanost, pla-
tebni bilance
Zak: 4. Souhrnné opakovani 8
- analyzuje poznatky - aktualizace zakonu

- opakovani jednotlivych témat

- je pfipraven k maturitni zkousce o y
k maturitni zkousce
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5.15. Uéetnictvi

Nazev predmétu Uéetnictvi

Rocnik 1. 2. 3. 4.
Pocet hodin tydné 0 1 2 2
Pocet hodin v rocnicich 0 32 64 64
Pocet hodin celkem 160

Charakteristika vyucovaciho predmétu, obecné cile predmétu:

Obsah predmétu ma za cil seznamit Zaky se zakladnimi pojmy pouzivanymi v Ucetnictvi,
zejména v oblasti hotelnictvi a turismu. M3 jim umoznit orientovat se v ekonomickych a
Ucetnich vykazech a porozumét obsahu téchto dokumentli. Umét vyuzZivat ekonomické a
Ucetni informace k fizeni provoznich Usekl a umét vyhodnotit vysledky téchto provoznich
usekl zejména v oblasti provozu, marketingu, odbytu apod. Zakladnim ucivem jsou ucetni
pojmy a zasady, u¢ivo o majetku podniku, zplsoby U¢tovani a vykazy. U&etnictvi je ekono-
micky predmét, vede k rozvijeni schopnosti ekonomicky a Géetné myslet. U&etnictvi pIni ne-
jen funkci vSeobecné vzdélavaci, ale ma predevsim funkci prapravnou pro odbornou slozku
vzdélavani. Vyucovani probiha v zavislosti na ostatnich pfedmétech, zejména ekonomice.
Ugetnictvi vede k formovani viestranné rozvinutého ¢&lovéka, k rozvoji rozumové a mravni
vychovy, dlslednosti, pfesnosti a vytrvalosti.

Ucivo je vybrano ve vztahu k profilu absolventa, je sloZzeno z témat tykajicich se vymezeni
Ucetnictvi, ucetnich dokladd, majetku a zdroja financovani podniku, danové evidenci, rozva-
hy, podvojného Ucetnictvi, mzdového Ucletnictvi a Uéetni zavérky. Ucivo umozZnuje studen-
tim aplikovat ucetni metody a postupy pfi feSeni teoretickych i praktickych uloh, analyzovat
dané problémy, vytvofit model situace a srovnat ho jak s teoretickymi materialy, tak s praxi.
Nejvétsi daraz se klade na praktické ucetni védomosti a dovednosti, které umozni absolven-
tovi Uspésné se uplatnit na trhu prace. Vyuka navazuje na ekonomické poznatky, které stu-
dent ziskal v zakladnim vzdélavani, dale je rozviji a prohlubuje.

PFinos k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:

e Kompetence k uceni

e Kompetence k feSeni problém{

e Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

e Matematické kompetence

e Kompetence vyuzivat prostifedky informacnich a komunikacnich technologii a praco-
vat s informacemi

e Persondlni a socialni kompetence

e Komunikativni kompetence

e Obcanské kompetence a kulturni povédomi

e Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi préci Jednat ekonomicky a v souladu
se strategii trvale udrzitelného rozvoje
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Pfedmét Uéetnictvi utvafi nasledujici dovednosti:
o efektivné aplikovat Ucetni a ekonomické postupy pfi fesSeni praktickych prikladd
e spravné uzivat osvojené Ucetni pojmy a jejich vzajemné vztahy
e hodnotit vlastni samostatnou praci i praci jinych studentu
e prakticky zvladat ucetni pripady
e spolupracovat pfi feseni problému s jinymi lidmi, volit vhodnou formu komunikace
o efektivné organizovat a vyuzivat pracovni ¢as pro zadany ukol
e volit vhodné prostfedky a zpusoby ke splnéni jednotlivych ukol(, vyuZivat zkuSenosti
a védomosti nabytych dfive i v jinych pfedmétech

Rozvijena prafezova témata:

e Obcan v demokratické spolecnosti — zaci jsou vedeni k aktivité, k diskuzim nad kon-
krétnimi Ucetnimi problémy, uéi se obhajovat svij nazor a respektovat vysledky a na-
zory druhych. V tlohdch tykajicich se Ucetnictvi a Ucetnich ptipadu je posilovana gra-
motnost Zaku, jejich samostatnost a schopnost fesit dany ukol.

o Clovék a svét prdce — #aci jsou vedeni k dislednosti, pe¢livosti, profesionalité a vytr-
valosti. Pfi skupinové vyuce se uci spolupracovat, délit si praci, pomdahat druhym a
komunikovat. V pribéhu studia si vytvareji redlnou predstavu o svych schopnostech a
dalsim mozném vzdélavani. Rovnéz nachazeji vztah ke spolecnosti, Skole, pedagoglim
a svym spoluzakam.

e Informacni a komunikacni technologie — pocitacova technika je vétSinou vyuzivana
individudlné, zejména pfi zpracovavani prikladd, vyhledavani informacnich tokd
k dané problematice a komunikaci mezi zdkem a vyucujicim. Zakiim jsou b&hem stu-
dia predstaveny nékteré ucetni programy a v hodindch ucetnictvi je umoznéno vyuzi-
vat Skolni pocitace a notebooky.

Mezipfedmétové vztahy:
Pfedmét svym pojetim a obsahovym zamérenim vytvari mezipredmétové vztahy zejména
s predméty:

- Ekonomika a marketing

- Pravo

- Prace s pocitacem

- Matematika

- Psychologie prace

Didaktické pojeti vyuky, vychovné a vzdélavaci strategie:

Vyuka probihd ve 3. a 4. roéniku studia 2 hodiny tydné. Forma vyuky zahrnuje frontalni a
skupinové vyucéovani, feSeni problémovych uloh, vyuzZivani informacnich technologii, praktic-
ké aplikace védomosti a dovednosti pfi $efeni konkrétnich tkold z hospodarské praxe. Zaci
by méli mit dostatec¢ny prostor k samostatné praci, a tak ziskavat praktické dovednosti. Méli
by byt schopni diskutovat s jinymi lidmi, orientovat se v Ucetnich vykazech a uzivat udaje
z téchto vykazll jak v samostatné latce, tak i pfi vypoctech. Zaci p¥i vyuce pouzivaji k praci
kalkulator, vypocetni techniku, pfislusné ucetni a ekonomické zakony a ucetni a ekonomic-
kou literaturu. Vyucujici by mél spolupracovat s ostatnimi vyucujicimi ekonomickych a od-
bornych predmétu tak, aby byly zajistény mezipredmétové vztahy.
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Ucitel podle typu probirané latky voli rizné vyucovaci metody. Vzhledem k narocnosti a roz-
sahu predmétu je hlavni a nezastupitelny slovni vyklad a grafické znazornéni Uctovani. Do
vyuky jsou zafazovany ucetni priklady. Ucitel formuluje problém a Zaci jsou vedeni k tomu,
aby na zdakladé svych teoretickych a praktickych védomosti a dovednosti rozhodli o zp(isobu
feSeni a priklad zauctovali.

Pti studiu je vénovana zvySena pozornost zakim se specifickymi poruchami uceni, ucitel
k nim pfistupuje individualné, hlavné formou konzultaci a dou€ovani. Obdobné ucitel pfistu-
puje i k Zzakim nadanym, ktefi dostavaji naro¢néjsi ukoly. V samostatné vyuce vsak musi byt
disproporce vyrovnany, a to zejména skupinovou praci. Tato metoda uci zaky nejenom sle-
dovat vyklad ucitele, ale i vzajemné komunikovat. Pozitivni soutézivost, kterd musi byt zakla-
dem vyuky, podnécuje spoluprdci mezi zakem i ucitelem a slouzi k vyssim vykonim student
v Ucetnictvi.

Metody a formy vyuky predmétu
Metody a formy vyuky pfedmétu vychazeji vidy z konkrétnich témat, z cild hodiny a kompe-
tenci, ke kterym Zaci sméruji. Nedilnym podilem je i zkuSenost ucitele. Nelze tedy jedno-
znacné urcit, které metody jsou nejvhodnéjsi.
Pro dany pfredmét budou nejcastéjsi tyto metody:

e frontalni vyucovani, vyklad s ndvaznosti na znalost zaku

e fizeny rozhovor

e samostatné feseni ukoll

e tymova prdace ve skupiné

e pracesPC

e setkavani s odborniky; vlastni pracovni ¢innost Zak(, prezentace dovednosti

e odborné a vzdélavaci exkurze

e konzultace

e projektové vyucovani

e problémové vyucovani

e metody propoijujici teorii s praxi

e metody praktickych cviéeni

e metody umozZnujici samostatné podnikani v oboru

e hry

e soutéze

e prezentace student(

e vyuziti multimedidlnich program

Hodnoceni vysledki zaka:
Hodnoceni zakl se v ramci poddvani zpétnovazebnich informaci o zvladnuti jednotlivych cel-
kd uciva uskutecnuje pribézné a je v souladu s pravidly hodnoceni a skolnim fadem. Je zalo-
Zeno na téchto kritériich:
e znamky z pisemnych testl — slouzi k ovéreni nezbytnych teoretickych znalosti daného
tematického celku
e znamky z praktickych testl — slouzi k ovéreni znalosti z oblasti vedeni danové eviden-
ce, Uctovani, sestaveni rozvahy a ucetni zavérky
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e hodnoti se téZ schopnost samostatného Usudku, celkova pfipravenost a s tim souvise-
jici aktivita v hodinach, fadné a aktivni pInéni domacich ukoll, peclivost a presnost
zejména pfi feseni praktickych ptikladu

Rozpis uciva a vysledkt vzdélavani:

Vysledky vzdélavani

Ucivo

HD

Zak: Vymezeni Géetnictvi 3
- znd podstatu ucetnictvi a jeho ulohu - zakladni pojmy ucetnictvi
pfi fizeni podniku - podstata a vyznam ucetnictvi
- chdape vyznam ucetnictvi a jeho za- - funkce ucetnictvi
kladni strukturu - prdvni Uprava ucetnictvi
- uvédomuje si zasady, které jsou v
Ucetnictvi uplatfiovany
Zak: Uéetni doklady 6
je schopen posoudit vyznam a tcel - podstata a vyznam ucetnich dokladd
jednotlivych ucetnich doklad - Clenéni ucetnich doklad
- vyhotovuje ucetni doklady, ovéruje - vyhotovovani a opravy Ucetnich do-
jejich nalezitosti, zajistuje jejich obéh i kladd
archivaci - obéh ucetnich doklad
- vypliuje doklady souvisejici s pohy- - ukladani a skartace
bem penéz a evidenci majetku
Zak: Majetek a zdroje financovani 6
charakterizuje jednotlivé slozky ma- - majetek podniku a jeho ¢lenéni
jetku a zdroje financovani - zdroje financovani majetku a jejich
- urci mozZnosti ziskani majetku a za- ¢lenéni
kladni zpsoby ocenéni - inventarizace — vyznam, postup, dru-
- pochopi vyznam a postup provadéni hy a lhaty
kontroly majetku a uvédomi si nut-
nost inventarizacni Cinnosti
Zak: Dafova evidence 16
- posoudi obsah dariové evidence a - denik pfijmQ a vydaju
jejich poutiti u fyzickych osob - danové a nedanové pfijmy
- vede danovou evidenci podnikatele - danové a nedanové vydaje
- nazdakladé udajli z danové evidence je | - prlibézné polozky
schopen vypocitat dan z pfijmu fyzic- | - evidence majetku, zavazk( a pohleda-
kych osob vek
- pomocné knihy dafové evidence
- vypocet zaklad( dané z pfijmu fyzic-
kych osob
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- vyhotovi pokladni knihu; vypliuje do-
klady souvisejici s pohybem penéz

- zauctuje veskeré Ucetni operace sou-
visejici s pokladnou, bankovnimi ucty,
ceninami a uvéry

- UCtuje béiné ucetni pripady podle
ucetni osnovy pro podnikatele

jetku

- hotovostni placeni - pokladny

- bezhotovostni placeni - bankovni ucty
- penize na cesté

- ceniny

- uvéry

Zak: Rozvaha 12
pouziva pojmy aktiva a pasiva, pracuje | - podstata a funkce rozvahy
s nimi - druhy rozvahy
- vysveétli podstatu aktiv, pasiv a bilan¢- | - aktiva a pasiva
niho principu - bilan¢ni princip
- sestavuje rozvahu - praktické sestaveni rozvahy
- provadi zmény rozvahovych polozek - zmény rozvahovych polozek
aktiv a pasiv
- rozklada rozvahu na jednotlivé aktivni
a pasivni ucty
Zak: Zaklady podvojného Géetnictvi 8
spravné vyuziva osvojené ucetni po- - Ucet —jeho podstata, funkce, forma
jmy a jejich vzajemné vztahy - Clenéni ucth v ucetnictvi
- klasifikuje jednotlivé skupiny uctd - podvojny Ucetni zapis
- synteticka a analyticka evidence
Zak: Ué&tovani kratkodobého finanéniho ma- | 15

vypliuje doklady souvisejici
s pohybem a evidenci dlouhodobého
majetku

- umi vypocitat rlizné zpUsoby odepiso-
vani dlouhodobého majetku

- UCtuje béiné ucetni pripady podle
ucetni osnovy pro podnikatele

- charakteristika a evidence dlouhodo-
bého majetku

- ocenovani, pofizeni a vyrazeni dlou-
hodobého majetku

- odpisovani dlouhodobého majetku

- Uctovani dlouhodobého majetku

Zak: Uctovani zasob 12
vypliuje doklady souvisejici - vymezeni zasob
s pohybem a evidenci rliznych druh( - evidence a oceriovani zasob
zasob - Uctovani materialu (zplGsob A)
- znd ruzné zplsoby ocenéni zasob - Uctovani zbozi (zplsob A)
- UCtuje bézné ucetni pripady podle - Uctovani vyrobku
ucetni osnovy pro podnikatele
Zak: Uétovani dlouhodobého majetku 12
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Zak: Mzdové uéetnictvi 12
- orientuje se v zakonné Upravé mezd a |- charakteristika
provadi mzdové vypocty, zdkonné od- |- mzda ¢asova, ukolova a jejich vypocet
vody, vyhotovuje mzdové doklady - mzdovy list, zactovaci a vyplatni listina
- Uctuje bézné Ucetni ptipady souviseji- |- vypocCty Cisté mzdy
ci se mzdami - odvody SP, ZP, dan z pfijmU
- uctovani mezd
Zak: Uétovani naklad(i a vynosti 10
- klasifikuje jednotlivé naklady a vynosy | - vymezeni pojmu ndklady a vynosy
- znd princip Uctovani na nakladovych a | - zaklady uctovani nakladd a vynosu
vynosovych uctech - zjisténi vysledku hospodareni
- Ultuje béiné ucetni pripady podle
ucetni osnovy pro podnikatele
- urci vysledek hospodareni
Zak: Uéetni zavérka 10
- zpracuje Ucetni uzavérku a zavérku - zaUctovani uzavérkovych operaci
- zalctuje vysledek hospodareni, zna - zjisténi vysledku hospodareni a trans-
principy jeho rozdéleni a pouziti formace na zadklad dané
- provede uzavieni ndkladovych a vy- - vypocet dané
nosovych uctu - Ucetni zavérka — vykazy, postup, vyu-
- uzavre aktivni a pasivni Ucty, jejich ziti
zUstatky prevede na konecny ucet - sestaveni Uuctu zisk( a ztat
rozvazny - sestaveni kone¢ného uctu rozvazného
- vypocCte dané z pfijmU a zauctuje da- | - pocatecni Ucet rozvainy
fnovou povinnost
Zak: Zaklady ekonomické statistiky 4

ovlada zakladni statistické vypocty

statistické vypocty
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5.16. Technologie pfipravy pokrmti

Ndazev pfedmétu Technologie pfipravy pokrmQ

Roc¢nik 1. 2. 3. 4.
Pocet hodin tydné 3 1 0 0
Pocet hodin v rocnicich 96 32 0 0
Pocet hodin celkem 128

Obecny cil vyucovaciho predmétu

Pfedmét vychdzi z charakteru a principl hotelnictvi, dopliuje se a je nedilnou soucasti i
ostatnich predmétd, jako jsou: Technika obsluhy a sluzeb, Odbornd a ucebni praxe. Je
hlavnim predmétem, v némz absolventi ziskavaji teoretické znalosti o technologii pokrm.
Cilem je vybavit absolventa kompetencemi nutnymi pro moderni zachdzeni s potravinami v
oboru gastronomie a hotelnictvi.

Charakteristika uciva

Cilem predmeétu je zprostfedkovat Zakim uceleny prehled o hygienickych predpisech HACCP
a jejich uvaddéni do praxe, o bezpecnostnich predpisech, které souviseji se zpracovanim
surovin, seznamit Zaky s vybavenim provozoven spole¢ného stravovani, s predbéZnou
pfipravou potravin, s modernimi trendy pfipravy potravin, naucit Zaky pracovat s odbornou
literaturou a s recepturami pokrm(, vést Zaky k tomu, aby samostatné pracovali a
rozhodovali se, vyuZivali znalosti z estetiky pfi expedici pokrmd, hospodarné zachazeli s
potravinami a ziskali povédomi o ekologickém chovani

Cile vzdélavani v oblasti cit(, postoji hodnot a preferenci

Vyuka sméruje k tomu, aby Zaci:

» ovladali a v praxi dodrZovali zasady bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci

e ovladali a v praxi dodrzovali zasady HACCP

¢ si osvojili a dodrzovali spravné technologické postupy

e se orientovali v sortimentu potravin a napoju, jejich gastronomické vyuzitelnosti

¢ si osvojili poznatky o slozeni potravin, raciondlni vyzivé a zdravém Zivotnim stylu a
vyuZzivali je v gastronomické praxi i osobnim Zivoté

e odpovédné, bezpecné a ekonomicky nakladali se surovinami a potravinami pfi préci ve
spole¢ném stravovani

¢ siosvojili principy Setrného a odpovédného pfistupu k Zivotnimu prostfedi v ramci
potravinarské prvovyroby, zpracovani potravin a nakladani s odpady

Zakladni metodou vyuky je vyklad, navazujici na praci studentl s ucebnicemi, texty z
odbornych ¢asopisu, praci s Internetem.
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Na zakladé znalosti studentll je vyuka vedena formou ftizené diskuse, tymovych praci a
samostatnych pisemnych praci.

Metody a formy vyuky predmétu

Metody a formy vyuky predmétu vychazeji vidy z konkrétnich témat, z cild hodiny a
kompetenci, ke kterym Zaci sméruji. Nedilnym podilem je i zkuSenost ucitele. Nelze tedy
jednoznacéné urcit, které metody jsou nejvhodnéjsi.

Pro dany predmét budou nejcastéjsi tyto metody:

» frontalni vyu€ovani, vyklad s navaznosti na znalost Zak(

¢ fizeny rozhovor

* samostatné feSeni ukolu

e tymova prace ve skupiné

e pracesPC

e setkdvani s odborniky; vlastni pracovni ¢innost Zaku, prezentace dovednosti

e odborné a vzdélavaci exkurze

e konzultace

¢ projektové vyucovani

e problémové vyucovani

¢ metody propojujici teorii s praxi

e metody praktickych cviceni

¢ metody umoziujici samostatné podnikani v oboru

e hry

* soutéze

e prezentace student(

e vyuZiti multimedialnich programa

Hodnoceni vysledkl Zaka

Pfi hodnoceni studentl klademe ddraz na:

* hloubku porozuméni ucivu a schopnost vyuziti poznatkd v praxi

* na porozuméni souvislostem mezi sloZzenim jednotlivych potravin a jejich vyznamem pro
zdravou vyZivu zdravy Zivotni styl

Znalosti jsou ovérovany pomoci pisemnych test(, ustniho zkouseni, vypracovanim domacich

ukoll a praci ve skupiné po probrani jednotlivych tematickych celk, 2x roéné jsou

védomosti ovérovany prostfednictvim souhrnného testu.

Rozvoj klicovych kompetenci

Vyucovaci predmét se podili zejména na rozvoji kompetenci:

a) Kompetence k uceni

» ovladat rizné techniky uceni

e s porozumeénim poslouchat prednasky a pofizovat si pozndmky

e vyuZivat ke svému uceni rGzné informacni zdroje

e zndat moznosti svého dalsiho vzdélavani, zejména v oboru a povolani

b) Kompetence k reSeni problému
* porozumét zadani ukolu
¢ uplatiiovat pfi reseni problému rlizné metody
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e tymové reseni

d) Kompetence komunikativni
e formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle
e (castnit se aktivné diskusi, formovat a obhajovat své ndzory

d) Kompetence vyuzivat prostredky informacnich a komunikacnich

technologii a pracovat s informacemi
» ziskdvat informace z otevienych zdrojd, zejména s vyuZitim celosvétové sité Internet

e) Kompetence matematické
* tvorba a ¢teni rlznych tabulek a graf
¢ vypocty, normovani receptu

Aplikace prurezovych témat

* Obcan v demokratické spolecnosti — cilevédomé usili o dobré znalosti a dovednosti Zaka,
pfijimat odpovédnost za vlastni rozhodovani a jedndni a vytrvale rozvijet své odborné
dovednosti.

e Clovék a Zivotni prostfedi — jednat hospodarné, uplatfiovat nejen hledisko odborné,
ekonomické, ale také ekologické, zejména nakladani s odpady a systém kritickych bodu
HACCP.

e Clovék a svét prace — vyhledavat aktivné nové informace ze svého oboru, aplikovat
ziskané poznatky, péstovat kladny vztah k oboru.
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Rozpis uéiva a vysledkt vzdélavani:

Vysledky vzdélavani

Ucivo

HD

Pracuje s vyzivovymi a technologic-
kymi normami, s hygienickymi pred-
pisy

konfitovani a sousvide

Zak: Hygienické predpisy
Dodrzuje hygienické predpis a pravi- BOZP 4
dla BOZP
Zak: Sortiment potravin a napoju 10
Zna druhy, vyuZiti, vlastnosti potravin,
polotovaru i hotovych vyrobku
Zak: Skladovani, vybaveni skladd, vybaveni | 6
Zna zpUsoby uchovani potravin, polo- vyrobniho stfediska
tovarli i hotovych jidel Organizace prace ve vyrobnim stre-
Organizuje ¢innost pracovniho tymu a disku a ve skladu
provozu vyrobniho stfediska
24k 5
Posoudi sloZeni, jakost, biologickou a Kvalita, vyzivova hodnota a technolo-
energetickou hodnotu a nejvhodnéjsi gicka vyuZitelnost potravin
zpUsob technologického zpracovani po-
travin
Zak: Pfedbézna Gprava surovin 74
Pripravi pokrmy pro bézné i slavnost- | Vyroba pokrmu, zakladni technologické
ni prilezitosti, pro dietni stravovani, | Upravy, technologické postupy pfripravy
typické pokrmy narodni, regiondlni a | pokrm
cizich kuchyni
2. rocnik (33 hodin)
74k Tepelné Gpravy- 4
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Zak Dietni pokrmy 6
Pracuje s vyzivovymi a technologic-
kymi normami, s hygienickymi pred-

pisy

Zak: Nové trendy v gastronomii 6
Je pfipraven pracovat s novymi tech- | Principy kulindafského uméni

nologickymi postupy a zafizenimi FindIni Uprava pokrm0- food styling

Vyuzivd nové poznatky modernich
trendd kulinarského uméni

73k Pokrmy narodni a regionalni kuchyné 7

Pfipravi pokrmy ndrodni a regionalni ku-
chyné

Zak: Typické pokrmy cizich kuchyni 8
Ptipravi pokrmy cizich kuchyni

Opakovani uciva 2
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5.17. Technika obsluhy a sluzeb

Nazev pfedmétu Technika obsluhy a sluzeb

Rocnik 1. 2. 3. 4.
Pocet hodin tydné 3 2 0 0
Pocet hodin v rocnicich 96 64 0 0
Pocet hodin celkem 160

Charakteristika vyucovaciho predmétu, obecné cile predmétu:

Obecnym cilem predmétu Technika obsluhy a sluzeb je poskytnout zakim zakladni védo-
mosti z oblasti hotelnictvi a turismu, spole¢enské vychovy, komunikacni a psychologické do-
vednosti, dodrZzovani hygienickych predpisl a estetiky pti dodrZovani gastronomickych pra-
videl. Na Useku obsluhy seznamit zZaky s inventafem potfebnym k servisu a obsluze pfi riz-
nych pfilezitostech, pfipravou na provoz podniku, zplsoby obsluhy a organizaci prace
v rliznych druzich odbytovych a ubytovacich stfediscich. Vedeni k odpovédnému vztahu k
majetku, k bezpe¢nému a Setrnému zachazeni se zafizenim provozoven a k jejich udrzbé i
k péstovani citu pro estetiku pracovniho prostredi. Pfedmét je doplnén praktickymi ukazkami
servisu, prezentace gastronomickych firem, odbornymi exkurzemi a odbornymi kurzy.

Charakteristika uciva

Pfedmét poskytuje Zaklim védomosti o technikdch obsluhy a o sluzbach poskytovanych v
gastronomickych a ubytovacich zatizenich. U¢ivo predmétu je ma zaklm poskytnout uceleny
prehled o hygienickych predpisech HACCP a jejich uvadéni do praxe, seznamit zaky s vybave-
nim provozoven spolecného stravovani, ukdzat bezpecnou praci nejen v ubytovacich zatize-
nich, ale naucit Zaky socidalné psychologické, komunikacni, ekonomické, ekologické a etické
aspekty prace ve stravovacich sluzbach. Také je naucit pracovat s odbornou literaturou a pc
technikou a vést k tomu, aby samostatné pracovali a rozhodovali se, vyuzivali znalosti a umé-
li je aplikovat jak pfi praci, tak vedeni podniku. Pfi sestavovani jidelnich a ndpojovych listka,
menu a servisu pokrmd a napoju pfi raznych prilezitostech. Uméli aplikovat znalosti ze
spravné vyzivy, estetiky se zamérenim na moderni trendy v hotelnictvi a cestovnim ruchu.
Metody a formy vyuky predmétu vychazeji vidy z konkrétnich témat, z cil hodiny a kompe-
tenci, ke kterym zaci sméruji. Nedilnym podilem je i zkuSenost ucitele. Nelze tedy jedno-
znacné urcit, které metody jsou nejvhodnéjsi.
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P¥inos k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:

a) Kompetence k uceni

e vést k pozitivité a zodpovédnosti za své vzdélani

® umoznit si osvojit strategii u¢eni a motivovat pro celoZivotni uceni

e umét porozumét odbornému textu, vytvofit zapis

e ovladat vyhleddvat informace a souvislosti

b) Kompetence odborné

e dbali na dodrzovani hygienickych predpist a systému HACCP v gastronomii

e orientovali se v zaZitkové gastronomii a kulinaifském umeéni, reagovali na nové trendy

e ovladat techniku servisu pokrm( a napojli, sestavovani menu a jidelnich a napojovych list-
kl podle gastronomickych pravidel

¢ volili vhodné formy obsluhy podle charakteru spolecenské pfilezitosti

e vést k odpovédnému vztahu, bezpecnému a Setrnému zachazeni s materidly, energiemi,
odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem na Zivotni prostredi.

¢ dodrzuje ustanoveni tykajici se bezpec€nosti a ochrany zdravi pfi praci a pozarni prevence
c) Kompetence k feSeni problém

* porozumét problému a vyhledat informace k feSeni problému

e uplatiiovat pti reSeni probléma rizné metody a zpUlsoby

¢ tymové feSeni problému

e umét pracovat s nelspéchem a hledat mozné postupy napravy, reseni

d) Kompetence komunikativni

e formulovat své myslenky srozumitelné, souvisle a logicky

e UcCastnit se aktivné diskusi

e komunikovat elektronickou postou a vyuzivat dalsi prostifedky online a offline komunikace
e kultivované formovat a obhajovat své nazory smérem k dospélym i vrstevnikiim

e) Kompetence personalni a socidlni
¢ dbat na dodrzovani zadkonu, pravidel chovani, utvaret si sebehodnoceni prijmout kritické
nazory a postoje okoli.

e umét si najit vlastni nazor, pomoci ve spolupréci druhym, adaptovat se na pracovni pro-
stfedi a nové pozadavky

 respektovat prava a rozdilné osobnosti a nazory druhych lidi
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e spolupracovat ve skupiné, podilet se na ¢innosti a vytvareni pravidel spoluprace a dobrych
mezilidskych vztah(

Vyukové strategie

Zakladni metodou vyuky pfedmétu je vyklad, navazujici na prdci zakd s ucebnicemi, texty
z odbornych ¢asopisu, praci s internetem. Znalosti si Zaci mohou ovéfit a prohloubit v ram-
ci u€ebni praxe. K nékterym tématliim do vyuky jsou zafazeny ndzorné ukdzky a projektové
metody, prezentace zak(, fizené diskuse, tymové prace a mezipredmétové aktivity a spolu-
prace.

Metody a formy vyuky pfedmétu

Metody a formy vyuky predmétu vychazeji vidy z konkrétnich témat, z cili hodiny a kompe-
tenci, ke kterym Zaci sméruji. Nedilnym podilem je i zkuSenost ucitele. Nelze tedy jedno-
znacné urcit, které metody jsou nejvhodnéjsi.

Pro dany pfedmét budou nejéasté;jsi tyto metody:

. frontdlni vyucovani, vyklad s navaznosti na znalost zak(
o fizeny rozhovor

o samostatné reseni ukoll

. tymova prace ve skupiné

o odborné a vzdélavaci exkurze

. konzultace

. projektové vyucovani

o soutéze

. prezentace student(

. vyuziti multimedialnich program
. praktického cviceni

. propojujici teorii s praxi

Rozvijena priufezova témata:

¢ Obcan v demokratické spolecnosti — cilevédomé Usili o dobré znalosti a dovednosti zéka,
pfijimat odpovédnost za vlastni rozhodovani a jednani, trvale rozvijet své odborné doved-
nosti. Orientovat se ve zvyklostech hostl c¢eskych a zahranicnich, ve statnim usporadani a
naboZenské orientaci, etnikach. Jednat s lidmi o rlznych tématech a hledat schiidna feseni
pro porozuméni, respekt a spolupraci.

« Clovék a Zivotni prostfedi — jednat hospodarné, uplatiiovat nejen hledisko odborné, eko-
nomické, ale také ekologické, zejména nakladdani s odpady. Zak se ué&i samostatné a aktivné
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poznavat okolni prostredi, ziskavat informace v pfimych kontaktech s prostifedim a z rlznych
informacnich zdroju

« Clovék a svét prace — vyhledavat nové informace ze svého oboru, aplikovat ziskané po-
znatky, péstovat kladny vztah k oboru. Systematicky se pfipravovat na vykon své profese, na
feSeni problém, které souvisi s oborem — gastronomie. Flexibilni uplatnéni a prosazeni se na
trhu prace, chapdni principu celoZivotniho vzdélavani.

¢ Informacni a komunikaéni technologie — Zak se uéi pouzivat technologie k vyhleddvani a
zpracovani informaci, pracovat s elektronickymi slovniky, jazykovédnymi priru¢kami a medi-
alnimi zdroji.

Mezipfredmétové vztahy:

Pfedmét svym pojetim a obsahovym zamérenim vytvari mezipfedmétové vztahy zejména
s predméty:

. Technologie pfipravy pokrmu
. Nauka o vyzivé

. Etiketa a spolecenska vychova
° Psychologie prace

Hodnoceni vysledkt zaka

Hodnoceni vysledk( Zaka v predmétu Technika obsluhy a sluZzeb vychazi z pétistupriové klasi-
fikace dle platného fadu skoly. Znalosti jsou ovérovany pomoci pisemnych testli, samostat-
nych praci, prezentaci a Ustniho zkousSeni z probraného uciva. Hodnocena je i tymova prace a
prace na projektech ve skupinach. Hodnoti se hloubka porozuméného uciva a schopnost
prolnuti teorie s praxi, zodpovédny pristup k plnéni a odevzdavani zadanych ukold. Pfi hod-
noceni se zohlednuje sebehodnoceni a obhajoba zadané otdzky, vlastni Usudek, argumenta-
ce a diskuse na dané téma. V jednotlivych ro¢nicich maji Zaci zadanou semindrni praci na
probrané ucelené téma rocniku. V kone¢ném hodnoceni se promitd rovnéz i celkovy pfistup
studenta ke studiu daného predmétu, jeho plnéni zadanych ukol( a aktivni prace pri hodiné.
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Rozpis uciva a vysledkt vzdélavani:

Vysledky vzdélavani

Zak:

- vysvétli zakladni ukoly a povinnosti
provozu pfri zajistovani BOZP

- uvede zakladni bezpecnostni poza-
davky pfi praci se stroji a zafizenimi
na pracovisti a dba na jejich dodr-
Zovani

- uvede ptiklady bezpecnostnich rizik,
event. nejCastéjsi priciny urazl a je-
jich prevenci

- zna postup v pfipadé pracovniho
drazu

- uplatiiuje pozadavky na osobni,
pracovni hygienu v gastronomii

- vysvétli jednotlivé kroky HACCP a co
nam kritické body ukazuji

Ucivo

Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci
Hygienické pozadavky na provoz
v gastronomii

Kritické body HACCP

HD

10

Zak:
definuje historii pohostinstvi

- ma prehled a dokazZe pouzit odbor-
nou terminologii v€etné cizojazyéné

- rozpozna grafickd oznaceni a zna
jejich vyznam

- vyjmenuje profesni znalosti a do-
vednosti CiSnika

Gastronomické nazvy

Historie pohostinstvi (Starovék, Stre-
dovék, Novovék a Ceské pohostinstvi)
Osobnost ¢iSnika

Zakladni odborné nazvy

10
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umi pfipravit provozovnu na pro-
voz, prostfit a zalozZit inventar
uvede pfiklady cinnosti, kterou vy-
kondva béhem péce o hosta
predvede uvitani a usazeni hosta
dokaze slovné nabidnout a doporu-
¢it sluzby

uvede priklady vyucétovani
vyjmenuje posloupnost praci po
skonéeni provozu

- Priprava provozu

- pfipravné prace pred zahdjenim pro-
vozu.

- Prace v priibéhu provozu

- uvitani, usazeni hosta, nabidka, ob-
jednavka, servis, vyucétovani, rozlou-
ceni

- Prace po skonceni provozu

- Uklidové prace, kontrola pracoviité a
inventare

9
ak: Vybaveni odbytovych stredisek
vysvétli druhy a poutziti drobného , - -
y o y v P - Stolovy a sedaci inventar
stolniho inventare Y Sy s
. . L - prostredi a vybaveni stfedisek,
vyjmenuje druhy pomocného inven- . .
iy L. ., - druhy odbytovych stredisek
tdre a zna jeho hlavni vyznam pro . vov
iv s - chovani a osobnost ciSnika
CiSnika v
o , o . - Inventar
objasni rozdil v pouZiti sedaciho a i .. .
o (y , | - Drobny stolni inventar — druhy, pra-
stolniho inventare podle odbytové- . ve o, .
- vidla pouzivani, udrzovani
ho strediska Pomocny inventar — druhy, pouziti
rozdéli odbytova sttediska podle y v, P
funkce a vyjadfi rozdil ve vybaveni a
prostredi
ovlada spolecenské a profesni cho-
vani v rliznych typech odbytovych
stfedisek
specifikuje charakterové a profesni
vlastnosti ¢iSnika
18
ak: - Velky stolni inventar
rozpozna jednotlivé druhy inventare (druhy inventare, pravidla pouzivani,
a dokaZe popsat jeho profesni pou- udrZovani)
Ziti pti servirovani pokrmQ a ndpoji | - sklenény inventar
ma prehled o udrzbé, sladovani a | - porceldnovy inventar
hmotné odpovédnosti za inventar - kovovy inventar
vyjmenuje druhy pfiborl a special- | - textilni inventar
nich pfibori a co kterym host kon- | - Pomocné stoly a voziky — druhy, po-
zumuje uZiti ve strediscich a udrzba
pfifadi konkrétni inventadr do jed-
notlivych skupin
ma prehled o druzich, vybaveni a
poziti pomocnych vozik(i a stolU pfi
obsluze
ak: 6
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Zak: Systémy obsluhy a zplsoby obsluhy | 15
- popiSe zakladni rozdil mezi zpuUso- Jednoduchy zptisoby obsluhy
bem a systémem obsluhy zakladni a vyssi forma zdsady obsluhy
- prakticky ovlada jednoduchou a slo- systémy obsluhy: restauracni, rajéno-
Zitou obsluhu hostd — uvede pfikla- vy, skupinovy, vidensky, systém vrch-
dy niho CiSnika, kavarensky, vinarensky,
- ukaZe nazorné noseni talird, tackd a barovy
podnosU, zna zasady servis pokrm{ a ndpoju — pravidla
- prezentuje vyhody a nevyhody sys- techniky
tému
- vysvétli rozdil a uvede konkrétni Slozity zptisob obsluhy
pfiklady mezi jednoduchou a slozZi- zakladni a vyssi forma — zasady ob-
tou obsluhou sluhy
- nazorné ukaZe praci s prekladacim systémy obsluhy: banketni, rautovy,
pfiborem — jeho sprdvné drzeni francouzsky
- zpUsoby obsluhy dokaze popsat a servis pokrmU a napoju — pravidla
dat priklad na pouziti do jednotli- techniky
vych stfedisek
- ovladd popsat systém obsluhy pfi
slavnostnich pfilezitostech
Zak: 18

- ovlada techniku sestaveni jidelnich
a ndpojovych listkl

- vysvétli dlleZitost a uvede priklady
naleZitosti, které jidelni a ndpojové
listky musi osahovat

- vyjadri dlleZitost pouzivani gastro-
nomickych pravidel, uvede pfiklady

- rozdéli menu pro rGzné spolecenské
prileZitosti, umi ho sestavit a fidit se
gastronomickymi pravidly.

- Prezentuje nejcastéjsi gastronomic-
ké chyby pfi sestavovani menu

- Vypracuje slavnostni menu pro
slavnostni banket

Gastronomicka pravidla

Sestavovani jidelnich a napojovych
listk

rozdéleni, druhy, naleZitosti, gastro-
nomickd pravidla pro sestavovani,
grafika

Sestavovani menu

druhy, funkce, grafika, gastronomicka
pravidla a médni trendy
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Zak:

- pracuje se standardnim i specidlnim
vybavenim stravovacich zatizeni

- popiSe mozZnosti reSeni pfipominek
a stiznosti ze strany stfediska

- uvede mozZnosti vyuziti socialnich
siti v gastronomii

- ovlada popsat organizaci prace v
odbytovém stredisku a koordinaci
¢innosti vyrobniho a odbytového
useku

- charakterizuje moZnosti prodeje
v gastronomii (catering, front-
cooking, donaskovy prodej apod.)
Uvede vyhody a nevyhody téchto
moznosti prodeje

Zak:

- pracuje se standardnim i specidlnim
vybavenim stravovacich zafizeni pfi
raznych spolecenskych pfilezitos-
tech

- vyjmenuje hlavni znaky slavnostnich
akci

- ovlada organizaci prace
v odbytovém stfedisku a koordinaci
¢innosti vyrobniho a odbytového
useku

- vyjmenuje dokumenty potrebné
k zajisténi slavnostnich akci ze strany
F&B manaZera a popise ¢innost jed-
notlivych navazujicich stredisek

- sestavi a doporuci nabidku pokrm0 a
napojl na danou pfileZitost

- samostatné vytvofi a obhaji slav-
nostni scénar na zadané téma
slavnostni akce

Odbyt vyrobkt a sluzeb

Expedice pokrmu a napoju

- objednavka, prejimka

- moderni formy prodeje v gastronomii
(catering, front-cooking, donaskovy pro-
dej)

- techniky FesSeni pfipominek hostu

a komunikace na socidlnich sitich

Opakovani probranych témat

Organizace prace a koordinace cinnosti
vyrobniho a odbytového strediska

- objedndavka slavnostnich akci objed-
navka, potvrzeni objednavky, pracov-
ni pfikaz, ¢asovy a pracovni plan, or-
ganizace préce pfi zajistovani slav-
nostnich akci. Spoluprace odbytové a
vyrobni stfedisko

- funkce F&B manazZera pfi zajistovani
slavnostnich akci, pfipravné prace

- druhy popis, obsluha slavnostnich
akci (Banket, Raut, Recepce, Piknik,
Koktejl, Ci$e vina, Zahradni slavnost,
Slavnostni obéd, ..)

10

15
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Zak: Druhy napoji osetfovani, servis
- orientuje se v druzich nealkoholic- , , e
, f o C , | - Studené a teplé nealkoholické napo-
kych ndpoju, v jejich vyrobé, spravné o
je oSetfuje a skladuje J i . . Y s,
e . . (. - kava, caj, mosty, minerdlni vody,
- popiSe odborny servis napoji a , . . vz .
.. Ly ovocné a zeleninové S$tavy, mléko,
vhodny inventar , e
. . “ L, teplé nealkoholické ndpoje
- vyjmenuje mozZnosti pfipravy tep- o . .
, o . e - charakteristika, vyroba, druhy, servi-
lych nealkoholickych napojl ., . Ly
. e . rovani, vhodny inventar
- rozpozna rlzné druhy kav
Zak: Alkoholické napoje
- orientuje se v druzich piva a umi je , ..
" .J o P &1 Studené alkoholické napoje
rozdélit podle kritérii . , ., )
warr . .. | - Pivo — zdkladni vyroba piva, druhy
- vysvétli vyrobu piva a charakterizuje . o )
. , . . . piva, déleni piva, vlastnosti, vady
zakladni suroviny, vyjmenuje vlast- L, . ) -
o Carr iy vews - Servirovani piva — sklepni hospodar-
nosti piva a vysvétli nejcasté;jsi vady Ly . .
. stvi, Cepovani zasady, hygiena
piva
- uvede hlavni zasady pfi servirovani
piva, poskytuje odborny servis napo-
ju, a ovlada zasady pro ¢epovani pi-
va a oSetrovani vycepniho zafizeni
- popiSe vhodné podminky skladovani
piva
Zak: - Vino zakladni vyroba vina, druhy vina,
- znd odborny servis ndpoji podle oSetfovani vina, vady
druhu - Servirovani vina — zasady podle dru-
- orientuje se v druzich vina a umi je hu vina
rozdélit podle vinafského zdkona - Vinarské oblasti a vinarsky zakon
- vysvétli vyrobu vina, charakterizuje
zakladni suroviny, vyjmenuje vlast-
nosti vina a popiSe vady vin
- vysvétli vyznam vinarského zakona
- vyjmenuje zndmé vinarské oblasti u
nas i ve svété
- popise vhodné podminky skladovani
Zak:

orientuje se v druzich alkoholickych
napojl a v jejich vyrobé

popiSe zakladni vyrobu lihovin
ovlada odborny servis lihovin

zna charakteristiku zakladnich dru-
hl, oznaceni stafi a cukru

Lihoviny zakladni vyroba lihovin, dru-
hy lihovin, charakteristika, vady liho-
vin

Servirovani lihovin zasady

oSetfovani lihovin
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popise druhy pokladnich systému
dokaze vyjmenovat zakladni funkce
pokladnich systému, propojenost a
vyhody a nevyhody

uvede pfiklad komunikace mezi od-
bytovym a vyrobnim strfediskem

- vyuziti pokladnich systém pti komu-
nikaci odbytového a vyrobniho stre-

diska

- druhy pokladnich systémdi, prislu-
Senstvi

- evidence pro restaurace a hotely,
druhy, zdkladni popis funkci

Komunika¢ni systémy pro obsluhu a

vyrobu

ak: Michané napoje 10
opiSe odborny servis misenych na- Y . (.o
P p . y . , Y - historie michanych napoja
pojl, vhodné suroviny a zasady ) ,

; L , . - vybaveni barového pultu
vyjmenuje zakladni pomucky barma- . Ly . "
na - inventdf barmana, suroviny na pfi-

(s s , . . ravu
ovlada zakladni dovednosti a pravi- P . » . P
vy . . . e - technika pfipravy misenych napoju
dla pfi pfipravé michanych ndpojt . . . (e

. - p - déleni a skupiny miSenych napoju
odlvodni vyhody a nevyhody prode- R
S, (o VR - servirovani, zasady, chyby,
je miSenych napoju (sloZeni, pfipra- , . .
va) - moderni trendy v mixologii
rozdéli misené napoje podle vhod-
nosti pouziti
charakterizuje nejvice pouzivané
skupiny misenych napoju

ak: Pokladni systémy, evidence 7

174



Stredni Skola gastronomie a hotelnictvi Mlada Boleslav, s. r. o.
Na Celné 281, Mlad4 Boleslav 293 01

5.18. Hotelovy provoz

Nazev pfedmétu Hotelovy provoz

Roc¢nik 1. 2. 3. 4.
Pocet hodin tydné 0 0 0 2
Pocet hodin v rocnicich 0 0 0 64
Pocet hodin celkem 64

Charakteristika vyucovaciho predmétu, obecné cile predmétu:

Cilem predmétu je poskytnout zakim zakladni védomosti z oblasti hotelnictvi a cestovniho
ruchu, sezndmeni se se strukturou hotelovych sluzeb, hotelovou administrativou a vyuziva-
nim rezervacnich systém, a informacnimi technologiemi na Useku ubytovani. Cilem pred-
métu Hotelovy provoz je prevést teoretické a praktické znalosti ziskané z predmétl Technika
obsluhy a sluzeb, Technologie ptipravy pokrm( a Ekonomiky, na praktické dovednosti po-
tfebné k prdci v hotelovych zafizenich. Umét aplikovat znalosti marketingu a managementu v
hotelovém provozu a vyuzivat informacni technologie, ovladat ¢innosti hotelové administra-
tivy. Odborné komunikovat a ovladat tuto odbornost i v jinych svétovych jazycich. Obecnym
cilem je umét vyuzit komunikacnich dovednosti a psychosocidlnich dovednosti k feseni pod-
nikatelskych a manazZerskych situaci. Pokud bude zajisténo vhodné personalni obsazeni, bu-
de tento predmét vyucovan v anglickém jazyce.

Charakteristika uciva

Pfedmét Hotelovy provoz poskytuje Zzakim ucelené védomosti o provozu hotell a ubytova-
cich zafizenich a umozZnuje jim prevést teoretické a praktické znalosti ziskané z predmétd
Technika obsluhy a sluzeb, Technologie pfipravy pokrm( a Ekonomiky, na praktické doved-
nosti potfebné k praci v hotelovych zafizenich. Zaci se sezndmi s vybavenim a zafizenim ho-
telQ, pravnim a majetkovym postavenim, nauci se resit praktické provozni situace, problémy
na vsech Usecich hotelu, orientovat se v pfedpisech o hygiené a bezpeénosti tykajici se hos-
t0. Ziskaji zakladni znalosti z oblasti marketingu a managementu a nauci se je aplikovat v
ubytovacich a stravovacich zafizenich, podporuji rozvoj podnikatelskych zamérd. Zaci zaro-
ven ziskaji zakladni povédomi o principu spoluprdce v ramci destinaéniho managementu a
marketingu. Znalosti o vyuzivani informacnich technologii a IT techniky.

P¥inos k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:
a) Kompetence k uceni
¢ umoznit si osvojit strategii u¢eni a motivovat pro celozivotni uéeni

e umét porozumét odbornému textu, vytvofit zapis
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¢ sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cilt svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledk(
svého uceni od jinych lidi

¢ ovladat vyhledavat informace a souvislosti

b) Kompetence odborné

e dbali na dodrZovani hygienickych predpist a systému HACCP v gastronomii

e vyuzivat informacni a komunikaéni prostfedky a technologie pro uc¢innou komunikaci s
okolnim svétem

e odborné diskutovat a pfijimat nazory a spolupraci
e vyjadfovat se odborné v cizich jazycich

e vést k odpovédnému vztahu, bezpe¢nému a Setrnému zachazeni s materidly, energiemi,
odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem na Zivotni prostredi.

¢ dodrZuje ustanoveni tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pti praci a pozarni prevence
c) Kompetence k feSeni problému

* porozumét problému a vyhledat informace k feSeni problému

e uplatiiovat pfti feSeni provoznich problém( rizné metody a zpUsoby

e tymové reSeni problému, zvladat podnikatelské problémy

e umét pracovat s nelspéchem a hledat mozné postupy napravy, reseni

d) Kompetence komunikativni

e formulovat své myslenky srozumitelné, souvisle a logicky

e (¢astnit se aktivné diskusi, reagovat

¢ komunikovat elektronickou postou a vyuzivat dalsi prostfedky online a offline komunikace
e kultivované formovat a obhajovat své nazory smérem k dospélym i vrstevnikiim

e) Kompetence personalni a socidlni
¢ dbat na dodrzovani zakond, pravidel chovani, utvaret si sebehodnoceni prijmout kritické

nazory a postoje okoli.

e umét si najit vlastni nazor, pomoci ve spolupraci druhym, adaptovat se na pracovni pro-
stfedi a nové pozadavky

¢ respektovat prava a rozdilné osobnosti a nazory druhych lidi

¢ spolupracovat ve skupiné, podilet se na ¢innosti a vytvareni pravidel spoluprace a dobrych
mezilidskych vztah(
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Vyukové strategie

Zakladni metodou vyuky predmétu je vyklad, navazujici na praci zakl s ucebnicemi, texty
z odbornych Casopisu, praci s internetem. Znalosti si Zaci mohou ovéfit a prohloubit v ram-
ci u€ebni praxe. K nékterym tématliim do vyuky jsou zarazeny ndzorné ukdazky a projektové
metody, prezentace zakd, fizené diskuse, tymové prace a mezipredmétové aktivity a spolu-
prace.

Metody a formy vyuky predmétu

Metody a formy vyuky predmétu vychazeji vidy z konkrétnich témat, z cilG hodiny a kompe-
tenci, ke kterym zdaci sméruji. Nedilnym podilem je i zkuSenost ucitele. Nelze tedy jedno-
znacné urcit, které metody jsou nejvhodnéjsi.

Pro dany pfedmét budou nejcastéjsi tyto metody:

. frontalni vyucovani, vyklad s ndvaznosti na znalost Zaku
. fizeny rozhovor

. samostatné reseni ukoll

. tymova prace ve skupiné

. odborné a vzdélavaci exkurze

. konzultace

. projektové vyucovani

. soutéze

. prezentace student(

. vyuziti multimedidlnich program
. praktického cviceni

. propojujici teorii s praxi

Rozvijena prifezova témata:

¢ Obcan v demokratické spolecnosti — cilevédomé Usili o dobré znalosti a dovednosti zaka,
pfijimat odpovédnost za vlastni rozhodovani a jednani, trvale rozvijet své odborné doved-
nosti. Orientovat se ve zvyklostech hostl ceskych a zahranic¢nich, ve statnim usporddani a
naboZenské orientaci, etnikach. Jednat s lidmi o rlznych tématech a hledat schidna reseni
pro porozuméni, respekt a spolupraci.

« Clovék a Zivotni prostiedi — jednat hospodarné, uplatfiovat nejen hledisko odborné, eko-
nomické, ale také ekologické, zejména nakladani s odpady. Zak se uéi samostatné a aktivné
pozndvat okolni prostredi, ziskavat informace v pfimych kontaktech s prostfedim a z rliznych
informacnich zdroja.
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* Clovék a svét prace — vyhledavat nové informace ze svého oboru, aplikovat ziskané po-
znatky, péstovat kladny vztah k oboru. Systematicky se pfipravovat na vykon své profese, na
feSeni problému, které souvisi s oborem — gastronomie. Flexibilni uplatnéni a prosazeni se na
trhu prace, chapani principu celozivotniho vzdélavani.

¢ Informacni a komunikacni technologie — Zak se uci pouzivat technologie k vyhledavani a
zpracovani informaci, pracovat s elektronickymi slovniky, jazykovédnymi ptiru¢kami a medi-
alnimi zdroji.

Mezipfredmétové vztahy:

Pfedmét svym pojetim a obsahovym zamérenim vytvari mezipredmétové vztahy zejména

s predméty:

. Cestovni ruch

. Marketing a management

. Etiketa a spoleCenska vychova
. Ekonomika

. Pravo

Hodnoceni vysledkl zaka

Hodnoceni vysledk( zaka v predmétu Hotelovy provoz vychazi z pétistupniové klasifikace dle
platného radu skoly. Znalosti jsou ovérovany pomoci pisemnych testll, samostatnych praci,
prezentaci a Ustniho zkousSeni z probraného uciva. Hodnocena je i tymova prace a prace na
projektech ve skupindch. Hodnoti se hloubka porozuméného uciva a schopnost prolnuti teo-
rie s praxi, zodpovédny pfristup k plnéni a odevzdavani zadanych ukol(. Pfi hodnoceni se zo-
hledriuje sebehodnoceni a obhajoba zadané otazky, vlastni Usudek, argumentace a diskuse
na dané téma. V konecném hodnoceni se promita rovnéz i celkovy pfistup studenta ke stu-
diu daného predmétu, jeho plnéni zadanych ukold a aktivni prace pfi hodiné.
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Rozpis uciva a vysledkt vzdélavani:

Zak:

- orientuje se v organizacnich slozkach
hotelu (Usek ubytovaci, personalni,
technicky, ekonomicky, stravovaci,)
a jejich ndvaznost

dy pracovnich pozic v Utvarech
- urci vhodné nastroje kontroly kvality

poctivosti prodeje, hygieny a bezpec-
nosti prace pracovnik(

- rozpozna tvary organizacnich struktur
- navrhne postup organizaéni struktury
- charakterizuje kvalifikacni pfedpokla-

sluzeb a dodrzovani ochrany majetku,

Organizacni struktura hotelu

tvary organizacnich struktur
typologie organizacnich struktur
prvky v organizacnich strukturach,
charakteristika a kvalifikaéni pfedpo-
klady pracovnich pozic na uUtvarech

Vysledky vzdélavani Ucivo HD
Zak: Organizace hotelnictvi 8
- orientuje se v organizaci hotelnictvi struktura a klasifikace hotel( a dalSich
v turistickych destinacich svéta a CR ubytovacich zafizeni (metodika hote-
- objasni postup ziskani certifikat a kla- lové klasifikace)
sifikaéniho znaku Pravni a majetkové forma hotelu
- se vyzna v jednotlivych organizaénich zakladani, Zivotni cyklus podniku)
slozkach, usecich hotelu Mezinarodni hotelové fetézce
- popisSe pravni a majetkové postaveni vlastnictvi, fizeni
hotel( vychody a nevyhody
- vyzna se v relevantnim materidlnim
vybaveni hotelovych provozl podle je-
jich kategorizace
- vyjmenuje zpUsob vzniku hotelovych
fetézcl
- vyjmenuje sluzby hotell podle kate-
gorie a tfid
8
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10
Zak: Mezinarodni standardy kvality fizeni a
- uvede nastroje a kritéria kvality Fizeni poskytovani sluzeb
pfi poskytovani sluzeb ) .
- rozli&i vhody a nevyhody zavedenych | - hotelové standardy kvality, 1ISO nor-
standard( kvality v hotelu m/y )
- porovna rozdil mezi normami ISO a - Vyhody a nevyhody ISO norem
TQM v hotelu S ,
- orientuje se ve vybaveni a uspofada- | - TO‘M,V hot,elnlctw.— vyhovdy, nevyhody
ni jednotlivych usekd hotelu - Cesky system kvality sluzeb
8
Zak: Hotelovy provoz
- popiSe strukturu hotelovych sluzeb - Ndépln a funkce zakladnich a doplriko-
(zakladni, doplrikové), jejich napln a vych a ostatnich vyznamnych sluzeb
funkci hotelového typu
- urci vhodné nastroje kontroly kvality - interni predpisy hotelového provozu
sluZzeb a dodrzovani ochrany majetku, | - mimoradné udalosti v hotelu
poctivosti prodeje, hygieny a bezpe¢- | - hotelova administrativa
nosti prace pracovnik - marketing a management
- odlvodni Uroven poskytovanych slu- (prizkum trhu, segmentace hostu,
Zeb a vybavenost hotelu na marketing analyza prostfedi, komunikaéni mix)
¢innost
- charakterizuje ubytovaci, provozni
a reklamacni rad
Zak: - zasady CRS odpovédného podnikani | 6

popiSe pristupy ekomanagementu
vysvétli pro€ byt spolecensky odpo-
védnym podnikem (hodnoty, pfinosy)
uvede hospodarné vyuzivani energie,
vody, materidlu, likvidace odpadu

charakteristické rysy
ekomanagement
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Zak:

ma prehled o vybaveni pro pracovisté
front office a hausekeeping

umi pracovat s rezervacnim a regis-
tracnim systémem

zna informacni technologie

se orientuje v fizeni ubytovaciho use-
ku

popise funkci dokumentu potiebnych
k evidenci hosta a ostatnich doku-
ment( na front office a evidenci hos-
td

odlvodni pozadavky GDPR

vysvétli plan prace a koordinace na
Useku ubytovani a uklidu pokojli a ho-
telovych prostor, organizuje uklidové
prace

Management ubytovaciho tseku
front office organizace, planovani,
struktura sluzeb a péce o hosta
hotelova dokumentace, kontrola kva-
lity
check- inn, check- out, kreditni politi-
ka
hausekeeping specifika
pozice, ndpln ¢innosti, druhy uklid{

Zak:

vede evidenci ubytovanych hostu
v souladu s platnymi predpisy, s in-
formacemi naklada podle zasad o
ochrané osobnich udaju

efektivné nabidne sluzbu cilovému
zakaznikovi

uplatiuji zadsady upsellingu a cross
sellingu

pracuje s rezervacnim a registracnim
systémem a s dalSimi prostredky
informacnich technologii

Revenue management

obsazenost hotelu

rezervace

marketing hotelového provozu
distribucni kanaly a jejich fizeni (na-
klady), socidlni sité, informacni tech-
nologie a podpora sluzeb

hotelové softwary

upselling a aktivni prodej sluzeb
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ak:

vyjmenuje zpusob komunikace mezi
useky hotelu a jeji koordinace

ovlada zasady hotelového ma-
nagementu

ovlada koordinaci vyrobniho a odby-
tového strediska

orientuje se v fizeni stravovaciho use-
ku, v jeho provozu, vybaveni pro vy-
robu a odbyt, skladovani z pozice F&B
manager

umi vést skladovou evidenci a zna
hyg. podminky pro skladovani
uprednostiiuje ekologické principy pfi
vybaveni a zafizeni stravovaciho Use-
ku a nakupu potravin

znaji strategie cenové tvorby

pouzivd ekonomické znalosti v hotelu
a sluzbach

Management stravovaciho useku
F&B management, naplin jeho cin-
nosti, struktura sluzeb

komunikace se zakaznikem

fizeni skladovaci, vyrobni a odbytové
¢innosti, organizace,

tvorba cen, strategie cenové tvorby
cenova politika

kontrola kvality sluzeb
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5.19. Pravo

Nazev pfedmétu Pravo

Roc¢nik 1. 2. 3. 4.
Pocet hodin tydné 0 0 0 2
Pocet hodin v rocnicich 0 0 0 64
Pocet hodin celkem 64

Obecny cil vyucovaciho predmétu

Pfedmét pravo sméfuje k pozitivnimu ovlivnéni hodnotové orientace zakd. Predmét vede
7aky k odpovédnosti vici sobé i spole¢nosti. Ukolem pfedmétu je poskytnout zakdm zakladni
poznatky o pravu v Ceské republice, pochopit smysl pravniho fadu, orientovat se v ném,
zejména v odvétvich, kterd maji bezprostiedni vztah k jejich budoucimu povolani. U¢i je kri-
ticky myslet, nenechat se manipulovat, co nejvice porozumét svétu, ve kterém Ziji a jednat
jako informovani aktivni ob¢ané demokratického statu.

ZAci:
e znaji zakladni pravni pojmy a umi je pouzivat

* maji prehled o pradvnim radu a pravnich normach s ddrazem na pravni normy souvisejici
s oborem a s jejich budoucim povolanim

e pracuji s riznymi informacnimi prameny, vyhledavaji v nich potfebné pravni informace a
snazi se je vyuzivat pfi béZnych Zivotnich a pracovnich situacich

e snazi se resit jednoduché pravni situace

e vyjadfuji své ndzory na dana spolecenskovédni témata

e uzndavaji moralni principy a jednaji v souladu s nimi, respektuji zakony
e projevuji zajem o spolecenské déni u nas i ve svété

e mysli kriticky, nenechavaji se tedy manipulovat, ovéruji si vérohodnost informaci a o
svych nazorech diskutuji

Charakteristika uciva

Ucivo je vybrano ve vztahu k profilu absolventa oboru hotelnictvi, je sloZzeno z témat tykaji-
cich se Clovéka jako obcana, ¢lovéka v lidském spolecenstvi, clovéka a prava a ¢lovéka a sveé-
ta.

StéZejni dlraz je kladen na ovlivnéni hodnotové orientace zaka, jeho schopnost utvorit si
vlastni Usudek, nenechat se manipulovat a co nejvice porozumét svétu.
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Cile vzdélavani v oblasti citli, postoji hodnot a preferenci

Ucivo vede zaky k pochopeni postaveni ¢lovéka v lidském spoleéenstvi. Usiluje o plnohod-
notné zaclenéni absolventl jakoZzto aktivnich ob¢ani demokratického statu. V souvislosti s
oborem hotelnictvi se v Zakovi péstuji zasady etikety, vefejného vystupovani a asertivniho
jedndni. DUleZité je rovnéz, aby si zak uvédomil odpovédnost vici sobé i jinym lidem. V rdmci
predmétu se uci kriticky myslet, rozvijet a hodnotit dosazené znalosti, dovednosti a schop-
nosti.

Vyukové strategie

Vyuka rozviji zaky vzhledem k jejich profesnimu zaméreni. Je zde kladen dliraz na vystupni
védomosti a dovednosti Zzakl z dosazeného zakladniho stupné vzdélani. UzZiva prevaziné dia-
logickych metod, tymové prace, vyuzivani informacnich zdroji a komunikacnich prostiedka.
Vyuziva prednasek, exkurzi, spolecenskych a vzdélavacich aktudlnich projekt( a nabidek r(iz-
nych instituci.

Metody a formy vyuky predmétu

Metody a formy vyuky predmétu vychazeji vidy z konkrétnich témat, z cill hodiny a kompe-
tenci, ke kterym Zaci sméruji. Nedilnym podilem je i zkuSenost ucitele. Nelze tedy jedno-
znacné urcit, které metody jsou nejvhodnéjsi.

Pro dany predmét budou nejcastéjsi tyto metody:

. frontalni vyucovani, vyklad s ndvaznosti na znalost zaku
o fizeny rozhovor

o samostatné reseni ukoll

. tymova prace ve skupiné

J prace s PC

J setkdvani s odborniky; vlastni pracovni ¢innost Zaku, prezentace dovednosti
J odborné a vzdélavaci exkurze

J konzultace

. projektové vyucovani

. problémové vyucovani

. metody propoijujici teorii s praxi

. metody praktickych cvi¢eni
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metody umozniujici samostatné podnikani v oboru
hry

soutéze

prezentace studentu

vyuziti multimedidlnich program

Hodnoceni vysledkt zaka

Hodnoceni vysledkl Zaka vychazi z pétistupriové klasifikace dle pravidel hodnoceni. Ke kla-
sifikaci vyuzivdme didaktické testovani. Vyznamnou soucasti hodnoceni je hloubka porozu-
méni poznatkdm, schopnosti je aplikovat pfri reSeni problém, schopnosti kritického myslent,
dovednosti prace s texty, samostatnosti Usudku, dovednosti vystizné formulovat myslenky,
argumentovat a diskutovat.

Rozvoj klicovych kompetenci a aplikace prifezovych témat

a)

b)

c)

d)

Kompetence ob¢anské
student si uvédomuje narodni i vlastni identitu

je si védom globdlnich problém lidstva, nestavi se lhostejné k problematice Zivotniho
prostredi

jednd v souladu s moralnimi principy
zajima se o politické a kulturni déni
dodrZuje pravidla a zakony
respektuje osobnost jinych lidi

mysli kriticky

Kompetence komunikativni
logicky a srozumitelné formuluje své myslenky a nazory

aktivné se ucastni diskuse

Kompetence personalni

odhadne disledky svych ¢int

realné posoudi své dusevni a fyzické moznosti
dokaze prijmout kritiku

utvari si vlastni nazor

Kompetence socidlni
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. odpovédné plni ukoly

. pracuje v tymu

o adaptuje se na ménici se podminky

. osobni iniciativou se snazi zlepSit pracovni a Zivotni podminky

e) Dalsi kompetence

. vyuziva prostiedkl informacnich a komunikacnich technologii

o ma prehled o pravech a povinnostech zaméstnance i zaméstnavatele
. je si védom svého uplatnéni na trhu prace

o fesi pracovni i mimopracovni problémy

Vybrané kapitoly z pracovniho prdva, prdvni Uprava podnikani, podnikatelské subjekty, ob-
chodni spole¢nosti, hospodarské zavazky a obchodni ¢innost jsou tematicky zafazeny do
predmétu ekonomika.
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Rozpis uciva a vysledku vzdélavani:

Vysledky vzdélavani

>

Ucivo

HD

mi a rodici, mezi manzeli

- popise, kde mlze o této oblasti hle-
dat informace nebo ziskat

pomoc pri reseni svych problému

- manzelstvi

- spole¢né jméni manzell
- rozvody

- nahradni vychova déti

Zak: Teoretické poznatky 6
vysvétli pojem prdvo, pravni stat, | ., ,
Y po) P P Clovék a pravo
uvede
pfiklady pravni ochrany a pravnich | Systém prava v CR
vztahu ., . .
Pravni normy, vztahy, skuteé¢nosti
osobni svoboda a pravo
pravni rad
Lidska a obc¢anska prava
- prava ¢lovéka a obc¢ana
- Listina zakladnich prav a svobod
Zak: Pravnicka povolani 3
popiSe podminky pro jmenovani - soudci, statni zastupci
soudc( v CR a ¢innost - notafi
advokacie a notarstvi - advokati
- represivni organy v CR
Zak: Vybrané &asti ob&anského prava 20
popise, jaké zavazky vyplyvaji | ObcCanské pravni vztahy a zpUsobilosti,
z béznych smluv, a na prikladu ukdze | vécna prava obcan(, vlastnictvi, odpo-
mozné dUlsledky vyplyvajici z nezna- | védnost za Skodu
losti smlouvy véetné spole€né jméni, dédictvi, vybrané
jejich vSeobecnych podminek smlouvy, ochrana spotrebitele v oblasti
- dovede hdjit své spotrebitelské za- | hotelovych a turistickych sluzeb
jmy, napf. podanim reklamace
- popiSe prdva a povinnosti mezi dét- Rodinné pravo 6
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Zak: Spravni fizeni, soustava soudti v CR 7
- popise soustavu soud(i v CR a &in- - spravni pravo
nost policie, soudu - soudy
- popise ¢innost spravnich urad - statni zastupitelstvi
- umi sepsat zadost ve spravnim fi- - spravni fizeni
zeni
Zak: Trestni pravo 10
- specifikuje vyznam pravni ochrany, - trestnd Cinnost, trestni fizeni
vysvétli pojmy trestni pravo, krimina- - prace soud( v trestnim fizeni
lita mladistvych, trestnd ¢innost - tresty, vykon trestu
- objasni postupy vhodného jednani, - trestnd ¢innost mladistvych
stane-li se obéti nebo svédkem jed-
nani, jako je Sikana, lichva, korupce,
nasili, vydirdni atp.
- uvadi pficiny trestné Cinnosti
- vysvétli, kdy je clovék zplsobily
k pravnim ukonim a ma trestni odpo-
védnost
Zak: Zéaklady pracovniho prava 6

- popiSe, co ma obsahovat pracovni
smlouva a vysvétli prava a povinnosti
zaméstnance

- opakovani uciva z predmétu
ekonomika

- pracovni smlouva, dohody
v pracovnim pravu
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5.20. Etika

Nazev predmétu Etiketa a déjiny uméni

Roc¢nik 1. 2. 3. 4.
Pocet hodin tydné 0 1 0 0
Pocet hodin v rocnicich 0 32 0 0
Pocet hodin celkem 32

Charakteristika vyucovaciho predmétu, obecné cile predmétu:

Obecnym cilem predmétu je poskytnout zakim zakladni védomosti z oblasti spolecenského
chovani a déjin uméni, se spravnym feSenim spolecenskych a pracovnich situaci v oboru ho-
telnictvi a turismu.

Charakteristika uciva

Pfedmét Etiketa a déjiny uméni poskytuje zakiim ucelené védomosti o pravidlech spolecen-
ského chovani v hotelich a ubytovacich zatizenich, a to jak z pozice pracovnika, tak z pozice
hosta. V oblasti déjin uméni ziskaji studenti zakladni prehled o uméleckych stylech, které
utvarely kulturu a architekturu Evropy. To napomUze k hlubsimu pochopeni vyznamu kultur-
nich pamatek pro cestovni ruch a prohloubi i znalosti v oblasti literatury.

Vyukové strategie

Zakladni metodou vyuky je vyklad navazujici na prdci zakd s ucebnicemi, texty z odbornych
CasopisU, reSeni problémovych situaci, sledovani odbornych film(, praci s Internetem.

Na zakladé znalosti Zaka je vyuka vedena formou fizené diskuse, tymovych praci a samostat-
nych pisemnych praci.

Metody a formy vyuky predmétu
Metody a formy vyuky pfedmétu vychazeji vidy z konkrétnich témat, z cil( hodiny a

kompetenci, ke kterym Zaci sméruji. Nedilnym podilem je i zkuSenost ucitele. Nelze tedy jed-
noznacné urcit, které metody jsou nejvhodnéjsi.

vewvys

Pro dany pfredmét budou nejcastéjsi tyto metody:

. frontalni vyucovani, vyklad s ndvaznosti na znalost zaku

J fizeny rozhovor

. samostatné reseni kol

. tymova prace ve skupiné

. prace s PC

o setkavani s odborniky; vlastni pracovni ¢innost Zakd, prezentace dovednosti

189



Stredni Skola gastronomie a hotelnictvi Mlada Boleslav, s. r. o.
Na Celné 281, Mlad4 Boleslav 293 01

odborné a vzdélavaci exkurze
konzultace

projektové vyucovani

metody propojujici teorii s praxi
hry

soutéze

prezentace studentu

vyuziti multimedidlnich program

Hodnoceni vysledkt Zaka

Pfi hodnoceni studentt klademe ddraz na:

zodpovédny pristup, pracovitost, svedomitost k zadanym ukollm
vypracovani domacich ukolll, tymovych praci ve skupinach
zpracovani a prezentace zadanych ukol(

vlastni kreativita zaka

Rozvoj klicovych kompetenci
Vyucovaci predmét se podili zejména na rozvoji kompetenci :

a)

b)

Kompetence k uceni

vést zaky k zodpovédnosti za své vzdélani, neustalé zdokonalovani svych schopnosti a

zkusSenosti

Kompetence odborné

vhodné se prezentovat, spravné odhadnout situaci a fesit ji pfimérené
zachovavat a rozvijet firemni kulturu

dodrZovat stanovené normy a predpisy na pracovisti

za vSech okolnosti vidy jednat zdvofile

respektovat spolecenské zmény a nebranit se jim v etiketé a firemni kulture

dbat na bezpecnost a ochranu zdravi pfi praci, dodrZzovat bezpeénostni predpisy

Kompetence k feseni problému
porozumét zadanému ukolu

uplatnovat pfi feseni probléma riizné metody
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tymova reseni

Kompetence komunikativni
formulovat své myslenky srozumitelné
vyjadrovat se Ustné i pisemné
zpracovavat pisemny materidl

Ucastnit se diskusi, formovat a obhajovat své nazory

Kompetence vyuzivat prostiedky informacnich a komunikaénich technologii a pra-
covat s informacemi

ziskavat informace z otevienych zdrojl, zejména s vyuzitim celosvétové sité Internet

Kompetence personalni a interpersonalni
dovednost vyuzivat sebepoznani, sebekontroly
dovednost pracovat s lidmi

pfijimat odpovédnost za svoji praci i za praci ostatnich

Kompetence k dovednosti fesit problémy a situace

analyzovat problémy a nasledné je resit

Kompetence obcanské

dbat na dodrzovani zakon(, pravidel chovani
respektovat prava a osobnost druhych lidi
chdpat vyznam Zivotniho prostredi
Kompetence klicové

vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zdsadami kultury projevu a chovani

Aplikace prtfezovych témat

Obcan v demokratické spoleénosti — cilevédomé usili o dobré znalosti a dovednosti
Zaka, pfijimat odpovédnost za vlastni rozhodovani a jednani, trvale rozvijet své od-
borné dovednosti. Orientovat se ve zvyklostech hostl Ceskych a zahranicnich, ve
statnim usporadani a ndbozZenské orientaci, et-nikach, byt sezndmen s etiketou jinych
kultur

Clovék a Zivotni prostfedi — vidy jednat s ohledem na Zivotni prostiedi
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o Clovék a svét prace — vyhleddvat nové informace ze svého oboru, aplikovat ziskané
poznatky, péstovat kladny vztah k oboru. Systematicky se pfipravovat na vykon své
profese, na feseni problému, které souvisi s obore . Flexibilni uplatnéni a prosazeni se
na trhu prace, chapani principu celozivotniho vzdélavani.

Informacni a komunikacni technologie

Student vyuziva ICT technologii.

Rozpis uciva a vysledkt vzdélavani:

Vysledky vzdélavani Ucivo HD
Zak: Teoretické poznatky
Chape nutnost zdvofilého chovani, )
chape rozdil mezi etiketou a etikou,
rozumi terminu konvencni zdvofilost, Etiketa a etika
umi aplikovat v praxi Promény pravidel etikety
Chépe nutnost proménlivosti etikety. Nova potreba pravidel etikety
Zak: Ve spole¢nosti si nejsme rovni 2
Predstavovani
Chéape zdsadu prednosti Zzena x muz, Zdraveni
nadfizeny x podfizeny, starsi x mladsi. Oslovovani
Umi pouzivat tituly a zna pravidla pro
jejich pouzivani.
Zak: Etiketa viedniho dne 2
Kino, divadlo, koncert, muzikal
Zna zakladni pravidla vchazeni a vy- Cestovani
chazeni z budovy, je seznamen z pra- V hotelu, v kavarné
vidly oblékani k danym pfileZitostem,
cti pravidla chovani, vidy jednd zdvo-
file.
Zak: Saty délaji ¢lovéka 2
Cti pravidla perfektni upravy odévti pro Slavnostni obleceni
jednotlivé prilezitosti a dokonalé upravy Business dres
zevnéjSku a osobni hygieny.
Zak: Kontakty se svétem 2
Zna zakladni pravidla chovani a zvyk- Styl jednani a etické hodnoty
losti velkych evropskych kultur, Ame- v jinych kulturach
rican(, obyvatel ve vychodni Asii, v is-
[dmskych statech.
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Zak:

seznami se s kulturnim odkazem Keltl a
Slovani na nasem uzemi a s bohatosti
antické kultury (starovéké Recko a Rim).
Porozumi vyznamu antické kultury pro
dnesni Evropu

Pravéka a starovéka kultura
Keltové, Slované u nés
Anticka kultura

~

Zak:
Seznami se s rozmanitosti stfredovéké
kultury a rozliSi pamatky romanského
stylu a gotiky

Stfredovéka kultura
Rytirska kultura
Romanské uméni, Gotika

Zak:
Sezndmi se s uménim a kulturou po-
¢atku novovéku. Naudi se odlisit rene-
sancni a barokni a klasicistni pamatky

Umeéni novovéku
Renesance, baroko a klasicismus

Zak:
Porozumi proméndm uméni béhem
19. stoleti. Propoji si znalosti
z literatury s charakteristikami umé-
leckych stylU.

Zak:
Porozumi proménam uméni béhem 20.

stoleti. Propoji si znalosti z literatury
s charakteristikami uméleckych stylu.

Uméni 19. stoleti
Romantismus, empir
Realismus

Pocatky moderny

Umeéni 20. stoleti
Moderna

Postmoderna

Zak:

Orientuje se v nabidce kulturnich instituci
Porovna typické znaky kultur hlavnich
narodnosti na nasem uzemi
PopiSe vhodné spolecenské
v dané situaci

chovani

Kultura v €R

Kulturni instituce v R a v regionu
Kultura narodnosti na naSem uzemi
Spolecenska kultura- principy a nor-
my kulturniho chovani, spolecenska
vychova

Kultura bydleni, odivani.

Lidové uméni a uzita tvorba
Estetické a funkéni normy p¥i tvorbé
a vyrobé predmétia pouzivanych
v béZzném Zivoté, reklama
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5.21. Psychologie prace

Ndazev pfedmétu Psychologie prace

Roc¢nik 1. 2. 3. 4.
Pocet hodin tydné 2 0 0 0
Pocet hodin v rocnicich 64 0 0 0
Pocet hodin celkem 64

Charakteristika vyucovaciho predmétu, obecné cile predmétu:

Pfedmét vede studenty k odpovédnosti v{ici sobé i spolecnosti. UCi je kriticky myslet, nene-
chat se manipulovat, co nejvice porozumét svétu, ve kterém Ziji a jednat jako informované
aktivni ob¢any demokratického statu.

ZAci:
e vyjadfuji své ndzory na dand spolecenskovédni témata

e mysli kriticky, nenechavaji se tedy manipulovat, ovérfuji si vérohodnost informaci a o
svych nazorech diskutuji

Charakteristika uciva

Ucivo je vybrano ve vztahu k profilu absolventa oboru hotelnictvi, je slozeno z témat tykaji-
cich se ¢lovéka jako obcana, ¢lovéka v lidském spolecéenstvi, clovéka a prava a ¢lovéka a své-
ta.

StéZejni dlraz je kladen na ovlivnéni hodnotové orientace Zaka, jeho schopnost utvofit si
vlastni Usudek, nenechat se manipulovat a co nejvice porozumét svétu.

Cile vzdélavani v oblasti cit(, postoji hodnot a preferenci

Ucivo vede zaky k pochopeni postaveni ¢lovéka v lidském spolecenstvi. Usiluje o plnohod-
notné zaclenéni absolventl jakozto aktivnich ob¢and demokratického statu. V souvislosti s
oborem hotelnictvi se v studentu péstuji zasady etikety, vefejného vystupovani a asertivniho
jedndni. DUleZité je rovnéz, aby si zak uvédomil odpovédnost vici sobé i jinym lidem. V rdmci
predmétu se udi kriticky myslet, rozvijet a hodnotit dosazené znalosti, dovednosti a schop-
nosti. Seznamuje se se zasadami zdravého Zivotniho stylu. Usiluje o pochopeni lidské exis-
tence jakoZto soucasti svéta, za jehoz budoucnost nese odpovédnost.

Vyukové strategie

Vyuka rozviji Zaky vzhledem k jejich profesnimu zaméreni. Je zde kladen ddraz na vystupni
védomosti a dovednosti studentl z dosazeného zakladniho stupné vzdélani. Uziva prevainé
dialogickych metod, tymové prace, vyuzivani informacnich zdroji a komunikaénich prostred-
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kG. Vyuziva prednasek, exkurzi, spole¢enskych a vzdélavacich aktualnich projekt( a nabidek
raznych instituci.

Metody a formy vyuky predmétu

Metody a formy vyuky pfedmétu vychazeji vidy z konkrétnich témat, z cill hodiny a

kompetenci, ke kterym Zaci sméruji. Nedilnym podilem je i zkusenost ucitele. Nelze tedy jed-
noznacné urcit, které metody jsou nejvhodnéjsi.

Pro dany pfedmét budou nejéasté;jsi tyto metody:

o frontalni vyucovani, vyklad s ndvaznosti na znalost zaku
o fizeny rozhovor

o samostatné reseni ukoll

. tymova prace ve skupiné

. prace s PC

. setkdvani s odborniky; vlastni pracovni ¢innost Zaku, prezentace dovednosti
. odborné a vzdélavaci exkurze

. konzultace

. projektové vyucovani

. problémové vyucovani

. metody propojujici teorii s praxi

J metody praktickych cviéeni

J metody umozZnujici samostatné podnikani v oboru

J hry

J soutéze

. prezentace student(

. vyuziti multimedialnich program

Hodnoceni vysledk( Zaka

Hodnoceni vysledkl studentl vychazi z pétistupriové klasifikace dle pravidel hodnoceni sko-
ly. Ke klasifikaci vyuzivame didaktické testovani. Vyznamnou soucasti hodnoceni je hloubka
porozuméni poznatkiim, schopnosti je aplikovat pfi feseni problém(, schopnosti kritického
mysleni, dovednosti prace s texty, samostatnosti Usudku, dovednosti vystizné formulovat
myslenky, argumentovat a diskutovat.

Rozvoj klicovych kompetenci a aplikace prarezovych témat
a) Kompetence obc¢anské

e 73k si uvédomuje narodni i vlastni identitu
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je si védom globalnich problémi lidstva, nestavi se lhostejné k problematice Zivotni-
ho prostredi

jedna v souladu s moralnimi principy

respektuje osobnost jinych lidi

mysli kriticky

Kompetence komunikativni
logicky a srozumitelné formuluje své myslenky a nazory

aktivné se ucastni diskuse

Kompetence personalni

odhadne disledky svych ¢int

redlné posoudi své dusevni a fyzické moznosti
dokaze pfijmout kritiku

utvari si vlastni nazor

Kompetence socidlni

odpovédné plni ukoly

pracuje v tymu

adaptuje se na ménici se podminky

osobni iniciativou se snazi zlepsit pracovni a Zivotni podminky

Dalsi kompetence

vyuziva prostredkl informacnich a komunikacnich technologii

ma prehled o pravech a povinnostech zaméstnance i zaméstnavatele
je si védom svého uplatnéni na trhu prace

fesSi pracovni i mimopracovni problém
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Rozpis uciva a vysledkt vzdélavani:

Vysledky vzdélavani

Zak:
Ujasni si vyznam psychologie pro

Ucivo

Psychologie jako védni obor — deter-
minace psychiky, psychologie pozna-

HD

¢enskou védou

Sezndmi se zdkladnimi technikami socio-
logického vyzkumu a prakticky si vytvofri
jednoduchy dotaznik

Porozumi zdkladnim sociologickym poj-
muUm a jejich praktickému vyuZiti ve své-
té préace a ve spolecnosti

Sociologie jako véda. Vyzkum v socio-
logii. Socializace, socialni stratifikace,
socialni role. Demografie

e . . \ o , . L . .| 14
feSeni spoleCenskych problémi ni, emoce a city, psychologie jednani
- Ziska zakladni poznatky o limitech a chovani
lidského poznani a mysleni
- Osvoji si teorii o lidskych emocich
a zakladni poznatky o tom, jak
s emocemi pracovat
Zak: 11
Test — uréeni temperamentu, Osobnost, struktura a vyvoj osob-
Vymezeni temperamentu pro povola- nosti
ni Temperament,
Dulezitost motivace a vile ve svété Osobnost a motivace,
prace Normalita a patologie osobnosti
Stres a dusevni nemoci
Zak: Socialni psychologie 11
Porozumi vyznamu socidlni psycholo- Socializace primarni, sekundarni, so-
gie pro svét prace cidlni interakce
Seznami se zakladnimi chybami v so- Socidlni percepce
cialni percepci, se stereotypy a pred- Sikana na pracovisti a ve $kole
sudky a s poznatky o Sikané
Zak: seznami se se sociologii jako spole- Sociologie 12
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Zak:

Redeni konfliktnich situaci, predcha-
zeni konfliktQ

Diskutuje o ndsledcich pouzivani drog,
o drogové zavislosti

72 vV

Zatézové situace v Zivoté clovéka
Konflikt, druhy konfliktd
Nebezpecné zavislosti, drogy, to-
xikomanie

-socidlné patologické jevy
-alkoholismus

-gamblerstvi

16
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5.22. Cestovni ruch

Nazev pfedmétu Cestovni ruch

Rocnik 1. 2. 3. 4.
Pocet hodin tydné 0 0 1 2
Pocet hodin v rocnicich 0 0 32 64
Pocet hodin celkem 96

Charakteristika vyucovaciho predmétu, obecné cile pfedmétu:

Obsah vychazi ze skutecnosti, Ze cestovni ruch predstavuje Sirokou Skalu oborl a profesi,
které se v komplexu podileji na uspokojovani potreb a pozadavk( vsech ucastnik( cestovni-
ho ruchu. Kromé poznatkového multidisciplindrniho zakladu poskytuje obsahovy okruh mi-
moradnou prileZitost k formovani Zadoucich osobnostnich a profesionalnich postoji zaka k
rozvijeni jejich komunikativnich, organizac¢nich ale i koncepénich dovednosti a podnikatel-
skych schopnosti.

Naskytd se vhodné vyuZiti souvislosti se spole¢enskovédnim a jazykovym vzdélavanim a
uplatnéni psychologie a znalosti kulturnich specifik k vytvareni Zadoucich interkulturnich
vztaha.

Zaci:

. dokazi nabidnout a poskytnout sluzby v ubytovacich zafizenich

J pracuji s informacnimi technologiemi pfi poskytovani sluzeb v ubytovacich zafizenich
J ucinné prezentuji a nabizeji doplnkové sluzby ubytovaciho zafizeni
. charakterizuji metody spoluprace v ramci partnerstvi na mistni a regionalni Urovni pfi

vytvareni nabidky sluzeb cestovniho ruchu

. orientuji se v organizaéné-institucionalni struktufe cestovniho ruchu v CR na podnika-
telské, komunalni, regionalni a celostatni urovni véetné adekvatnich kompetenci

J orientuji se v organizaéné-institucionalnim usporadani cestovniho ruchu v EU a v dal-
Sich vyznamnych destinacich svéta

J poskytuji sluzby cestovniho ruchu, prezentuji svoji nabidku pro rizné druhy a formy
cestovniho ruchu a skupiny klient(

o orientuji se v modernich formach nabidky a prodeje vyrobkl a sluzeb

Charakteristika uciva
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Pfedmét cestovni ruch je rozdélen do nékolika tematickych celk(:
J charakteristika CR
o sluzby CR
o marketing CR
. ubytovaci a stravovaci sluzby
. dopravni sluzby
o lazenisky CR
o kongresovy CR
. specifické formy CR
. pravodcovské sluzby

. cestovni kancelare CR

Na zakladé téchto teoretickych celkl ziskaji Zaci teoreticky zaklad pro vykon budouciho po-
voldni. BEhem studia vypracovavaji praktické ukoly, kde teoretické znalosti aplikuji a ujasfiuji
si jejich vyznam pro vykon povolani.

Cile vzdélavani v oblasti citd, postojd, hodnot a preferenci

Vzdélavani sméruje k tomu, aby Zaci:

. méli pozitivni pfistup ke klientim vSech vékovych, narodnostnich a ndbozenskych sku-
pin

J chtéli pracovat ve zvoleném oboru

J se zajimali o souéasné trendy v cestovnim ruchu

Vyukové strategie

. frontalni vyuka

. samostatnd prace
Metody a formy vyuky pfedmétu

Metody a formy vyuky pfedmétu vychazeji vidy z konkrétnich témat, z cili hodiny a kompe-
tenci, ke kterym Zdaci sméruji. Nedilnym podilem je i zkuSenost ucitele. Nelze tedy jedno-
znaéné urcit, které metody jsou nejvhodnéjsi.

Pro dany piredmét budou nejcastéjsi tyto metody:

. frontalni vyucovani, vyklad s ndvaznosti na znalost zaku
. fizeny rozhovor
. samostatné reseni ukoll
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o tymova prace ve skupiné

. prace s PC

. setkdvani s odborniky; vlastni pracovni ¢innost zakd, prezentace dovednosti
o odborné a vzdélavaci exkurze

. konzultace

. projektové vyucovani

o metody propojujici teorii s praxi
. hry

o soutéze

. prezentace studentu

. vyuziti multimedialnich program

Hodnoceni vysledkt zZaku

Studenti jsou v pribéhu Skolniho roku testovani pisemnou a uUstni formou, ¢imz se provéruji
jejich teoretické znalosti a jejich schopnost aplikovat tyto znalosti v praxi se ovéfuje riznymi
praktickymi ukoly, kdy zpracovavaji a vyhodnocuji data a Udaje.

Rozvoj klicovych kompetenci a aplikace prarezovych témat
a) Kompetence k uceni

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby absolventi byli schopni efektivné se ucit, vyhodnocovat do-
sazené vysledky a pokrok a redlné si stanovovat potreby a cile svého dalsiho vzdélavani, tzn.
absolventi by méli:

. mit pozitivni vztah k uéeni a vzdélavani
J ovladat rdzné techniky uceni, uméli si vytvofrit vhodny studijni rezim a podminky

. uplatniovat rtizné zpUsoby prace s textem (zvl. studijni a analytické c¢teni), umél efek-
tivné vyhledavat a zpracovavat informace; byt ¢tenarsky gramotny

. s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napf. vyklad, prednasku, proslov aj.),
pofizovat si poznamky

J vyuzivat ke svému uceni rlizné informacni zdroje véetné zkuSenosti svych i jinych lidi

J znat mozZnosti svého dalSiho vzdélavani, zejména v oboru a povolani.

b) Kompetence k feseni problému

Vzdélavani sméruje k tomu, aby absolventi byli schopni samostatné resit bézné pracovni i
mimopracovni problémy, tzn. absolventi by méli:
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. porozumét zadani ukolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potfebné k reSeni
problému, navrhnout zplsob reseni, popr. varianty feSeni, a zdlvodnit jej vyhodnotit a
ovérit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

. spolupracovat pfi feSeni problémua s jinymi lidmi (tymové feseni).

c) Komunikativni kompetence

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby absolventi byli schopni vyjadfovat se v pisemné i Ustni formé
v rliznych ucebnich, Zivotnich i pracovnich situacich, tzn. absolventi by méli:

. vyjadrovat se pfimérené Ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné se prezentovat

. formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé prehledné a jazy-
kové spravné

. zpracovavat administrativni pisemnosti, pracovni dokumenty i souvislé texty na bézna i
odborna témata

. dodrZovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii
. vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zdsadami kultury projevu a chovani

. dosahnout jazykové zpusobilosti potfebné pro pracovni uplatnéni dle potreb a charak-
teru prislusné odborné kvalifikace (napf. porozumét bézné odborné terminologii a pra-
covnim pokynim v pisemné i Ustni formé)

d) Obcanské kompetence a kulturni povédomi

Vzdélavani sméruje k tomu, aby absolventi uzndvali hodnoty a postoje podstatné pro Zivot v
demokratické spole¢nosti a dodrzovali je, jednali v souladu s udrzitelnym rozvojem a podpo-
rovali hodnoty narodni, evropské i svétové kultury, tzn. absolventi by méli:

. jednat odpovédné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zdjmu, ale i ve vefejném
zajmu
J dodrZovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi (popf. jejich kulturni spe-

cifika), vystupovat proti nesndsenlivosti, xenofobii a diskriminaci

J jednat v souladu s mordlnimi principy a zasadami spole¢enského chovani, pfispivat k
uplatiovani hodnot demokracie

. uvédomovat si — v ramci plurality a multikulturniho souziti — vlastni kulturni, narodni a
osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identité druhych

. chapat vyznam Zivotniho prostiedi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje

J uznavat hodnotu Zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni Zivot a spoluodpovéd-
nost pfi zabezpecovani ochrany Zivota a zdravi ostatnich
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o podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a mit k nim vytvoren
pozitivni vztah.

e) Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby absolventi byli schopni optimalné vyuzivat svych osobnost-
nich a odbornych predpokladd pro Uspésné uplatnéni ve svété prace, pro budovani a rozvoj
své profesni kariéry a s tim souvisejici potfebu celoZivotniho uceni, tzn. absolventi by méli:

o uvédomovat si vyznam celozZivotniho uéeni a byt pfipraveni pfizplsobovat se ménicim
se pracovnim podminkam

. mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru

. mit redlnou predstavu o pracovnich, platovych a jinych podminkach v oboru a o poza-
davcich zaméstnavatelll na pracovniky a umét je srovnavat se svymi predstavami a
predpoklady

. znat obecnd prava a povinnosti zaméstnavatell a pracovniki

. rozumeét podstaté a principlim podnikdni, mit predstavu o prdvnich, ekonomickych,
administrativnich, osobnostnich a etickych aspektech soukromého podnikani

. dokazat vyhledavat a posuzovat podnikatelské ptilezitosti v souladu s realitou trzniho
prostredi, svymi predpoklady a dalSimi moznostmi.

f) Odborné kompetence

Vykonavat a organizovat ubytovaci sluzby, fidit provoz ubytovacich zafizeni, tzn. aby absol-
venti:

. uméli nabidnout a poskytnout sluzby v ubytovacich zatizenich, vykonavali sluzby re-
cepce

. pracovali s informacnimi technologiemi pfi poskytovani sluzeb v ubytovacich zafizenich

. organizovali a koordinovali provoz jednotlivych Usekl a cinnosti pracovnich tym( v

ubytovani, pfi uklidu a Upravé pokojli a souvisejicich prostor

J ucinné prezentovali a nabizeli doplnkové sluzby ubytovaciho zafizeni

g) Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkl nebo sluzeb, tzn. aby absolventi:
. chapali kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku

. dodrzovali stanovené normy (standardy) a predpisy souvisejici se systémem fizeni ja-
kosti zavedenym na pracovisti

o dbali na zabezpecovani parametr( (standardu) kvality proces(, vyrobkid nebo sluzeb
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o zohlednovali poZadavky klienta (zdkaznika, obc¢ana).

Rozpis uciva a vysledku vzdélavani:

Vysledky vzdélavani

Zak:
Sezndmi se s vymezenim pojmu ces-
tovni ruch a se zakladnimi prfedpokla-

Ucivo

Teoretické poznatky

Charakteristika CR
pojem cestovni ruch

HD

Pochopi rozdily v ¢innosti cestovnich
kanceldfi a agentur. Vysvétli organi-
zaéni strukturu cestovni kancelare a
cestovni agentury a pozadavky na
pracovniky. Sezndmi se s nalezZitostmi
cestovni smlouvy jak ze strany klien-
tl, tak pracovnikd cestovni kancelare
Uvede nalezitosti obchodnich smluv a
postup pfi jejich uzavirdni, pravni a fi-
nanc¢ni disledky smluv o zajezdu a
smluv, na jejichz zdkladé dochazi ke
zprostiedkovani spojenych cestovnich
sluzeb véetné predsmluvni informacni
povinnosti prodejce vici zakaznikovi
Uvede rozdil mezi spojenymi cestov-
nimi sluzbami a zajezdem

Cestovni kancelare

vyvoj CK v CR a ve svété
organizacni struktura
¢innost CK a jeji sluzby
Cestovni smlouva
PozZadavky na pracovniky

dy a limity cestovniho ruchu N . , 3
Charakterizuje sociokulturni trendy predpoklady rozvoje cestovniho ruchu
CR a hlavni nosné druhy CR v CR
Zak: Management CR 6
Sezndmi se s fidicimi centry cestovni- Organizacné-institucionalni uspora-
ho ruchu a s legislativou/ dokumenty dani CR v CR, EU a ve svété
pro cestovni ruch. Porozumi ekono- pozadavky na pracovniky
mickému, kulturnimu a politickému vliv EU na dalsi rozvoj CR
vyznamu cestovniho ruchu pro CR i Ekonomika a cestovni ruch
EU Vliv EU na dalsi rozvoj CR
Sleduje trh CR a je pfipraven se podi- Podpora lokalnich produkti, ma-
let na vyhodnoceni jeho zmény a nagement destinace a spoluprace s
trend( podnikateli
Orientuje se ve financnich zdrojich CR
vCR a EU a v podminkach a predpo-
kladech jejich vyuziti
Zak: Cestovni kancelare a agentury 8
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Zak:
Sezndmi se s dllezZitosti jednotlivych
sluzeb (struktura, specifika) pro rozvoj
cestovniho ruchu
Zabezpecuje poskytovani sluzeb CR
Pfipravi nabidku produktu
Uvede mozZnosti spoluprace vramci
principu partnerstvi na mistni a regi-
ondlni drovni pfi vytvareni nabidky
sluzeb

Sluzby CR

druhy a formy a struktura sluzeb CR
technika poskytovani sluzeb

produkty CR vs. balicky sluzeb a jejich
tvorba

obchodni ¢innost a realizace produktu
tvorba balick( a jejich propagace
udrzitelnost CR a CR programy

Zak:
Porozumi zakladnim pravidlim a rizi-
kGm pfi turistickém vyuzivani cestov-
nich dokladd, pojisténi, zdravotnich a
penéinich  sluzeb. Sezndmi se
s celnimi dokumenty

pasové, vizové a celni sluzby
pojistovaci sluzby

penéini sluzby

zdravotni sluzby

Zak:
Sezndmi se s duleZitosti marketingu
v cestovnim ruchu a
s marketingovymi ndastroji v dnesni

dobé. Vytvofi si vlastni nabidku zajez-
du. Navrhuje optimalni marketingovy
nastroj pro efektivni propagaci pro-
duktu s ohledem na cilové skupiny

Z2ak:

charakterizuje jednotlivé specifické for-
my CR, popiSe je-jich vyznam

uvede priklady slev poskytovanych dé-
tem, mladezi a seniorlim u jednotlivych
sluzeb CR

objasni pojmy venkovska turistika

porovna formy venkovské turistiky

Marketing CR

zakladni a specifické marketingové
nastroje a jejich pouziti v CR

péce o zakazniky

tvorba prodejnich materialQ

obchodni ¢innost a realizace pro-
duktu, satelitni ucet CR, online mar-
keting

Specifické formy CR
CR déti a mladeze
seniorsky CR
venkovska turistika

cykloturistika, gastroturistika
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charakterizuje privodcovské sluzby
popiSe napli prace a povinnosti pravod-

Pravodcovské sluzby
vyznam prlivodcovské ¢innosti

cl podle kategorii zakladni typy pravodcl a jejich po- 12
je pripraven poskytovat sluzby turistické- vinnosti
ho privodce podminky pro provozovani pravod-
Blptipravi a realizuje itinerar trasy v da- covské Cinnosti
nych lokalitach, vyhodnoti a vyuctuje ¢innosti pravodce
poskytnuté sluzby
vede agendu privodce
je pripraven resit neobvyklé situa-
ce, poskytnout pomoc v nouzi, v ohrozeni
Zivota a verejného ohrozeni
Zak: Kongresovy CR 5
vyznam kongresového CR
definuje kongresovy CR a charak- sluzby, pfiprava a organizace
terizuje jeho vyznam pro rozvoj CR mistopis kongresového CR
popise produkty kongresové tu-
ristiky
uvede podminky pro poskytovani kon-
gresovych sluzeb
analyzuje vyvoj kongresové turistiky v
CR a ve svété
uvede mista kongresové turistiky v CR
Zak: Lazerisky CR 8
charakterizuje sluzby typické pro Ia- historicky vyvoj lazenstvi
zenska CR prirodni |éCivé zdroje
zhodnoti vyznam a funkce lazenstvi v formy a organizace lazenské-ho poby-
CR tu
charakterizuje vyvoj lazefistvi v CR sluzby lazernského CR
lazenisky mistopis
Zak: Dopravni sluzby 8
voli vhodné dopravni sluzby podle ¢lenéni dopravnich sluzeb
Ucelu vyuziti pti sestavovani produktu letecka, Zeleznicni a silni¢ni doprava
CR ostatni druhy dopravy - vodni, verti-
pracuje s informacemi z jizdnich a le- kalni, méstska
tovych radd, s dopravnimi ceninami
Zak: Vyuziti informacnich technologii v CR 5

komunikuje elektronickou postou a vyu-
ziva dalsi prostfedky online a offline ko-
munikace

ziskava informace z otevienych zdroju,
zejména pak s vyuzitim celosvétové sité
Internet

rezervacni a distribucni systémy
Sledovani  vykonnostnich trendi
v cestovnim ruchu (statistické ukaza-
tele)
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Zak: Exkurze, spoluprace sodborniky | 12
Ziskava praktické zkusenosti od odbor- z praxe
nikli z praxe Organizovani zajezdu,
Kompletné pripravi a zrealizuje jedno- realizace jednodenniho vyletu a vi-
denni akci i vicedenni zajezd pro tridni cedenni akce
kolektiv

Opakovani, priprava k maturitni | 10

zkousce
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5.23. Zemépis cestovniho ruchu

Nazev pfedmétu Zemépis cestovniho ruchu

Roc¢nik 1. 2. 3. 4.

Pocet hodin tydné 0 0 1 2+1
Pocet hodin v rocnicich 0 0 32 96
Pocet hodin celkem 128

Charakteristika vyucovaciho predmétu, obecné cile pfedmétu:

Zemépis cestovniho ruchu je samozifejmou soucasti vzdélavani v oboru hotelnictvi. V zZacich
probouzi zdjem o cestovani a doplfiuje dosavadni znalosti o rliznych ¢astech svéta a vlasti.

Zaci:

podporuji hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a maji k nim vytvoren
pozitivni vztah

ziskavaji informace z otevienych zdroju, zejména pak s vyuzitim celosvétové sité Inter-
netu

pracuji s informacemi z rlznych zdroji nesenych na riznych médiich (tiSténych, elek-
tronickych, audiovizualnich) a uvédomuiji si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost
raznych informacnich zdroju

kriticky pfistupuji k ziskanym informacim

pfipravuji podklady pro tvorbu produktd cestovniho ruchu, sestavuji nabidku pro rlizné
druhy a formy cestovniho ruchu a pro rizné skupiny klientQ

Charakteristika uciva

Ucivo je vybrdno ve vztahu k profilu absolventa, je sloZeno ze zemépisnych témat tykajicich

mistniho regionu, Ceské republiky, Evropy a mimoevropskych regiond. Nejvétsi diraz se kla-

de na praktické geografické védomosti a dovednosti, které umozni absolventovi Uspésné se
uplatnit na trhu prace.

Vyuka v pfedmétu zemépis cestovniho ruchu sméfuje k tomu, aby Zaci:

tolerovali a respektovali jiné kultury a narody

ocenili vyznam historickych pamatek pro soucasnou spole¢nost

si vazili prirodnich vytvorU a dbali o jejich zachovani

méli zajem cestovat a seznamovat se s novymi prostiedimi, kulturami a narody

méli zajem ucit se cizi jazyky, které jim usnadni orientaci ve svété
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Vyukové strategie

. frontalni vyuka — v dvodnich hodindch, kdy se Zaci seznamuji s pfedmétem a s teoretic-
kymi zaklady

. projektova vyuka — v poslednich mésicich ve tretim ro¢niku Zaci vypracovavaji projekt
ve skupindch

Metody a formy vyuky predmétu

Metody a formy vyuky predmétu vychazeji vidy z konkrétnich témat, z cili hodiny a kompe-
tenci, ke kterym zdaci sméruji. Nedilnym podilem je i zkuSenost ucitele. Nelze tedy jedno-
znacéné urcit, které metody jsou nejvhodnéjsi.

Pro dany pfedmét budou nejéasté;jsi tyto metody:

. frontalni vyuc€ovani, vyklad s ndvaznosti na znalost zaka

. fizeny rozhovor

. samostatné feseni ukoll

. tymova préce ve skupiné

. prace s PC

. setkavani s odborniky; vlastni pracovni ¢innost zakl, prezentace dovednosti

. odborné a vzdélavaci exkurze

o konzultace

J projektové vyucovani

J metody umozZnujici samostatné podnikani v oboru
. hry a soutéze

. prezentace student(

. vyuZiti multimedialnich program

Hodnoceni vysledkt zaka

V predmétu klademe dlraz na samostatnou praci zakd. Prezentace vysledkl je provadéna
riznymi zplUsoby — jak prezentaci pred tfidou, tak ve formé pisemného referatu. Pfi této pra-
ci vyuZzivaji znalosti z prace s pocitacem. Nezbytnou souéasti hodnoceni je pisemné ovérovani
teoretickych znalosti k jednotlivym tématidm. Na konci tfetiho ro¢niku pfi praci na projektu
se uplatnuje tymova prace.

Testy: O testech jsou studenti vzdy predem informovani, je jim zndm termin a rozsah uciva,
které bude test obsahovat
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ustni zkouseni : charakteristika cestovniho ruchu v dané oblasti — student charakterizuje
cestovni ruch podle lokaliza¢nich a realizacnich predpoklad(i, popise intenzitu v zadané ob-
lasti, doporudi zajimavé lokality, sdéli pfip. vlastni zkuSenost.

Vypracovany projekt — podrobné rozpracovana nabidka sedmidenni dovolené mimo CR
Rozvoj klicovych kompetenci a aplikace prifezovych témat

a) Kompetence k uceni

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby Zaci:

o si uvédomili vyznam predmétu Zemépis cestovniho ruchu pro své budouci povolani v
cestovnim ruchu

. uméli efektivné vyhledavat informace a zpracovavat je do pozadovaného formatu
. k u€eni vyuzivali rGzné zdroje véetné vlastnich zkuSenosti

. si pofizovali sami poznamky z vykladu, promitdni, referatu

b) Kompetence k feSeni problémt
Vzdélavani sméfuje k tomu, aby Z4ci:

pfi vypracovani referatu a projektu porozuméli zadani, ziskali potfebné informace z rliznych
zdroju, tyto informace zpracovali a uméli prezentovat v poZzadované formé

c) Komunikativni kompetence
Vzdélavani sméruje k tomu, aby studenti:

. v referatech formulovali srozumitelné a souvisle ziskané znalosti, vlastni zkusenosti

d) Personalni a socialni kompetence

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby Zaci:

. po prednesu referatu pfijali kritiku a hodnoceni ucitele a ostatnich
. projekt ve tfetim rocniku vytvareli v tymu, podnécovali praci tymu vlastnimi navrhy
e) Obcanské kompetence a kulturni povédomi

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby Zaci:
. chapali vyznam zZivotniho prostredi

o podporovali hodnoty narodni, evropské i svétové kultury a méli vytvoren pozitivni
vztah k jinym kulturam
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f) Odborné kompetence

Vykonavat a organizovat odborné Cinnosti sluzeb cestovniho ruchu,

tzn. aby absolventi:

. charakterizovali metody spoluprdce v ramci principu partnerstvi na mistni a regionalni
Urovni pti vytvareni nabidky sluZzeb cestovniho ruchu

. poskytovali sluzby cestovniho ruchu, prezentovali jejich nabidku pro rGzné druhy, for-
my cestovniho ruchu a skupiny klient(

Rozpis uciva a vysledku vzdélavani:

Vysledky vzdélavani

Ucivo

HD

uvede obecné i konkrétni priklady
pfirodnich, kulturnéhistorickych a
spolecenskych predpokladd

chu:

- prirodni a kulturni predpoklady
cestovniho ruchu

- spolecenské predpoklady cestov-
niho ruchu

Zak: Teoretické poznatky
seznamuje se s pojm e .. . . .
ol J p Jmy .+ . | Specifikace pojmu: zemépis, geografie, 1
- vysvétli tyto pojmy a spravné je . J
y geograf, zemépis cestovniho ruchu, ces-
pouziva
tovni ruch
Zak: Vyznam zemépisu pro poznavani své- | 1
- seznamuje se S propojenim ta a prostredi, které nas obklopuje
pfedmétu s dalSimi predméty jako - prakticky uZitek zemépisnych zna-
déjepis, Cesky jazyk, cizi jazyky losti v kazdodennim Zivoté jednotliv-
- Vv navaznosti na studovany obor ce a spolecnosti
zafazuje zemeépisné znalosti do dal- - uplatnéni geografie v praxi v jed-
Sich oblasti v oboru notlivych hospodarskych a technic-
kych oborech a profesich
Zak: Podminky a predpoklady cestovniho ru- | 2
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Zak:
- charakterizuje zakladni nezbyt-
nou vybavenost oblasti pro pfisun tu-
ristd do oblasti
- vysvétli globdlni ekologické pro-
blémy ve vztahu k cestovnimu ruchu

Vybavenost oblasti cestovniho ruchu
- globalni problémy lidstva

Zak:
navrhne jednodenni vylet pro tfidu, v
navrhu uvede cilovou destinaci, roz-
pocet, kulturni program, navstévu né-
jaké pamatky nebo jiné turistické za-
jimavosti

Praktické zdsady a Cinnosti pfi pripraveé,
organizaci a realizaci vyletu, cest, exkur-
zi a rekreacnich pobytt

Zak:

seznamuje se s jizdnimi a letovymi
fady rlznych spolecnosti a orientuje
se v nich, zvoli nejvhodnéjsi variantu
podle zadanych pozadavku

- planuje cesty po vlasti i mimo ni s
vyuzitim rlznych dopravnich pro-
stredkd

Praktické cinnosti s autobusovymi a
Zelezni¢nimi jizdnimi rady, orientace v
letovych fadech leteckych spole¢nos-
ti, vyhleddvani optimalnich spoji a
prestupl

Zak:
- zna slavné osobnosti z cestovatel-
ské historie
- umi pracovat s cestovatelskou li-
teraturou a sezndmi se s modernimi
formami cestovatelského dokumen-
tu.

Cestopisy, cestovni prirucky, cestovani a
internet

Zak: charakterizuje pfirodni podmin-
ky, spole€nost a hospodafstvi turisticky
vyuZivanych a vyznamnych lokalit, uve-
de zpusoby jejich vyuziti pro cestovni
ruch

Australie a Oceanie

Zak:

- charakterizuje pfirodni podminky,
spole¢nost a hospodaistvi turisticky
vyuzZivanych a vyznamnych lokalit,
uvede zpUsoby jejich vyuZiti pro ces-
tovni ruch

- ve slepé mapé oznaci jednotlivé
staty

Asie
Cina, Japonsko, Indie, Thajsko, Saudska
Arabie, Spojené arabské emiraty, lzrael,
Turecko a dalsi turistické asijské desti-
nace
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charakterizuje pfirodni podminky, spo- Severni a jizni Amerika 9
Iecnf)st a hf)spodar,stw turls.tlcky vyu2|-° Kanada, USA, Mexiko, Brazilie, Argentina,
vanyc.h:a vyznavrT1[1ych lokalit, t,Jvede Zpu- Peru, Kuba, Jamajka, Dominikanska re-
soby jejich vyuZiti pro cestovni ruch publika a jiné americké turistické desti-
orientuje se v mapé Ameriky nace
Zak: Afrika

- charakterizuje ptirodni podminky, Egypt, Keria, Maroko, Tunisko, JAR a 5

spole€nost a hospodarstvi turisticky
vyuzZivanych a vyznamnych lokalit,

uvede zpUsoby jejich vyuZiti pro ces-
tovni ruch
- orientuje se v mapé Afriky

dalsi africké turistické destinace

Zak: -charakterizuje pfirodni podminky, | Zapadni a severni Evropa 10

spolecnost a hospodarstvi turisticky Francie, Britanie, BENELUX, Irsko, Island,

vyuzivanych a vyznamnych lokalit, uve- | Norsko, Svédsko, Finsko, Dansko

de zpuisoby jejich vyuZiti pro cestovni

ruch

orientuje se na mapé Evropy

Zak: Jizni Evropa 10
charakterizuje pfirodni podminky, | Portugalsko, Spanélsko, Italie, Recko,
spole¢nost a hospodafstvi turisticky | Monako, Malta, Vatikan, Andorra
vyuzivanych a vyznamnych lokalit,
uvede zpUsoby jejich vyuZiti pro ces-
tovni ruch
orientuje se na mapé Evropy

Zak: Stiedni Evropa 10

charakterizuje pfirodni podminky, spo- | Némecko, Polsko, Slovensko, Madarsko,

le¢nost a hospodarstvi turisticky vyuZi- | Rakousko, Svycarsko

vanych a vyznamnych lokalit, uvede zpu-

soby jejich vyuziti pro cestovni ruch

orientuje se na mapé Evropy

Zak: Jihovychodni Evropa 6
charakterizuje pfirodni podminky, | Slovinsko, Chorvatsko, Srbsko, Cerna
spole¢nost a hospodaistvi turisticky | Hora, Bulharsko, Rumunsko, Albanie,
vyuzivanych a vyznamnych lokalit, | Moldavsko

uvede zpUsoby jejich vyuZziti pro ces-
tovni ruch
orientuje se na mapé Evropy
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N«

ak:
charakterizuje pfirodni podminky,
spole¢nost a hospodarstvi turisticky
vyuZivanych a vyznamnych lokalit,
uvede zpUsoby jejich vyuZiti pro ces-
tovni ruch
orientuje se na mapé Evropy

Vychodni Evropa
Rusko, Ukrajina, Bélorusko, Pobalti

sestavi ve skupince podrobné rozpraco-
vany plan sedmidenni dovolené

Skolni zemé&pisny projekt: simulovany
pfiklad vytvorfeni nabidky cestovni
kancelare (dovolena v Evropé

Ceska republika

Zak:

- charakterizuje vyznamné destina-
ce horské turistiky cestovniho ruchu v
CR a jejich kulturni a hospodaiskou
charakteristiku

- zakresli do mapy CR nevyznam-
néjsi pohofi

- v mapé najde nejvyssi vrcholy
vSech pohofi

Horska turistika

Sumava, Kru$né hory, Krkonose, Jeseni-
ky, LuZické hory, Orlické hory, Morav-
skoslezské Beskydy

Zak:
Seznami se sturistickym vyuZitim
vodnim ploch v CR

Vodni turistika

- nejznaméjsi feky CR, jezera, rybniky a
prehradni nadrze

- bazény a aquaparky

Zak:
zakresli do mapy CR nevyznamnéjsi
lazeriska mésta CR
charakterizuje lazeriské oblasti CR

Lazeriska turistika - lazeriské oblasti CR

Zak:
Charakterizuje ¢eské NP a seznami se
rozdily mezi jednotlivymi chranénymi
uzemimi

Chranéna uzemi CR — NP,CHKO, NPR, PR
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Zak: Kulturni pamatky v CR 10
Zna Ceské pamatky UNESCO Pamatky UNESCO
Zna nejvyznamnéjsi pamatky v centru Historické centrum Prahy
Prahy a turisticky nejatraktivnéjsi Vyznamné méstské pamatkové rezer-
pamatky a spolecenské akce v regio- vace
nech Hrady, zdmky, cirkevni pamatky
Vyznamné spolecenské, sportovni a
kulturni akce v CR
Zak CR a jeji regiony 13
Doplni si informace o turistickych moz-
nostech v ¢eskych regionech
Ustni zkou$eni maturitnich okruhd Opakovani k maturité 10
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5.24. Obchodni korespondence

Nazev predmétu Obchodni korespondence

Roc¢nik 1. 2. 3. 4.
Pocet hodin tydné 0 2 0 0
Pocet hodin v rocnicich 0 64 0 0
Pocet hodin celkem 64

Charakteristika vyuéovaciho predmétu, obecné cile predmétu:
Obchodni korespondence pripravuje Zaky k tomu, aby byli schopni vytvaret rlzné druhy pi-
semnosti a uméli efektivné a spravné ustné komunikovat.

ZAci:
Dbaji na ochranu svého zdravi volbou vhodného pocitacového pracovisté a dodrzovanim
ergonomickych zasad, jednaji samostatné a cilevédomé, vyhledavaji informace z rlznych

zdroju, ovéruji jejich vérohodnost, pisemné a ustné komunikuji tak, aby dokazali vhodné pre-
zentovat svou firmu nebo svou soukromou osobu.

Charakteristika uciva

Ucivo je rozdéleno do kategorii tak, aby zaci byli schopni samostatné zpracovavat adminis-
trativni pisemnosti z obchodni korespondence, dale pravni pisemnosti, personalni pisemnos-
ti, pisemnosti pfi fizeni podniku a pisemnosti spojené s provozem a byli schopni vhodné a
spravné komunikovat v Ustnim projevu (prezentace, prace na recepci).

Nejvétsi daraz je kladen na to, aby Zaci porozuméli vyznamu téchto pisemnosti a dokazali je
pouzit pro svou osobni potfebu nebo tyto znalosti a dovednosti uplatnili ve svém budoucim
zaméstnani.

Cile vzdélavani v oblasti cit(, postoji hodnot a preferenci

Zaci se u¢i pracovat v tymu a podilet se na realizaci spoleénych pracovnich a jinych €innosti.
Kazdy zak jednotlivé je schopen pfijimat a odpovédné plnit svéfené ukoly a prevzit za né pl-
nou zodpovédnost.

Diraz je také kladen na dodrzovani zakon( a norem v oblasti administrativy a koresponden-
ce (Obchodni zdkonik, Zakonik prace, normy pro tvorbu dokumentd apod.)

Vyukové strategie

Vyuka probihd v ucebnach vypocetni techniky, kde kazdy Zak pracuje na vlastnim pocitaci.
Pocitace jsou pripojeny k internetu a disponuiji sitovou tiskarnou.

Pfi pouziti metody vykladu bezprostfedné nasleduje praktické procvi¢eni vylozeného uciva.
Ve vyuce se klade pozornost na samostatnou praci a feSeni komplexnich uloh. Déle je kladen
dliraz na integraci zakd do skupin, kde musi roz¢lenit zadany komplexni Ukol na jednotlivé
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Cleny skupiny, jednotlivé vyresit pridélenou frakci a nasledné slozit do vysledného celku. Je
uplatfiovdn téz projektovy pristup s vyuzitim mezipredmétovych vztahl (komplexni praktické
ulohy, umoznujici aplikaci Sirokého spektra védomosti a dovednosti studenta i z jinych
predmétd, zejména pak odbornych) a metody problémového vyucovani.

Metody a formy vyuky predmétu
Metody a formy vyuky pfedmétu vychazeji vidy z konkrétnich témat, z cild hodiny a

kompetenci, ke kterym Zaci sméfuji. Nedilnym podilem je i zkuSenost ucitele. Nelze tedy jed-
noznacné urcit, které metody jsou nejvhodnéjsi.

Pro dany predmét budou nejéastéjsi tyto metody:

. frontdlni vyucovani, vyklad s navaznosti na znalost zakd
o fizeny rozhovor

o samostatné feseni tkoll

. tymova prace ve skupiné

. prace s PC

. setkdvani s odborniky; vlastni pracovni ¢innost Zaku, prezentace dovednosti
o odborné a vzdélavaci exkurze

. konzultace

. projektové vyucovani

. metody propojujici teorii s praxi

J metody praktickych cviéeni

J metody umozZnujici samostatné podnikani v oboru

. prezentace student(

J vyuziti multimedidlnich program(

Hodnoceni vysledkd zaku

Hodnoceni studentd se v ramci poddvani zpétnovazebnich informaci o zvladnuti jednotlivych
celkd uciva uskutecnuje pribéziné, a to témito zplsoby:

J samostatné vypracovani praktickych ukol — k ovéreni ziskanych dovednosti,
J hodnoceni aktivity Zak( v hodiné — k motivaci jednotlivcl i skupin,
J hodnoceni skupinovych projektll — hodnoceni celé skupiny a jejich ¢lena s prihlédnu-

tim k ptinosu jednotlivych ¢lend k celkovému vysledku
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Rozvoj klicovych kompetenci
a) Kompetence k uceni
e mit pozitivni vztah k ueni a vzdélavani
e ovladat rzné techniky uceni, umét si vytvofit vhodny studijni reZim a podminky

e uplatnovat rdzné zplsoby prace s textem (zvl. studijni a analytické c¢teni), umét efek-
tivné vyhledavat a zpracovavat informace; byt ¢tenarsky gramotny

e s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napf. vyklad, pfednasku, proslov aj.),
pofizovat si poznamky

e vyuzivat ke svému uceni rlizné informacni zdroje véetné zkusenosti svych i jinych lidi

b) Kompetence k feseni problému
(pti zadanych samostatnych uUkolech a projektech)

e porozumét zadani Ukolu nebo urcit jddro problému, ziskat informace potfebné k re-
Seni problému, navrhnout zplsob feSeni, popf. varianty feSeni, a zdUvodnit jej,
vyhodnotit a ovéfit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

c) Komunikativni kompetence
(tvorba rGznych druhi pisemnosti)

e vyjadrovat se pfimérené ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné se prezentovat

e formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé prehledné a ja-
zykové spravné

e zpracovavat administrativni pisemnosti, pracovni dokumenty i souvislé texty na béz-
na i odborna témata

e dodrzZovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii

e vyjadrovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani;

d) Personalni a socialni kompetence
(tymové projekty, role Zak( v tymu, vlastni odpovédnost)
e reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zplsobu jedndni ze strany ji-
nych lidi, pfijimat radu i kritiku
e pracovat vtymu a podilet se na realizaci spole¢nych pracovnich a jinych ¢innosti

e pfijimat a odpovédné plnit svérené ukoly
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e podnécovat praci tymu vlastnimi ndvrhy na zlepseni prace a reseni ukolll, nezaujaté
zvazovat navrhy druhych;

e) Kompetence vyuzivat prostfedky informacnich a komunikacnich technologii a pra-
covat s informacemi

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby absolventi pracovali s osobnim pocitaéem a jeho zakladnim
a aplika¢nim programovym vybavenim, ale i s dalSimi prostfedky ICT a vyuzivali adekvatni
zdroje informaci a efektivné pracovali s informacemi, tzn. absolventi by méli:

e pracovat s osobnim pocitatem a dalSimi prostfedky informacnich a komunikacnich
technologii

e pracovat s béznym zakladnim a aplika¢nim programovym vybavenim

e komunikovat elektronickou poStou a vyuZzivat dalsi prostifedky online a offline komu-
nikace

e ziskavat informace z otevienych zdrojl, zejména pak s vyuzitim celosvétové sité In-
ternet

e pracovat s informacemi z riznych zdroji nesenymi na rlznych médiich (tisténych,
elektronickych, audiovizualnich), a to i s vyuZitim prostredk( informacnich a ko-
munikacnich technologii;

f) Odborné kompetence
Vykondvat tidici ¢innosti ve stravovacim provozu, tzn. aby absolventi:
e organizacné zajistovali pfipravu, pribéh a ukonceni gastronomickych akci

e organizovali a smluvné zajistovali zdsobovaci a odbytovou ¢innost.

g) Vykonavat obchodné podnikatelské aktivity, tzn. aby absolventi:
e vyuZivali marketingové nastroje k prezentaci provozovny, k nabidce sluzeb a vyrobku

e zajistovali zakladni operace persondlniho charakteru.

h) Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci, tzn. aby absolventi:

e osvojili si zasady a navyky bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti véetné za-
sad ochrany zdravi pfi préci u zafizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory,
displeji apod.)
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Aplikace prifezovych témat

e Clovék a svét prace (Ekonomika, Cesky jazyk, Hotelovy provoz, Pravo, Psychologie
prace, Etiketa a spolecenska vychova)

¢ Informacni a komunikaéni technologie

¢ Informatika - ovladani textového editoru, vyhledavani informaci, posuzovani jejich
vérohodnosti
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Rozpis uciva a vysledkt vzdélavani:

Vysledky vzdélavani

Z2ak:
Voli vhodné pisemné vyjadfovani s
ohledem na ucel a odbornost komu-

Ucivo

Teoretické poznatky

Vyznam, zdakladni pravidla a organiza-
ce pisemného styku

HD

Orientuje se v moZnostech Upravy a
druzich zpracovani hotelovych pisem-
nosti, pouziva internet

Jidelni a ndpojové listky
Formy propagace
Rezervace ubytovani

nikace ) ) . 2
Druhy pisemnosti, stylizace a psycho-
logie obchodnich dopist

Zak: Tvorba obchodniho dopisu — norma- | 2

Ovlada zakladni formy pisemného lizovana uprava

styku. Psani adres, zasady tvorby obchod-
niho dopisu dle normy v textovém
editoru

Zak: Pisemnosti pti obchodovani 8

Vyhotovuje pisemnosti obchodniho Pisemnosti pfi uzavirdni kupnich

charakteru. smluv
Poptavka, nabidka, objednavka
Pisemnosti pfi pInéni kupnich smluv
Odvolavka, prepravni dispozice, na-
vésti, faktura
Pisemnosti pfi poruSovani obchod-
nich smluv
Urgence, reklamace, upominka

Vyhotovuje pisemnosti pouzivané pfi Pisemnosti pfi organizovani a fizeni | 2

pracovnich poradach, cestach (plany, podniku

vyuctovani, zpravy) Pisemnosti

pfi pracovnich poradach,
pfi pracovnich cestach,
vedoucich pracovniku.
Prikazy, smérnice
Zak: Pisemnosti hotelového charakteru 6
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Vyuziva obchodni pisemnosti, pisem-
nosti pfi organizovani a fizeni podniku
a hotelové pisemnosti.

Téma vychazi z praktického Zivota a je
simulaci redlnych situaci, které stu-
denti musi resit.

Shrnuti a opakovani
Skupinova prace

Zak:
Student vyhotovuje pisemnosti per-
sonalniho charakteru

Persondlni pisemnosti

Zadost o misto

Zivotopis

Pisemnosti tykajici se pracovni-ho po-
méru

Dohody o hmotné odpovédnosti
Dohody o provedeni prace

Dohody o pracovni ¢innosti

Zak: Pisemnosti pravniho charakteru
Ma prehled o zakladnich pisemnos- PInd moc
tech pravniho charakteru Dluzni upis
Potvrzenka
Orientuje se v typech formulari, voli Vyplnovani formulart
vhodnou techniku pro jejich zpraco- Vypliovani klasickych formulafi
vani ruc¢né nebo na internetu
Zak: Specifika cizojazy¢né korespondence

Student ovlada cizojazy¢nou korespon-
denci provozovny

Uprava dopist do zahraniéi

Zak:
Vyhotovuje osobni dopisy, rlzné typy
zadosti

Osobni dopisy
Zadosti obéani adresované organi-
zacim

Ma prehled o operacich souvisejicimi s
obéhem pisemnosti.

Manipulace s pisemnostmi
Spisovy rad
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Zak: Ustni komunikace 12
Seznami se se zakladnimi technikami | Rétorika
mluveného projevu. Zkusi si odmode- | Konverzace a komunikace
rovat vlastni prezentaci a mluvit
s pfipravou i bez pfipravy
-umét vést dialog a reagovat na pfi-
pominky druhé osoby, prace na re-
cepci
Zak: Média- tradi¢ni a elektronicka 12

Sezndmi se s historii tradi¢nich i elek-
tronickych médii.
Zkusi pracovat s informacemi z r(iz-
nych zdroji nesenymi na rdznych
médiich (tiSténych, elektronickych,
audiovizualnich).
Diskutuje o kladnych i problematic-
kych rysech médii
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5.25. Prakticka priprava

Nazev pfedmétu Prakticka priprava

Rocnik 1. 2. 3. 4.
Pocet hodin tydné 0+6 0+7 0+7 0
Pocet hodin v rocnicich 0+192 0+224 0+224 0
Pocet hodin celkem 0+640

Charakteristika vyucovaciho predmétu, obecné cile predmétu:

Predmét Praktickd ptiprava se vyucuje v prvnim, druhém a tretim roc¢niku. V prvnim rocniku
studenti prochazeji pfipravou na vyrobnim stfedisku a odbytovém stfedisku (99 hodin na
kazdém stredisku). Pfedmét Praktickd pfiprava Uzce navazuje na odborné predmeéty jako je
Technologie ptipravy pokrm0, Technika obsluhy a sluzeb, Hotelovy provoz, Cestovni ruch,
Obchodni korespondence, Psychologie prace, Pravo, Etiketa a Spolecenskd vychova tvofri
zaklad pro kvalifikované uplatnéni absolvent(l ve vyrobni praxi na pozici zaméstnanctl i za-
méstnavatell. Své dovednosti mohou uplatnit jako pracovnici ve stfednich technickohospo-
darskych funkcich v hotelovych a gastronomickych provozech a dalSich sluzbach cestovniho
ruchu. Mohou vykondavat odborné ¢innosti provozni, marketingové, obchodné podnikatelské
a fidici v nejrliznéjsich pracovnich pozicich, a to jak zaméstnanci, tak zaméstnavatelé a pod-
nikatelé v tuzemsku i v zahranici.

Zaci si v pfedmétu osvoji a ziskaji praktické dovednosti pfi obsluze hostd, nauéi se zvladat
mimoradné i problémové situace a celozivotné sledovat moderni trendy v oboru, fizeni pro-
vozu, zajisténi rlznych spolecenskych akci. Sezndmi se s hygienickymi a bezpecnostnimi
predpisy v hotelnictvi a gastronomii. Ziskané dovednosti si studenti procvici jak v praktické
pfipravé v provozu, tak v odborné praxi.

Charakteristika uciva

Rozsah vyucovaciho predmétu Prakticka pfiprava je vyjadien v ucebnim planu poctem ty-
dennich vyucovacich hodin a je doplnujicim predmétem k odbornym predmétidm Technolo-
gie pfipravy pokrma, Technika obsluhy, Nauka o vyzivé. Praktickd ptiprava vede k seznameni
se strukturou hotelovych sluzeb, nauci zaky vykondvat, aplikovat znalosti managementu v
hotelovém provozu a vyuzivat informacni technologii, vykonavat Cinnosti hotelové adminis-
trativy na obchodnim oddéleni, rezervaénim oddéleni, pracovat s hotelovymi softwarovymi
systémy. Seznami zaky s vybavenim a se zafizenim hotel( s ubytovacimi sluzbami. Prakticka
priprava poskytuje prakticky vycvik ve vyrobnich, odbytovych a ubytovacich stfediscich v
hotelech a gastronomickych zafizenich. Zaci se nauéi kultivované vyjadfovat a komunikovat v
materském jazyce i cizich jazycich, vystupovat profesiondlné a kultivované.

Maiji pravni povédomi o normach upravujici provoz podnik( a pracovist, o dodrzovani zasad
hygieny, bezpecénosti a ochrany zdravi pfi praci.
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Cile vzdélavani v oblasti citl, postoju hodnot a preferenci

Vyuka sméfuje k tomu, aby:
e 7aci ovladali a v praxi dodrzovali zasady bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci
e 7aci ovladali a v praxi dodrZzovali zasady HACCP

e si zaci osvojili a dodrzovali spravné technologické postupy véetné pokrm0 dietnich a
pokrmU mezinarodni kuchyné

e se zaci orientovali v sortimentu potravin a surovin pouZivanych pfi vyrobé pokrm( a
napojl

e si zaci osvojili poznatky o sloZeni potravin, raciondlni vyZzivé a zdravém Zivotnim stylu a
vyuZivali je ve vyrobni praxi i v osobnim Zivoté

e zvladali béZné ekonomické a administrativni ¢innosti ve vyrobnim a odbytovém stre-
disku

e tesili bézné provozni, ekonomické i spolecenské ukoly v provozu

e 74ci zvladali a organizovali praci v tymu vcetné zasad spolecenského a profesniho jed-
nani a vy-stupovani

e si zaci osvojili schopnosti pfi Feseni praktickych provoznich problém0 a zvladali zaklad-
ni podnikatelské situace

e 7aci odpovédné, bezpecné a ekonomicky nakladali se surovinami a potravinami pti vy-
robé pokrm0 a ndpojl a pfi obsluze hostl

e si zaci osvojili principy Setrného a odpovédného pfistupu k Zivotnimu prostfedi v ramci
potravinarské prvovyroby, zpracovani potravin a nakladani s odpady

e uméli pouzivat vypocetni techniku v praxi

¢ dodrZovali estetickd hlediska pfi své praci

PFinos k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:
a) Kompetence k uceni
¢ ovladat rizné techniky uceni
e vyuzivat ke svému uceni razné informacni zdroje, svoje zkuSenosti, zkusenosti jinych
lidi
* znat moznosti svého dalSiho vzdélavani, zejména v oboru a povolani
b) Kompetence odborné

e dbali na dodrzovani hygienickych predpist, BOZ a systému HACCP v gastronomii
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e orientovali se v zazitkové gastronomii a kulinarském uméni, reagovali na nové trendy,
pracuji s prostfedky ICT

e vedeni k samostatnému aktivnimu poznavani a osvojovani konkrétnich pracovnich
podminek.

¢ volili vhodné formy fizeni obsluhy podle charakteru spolecenské akce

e vést k odpovédnému vztahu, bezpecnému a Setrnému zachazeni s materialy, energie-
mi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem na Zivotni prostredi.

e zvladaji optimalni vyuZiti svych osobnostnich a odbornych profesnich predpoklad(i pro
uplatnéni na trhu prace

c) Kompetence k feSeni problému

* porozumét problému a vyhledat informace k feSeni problému
* flexibilné a tvorivé pristupuji k reSeni problém(, umi pouzit rGzné metody a zpUsoby
e tymové reseni profesnich problému

e umét pracovat s neuspéchem a hledat mozné postupy napravy, feseni

d) Kompetence komunikativni

e formulovat své myslenky srozumitelné, prehledné, souvisle a logicky
e UcCastnit se aktivné diskusi

¢ komunikovat elektronickou postou a vyuzivat dalsi prostfedky online a off-line komu-
nikace

¢ kultivované formovat a obhajovat své nazory smérem k dospélym, nadfizenym i vrs-
tevnikdm

¢ profesni komunikaci ve dvou cizich jazycich

e) Kompetence personalni a socialni

e dbat na dodrzovani zdkon, pravidel chovani, utvaret si sebehodnoceni pfijmout kri-
tické nazory a postoje okoli.

e umét si najit vlastni ndzor, pomoci ve spolupraci druhym, adaptovat se na pracovni
prostredi a nové pozadavky

* respektovat prava a rozdilné osobnosti a nazory druhych lidi, odpovédné plnit svéfené
ukoly

¢ spolupracovat ve skupiné, podilet se na Cinnosti a vytvareni pravidel spoluprace a dob-
rych mezilidskych vztah(

f) Kompetence ob¢anské

e chdpat vyznam Zivotniho prostiedi a jednat v duchu udrzitelného rozvoje
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g) Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
® znat obecnd prava a povinnosti zaméstnavatelll a zaméstnancl

® rozumét podstaté a principl podnikani, aktudlni znalosti o pravnich, ekonomickych,
osobnostnich aspektech soukromého podnikani a trhu prace

* mit redlnou predstavu o pracovnich, platovych a jinych podminkach v oboru a umét je
srovnavat se svymi predstavami a predpoklady

h) Kompetence vyuiZivat prostfedky informacnich a komunikacnich technologii a pracovat s
informacemi

e ziskavat informace z otevienych zdrojul, zejména s vyuZitim celosvétové sité Internet,
byt medidlné gramotni, pouzivat prostfedky ICT a vyuZivaji je, osvojuji si praci s aktudl-
nim aplikacnim programovym vybavenim, vyuZzivaji prostifedky online a off-line komu-
nikace.,

ch) Kompetence matematické

o efektivné aplikovat matematické postupy pfi feSeni rliznych praktickych dkoll v béz-
nych situacich

Vyukové strategie

Zakladni metodou vyuky je predvedeni Cinnosti v Praktické pFipravé, navazujici na praci stu-
dentl v teoretické vyuce s uebnicemi, texty z odbornych ¢asopis(, prdci s internetem, ex-
kurzemi, navstévami odbornych provoz(, vystav a soutézi.

Na zakladé znalosti a zkuSenosti studentl je vyuka vedena formou fizené praktické ukazky
nasledované samostatnym vykonem studentd pod dohledem zkuSenych instruktor( na pro-
vozech vsech druhl vyrobnich, odbytovych a ubytovacich stredisek hotelového typu, samo-
statnych pisemnych seminarnich praci a tymovych ukoll k dosazeni jednotlivych kompeten-
ci.

Hodnoceni vysledkt zaka

Pfi hodnoceni zaka klademe duraz na:
¢ ochotu ucit se novému

e vlastni iniciativu

¢ schopnost byt sebekriticky

e Uctu a respekt k praci druhého

e odpovédnost za vysledky své prace

* hloubku porozuméni ucivu a schopnost vyuziti poznatkd v praxi

* na osvojeni a praktické vyuziti hygienickych a bezpecnostnich predpist

* na porozumeéni souvislostem mezi sloZzenim jednotlivych potravin a jejich vyznamem
pro zdravou vyZivu a zdravy Zivotni styl
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Znalosti Zakl jsou ovérovany formou zadavani praktickych ukoll a urovni jejich praktickych
dovednosti véetné Ustniho zkousSeni, vypracovanim samostatnych i tymovych praci v celém
prabéhu skolniho roku. Hodnocenim vedoucich pracovnikd smluvnich pracovist.

Hodnoceni probihd formou klasifikace, je doplnéno Ustnim slovnim hodnocenim cinnosti.
Zaci si vedou pracovni denik. Deniky popisuji pracoviité praxe a provadéné pracovni innosti,
shrnuji a hodnoti ziskané pracovni zkusenosti, rozvoj odbornych i osobnostnich kompetenci
a celkovy pfinos praxe.

Metody a formy vyuky predmétu

Rozsah vyucovaciho predmétu Praktickd pfiprava je vyjadien v ucebnim planu poctem ty-
dennich vyucovacich hodin 1., 2. a 3. ro¢niku. Maximalné efektivniho vyuZiti Praktické pri-
pravy v prvotfidnim prostfedi hotelovych a dalSich pracovist je dosazeno a ovéreno Odbor-
nou praxi do 2 - 3 tydennich celkd ve 2., 3. a 4. ro¢niku. Vyuka pfedmétu Prakticka pfiprava
se uskutec¢niuje na pracovistich fyzickych a pravnickych osob. Kromé toho je vyuZzivdana moz-
nost zucastnit se prvotfidnich gastronomickych akci, at poradanych skolou ¢i zprostfedkova-
nych cateringovymi spole¢nostmi.

Rozvijena priufezova témata:

¢ Obcan v demokratické spolecnosti — cilevédomé Usili o dobré znalosti a dovednosti zaka,
pfijimat odpovédnost za vlastni rozhodovani a jednani, trvale rozvijet své odborné doved-
nosti. Orientovat se ve zvyklostech hostl ¢eskych a zahranicnich, ve statnim usporddani a
nabozenské orientaci, etnikach. Jednat s lidmi o rliznych tématech a hledat schidna reseni
pro porozuméni, respekt a spoluprdaci.

« Clovék a Zivotni prostiedi — V ramci pfedmétu realizujeme prifezové téma Clovék a Zivotni
prostiedi. Hlavni dliraz klademe na to, aby si Zaci osvojili principy Setrného a odpovédného
pfistupu k Zivotnimu prostfedi v ramci potravinarské prvovyroby, zpracovani potravin a na-
kladani s odpady. Zejména nakladani s odpady je podrobné probirano v tematickém okruhu
zabyvajicim se hygienickymi predpisy a systémem kritickych bodd HACCP.

« Clovék a svét prace — vyhleddvat nové informace ze svého oboru, aplikovat ziskané po-
znatky, péstovat kladny vztah k oboru. Systematicky se ptripravovat na vykon své profese, na
feseni problému, které souvisi s oborem — gastronomie. Flexibilni uplatnéni a prosazeni se na
trhu prace, chapani principu celozivotniho vzdélavani.

¢ Informacni a komunikacni technologie — Zak se uci pouzivat technologie k vyhledavani a
zpracovani informaci, pracovat s elektronickymi slovniky, jazykovédnymi pfiru¢kami a medi-
alnimi zdroji.

Mezipredmétové vztahy:

Predmét svym pojetim a obsahovym zamérenim vytvari mezipredmétové vztahy zejména
s predméty:
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. Technologie pfipravy pokrmu
. Nauka o vyzivé

. Etiketa a spoleCenska vychova
° Psychologie prace

Rozpis uciva a vysledku vzdélavani:

Ucivo HD

Vysledky vzdélavani

Zak: Bezpecnost a ochrana zdravi pfti praci | 9

- uplatiuje pozadavky na hygienu v

gastronomii, dodrZuje hygienické
predpisy a fidi se zdsadami osobni
hygieny, pouZivda osobni ochranné
pracovni prostiedky

uplatiuje zasady bezpecnosti a
ochrany zdravi pfi prdci a environ-
mentalni principy

dodrZuje standardy kvality procesu,
vyrobk( s ohledem na ekologii

Hygienické poZadavky na provoz
v gastronomii

Kritické body HACCP

Prace s vyzivovymi, technologickymi
normami a s hygienickymi predpisy
na vyrobnim a odbytovém stredisku

orientuje se v sortimentu a kvalité
nabizenych pokrm0 a napoju, uplat-
nuje zasady racionalni vyzivy
orientuje se ve zpUsobech predbéz-
nych Uprav a predbéziné pfipravy po-
travin k ndslednému zpracovani a po-
uziti

Predbéina priprava a zakladni ku-
chynské zpracovani potravin rostlin-
ného a ZivocisSného plivodu

Manualni Cinnosti pfi pfipravé potra-
vin ke zpracovani pokrm( pro bézné i
slavnostni pfrilezitosti, pro dietni stra-
vovani, typické pokrmy narodni, regi-
onalnii cizich kuchyni

12
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Vyroba pokrmii, zakladni technologické | 16
Zak: upravy, technologické postupy pripravy
- pracuje s vyZzivovymi a techno- | pokrmd.
logickymi normami, s hygienickymi | - Vyvoj a vyznam technologické pfipra-
predpisy vy pokrm.
- je ptipraven pracovat s novymitech- |- Uchovavani pokrm{
nologickymi postupy a zafizenimi. - Manualni ¢innosti pfi pfipraveé pokr-
- definuje tepelné upravy mU pro béZzné i slavnostni pfileZitosti
- vysvétli rozdily mezi jednotlivymi te-
pelnymi Upravami
14
Zak: Pfiprava polévek
- charakterizuje druhy polévek a uvede | - Vyznam, druhy. Pfiprava jednotlivych
zakladni rozdéleni polévek vyvarl, polévky hnédé, bilé, zvlastni —
- vysvétli pojmy zavarka a vlozka a zna technologie pfipravy.
jeji pfipravu
- uvede zdakladni recepty polévek a zvo-
li vhodné doplnky a servis polévek.
Zak: 14

- rozliSuje a charakterizuje jednotlivé
druhy omacek.

- uvede zakladni
priklady omacek

- ovlada jednotlivé postupy omacek

- umi zvolit vhodné doplnky a pfilohy

- zna moderni trendy a suroviny

rozdéleni omacek,

Priprava omacek

- Vyznam, druhy, sloZeni.

- Zakladni technologické postupy a
moderni trendy a suroviny
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ovlada moderni i klasické technolo-
gické postupy moucniku

- dokazZe doporucit détské pokrmy

- zna dlleZitost uvadéni alergen(i u
pokrmu

- uvede priklady dietnich pokrm( — ¢im
se lisi uprava téchto pokrm( a nejcas-
téjsi druhy diet

Zak: Maso jatecnich zvirat, pfiprava po- 19
uvede priklady pokrm( podle jednot- krmi z masa
livych tepelnych druhl dprav - Hovézi, teleci, veprfové a mleté maso.
- dokdze uréit vhodnou cast masa | - Zakladni tepelné Gpravy pokrmi z
k tepelné upravé a k minutkové upra- ruznych druhd mas, vnitfnosti.
veé - Zvéfina
- ovlada moderni zplsoby pfipravy a | - Drubez
pouziti modernich technologickych | - Sladkovodni a morské ryby
zafizeni ve vyrobnim stfedisku
- pouziva nové suroviny, kombinace a
Upravy pokrmi
Zak: 12

- Priprava moucnikd a bezmasych po-
krmi

- Détské pokrmy

- Dietni pokrmy

Zak: Odbytova stiediska 15
s . . e . | -druhy, charakter a popis jednotlivych

- ovIadaEmvnostl povtrel?ne pfi pfipravé stredisek
pracovisté a ukonceni provozu - odbytova strediska - rozdéleni podle

- uplatiuje pozadavky na hygienu v funkci stravovaci, spolec¢ensko-zabavna,
gastronomii, dodrzuje hygienické dopliikova stiediska
predpisy a zdsady osobni hygieny,
pouziva osobni ochranné pracovni
prostredky

Zak: Inventar na useku obsluhy 19
Pracun?vse stindardnlm I SE)eC|aIn|m Velky stolni inventar druhy, udrzovani,
inventarem pfi obsluze hostd a spole- . . i T L
Eenskych prilezitostech sklenény, kovovy, porceldanovy, textilni -

- ovlad4 jednotlivé druhy inventare a |- jednotlivé druhy inventare a jejich pou-
znéa jeho poufiti v praxi ziti pfi obsluze

- dodrzuje hygienu a skladovani inven-
tare
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Zak: Maly stolni inventar 18
- dodrzuje hygienu, zna vyznam hmot- | Pomocny inventar
né zodpovédnosti za svéreny Pomocné stoly
inventar Pomocné voziky
- pouziva maly a pomocny inventar pfi | - jednotlivé druhy inventare a jejich pou-
praci s hostem Ziti pfi obsluze
- dopliuje a udrZuje inventar v Cistoté | - vhodné pouziti pomocnych stoll a vozi-
- zna pomocné stoly a voziky a jejich kG v provozu
vhodné poutziti pfi obsluze
Zak: Jednoducha a slozita obsluha obsluhy 24
- prakticky ovlada jednoduchou obslu- | Zakladni forma a vyssi forma jednodu-
hu host(, noSeni talif(, plati¢ek a plat | ché a slozité obsluhy
- ovlada techniku odbytu, systémy a - systém rajénovy, skupinovy, viden-
zpUsoby obsluhy sky, vrchniho ¢isnika
- nabizi a poskytuje sluzby spojené - aplikace v provozu, rozdéleni, systém
s nabidkou a obsluhou hosta prace
- umi pojmenovat a zvolit vhodny sys- | - noSeni talifl, pouZivani tackl, plati-
tém obsluhy pro dané odbytové pra- cek a plat.
covisté - Servis a debarasovani dvou a tfi tali-
- ovlada druhy a servis snidani na hote- fovym zplsobem.
lu - Servis snidani, druhy snidani, nabidka
Zak: 20

- orientuje se v sortimentu a kvalité
nabizenych pokrm0 a napoju, uplat-
Auje zasady racionalni vyzZivy

- ucinné prezentuje a nabizeji pokrmy a
napoje i gastronomické sluzby

- znd moderni trendy pti sestavovani
nabidky jidel a napoju, rizné formy
nabidky.

Jidelni a napojové listky

- druhy jidelnich listkd na pracovisti,
nalezitosti jidelnich listkd

- zasady kalkulace a sestavovani jidel-
nich listk{

- moderni trendy a dizajn
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Vysledky vzdélavani Ucivo HD
Zak: - Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci | 28
uplatiuje pozadavky na hygienu v - Hygienické pozadavky na provoz
gastronomii, dodrzuje hygienické v gastronomii
predpisy a fidi se zasadami osobni - Kritické body HACCP

hygieny, pouZiva osobni ochranné
pracovni prostiedky

- uplatiuje zdsady bezpecnosti a
ochrany zdravi pfi praci a environ-
mentalni principy

- dodrzuje standardy kvality procest,
vyrobk( s ohledem na ekologii

Prace CiSnika u stolu hosta 29
Zak: - prekladani pokrm, prace s preklada-
prakticky ovlada slozitou a specidlni cim pfiborem, flambovani, dohoto-
obsluhu hostu vovani pokrmu u stolu hosta

- pracuje se standardnim i specidlnim | Zakladni a vy$si forma slozité obsluhy
vybavenim stravovacich zafizeni pfi
raznych spolecenskych akcich

- ovlada organizaci prace v odbyto-
vém stfedisku a koordinaci ¢innosti
vyrobniho a odbytového useku.

- Rautovy, banketni systém obsluhy
Table d’hote. Prekladani pokrma,
pouziti glosd, zrcadlova obsluha

Spolecenské akce obsluha pfi zvlast- | 30

Zak: nich prilezitostech
charakterizuje slavnostni akce, ban- | - druhy spoleéenskych akci
ket a zasady banketni obsluhy - Slavnostni akce Banket, Raut

- sestavi objednavku slavnostni akce a | - ZpUsoby obsluhy a povinnosti objed-
pracovni pfikaz navajiciho pfi spolecenskych akcich.

- umi vyhotovit slavnostni tabuli | - Objednavka akce a tvorba pracovniho
s dodrzenymi zasadami zasedaciho prikazu
poradku - Zasedaci poradek a pfiprava slav-

- uplatiuje esteticka hlediska pfi for- nostni tabule u banketu

movani prostredi
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poskytuje odborny servis ndpojl
orientuje se v druzich nealko-
holickych ndpoju, spravné je osetfu-
je

umi pripravu zakladnich druhd kavy
a servis kavy, ¢aje

prakticky ovlada jednoduchou, slozi-
tou i specialni obsluhu host(

Nealkoholické napoje

Servis nealkoholickych napoju teplé
a studené — druhy

Vhodny inventar, teplota a mnozZstvi
nealkoholickych napoja

Servis a pfiprava kavy, druhy
Pfiprava a servis Caje

Teplé alkoholické napoje, druhy a
pfiprava

28
ak: Menu jednoduché, sloZité a slavnostni
orientuje se v sortimentu a kvalité | - gastronomicka pravidla pro sestaveni
nabizenych pokrm( a napoja, uplat- menu, moderni vliv na vzhled i obsah
nuje gastronomické zdsady menu
umi sestavit podle pfrileZitosti rizné | - ZaloZeni inventare - slavnostniho
druhy menu podle pfilezitosti menu / banket
zaloZi inventaf podle zvoleného
menu a dané prileZitosti
ak: Slavnostni Raut — nabidka pokrmu a 28
organizuje praci v odbytovém stre- napoju.
disku a koordinuji ¢innosti vyrobni- | - sestaveni a druhy nabidkovych stold
ho a odbytového useku - zadanka na inventar pro spolecenské
prakticky ovlada jednoduchou, slozi- akce
tou i specialni obsluhu hostu - rautova obsluha
zna zpUsoby vyuctovani s hostema |- Vyuctovani spolecenskych akci, vy-
vyuctovani spol. akci uctovani s hostem
umi zasady rautové obsluhy
uplatiuje estetickd hlediska pti for-
movani prostiedi a sestavovani na-
bidkovych stoll
Napoje 28
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popiSe vybaveni baru, zafizeni a
inventar k pfipravé michanych na-
poj

- vysvétli déleni a druhy michanych
napojl

- umi doporudit michané napoje

- ovlada zakladni dovednosti pfi pfi-
pravé michanych napoju

- poskytuje odborny servis napoju,
uplatiuje znalosti o hygiené.

- znd spravné mnozstvi, teplotu a
inventar pro servis lihovin

- druhy-charakteristika jednotlivych
skupin

- Vybaveni baru, barovy inventar

- Suroviny pro pfipravu michanych
napojl

- Technika pfipravy michanych ndpoju

Lihoviny

- Druhy, servis, inventar, teplota a
mnozstvi lihovin

- Lihoviny a svét

Zak: Alkoholické napoje 30
orientuje se v druzich piva, v jejich | Pivo — pivni hospodarstvi
vyrobé, spravné je oSetfuje a skla- | - nardZeni, ¢epovani, servis, inventar,
duje teplota, mnozstvi, vady

- umi nacepovat pivo podle zasad Vino — druhy

- vysvétli vyrobu piva, vady, druhy | - oblasti a péstované odrid vinné révy
specidlnich piv a jejich servis v CR a zahrani¢i

- vysvétli zvlastnosti sortimentu po- - otevirani a servis vin pred hostem,
krm0 a ndpojl podavanych k pivu a oznaceni vin a skladovani. Inventar,
vinu mnozstvi, teplota.

- orientuje se v druzich vina, v jejich
vyrobé

- doporuci vhodnad vina k pokrm{m

Zak: Michané napoje 23
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28
S ak: Expedice pokrmi a napoji
L o i Objednavky pomoci PC. Moderni for-
) p_rovac!l b?f_ne eko_nomlvclke? a admi- my prodeje v gastronomii.
nistrativni ¢innosti, vyuziva ekono-
mické informace k fizeni provoznich - Zakladni technika obsluhy v navaz-
Gseka nosti na praktické kompetence
- organizuje praci v odbytovém stfe- osvojené v pfedmétu technika ob-
disku a koordinuje ¢innosti vyrobni- sluhy a sluzeb
ho a odbytového Useku - Progresivni formy evidence pokrma
- umi vést evidenci pokrmu a napojd a napojd
Zak: Hotelova hala - lobby bar 28
- orientuje se ve strukture hotelovych Vybaveni hotelové haly, pracovnici
sluzeb Poskytovani gastronomickych sluzeb
- vysvétli zvlastnosti obsluhy v hote- v hotelové hale
lové hale Halové sluzby
- orientuje se v sortimentu a kvalité
nabizenych pokrm( a ndpoju
v hotelové hale
- komunikuje kultivovanég, pfi jednani
s hostem, dokaze reagovat na poza-
davky
Zak: Etage servis 28
- organizuje praci v odbytovém stre- Snidané
disku a koordinuje ¢innosti vyrobni- Zasady etdzového systému obsluhy
ho a etazového useku Pravidla a zpUsoby etazového servisu
- ucinné prezentuje a nabizi gastro- Sortiment pokrm0 a ndpojl nabizeny
nomické, ubytovaci a dalsi sluzby pfi etdzovém servisu
- komunikuje kultivované, pfi jednani Objednavka
s hostem, dokaze reagovat na poza-
davky
Zak: Cinnost pracovisté front office 23

orientuje se v ¢innosti pracovisté
front office, rezervacnich a regis-
tracnich systémech a dalSich pro-
sttedkd informacnich technologii
zna pozadavky na vybaveni pracovis-
té

umi pouzivat hotelovy software
zna vedeni evidence na ubytovacim
useku

uplatiuje zasady upsellingu a cross
sellingu

koordinace jejich ¢innosti, kontrola
jejich kvality

Zakladni c¢innosti recepce, péce o
zakaznika

zasady upsellingu a cross sellingu
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Zak: Cinnosti pracovi$té housekeeping 28
) vykor_mava cinnost pracoviste house- - koordinace jejich ¢innosti, kontrola
keeping . .
. - , jejich kvality
- zna pozadavky na jejich vybaveni
- koordinuje jednotlivé ¢innosti a - Zakladni povinnosti housekeepingu,
kontroluje jejich kvalitu planovani, propojenost stiedisek,
- uplatiuje esteticka hlediska pfi for- pracovnici
movani prostiedi s ohledem na zi-
votni prostredi
Zak: Organizace a kontrola zasobovani ve 30
- organizuje praci v odbytovém stredis- stravovacim provozu
ku a koordinuje ¢innosti vyrobniho a Ridici ¢innosti na urovni stiedniho
odbytového sttediska managementu
- znd postup pfi odbéru a pfijmu zbozi a Hospodareni se zasobami
dokazi jej provést Logistika zasobovani
- umi vést skladovou evidenci
- orientuje se v objednavani zbozi a dU-
leZitosti zasobovani
Zak: Management stravovaciho useku 30

zna pracovni povinnosti F&B manaze-
ra (skladovaci, vyrobni, odbytova)
uplatiuje zasady efektivni komunika-
ce manazera

umi vyuZit ziskané znalosti v praxi,
dokdzZe pracovat a fidit tym pracovni-
ka

komunikuje kultivované, pfi jednani s
hostem i v ramci pracovniho tymu

F&B management, napln jeho ¢innos-
ti

fizeni skladovaci, vyrobni a odbytové
¢innosti napln F&B manaZera

Prakticka realizace z oblasti komuni-
kace v ¢eském jazyce, komunikace v
cizich jazycich a komunikace ve sluz-
bach
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zna zasady bezpecnosti prace v hotelu
je schopny poskytnout prvni pomoc
orientuje se v zakladnich pravnich
predpisech, které upravuji povinnosti
zaméstnavatele z hlediska bezpecnosti
a pozarni ochrany

Bezpecnost hosttli v hotelu a ochrana
jejich zdravi a majetku

- Bezpecnost hostll na ubytovacim Use-
ku.

- Pozadavky na zaméstnavatele z hledis-
ka BOZP, ochrana zdravi hosta, po-
skytnuti prvni pomoci.

- Pozarni ochrana, reSeni mimoradnych
udalosti, zakonné postupy pfi feseni
mimoradnych uddlosti, pravni oddé-
leni.

29
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5.26. Volitelné seminare

Seminar z némeckého jazyka

Nazev pfedmétu Seminar z némeckého jazyka

Rocnik 1. 2. 3. 4,
Pocet hodin tydné 0 0 2 3
Pocet hodin v ro¢nicich 0 0 64 96
Pocet hodin celkem 160

Charakteristika vyucovaciho predmétu, obecné cile predmétu:

Vyuka v seminafi z némeckého jazyka vede Zaky k ovladnuti Urovné B1 a pfipravuje je
na sloZzeni maturitni zkousky. Obsahové i tematicky navazuje na znalosti a kompetence
ziskané v predmétu Némecky jazyk, dopliuje je a rozviji. Dliraz je kladen na ovladnuti
potifebné mluvnice a rovnéz ndacviku poufZiti jazyka na prislusné urovni v oblasti mluve-
ni, ¢teni, psani, poslech s porozumeénim.

Charakteristika uciva

Ucivo vychazi z predmétu Némecky jazyk a rozsifuje komunikativni kompetence. Zak
ziskava dalsi znalosti z rlznych tematickych okruhll vzhledem k maturitni zkousce,
véetné odbornych témat z gastronomického prostredi. Nedilnou soucasti je cilend pfi-
prava na ¢innosti testované v maturitnim didaktickém testu, pisemné praci i pfi Ustni
zkousce.

PFinos k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:

Vyuka némeckého jazyka v ramci seminare udi studenty také vnimavosti a toleranci
k jinym kulturdm a narodUm. Rozviji schopnosti srovnavat svou vlastni kulturu
s ostatnimi a dorozumivat se s predstaviteli jinych kultur. U studentl je také rozvijen
zajem o déni ve svété kolem nas. Ve spoluprdci s ostatnimi predméty sméfuje vyuka
némeckého jazyka k vSestrannému rozvoji osobnosti studenta.

Studenti prokazi dosazenou uroven svych jazykovych a komunikativnich dovednosti
v ramci tematickych okruht tykajicich se mezilidskych vztahd, Zivotniho prostredi a so-
ciokulturnich aspektl rGznych jazykovych oblasti. Neopomiji se vSak ani dalsi kompe-
tence, jako napf. k uceni, k feseni problém0 pri samostatné zpracovavanych ukolech,
k formulovani, prezentovani ¢i obhajobé vlastniho ndzoru v némeckém jazyce a schop-
nosti argumentace na urovni.

m) Kompetence k uceni:

e ziskané vysledky porovnavat, kriticky posuzovat a vyvozovat z nich zavéry pro vyuziti
v budoucnosti
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e poznavat smysl a cil uceni, mit pozitivni vztah k uceni, posoudit vlastni pokrok, kritic-
ky zhodnotit vysledky svého uceni

n) Kompetence k feSeni problému:

e vyhledavat informace vhodné k feseni problému, vyuzivat ziskané védomosti a do-
vednosti k objevovani riznych variant feSeni problémd, nenechat se odradit pfipad-
nym nezdarem

o) Kompetence komunikativni:

e formulovat a vyjadifovat své myslenky a nazory, vyjadrovat se vystizné, souvisle a
jednoduse v pisemném i Ustnim projevu,

e naslouchat promluvam druhych lidi, porozumét jim, vhodné na né reagovat, ucinné
se zapojit do diskuse,

e rozumeét rliznym typim textl a zaznami vzhledem k véku, Urovni znalosti jazyka a
oboru,

e vyuzivat informacéni a komunikacni prostfedky a technologie pro G¢innou komunikaci
s okolnim svétem,

p) Kompetence socidlni a personalni:

e (i¢inné spolupracovat ve skupiné, podilet se spole¢né s pedagogy na vytvareni pravi-
del prace vtymu

e podilet se na utvareni pfijemné atmosféry v tymu, pfispivat k upeviovani dobrych
mezilidskych vztah, v pripadé potreby poskytnout pomoc nebo o ni pozadat

e prispivat k diskusi v malé skupiné i k debaté celé tfidy, chapat potiebu efektivné spo-
lupracovat s druhymi pfi feSeni daného ukolu

e vytvaret si pozitivni predstavu o sobé samém

Rozvijena prifezova témata:

Clovék a svét prace — vyuka predmétu rozviji schopnosti a moznosti zaka Uspé$né se prosa-
dit na trhu prace i v oblasti vzdélavani

Clovék a Zivotni prostiedi — ve vybranych tématech jsou rozvijeny znalosti 74ka v oblasti Zi-
votniho stylu a péce o zZivotni prostredi

Obcan v demokratické spole¢nosti — Zak je veden ke zdravému sebevédomi, toleranci a re-
spektu k odlisSnym tradicim, zvykdim a socialnim a kulturnim hodnotam jinych naroda
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Mezipfredmétové vztahy:
Pfedmét svym pojetim a obsahovym zamérenim je pfimo propojen s Némeckym jazykem.

Dale vytvaii mezipfedmétové vztahy s predméty:

Cesky jazyk

Literarni vychova

Cizi jazyk

Technika obsluhy a sluzeb

Zemeépis cestovniho ruchu

Informacni a komunikaéni technologie
Obchodni korespondence

Praxe

Didaktické pojeti vyuky, vychovné a vzdélavaci strategie:

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby Z4ci:

komunikovali v némeckém jazyce v rlznych situacich Zivota, v projevech mluvenych i
psanych, na vSeobecna i odborna témata;

rozvijeli komunikativni kompetenci a ohledem na své budouci profesni smérovani,

si osvojili jazykové kompetence vedouci k dorozumivani v béznych situacich osobniho
i pracovniho Zivota,

efektivné pracovali s némeckym textem vcetné odborného, pochopili hlavni myslen-
ku a zékladni smysl textu,

ziskdvali informace o svété, zvlasté o zemich studovaného némeckého jazyka,
dokazali vyjadrit dalezité myslenky, popsat rlizné udalosti a zazitky a pocity,

vyuzivali védomosti a dovednosti ziskané ve vyuce materského jazyka pfi studiu jazy-
k@, vysvétlili problémy, zvazili mozné priciny nebo ndasledky probléma,

zhodnotili rGzné navrhy reseni,

pochopili a respektovali tradice, zvyky a odlisné socidlni a kulturni hodnoty jinych
narodu a jazykovych oblasti.

Vzdélavani pfispiva k:

formovani osobnosti zaku

formovani tolerance k hodnotdm jinych narodd

respektovani a chapani tradic, zvykd a odlisnych socialnich a kulturnich hodnot jinych
narodu

uplatnéni raznych zpUsob( prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), efektivni-
mu vyhleddavani a zpracovavani informaci;

poslouchani mluvenych projevi s porozuménim, pofizovani si poznamek,

k prohloubeni a rozsifeni védomosti student(l o svété, ktery je obklopuje,

osvojeni poznatkd, pracovnich postupl a nastroji potfebnych pro kvalifikovany vy-
kon povolani a pro uplatnéni se na trhu prace
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Metody a formy vyuky predmétu vychazeji vidy z konkrétnich témat, z cild hodiny a
kompetenci, ke kterym Zaci sméruji. Jsou to zejména:

. frontalni vyuc€ovani, vyklad s ndvaznosti na znalost Zaku
. fizeny rozhovor

. samostatné feseni ukold

. tymova préce ve skupiné

° prace s PC

. odborné a vzdélavaci exkurze

. projektové vyucovani

° hry

. soutéze

. prezentace student(

. vyuziti multimedidlnich programi

Hodnoceni vysledkt zZaku

Studenti jsou hodnoceni priibéiné v souladu s Klasifikacnim Fddem $koly. Uroveri znalosti a
dovednosti je zjistovana prabéinymi pisemnymi testy. K studentim se specifickymi vzdéla-
vacimi potfebami v této oblasti je pfistupovano individualné. Pribézné je rovnéz hodnocen
ustni projev a schopnost porozumét némeckému mluvenému slovu. V kone¢ném hodnoceni
se promita i aktivni pfistup studenta ke studiu némeckého jazyka, jeho samostatnost, schop-
nost produktivni spoluprace v kolektivu apod.
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Rozpis uciva a vysledkt vzdélavani:

. B

Zak: Recové dovednosti prib
- rozumi pfimérenym souvislym proje-

vim a diskusim rodilych mluv¢ich pro-
nasenym ve standardnim hovorovém

- poslech s porozuménim monologickychi dia- | ézné
logickych projevu
- Cteni a prace s textem

tempu
- odhaduje vyznam nezndmych vyraz( - mluveni zamérené situacné i tematicky
podle kontextu a zplsobu tvoreni - preklad
- nalezne v promluvé hlavni a vedlejSi | - interakce Ustni
myslenky a dlleZité informace - interakce pisemna
- rozpozna vyznam obecnych sdéleni a
hlaseni

- pronese jednoduse zformulovany
monolog pred publikem

- vyjadfuje se témér bezchybné v béz-
nych,pfedvidatelnych situacich

- dokaze experimentovat, zkouset a
hledat zplsoby vyjadreni srozumitel-
né pro posluchace

- zaznamena pisemné podstatné mys-
lenky a informace z textu, zformuluje
vlastni myslenky a vytvofi text na da-
né téma a ve stanoveném rozsahu,
napf. formou popisu, sdéleni, vypra-
véni, dopisu a odpovédi na dopis

- wvyhledd, zpracuje a prezentuje infor-
mace tykajici se odborné problemati-
ky, reagujena jednoduché dotazy

- zapoji se do bézného hovoru bez pfi-
pravy

- preloZi text a pouziva slovniky (i elek-
tronické)

- zapoji se do debaty nebo argumenta-
ce,tyka-li se znamého tématu

- vyfesi vétSinu béznych dennich situa-
ci, které se mohou odehrat
v cizojazyéném prostredi

- preformuluje a objasni pronesené
sdélenia zprostfedkuje informaci dal-
Sim lidem

- uplatiiuje rlizné techniky ¢teni textu

- OoVéfi siisdéli ziskané informace
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Zak: Jazykové prostredky 40
- komunikuje s jistou mirou sebedtvéry | _ slovni zésoba a jeji tvoreni
a aktivné pou,zwa .2|ska!'10u slvovnl za- - gramatika (sklofiovani podstatnych jmen,
s?bux rutinnich S|tl:|aC|c’h_kazdoden- sklofiovani pfid. jmen, préteritum, predloz-
niho Zivota a vlastnich zalib ky)
- uplatfiuje zakladni zplsoby tvoreni
slov v jazyce
Zak: Tematické okruhy a obecné komunikacni si- 26
vyjadfuje se Ustné i pisemné | tyace
k tématim osobniho Zivota - tematické okruhy: podle volby utitele
FeCové situace - Ceska republika a némecky mluvici
- vyjadfi svlj nazor na zbozi, zhodnoti, zemé, zakladni srovndani nékterych
pozada o radu ¢i pomoc oblasti ivota
- zna nejdaleZitéjsi svatky a tradice | - komunikani situace: ziskavani a
némecky mluvcich zemi, porovna je predavani informaci
s Ceskou republikou
- poskytne radu, vyjadfi podminky a
dlvody
- vede jednoduchy telefonicky hovor
- domluvi se v béznych situacich; ziskai
poskytne informace
Zak: Poznatky o zemich vra
- prokazuje faktické znalosti o kulturnich - vybrané poznatky vieobecného charakteru k mci
faktotec.h .neme'cky quvml,ch, zemi @ poznani kultury, tradic a spole€enskychzvyklos- | |
uplatiuje je také v porovnani s Ceskou ti némecky mluvicich zemi tém.
republikou
okr.

S e e
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Zak:

- rozumi pfiméfenym souvislym proje-
vUim a diskusim rodilych mluvcich pro-
nasenym ve standardnim hovorovém
tempu

- odhaduje vyznam neznamych vyrazu
podle kontextu a zplsobu tvoreni

- nalezne v promluvé hlavni a vedlejsi
myslenky a dllezité informace

- rozpozna vyznam obecnych sdéleni a
hlaseni

- pronese jednoduse zformulovany
monolog pred publikem

- vyjadfuje se témér bezchybné v béi-
nych,predvidatelnych situacich

- dokdze experimentovat, zkouset a
hledat zplsoby vyjadieni srozumitel-
né pro posluchace

- zaznamena pisemné podstatné mys-
lenky a informace z textu, zformuluje
vlastni myslenky a vytvoti text na da-
né téma a ve stanoveném rozsahu,
napf. formou popisu, sdéleni, vypra-
véni, dopisu a odpovédi na dopis

- vyhled3, zpracuje a prezentuje infor-
mace tykajici se odborné problemati-
ky, reagujena jednoduché dotazy

- zapoji se do bézného hovoru bez pfi-
pravy

- preloZi text a pouziva slovniky (i elek-
tronické)

- zapoji se do debaty nebo argumenta-
ce,tyka-li se znamého tématu

- vyresi vétSinu béznych dennich situa-
ci, které se mohou odehréat
v cizojazyéném prostredi

- preformuluje a objasni pronesené
sdélenia zprostfedkuje informaci dal-
Sim lidem

- uplatnuje rtizné techniky ¢teni textu

- OoVeéfi si i sdéli ziskané informace pi-
semné

Recové dovednosti

- poslech s porozuménim monologickychi dia-
logickych projev(

- Cteni a prace s textem

- mluveni zamérené situacné i tematicky

- preklad

- interakce ustni

- interakce pisemna

- opakovani k maturité

prab

MD<
NK<
>

D¢
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Zak: Jazykové prostiedky 30
- slovni zasoba a jeji tvoreni
- komunikuje s jistou mirou sebeddvery | _ gramatika (trpny rod, konjunktiv 2, spojovaci
a aktivné poutziva ziskanou slovni za- vyrazy a souvéti)
sobu vCetné vybrané frazeologie vroz- | - opakovani k maturité
sahu danych tematickych okruhu,
zejména v rutinnich situacich kazdo-
denniho Zivota a vlastnich zalib
- pouziva opisné prostiredky
v neznamych situacich, pfi vyjadfovani
slozitych myslenek
Zak: Tematické okruhy a obecné komunikacni si- 24
- vyjadfuje se Ustné i pisemné | tyace

k tématim osobniho Zivota i k téma-
tim z oblasti odborného zaméreni
studia

- feSi pohotové a vhodné standardni
feCové situace a frekventované situa-
ce tykajici se pracovnich ¢innosti

- vede jednoduchy telefonicky hovor

- domluvi se v béznych situacich; ziskdi
poskytne informace

- tematické okruhy: podle volby ucitele
vzhledem k pfipravé na maturitu
- opakovani k maturité
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Seminar z anglického jazyka

Nazev predmétu Seminar z anglického jazyka

Rocnik 1. 2. 3. 4,
Pocet hodin tydné 0 0 2 3
Pocet hodin v ro¢nicich 0 0 0+64 0+96
Pocet hodin celkem 160

Charakteristika vyucovaciho predmétu, obecné cile predmétu:

Vyuka v semindfi z anglického jazyka vede Zaky k ovlddnuti Urovné Bl a pfipravuje je
na sloZzeni maturitni zkousky. Obsahové i tematicky navazuje na znalosti a kompetence
ziskané v predmétu Anglicky jazyk, doplfiuje je a rozviji. DUraz je kladen na ovladnuti
potifebné mluvnice a rovnéz nacviku pouziti jazyka na prislusné urovni v oblasti mluve-
ni, Cteni, psani, poslech s porozuménim.

Charakteristika uciva

Ucivo vychazi z predmétu Anglicky jazyk a rozdifuje komunikativni kompetence. Zak
ziskava dalsi znalosti z rznych tematickych okruhl vzhledem k maturitni zkousce,
v€etné odbornych témat z oblasti vefejnospravni ¢innosti. Nedilnou soucasti je cilena
pfiprava na ¢innosti testované v maturitnim didaktickém testu, pisemné praci i pfi Ust-
ni zkousce.

PFinos k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:

Vyuka anglického jazyka v ramci seminare uéi studenty také vnimavosti a toleranci
k jinym kulturam a ndrodlm. Rozviji schopnosti srovnavat svou vlastni kulturu
s ostatnimi a dorozumivat se s predstaviteli jinych kultur. U studentl je také rozvijen
zajem o déni ve svété kolem nas. Ve spolupraci s ostatnimi predméty sméruje vyuka
anglického jazyka k vSestrannému rozvoji osobnosti studenta.

Studenti prokdzi dosazenou uroven svych jazykovych a komunikativnich dovednosti
v ramci tematickych okruht tykajicich se mezilidskych vztahu, Zivotniho prostredi a so-
ciokulturnich aspektl rGznych jazykovych oblasti. Neopomiji se vSak ani dalsi kompe-
tence, jako napf. k uéeni, k feseni problém0 pri samostatné zpracovavanych ukolech,
k formulovani, prezentovani ¢i obhajobé vlastniho ndzoru v anglickém jazyce a schop-
nosti argumentace na Urovni.

q) Kompetence k uceni:

e ziskané vysledky porovnavat, kriticky posuzovat a vyvozovat z nich zavéry pro vyuziti
v budoucnosti

e poznavat smysl a cil u¢eni, mit pozitivni vztah k uceni, posoudit vlastni pokrok, kritic-

ky zhodnotit vysledky svého uéeni
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r) Kompetence k reSeni problému:

e vyhledavat informace vhodné k feSeni problému, vyuZivat ziskané védomosti a do-
vednosti k objevovani rlznych variant feSeni problém(, nenechat se odradit pfipad-
nym nezdarem

s) Kompetence komunikativni:

e formulovat a vyjadifovat své myslenky a nazory, vyjadfovat se vystizné, souvisle a
jednoduse v pisemném i Ustnim projevu,

e naslouchat promluvam druhych lidi, porozumét jim, vhodné na né reagovat, ucinné
se zapojit do diskuse,

e rozumeét rliznym typim textd a zaznami vzhledem k véku, Urovni znalosti jazyka a
oboru,

e vyuzivat informacni a komunikacni prostfedky a technologie pro u¢innou komunikaci
s okolnim svétem,

t) Kompetence socidlni a personalni:

e (i¢inné spolupracovat ve skupiné, podilet se spolecné s pedagogy na vytvareni pravi-
del prace v tymu

e podilet se na utvareni pfijemné atmosféry v tymu, pfispivat k upeviovani dobrych
mezilidskych vztah, v pripadé potreby poskytnout pomoc nebo o ni pozadat

e prispivat k diskusi v malé skupiné i k debaté celé tfidy, chapat potiebu efektivné spo-
lupracovat s druhymi pfi feSeni daného ukolu

e vytvaret si pozitivni prfedstavu o sobé samém

Rozvijena priurezova témata:

Clovék a svét prace — vyuka pfedmétu rozviji schopnosti a moznosti zdka Uspé$né se prosa-
dit na trhu prdce i v oblasti vzdélavani

Clovék a Zivotni prostiedi — ve vybranych tématech jsou rozvijeny znalosti 74ka v oblasti Zi-
votniho stylu a péce o Zivotni prostredi

Obcan v demokratické spolecnosti — Zak je veden ke zdravému sebevédomi, toleranci a re-
spektu k odliSnym tradicim, zvykdim a socialnim a kulturnim hodnotdm jinych naroda
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Mezipfredmétové vztahy:

Pfedmét svym pojetim a obsahovym zamérenim je pfimo propojen s Anglickym jazykem.

Dale vytvaii mezipfedmétové vztahy s predméty:

Cesky jazyk

Literarni vychova

Cizi jazyk

Informacni a komunikaéni technologie
Odborné predméty

Praxe

Didaktické pojeti vyuky, vychovné a vzdélavaci strategie:

Vzdélavani sméfruje k tomu, aby Zaci:

komunikovali v anglickém jazyce v rliznych situacich Zivota, v projevech mluvenych i
psanych, na vSeobecna i odborna témata;

rozvijeli komunikativni kompetenci a ohledem na své budouci profesni smérovani,

si osvojili jazykové kompetence vedouci k dorozumivani v béznych situacich osobniho
i pracovniho Zivota,

efektivné pracovali s textem v anglickém jazyce véetné odborného, pochopili hlavni
myslenku a zakladni smysl textu,

ziskavali informace o svété, zvlasté o anglicky mluvicich zemich,

dokdzali vyjadrit dalezité myslenky, popsat rlizné udalosti a zazZitky a pocity,

vyuzivali védomosti a dovednosti ziskané ve vyuce materského jazyka pfi studiu jazy-
k@, vysvétlili problémy, zvazili mozné priciny nebo nasledky problémd,

zhodnotili rGzné navrhy feseni,

pochopili a respektovali tradice, zvyky a odliSné socidlni a kulturni hodnoty jinych
narodu a jazykovych oblasti.

Vzdeélavani pfispiva k:

formovani osobnosti zak(

formovani tolerance k hodnotam jinych narod(

respektovani a chapani tradic, zvykl a odlisnych socialnich a kulturnich hodnot jinych
narodu

uplatnéni raznych zpUsobl prace s textem (zvl. studijni a analytické cteni), efektivni-
mu vyhleddvani a zpracovavani informaci;

poslouchani mluvenych projevi s porozuménim, pofizovani si poznamek,

k prohloubeni a rozsifeni védomosti student( o svété, ktery je obklopuje,

osvojeni poznatkd, pracovnich postupl a nastroji potrebnych pro kvalifikovany vy-
kon povolani a pro uplatnéni se na trhu prace

Metody a formy vyuky predmétu vychazeji vidy z konkrétnich témat, z cild hodiny a
kompetenci, ke kterym Zaci sméruji. Jsou to zejména:
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. frontalni vyuc€ovani, vyklad s ndvaznosti na znalost zZaku
. fizeny rozhovor

. samostatné feseni ukoll

. tymova préce ve skupiné

° prace s PC

. odborné a vzdélavaci exkurze

. projektové vyucovani

° hry, kvizy

. soutéze

. prezentace student(

. vyuziti multimedidlnich program

Hodnoceni vysledkt zZaku

Studenti jsou hodnoceni priibéiné v souladu s Klasifikacnim Fddem $koly. Uroveri znalosti a
dovednosti je zjisStovana prabéznymi pisemnymi testy. Ke studentiim se specifickymi vzdéla-
vacimi potfebami v této oblasti je pfistupovdno individualné. Pribézné je rovnéz hodnocen
ustni projev a schopnost porozumét mluvenému slovu anglickém jazyce. V kone¢ném hod-
noceni se promita i aktivni pfistup studenta ke studiu anglického jazyka, jeho samostatnost,
schopnost produktivni spoluprace v kolektivu apod.
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Rozpis uciva a vysledku vzdélavani: (pocty hodin v hodinové dotaci HD jsou orientacni)

T eewewa e

Zak: Recové dovednosti prib
- rozumi pfimérenym souvislym proje-

vim a diskusim rodilych mluv¢ich pro-
nasenym ve standardnim hovorovém

- poslech s porozuménim monologickychi dia- | éZné
logickych projevu
- Cteni a prace s textem

tempu
- odhaduje vyznam nezndmych vyraz( - mluveni zamérené situacné i tematicky
podle kontextu a zplsobu tvoreni - preklad
- nalezne v promluvé hlavni a vedlejSi | - interakce Ustni
myslenky a dlleZité informace - interakce pisemna
- rozpozna vyznam obecnych sdéleni a
hlaseni

- pronese jednoduse zformulovany
monolog pred publikem

- vyjadfuje se témér bezchybné v béz-
nych,pfedvidatelnych situacich

- dokaze experimentovat, zkouSet a
hledat zplsoby vyjadreni srozumitel-
né pro posluchace

- zaznamend pisemné podstatné mys-
lenky a informace z textu, zformuluje
vlastni myslenky a vytvofi text na da-
né téma a ve stanoveném rozsahu,
napf. formou popisu, sdéleni, vypra-
véni, dopisu a odpovédi na dopis

- vyhled3, zpracuje a prezentuje infor-
mace tykajici se odborné problemati-
ky, reagujena jednoduché dotazy

- zapoji se do bézného hovoru bez pfi-
pravy

- preloZi text a pouziva slovniky (i elek-
tronické)

- zapoji se do debaty nebo argumenta-
ce,tyka-li se znamého tématu

- vyfesi vétSinu béznych dennich situa-
ci, které se mohou odehrat
v cizojazyéném prostredi

- preformuluje a objasni pronesené
sdélenia zprostfedkuje informaci dal-
Sim lidem

- uplatnuje rlizné techniky ¢teni textu

- oVéfisiisdéli ziskané informace
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Zak: Jazykové prostiedky 40
- komunikuje s jistou mirou sebedtvéry | _ slovni zasoba a jeji tvoreni
a aktivne pouziva .2|skalnou sIvovnl za- - gramatika (pfitomny &as prosty a pribéhovy,
scl>buv\{ rutinnich 5|tl,JaC|c,h.kazdoden- minuly &as prosty a priib&hovy, predpfitom-
niho Zivota a vlastnich zalib ny ¢as, budouci &as s pouzitim will a going
- uplatniuje zakladni zplsoby tvoreni to, trpny rod, predlozky.)
slov v jazyce
Zak: Tematické okruhy a obecné komunikacni si- 26
- vyjadfuje se ustné i pisemné | tyace
k tématim osobniho Zivota - tematické okruhy: podle volby uéitele
Fecove situace - Ceska republika a anglicky mluvici zemé, za-
- vyjadfi svij nazor na zboZi, zhodnoti, | kladni srovnani nékterych
pozada o radu ¢i pomoc oblasti Zivota a kulturnich hodnot
- zna nejdulezitéjsi svatky a tradice an- | - komunikaéni situace: ziskavani a
glicky mluvicich zemi, porovna je pfedavani informaci
s Ceskou republikou
- poskytne radu, vyjadii podminky a
dlvody
- vede jednoduchy telefonicky hovor
- domluvi se v béznych situacich; ziskdi
poskytne informace
Zak: Poznatky o zemich vra
'fprlfkaqu: fakT_'C::e analqu“r? kUIt,um'Ch - vybrané poznatky vieobecného charakteru k | M
a tote(f .ang 'C, ym UV'CIC, ,zerrvn a poznani kultury, tradic a spolecenskychzvyklos- | |
uplatiuje je také v porovnani s Ceskou ti anglicky mluvicich zemf tém.
republikou
okr.
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I

Zak: Recové dovednosti
- rozumi pfimérenym souvislym proje-

viim a diskusim rodilych mluvéich pro- - poslech s porozuménim monologickychi dia- | prib

logickych projevu

nasenym ve standardnim hovorovém éiné
tempu - Cteni a prace s textem

- odhaduje vyznam neznamych vyraz( - mluveni zamérené situacné i tematicky
podle kontextu a zplsobu tvoreni - preklad

- nalezne v promluve hlavni a vedlejSi | _ interakce Gstni

myslenky a dlleZité informace

- rozpozna vyznam obecnych sdéleni a
hlaseni

- pronese jednoduSe zformulovany
monolog pred publikem

- vyjadfuje se témér bezchybné v béz-
nych,pfedvidatelnych situacich

- dokaze experimentovat, zkouSet a
hledat zplsoby vyjadreni srozumitel-
né pro posluchace

- zaznamena pisemné podstatné mys-
lenky a informace z textu, zformuluje
vlastni myslenky a vytvofi text na da-
né téma a ve stanoveném rozsahu,
napf. formou popisu, sdéleni, vypra-
véni, dopisu a odpovédi na dopis

- wvyhledd, zpracuje a prezentuje infor-
mace tykajici se odborné problemati-
ky, reagujena jednoduché dotazy

- zapoji se do bézného hovoru bez pfi-
pravy

- preloZi text a pouziva slovniky (i elek-
tronické)

- zapoji se do debaty nebo argumenta-
ce,tyka-li se znamého tématu

- vyfesi vétSinu béznych dennich situa-
ci, které se mohou odehrat
v cizojazyéném prostredi

- preformuluje a objasni pronesené
sdélenia zprostfedkuje informaci dal-
Sim lidem

- uplatiiuje rlizné techniky ¢teni textu

- OVéri si i sdéli ziskané informace pi-
semné

- interakce pisemna
- opakovani k maturité
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Zak: Jazykové prostredky 30
- slovni zasoba a jeji tvoreni
- komunikuje s jistou mirou sebedOvery | _ gramatika (pFitomny as prosty a pribéhovy,
a aktivné pouziva ziskanou slovni za- minuly ¢as prosty a prlibéhovy, predptitom-
sobu vcetné vybrané frazeologie v roz- ny ¢as, budouci ¢as s pouzitim will a going
sahu danych tematickych okruhd, to, trpny rod, predlozky)
zejména v rutinnich situacich kazdo- - opakovéani maturitnich témat
denniho Zivota a vlastnich zalib
- pouziva opisné prostiredky
v neznamych situacich, pfi vyjadfovani
slozitych myslenek
Zak: Tematické okruhy a obecné komunikacni si- 24
- vyjadfuje se Ustné i pisemné | tyace

k tématim osobniho Zivota i k téma-
tim z oblasti odborného zaméreni
studia

- feSi pohotové a vhodné standardni
feCové situace a frekventované situa-
ce tykajici se pracovnich ¢innosti

- vede jednoduchy telefonicky hovor

- domluvi se v béznych situacich; ziskai
poskytne informace

- tematické okruhy: podle volby uditele
vzhledem k pfipravé na maturitu
- opakovani maturitnich témat
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Seminar z Ceského jazyka a literatury

Nazev predmétu Seminar z ceského jazyka a literatury

Rocnik 1. 2. 3. 4,
Pocet hodin tydné 0 0 2 3
Pocet hodin v ro¢nicich 0 0 0+64 0+96
Pocet hodin celkem 160

Charakteristika vyucovaciho predmétu, obecné cile predmétu:

Vyuka v seminati z ceského jazyka a literatury shrnuje, opakuje a procvicuje latku
z téchto predmétli zejména s prihlédnutim k pozadavkim maturitni zkousky. Obsahové
i tematicky navazuje na znalosti a kompetence ziskané v pfedmétech Cesky jazyk a Li-
terarni vychova, dopliuje je a rozviji.

Charakteristika uciva

U¢ivo vychdzi z pfedmétd Cesky jazyk a Literdrni vychova. Zak opakuje a procvicuje lat-
ku s dlrazem na pozadavky vSech t¥i ¢asti maturitni zkousky — didaktického testu, ma-
turitni slohové prace a ustni zkousky. Nedilnou soucasti je péce o jazykovy projev zZéka,
jeho kultivovanost, spisovnost a plynulost.

PFinos k rozvoji klicovych a odbornych kompetenci:

Kompetence komunikativni

formulovat logicky a srozumitelné své myslenky a nazory

aktivné se ucastnit diskuse

dodrZovat jazykové a stylistické normy

zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a Udaje z textl a projev( jinych lidi
vyjadiovat se a vystupovat v souladu se zdsadami kultury projevu a chovani

Kompetence k uceni

mit pozitivni vztah k uéeni a vzdélavani

uplatrfiovat rlizné zplsoby prace s textem

s porozuménim poslouchat mluvené projevy, pofizovat si poznamky

sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cili svého uceni, pfijimat hodnoceni vy-
sledktd svého uceni od jinych lidi

byt ¢tenarsky gramotny

Kompetence obcanské

respektovat prava a osobnost druhych lidi, vystupovat proti nesnasenlivosti, xenofo-
bii a diskriminaci

uznavat hodnotu Zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni Zivot
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respektovat osobnost jinych lidi

uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chdpat jeho minulost i soucasnost
v evropském a svétovém kontextu

podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury

Kompetence personalni a sociadlni

reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zplsobu jedndni ze strany
druhych lidi

ovérovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi
utvaret si vlastni nazor

odpovédné plnit svérené ukoly

pracovat v tymu a podilet se na realizaci spolecnych pracovnich a jinych ¢innosti
adaptovat se na meénici se podminky

Kompetence k feSeni problém

osvojovat si obecné principy a strategie reseni problému (praktickych i teoretickych)
porozumét zadani Ukolu nebo urcit jddro problému, ziskat informace potfebné
k FeSeni problému

volit prostfedky a zpUsoby vhodné pro splnéni jednotlivych aktivit

spolupracovat pfi feseni probléma s jinymi lidmi

Dalsi kompetence

vyuziva prostiedk( informacnich a komunikacnich technologii
je si védom svého uplatnéni na trhu prace

fesi pracovni i mimopracovni problémy

Rozvijena prurezova témata:

Clovék a svét prace — 7ak se u¢i tvofivosti, komunikaéni dovednosti, sebeprezentaci a ote-

vienosti k celozivotnimu uceni

Obcan v demokratické spolecnosti — 7k se uci

sebeodpovédnosti a schopnosti moralniho usudku
klast si zakladni existenéni otazky a hledat na né odpovédi a feseni
vazit si materidlnich a duchovnich hodnot

orientovat v medialnich obsazich, kriticky je hodnotit a optimalné vyuzZivat masova
média pro své rizné potreby

Informacni a komunikacni technologie — Zak se uci pouzivat technologie k vyhledavani a
zpracovani informaci
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Mezipfedmétové vztahy:

Cesky jazyk

Literdrni vychova

Déjepis

Zaklady spolecenskych véd

Didaktické pojeti vyuky, vychovné a vzdélavaci strategie:

Metody a formy vyuky pfedmétu vychazeji vidy z konkrétnich témat, z cili hodiny a
kompetenci, ke kterym Zaci sméruji. Jsou to zejména:

frontalni vyucovani, vyklad s ndvaznosti na znalost zaku
fizeny rozhovor

samostatné reseni ukoll

tymova préce ve skupiné

vlastni pracovni ¢innost Zaku, prezentace dovednosti
prezentace studentd

vyuziti multimedidlnich program

Hodnoceni vysledkl zaka

Hodnoceni vysledkl studentl vychazi z pétistupnové klasifikace dle klasifikacniho radu skoly.
Ke klasifikaci se vyuziva didaktické testovani. Vyznamnou soucdsti hodnoceni je hloubka po-
rozumeéni poznatkim, schopnosti je aplikovat pfi feseni problém, schopnosti kritického
mysleni, dovednosti prace s texty, samostatnosti Usudku, dovednosti vystizné formulovat
myslenky, argumentovat a diskutovat.
Pfi hodnoceni se uplatiuje sebehodnoceni, kolektivni hodnoceni a individualni pfistup
k studentim (k studentiim se specifickymi vzdélavacimi potfebami se pfistupuje individual-

né).

V koneéném hodnoceni se promita rovnéz i celkovy pfistup studenta ke studiu daného

predmétu, jeho plnéni zadanych ukold, aktivni prace pfi hodiné.
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Rozpis uciva a vysledkt vzdélavani:

(pocty hodin v hodinové dotaci HD jsou orientacni)

L I

- vhodné se prezentuje, argumentujea
obhajuje sva stanoviska

- vyjadfuje se vécné spravné, jasnéa
srozumitelné

- posoudi kompozici textu, jeho slovni
zasobu a skladbu

- rozliSuje typy ruznych sdéleni a jejich
funkci, identifikuje jejich typické
postupy,jazykové a jiné prostredky

- vystihne charakteristické znaky
raznychdruh( textu a rozdily mezi ni-
mi

- rozpozna funkéni styl, dominantni
slohovypostup a v typickych
pfikladech slohovy utvar

- vhodné pouziva jednotlivé slohové
postupya zakladni utvary

- komunikacni situace, komunikacni
strategie, funkcni styly

- spisovny a kultivovany mluveny
projev

- slohové postupy a utvary

- grafickd a formalni Uprava jednotlivych
pisemnych projevu

- prace s textem, tvorba vlastnich textl podle
maturitniho zadani

Zak: Zdokonalovani jazykovych védomosti 30
- v pisemném projevu uplatiuje a dovednosti
znalostiéeského'pravopisu; _ - nérodni jazyk a jeho Gtvary
- v pisemném i mluveném projevu L .
vyuZivd poznatk( z tvaroslovi pouZiva | ~ hlavni principy ¢eskeho pravopisu
adekvatni slovni zasobu - gramatickeé tvary a konstrukce a jejich
- orientuje se ve vystavbé textu sémantickeé funkce
- odhaluje a opravuje jazykové ne-| - tvofenislov, stylového rozvrstveni
dostatkya chyby a obohacovani slovni zdsoby
- uplatiiuje znalosti ze skladby pfi| - sjounizasoba, vyznam slova
'Og'Cker_“ vyjadrco)var,n ) ; - vétnad skladba, druhy vét z gramatického
- orientuje se v rlznych jazykovych ro- L )
vinich textu a komunikacniho hlediska, stavba a tvorba
komunikatu
- komplexni jazykové rozbory
- prace s didaktickymi testy, typy uloh
Zak: Komunika¢ni a slohova vychova 12
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Zak: Literatura a ostatni druhy uméni

- zaradi typicka dila do jednotlivych vyvoj Eeské a svétové literatury
uméleckych smérd a pfislusnych histo- v kulturnich a historickych souvislostech
rickych obdobi nejvyznamnéjsi literarni sméry, predstavi-

- zhodnoti vyznam daného autora i dila telé a dila
pro dobu, v niz tvofil, pro pfislusny
umeélecky smér i pro dalsi generace

- vyjadfi vlastni proZzitky z recepce da-
nych uméleckych dél

umeéni jako specifickd vypovéd
o skutecnosti

aktivni poznavani riznych druhl uméni na-
Seho i svétového, soucasného i minulého,v
tradi¢ni i medialni podobé

Zak: Prace s literarnim textem
- rozeznd umélecky text od neumélec-
kého
- vystihne charakteristické znaky
raznychliterarnich text( a rozdily
mezi nimi

zaklady literarni védy, literarni druhy a Zanry
Cetba a interpretace literarniho textu

metody interpretace textu
tvorivé ¢innosti

cvi¢eni prace s literarnim textem k maturité
- text interpretuje a debatuje o ném

- konkrétni literarni dila klasifikuje
podle zakladnich druh( a zanr(

- pfirozboru textu uplatiiuje zna-
lostiz literarni teorie
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- vhodné se prezentuje, argumentujea

obhajuje sva stanoviska

vyjadfuje se vécné spravné, jasnéa
srozumitelné

posoudi kompozici textu, jeho slovni
zasobu a skladbu

rozliSuje typy rGznych sdéleni a jejich
funkci, identifikuje jejich typické
postupy,jazykové a jiné prostredky

- vystihne charakteristické znaky

raznychdruh( textu a rozdily mezi ni-
mi

rozpozna funkéni styl, dominantni
slohovypostup a v typickych

pfikladech slohovy utvar

- vhodné pouzivd jednotlivé slohové

postupya zakladni utvary

- komunikacni situace, komunikacni
strategie, funkcni styly

- spisovny a kultivovany mluveny
projev

- slohové postupy a utvary

- graficka a formalni Uprava jednotlivych
pisemnych projevu

- prace s textem, tvorba vlastnich textl podle
maturitniho zadani

Zak: Zdokonalovani jazykovych védomosti 40
- v pisemném projevu uplatiuje a dovednosti
znalostiéeského'pravopisu; _ - nérodni jazyk a jeho Gtvary
- v pisemném i mluveném projevu L .
vyuZivd poznatk( z tvaroslovi pouZiva | ~ hlavni principy ceskeho pravopisu
adekvatni slovni zasobu - gramatické tvary a konstrukce a jejich
- orientuje se ve vystavbé textu sémantickeé funkce
- odhaluje a opravuje jazykové ne-| - tvofenislov, stylového rozvrstveni
dostatkya chyby a obohacovani slovni zdsoby
- uplatiiuje znalosti ze skladby pfi| - sjovnizasoba
'°5'°ker_“ vyjadrco)var,n . , - vétnad skladba, druhy vét z gramatického
- orientuje se v rlznych jazykovych ro- L )
vinach textu a komunika¢niho hlediska, stavba a tvorba
komunikatu
- komplexni jazykové rozbory
- prace s didaktickymi testy, typy uloh
Zak: Komunika¢ni a slohova vychova 15
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Zak: Literatura a ostatni druhy uméni

- zaradi typicka dila do jednotlivych vyvoj Eeské a svétové literatury
uméleckych smérd a pfislusnych histo- v kulturnich a historickych souvislostech
rickych obdobi nejvyznamnéjsi literarni sméry, predstavi-

- zhodnoti vyznam daného autora i dila telé a dila
pro dobu, v niz tvofil, pro pfislusny
umeélecky smér i pro dalsi generace

- vyjadfi vlastni proZzitky z recepce da-
nych uméleckych dél

umeéni jako specifickd vypovéd
o skutecnosti

aktivni poznavani riznych druhl uméni na-
Seho i svétového, soucasného i minulého,v
tradi¢ni i medialni podobé

Zak: Prace s literarnim textem
- rozeznd umélecky text od neumélec-
kého
- vystihne charakteristické znaky
raznychliterarnich text( a rozdily
mezi nimi

zaklady literarni védy, literarni druhy a Zanry
Cetba a interpretace literarniho textu

metody interpretace textu
tvorivé ¢innosti

cvieni prace s literarnim textem k maturité
- text interpretuje a debatuje o ném

- konkrétni literarni dila klasifikuje
podle zakladnich druh( a zanr(

- pfirozboru textu uplatiiuje zna-
lostiz literarni teorie
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Seminar z matematiky

Nazev predmétu Seminar z matematiky

Roc¢nik 1. 2. 3. 4.
Pocet hodin tydné 0 0 2 3
Pocet hodin v rocnicich 0 0 64 96
Pocet hodin celkem 160

Obecny cil vyucovaciho predmétu

Obecnym cilem matematického vzdélavani je vychova premyslivého Clovéka, ktery bude
umét pouzivat matematiku v rliznych Zivotnich situacich (v odborné slozce vzdélavani, v dal-
Sim studiu, v osobnim Zivoté, budoucim zaméstnani, volném ¢ase apod.).
Zaci:
e vyuZivaji matematickych poznatkl v praktickém Zivoté v situacich, které souviseji
s matematikou
o efektivné numericky pocditaji, pouzivaji a prevadéji jednotky (délky, hmotnosti, ¢asu,
objemu, povrchu, rovinného uhlu, rychlosti, mény apod.)
e matematizuji jednoduché realné situace, uZivaji matematicky model a vyhodnocuiji
vysledek feSeni vzhledem k realité
o zkoumaji a resi problémy
e orientuji se v matematickém textu a vlastnimi slovy popisi zadani matematické ulohy,

kriticky vyhodnocuji informace kvantitativniho charakteru ziskané z rlznych zdroji —
graf(, diagrami a tabulek, spravné se matematicky vyjadruji.

Charakteristika uciva

Matematické vzdélavani napomaha rozvoji abstraktniho a analytického mysleni, rozviji logic-
ké usuzovani a prostorovou predstavivost. Ui srozumitelné a vécné argumentaci s cilem
nosti spravné formulace problému jeho analyzy a vhodného zvoleni metody feseni. Dliraz je
kladen na aktivni ovladnuti matematickych nastroji a dovednosti a rozvoj schopnosti jejich
aplikovani. Matematika pfispiva k tomu, aby studenti byli schopni hodnotit sprdvnost postu-
pu pfi odvozovani tvrzeni, vyslovovat a ovérovat hypotézy, odhalovat klamné zavéry, pripad-
né hledat nové efektivnéjsi cesty k dosazeni cile.

V prabéhu studia se studenti seznami s Ciselnymi obory, algebraickymi vyrazy a funkcemi,
osvoji si metody feseni rdznych typl rovnic a pochopi vlastnosti posloupnosti. Rozsifi své
znalosti z oblasti planimetrie a stereometrie a doplni je o poznatky analytické geometrie.
Seznami se se zakladnimi metodami statistiky a urcovani pravdépodobnosti jeva.

Béhem studia studenti objevuji, Ze matematika nachazi uplatnéni v mnoha oborech lidské
¢innosti (napt. v ekonomii, technice, ale i ve spolecenskych védach), Ze je ovliviiovana vnéj-
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Simi podnéty (napfiklad z oblasti pfirodnich véd) a Ze moderni technologie jsou uzite¢cnym
pomocnikem matematiky. Pozndvaji, Ze matematika je nezbytnou soucdsti lidské kultury a je
vysledkem slozitého multikulturniho historického vyvoje spojeného s mnoha vyznamnymi
osobnostmi lidskych dé&jin.

Cile vzdélavani v oblasti citli, postojt, hodnot a preferenci

Studenti se uci pracovat v tymu a podilet se na realizaci a prezentaci spole¢nych pracovnich
ukolU. Ziskdvaji pozitivni postoj k matematickému vzdélavani, motivaci k celoZivotnimu vzdé-
l[avani spolu s dlivérou ve vlastni schopnosti, vytrvalost, houzevnatost a kriti¢nost.

Vyukové strategie

Skola klade dliraz na propojeni klasického vykladového pojeti vyuky s prostfedky modernich
informacénich a komunikacnich technologii. Po pouziti metody vykladu bezprostfedné nasle-
duje praktické procviceni vylozeného uciva. Je kladen dliraz na samostatnou i skupinovou
praci, respekt k zakladnim moralnim a etickym hodnotam pfi prdci a souZiti v kolektivu. Dale
je uplatriovan projektovy pfristup s vyuzitim mezipredmétovych vztahl feSenim praktickych
uloh, které umoznuji aplikaci Sirokého spektra védomosti a dovednosti studenta i z jinych,
zejména odbornych predmét(.

Metody a formy vyuky predmétu

Metody a formy vyuky pfedmétu vychdzeji vidy z konkrétnich témat, z cild hodiny a
kompetenci, ke kterym Zaci sméruji. Nedilnym podilem je i zkusenost ucitele. Nelze tedy jed-
noznacné urcit, které metody jsou nejvhodnéjsi.

Pro dany pfredmét budou nejcastéjsi tyto metody:

e frontalni vyucovani, vyklad s ndvaznosti na znalost zak(
e fizeny rozhovor

e samostatné feseni ukoll

e tymova prdace ve skupiné

e pracesPC

e vlastni pracovni ¢innost zaku, prezentace dovednosti
e konzultace

e projektové vyucovani

e problémové vyuéovani

e metody praktickych cviéeni

e hry

e soutéze

e vyuZiti multimedidlnich program

Hodnoceni vysledkt zZaka

Uskutecnuje se pribézné a vychazi z klasifikaéniho fadu skoly. Klasifikace je realizovana:
pisemnymi testy
e Ustnim zkouSenim
e hodnocenim aktivity v hodiné

Rozvoj klicovych kompetenci a aplikace prifezovych témat

b) Kompetence k uceni
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Vzdélavani sméruje k tomu, aby byli absolventi schopni ucit se efektivné, vyhodno-
covat dosaZené vysledky a pokrok a redlné si stanovovat potreby a cile svého dal-
Siho vzdéldvdni, tzn. ze absolventi by méli:

e mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani;

e ovladat rGzné techniky uceni, umét si vytvofit vhodny studijni rezZim a podminky;

e uplatiovat rlizné zplsoby prace s textem (zvl. studijni a analytické ¢teni), umét
efektivné vyhledavat a zpracovavat informace;

e s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napf. vyklad, pfedndsku, proslov
aj.), pofizovat si poznamky;

e vyuzivat ke svému uceni rlzné informacni zdroje véetné zkusenosti svych i jinych
lidi;

e sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cili svého uceni, pfijimat hodnoceni
vysledk( svého ucéeni od jinych lidi;

e znat mozZnosti svého dalsiho vzdélavani, zejména v oboru a povolani.

b) Kompetence k feSeni problémt
Vzdéldvani sméfuje k tomu, aby absolventi byli schopni samostatné resSit bézné
pracovni i mimopracovni problémy, tzn. ze absolventi by méli:

e porozumét zadani ukolu nebo urcit jadro problému, ziskat informace potfebné k
feSeni problému, navrhnout zpUsob feseni, popf. varianty feSeni, a zdlvodnit jej,
vyhodnotit a ovéfit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky;

e uplatiovat pfi feSeni problému rlizné metody mysleni a myslenkové operace;

e volit prostiredky a zpUsoby (pomlcky, studijni literaturu, metody a techniky)
vhodné pro splnéni jednotlivych aktivit, vyuZivat zkuSenosti a védomosti nabytych
drive;

e spolupracovat pfi feseni problémua s jinymi lidmi (tymové feseni).

¢ ) Personalni a socialni kompetence
Vzdélani sméruje k tomu, aby absolventi byli schopni ucit se Zit s ostatnimi, tj.
umeét spolupracovat s ostatnimi, byt schopen podilet se na Zivoté spolecnosti a na-
Iézt v ni své misto, tzn. ze absolventi by méli:

e reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a chovani, dokazat pfijimat
radu i kritiku;

e pracovat vtymu, nebdt se prezentovat svlj ndzor, ale byt i schopen naslouchat
ostatnim ¢lendm tymu;

e byt schopen nést plnou odpovédnost za své ¢iny a chovani;

d) Matematické kompetence
Vzdéldavani sméruje k tomu, aby absolventi byli schopni funkéné vyuZivat matema-
tické dovednosti v rliznych Zivotnich situacich, tzn. ze absolventi by méli:

e spravné pouzivat a prevadét béziné jednotky;

e pouzivat pojmy kvantifikujiciho charakteru;

o (ist rlzné formy grafického zndzornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata
apod.);

e provadét redlny odhad vysledku feseni dané ulohy;

264



Stredni Skola gastronomie a hotelnictvi Mlada Boleslav, s. r. o.
Na Celné 281, Mlad4 Boleslav 293 01

e nachazet vztahy mezi jevy a predméty pri feSeni praktickych ukolli, umét je po-
psat a vyuzit pro dané feseni;

e aplikovat znalosti o zakladnich tvarech predmétl a jejich vzdjemné poloze
v roviné i prostoru;

e aplikovat matematické postupy pfi feSeni praktickych ukoll v béZnych situacich.

e) Kompetence vyuzivat prostfedky informacnich a komunikacnich technologii
a pracovat s informacemi
Vzdéldvani sméruje k tomu, aby absolventi pracovali s osobnim pocitacem a jeho
zdkladnim a aplikacnim programovym vybavenim, ale i s dalSimi prostredky ICT a
vyuzivali adekvadtni zdroje informaci a efektivné pracovali s informacemi, tzn. ab-
solventi by méli:

e pracovat s osobnim pocitaéem a dalSimi prostfedky informacnich a komunikac-
nich technologii;

e pracovat s béznym zdkladnim a aplika¢nim programovym vybavenim;

e ucit se pouzivat nové aplikace;

e komunikovat elektronickou postou a vyuzivat dalsi pros